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OZET

Uziim gesitlerinin hepsinden aym kalitede {iziim suyu iiretmek miimkiin degildir. Bu ¢alismada iilkemizde
yetistirilen bazi 6nemli {izim c¢esitlerinden elde edilen {iziim sularinin fiziksel, kimyasal ve duyusal
ozellikleri incelenerek, teknolojik acidan meyve suyuna islenmeye uygunluklarinin belirlenmesi
amaclanmistir. Calisma kapsaminda Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii baglarinda yetistirilen renkli
cesitlerden Adakarasi, Kalecik Karasi, Okiizgdzii ve Papazkarasi ile beyaz gesitlerden Narince, Gg
Uziim, Mis Uziimii ve Yapincak gesitlerinden, uygun olgunluk diizeyine ulasildig1 dénemde hasat edilen
{iziimler iiziim suyuna islenmistir. Orneklerde, sira randimani (%), suda ¢dziinen kuru madde (%SCKM),
toplam asitlik, pH, invert seker, askorbik asit (Vitamin C), ugar asit, hidroksimetilfulfurol (HMF), toplam
fenolik madde, toplam antosiyanin, toplam tanen ve renk ozellikleri belirlenmis, duyusal tadim testi
yapilmistir. Yapilan analizler sonucu elde edilen verilerle yapilan tartili derecelendirme ¢alismasi ile
incelenen cesitlerin iiziim suyuna islemeye uygunluk dereceleri belirlenmistir. Beyaz gesitlerde, sira
randimani, askorbik asit, toplam tanen ve toplam fenolik madde 6zelliklerinde yiiksek degerler alan Mis
Uziimii 6n plana ¢ikarken, renkli cesitlerde Okiizgdzii ve Papazkarasi sira randimani en yiiksek gesitler
olmus, toplam fenolik madde, antosiyanin ve askorbik asit dzellikleri agisindan Adakaras1 ve Okiizgdzii
yiiksek degerler almistir. Beyaz cesitlerde G6g Uziim, renkli gesitlerde ise Okiizgdzii duyusal
degerlendirmede {liziim suyu en fazla begenilen ¢esitler olmustur. Hesaplanan tartili derecelendirme
puanlarina gore beyaz gesitler arasinda siralama (yiiksek puandan diisiik puana dogru); Mis iiziimii,
Narince, G6g Uziim, Yapincak seklinde olurken, renkli cesitlerde siralama; Adakarasi, Okiizgozii,
Kalecik karasi, Papazkarasi olarak gerceklesmistir.

Anahtar Kelimeler: Uziim suyu, yerli iiziim gesitleri, sira randiman, tartili derecelendirme

DETERMINATION OF SUITABILITY GRADES TO GRAPE JUICE OF SOME NATIVE
GRAPE VARIETIES

ABSTRACT

It is not possible to produce grape juice of the same quality from all grape varieties. In this study, the
physical, chemical and sensory properties of grape juices from some native grape varieties grown in our
country were investigated. It is aimed to determine the suitability of these varieties for processing in grape
juice. Within the scope of the study, Adakarasi, Kalecik karasi, Okiizgdzii and Papazkarasi (colorful
varieties) and Narince, G6g Uziimii, Mis Uziimii, Yapincak varieties (white varieties) at the vineyards of
the Tekirdag Viticulture Research Institute were harvested at the stage of maturity. Then these grapes
were processed into grape juice. In the samples, the total phenolic substance, total anthocyanin content
(%), water soluble dry matter (%SCKM), total acidity, pH, invert sugar, ascorbic acid (Vitamin C),
hydroxymethylfulfurol, total tannin and color properties (L*,a*,b*) were determined and sensory tastes
were tested. The results of the analysis are followed by a weighted grading study. And the grades of these
varieties were determined to be suitable for processing grape juice. Among the white varieties, Mis
Uziimii grape variety had high values in terms of must yield, ascorbic acid, total tannin and total phenolic
substance. Among the colorful varieties, Okiizgdzii and Papazkarasi grape varieties had among the
highest values in terms of must yield, ascorbic acid, total tannin and total phenolic substance. Adakarasi
and Okiizgozii had high values in terms of total phenolic substance, anthocyanin and ascorbic acid
properties. G6g Uziim in white varieties and Okiizgozii in colorful varieties were the most popular
varieties of grape juice in sensory evaluation. According to the calculated grading scores, ranking among
white varieties (from high point towards low point) has been Mis Uziim, Narince and G6g Uziim. The
sorting of the colorful varieties was realized as Adakarasi, Okiizgozii, Kalecik, Papazkaras.

Keywords: Grape juice, native grape varieties, must yield, weighed rating
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GIRIS

Tirkiye, uygun ekolojik (iklim, toprak)
kosullar yaninda, sahip oldugu zengin {izim
gen potansiyeli ile, Diinya’da 6nemli bir
bagcilik merkezi konumundadir. Ulkemiz
yillik yaklagik 4 milyon tonluk yas iiziim
iiretimi ile diinya siralamasinda 6. sirada yer
almakta, iretilen tzimin %49.8’1 sofralik,
%38.4’1  kurutmalik ve %11.8’i siralik—
saraplik ¢esitlerden elde edilmektedir [5, 6, 7].
Degerlendirilme sekillerine bakildiginda ¢ok
farkli irtinlere islenebilen lizlim,
degerlendirme alternatifi olduk¢a fazla olan
nadir meyvelerden birisidir. Sofralik iizlim,
kuru iiziim, basta sarap olmak tizere alkollii
ickiler (raki, kanyak, likor, vb.), pekmez,
sirke, lizim suyu ve konsantresi, geleneksel
iiriinler (kofter, pestil, sucuk, hardaliye, koruk
eksisi) iliziimiin islendigi baslica {irlinlerdir.
Uziimiin farkli kisimlarinda (kabuk, gekirdek,
pulp) bulunan dogal antioksidan 6zelligindeki
maddelerin tiziim veya bundan elde edilen
farkli iiriinlerin titketilmesi giinliik
yasantimizda onem kazanmig, hatta popiiler
olmuslardir. Birgok arastirmaci, meyve ve
sebzelerin  antioksidan aktiviteleri  sahip
olduklar1 fenolik bilesiklere 0Ozellikle de
flavonoidlere bagl oldugunu bildirmistir [1,
25, 28].

Uziim suyu; gida besin maddelerinin pek
cogunu biinyesinde bulunduran, besleyici,
kuvvet wverici ve hastaliklara kars1 sifa
oOzellikleri olan bir driindiir. Giiniimiizde
gelisen bilingli beslenme anlayisi ile birlikte
dogal ve saglik acisindan faydali iiriinlere olan
tiikketici talebi artmaktadir. Meyve suyu ve
benzeri triinlere olan talepte bu baglamda
giderek artmaktadir. Nitekim gerek ihtiva
ettigi seker, organik asitler, vitamin ve
mineral maddeler ve gerekse fenolik maddeler
olarak adlandirilan ve dogal antioksidan
ozelligi olan biyoaktif bilesikler bakimindan
zengin bir kaynak olmasi sebebiyle iiziim
suyunun degisik meyvelerden elde edilen
meyve sular1 igerisinde 0zel bir yeri oldugu
pek ¢ok bilimsel arastirma ile ispatlanmistir
[19]. Insanlar yasamak icin beslenmeye
muhtag olduklar gibi, tiikettikleri besinlerden
her zaman tat almayi da istemislerdir. Bu
biling ile iiretici kaliteli ve yeterli hammadde
ile tUretimini yaptig1 taktirde iziim suyu
tilketiminin giderek artacagi ve bu artigin
382

ontimiizdeki
beklenmektedir.

Tirkiye’de 1000’den fazla tizim ¢esidi
yetistirilmektedir. Her c¢esit lizimden tiziim
suyu cikartilabilir. Fakat tamamindan 1iyi
kaliteli, icimi hos ve cesnili {iziim suyu elde
edilmez. Bu ¢esitlerin hepsi de az veya ¢ok
birbirinden farkli kompozisyonlar
icermektedir. Uziim suyu sanayinin i¢ ve dis
pazarda rekabet edebilecek standart ve kaliteli
tiretimde bulunabilmesi icin islemeye uygun
nitelikte tiziimlerin belirlenerek kullanilmasi
gerekmektedir.

Ic  Anadolu bolgesinde  yetistirilen
Hasandede beyazi, Emir, Kalecik Karasi,
Kirsehir karasi, Papazkarasi, Dimrit, Portogiz
olgunlasma periyodu ile meyve suyu
teknolojisi yoOniinden o6nemli olan fiziksel,
kimyasal degismeleri ve meyve suyu
kalitesinin incelendigi ¢alismada ¢esitlerde
SCKM %19.8-27.4, toplam seker 19.0-25.3
g/L, toplam asitlik 4.7-8.4 g/L, antosiyanin
20.0-64.15 mg/100 ml, polifenol 40-145
mg/L, tanen 0.180-0.485 g/L ve kil 2.68—
5.80 g/L arasinda bulunmustur [8].

Bu calismada {ilkemizde yetistirilen bazi
onemli tiziim cesitlerinden elde edilen {iziim
sularinin ~ fiziksel, kimyasal ve duyusal
Ozellikleri incelenerek, teknolojik acidan
meyve suyuna islenmeye uygunluklarinin
belirlenmesi amag¢lanmugtir.

yillarda yiikselecegi

MATERYAL VE METOD
Materyal

Calisma kapsaminda Tekirdag Bagcilik
Arastirma Enstitiisi  baglarinda yetistirilen
renkli gesitlerden Adakarasi, Kalecik karasi,
Okiizgdzii ve Papazkarast ile beyaz
cesitlerden Narince, Gog Uziim, Mis Uziimii
ve Yapincak tiziim gesitleri kullanilmistir.

Uziim suyu iiretimi

Uygun olgunluk (SCKM/Asit) diizeyine
ulagan Uztiimler hasat edilerek 15-20 kg’lik
kasalar igerisinde isleme yerine getirilmistir.
Uziimler, toz vs. yabanci maddelerden
temizlenmek iizere igilebilir nitelikte ¢esme
suyu ile yikanarak, varsa ¢liriik, ham salkimlar
ve yaprak, dal parcaciklar isleme Oncesinde
ayiklanmistir. Uziimler, Ar-Ge tipi prototip
iziim suyu tiretim diizenegi kullanilarak tizim
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suyuna islenmistir. Uziim suyu iiretiminde
uygulanan islem akis1 kisaca, salkim
saplarindan ayrilarak mayse haline getirilen
renkli lizimlere mayse 1sitma uygulandiktan
sonra, beyaz liziimler ise dogrudan dikey tip
sepetli hidrolik pres kullanilarak sikilmus,
presten ¢ikan bulanik siraya sirasiyla kaba
filtrasyon, pastorizasyon (85°C), durultma—
detartarizasyon, ince filtrasyon uygulanmis,
siselenen {liziim sularina sisede pastdrizasyon
islemi uygulanmustir.

Uygulanan fiziksel ve kimyasal analizler

Uziimlerin sira randimani (%) dikey sepetli
hidrolik pres kullanilarak belirlenmistir. Suda
¢oziinen kuru madde miktar1 (%SCKM) el tipi
refraktometre ile toplam asitlik miktari
tartarik asit cinsinden (%), pH degeri Inolab
marka dijital pH metre ile toplam seker
miktart (% @) Lane-Eynon metoduyla,
askorbik asit miktart (mg/100 ml) Anonim
[2]’e gore, ucar asit (asetik asit cinsinden)
tayini (g/L) buhar distilasyonu yontemiyle
Jacobson [21]’e gore, Hidroksimetilfulfural
(HMF) miktart1 (mg/L) ve toplam fenolik
bilesik miktarlar1 (mg/L) spektrofotometrik
yontemle Cemeroglu [15]’e gore, toplam
antosiyanin tayini (mg/L) degisik pH
yontemiyle Canbag [12]’ye gore, toplam tanen
miktart (mg/L) spektrofotometrik yontemle,
Renk degerleri (L*, a*, b*) Hunterlab (Model
D 9000 Color Difference Meter) ile
Olciilmiistiir. Beyaz iizim suyu orneklerinin
Renksel parlaklik (C) degeri; [C = [(a*) 2 +
(b*) 2] '] formiiliinden hesaplanmistir [16].
Uziim suyu orneklerinin duyusal ozellikleri
TS 3632 Uziim Suyu standardindaki degerler
dikkate alinarak renk ve goriintis (04 puan),
koku (06 puan) wve tat ve genel
degerlendirme (0-10 puan) o6zelliklerine gore
20 tam puan tzerinden degerlendirilmistir
[18].

Tartili derecelendirme yéntemi

Uziim suyuna islemeye uygunluk agisindan
cesitler arasinda kiyaslama yapabilmek igin,
daha Once yapilmis benzer caligmalarda [9,
17] kullanilan Tartili Derecelendirme yontemi
uygulanmigtir. Buna gore cesitlerin sira
randimani, SCKM/Asit orani, fenolik madde
miktar1, askorbik asit, duyusal degerlendirme
puani, beyaz c¢esitlerde renksel parlaklik,
kirmiz1 gesitlerde antosiyanin miktar1 iiziim

suyuna islemeye uygunluk agisindan etkili
faktorler—6zellikler olarak segilerek, her
ozelligin smif puanlar1 ve gorece puanlari
belirlenmis beyaz ve kirmiz1 gesitler igin ayri
ayr1 hesaplama gizelgesi olusturulmustur [18].

BULGULAR VE TARTISMA

Calismamiz  kapsaminda iizim suyuna
islenen c¢esitlere ait hasat tarihleri itibariyle
tizimlerin sira randimani, suda ¢oziinen kuru
madde miktarlar1, asitlik ve pH degerleri
Cizelge 1°de verilmistir. Beyaz ve kirmizi
lizim ¢esitlerinin {iziim suyuna iglenirken
uygulanan proseste ¢esit rengine gore bazi
farklarin olmasi1 sebebiyle, degerlendirme
acisindan ¢esitler renge gore kendi aralarinda
gruplandirilarak degerlendirilmistir.

Beyaz cesitlerde Mis Uziimii (%59.2),
kirmiz1 gesitlerde ise Okiizgozii (%66.7) ve
Papazkarasi (%65.9) sira randimani en yiiksek
cesitler olurken, beyaz g¢esitlerin  sira
randimani ortalamasinin  (%53.0) kirmizi
cesitlerden (%64.7) daha diisiik oldugu tespit
edilmistir.  Cesit  rengine  gbre  sira
randimanlar1 arasinda géze ¢arpan bu farklilik
kirmizi gesitlerin lizim suyuna iglenmesi
sirasinda uygulanan mayse 1sitma isleminden
kaynaklanmis olup, meyve suyu iiretiminde
mayseye uygulanan isitma isleminin, meyve
suyu randimanimi %10 oraninda arttig
bildirilmistir [15]. Nitekim bizim
caligmamizda da bu oranin biraz daha
tizerinde sonugclar elde edilmistir.

SCKM degerleri beyaz gesitlerde %15.4—
17.6 arasinda degisirken ortalama %17.0 ve
kirmiz1 ¢esitlerde ise %16.6-20.0 arasinda ve
ortalama %318.5 olarak belirlenmistir. Uziim
sularmmin Uziim suyu konusunda yapilan bazi
arastirmalarda, SCKM miktarinin %12.8-22.6
arasinda degistigi bildirilmistir [26, 13, 27].
TS (3632) Uziim Suyu Standardina gore
SCKM miktarinin en az %15.8 olmasi
gerektigi, 2014/34 sayili TGK Meyve Suyu ve
Benzeri Uriinler tebliginde ise konsantreden
hazirlanan iizim sularinda briks degerinin en
az %15.9 olmasi gerektigi bildirilmistir [3, 4].
Calismamizda elde edilen SCKM degerleri
genel olarak literatiirde belirtilen degerlerle
uyumludur. Sadece Yapincak c¢esidinin
SCKM degeri, TS (3632) ve TGK firiin
tebliginde belirtilen minimum degerin biraz
altinda kaldig1 gortilmistiir.
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Diger meyveler ile kiyaslandiginda {iziim
ve elde dilen iiziim suyunun seker orani
genellikle daha yiiksek olup, i¢im rahathigi ve
tiikketici begenisi agisindan {iziim suyunun
asitlik  degeri  Onemlidir.  Calismamiz
kapsaminda incelenen iizim cesitlerinin
asitlik degerleri ortalamasi beyazlarda %0.65
ve kirmizi ¢esitlerde %0.75 oldugu goriilmiis,
beyaz ¢esitlerde Gog Uziim, kirmizilarda ise
Kalecik Karas1 en yiiksek asitlige sahip
gesitler olmustur.

Uygun bilesimdeki {izim sularinda
Coziiniir Kuru Madde/Asit oranmin 20-30

arasinda degistigi bildirilmistir [26, 20, 13].
Uziim cesitlerinden iiretilen {iziim suyu
orneklerinin hemen hepsinde ideal
SCKM/Asit oran1 saglanmis olup, ¢alismamiz
kapsaminda {iiziimlerin iizim suyuna isleme
acisindan ideal olgunluk diizeyinde hasat
isleminin gerceklestirildigi goriilmektedir.

Arastirma  kapsaminda  farkli  {iziim
cesitlerinden elde edilen {izim suyu
orneklerinin bazi kimyasal 6zellikleri Cizelge
2’de verilmistir.

Cizelge 1. Uziim gesitlerinin sira randimani, SCKM, asitlik ve pH degerleri
Table 1. The must yield, soluble solid, acidity and pH values of grape varieties

Cesit rengi Cesit Sira randimani (%)| SCKM % Asitlik* % SCKM/Asit H Hasat tarihi
Variety color Variety Must yield Soluble solids Acidity Brix/Acid P Harvest time
Mis Uziimii 59.2 175 0.47 37.2 3.49 25.08.2008
Yapincak 51.5 15.4 0.58 26.6 3.29 26.08.2008
Beyaz Narince 52.8 17.4 0.66 26.4 3.35 27.08.2008
Gog Uziim 48.3 17.6 0.74 23.8 3.43 28.08.2008
Ortalama 53.0 17.0 0.61 28.5 3.39 -
Kalecik Karasi 63.3 20.0 0.81 24.7 3.30 28.08.2008
Okiizgozii 66.7 16.6 0.74 22.4 3.29 16.09.2008
Kirmizi Adakarasi 63.0 19.8 0.73 27.1 3.23 17.09.2008
Papazkarasi 65.9 17.6 0.71 24.8 3.42 18.09.2008
Ortalama 64.7 18.5 0.75 24.75 3.31 —
Cizelge 2. Uziim suyu drneklerinin bazi kimyasal 6zellikleri
Table 2. Some chemical properties of grape juice samples
Cesit _rengi Cesit invert seker %g Asko.rbik Toplam fenolik | Toplam tanen [Toplam antosiyanin| Ucar asit ¢/L| HMF
Variety Variety Reducing sugar asit mg/L . gL . mg/L . |Volatile acid| mg/L
color mg/100 ml | Total phenolics | Total tannins | Total anthocyanins
Mis Uziimii 16.8 6.0 648 0.9 - 0.12 1.9
Yapincak 17.1 2.8 83 0.1 - 0.10 2.8
Beyaz Narince 16.1 4.7 185 0.2 - 0.11 0.8
Gog Uziim 18.6 4.1 189 0.2 — 0.12 15
Ortalama 17.2 4.4 276 0.3 - 0.11 1.8
Kalecik Karasi 20.0 6.2 928 1.1 58.1 0.12 2.1
Okiizgozii 19.3 5.7 963 0.7 111.9 0.14 0.3
Kirmizi Adakarasi 21.6 8.0 1238 1.0 127.3 0.11 1.8
Papazkarasi 21.2 5.2 393 1.3 35.0 0.10 1.3
Ortalama 20.5 6.3 880 1.0 83.1 0.12 14

Invert seker igerigi beyaz cesitlerden elde
edilen iiziim suyu 6rneklerinde %16.1-18.6 g
arasinda kirmizi gesitlerde ise %19.3-21.6 g
arasinda belirlenmistir. Beyaz ve kirmiz1
lizim sularinin kendi aralarinda invert seker
igerigi bakimindan birbirine yakin degerler
aldign  goriilmektedir. Onceki c¢alismalara
benzer olarak [10, 11, 23] ¢aligmamiz
kapsaminda iretilen {iziim suyu Orneklerinde
sakaroza rastlanmamugtir.
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Uziim suyunun vitamin igeriginin bilyiik
boliimii suda ¢oziiniir vitaminlerdir, bunlardan
en Onemlisi askorbik asit (C vitamini)’dir.
Beyaz iiziim sularinda Mis Uziimii (6.0
mg/100 ml), kirmiz1 lizim sular arasinda ise
Adakarast (8.0 mg/100 ml) en yiiksek
askorbik asit icerigine sahip cesitler olarak
dikkati g¢ekmistir. Caligmamiz kapsaminda
kirmizi iiziim sularindaki ortalama askorbik
asit miktarinin beyaz g¢esitlere gore daha
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yiiksek oldugu tespit edilmistir. Belitz ve ark.
[10], tizim suyundaki askorbik asit miktarinin
1.7-2.0 mg/100 ml civarinda oldugunu,
Ribéreau—Gayon ve ark. [24], {iziim
sirasindaki askorbik asit miktarin1 5 mg/100
ml olarak bildirmistir. Bizim c¢alismamizda
elde edilen sonuglarda genel olarak daha
onceki ¢alismalarla benzerlik gostermistir.

Calismamiz kapsaminda toplam fenolik
madde ve toplam tanen igerigi bakimindan
beyaz ve kirmizi ¢esitlerden elde edilen iiziim
suyu Ornekleri arasinda 6nemli farkliliklarin
oldugu goriilmiistiir. Bununla birlikte beyaz
cesitlerden Mis Uziimii diger beyaz gesitlere
gore 3-5 kat daha yiiksek toplam fenol igerigi
(648 mg/L) ve toplam tanen (0.9 g/L) ile
dikkati ¢ekerken, kirmizi gesitler arasinda ise
Adakarasi izim suyu hem toplam fenolik
madde igerigi (1238 mg/L), hem de toplam
antosiyanin miktar1 (127.3 mg/L) bakimindan
en yiiksek icerige sahip ¢esit olarak 6n plana
cikmistir. Papazkarasi ¢esidi en yiiksek
toplam tanen igerigine (1.3 g/L) sahip cesit
olmasina karsin, toplam fenol ve toplam
antosiyanin igerikleri agisindan diger kirmizi
cesitlerden daha diisiik icerige sahip olmasi
dikkat ¢eken bir sonu¢ olmustur. Martin—
Belloso ve Marsellés—Fontanet [22], Uziim
sularindaki fenolik madde miktarinin 0.1-1
g/l arasinda  degistigini  bildirmistir.
Calismamizda elde edilen sonuglarda genel
olarak benzer sinirlar igerisindedir.

Ugar asit ve Hidroksimetilfulfural (HMF)
miktarlar genel anlamda iirlin kalitesi ve {irlin
isleme esnasinda secilen isleme
parametrelerinin bir anlamda dogrulayicisi
niteligindeki 6zelliklerden olup, TS 3632
Uziim suyu standard: ve TGK ilgili tebliginde
limit degerler konulmus ve sinirlandirilmis
Ozelliklerdendir. Meyve sularinda ve iiziim
suyunda ucar asit miktar1 (asetik asit
cinsinden) max 0.4 g/L ile sinirlandirilirken
[3, 4, 11], TS 3632 standardinda iiziim
suyunda bulunabilecek HMF miktar1 en ¢ok
10 mg/L olarak smirlandirilmistir  [3].
Calismamiz kapsaminda firetilen {iziim suyu
orneklerinin tiimiinin HMF ve ugar asit
miktarlar1  bakimindan  limit  degerlerin
oldukea altinda oldugu goriilmiistiir.

Uziim suyu &rneklerinin renk degerlerine
ait grafikler Sekil 1’de verilmistir.

Beyaz {liziim suyu o6rneklerinde L* degeri
11.58-15.09 arasinda, a* degeri —2.50 ile —

18.54 arasinda, b* degeri ise —1.99 ile 4.34

arasinda  degisim  goOstermistir.  Beyaz
cesitlerde en yiiksek L* degeri Narince cesidi
tizim suyunda, en yiksek -a* (yesil)

degerinin Gog Uziim cesidi {iziim suyunda, b*
degerinin ise Mis Uziimii ¢esidi iiziim
suyunda +b* (sar1) iken diger beyaz iiziim
sularinda bu degerin —b* (mavi) deger aldig
goriilmiigtiir. Renksel parlaklik (Chroma)
Ozelligi bakimindan en yiiksek degeri 18.55
ile Go6g Uziim 6rnegi almustir.

Kirmizi1 {iziim suyu 6rneklerinde L* degeri
2.90-4.76 arasinda, a* degeri 1.73-2.78
arasinda, b* degeri ise 0.38-2.36 arasinda
degisim gostermistir. Kirmizi ¢esitlerde L* ve
a* oOzelliginin cesitler arasinda birbirine ¢ok
yakin rakamsal degerler aldigi, a degerinin
tim 6rneklerde +a* (kirmizi1) 6zellikte oldugu
ve en yiksek kirmizilik degeri Adakarasi
lizim suyunda, b* degerinin ise yine tiim
cesitlerde +b* (sar1) degerler aldigi tespit
edilmistir.

Farkl1 iiziim gesitlerinden elde edilen iiziim
suyu Orneklerinde 9 panelist tarafindan
yapilan duyusal degerlendirme sonuglarina
iligkin puanlar Cizelge 3°de verilmistir.

Renk ve goriniis Ozelligi bakimindan
beyaz cesitlerde GOg tliziim ve Narince,
kirmizi cesitlerde ise Adakaras1 ve Okiizgozii
en ylksek puanlar alirken, koku bakimindan
beyazlarda Mis iiziimil, kirmizilarda ise
Okiizgozii en yiiksek puanlari alan Srnekler
olmustur. Toplam duyusal puan olarak beyaz
cesitlerde GOg {izim (16.6) ve kirmizi
cesitlerde  Okiizgdzii (17.0) iiziim suyu
ornekleri en yiiksek puanlar1 almistir. Genel
olarak kirmizi {iziim sularinin beyaz iiziim
sularina gore degerlendirmede panelistlerden
daha yiiksek puanlar aldig: tespit edilmistir.

Cesitlerin {iziim suyuna islemeye uygunluk
derecelerinin belirlenmesinde, Tartil1
Derecelendirmeye esas alinan  o6zellikler
bakimindan, beyaz ve kirmizi {iziim cesitleri
kendi aralarinda gruplandirilmig ve puanlar
her grup i¢in ayr1 ayr1 hesaplanarak Cizelge 4
ve Cizelge 5’de verilmistir.

Yapilan puanlamalar neticesinde beyaz
cesitlerde {liziim suyuna islemeye uygunluk
siralamasinda  Mis Uziimii ¢esidi  diger
cesitlerle 6onemli Olglide bir puan farki elde
ederek ilk siray1 alirken, bu ¢esidi sirasiyla
Narince ve GOg tliziim ¢esitleri bir birine yakin
puanlar alarak takip etmislerdir. Yapincak
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¢esidi ise en diisiik puanlari alan ve uygunluk
siralamasinda en sona kalan beyaz cesit
olmustur.

Kirmiz1 gesitler her ne kadar puanlamada
kendi aralarinda degerlendirilmis olsalar da,
ozellikle toplam puanlar acisindan beyaz
cesitlerden daha yiliksek rakamlara ulastiklar

gorilmistiir. Uygunluk siralamasinda
Adakaras1 cesidi en yiiksek puani alarak ilk
siray1 almis, sirastyla Okiizgozii ve Kalecik
Karasi1 bu ¢esidi takip etmiglerdir. Papazkarasi
cesidi ise  lizim  suyuna  uygunluk
siralamasinda sona kalan kirmizi {iziim ¢esidi
olmustur.

L* b*
16,00 5,00
14,00 4,00
12,00 '
10,00 3,00
8,00 2,00
6,00 '
4,00 1,00
2,00 0,00 ! | | !
o0 > e > & > N 1,00 S @Q Ql (' ‘0{0- q;b@%\ 1930"9 \:éf\ \@@5\
S & o @ o 3 G 3 ¥ & & e s 2 oy
‘ﬁu:"& & (7—(‘,%0@ @@a@ & & %Qa‘v“?' 2,08 e T @""‘ o
*—'3 ? 3,00
a* C
5,00 20,00
18,00
0,00 : m Bl : . [ | 16,00
! . A ‘,g;\ ‘0&‘0 @r.,\ & 14,00
8,00
-10,00 6,00
4,00
-15,00 2,00
0,00
-20,00 Mis Ozimi Yapincak Narince Gog Uzim
Sekil 1. Uziim suyu 6rneklerinin renk degerleri
Figure 1. Color values of grape juice samples
Cizelge 3. Uziim suyu drneklerinin duyusal analiz puanlar
Table 3. Sensorial analysis scores of grape juice samples
Cesit rengi Cesit Renk ve goriiniis Koku Tat ve genel degerlendirme Toplam
Vari§et co?or Variset (04 puan) (0-6 puan) (0-10 puan) (0-20 puan)
Y y Color and appearance Odour Taste and Total
Mis Uziimii 33 4.8 7.9 15.9
Yapincak 2.2 3.8 6.7 12.6
Beyaz Narince 3.8 4.1 74 15.3
Gog Uziim 3.9 45 8.3 16.6
Ortalama 3.3 43 7.6 15.1
Kalecik Karasi 29 44 8.4 15.8
Okiizgdzii 38 48 8.4 17.0
Kirmizi Adakarasi 3.9 4.7 8.0 16.6
Papazkarasi 3.4 4.4 8.1 15.9
Ortalama 35 4.6 8.2 16.3
Cizelge 4. Beyaz iiziim ¢esitlerinin tartili derecelendirme puanlart
Table 4. Weighed rating scores of white grape juices
Cesit Sira randimani | Duyusal puani SCKM/asitlik Toplam fenolik |Renksel parlaklik| Askorbik | Toplam
Variety Must yield |Sensorial score| Soluble solds/acidity | Total phenolics Chroma asit Total
Mis Uziimii 250 200 120 150 40 100 860
Narince 200 200 150 60 80 80 770
Gog Uziim 100 250 150 60 100 80 740
Yapincak 100 100 150 60 80 40 530
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Cizelge 5. Kirmizi iizim ¢esitlerinin tartili derecelendirme puanlari
Table 5. Weighed rating scores of red grape juices

Cesit Sira randimani | Duyusal puani SCKM/asitlik Toplam fenolik | Toplam antosiyanin | Askorbik | Toplam
s Must yield |Sensorial score| Soluble solds/acidity | Total phenolics | Total anthocyanins asit Total
Adakarast 250 250 150 150 40 80 920
Okiizgozii 250 250 150 120 40 40 850
Kalecik Karasi 250 200 150 120 40 40 800
Papazkarasi 250 200 150 60 40 40 740

SONUC 4. Anonim, 2014. Tiirk Gida Kodeksi Meyve

Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi

alismamz kapsaminda farkli iiziim 2014/34). Gida Tarim ve Hayvancilik

§ P yv

gesitlerinden iiretilen iiziim suyu 6rneklerinin
timiniin renk, tat, aroma ve kimyasal igerik
bakimindan bir birinden farkli 6zellikler
gosterdigi gortilmiistir. Genel olarak kirmizi
lizlim ¢esitleri ve bu ¢esitlerden iiretilen {iziim
suyu Orneklerinin, sira randimani, SCKM,
toplam asit, invert seker, askorbik asit, toplam
fenolik, toplam tanen igerigi ve tadim puanlari
bakimindan beyaz cesitlere ve bu ¢esitlerden
iiretilen iiziim suyu Orneklerine gore daha
yiksek degerler aldigi, oOzellikle toplam
fenolik madde ve toplam tanen miktarlar
bakimindan kirmizi iizim sulariin en az ii¢
kat zengin icerikte olduklar1 tespit edilmistir.
Cesit ozelliginin yan1 sira kirmizi {iziim suyu
islemede uygulanan mayse 1sitma islemi de bu
farklilikta etkili rol oynamaktadir.

Beyaz c¢esitler arasinda oldukga yiiksek
fenolik madde igerigi ile dikkati ¢eken Mis
Uziimii diger baz1 6zelliklerinde rol oynadig
puanlama neticesinde {iziim suyuna islemeye
uygunluk puani en yiiksek beyaz c¢esit
olurken, Adakarasi ve Okiizgdzii {iziim
suyuna islemeye en uygun kirmizi cesitler
olarak 6n plana ¢ikmigtir.
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