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ANKARA GARNIZONUNDA TUKETIME SUNULAN TAVUK
YUMURTALARININ SALMONELLA SPP. YONUNDEN ANALIZi*
Analysis of Salmonella spp. Contamination in Chicken Eggs Served for
Consumption in Ankara Garrison

H.Serdar CAKIROGLU', K.Semih GUMUSSOY?

Ozet : Bu calisma, Ankara Garnizonu'nda 7 ayri
askeri birlik ve kurumlarin ihtiyact icin alinan
yumurtalarin, Salmonella spp. yoniinden
mikrobiyolojik  kalitelerini  belirlemek amaciyla
gergeklestirildi.

Arastrmada 6 aylik periyot icerisinde degisik
zamanlarda alman 882 adet yumurta incelendi.
Incelenen  yumurtalarda  izolasyon — amaciyla,
yumurtalarin - kabuk, ak ve sarisindan alinan
orneklere klasik Salmonella izolasyon protokolii
uyguland.

Bu  sonuglara gore; Ankara Garnizon’unda
tiiketime  sunulan  yumurtalardan, incelenen
orneklerin hi¢ birinde Salmonella spp. varligina

rastlanmadi. Salmonella spp. varligimin
saptanmamasi,  tireticilerin  mevcut  yasal
kosullart  yerine getirmeleri ile tedarikgi
firmalarin  TSK’min  belirledigi  yumurta
ozellikleri sartlarina uyma zorunluluguna ve
bilinglenmelerine bagh olabilecegini
diisiindiirdii.

Anahtar kelimeler: Tavuk yumurtas:, salmonella
spp., izolasyon, identifikasyon

Summary : This study was conducted in order to
assess the microbiological quality of chicken eggs,
in terms of the presence of Salmonella spp.,
purchased for the need of seven military units in
Ankara Garrison.

During the six-month research period 882 egg
samples, taken at different times were examined.
Shell, yolk and albumin samples were taken out
from the eggs and Salmonella isolation protocol
was applied.

The results showed that there was no Salmonella
spp. present in the egg samples taken from Ankara
Garrison, which suggested that not only the
producers had to comply with the statutory
regulations and suppliers with the chicken egg
requirements of Turkish Armed Forces but also
their awareness had increased.

Key words: Chicken egg, salmonella spp.,
isolation, identification

Yumurta, tarih 6ncesi devirlerden beri insan gidasi
olarak tiiketilen, sindirimi kolay, biyolojik agidan
degerli, yiiksek kaliteli protein kaynagi olan bir
besin maddesidir (1). Yumurta diinyanin her yerin-
de kolaylikla tiiketilebilen bir besin maddesi oldu-
gu i¢in gida endiistrisinin disinda bagka amaclarla
da kullanilmaktadir. Virolojide laboratuar galigsma-
larinda (virtis kiltiirti, doku kiiltiirii, embriyo ¢alis-
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malart vb) ve mikrobiyolojide bazi mikroorganiz-
malarin tespitine yonelik besiyerlerinin hazirlanma-
sinda dnemli bir laboratuar malzemesi olarak kulla-
nilmaktadir (2).

Diinyada iiretilen yumurtalarin yaklasik % 90’1 ka-
buklu (biitiin) olarak satilmaktadir. Tiketici tara-
findan yumurta kalitesinin belirlenmesi gerektigin-
de ilk anda yumurtanin kabugu 6nem arz etmekte-
dir. Duyusal olarak yapilan (organoleptik) deger-
lendirmenin yaninda mikrobiyolojik analizlere de
ihtiyag vardir. Uygun olmayan kosullarda tiretilen,

* Bu calisma Erciyes Universitesi Arastirma Fonu tarafindan SBY.04.06 nolu proje ile desteklenmistir.
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depolanan ve taginan yumurtalarin mikroorganiz-
malarin lireyip gelisebilmeleri i¢in miitkemmel bir
besiyeri olmasi nedeniyle halk sagligi agisindan
bazi riskler bulunmaktadir (3). Saglikli tavuklarin
yumurtladigi andaki yumurtanin taze, i¢i ve disinin
genellikle % 90’1n1n steril oldugu kabul edilmekte-
dir (4). Ancak, yumurta kiimeste cesitli faktorlerin
(fekal meteryal, alet, ekipman, ¢evre, vb) etkisi ile
cok farkli mikroorganizmalarla kontamine olabil-
mektedir (2, 5).

Yumurtanin iiretim ve islenmesi sirasinda basta
Salmonella’lar olmak {izere gesitli patojenlerden
olusabilecek riskler, mikrobiyolojik kontrollerin
yapilmasint gerekli kilmaktadir. Fakat son yillarda
yumurta {iretimindeki teknolojik gelismelere bagh
olarak Salmonella enfeksiyonlarinin artmasi tlke-
mizde nedeni bilinmeyen salmonellozis olaylarinin
yumurtadan da kaynaklanabilecegi ihtimalini orta-
ya koymaktadir (3).

Toplu beslenmenin en yogun oldugu Tiirk Silahli
Kuvvetleri’nde (TSK) yumurta ve yumurta iiriinle-
rinin tiiketimi olduk¢a fazladir. Bu iirlinlerde
Salmonella spp.’nin bulunmasi sonucu infekte ol-
ma olasiligi giindeme gelmektedir. Bu nedenle
TSK’nin tedarik ettigi yumurtalarin elde edildigi
andaki durumunun (satin alma asamasinda)
Salmonella spp. yoniinden arastirilmasi gida enfek-
siyonlarini, zehirlenmelerini 6nlemek veya en aza
indirgemek agisindan biiylik 6nem tagimaktadir.

Bu ¢alisma, TSK biinyesindeki Ankara Garnizonu
birlik ve kurumlarinda tiiketime sunulan tavuk yu-
murtalarinin Sa/monella spp. yoniinden mikrobiyel
kalitesini tespit etmek ve varsa sorunlarin ¢éziimii
icin Onerilerde bulunmak amaci ile yapilmistir.

Cakiroglu SH, Giimiissoy SK

GEREC VE YONTEM
GEREC

Numuneler: Ankara Garnizonu’ndaki 7 ayr1 askeri
birlik ve kurumdan 2003 yilmin Temmuz-Aralik
aylar1 arasinda alt1 ay boyunca her ay 147’ser adet
olmak iizere toplam 882 adet tavuk yumurtasi top-
landi. Numuneler soguk hava depolarindan (+ 4 °
C - + 12 °C) dis ortam 1s1s1 gz Oniine alinarak,
soguk zincirde ve aseptik kosullarda analizlere
tabii tutulmak iizere laboratuara getirildi.

BULGULAR

Yumurtalarin igeriginden (aki ve sarisinda) yapilan
ekimler sonucu Salmonella spp. varligina rastlan-
mamuigtir. Agustos ve Aralik aylarinda iki ayr ku-
rumdan alinan 1 adet olmak {iizere toplam 2 adet
(% 0.22) yumurtanin kabugundan Salmonella spp.
yoniinden siipheli koloniler izole edilmistir. Anali-
ze tabi tutulan yumurta kabugu ve igeriklerinin
aylara gore dagilimi ve izole edilen siipheli
Salmonella spp. orani Tablo I’de gosterilmistir.
Yumurta kabuklarindan izole edilen kolonilerin
BPLSA’da pembe-kirmizi, XLDA’da merkezi si-
yah renkte bir iireme meydana getirdikleri gozlen-
mistir. Salmonella spp. yoniinden siipheli bu kolo-
nilerin identifikasyonu amaciyla yapilan biyokim-
yasal ve serolojik testler sonucunda, kolonilerin
Salmonella spp. olmadig1 saptanmustir.
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TARTISMA

Salmonellozis, diinyada ve Tiirkiye’de uzun yillar-
dan beri insanlarda 6nemli saglik sorunlarina ve
ekonomik kayiplara neden olmaktadir. Tavuk yu-
murtalarinin Salmonella spp. ile bulagiklig1 var ise
bu durum; yumurtalarin elde edilmeleri, kiimesler-
den toplanmalari, bazen gesitli temizlik uygulama-
larina tabi tutulmalar1 (yikanmalari, firgalanmalari
vb), ambalajlanmalari, muhafaza kosullari, nakliye
islemleri ve tiiketiciye arzi gibi degiskenlerin etkisi
ile artmakta, seviyesini korumakta veya azalmakta-
dir (3, 7). Tarim ve Kdyisleri Bakanlig: tarafindan
diizenlenen “Tiirk Gida Kodeksi Yumurta Tebli-
§i”nde yumurtalarin + 8 °C - + 15 °C’ler arasinda
muhafaza edilmeleri, + 12 °C’yi gegmeyen sicaklik-
larda satisa sunulmalar1 belirtilmektedir. Bu yapti-
rimlar tretimden tiiketime kadar olan bu zincirde
yer alan isletmelere biiyiik sorumluluklar getirmek-
tedir. Ayrica, tiiketicilerin de Sa/monella spp.’den
kaynaklanan bir saglik sorunu ile karsilasmamak
icin en azindan yumurtanin tiiketim sekline (¢ig
tilketmemek, iyi pisirmek vb) 6nem vererek onleyi-
ci tedbirler almasi gerekmektedir. Bu yiizden yu-
murtalarin Salmonella spp. ile bulagikligi olup ol-
madig1 6nem arz etmektedir.

Bu caligmada; Ankara Garnizonu’nda 7 ayri askeri
birlik ve kurumlarinca alimi yapilan tavuk yumurta-
larindan toplam 882 adet tavuk yumurtasi incelen-
mis olup hicbirisinden Salmonella spp. izole edile-
memistir. Elde ettigimiz bulgular Tirkiye’de (7-
10) ve yurt disinda (11, 12) cesitli arastirmacilar
tarafindan yapilan ¢aligmalarin sonuclart ile uyum
gostermektedir.

Arda (13), kulugkalik yumurtalarin yapilan analizle-
ri sonucunda Salmonella’ya rastlanmadigini bildir-
mistir. Bu durumu arastirma yapilan donemde nu-
munelerin temin edildigi bélgelerde salmonellozisin
sinirlt olarak bulunmasina baglamistir. Ayrica, Ar-
da (13) yumurtadan gegen enfeksiyon etkenlerinin
her hasta hayvan yumurtasinda bulunmadigi gibi,
her yumurtadan da etkeni izole etmenin miimkiin
olmadigini vurgulamistir.

Tuncel (14), farkli sicakliklarda depolanan yumur-
talarin mikrobiyolojik bozulmasi ve Sal/monella’nin
kabuktan ge¢me siiresi lizerine yaptig1 bir ¢aligmada
Salmonella spp. izole edememistir.

Cakiroglu SH, Giimiissoy SK

Cowden (15) 360 yumurtadan sadece bir adedinden
S. enteritidis izole etmistir. Var (16), tavuk, ordek
ve bildircin yumurtast olmak iizere toplam 448
yumurtada Salmonella spp. yoniinden yaptig1 bir
calismada ti¢ adet drnekte S. paratyphi izole ettigi-
ni bildirmistir. Dorn ve ark. (17), Bavyera’daki
lokalize 112 tavukguluk isletmesine ait toplam
23620 yumurta numunesinden % 0.081 gibi olduk-
ca diisiikk oranda Salmonella spp. izole etmislerdir.

Parales ve Audicana (18), gesitli ¢iftlik ve depolar-
dan topladiklar1 998 yumurtanin 6’sinin igerigin-
den ve 3’lniin de yumurta kabugundan S.
enteritidis’1 izole ettiklerini bildirmiglerdir.

Humphrey ve ark. (19), 1119 tavuk yumurtasinin
igerigini S, enteritidis yoniinden arastirmislar ve
yalnizca 11 adet yururtada etkeni tespit edebilmis-
lerdir. Morgan ve ark. (20), ingiltere’de ev yapimi
bir dondurmada S. enteritidis’i saptamislar ve bu-
nun sebebinin de ¢ig olarak kullanilan yumurta
oldugunu agiklamislardir.

TSK’lerinin ihtiyaci i¢in, MSB’liginin Teknik Hiz-
metler Dairesinin hazirlamig oldugu Yumurta Tek-
nik Sartnamesinde belirtilen 6zelliklere gore mua-
yene komisyonlarinca yumurtalarin muayenesi
yapilarak satin alinmaktadir. Yumurtalar muayene
komisyonlarinin organoleptik muayenesine miitea-
kip laboratuar analizlerine gonderilmektedir. Yu-
murtalar laboratuvara gonderilmeden oOnce kirik,
catlak, tazelik, kirlilik vb 6zellikler yoniinden 6n
elemeden gegirilmektedir. Tlgili teknik sartname,
yumurtay1 verecek firmay1 ve iireticileri bu sartlara
uygun tedbirler almak adina zorlamaktadir. Zaten
giiniimiizde {ireticiler daha da bilinglenmiglerdir.
Gelisen teknolojiyle beraber imkanlarin artmasi,
kulucka ve kiimesden pazara kadar hizli ve dona-
niml araglarla (soguk zincirin kirllmamasi igin),
yeni ¢ikan Tarim ve Koyisleri Bakanligi’nin ya-
yimladigr “Tirk Gida Kodeksi-Yumurta Tebli-
gi”’nde belirtilen 6zellikleri saglamak igin ¢aba sarf
etmektedirler. Ankara Garnizon’unda askeri birlik
ve kurumlarinda yumurta ve yumurta {irlinlerinden
yapilan gidalarin tiiketimi sonucu bir zehirlenme-
nin Gida Kontrol Miifreze Komutanligi’na bildiril-
memis olmasi da bu arastirmada elde ettigimiz
bulgular: destekler niteliktedir.
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