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Levrek bahginin Tiirkiye ve Diinyada
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Ozet

Ozellikle iilkemiz, levrek, ¢ipura, alabalik gibi kiiltiir baliklar1 iiretiminde diinyada énemli bir
durumda bulunmasina ragmen hala balik¢ilik kaynaklarimizdan yeterince yararlanamadigimiz
goriilmektedir. Levrek baliklar1 (Dicentrarchus labrax), Tiitkiye ve Akdeniz iilkeleri ig¢in
oldukca 6neme sahip bir su triinleridir. Levrek baligi1 genellikle taze olarak tiiketilmekte olup
tilketiciler tarafindan beyaz eti, tiiketiminin hafif olmasi, diisiik yag igerigi iistiin ozellikleri
acisindan olduk¢a kabul edilmektedir. Ozellikle Ege Bolgemizdeki su iiriinleri isletmeleri
denizlerde ag kafeslerde yetistirmis olduklar1 ¢ipura ve levrek baliklarini yurt disina ihrag ederek
onemli bir doviz girdisi elde etmektedir. Bu isletmeler bir taraftan gelismis iilkelerde kullanilan
offshore olarak bilinen kafes sistemlerine gecerlerken diger taraftan da Avrupa Pazarinda yer
edebilmek i¢in daha kaliteli baliklar elde etmek ve baliklarinin raf dmiirlerini uzatabilmek ugrasi
icindedirler.
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The importance, the status and the marketing situation

of sea bass in Turkey and the World

Abstract

Especially in our country, sea bass, sea bream, trout of such cultural fish in the world in the
production of an important position in although the fish, is still consumption less developed or
poor fishery resources of the countries with the same as in a position to observed. Sea bass
(Dicentrarchus labrax) is one of the main marine fish species aquacultured in Mediterranean
countries and Turkey. Sea bass is generally consumed as fresh. The white flesh, mild flavour
and low fat content of sea bass are major attributes sought by the consumer. Especially, the
aquaculture companies in the Aegean shores of Turkey who are exporting their fresh or frozen
products contribute important some of foreign money to Turkish economy. These companies are
changing their system to offshore cage system that is used in developed countries; Also, these
companies try to get much more qualified fish to take place in European Union and to extend the
shelf life of those fish.

Keywords: Sea bass, Dicentrarchus labrax, Aquaculture, Marketing, Sea bass production.
Giris

Ug tarafi denizlerle ¢evrili, 8333 km kiy1 uzunluguna sahip olan iilkemizde, yaklasik 25 milyon
hektar kullanilabilir su {irlinleri {iretimine uygun alan bulunmaktadir. Ayrica 177.714 km
uzunlugundaki nehirlerimizin yaninda yetistiricilige miisait olan ve su anda {izerinde yetistiricilik
yapilan pek ¢ok su kaynagimiz dikkate alindiginda, bu potansiyelin ne denli biiylik oldugu
gorilmektedir. Mevcut kaynaklarimizin rasyonel bir sekilde kullanilmas: halinde basta
yetistiricilik olmak {izere elde edilecek {iretim, artan niifusumuzun protein ihtiyacinin
karsilanmasi, yeni istihdam imkanlarinin yaratilmasi doviz girdisi saglamasi ve ihracatimizin
desteklenmesi ile biiyiik katkilar saglayacaktir. Ulkemiz, balik yetistiriciligi konusunda
kaynaklar1 zengin {ilkeler arasinda yer almaktadir. Bu kaynaklarin rasyonel bir sekilde
kullanilmas: halinde yetistiricilik yoluyla yapilan {iretim sayesinde ekonomiye 6nemli bir katki
saglanmis olacaktir (1).

Su iirlinleri yetistiriciliginin ekonomiye olan katkilarina bakilacak oldugunda;
Hizla artan su iiriinleri talebinin karsilanmasi,

Acligin 6nlenmesi,

Dengeli ve saglikli beslenme,

Sanayi sektoriine hammadde temini,

Dogal balik stoklarina olan av baskisinin azaltilmasi,

Istihdam yaratmast,

Yiiksek ihracat imkani ile doviz girdisi saglamast,

Kirsal kalkinmaya katkisi,
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e Dogal kaynaklarin daha etkin yonetimi sonucunda biyolojik ¢esitliligin muhafazaligini
saglamasi ile dnemli bir sektor oldugu goriilmektedir (2).

Niifusa bagl olarak, artan hayvansal protein ihtiyacinin karsilanmasi i¢in, aveilik yoluyla elde
edilen su lriinleri liretiminin yetersiz kalmasi, diinya iilkelerinde kiiltiir balik¢ilig ile elde edilen
iretim miktarinin arttirtlmasma yonelik calismalar1 da hizlandirmistir (3). Diinya iilkeleri
ortalamasina gore kisi bagina yillik balik tiiketim miktar1 13 kg, Avrupa Birligi lilkeleri ortalama
degeri ise 22 kg’dir. Tiirkiye’de ise balik ve diger su iriinleri tiiketimi diinya {iilkelerine gore
diisiik olup ortalama yilda 7,7 kg diizeyindedir (4).

Tirkiye sahip oldugu cografi yapisi ve iklim kosullar1 ile gerek deniz balik¢ilig1 ve gerekse tath
su balikciligr ve kiiltiir balik¢ilig1 yoniinden biiytik bir potansiyele sahip ililkemizde kaynaklarin
akillica ve planli kullanilmasi halinde uluslar arasi1 rekabet ortaminda konumunu gii¢lendirmesi
miimkiin olacaktir (5).

Tiirkiye’ de kiiltiir balik¢ihig@r calismalar: ve levrek iiretimi

Tiirkiye’de kiiltiir balik¢iligi faaliyetleri 1960’larda alabalik yumurtalariin (Oncorhynchus
mykiss) Avrupa’dan ithali ve ardindan Marmara bolgesinde ilk 6zel ¢iftligin kurulmasiyla
basladig1 goriilmiistiir. Tiirkiye’de balik yetistiriciliginin gegmisi heniiz yeni olmasina ragmen,
nispeten hizli bir gelisme gdstermistir (6). Hizli bir gelisme gosteren Su Uriinleri Sektorii, iic
tarafi denizlerle ¢evrili lilkemizde gelecegi parlak olan sektdrler arasinda yer almaktadir (7).

Diinyada yilda 145 milyon ton su firiinleri iiretimi yapilmakta olup bunun da 45 milyon tonu
yetistiricilik yolu ile elde edilmektedir. FAO tarafindan su {iriinleri yetistiricilik sektorii, diinyada
en hizli biiyiiyen gida iiretim sektdrii olarak belirtilmektedir (8). Ulkemizde 2007 yilinda,
yaklasik 632 bin tonu avcilikla, 140 bin tonu yetistiricilikle olmak iizere toplam yaklasik 772 bin
ton su tirlinleri tretilmistir. 2007 yilindaki toplam su iiriinleri tiretiminin yaklasik % 67,1°1 deniz
baliklarindan, %9,2’si diger deniz irilinlerinden, % 5,6’s1 i¢ su {riinlerinden ve %18,1’1
yetistiricilik yoluyla elde edilmistir. 2007 yilinda denizlerde ve i¢ sularda yetistiricilik tiretimi bir
onceki yila gore %9 oraninda artarak yaklagik 140 bin ton olmustur. Yetistiricilik iiretiminin
miktar olarak %42’si i¢ sularda, %58’1 ise denizlerde gergeklestirilmistir. Bir onceki yila gore
denizlerde yapilan yetistiricilik tiretimi %11,9 oraninda, i¢ sulardaki yetistiricilik tiretimi %4,1
oraninda artmistir. Yetistirilen en 6nemli tiirler i¢ sularda %41,8 ile alabalik, denizlerde %30 ile
levrek, %24 ile cipuradir (9). Tablo 1°de Tiirkiye’de iiretilen kiiltlir baliklarinin miktar olarak
degerleri goriilmektedir.

Tablo1: Kiiltiir baliklar1 liretim miktarlari.

Ulkemizde deniz suyunun sicakligi, tuzlulugu ve diger ekolojik sartlarin uygunlugu ile Izmir,
Aydin, Mugla ve Antalya kiy1 seridinde balik ¢iftliklerinin yogunlastig1 goriilmektedir. Halen i¢
su iriinleri iireten 1.072 adet, deniz iriinleri lireten 296 adet olmak iizere toplam 1.368 adet
isletme faaliyet gostermeye devam etmektedir (2). Tirkiye’de yetistiriciligi yapilan kiiltiir
baliklari iiretim miktarlar1 {irtin tiirlerine gore degerlendirildiginde i¢ su kiiltiir balik¢iliginda
Alabalik, deniz kiiltiir balik¢iliginda ise levrek ve cipura’nin en Onemli iiriinlerimiz oldugu
gorlilmektedir.
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Balik tiirii 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Toplam 79.031 | 67.244 | 61.165 | 79.943 | 94.010 | 118.277 | 128.943 | 139.873

I¢ Su Baliklari (ton)
Alabahk 42.572 | 36.827 | 33.707 | 39.674 | 43.432 | 48.033 56.26 58.433
Aynal sazan 813 687 590 543 683 571 668 600
Deniz Baliklar (ton)

Alabahk 1.961 1.240 846 1.194 1.650 1.249 1.633 2.740
Cipura 15.460 | 12.939 | 11.681 16.735 | 20.435 | 27.634 | 28.463 | 33.500
Levrek 17.877 | 15.546 | 14.339 | 20.982 | 26.297 | 37.290 | 38.408 | 41.900
Midye 312 5 2 815 1.513 1.500 1.545 1.100
Karides 27 - - - - - - -

Diger - - - - - 2.000 2.200 1.600

Levrek, lilkemiz denizlerinde var olan, et kalitesi yiiksek ve halkimiz tarafindan da sevilerek
tiiketilen bir balik tiiriidiir. Ozellikle Ege Bolgesi yasayanlari tarafindan vazgegilemeyecek bir

baliktir.

Morone labrax ve Roccus labrax sinonimleri ile de adlandirilan levrek baliklari;

Phylum: Vertebrata
Subphylum: Pisces,
Classis: Osteichthyes,
Subordo: Percoidei,
Familia: Moronidae,
Genus: Dicentrarchus,

Species: labrax (Linneaus,1758) sekliyle sistematikteki yerini almistir (10).

Sekil 1. Levrek (Dicentrarchus labrax, L. 1758) (11).
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Tiirkiye deniz baliklar iiretiminin diger dnde gelen iilkelere gére mevcut konumu Tablo 2°de
goriilmektedir.

Tablo 2. Ulkemizin gelismis diinya iilkelerine gére deniz baliklar1 {iretimindeki durumu (12).

Yunanistan Tiirkiye italya Ispanya Fransa
e Alan elde Yerel Ulke giftlik
edebilme e Yerel iirlinlerin iirlinlerinde pozitif
. a o En diisiik iriinlerin tercihi ile imaj
gl!ia;?ﬂl(n\l/l;am iiretim tercihi ile giiclii tilke Kalite diizenini iyi
Kuvvetli Azalan iiretim maliyeti iilke pazari genisletme
. . L. o Yiiksek pazarinin iyi Kaynak su lyi yerel Pazar
Yonleri ?E‘Eyeﬁl.. i iretim gelismesi liretimi i¢in
k;)ass? telslire m kapasitesi faaliyet alan1
o Kuvvetli
iilke pazari
o Ihracat o Uretimde
pazarlarinda yiiksek
n uzaklasma maliyet Ozellikle ruhsat
Diizensiz iiretim | * f\vrupa. . Ureticjlerin Korunakl al}rplnda zorluk
ve ticaret ulke.le.rl . kurdugu alanlarln. . Blrlme dayal
Zayif Eikisiz Pazar iireticileri ile kiiciik ve yetersizligi ar"azﬂerc'i‘e en
Taraflar: Stratejik sektor para yardmp orta. ‘ yuk.sek pretlm
plan yetersizligi mul.ia}./?-senm ?raglle"rlvl?' maliyeti
Thracat giivenligi eks1k"11%1 dstinliga
o En kiigiik o Korunakli
iireticilerin kafes
istiinliigii alanlarin
yetersizligi
o Uriinlere ve Yerel
e Avrupa kalite dagitim ve
Kalite projesinin Birli.gi. projelerine pazarlamada Kglite sertifikasi,
selistirilmesi iyeligi deger diizelme etiketleme ve
Firsatlar Uretim plant e Ulusal ekleme Uretim tiriine deger katma
saglama pazarlarin yoluyla planlarii talebinin bilylimesi
gelistirilmesi dahili geligtirme
pazarlarin
gelismesi
Marketlerin e Ekonominin Kendi balik
fazlalig1 ve degiskenligi | ¢ Biiyiime ve ve ithal
Tehditleri fiyatlarda e Uretimdeki Disiplinsiz n?a.llapm. Dﬁsﬁk maliyetle
promosyon biiyiimenin ithalat disiplinsiz ithal mal
eksiklipginin can disiplinsizlig pazarlama
stkmast i Ithal
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« Diisiik maliyetli mallarda
iiretici olarak diisiik
Tirkiye ile maliyet
yarigma

Levrek baliginin islenmesi

Su {iriinleri 6zelligine bagli olarak baslica taze ve sogutulmus, dondurulmus, dumanlanmas,
kurutulmus, konserve edilmis, marine edilmis, fermente edilmis, tuzlanmis, havyar ve kroket
olarak islenmektedir (13).

Ulkemizde levrek baligi paketleme ve isleme alanlarmi Mugla ve Izmir illeri basta olmak {izere
Ege Bolgesi’ nde agirlikli olarak yapilmaktadir. Tiirkiye’de ¢ipura ve levrek baliklar1 gerek yurt
icine gerekse de yurt disina biitlin olarak taze/sogutulmus ve donmus fileto olarak strafor kutular
icerisinde dagitimi yapilmaktadir. Islenen&paketlenen iiriinlerin % 90’indan fazlasinin yurt
disma (Italya, Ispanya, Hollanda, Yunanistan, Almanya, Fransa, Norveg, ingiltere, Avusturya
gibi iilkelere) ihrac¢ edildigi belirtilmektedir (14). 2005 yili kiiltiir balik¢ilig1 ihracatimiza
bakildiginda 10.000 ton ile levrek balig1 en yiiksek paya sahip oldugu goriilmektedir (2).

Ulkemizdeki isletmeler ¢ogunlukla giftliklerinden hasat ettikleri levrek baliklari kendi
fabrikalarinda islemektedirler. Hasat edilen baliklar, buz ve su ile hazirlanan tanklara aktarilir.
Bu islemlerden sonra baliklar hasat kamyonu ile isleme/paketleme birimlerine gonderilirler.
Burada baliklar boylanarak miisteri istegine bagli olarak taze/sogutulmus bir sekilde ortalama
gramajlar1 alinip strafor kutulara yerlestirilir. Sonraki asamada buz uygulanarak strafor kutular
icinde paketlenen baliklar etiketlenerek soguk hava depolarina (4 °C +1) ya da hemen dagitim1
yapilacaksa frigorifik tirlara yerlestirilirler. (Resim 1, 2, 3, 4)

Resim 1: Hasat Islemi Resim 2: Baliklarin hasat tankina alinmasi
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R 2,

Resim 3: Baliklarin boylanmasi Resim 4: Baliklarin paketlenmesi

Diger bir isleme yontemi ise videdir. Boylarina gore kalibre edilen baliklar vide boliimiine
gelerek ilk is olarak miisteri firmanin istegi dogrultusunda tartim ve kasalama iglemine tabi
tutulur. Kasalanan bu baliklara miisterinin verdigi siparis dogrultusunda vide islemi uygulanir.
Burada birinci uygulama olarak baligin sadece filetosu ¢ikarilacaksa baliklarin pullar1 kazinir.
Ikinci uygulamada baliklarm karin ve solungaglart almir. Ugiincii yontemde ise baliklarin sadece
karmlart alinir. Her {i¢ asama sonrasinda baliklar tazyikli su ile yikanarak kan ve diger
pisliklerinden arindirilmasi saglanir. Arkasindan yikanan baliklar ayn1 paketlemedeki gibi strafor
kutulara dizilirler (Resim 5, 6).

Resim 5: Baliklarin kutulara dizimi  Resim 6: Kutularin istiflenmesi

Levrek baliginin ulusal ve uluslararasi1 pazardaki durumu

Ulkemizde olduk¢a genis bir yere sahip olan levrek baliklar1 uluslararast marketlerde
taze/sogutulmus olarak herhangi bir isleme tabi tutulmadan bir biitlin olarak ragbet goren su
iiriinleridir. Yeni pazarlarda da ¢ogunlukla temizlenmemis biitiin olarak kabul edilmektedir.
Oniimiizdeki yillarda da birgok pazarin bu talebine devam edecegi belirtilmektedir. Akdeniz
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iilkeleri piyasasindan uzaklastik¢a daha yiiksek gelir diizeyli ve daha yiiksek miisteri beklentisine
sahip hizla artan bir talebin bulundugu uzmanlar tarafindan sdylenmektedir (15).

Islenmis olarak hazirlanan levrek baligi ulusal ve uluslar aras1 pazarlarda taze/sogutulmus ya da
fileto olarak satisa sunulmaktadir. Deniz baliklarmin en biiyiik tiiketicileri olan Fransa, Ispanya
ve ltalya, levrek ve ¢ipura icin biiyiik bir Pazar konumunda bulunmaktadir. Bu iilkelerdeki
dretim, tlkelerin kendi taleplerini karsilamakta yetersiz kalmaktadir. Bu durum, {retim
potansiyeli fazla olan Tiirkiye ve Yunanistan’in biiyiik bir 6nem goérmesine sebep olmustur.
Kiiltlir levrek ve ¢ipuranin diinya capindaki 2006 yilindaki iiretimi 200.000 tona ulagmustir.
Levregin 88.500 ton, ¢ipuranin ise 104.000 tona yaklagsan bir {iretiminin oldugu belirtilmektedir.
Yunanistan baslica bu iki tiiriin ana iireticisi olup, bu iilkeyi Tiirkiye, Ispanya ve Italya takip
etmektedir (16).

Levrek baligmmin uluslararasi piyasalarda tercih sekilleri iilkelere gore baslica su sekilde
olmaktadir. Akdeniz iilkelerinde oldukg¢a genis bir yere sahip olan levrek baliklari, uluslararasi
pazarlarda taze/sogutulmus olarak herhangi bir isleme tabi tutulmadan bir biitiin halinde talep
edilmektedir. Diger yeni pazarlarda da ¢ogunlukla temizlenmemis tiim olarak tercih
edilmektedir. Gelecek yillarda da birgok uluslararasi pazarin bu istegine devam edecegi
belirtilmektedir. Akdeniz {ilkeleri pazarindan uzaklastik¢a da daha yiiksek gelir diizeyli ve
yliksek miisteri beklentisine sahip artan bir talebin bulundugu goriilmektedir. Giiney Avrupa
iilkeleri levrek baligini biitiin olarak isterlerken, Kuzey Avrupa iilkeleri fileto olarak isleme tabi
tutulmus olan baliklar1 tercih etmektedir. Levrek baliklarinin, Giiney Almanya ve Avusturya’da
ise taze biitiin balik olarak tiiketimi tercih edilmektedir. Buna ilave olarak ta pisirilmeye hazir
filetolara ¢esitli baharat ve limon ilavesi ile marine edilerek tiiketimi de bu iilke insanlarinin
damak zevkleri arasinda yer almaktadir. Yeni {irlinler olarak ta vakum paketli filetolar ve
pisirilmeye hazir iirin gruplart girmektedir (15).

Italya, 20052006 yillarinda levrek ve ¢ipura ithalatinda bir diisiis olmasina ragmen bu iiriinler
icin ana pazar olarak kalmaya devam etmistir. Yunanistan ilgili yillar arasinda Italya’nin toplam
ithalat miktarinin yaklasik % 68’ ini karsilamaktadir. Fransa pazar1 Haziran 2006’ya kadar levrek
ve ¢ipuranin ortalama birim fiyatim1 % 7’lik bir diislisle 4.19 €/kg olarak kaydetmis ve ithalat
degerine %21°1lik bir artisla katkida bulunmustur (17). Ispanya ve Italya simdiye kadar, 2006
yilindaki levrek ve cipura isteklerinin karsilanmadigini ifade etmektedir. Italya’nin, 2006' nin ilk
dort ayinda ithalatin1 biraz azaltmasina ragmen levrek ve ¢ipuranin en biiyiik ithalat¢ist oldugu
goriilmiistiir. Italya’nin levrek icin bilyiik ve saglam pazar olmasi, Yunanistan ve Tiirkiye’de
satig ve pazarlama yapan firmalara gliven vermistir. Bununla beraber, levrek baligiin ithalatinin,
ilk dort ayda miktar ve deger bakimindan % 13' e kadar azaldig1 belirtilmektedir (18).

Ulkemizde ve diger iilkelerde levrek baligi taze/sogutulmus olarak islenmesi diginda farkli
sekillerde de isleme tabi tutularak tiiketicilerin begenisine sunuldugu goriilmektedir. Levrek
baligindan yeni liriinlerin gelistirilmesi, somon balig1 gibi diger kiiltiir tiirleriyle kiyaslandiginda
olduk¢a dezavantajli olmaktadir. Bu olumsuzluklarin basinda yiiksek iiretim maliyeti ve
{iriiniiniin somona gore daha kiigiik boyutlarda olmasindan kaynaklandig: sdylenebilir. Italya’ da
levrek baligindan elde edilen tirlinlerin artirilmast igin pilot ¢alismalar yapilmis ve elde edilen
yeni iirlinler piyasaya sunulmustur. Italyan su iiriinleri isleme tesisleri fabrikalarini

38



Y. Alparslan, T. Baygar

modernlestirerek kilgiksiz olarak yeni iiriin ¢esitlerini artirmislardir. Bu yapilanma sirasinda {iriin
kalitelerini artirmislar, isletme hijyen sartlar1 ve yetistirme ortaminin ¢evresel kosullarini olmasi
gereken gibi diizenlemisler, liriiniin mengesini belirten etiketler yapmuslar, baliklarin paket ve
sunum sekillerini yenileyerek bu konuda 6nemli adimlar atmislardir. Ingiltere marketlerinde ise,
yeni iiriin cesitleri arasinda vakum paketlenmis taze levrek filetosu, sushi porsiyonu olarak
hazirlanmis levrek etleri, levrek marinati, firinda pisirilmeye hazir levrek dolmasi gibi degisik
uygulamalara yer verilmistir Kuzey Avrupa iilkelerinde levrek baliklarinda MAP (Modifiye
Atmosfer Paketleme) gibi yeni paketleme yontemlerinin de uygulandigi goriilmektedir (15).
Tiirkiye’de levrek tiiketiminin ve pazarimin artirilmasi icin oneriler:

Tirkiye levrek balig sektoriiniin gelismesi ve alternatif tiretimlerin olusturulmasi ile tilke
ekonomisine biiylik girdilerin saglanabilmesi i¢in dneriler su sekildedir;

1. Levrek baliklar1 ve artiklarindan 6zellikle dondurulmus fileto, dumanlama, marinat,
balik burger, balik koftesi, balik kroket, MA paketlenmis fileto olarak {ilkemizde
degerlendirilebilecegi ve lilke ekonomisine 6nemli katki saglayabilecegi diistiniilmektedir.

2. Kiiltlir baliklarinin, deniz baliklar1 av yasagi donemleri disinda da marketlerde yer
almasinin saglanmasi gerekir.

3. Yeni iirlinler hazirlanirken gerek ulusal gerekse de uluslar arasi pazarlarda tanitim ve
reklaminin iyi yapilmasi saglanmalidir.

4. Ogzellikle kilgiksiz filetolar hazirlanarak ¢ocuklarmn tiiketimi i¢in marketlerde yer
almasi saglanmalidir.

5. Levrek baliklarimin islenmesi sonrasinda ortaya ¢ikan balik parcalarinin
degerlendirilmesi gerek isletme gerekse de iilke ekonomisi i¢in Onemli bir gelir kaynagi
olusturacag diisiiniilmektedir.

6. Ulkemiz soguk zincir sartlarinin gelistirilerek biitiin bolgelerimize baligin girmesinin
saglanmasina ¢alisilmalidir.

7. Hazirlanacak olan alternatif iiriinlerin piyasada daha uygun fiyatlarda satilmasina
calisiimalidir.

8. Isletmelerin hijyen sartlarinin diizeltilmesi saglanmalidir.

9. Yapilacak Ar&Ge c¢aligmalar1 daha uzun raf Omriine sahip iriinler {izerinde
yapilmalidir.

10. Firmalar iiniversiteler ile ortaklasa c¢aligmalar&projeler liretmeli ve yeni {lirlinlerin
gelistirilmesi i¢in kaynak aktarmalidirlar.
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