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Gastronomi miizeleri kiiltiirlerin yiyecek icecek aliskanliklarimin kaydedilmesini
saglayarak bu tir kiiltiirel degerlerin korunmasini gelecek nesillere aktarilmasini ve
devamliligin1 saglamaktadir. Yiyeceklerin tarihgesi, tiretimi, hazirlanmasi ile sunumu ve
bu asamasinda kullanilan ara¢ gerecler ile ilgili bilgiler sunan gastronomi miizeleri
bolgedeki turizm faaliyetlerinde sagladigi katkilar agisindan 6nemli bir konuma sahiptir.
Bu ¢alismada 6nemli bir ¢ekicilik unsuru olan 2012 yilinda hizmete agilan Oleatrium
Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi nin turizmde ¢ekicilik unsuru olarak kullanilmasi ve
bolgenin turizm faaliyetlerine katkisi incelenmistir. Arastirma ornek olay incelemesi
seklinde yiiriitilmektedir. Zeytinyagi miizesi ile ilgili detayli betimlemeler yapabilmek
icin, gozlem ve ¢alisanlarin goriisleri derlenerek somut olmayan kiiltiirel miras kavrami
kapsaminda, gastronomi miizelerinin yeri ve Onemi acisindan degerlendirilmeye
calisilmaktadir. Sonug olarak gastronomi miizelerinin basarili 6rneklerinden biri olan
Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi’nin Kusadasi’ndaki turizm faaliyetlerine
bir canlilik ve farklilik kazandirdig: yildan yila buraya gelen turist sayisindaki artis ile
ispatlanmaktadir. Ayni zamanda bu miize bir ¢ekicilik unsuru olarak turistlerin haz
duygularina hitap etmekte ve destinasyonun tercih edilebilirligini ve gastronomik
kimligini giiclendirmektedir.
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Gastronomic Museums as a Destination Attraction: Oleatrium History

of Olive and Olive Oil Museum Example

Abstract

Gastronomy museums preserving such cultural values to be saved by providing food and
drink habits of the cultures of the transfer and provide continuity for future generations.
The gastronomic museums that provide information about the history, production,
preparation and presentation of food have an important place in terms of contributing to
tourism activities in the region. In this study , the contribution of the Oleatrium Olive and
Olive Qil Historical Museum, which was opened to service in 2012 as an important
attraction factor, as an attractiveness element in tourism and its contribution to the tourism
activities of the region has been examined. The research is conducted as a case study. In
order to make detailed representations about the olive oil museum, document scanning,
observation and gathering of employees and visitors are tried to be evaluated in terms of
place and importance of gastronomy museums within the concept of intangible cultural
heritage. As a result, the Oleatrium Olive and Olive Oil Historical Museum, which is one
of the most successful examples of gastronomy museums, has been proved by the increase
in the number of tourists coming here from the year that it brings vitality and difference
to the tourism activities in Kusadasi. At the same time, it appeals to the pleasures of
tourists as a charm element and strengthens the preference and gastronomic identity of
destination.

Keywords: Destination attraction, Gastronomy museums, Oleatrium Olive and Olive Oil
Historical Museum.

GIRIS

Yemek, beslenme ve biyolojik olarak canlilarin hayatta kalabilmesi ve hayatlarini
stirdiirebilmesi igin vazgegilmez bir unsurdur. Ancak yemek sadece temel bir ihtiyag
degil ayn1 zamanda bolgesel kiiltiiriin temel unsurlarindan biri olarak goriilmektedir
(Quan ve Wang, 2004). Tarih igerisinde yerel halkin gida iiretimi ve tiiketimi ile ilgili
gelistirdigi yontem, gelenek, aliskanlik, aletler, uygulamalar, etkinlikler, kutlamalar gibi

unsurlar yerel gastronominin temel parcasini olusturmaktadir.

Toplumlarin yiyecek-icecek Kkiiltiirlerini yansitan gastronominin, farkindaliginin giin
gectikce arttigt ve bolge halkina 6nemli derecede katki sagladigi bilinmektedir. Son
zamanlarda farkli bolgelerin mutfaklarina duyulan ilginin artmasiyla birlikte turizm

gelirlerinden payimi arttirmak isteyen iilkeler sahip olunan mutfak kiiltliriiniin
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zenginlikleri ve yiyecek-icecek faaliyetlerinde bolgeye has iistiinliikleri yani gastronomi
cekiciliklerini turistik iiriin olarak kullanmaktadirlar (Kiiglikaltan, 2009; Selwood, 2003).

Cekicilikler seyahat ve turizm endiistrisinin temellerinden biri olarak kabul edilmektedir
(Ozdemir, 2008). Destinasyonlarin cekicilik faktdrleri, turistlerin seyahat isteginin
olusmasinda motivasyonel baski etkisi gostermektedir (Goker, 2011 ). Bir destinasyonun
sahip oldugu tarihi varliklar1 ve kiiltiirel miraslar1 en 6nemli ¢ekicilik unsurlarindandir.
Gastronomi kiiltiirel miras olmasi dolayisi ile kuvvetli bir destinasyon ¢ekicilik unsurudur
ve turistlerin destinasyonla ilgili beklentileri arasinda ilk siradadir (Giizel Sahin ve Unver,
2015; Selwood, 2003). Gastronomik degerler bir destinasyonu rakiplerinden farklilastiran
ve dolayisiyla siirdiiriilebilir rekabet istiinligii elde etmeye katki saglayan en 6nemli
unsurlardan biri olarak goriildiigii ig¢in destinasyon c¢ekicilik unsuru olarak
kullanilabilmektedir (Du Rand ve Heath, 2006). Bu nedenle destinasyonlarin sahip
oldugu yerel mutfak kiiltiirii en degerli ¢ekiciliklerinden biri olarak goriilmektedir

(Ozdemir, 2008:37: Cohen ve Avieli, 2004).

Gastronomik varliklarin ana ¢ekim unsuru olarak kullanildigi gastronomi turizmi, daha
once yaganmamis bir yiyecek igecek deneyimi i¢in farkli bir mutfak kiiltiirtinii kesfetmek
amaciyla gidilen bdlgede yiyecek iireticilerini, restoranlari, yemek festivallerini,
miizelerini ve Ozel alanlar1 ziyaret etmek amaciyla yapilan seyahatler olarak
tanimlanmaktadir (Long, 2003:21; Harrington ve Ottenbacher, 2010; Yiincii, 2010: 29).
Turistlerin yeni ve 0zglin deneyimler yasamasi gastronomiyi Onemli ziyaret

nedenlerinden biri haline getirmistir (Rand ve Heat, 2006: 210).

Gastronomi turizmi yerel kiltiirlerin mutfaklar1 hakkinda oykiiler igermekte, yerel
kiiltiiri ve kimlikleri temsil eden 6zel bilgiler sunmaktadir (Long, 2004; Ignatov ve
Smith, 2006; Smith and Xiao, 2008). Dolayistyla mutfak kiiltiiriinii yansitan gastronomi
miizeleri, bolge kiiltiirli hakkinda bilgi sahibi olmanin en 6nemli araglarindan biri olarak
goriilmektedir. Gastronomi miizelerinin varligi ve bu miizelerin tanitimi, destinasyonun
turistik ¢ekim giiciinii ve kaliteli turist sayisini arttiracagi diisiinilmektedir. Bununla
birlikte gastronomi miizeleri bdlgenin destinasyon pazarlamasinda 6n plana
cikartilabilmesi ve bolgenin gastronomik kimlik kazanmasi agisindan oldukga énemlidir

(Mankan, 2017; Yilmaz ve Senel, 2014).
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Bu kapsamda bu calisma ile 2012 yilindan itibaren 6zel miize statiisiinde faaliyet gosteren
Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi 6rnek olay olarak incelenmistir. Basarili
bir gastronomi miizesi 6rnegi olan bu miizenin kurulusu, proje icerigi ve bolgedeki turizm
faaliyetlerine katkisi incelenmistir. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi
calisanlar1 ile miizeye iliskin sorulardan olusan bir goriisme gerceklestirilerek bu
goriismeden elde edilen analiz ve katilimli gozlem sonuglarina yer verilmistir. Elde edilen
sonuglar, Tiirkiye’de yeni yeni onem kazanmaya baslayan gastronomi alanina katki
yapmasinin yani sira yemek, kiiltiir ve tarihi bir anda sunan bu tiir miizelere gereken 6nem

ve ilginin gosterilmesi agisindan 6nemlidir.
GASTRONOMI MUZELERI

Uluslararas1 Miizeler Komitesi tarafindan miize “insanligin maddi ve manevi mirasini
barindiran, koruyan, arastiran, ileten ve sergileyen; egitim, arastirma ve eglence amagh
toplumun ve toplum gelisiminin hizmetinde halka agik kar amaci giitmeyen daimi

kuruluslar” olarak tanimlanmaktadir (ICOM, 2007: 2).

Miizeler i¢ Hizmet Yonetmeligi'nde ise miize; “Kiiltiir varliklarini tespit eden, ilmi
metotlarla aciga cikaran, inceleyen, degerlendiren, koruyan, tanitan, siirekli ve gecici
olarak sergileyen, halkin kiiltiir ve tabiat varliklar1 konusundaki egitimini, bedii zevkini
yiikselten, diinya goriisiinii gelistirmede tesirli olan daimi kurulustur” seklinde
tamimlanmaktadir (Miizeler i¢ Hizmetler Y&netmeligi, 1990). Yapilan tanimlardan
hareketle miizelerin toplumlarin bilimsel ve kiiltiirel gelisimini yansitarak kiiltiirel deger

tretimini hedeflediklerini sdylemek miimkiindiir.

Miizeler, miizecilik alanindaki farklilasma ve rekabet nedeniyle islevlerini arttirma ve
farklilasma ¢abasi igine girmistir (Tobelem,1997). Miizelerin bu yondeki ¢abalarinin
artmasiyla birlikte farkli kategorideki miizeler giin gectikce artmaktadir. Bu ¢abanin
igerisinde yer alan farkli kategorideki miizelerden biri de gastronomi miizeleridir (Y1lmaz

ve Senel, 2014).

Gastronomi miizeleri gastronomi turizmine artan ilgi ile birlikte, mutfak kiiltiiriine ait
degerlerin i¢ ve dis turistlere tanitilmasi ve aktarilmasi amaciyla biiyiilk 6nem arz
etmektedir. Yiyeceklerin tarihgesi, tiretimi, hazirlanmasi ile sunumu ve bu asamasinda

kullanilan ara¢ gerecler ile ilgili bilgiler sunan gastronomi miizeleri, gastronomi
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gelisiminin 6nemli gostergelerinden biri olarak kabul edilmektedir (Hjalager ve Richards,
2002; Bekar ve ark. 2017).

Gastronomi miizeleri Kkiiltiirlerin yiyecek icecek aliskanliklarinin kaydedilmesini
saglayarak bu tiir kiltiirel degerlerin korunmasini gelecek nesillere aktarilmasini ve
devamliligin1 saglamaktadir. Bolgenin gastronomi kiiltiiriiniin korunmasi ve tanitilmasi

acisindan gastronomi miizeleri onemli araglardan biri olarak goriilmektedir (Cagli, 2012).

Ipar (2011)’ a gore tarihi agidan &nemli bir konuma sahip, tarihi miraslarin1 koruyarak, o
eserlerin yapildigi donemleri yansitan bir alan igerisinde, etkin bir sunumla birlikte
turistlerin ziyaretine acilan destinasyonlar, diinya genelinde ¢ok sayida turist
cekmektedirler. Bu nedenle kiiltiirel mirasa dayali gastronomi miizeleri, gerek farkli
kiiltiirlerin yeme igme aligkanliklariin kaydedilmesi ve gelecek nesillere aktarilmas,
gerekse bu degerin birer turistik pazarlama {iriinii haline gelmesi bakimindan kentlerin

onemli destinasyon ¢ekiciliklerinden biri olarak goriilmektedir (Bekar ve ark., 2017).

Gastronomi amaciyla seyahat eden turistler gittikleri yerlerde gastronominin tarihi,
gelenekleri ve teknikleri ile ilgili bilgi edinebilecekleri bu miizeleri aramaktadirlar
(Aksoy ve Sezgi, 2015). Baska bir ifadeyle bu miizeler gastronomi turizmine duyulan
ilgiyi arttirmada da dnemli bir yere sahip olmaktadir ve bdlgeye gastronomi turizmi i¢in

gelen turistlere biiyiik bir ¢ekicilik sunmaktadir.
YONTEM

Arastirma Kusadasi, Oleatrium Zeytin ve Zeytinyad: Tarihi Miizesi’nde ger¢eklesmistir.
Bu miize ge¢misten gliniimiize zeytin ve zeytinyaginin iiretimi, kullanim alanlart ile ilgili
bilgilerinin verildigi, iiretim agsamalarinin tanitildigi, zeytinyaginin tadiminin yapildigi
zeytin ve zeytinyagl temali kurulan bir miizedir. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi
Miizesi, Kiiltiir ve Turizm Bakanliina bagli 6zel miize konumundadir. Bu miize
zeytinyagimin Anadolu ve Akdeniz tarihi ile bagini yansitmak, zeytinyaginin tarihsel

seriivenini gelecek nesillere aktarmak amaciyla olusturulmustur.

Zeytinyag1 miizesi ile ilgili detayli betimlemeler yapabilmek i¢in gézlem ve ¢aliganlarin
goriisleri derlenerek somut olmayan kiiltiirel miras kavrami kapsaminda, gastronomi
miizelerinin yeri ve Onemi agisindan degerlendirilmeye calisilmaktadir. Arastirma

bireysel goriisme teknigi kullanilarak gerceklestirilmistir. Literatiirden yola cikarak
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goriisme sorular1 hazirlanmistir. Hazirlanan soru ifadelerinin agik ve anlasilir olmasina
O0zen gosterilmis, katilimciyr yonlendirici ya da etkileyici ifadelerden kaginilmustir.

Goriismede su sorular yoneltilmistir.

1. Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi’nin kurulus amaci nedir?
2. Miizeye yilda kag ziyaretci geliyor?

3. Ziyaretcilerin sosyo-demografik 6zellikleri nelerdir?

4. Miizeyi tanitmak ve turizme agmak i¢in ulusal ve uluslararasi diizeyde hangi faaliyetler

yiiriitiilityor?

5. Miizenin gelecegi icin projeler nelerdir?

6. Bolgede zeytinyagini tesvik etmek i¢in hangi faaliyetler yiiriitiilityor?

7. Miizenin turizm faaliyetlerinde kullanimin1 gelistirmek i¢in neler yapilabilir?

Arastirma kapsaminda goriismeler yiiz yiize gerceklemis ve ses kaydi yapilmistir.
Goriismeler 04.09.2017 tarihinde miizede ¢alisan 3 kisi (Sanat tarihi uzmani, zeytinyagi
tadim uzmani, miize gorevlisi) ile bireysel olarak ger¢eklesmistir. Miize kurucusu ile
goriisme gergeklestirilmek istenmis fakat kendisi vaktinin olmamasindan dolayi
goriisgmeye katilamamistir. Goriismeler toplamda 180 dakika siirmiistiir. Arastirma
kapsaminda goriisiilen kisilere ayni goriisme formu uygulanmistir. Goriisme sirasinda ses
kaydinin yani sira arastirmaci tarafindan notlarda tutulmustur. Ayrica arastirmaci
tarafindan sahadaki gozlemler sirasinda fotograflar c¢ekilmistir ve miizenin web

sayfasindan yararlanilmigtir. Kayitlar daha sonra metne doniistiiriilmiistiir.
BULGULAR

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi’ne iliskin katilimli gézlem ve goériismeye

iliskin elde edilen bulgular asagida yer almaktadir.
Gézleme iliskin Bulgular

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi, Tiirkiye’de ve diinyada zeytinyagi
tarihine 151k tutan 6nemli miize 6rneklerinden birini teskil etmektedir. Aydin’in Kusadasi
ilcesinde bulunan Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi, disaridan bir zeytinyagi

fabrikas1 goriiniimiinde yapilmistir. Miizenin mimarisinde insaat malzemesi olarak
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malzemelerin siirdiiriilebilirligini ve orijinalliklerini korumak ve devam ettirmek adina
miimkiin oldugunca yerel ve orijinal ¢ikma/sokiim {riinler (harman tugla-tas-ahsap vb.)
kullanilmistir. Miize galisanlarinin aktardigina gére miizenin giris kapisi Konya veya
Karaman’dan getirilmis olup yaklasik olarak Anadolu Selguklu Devleti doneminden

kalma han veya avluya ait bir kap1 oldugu diistiniilmektedir.

Resim 1: Miizenin girisi

Kaynak: Aragtirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Miize kapisindan giriste bir karsilama salonu (lobi) yer almaktadir. Lobi boliimiinde
karsilanan ziyaretgilere tanitim, sunum, tadim ve film gosterimi ile sergi alaniyla ilgili
bilgilendirme yapilmaktadir. Burada ayn1 zamanda miizeye iligkin hediyelik esyalar,

zeytinyaglari, saraplar ve miize girisi i¢in jeton satilan bir market bulunmaktadir.

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag: Tarihi Miizesi 3.000 m? lik bir kullanim alanina sahiptir.
Dis bahge, i¢ bahge, lobi ve 11 adet sergileme salonundan olugmaktadir. Bu sergileme
salonlarindan birinde ise sarabin ve zeytinyaginin birbirinden gerek tretim, gerek
kullanim ve gerekse ticaret olarak ayrilmamis iki dost gibi olmasindan dolayi sarabin
tiretimine iligkin canlandirmalar bulunmaktadir. Miizede antik donemden giliniimiize

kadar olan siiregte (MO 2 binden itibaren) tarihsel siralama ile zeytinyag: iiretiminde
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gelistirilen teknolojiler ve zeytinyagmin farkli kullanim alanlari; eserler ve

canlandirmalarla hikayeci bir tislupta anlatilmaktadir.

Resim 2: Miizede zeytinyagi tiretimine iliskin canlandirma

Kaynak: Arastirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Miizede bulunan 11 salon sirasiyla;
e Arkaik Dénem: Orijinali Urla/Klazomenai’da sergilenen islik modeli
e Gecis Donemi: Ayak Yagi Salonu - Her Daim Donem/Kadim donem
e Aydinlatma Bolimii
e Roma Ddénemi
o Roma Hamami ve Sabun Imalat: Béliimii
o Erken Bizans Dénemi
e Toplu Sunum: Farkl tipte presler/mengeneler
e Gec¢ Bizans/Erken Osmanli Donemi
o Erken Sanayi Donemi: Buhar ve Dizel Makineler

o Elektrikli Donem: Geleneksel tas baski sulu sistemleri.
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o Saraphane: Zeytinin yetistigi her yerde yetisen ve zeytinyagina yakinligi ile

bilinen sarabin tiretimi ile ilgili arag/gere¢ ve yontemler

Dogal hayata ve dogaya 6nem veren bir anlayisla gerceklestirilen bu projenin bahgesinde
ise yurtdisindan getirilen agaclar ile dogal hayata katkida bulunmak istenmistir. Burada

manolya, hiinnap, tar¢in, kekik bulunmaktadir.

Miizenin tanitimina yonelik brosiirii bulunmaktadir fakat halen brosiirlerini gelistirmek
amaciyla calismalara devam edilmektedir. Sosyal medyada ise kendilerini tanitmak
amactyla sosyal aglar kullanilmaktadir. Bununla birlikte miizenin kendine ait giincel,
yeterli bilgilendirmeye sahip internet sitesi bulunmaktadir. Miize igerisinde calisan
gorevliler zeytin ve zeytinyagmin tarihi gelisim siirecine iliskin gerekli olan bilgiyi

verebilecek donanima sahip ve oldukc¢a misafirperverlerdir.
Goriismeye iliskin Bulgular
Miizesinin Kurulus Amaci

Zeytinyag1 iretimi ve kullanimi ile ilgili 2500 yil oncesinden glinlimiize uzanan
Oleatrium'un proje ve ingaat1 2009 y1li Mayis ayinda baglamistir. 2011 yili Mayis ayinda
“Oleatrium Sergi Salonu” olarak hizmete agilmistir. 2012 yilinda ise Kiiltiir ve Turizm
Bakanligina bagli 6zel miize statlisii almistir. Miize, zeytinyaginin 2 bin 500 yil
oncesinden baglayarak, erken sanayi donemine uzanan siireci sergiliyor. Aralarinda
Urla’daki Klozemenai’nin bir 6rnegi de oldugu yiizlerce zeytinyag: iiretim araci

canlandirmalar araciligiyla anlatiliyor.

3000 m? lik alana yayilmis olan Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi’nin
Avrupa’nin en biiylik zeytinyagi miizesi oldugu ifade edilmektedir. Miizeye ziyaret
amaciyla gelen turistlerin hem zeytinyagi ile bilgilerinin arttirilmasi hem de farkli
deneyimlerin kazandirilmas: hedeflenmektedir. Buraya gelen turistlere antik donemden
giiniimiize kadar olan siirecte (MO 2 binden itibaren) tarihsel siralama ile zeytinyagi
iretiminde gelistirilen teknolojiler ve zeytinyaginin farkli kullanim alanlari; eserler ve
canlandirmalarla anlatilmaktadir. Bunun yaninda ziyaretcilere zeytinyagi tadimi

yaptirilmakta ve isteyenler i¢in satig islemi ger¢eklesmektedir.
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Miizede sergilenen tiim objeler, sabir ve itina ile koleksiyon haline getirmis olan Sn.
Hasan Tonbul ve esi Sn. Giirsel Tonbul’un yaklasik 30 yil1 askin emeginin sonucudur.
Miizenin kurulus amacina iliskin miize ¢alisani sanat tarihi uzmani olan Ceylan Hanim

miizenin kurulus amacina iligkin bilgileri aktarmistir.

“Anadolu kiiltiiriinde var olan zeytin ve zeytinyagumin tarihi gelisim sertiveninin gelecek
nesillere aktarilmasi, hem bolge hem de bolge halkina katkida bulunmasi amaciyla bu
miize kurulmustur. Kurucularimin yasamis olduklar topraklara katki saglamak amaciyla
kendi saygi, sevgileri neticesinde sosyal sorumluluk projesi gibi yiiriitmiis olduklar

projedir.”
Miizede gorevli olan Fikri Bey tarafindan miizeye iligskin soyle bilgiler verilmistir.

“30 yul boyunca toplanan zeytinyagina iliskin malzemelerin sergilendigi bu miize bizim

icin 6nemli olan kiiltiirel degerlerimize sahip ¢tkmamiz adina olduk¢a onemlidir.”

Resim 3: Miizede sergilenen farkli tipte presler/mengeneler

Kaynak: Arastirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag1 Tarihi Miizesi zeytin ve zeytinyagiin tarihi gelisim

stirecinin gelecek nesillere aktarilmasi, ziyaretcilere ilham vermesi, onlar1 bilgilendirmesi
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ve diinyaya Oliimsiiz miras birakmak amaciyla kurulmustur. Oleatrium Zeytin ve
Zeytinyag1 Tarihi Miizesi de bu misyon bilinciyle, antik donemde zeytinin zeytinyagina
nasil doniistiigiiniin  hikdyesini giiniimiize aktarmayi amaglayan essiz bir miizedir.
Miizedeki tarihi objeler, zeytinyagimin ortaya cikisinin otesinde, donemin yasam sekli

hakkinda faydali bilgiler de aktarmaktadir.

Resim 4: Erken Sanayi Donemi’ne iligkin boliim

Kaynak: Arastirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Ayrica miizenin diginda zeytinyagi lretim tesisi bulunmaktadir ve burada zeytinyagi
tiretimi yapilmaktadir. Miizeyi ziyarete gelen yerli ve yabanci turistlere zeytinyagi tadimi
yaptirilmaktadir. Ayni1 zamanda bu proje ile Tiirk zeytinyaginin tanitim1 da yapilmaktadir.
Miize gezisinin sonunda yerli ve yabanci turistlere zeytinyagi satig islemleri de

gerceklesmektedir.
Ziyaretgilerine iliskin Bilgiler

2015 yilinda 14.000, 2016 yilinda 12.000 ve 2017 yilinda ise 3.000 kisi tarafindan miize
ziyaret edilmistir. 2017 yilinda turizmde yasanan sikintilar nedeniyle ziyaret¢i sayisinda
diisis yasanmustir. Ziyaret¢i, yogunlugu turizmin yogun oldugu yaz aylarinda
artmaktadir. Miizeyi ziyarete gelen turistlerin ise gogunlukla Avrupa iilkelerinden geldigi

belirtilmistir.
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Tamtimi ve Turizme Yonelik Gergeklestirilen Faaliyetler

3.000 m?lik bir kullanim alanina sahip olan Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagn Tarihi
Miizesi Avrupa’nin en biiyiik zeytinyag1 miizesidir. Dis bahge, i¢ bahge, lobi ve 11 adet
sergileme salonundan olusan bu miize yerli ve yabanci turistler i¢cin 6nemli bir ¢ekicilik
unsuru oldugu belirtilmektedir. Miizenin tanitimina Ve bolgedeki turizm faaliyetlerine
katkiyr artirmak amaciyla gesitli faaliyetlerde bulunmaktadir. Miizede ¢aligan Mahmut

Bey’den miizenin tanitimina iligkin verilen bilgiler soyledir.

“Miizenin tamtimi ile ilgili sosyal aglari etkin bir sekilde kullanmaktayiz, miizenin
kendisine ait olan bir internet sitesi mevcuttur. Bu site giincel olarak
diizenlenmektedir, yaptigimiz etkinliklere iliskin olarak fotograflar yiiklenmektedir.
Ayrica yine tamitim amaciyla ¢egsitli televizyon kanallarina konuk olduk. Bunun yani
swra seyahat acentalari ile anlasmalar yapabilmek adina diinyadaki 50 seyahat
acentast sahibini miizeye davet ettik, gecen hafta onlari agwrladik. Bu gibi faaliyetler
ile hem miizenin bilinirligini hem de bélgenin turizm potansiyelinin arttiracagimizi

diistintiyoruz.”

Goriismeden elde edilen sonuglardan hareketle Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi
Miizesi’ nin tanitimina iligkin basilmis tanitic1 kaynaklarin su an i¢in sinirl sayida oldugu
gorilmistiir. Ancak buna iligkin caligmalarinin devam etmekte oldugu belirtilmistir.
Tanitima iliskin sosyal medya ve TV kanallarini kullanildig: belirtilmistir. Fakat daha ¢ok

buraya gelen ziyaretgiler tarafindan tanitimlarinin yapildig: belirtilmektedir.

Resim 5: Miizede zeytinyag liretimine iliskin canlandirma
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Kaynak: Aragtirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Miizede gergeklesen goriismelerde miize ¢alisanlar: tarafindan miizenin turizme yonelik
gergeklestirdigi faaliyetlere iliskin bilgiler aktariimistir. Bu bilgiler kapsaminda daha ¢ok
cocuklart hedef aldiklar1 onlarda miize kiiltiiriiniin gelismesini hedefledikleri igin
cocuklar ile ¢esitli etkinlikler diizenlemektedirler. Bu etkinlikler kapsaminda 3-6 yas arasi

cocuklar ile birlikte zeytin hasadi, zeytin sikimina iligkin etkinlikler diizenlenmektedir.

Miizede diizenlenen etkinliklerde asil hedefin ¢ocuklar oldugu, onlara miize kiiltiiriinii

kazandirmak amaciyla hareket edilecegi belirtilmistir. Mahmut Bey sunlari belirtmistir:

“Bu miizede asil amacimiz miizenin gelismesi amaciyla ¢ocuklara yonelecegiz onlara
miize kiiltiirtinii kazandirmak amaciyla hareket edecegiz, miizelerin sikict bir yer
olmadigini anlatmaya ¢alisacagiz. Bunun i¢in 3-6 yas arast ¢ocuklarin miize kiiltiiriiniin
olusmasi amaciyla onlart buraya davet edip onlara yonelik etkenlikler diizenleyerek
onlara miizede nasil davranmamiz gerektigini, neden miizeleri ziyaret etmeliyiz, miizede
bulunan herhangi bir esyaya neden dokunmamiz gerektigine iliskin egitici programlar

gerceklestiriyoruz.”

Yapilan goriismelerde miizenin turizm faaliyetleri kapsaminda daha ¢ok kullanilabilmesi
adina gerekli olan tanitim caligsmalarinin yapildigir ve zeytinyagiin tanitimi amaciyla
fuarlara katildiklarini belirtmislerdir. Ayrica buraya gelen turistlere zeytinyagi tadiminin

nasil yapilacagina dair zeytin tadim uzmani tarafindan kapsamli bilgiler verildikten sonra
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zeytinyag1 tadimi gergeklestirilmektedir. Yeni ve farkli deneyim arayan turistler igin
tarih, arkeoloji, ziraat, gastronomi ve kiiltiirlin yansimasi olan bu miizenin énemli bir

¢ekicilik unsuru oldugu belirtilmektedir.

SONUC VE ONERILER

Gastronomi kiiltiir ve turizmi birbirine baglayan, yerel kiiltlirlin korunmasina ve
gelismesine destek saglayan bir turizm ¢esididir. Gastronomi turizminde, turiste bir
bolgenin kiiltiirii ile temasa ge¢cme ve gecmisiyle, gelenekleriyle, tarihi ve kiiltiirel
mirasiyla bag kurama olanag1 saglamak adina (Kurgun ve Ozseker, 2015: 36) gastronomi

miizeleri olduk¢a dnemlidir.

Gastronomi miizeleri, kiiltiirlerin yiyecek ve icecek aligkanliklarinin kaydedilmesini
saglayarak bu kiiltiirel degerlerin korunmasini, gelecek nesillere aktarilmasini ve
stirdiiriilebilirligini saglamaktadir. Bu tiir miizelere gerek yiyecek igecek kiiltiirlerinin
unutulmamasini gerekse destinasyon ¢ekiciliginin arttirtlmasi bakimindan 6nemli turizm

iiriinleri olarak belirtilmektedir (Yilmaz ve Senel, 2010: Mankan, 2017).

Gastronomi miizeleri, mutfak kiiltlirline ait degerlerin tanitilmasi ve aktarilmasi adina
yiyeceklerin tarihgesi, iiretimi, hazirlanmasi ile sunumu ve bu asamasinda kullanilan arag
geregler ile ilgili bilgiler sunmaktadir. Boyle bir amaca hizmet eden Oleatrium Zeytin ve
Zeytinyagt Tarihi Miizesi bu calismanin 6rnek olayr olarak belirlenmistir. Yapilan

gozlem ve goriismeler neticesinde miizeye iliskin analizler ortaya konulmustur.

Miize acildigr tarihten itibaren ¢ogunlugu yabanci turistlerden olusan ziyaretci kitlesi
tarafindan ziyaret edilmistir. Ayrica gorlismeden elde edilen veriler kapsaminda
Kusadast’nin tanitimina iligskin olarak belirtildigi ilizere “buranin tanitimi daha ¢ok

ziyaretcilerimiz tarafindan yapilmaktadir” seklinde ifade edilmistir.

Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi’nin Kusadasi’ndaki turizm faaliyetlerine
bir canlilik ve farklilik kazandirdig1 yildan yila buraya gelen turist sayisindaki artis ile
ispatlanmaktadir. Yapilan ¢alismalar ile de bolgedeki turizm faaliyetlerinin daha da

canlandirilacag: diisiiniilmektedir. Miizenin gelecege yonelik planlari icerisinde tanitim
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caligmalarina daha fazla agirlik vermek, 6zellikle ¢ocuklar icin egitim ve katilimli

faaliyetlerin diizenlenmesi s6z konusudur.

Zeytinin Anadolu ve Akdeniz tarihi ile bagin1 yansitmak ve gelece§e miras birakmak
adina olusturulmus olan Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagr Tarihi Miizesi gastronomi
miizelerinin basarili 6rneklerinden birini teskil etmektedir. Oleatrium Zeytin ve
Zeytinyag1 Tarihi Miizesi 0zglnligl, yerelligi, kiiltiirel degerleri korumasi, bolgesel
sosyo-ekonomik fayda saglamasi ile ayn1 zamanda bir ¢ekicilik unsuru olarak turistlerin
haz duygularina hitap etmekte ve destinasyonun tercih edilebilirligini ve gastronomik

kimligini giiclendirmektedir.

Yapilan calisma neticesinde, eksikligi fark edilen bazi konulara iliskin Onerilerin
yapilmasi faydali olacaktir. Calismadan elde edilen bulgular cergevesinde Oneriler su

sekilde siralanabilir:

v' Mutfak Kkiiltiiriiniin gelecek nesillere aktarilmasinda Onemli bir arag olan
gastronomi miizelerinin sayilarinin arttirilmasi saglanmalidir.

v Gastronomi turizminin canlandirilmasi amaciyla bu mizelerin tanitiminin
yapilmasi i¢in gerekli destekler verilmelidir.

v Gastronomi miizelerinin farkli arastirma metotlar1 kullanilarak daha fazla
akademik aragtirmaya konu olmasi beklenmektedir.

v Gastronomi miizelerine iliskin ziyaretgi algisi ve memnuniyetinin 6lgiilmesi
hususunda bir boslugun mevcut oldugu bununda yapilacak olan ¢aligmalar ile

doldurulmasi beklenmektedir.
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