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OzEr

Olkemizde islenmis et driinleri icerisinde
en fazla {iretilen we tiiketilen sucuktur, Fakat
iilkemize Gzgli bir et Orini olan sucukkarn
bllegimleri standart olmaktan uzaktir ve farkh
ozellik gostermektedir.

Bu ¢ahsmada Afyon ve Aydin yoresinden
i0'ar farkh firmadan, Ankara yoresinden ise
6 firmadan temin edilen sucuk drneklerinde
su, protein, yag, ki, tuz miktarlam ite TBA sa-
yis1 ve penetrometre dederleri belirlenmis ve
bu g yore sucuklarimin bilesim ve kaliteleri
hakkinda bir fikir elde edilmeye calisiimigtir.

Elde edilen sonuglara gdre sucugun dedi-
sik yorelerde, hatta ayni ybre igerisindeki de-
gisik firmalarda oldukga farkh fiziksel ve kim-
yasal Ozellik tagididi gozlenmistir.

1. GIRl$

Hayvancilik, iltkemiz insanimin ge¢im kay-
naklarn agisindan bilylik 4&nem tagimaktadir,
Tanimsal gelirimizin GSMH igindeki pay1 % 30
olup hayvanciigimizin bu pay igindeki katkisi
% 35 dir (1). Bununla beraber 'et Uretimimiz
ve et Urlinleri tilketimi istenen dizeyde degil-
dir. )

Cagunizda, normal  beslenme ve dengel
gelisme igin, 'et ve et Urlinleri bilyik Snem ta-
. simaktadir. Et ve et {rinlerinin beslenmede
boylesine Oonem kazanmasi, . yitksek biyolojik
defere sahip clmasindan ilen gelmektedir. In-
~ san viicudunda biyolojik fonksiyomlarm diizen-
jenmesi ve zihinsel gelisim, aliman proteinin
biyolojik degeri we miktarina baglhdir. Gelismis
Ulkelerde bu konu {zerinde 6nemh durulmak-
ta ve geligmiglik diizeyinin saptanmasinda ta-
ketilen yiyecekler; 6zellikle et #liketimi bir &l-
¢l olarak kabul edilmektedir.

Yi-lll‘k'et_ titketimi fazla olan iilkelerde etin,
et iirlinlerine iglenme oram % 60'a kadar ¢ik-
hd haldg (8), Ulkemizde gbriiniim tamamen

bu dretim tesislerinin

ters yonde olup tiiketilen etin biiyilk kism: taze
olarak, % 5 lik bir pay! ise et diriinlerine dd-
niigtiriilerek tiiketilmektedir.

Tirkiye'de lretilen ve yurt iginde tiketi-
len et miktarinin, karkas aghifi olarak yilda
600 000. ton civarinda oldufu tahmin edilmek-

tedir. Buna gbre kigi bagmna digen willik et

titketiminin 12 - 13 kg arasinda oldugu hesap-
lanabilir. Bu rekamm vyalniz % 5 lik kismiun
et iiriinlerine doéniistiiriimesinde, iitkemizde et
teknolojisine yeterince dnem verilmemesi ve
toplumun tilketim aligkanliklari etkili olmakta-
dir, ' :

Yurdumuzda iglenmis et tiriinlerl lgerisin-
de en fazla aretileni sucuktur. Et diriinleri ko-
nusunda iferi teknolojive szhip olmayan ilke-
mizde, sucudun kiigitk istetmelerde firetilmesi
ve tiim aile bireylerinin Uretime katilmas, aile
is giichi ile tretim yapildigindan maliyetin azal-
masi, tiiketicinin ahgkanhiklar, sucugu iiretim
yoniinden tercth edilir hale getirmektedir.

Ulkemizde . iiretilen sucuklarda kullanian
katki maddelerinin oranlari ve gesitleri ydre--
ye gore dedismekte ve bunu yOnlendiren hal-
kin aligkanliklar ve isteklerj olmaktadir. Yore-
ler arasindaki hiylesine farkli tad, griinim ve
kalite aynmi yore igerisindeki dedisik imalatha-
neler igerisinde de rahatca gozlenebilmektedir.

~ Ulkemizde et ve et {irlinlenj belediyelere
ait mezbahalarda, et kombinalarinda, 6zel sek-
tére ait kesim yerlerinde {retiimektedir. Biitiin
baglica ortak ozelligi
denetimsiz ve sanitasyon kogullarindan yoksun'
olmalan ve bunun dogal sonucu olarak tirketi-
ciye standart ve kaliteli drln Oretememeleri-
dir. Cok az et Urlindl gesidine ragmen Tirkiye'-
de arinlerin kalite kontrolleri gerektigi &lglde
yapilmamaktadir.

Ulkemize ozgii bir et irlinii olan sucuk-
larm bilegimleni standart olmaktan uzaktir ve
c.ok‘ farklh 6zellik gostermektedir.
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‘Galismada, Afyon ve Aydin ybresindeki
10%ar ayn firmadan, Ankara ydresinde ise 6 ayn
firmadan alinan &rneklerde kalite farkliliklari-
nin gbzlenmesi ve bu {ic ayn ybére arasindaki
farklihgin irdelenmesi amaglanmistir.

2. MATERYAL ve YONTEM
- 2.1. Materyal

Calismada ‘materyal olarak kullamlan su-
cuklar, Afyon yoéresinde Saglhk, Gul, Mazlum,
Topguoglu, Sevim, Kirazoglu, Goban, Cumhu-
-riyet, Zeka ve Zafer firmalarindan, Aydin yore-
sinde Salon, Gazap, Ahmet Kesici, Ornek, Do-
gan,. Febrl, Sitkran, Cankaya, Safak Sokti ve
Tayfun - Goskun firmalarindan ve Ankara ydre-
sinde ise, Narin, Tchumodglu, -Ankara, Sultan,
Cobanodlu ve EBK firmalarindan saglammistir,
Sonuglar firma adi verilmeksizin kod numaralar
ite agiklanmstir,

2.2. Yontem
2.2.4. Su Tayini : Orneklerin 105°C'deki
etlivde agdirlik sabit kalincaya kadar kurutulma-

siyla yapilmistir.

2.2.2. Yaj Tayini : Soxhlet yéntemiyle sap-
tanmugtir. Daha dnce 105°C de suyu ugurula-

Coetvel 1. Afyon Yioresi Sucuklarda Saptanan Su, Protein,

Sayilari ve Penetrometre Degerleri

rak elde edilen kuru materyalde yad tayini ya-
pilnus ve analizde ¢oziicl olarak saf ve su-
suz eter kullanilmugtir.

- 2.2.3 Protein Tayini : Makro - Kjeldah! y6n-
temiyle saptanmistir.

2.2.4. Kil Tayini ¢ Orneklerin 550 - 10°C
de afwriik sabit kalincaya kadar yakilmas) su-
retiyle yapilmigtir,

2.2.5. Penstrometre Dederi : Sur - Penet-
rometre PNR -6 ayqit ile ASTM D 1321 stan-
dart yontemi uygulanarak belirlenmigtir {(4).
Analizde penetrasyon agirlidi 100 g, penetras-
yon zaman 5 sn ve penetrometre Onitesi ise
1/10 ‘mm dir.

2.2.6 TBA-Sayisi Tayin; (Malonzaldehit mik.
tar) : Ornieklerde yafilarin oksidasyon derecesi
TARLADGIS ve ark.nin  belirttikieri ydnteme

gbre saptanmistir (9). Olgiimlerde Spectronic -

20 spektrofotometre kullanilmig, sonuglar TBA
sayist clarak belirtilmigtir. Bu deder her g Or-

_nekteki pg malonaldehit karsiliidir.

3. BULGULAR ve TARTISMA

Analiz edilen Afyon yoresi sucuklarda st
miktar: % 36.84 - 50.96, yag miktari % 25.13-
40.15, kiil miktar1 % 2.73 - 4.66, protein mik-
tare % 10.85 - 21.13 ve tuz miltar: jse % 2.04 -
3.30 arasinda defigsmektedir (Cetvel 1).

Yad, Kiil ve Tuz Miktarlan ile TBA

Firma A/t A/2  A/3 A/& A/5 A/6 A/7 A/8 A/9 A/10 Ortalama
Su (%) 36.84 4'0.72 5096 4489 3791 43.05 46.54 37.51 4922 39.36. 427
Protein (%) 17.24 17.50 16.10 1586 17.75 16.88 21.13 20.87 i8.79 10.85 17.31
VYag (%) 3855 36.18 25.13 30.79 33.94 3534 2772 3716 2739 4015 33.23
Kul (%) 449 371 273 408 466 436 . 333 412 294 339 379
Tuz (%) 3.30 2.83 2.04 2.40 3.18 3.10 258 238 2.18 2.5_5 2.65
TBA Sayilst 0268 0071 0069 0041 0431 0084 0061 0064 0018 0069 0.088
(g MA/g)
Penetrometre )

54 82 139 98 61 97 112 58 113 68 —

deger!
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Cetvel 1'de de gbrildigl gibi biitin su-,

cuklatin icerdigi su miktar, standardinda (2)
belirtilen ® 35 smrinm fzerinde tken, A/2,
A/3, Af4, A/6, A/7 ve A/9 drnekleri Cida
Maddeleri Tuzigiinde (GMT) (3) belirtilen
% 40 su smrmi da agmaktadirlar. Bu deger-
ler, sucuklarin yeterince kurumadan ve olgun-
lagmadan piyasaya siriildiigind  gostermekte+
dir,

- Afyon ybresi sucuklarin icerdikleri yad
miktarlart, &/10 &rnedl hari¢ (% 40.15) diger-
lerinde Gida Maddeleri Tiziglinde belirtilen
% 40 siwwnnin altinda . oldudu  saptanmigtir
(Cetvel 1). Bu durumda A/10 drnedi cok yadl
sucuk olerak piyasaya sunulmasi gereldr (3).

Protein miktarlari ydniinden A/10 firma-
simn sucudu % 10.85 ile en disiik oranda pro-
tein igerirken % 21.13 orani ile A/7 firmasimun
sucufu en fazla protein igermektedir.

Sucuklarda k{i] mikiart % 2.73 - 4.66 ara-
sinda degisirken, % 2.04-3.30 arasinda. degi-
sen tuz miktarlar, standartta belirtilen % 6 si.
nirim agmamaktadr (2],

- TBA sayisi A/8 &rneginde 0.018 pgMA/g
ile en diigiik oranda, A/1 ©&rnedinde 0.268
poMA/g ile en ylksek orandadir. Bu degerlere
gore orneklerde herhangi bir oksidatif aclas-

ma olmadii sdylenebilir (5, 6, 7).

Penetrometre dederlerinin ise en ylksek
139, en dilstik 54 oldugu gorilmektedir. Bu de-
gerier su miktarinin fazlah§ina bagdli olarak ar-
tig gbstermektedir. Yani en dugik diizeyde su
lgeren A/1 Srnedi (% 36.84), en disitk penet-
rometre dedierinl (54) gosterirken, en yiiksek
degerde su igeren A/3 drnedi (% 50.96), en
yilksek penetrometre degerini (13%) goster-
mektedir (Cetvel 1).

Afyon yorest sucuklarin hepsi kangal -gek-
tinde olup rengin dis ¥isimde krmzimtrak kah- .
verengi, i¢ kisimlarda ise agik kirmizimsi kah-
verengi oldugu belirlenmis olup, bu durum
standarda gére «Normal Renkli» olarak adlan-
dirlabilir (2). Orneklerin gevre ile ortasi ara-
sinda bslir{;in renk farki yalmz A/9 drneginde
gbzlenmistir. Kivam; A/3, A/4, A/6, A7, A/9
orneklerinde yumusak, diger orneklerde orta
yumusaklikta olup, tiim -drneklerin yiizeylerin-
de mozaik yap: gorillmiistiir, Ayrica drneklerde
kiiflenme, yapiskaniagma ve hava bosiugu goz-
lenmemigtir.

Ankara yéresi sucuklarnn su, protein, yad,
kil ve tuz miktarlan ile TBA sayilan ve pe-
netrometre degerleri Cetvel 2.de topluca ve-
rilmistir.

Cetvel 2. Ankara Yoresi Suculklarda Saptanan Su, Protein, Y2g, Kiil ve Tuz Mik-
tarlart ile TBA Sayilari ve Penetrometre Dedgerleri

Firma B/1 B/2 B/3 B/4 B/5 B/6 Ortalama
Su (%) 34.13 32.62 29.05 40.84 34.29 301 33.51.
Protein (%) 19.02 2184 2006 2043 2232 2138 2084
Yag (% 41.80 3750  36.35 36.34 '38.75 44.09 39.14
kil (%) 3.64 432 348 298 395 3.57 3.66
Tuz (%) 3.02 362, 2.54 2.13 3.59 2.95 297
TBA Sayisi

[p,g MA/q) 0.042 0.20 0.019 0.075 .40 0.098 0.089
Penetromeire o

dederl g6 81 . B1 169 119 62
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Ankara yores! sucukiarmda su miktannin
% 29.05 - 40.84, yad miktarinin % 36.34 - 44.09,
protein miktarmn % 19.02-22.32, kil thikta-
rnin % 298-432 ve tuz ‘miktarinin. ise
% 2.13-3.62 arasinda degistidi saptanmigtir
(Cetvel 2). '

Bulgulara gbre, B/4 firmasiun sucujunun
liglti standartta {2} belirtilen % 35 simrmn
tizerinde su igerdi§i gorilmektedir. B/4 &rre-
ginin % 40.84 su igerii GMT'nde belirtilen

% 40 smirinl da agmaktadir, Ayrica yad icerigi |

yoniinden B/1 ve B/6 firmalarinin {rinlerinin
Gida Maddeleri Tizdgiinde belirlenmis olan
% 40 simirim da asmaktadir, Ayrica yad icerigi
mistir (3). Orneklerdeki tuz miktari % 2.13-
3.62 arasinda dedismekte ve ilgili standartda
(2) belirtilen en fazla % 6 simrim agmamak-
tadir.

Analize alinan sucuklardan B/3 firmasina
alt olani TBA sayisi yoniinden en disiik degeri
(0.019 ug MA/g) ve B/2 firmasina ait olanda
en yitksek degeri (0.20 yug MA/g) gbstermis-
tir (Cetve! 2). Bu degeriere gore drneklerde
acilasma yoktur {5, 6, 7).

Orneklerin penetrometre  dederleri st
orani ile uyum halindedir. En dislik su oram
(% 29.05) igeren sucuk (B/3), en diisik: pe-
netrometre dederi {61), en yiksek su oranina
(% 40.84) sahip olan sucuk (B/4} ise en ylk-
sek penetrometre degeri [169] gistermekte-
dir (Cet\rel 2).

B/2 ve B/3 firmasinin drneklerinin olduk-

¢a koyu kahverenkte oldugu ve dilimleme esna-
sinda pargalandis gdzlenmistir, Ayrica B/1 ve
B/6 firmasimn driinlerinin kesit ylzeyinin ka.

risik gdriiniiglii ve B/1 firmasimin Gritniiniin ke- |

sit yiizeyinin solgun kirmizi oldugu izlenmistir.

8/4 firmas: sucudunun yumusgak, diger firma

iriinlerinin ise orta yumusaklkta oldugu sap-
tanmigtir, h

Ankara ybresi sucuklarinm higbirinde kiif-
lenme, yapiskanlagma. ve hava bogluju gdzlen-
memisgtir.

Aydin yoresi sucuk @rneklerinin yag, pro-
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- tein, su, kil ve tuz miktarlari ile TBA sayillan

ve penetrometre degerlert Cetvel 3'de 'ooplu-
ca verilmistir.

Cetvel 3. incelendiginde C/2 ve C/10 fir-
malarmin sucuklarimn igerdigi su miktanimin
(% 37.27 ve % 43.96), standartta belirtilen
% 35 simirinin lzerinde oldugu goériilmektedir
{2). C/10 firmasinin sucug‘li aym
GMT'nde belirtilen % 40 su sminm da agmak-
tadir. Yag igerigi ydniinden C/1, C/4, C/6, C/8
ve G/9 firmalarinin driinleri sirasiyla % 42.43,
% 42.49, % 48.78, % 46.53 ve % 41.55 ora-
ninda vad igerdiklerinden Gida Maddeleri Ti-
ziigiinde belirtilmis olan % 40 simrini agmak-

zamanda

tadirlar- (3). Orneklerin protein miktarlarimin
% 16.80 - 22.40, kiil miktarlarinin % 2.07 - 6.62,
tuz miktarlarinin ise % 1.63 - 4.54 arasinda de-
Gistigi saptanmigtir. Tuz miktarlarina gore, Ay- .
din ybresi sucukiarininda standartta belirtilen
% 6 smrin agmadigy gozlenmektedir. Yalmz,
C/6 ve G/10 firmalarimn {rlinferindeki tuz ora-
m sirasiyla % 1.90 ve % 1.63 oranlan lle di-

der firmalara gore oldukga disiik bir duzey-
dedir (Cetvel 3.

Bu ydre orneklerinin TBA sayilar, 0.034-

7_0.935, pg MA/g arasindadir. Bu degerlere gore
érneklerde herhangibir !acl_lag,nia olmadigimni

sbylemek mimklindir.

Penetrometre degerleri su miktarina bagl
olarak defismekte olup, en viiksek diizeyde su
igeren C/10 ornedi, en yitksek penetrometre
degeri (156) gbsterirken, bunun tam aksi ola-
rak 'en diigiik diizeyde su igeren C/8 ornedi,
en dilsitk penetrometre degeri (43) gdstermek-
tedir.

Aydin ybresi sucuk]érmrm renginin. dis ki-
simlarda kirmizims: kahverengi, i¢ kisimlarda
ise pembemsi kirmizi cldugu goztenml$tlr Tiim
drnekler genel olarak orta yumu$kallkta olup,

. higbir drnekte kesit yiizeyinin mozaylk goril-

niigte almadign saptanmistir. Bunun nedeni de,
birtiin Srneklerin parmak sucuk geklinde ofma-
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Cetvel 3. Aydin Yoresi Sucuklarda Saptanan Su, Protein, Yag, Kiil ve Tuz Miktarlan ile TBA sayi-
- lam ve Penetrometre Degerleri

Firma . C/1 C/2 C/3 - C/a C/5 GC/e c/r - C/8 C/9 C/10 Ort.
Su (%) 26.61 37.27 3450 2883 3502 2802 3504 2585 33.61 4396 3287
Protein (%) 2147 1782 1768 1745 2240 2118 1680 1982 1958 1935 19.36
Yag (%) 4243 3753 3858 4249 3592 4878 3694 46.53 4155 2900 3997
Kill (%) ' 443 420 4.41 6.62 4.51 2.85 4.48 443 252 207 405
Tuz (%) 346 351 362 454 316 190 349 326 215 1.63 3.07
TBA sayisl 0.034 0037 0047 0935 0075 0078 0079 0410 0.263 0.134 0.179%
(119 MA/g) ' : -
Penetrometre ‘ ,

dederi 62 127 90 64 92 62 102 43 79 156

sidir. Parmak sucuklarin  hazirlanmasinda, su- yitksek olmasi yaninda bu ydre sucuklarinin
cuk hamuru iki kez kiyma makinasindan gegirit_ {iretimi sirasinda parmak sucuk seklinde hazir-
digi igin et jle vag birbiri icerisinde ‘i'yic'e da- laremalaridir. Proteln fcerigi yoniinden yéreler
gilmakta ve mozayik gbriintli gdzlenememekte- ka'r$|]a$tir|ld|§md-a Ankara yo6resi sucuklarimn
dir. protgin oranlarimn (ort. % 20.84) en yiiksek

oldugu bunu sirasivia Aydin (ort. % 19.36) ve
Afyon yoresi sucuklarinin (Ort. % 17.31) iz-
ledigi gorildr.

Aydin ybresi sucuklarinda da difer yore
sucuklarinda oldugu gibi kiiflenme, yapiskan-
lagma ve hava boglugu gdzlenmemigtir.

Bu i{i¢ yore sucukiarmin analizlerinden el- SUMMARY
de olunan degerleri karsilastirdigimizda Afyon A Study On The Composition of Some
ybresi sucuklanimin diger iki ybreye gére su Soudjouks Which Are Produced In Afyon, An-
iceriginin oldukca fazla oldugu gorilir. Afyon . kara And Aydin.
yoresi sucuklarinin ortalama su igerigi % 42.7 ' '[ ' i
cldugu halde, bu oran Ankara yoresi sucukla- ""In Turkey, the most popular produced meat

rinda % 33,51, Aydin yoresi sucuklarinda ise product is soudjouk, Each produced parties
% 32.87 dir {Cetvel 1, 2, 3). from most manifacturers show different quality
) S characteristics. Therefore it is very diffucult to

Buna kargiiik yag igerigi ydniinden Afyon standardize of its contents.
yoresi sucukian ortalama % 3323 degeri ile :
digier iki yore sucuklarindan diigiik deger gds- ~In this study, 26 total samples from Afyon
termekte ve bunu % 39.14 oran ile Ankara and Aydin (10 samples from each) and 6 from
yoresi, % 39.97 orani ile de Aydin ybresi izle- =~ Ankara were investigated. The Composition of
mektedir (Cetvel 1, 2, 3). samples were determinated inculuding TBA -

: numbers and penetrometer values.

Yagin oksidasyon derecesini belirleyen With the obtained results, it is found that
TBA sayisi dederleri Aydin ybresi sucuklarinda the soudjouks showed different characteristics
daha yitksektir (ort. 0.179 pgMA/g). Buna ne- from distinet regions even in the same regions
den de, Aydin yoresi sucuklarimn vag oraninn partles. ’ '
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GIDA DERGISI ABONE: UCRETLERI (1986 Yil igin)

Yillik : 3.000 TL. (KDV dahil)

Ogrenciye

2500 TL. (KDV dahil)

Sayis : 600 TL. (XDV dahil)
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