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‘Gidelarda mikrobiyal bozulmalarin dénlen-
melerinde iki temel iglem - uygulanmaktadir.
Bunlardan birincisi . sterifizasyondur. Giday
vitksek sicaklia tabli tutarak bozulmaya ne-
den olabilecek mikroorganizmalarin tahrip edil-
mesi prans:-btne dayanir ve daha sonraki kon-
tamlnasyonlarm onlenmesi igin hava gegirmez
bir $ekllda saklanir. Uygulanmakta olan 1kingi
islem Ise bozulmaya neden olabilecek orga-
nizmalarin gelismelerinin onlenmesidir. Cesitli
ybntemler mevcuttur, Bunlar sogutma, anaero-
bik kosullarda saklama, kurutma, filtrasyon,
dumanlama, fermentasyon, radyasyon,” dogal
veya kimyasal prezervatlf katiimasi olarak s1-
ralanabilir.

Is1 uygulamas: ile konsérve ediien gidalat-
‘da mikrobiyal bozulma stya dayamikh mikro-
organizmalarin mevcudiyetinden veya bulundu-
gu kapteki bir sizintidan kaynaklanir ve bozul-
manin tpi enfeksiyon kaynagina bagh olarak
degisir. Diger yéntemlerle muhafaza edilen
gidalarda ise bozulmaya neden olan mikroor-
ganizmalarin tipi isleme kosullariha veya gri-
daya baghdir.: Mi'krobiyal-'-bozul-ma gidanin asit-
lik durumu ile yakindan ilgilidir. Gidalar diigiik
asitli, orta asitli, asitli ve yiiksek asitli grda-
lar olarak ele alimir ve konserve gidalardan
mikroorganizmalarin izolasyonlarinda bu sinif-
lama goz Oniinde bulundurutur.

Gegmiste konserve gidalarin mikrobiyolo-
jlk analizlerinde gidalardan hazirianan dze! be-
st ortamlarintn kullanimi yayginken, giiniimiizde
ml'kroorganizmalér basit ve kolay hazirlanabi-
len besi ortamlarinda geligtirilmektedirier. An-
cak bazi durumlarda zel besi ortamlarma da
gereksinim vardir. :

Konserve gidalanin  mikrobiyolojik analiz-
lerinde,. gidarun dogrudan mtkroskobik analizi,
canli bakteri ve eksime yapan [flat - sour} bak-
terilerin tespiti, anaerobik bakterilerin sayim
ve tespitler], termofil, mesofil ve psikrofil tip-
lerin saptanmas), Clostridium spp. nin izolas-
yonu, clostridial sporlarin izolasyon ve sayim-
lari, spor olugturan bakterilerin saptanmasr asi.

de dayamikl organlzma[ann tespiti ile maya ve
kiiflerin izolasyon ve saymmlan uygulanan ru-
tin ydntemlerdir.

DUSUK VE ORTA. ASITLI KONSERVE Gl

DALAR iGIN RUTIN BESI ORTAMLARI (pH 4.5)

Aeorobik veya fakiiltatif anaerobik bakteriler

Dextrose - trytpone ‘agar : Ekgime yapan
{flat - soor) termofil bakteriler igin en uygun
besi ortamidir, Ortalama % 1/2-1 et ekstrakti,
% 0,1 maya ekstrakts katiimasi mesofii aerop-
lar ve fakiltatif ~ anaerop . . bakterilerin " gelig-
mesini tegvik eder (Cameron, 1936; Bashford,
1948) . Standard - formill  asagida verulm:stlr
{Hersom ve Hulland, 1980). '

Bacto tryptone . 1og

Dextose 59
Bromocreso! purple 0049
Damitik su. - $000 ml.

Katki maddeleri eritilir, pH 6.8 - 7.0'ye ayar-
lamir, 115°C de 20 dakika sterilize edilir. Katt
ortam- gerekiyorsa 15 g agar katilabilir.

Snn ortamda organlzmalarm faallyeﬂen 80-
nucu olugan asit ortam rengini’ mordan sariya
dondiriir, Agarh ortamda. ise ti‘pik féksime ya-
pan organizmalar 2-5 mm ¢apinda, opak bir
merkez ve etrafinda san bir zon olan karak-
teristik koloniler ol-ue;turﬁrlar. Diislik oranda
asit {ireten mikroorganizmalarda -bu reaksiyon-

‘lar daha zor gbzlenir. Tryptone miktarime % 1

den 0,5'% Indirmek yararh olabilir.
Tryptone glucose yeast agar (plate cout_it agar)

Anaerobik bakterilerin gayimlari ve genel
amagh galismalarda kullanilir. Baclllus stearo-
thermophilus’un 55°C de . geligmesine olanak
saglar. Bu onganizmanin spor siispansiyonunun
-hazlrlanmasmda itk basamak olarak yarariani-
hir. Formuli, asagtda venlmlstlr [Hersom ve
Hulland, 1980).
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Tryptone 5g
Maya ekstrakti 254
Dextrose 149
Agar 149
Damitik su 1000 ml.

pH T'ye ayarlamr, 115°C'de 15 daklka steri-
Hze ‘edilir. o

Lluer broth medium {karaclgerli sw: or-
tam) Anaero"buk bakt‘erllerm termofil ve me-
sofil tiplerinin analizinde -¢egitil besi ortamian
arasinda en uygun olanidir, -

- 500 g kiythmis s1dir karacigerinin 1000 ml

suda =ka§mat:|fnasn Tle ihazlrlam-r."'p:H 'Z.(i'ye "ayar-.

lanir ve 10 ,d:ékika daha i!_{ayhatllir, t‘[_]l‘behtden
sﬁiﬁ[ére}c fitreye tamamlanir. 10 g peptone,
1.g KHPO, 1 g- ¢oziinlr nisasta katarak pH
tekrar 7,0 ye ayarlanir. Deney tiiplerinin diple-
rine 1-2 cm kadar dijer pargaciklari yerlesti-
~rilir, Gzerlerine hazirlanan besi ortani dékiiliir
ve 115°C de 20 dakika sterilize edilir.
{Hersom we Hulland 1980).. Kulianmadan
once 20 dakika isittimast ortamdan oksijenin
clkarllmas: agrsmdan yararl;d:r .

Remforced clostridial meduum [wRCM]

:Glostri_c!_lqm_-_s-p_p;-pi;n_ izolasyonu icin uy-
gundur. Bilesimi agagidaki gibidir. (Hersom ve
Hulland, 1980). ‘

Maya extrakt 8¢
Et ekstrakty {Lab Lemco’) 10 g -

" Peptone 10 g-
Goziinlr nigastl .~ 1 g
Dextrose 5g
Cysteine hydrochloride 0.59
Sodium acetate, anhy 3g
Sodium chloride L
Agar . : 059 (159)

) -Damm:k su 1000 ml.

pH 74 ayarlamr 115°C'de 15 d‘akika stertli-
ze ‘ed:llr

Ortam % 004 sodyum sulﬁt % 0{37 de-
mir s:trat katilarak zengm[e$’cinleblllr [DRCM]
{Gibbs ve Freame, 1965}

Tryptone yeast extract broth : Konserve
gidalarin rutin analizlerinde .anaeroplarin tes-
pitt igin kullanthr {Hersom ve Hulland, 1980).

Tryptone 10 g

Dextrose ‘ " 5¢

. Maya extrakti - 1y
Dipotassium phosphate 125 g

~ Damtik su - 1000 ml.

pH 68e a'yarlanarak 8- 10 ml tup]ere da-
gitilir, 115°C'de 20 dakika sterilize edilir. Kul-
lanmadan dnce buhara’ tutulma_su. yararhdr,
iriokulasyond-an sonra lzerleri % 0,5 tryptone,
% 2 agar ile kaplantr. :

Yeast extract throg!ycollate s'tarch agar :

Glostrldlal spor[arm lzolasyOn Ve sayim-
Tarinda ku[lamhr . Formiiki a$ag|da ventmmhr
(Wynne ve ark, 1955)

' Maya ekstraktr , 10 g
Thloglycollate supplement 5g
Coziiniir nigasta g
Dipotassium phosphate .29
Agar . 159,
Damitik su ‘ ‘ 1000 ml,

pH 7.4'e ayarlanir, 15" er ml olarak tiplenir.

ASIT KONSERVE GIDALAR ICIN RUTIN
BESI ORTAMLARI (pH 4,5) '

Bakteriler :

" ‘Burada dnenili-spor olusturan organizma-

- lar Glostridium pasteurrinum ve eksime yapan
termofil - Bacillus coagualans'dir : -

Proteose peptone - acid ‘medium :

Bacillus thérmoacidu;ans'm ‘fzolasyon ve
geligtirilmesinde kullanihir. (Hersom ve Hulland,
1980}

Proteose peptone " 5g

Maya ekstrakti ' 5¢g
Glucose A ~ 5g
Dipotassium phosphate 449

Damuttk su.- 500 ml.

‘Katki-maddeleri suda ¢dziindiirilir, HCI ile
pH 5,0'e’ ayarlanir. Ayrl bir erlenmayerde 20 g
agar 500 ml suda eritilir, her iki sivi 115°C'de ,
30 dakika ayr sterilize ed:l:r 45° - 55°C dere-
celerde ‘birbirlerine karistirtir, o
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Domates katilms karacifer broth’u

Bu ortam biitirik anaeroplar ile konserve

gwdalardaki aside dayanikli bakterilerin izolas-
yonunda kullamhir, Esit miktarlarda liver broth
(karacigerli broth) pargalanmis domateslerle
kanigtirtlir, Spor olugumu igin % 10 oraninda
toprak flavesi dnerilir. 115°C'de 20 dakika ste-
rilize edilir. (Hersom ve Hulland, 1980)

_Portakal serumlu ortam (orange-sérum

medium)

American Public Health Association (AP-
HA) (1978) tarafindan konserve gidalardan
aside dayanikli organizmalann izolasyonlar
igin Onerilen bir ortamdir. '

Bacillus coagulans, lakiobasiller ve biitirik
anaeroplar bu ortamda iyi geligirler. Bilegimi
asafjida verilmigtir : '

Tryptone . 10 g

Maya ekstrakh 349
Dextrose 49

Dipotassium phosphate 3g

Portakal serumu 200 ml.
Agar . 179
Damitik su 800 mi.

Portakal serumu 1 | taze portakal suyu-
" nu 93°C'ye isitarak hazirlanir. 30 g filtre yar-
dimet maddesi katilir, kanstmllr ve bir Buchner

hunisinden siiziiliir.

Ortam 115°C 15 dakika sterilize edilir, pH
" 5,5 civarinda olmalidir,

MRS Broth (Man, Rogosa ve Sharpe, 1960)

Peptone 10 g
Leb - lemco ‘ 84g
Maya ekstrath 44q
Dextrose 20 g
Tween 80 1ml.
Sodyum acetate. 3H,0 . 59
Triammonium citrate 24
Magnesium sulphate. 7 H,0 0.2
Mangan sulphate. 4H,O 0,05
_ Damutik su 1000 mli.

Dipotassium hydrogen phosphate 2 g
pH 2,2've ayarlanir, tiiplere dagitilir, 115°C'de
15 dakika sterilize edilir. Katr ortam i¢in % 1
agar katilir, : .

Maya ve kiifler

Malt extract medium : Maya ve kiifler igin
tavslye edilir (Pitt, 1979).

Maya ekstrakt) 20 g
Peptone . 19
Glucose : 20 g
Agar . 1549
Su - 1000 ml.

Potato dextrose agar

APHA (1976) tarafindan Byssochlamys ful-
va gibi siya dayamikl kiiflerin jzolasyonu igin
onerilir.

Patates ekstrakti 44
Dexstrose 2049
Agar : 15¢g
Damitik su 1000 ml.

| 115°C'de, 15 dakika sterilize edilir. Kullanilur-

ken 50°C've sogutulur, T ml % 107luk tartarik
asit gozeltisi ile pH's1 3,5'a ayarlamr.

Bu belll bagh besi ortamlart diginda kon-

~ senve gidalarm mikrobiyolojik analizterinde kul-

lamilabilecek diger besi oratmiari, iron - sulphite
agar, pork - pea infusion medium, Bacillus spo-
rulation medium, Bacillus recovery medlum,
nitrate - sugar -ham medium, «micro - ham»
medium, osmophilic. yeast media olarak sire-
lanabilir. (Hersom ve Hulland, 1980}
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