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Halen yeryiiziinde yagiyan 4 milyar civarin-
daki insanlarin % 25e yakin kisminin yeterli
ve dengeli bir bigimde beslenemedigi ve bu
yitzdenin daha da artacad: bilinmektedir; ¢iin-
kii Diinya nifusunun 2000 yilinda 7 milyara,
2010 yilinda 8 milyara ulasacadi tahmin edil
mektedir. Giderek artmakta olan gida maddesi
talebi ile arz arasindaki dengesiziigi ortadan
kaldirmak ve insanlarin sagliklari  agisindan
emin gida kaynaklarina yénelmelerini sajlamak
amaciyla uluslararasi bir igbirliginin kurulmasi
kaginilmaz hale gelmistir. Bu konuda yapilan
galismalar, gida maddelerinin Oretimini artir-
mayt ve en iyi kosuilarda muhafaza, imalét,
depolama ve pazarlama yontemlerinin tesbitini
hedef almaktadir.

Kalkinmakta olan lilkelerin tarrm alanlar-
nin sanayi alanlan sekline doniigtiirmelerini en
gellemek, wiretim kaynaklarim dengeli ve planii
kullanarak mamul iiretimini artirmak, israfi 6n-
liverek gida maddesi stoklarim olugturmak gibi
tedbirleri gok biiyitk bir hizla ele almalan ge-
rekmektedir. Ulkélerin ancak bu anlayrg iginde
kalkinma hedeflerine daha kisa zamanda ulag-
malart mimkiin olabilecektir.

Gida sanayiinde idretimin  artinlmasin
olusturan etkenler; Iyl bir teknolojiye dayal
{retim teknigini, uygun bir muhafaza, paketle-
me, dagitim sistemleri ile uzun dmirl) depo-
lamay1 da i¢ermektedir. Ashinda imalatin ge-

regi olan teknolojinin wygulanmas: gida mad-
desinin -muhafazas), lyi bir goriiniim kazanma-
81, kalitenin artirdmasi gibi niteliklerl sadla-
masinin yaninda, tiketim darhdina da ¢dziim
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getirmelktedir. Gida maddesi l'.'lretir_h'inde bu tir
teknolojilerin yer almasi ile de, titketim mal-
larina bazi katkt maddelerinin jlave edilmesi
teknik geredi zorunlu o[mu$tur.

Gida maddeleri kimyasal bilesimleri ve
dogal yapilan acisindan bir irdelemeye ve in-
celemeye tabi tutuldujunda, sabit bir yapiya
sahip olmadiklari, her an dedismeye ve bozul
maya hazir bir durumda olduklarr goriilmekte-
dir. O halde gida maddeleri insan beslenmesi
agisindan gok yararli bir bilesime sahip olmak-
la beraber, dis etkenlerin tesiriyle kisa zaman-
da degigsmeye ve bozulmaya ¢ok miisaittirler.
Herhangi bir nedenle yapyr olusturan kompo-
nentler denatiire olmiya basliyarak, daha son-
ra tat-koku ve gériintiste belirgin hale gelen
bozulma tiim kitleyi sarmakta ve insanlar igin
titketimleri sakinca yaratan maddeler haline
doniismektedirler. Ancak bu sakincall durum-
far uygun bir imalat teknolojisi.ve belirli amag-
larla kutlaniian katkr maddelerj ile kalite kont-
rol hizmetlerinin bir arada ylritilmesi sayesin-
de, belli bir dizeyde tutulabilmektedir. Bugiin
gida maddesi iiretimini artirmak, kaliteyi yiik-
seltmek, kayiplarr dniemek, depolama siiresini
vzatmak, daditim kosullanim diizeltmek ve g-
da maddesini- titketiciye emin bir gekilde sun-
mak i¢in yapilan tiim g¢abalar yine de toplum
beslenmesinde goriilen soruniarin sadece bir
kismma cevap verebilmektedir.

Giliniimiiziin geredi olan teknolojilerin getir-
digl degisik imalat tekniklerl, cok farkl: uygu
lama yéntemlerinin dofmasina -ve gida mad-
delerinin gegitliligine etkili olmaktadir. Bu du-
rumda, istenen yapiya kavugturmak amaciyla
gida maddelerine katilan maddelerin tiirleri de
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artraktadir, * Ancak-. gida: / maddelerme belirii
amaci olmadan arzu édilmeden’ katitan daha
dogrusu gesitli yollarla bulagan bazi ‘maddeler
de bulunmaktadir. Difler taraftan yine belirli

bir amagla katilan, fakat bu kez téknik zorun- -

fuluk geregi dedil, tiketiciy! aldatmak, hile yap-
mak, agin kar saglamak veya kotli kaliteyi
maskelemek amact ile ilave edllen maddeler
de bulunmaktadir. Bu sonucu grup maddelerin
kullanilmasi oncelikie insan: saghgi ve tiiketici
menfaati agisindan bilyiik bi¥ éneme sahiptir.
Ister teknik zorunluklar nedeniyle, Ister hile
amaciyla olsun ve isterse arzu edilmedigi ha!-
de gesitli yollarla gida maddesi biinyesinde
yer alsin bu maddelerln tiimiine birden ya
bahel madde demek gerekir. Gidalaras
belirli nitelikler kazandirmak amaciyla ilave
edilen maddeler ana konuyu kapsamakla bera-
ber, gida sanayiinde kullanilan veya bulasan
tim yabanci maddelerin bir tanimnin yapilma
s1 ve simflandirimasi, bu konuyla ilgili kusku-
larin ortadan kalkmas! igin zorunfu gorilmek
tedir.

Gidalardaki yabanci maddeler her seyden
dnce, birinci derecede saghi ilgilendirmekte-
dir. Bilindigi gibi bazi maddelerin vilcuda alin-
mas1 sakincall, oldugu halde, bazilartnin her-
hangi bir sakincas: bulunmamaktadir. Sakincali
olmayan bazi yabanc) maddelerin ise, Gzun siire
veya belirli bir dozajim Uzerinde alindiklar tak-
tirde zararli olduklan gériilméstir. Bu durum-
larda imalatgilar, tikketiciler, saglik - beslenme
Kurumlar ve kalite kontrol {niteleri arasinda
anlasmazliklar ve birbirine ters gbriigler orta-
.ya cikmaktadir. Genellikle kalite kontro! Gnite-
Ierince'glda maddelerinin biinyesinde bulunan
yabancn maddelerle sonradan katilan ve beliri
bir amact bulunan maddeler, hile gayesxy[e ka-
tilan maddeler ve bula$an maddeler bitbirlériy-
le kartstmlmaktadir Bu durum imalatg¢r sinifi
zor duruma du$urdugu gibi, yasal ‘degerlendir
meyi yapan bmmlerl de yanh$ yo[lara yonelt
mektedir.

UluslararaSI ’flcarette ’ g:da[arda yer alan
yabanm maddeler baz: soruniarm dogmasma
neden olmaktadtr Bunda daha zwade quslar
arasl standartlarm gerektwd:gl t&knoloﬂlenn
dayand[g[ yontemlemn ulkelerde farkh uygulan
fast ve bu kohuda standart bir modelin ‘her
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kesce kabul edilmemis olmasi rol. oynamakta-

“dir. Ornegin, bir lkede kullantimasi kesinlikle

yasaklanmig bir katlke maddesi, diger bir iilke-
de verel tliziikklere gdre kuliamlabilmektedir.
Bu ‘sorunlari ortadan kaldirabilecek olan ulus.
lararast organizasyonlarin ortaya koydugu stan-
dartlanin uluslararas! bir anlayis iginde kullani-
labilmesi olésnlﬁ'mlﬁ oncelikle ele alinmasi zo
runlu gdzikmektedir. FAO ve WHO gibi ulus-
lararas: organizasyonlarin- yam sira, {lkelerin
kendi biinyelerinde ver alan saglik, tarim ve g
da birimlerine ve bunlara bagh kovugturma
{niteleri -ile mevzuatlara gereken Snemin ve-
rilerek yeni bir statiiye :kavu.frturu[mélarl kagi-
niimaz bir durum. almistir. Ancak gida.madde-
lerinde bulunan veya sonradan ilave edilen
maddeler Uzerinde biiylik bir titizlik gdsterir
ken, uygulanan teknoloji diizeyininde modern
yapiya ulastinilmasi igin gereken gabalarin ay-
ni sekilde gosterilmesi zarunludur.

Toplu olarak ifade edilen yabanci madde
ler, gida iretiminin gegitli safhalarinda amag
It veya amacsiz olarak yapiya girmekle gidala:
rin bir pargasi haline gelmektedir. Buna kar-
sin firetici ve tlketiciye dedisik acgilardan bii
tanim getirerek, her iki kesimin kendi menfaat
lerine hizmet edecek nitelikte olantarimi kabui
lenebilmesi sansimi da saglamak gérekir: Ko-
nuya bu agidan bakildiginda, gida maddesi iire-
ticllerinin, daha iyl bir Griin elde etmek icin
katki maddelerinden de yararlanilmasi geregini
bilmeleri zorunludur. Ancak insan sadiig ag-
sindan bu maddelerin  kullamlmasinin  belirh
limitleri agmamast gerektiginin de dzerindz
titizlikle durulmasi esastir. Tiketici kesim bu
sorunu sadece saflik agisindan ele almamakta,
parasinin kargihdinda satin aldigr malin niteli-
gini de bilmek istemektedir.

Yabanci maddelerin .tanim ve siniflandiril-
masinin yapiimasi, gida sanayiine bagli-mevzuat
yapicl ve uygulayicl iinitelerin yiriittiikleri hiz-
metlére de bir tutarhilik getirecedi gibi, yilrlr-
likte olan mevzuatin: modern-bir yaprya kavus-
tirulmasi konusiinda da yardimci ofacaktir. Bi-
lihdigi gibi konuyla ilgili kKurumiar ‘ve teknik
elémanliar arasinda kavramlar késin hatlati- ile
ortaya konmadig igin q:e$1’cli kar|$|klrklara ar-
!a$maz||klara neden olmaktadlr LA



© Bu 'sakincalar vé benzerleri iilkemizde -ét.
kin bigimde goruldigi gibi, ileri téknolojiye
sahip iilkelerde bagka sekillerde ‘de olsa ken-
dini gbstermektedir. O halde ulustararast - di-
zeyde de clsa, alinan- kararlanin tlkemiz kosul-
laninda uygulamaya konmasi oldukca giig goriin-
mektedir. Uretici titketici, mevzuat koyueu .ve
uygulayici olarak - konuyu iyi anlamak - gerekii-
dir. Bu nedenle, ya"banm madde sorununun én.
celikle ele alinarak, tlke capinda tartigiimasi
ve. . gerekh tedbirlerin alinmasi 'kag:mxlmaz bir
zorunluluk halini almistir.

GIDALARDA YER ALAN YABANCI MADDE.
LERIN GECiRDiGi EVRIM :

Gidalarda mévcut yabanc! maddelerin tari-
hi, insanlik tarihi kadar ‘eskidir denilebilir. G-
da titketiminin | ba$lamasmdan kisa bir siire son-
ra gegitli amaglarla baz) yabane: maddeler gide
maddelerine ilave edilmeye baslanmistir. 3500
yil 6nce eski Misirlilar gida maddesinin gori-
miinii diizeltmek amaciyla bazi boya maddeleri
kullanmiglardir. Bilyiik Alexander, Hindistan'dan
Avrupa'ya déndiiglinde kendisine «Khand» ad;
verilen bir seker sunulmustur. Marco - Polo'nun
uzak iilkelere yaptigi seyahatlerde esas amag,
tiiccarlar igin baharat aramak olmustur.

Ortacagd'da baharatlarin  Snemj cok fazla
artmuistir. O siralarda msan]ar az pismig ve
sade yemeklerine biraz olsun tad vermek, ay-
rica etleri ve yemeklerl uzun zaman bozulma-
dan saklayabilmek icin baharat kullanmaya ba$
famislardir. Bu nedenle karabiber, targin ve ka-
ranfil cok pahall maddéler olmustur. Baharat
ticareti uzun yillar dnemini korumustur. Bu kar-
Il ticaret icin yeni yollar aranmis, devietler
birbirleriyle savagmak zorunda kalmislardir.
‘Hatta Amerika'min kesfine yol agan uzun de-
niz yolculukiar: bile, baharat saglamak lgln Hin-
distan'a daha kisa bir yoldan ‘lilasmak “ama-
ciyla yapilmigtir.

© -0 cagda en-iyi baharat Afabistan: Yarim-
adasi’nda bulunmaktaydi. Akdeniz'deki baharat
ticargti. Venedik'lilerin - eline gegince. Venedik
Jburyiik bir devlet haline gelmlstlr _Zamanla bu
i m, sonra da Ianda nin ell
ne gegml$t1r Hol[a da’lllar baharat” 'tlcareum
‘&llefinde “tutabitiiek: inh yohetlmlerl attinda

bulunan yerlerdeki targin, karabiber ve Karanfil
agaglarini “kesenlere Gok agir cezalar verniis-
lerdir. Hatta ‘Seylan adasinda kagak targin sa-
tanlar idama. mahkum edilmislerdir. XIX. Yiiz-
yihin baslarinda Teksas'll saticilar Meksika'dan
temin ettikleri biberi toz haline getirdikten son-
ra tuketlcllere satarak biber .ticaretini ba$lat~
muglardir. 1856 Yilinda Perkin adh bir arastir-
magci =anilin purple» denilen boyanin’ sentezn ile
sonradan siirdiird0gii, pek gok sayida boys ca-
hsmalarini baglatmistir. Ancak buniardan bazi-
lar1 sentetik boya maddesi olarak gida madde-
lerine “kattlmistir. itk kez 1886 yilinda tuz ve
Kalsiyum Fosfat, patentli g:da maddesi olarak
kullanilmistir,

Goriidiga gibi. tarihi birgok olaylarin arka
sinda yabanci maddelerin etkisi olmustur. Top-
lumlarin bilingsiz. ve teknolojiden . uzak- olduk-
lar bu dénem icersinde bile gidalar uzun -siire
muhafaza etmek, tad ve gériinimlerini daha
cazip hale getirmek amaciyla bazi maddeler
ilave edilmistir. Ancak gida sanayiinde bilingii
bir teknolojinin uygulanmast, toplumlarda gé-
riilen ve nedeni bilinmeyen hastaliklar ve 8liim-
ler, bazi bilim adamlarn gidalara itave adilen
yabanel maddeler {izerinde galismaya zorlamig:
tir. Ozellikle Avrupa ve Amerika Birlesik Dev-
letlerinde baglatilan calismalar, bu tlkelerde
uygulanan ileri teknolojilerin zorlamasi sonucu
olmustur.

Il. Dinya Savasi'min ortalarinda, tarim ilég

larinin {iretim teknolojisinde yer almasi ile sen

tetik pestisitlerin yarattigi sorunlar ortaya gik-
mistir. Ozellikle rodantisit ve herbisitlerin bu
devrede etkin oldugu gbrilmektedir. 1939 vili-
min sonlarina dogru  fungisitler, 1940 yilinda
D.D.T., 1944'de organik - fosfath insektisitier,
1947 yihihda ise inorganik pestisitler etkinlik
kazanmislardir. : S

1945 yilinda ehli _hayvan yetigtiriciliginde
antibiyotikierin kullanitmaya baslanilmasi, by
grub ilaglara ticari bir uygulama sahasi agrms,
ancak glda maddeierinde ‘antibiyotik kalmtilan
blra'ktlklarmdan ba2| saklncalar yaratmls'tlr

Daha sonralaru glda imalatinin yapn[d191
ekrpman!arm -gesitli* bilegimdeki - ‘metallerden

ofiigmiasi ve binlann ‘gida maddelerine temas’
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etmesmden ortaya clkan rﬁ'etal bruia$malan
[kontaminantlar] ilkel tekno[oulerde cok onem
H bir sorun olarak ortaya crkmistir.

Gida sanayiinde ‘Qe$ltll.,ama(;lra yonelik
olarak kullanilan sentetik temnizleyiciler ve de-
zenfektanlar bir gok bulagmalara yol agmig ve
. bu sorun mutfaklarimiza kadar girmigtir.

Teknik alanda yapilan biitiin galigmalara ve
buluglar aslinda, insanlarn daha yiiksek diizey-
deki ve :saghkli bir yasama kavugturmak, onla-
rn daha lyi beslenmesini saglamak amac: ile
yapilhyorsa da, sayisiz. sorunlar da beraberin-
de. getirmektedir., Artik giiniimiizde bu sorun:
larin ¢dizUmil yoniinde galismalar yapiimakta-
dir. :
Biitiin bu lyi niyetli c¢abalarim yant sira
gida maddelerine kitil maksatlarla da yabanct
maddelerin. katiimas1 oldukga eskiye dayan-
maktadir. Titketiciyi aldatmak, asirt kér sagla-
mak amaciyla kisacas1 hile amact ile katilan
maddeler konunun diger énemli bir bdlimiini
tegkil etmektedir. Gida maddeleri ticareti bag-
ladiktan sonra, ya miktan fazlalastirmak veys
kit kaliteyi maskelemek amaciyla her gida.
nin niteligine gére baz! yabanci maddeler katil-
maktadir. Ornedin bitkisel yaga madensel yag,
tereyadina margarin, sade yada patates gibi.
Baz! halerde ise, katilmasina izin verilen mad-
delerden fazla kullanmak suretiyle de hileye
basvurulmaktir. Ornegin  tereyafinda veya
peynirde kullamlacak tuz miktar smerlandinl
ristir. Buna kargilik imalétgilar kétli aromay
maskelemek veya 1 kg. tuzu 1 kg. tereyadi ve-
ya peynir flyatma satmak igin fazla tuz kullan
maktadlrlar

Gidalarin q:e$|th yollarla tagsis edilmesi
gok. eskilere dayanmaktadir.. Bunu dnhlemek
amaci ile kanun ve tiiziiklere yasaklayici hii
kiimler konulmu$tur Ayrica bir gok iilkede ge
rekli loontroller Slkl bir sek:lde surdurulmekte-

dir. Uluslararasu ticarette de huie konusu ize ..

rinde bilyik bir titizlikle durulmaktadir.

Son ymlla‘i*da gtda maddeleri gok gegitlen.
mig ve iléve edilen yabanct madde sayisi da
bityitk bir hizla: artmigtir. Diinya niifusundaki
patlama ve insanlarin hayat standartlarlm yik
seltme egtlumlerl Tleri gltmi$ ve kalkinmakta
olan tiim dikelerde gida maddeleri Imalatinin
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bir sanayh Kolll ‘haline ge]mesme neden olmu$
tur. Bunda bazi gida. maddelerinin kisa zaman-
da bozulmasi etkiti oldugu gibi, mevsimlik gr
dalarin istenilditii her an saglanabilme arzusu
da’ rol- oynamigtir. -Bu- maddeler kullanilirken
riketici saghgr, aliskanliklar, gidalarin gériin:
sii, ‘tadi, besin dederi ve. kalitelerinin uzun st
re muhafazasi gibi faktorler on planda tutul
mustur. - :

Ozelllkle 1. Dunfya Savasi'ndan sonra ya-
pilan gah$malar gida maddelerine bir takim
yabanct maddelerin ilavesiyle yukarida belirti-
len hedeflere ulagmanin en kolay yol olduguny
ortaya koyn‘iuﬁur. ‘Bunun birinci nedeni; kim-
yasal maddeler pek pahali degildir ve gida
maddesine katilmasi herhangi bir problem ya-
ratmamaktadir. Ikincisi ise, tiiketicinin her tir
lii arzusu bu maddelerle karsilanabildigi gibi,
kalitenin uzun siire bu maddeler aracilijiyla
muhafazast miimkiin olabilmektedir. Dijer ta-
raftan modern kimya sanayii, istenildigi ‘milk-
tarda katki maddesi ima! edebilecek, hatta ve-
ni madde imaline girebilecek bir diizeyde oldu-
gu icin, gida sanayii tarafindan ihtiyag duyulan
bu tir maddelerin temininde de herhangi bir
giigliikle karsilagilmamaktadir.

Yabanct maddelerden bazilaninin kutlarul-
masinda, sadlhk agisindan herhangi bir sakinca
bulunmadig: halde, bazilarinin kullaniimasi teh
likeli veya stirekli alinmas! halinde, tehiikeler
dogurabilecek nitelikte oldugundan, tarihi ge-
ligim igerisinde Ozellikli son 20 yii igerisinde
titketiciyi zararli yabanci maddelere karsi koru-
yan bazi kurumlar ortaya ¢ikmustir. Bu hizmet.
baz| iilkelerde sadlk kurumlannca yurdtiilir-
ken, bazi llkelerde ise, resmi kontrol kurum
lart tarafindan yiritilmektedir. Bu kurumlarm
galismalan gok olumlu olmus, biylece zararsiz
gibi gbriinen baz katki maddelerinin sagliga:
zararh oldugu tesbit edilmigtir.

Ancak bu cahsmalarin. uluslarafASJ ticaret:
te yetersiz olduju zamanla. anlasiimistir. Giin

kil bir {ilkede. kullanilmasina izin. verilen her.
“hang! bir katki maddesine diger bir dlkede izin

verilmemekte, bu fse Glkelerin birbirleriyle ti
‘carét yapmalarint* éngellemektedir. Bu nedenle
korityla iigill galigmatann uluslararas: bir di



zeye kaydlrllmasmm daha dogru olacagl sonu:
cuna vanlm:st:r

Bilindigi gibi FAO TWkﬂﬁtl 1945 ylllnda
kurulmus ve tye.iilkelerin beslenime diizeyleri-
ni- artirmak -igin, gida kayneklarim ve cesitlen
dirme, -kaliteli lretimi geligtirmek, tarimsal
arinleri bir plan igerisinde hedefleme program
larint ele almigtir. Daha sonra WHO Teskilat:
kurularak, beslenmeyi iceren saghk sorunlan
tizerinde de uluslararas) dizeyde calismalar
baglamigtir. Ancak bu gelisimden sonra FAQ/
WHO birlesik 'komiteleri kurulmus vé bunlar-
dan gida katkdar ile Hgill ofam 1955 yilinda
Cenevre'de toplanmigtir. lik toplanti, konu
ilgili caligmalarin birarada goriisiilmesi seklin-
de olmustur. 1956'da yapilan toplantida ise, yii
Hirliikteki grda datlalart kanunu ele alinmus ve
kontrolleri ile ilgili uygulamalar gozden gegiril-
mistir. Daha sonra FAO'nun gida katkilar
kontroluna iligkin yayinlari, Kanada (1959), in
giltere {1960), Danimarka (1961), Hollanda
(1961) ve Avustralya (1961) igin gelistiriimis.
tir. Bu yaywinlar gida katkilarimin kullaniima
prensiplerini, kullanilmalarindaki emniyet simir-
larini, gida katkilarindan dogabilecek kansore.
jen zararlari, spesifikasyonlarini, toksikolojik
evrimleriyle, glinlitk alinabilme miktarlarini icer-
mektedir, '

Bu cgalismalarin sonunda bir pozitif liste
ortaya ctkmigtir. 1956 yilhinda WHO'nun tesbit
etmig oldugu 114 adet sentetik ve 50 adet ta
bii boya maddesinin kullanilmasi kesinlik %a.
zanmigtir. Daha sonraki yillarda gidalara ketr-
labilecek yiizlerce madde listeye dahil edilmis
tir. ‘ '

Pozitif liste Gzerinde stirekli olarak galig-
malar yapiumaktadir. Bunun nedenleri agagida
goriildiigin gibi dzetlenebilir : '

1. Pozitif listeye girmis oimakla beraber.
giris gerekcesinin bugiin igin yeterli ol-
mamasl, _

2. Maddenin giinlimiiz kogullarinda kulla-
nima olasilifnin - ortadan kalkmasi,”

3. Maddenin toksisitesi Ve “metabolizmasi

~hakkinda . yenl -verller_,.el'de edil-mis-.ol-

. -masi. . .o e

- 4. Teklif, edilen., bazl yeni. maddelerin us
teye. aliabllmesi igin: incelenmesi, ..

Nitekim bugine kadar yapitan <;a4|$malar:n
sonucunda daha dnce listede yer almasina rag-
men 300{n uzermde madde listeden Qlkanl
mitg, buna kargitik yeni maddeler kullan|$ sa-
hasi bulmuslar ve bulmaktadirlar,

Konunun dnemine inanan ﬁl'ke[er, FAO ve
WHO'nun birlesik komitelerince tesbit edilen
pozitif listesine gore kanun ve tiiziiklerinde
gerekli degisiklikleri yapmaktadiriar. Bu degigik-
likleri yapmuyan iiye ilkeler ise kisa siirede ha-
zithiklarin tamamlyacaklarini vadetmektedirler,

Bunun en glizel drnedi Amerika Birlesik Devlet-" -

{erinde gorilmektedir. Bu iilkedeki uygiiamalara
gbre, herhangi bir katki maddesinin fizyolojik,
farmakolojik, toksikolojik ve biyogimik agidan
kontrolleri yapildiktan ve sadliga zararli olma-
did1 saptandiktan sonra GRAS (Generally Re-
cognized As Safe = Saglk a¢isindan emniyet-
li) listesine alinmaktadir. Bu hizmet F.D.A.
(Food and Drug Administration = Gida ve llag
idaresi}) tarafindan yiiriitilmektedir. iste bu
idare FAO/WHO eksperler komitesi tarafindan

. haztrlanan pozitif listelerde yer alan katki mad-

delerinin de GRAS listesine girmesini diizenle-
mektedir. :

insan saghgina zararli olan yabanci mad-
delerin gida maddesinde bulunmamas.. igin, her
tilkenin %anun ve tiizitklerinde bunlarla flgili
cezai hitkimler konulup y-asa=k|anm|$rr|r.

YABANCI MADDELERIN SINIFLANDIRIL-
MASI VE TANIMI :

Yabanci Madde Nedir : Gida maddelerinin
yapisinda dogal clarak bulunmayan, belitli tek-
nolojik amaglarla gida maddesine kattlan veya
cesitli yollarla gidalara bulagan veya hile ama
c1 ile gida maddesine ildve edilen maddelere
«yabanci madde » denir, ’

~ Gidalarda bu[unan yabanc: maddeler ana
basliklar mbanyle asagida goru!dugu $ekllde
stuflandirdabitir :

A — Yardimci Yabancl maddeler

1. Teknik yardimc:. maddelef (Ingre
~dients, Addltlons] :

' _,2.'_.G1da 'katkr maddelerl (Food Addl
twes) -
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.. B—, Bulasan yabanci. maddeler.:

“Metal’ bulasikiart [Contammants]

2 Ila{; kalmtiiarl (Pest:cxde '
k resudues] ‘

3. Dlgerleri

C— Hile amac: ile ilave edilen yabanc:
maddeler

SOUCI ve: MEHGENTH.ALEH gida maddele
rindeky yabancr maddeleri, yine ana bastiklar
itbariyle daha degisik blr sekilde siniflandir
mlsiardir e

A.— Ma-ksatll katilan katki ‘maddeleri
1. "Gida maddesinin biyolojik degeri-
nl dilzeltmek veya fizyolojik et
kinligini artirmak amaciyla kulla-
‘nilan maddeler
" 2. Gida maddesinin tat ve kokusunu
dizeltmek amaciyla kullaniing
madde[er
3. tha maddelerini goriinimin, ya
pisinl veya diger niteliklerini dii-
zelten maddeler
4. lgme suyunun hazirlanmasinda
- kullarmmlah maddeler
5. Gida maddelerinde arzu edilme-
"~ yen degisikliklere mani olacak
maddeler

B — Maksatli katdmayan katlki maddeleri
ve bulasan yabanci maddeler

1. Tanmsal Uretim sirasinda gida
maddesine intikal eden maddeler
2. Gida maddelerinin hazirlanmasi
veya depolanmast sirasinda gida
maddesine intikal ede_n_m-adde-]er
3. Fiziksel islemler ' sirasinda gida
maddesme intikal eden maddeler

4. Imalatln dlger agama[armda veya.

kendi binyesinden . intikal edt-;n
maddeler '

‘ Yukarldak[ ornekten de goruidugu glb: gr-
dd* maddélerinde bulunan yabanci maddeler
iki temel grup aitinda incelenmis olup; birinci
gripta :yardime  yabanci .maddeler. yer almak-
té_, ancak s;_ml_ﬂandlrmada gida. . maddesindeki

ERLERS

-etkileri, esas alinmisg.

Jbulunmaktadir. . ikinci
gruptakl maddeler ise, bulasan. maddeler kar-
silifinda ele alinmustir, Ongérilen  siniflandir-
mamlzda ‘hile amaciyla katilan “maddelere ait
bir grup bulunmakla beraber, yukaridaki ‘tasnif-
te bu tir maddelere ‘yer verllmemi$t1r. Aslin-
da, hile amaciyla katifan ‘maddeler taklit ve
tagsis adi altinda ayrica incelenmektedir. An.
cak yabanci madde olmalar! nedeniyle bu mad-
delerin de birlikte incelenmesi daha dogru ola-
caktir. T o R

. A — Yardimer Yabanci Maddeler :

Tammy, ;. Gida maddelerinin _yapisinda do-
gal olarak bulunmayan, ham maddeden sonra
gelen ve isletme tekniginin geredi olarak, gi-
da maddesinde yer alan veya gida maddesinin
tat, koku, goriinim, yap: ve dider niteliklerini
diizeltmek veya arzu edilmeyen degisikliklere
mani olmak veya biyolojik degerini diizeltmek,
kalitesini uzun siire muhafaza etmek gibi tek-
nolojik amaglarla kutlanilan maddelere «yar-
dimci yabanci madde» denmektedir.

Gida maddelerinin  firetiminden 'dépolan-
masina kadar her safhada, glinlimiiz teknoloji-
sinin geregi olarak bazi yabanm maddeler kul
lanilmaktadir. Bunlar glda maddesinin ges:dlne
ve uygulanan igleme teknigine gére gesitli
ama¢ ve yontemlerle ilave edilirler. Katilan
bu maddelerin bazilari gidalarin bilesiminde
kalirsa da, bazilari iglemeden sonra yapidan ay-
rilirlar. Bu grupta ver alan maddeleri ikiye ayir-
mak kullamlts amaclart balimindan zorunlu bu-
lunmaktadir :

1. Teknik yardimct maddeler,
2. Gida katki maddeleri.

Gidalarin imalatinda farkli amaglarla kul
lanilan bu maddslerin- etki ve niteliklerinin be-
lirlenmesi, insan sadhifh agisindan biiyilk dnem

" tagimaktadir. .

'i._ 'l'ekkaard:mci Maddeler
. Ungredients) :

- Tammm : <Literatiirde ve gida kodeksi stan
dartlarinda «<ingredients» veya «<Additions» di-
ye gegmektedir. Buradaki anlamimi daha iyi izah
edebilmek..bakimindan «Ingredjent»_in kelime



anlamin cegitli kaynaklara gore vermek yararh
olacaktlr DUDEN’e gore.: .<Bir $e_y;n__bjle$1m|:
ne giren madde» olarak tarif _edilmektedir.
RANDOM HOUSE DICTIONARY'de _ise, «Her:
hang[ bir gida maddesinin yaplmmda kullans-
lan madde= denilmektedir: RED . HOUSE DIC-
TIONARY de, «Bir- terkibih - unsurlari» Glarak
ifade -edilmektedir. ' WEBSTER adli éserde ise
<Elament, 'bir -karisimin yapisina giren madde
veya maddeler-toplulugu, bir bilesigin pargasi»
olarak tamimlanmaktadir. ‘Bazi teknik  esérlerde
ise budayim, «Bir karismmith igine elerent ola-
rak girebiten madde» manasinda kullanilmakta-
dir. ‘ Co t B

Yapilan bu tammlanin’ s altinda teknik
yardlmc: maddeler adi verilen. «ingredient» [e-
ri; Ham maddeden sonra gelen ve isleme tek-
mgmln geredi olarak gida maddesinde. yer alan
ve imalatin ozelhglne .gbre farkh amag:larla
kuIlamimas: zorunlu Glan maddeler diye tarif
edlleblllr .

Ancak sirast hu; kuskusuz kabul edllmeh-
dir ki; teknik yardimmci maddeler gidalar, ge-
sitlerine gore kazanmalart géreken nitelige ka-
vugturan maddelerdir. Bunlar hei gida madde:
si igin ayrir gbrevi yapmiyabilirler. Teknik yar:
dimecl maddeler’ gidalarda kullanilma zorunlu-
Iuklarma gore li¢ grup'altmda 'topl'anrrlar'-'

a] Mecbun tekmk yardlmc: maddeler
- (Essential Ingredlents]
b) Ihtiyan teknik yardlmcl maddeler
{Optional Ingredients} o
-¢] Zenginlestirici teknik yardimc: maddeler
.- (Enrichment Ingredients] .

. Konunun aglkllga kavu$turulmasr bakrmm
dan, bazi urneklemn Verilmesmde yarar gorul
mektedlr Omegm peymr, :maiatmda Maya
olgunlas‘clrlcl ]aktlk asxt bakten len ve tuz birer
teknik yardlmcx madde olup peynlr mteligmln
kazandlrllmasmda en onemh rolu oynamak’ra
dlrlar Bu neden!e adi geqen gruba «Mecbun
teknik yardamm madde!er»v denmes: gerek:r
Buna karsin; Kalsiyum ikloriir, "bazl boya ‘mad-
deleri” aytu. - peynir . drneginde, ]
maddesi olar‘ak gbrev. yapmaktadiriar. B -mad-
deler. peynifin iyi.' kalltede pihtr tegekkiliinii,
standart’ bir renk. garunumunu kazandirmaktan

tteye -bir gorev: yapmaqkmdlrlar Yme.&k\en s_af

- dhtiyari katky

nayiinde, ham- gerbetin durultulmasinda kulla-
nilan kireg ve karbondioksit, gazoz yapimitun
da kullanilan karbondmks:t ve. kolali -i¢kilerin
imalinde yer alan orgamk asntlerm (limon, el
ma, tartarik asitler) hepsi ‘mechuti teknik yar
dimc: maddeler grubuna girmektedir. Glinki
bunlar kulianilmaksizin  adi -gegen. ‘mamuller
lmaf etmek mumkun deglldlr

Zenginlestirici feknik yardlmm maddeler
ise, gidalarin. besleyici. degerini artirmak igin
kullamifan «vitaminler, mineraller, amino. asit:
ler vb.» olup, bunlar daha énce gida katkilari
grubunda ele alinirken, FAO/WHO gida katki-
lar1 eksperler komitesi caltsma!arl kararr ile bu
gruptan Qlkartlmlslardir Bunun nedeni- gida
katki maddelerinin niitrisyone! amaglarla ul-
laniimasinin dogru olmadidr - gerekgesidir. Bu
tir maddeler dzel durumlarda gidaya ilave edil
mektedirler. Bu nedehle zenginlestiricl - madde-
lerin, teknik yardimer maddelerin kapsaminda
incelenebilecedi gbz dniine alinarak, «zengin-
lestirici teknik yardimer maddeler» adi altinda
miitalaa ed:lmem zorunlu g0|uImekted|r An-
cak, adr gecen maddelerin gidaya’ kattlmasini
sifa hassasi olarak kullanmak: vé propaganda
aracl yapmak kesmhkle yasaklahml\t;.ﬂr ‘

FAQ/WHO. Sut ve Mamu!lerl Birlesik Ko-
deks Komitesi'nce hazwianml$ bulupan «.Gene[
Yodurt Standardi» icerisinde ik iki grup teknik
yardimci maddelen mcelemek daha yararll o!a
caktlr _ :

‘Buna gore; o

- - Gida Maddesinin. Adt : YOGURT [S_a’de' ve
Sekerli) L L
‘ "Gidanin Tamimm : Yogdurd, siit asiti lreten;
siit asiti bakterilerinden «L. bulgarikus ve Str.
thérmbbhiius» un siitii plhtal'as'tli;arak meydand
ge’nrdigl bir siit urunudur ‘Nihai mamulde mik:
roorgamzma sayist bol vé canli olmalldlr Tatlr
yodurt ise; Bu “tarife gire gide” edilen- sadé
yojurda istege gbre séker rlavesx il yaprll-
maktadir. ‘ n
" Gerekdi ‘-Ana Maddeleir :-
Materials) . = . - ,

Pastonze sut veya konsantre sut

LA Klsmen yag ailnmls pastorxze sm: \m
ya:kismen yagi. almm)g: konsantre stit, e

(Essential-“Raw
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— Yagsu pastorlze sut \reya ya(;sa kon
santre siit, :

R Pastonze d(rema,
= Bunlardan bir veya blrkaglnm karmml

Mecburi Teknik Yardimei Maddeler : (Es-
.sential lngred:ents] :

- L bulgaricus ve Str thermophllus kul
tirid. o :
intiyari Teknik Yardimci Maddeler : (Op-
tional Ingredients) '
— Siit tozu, fermente olmaml$ yayik a]tl

konsantre peynir suyu, peynir suyu tozu, pey-
nir suyu proteini, yemeklik kazein ve kazeinat,

. — Laktik asit lireten diger bakteri kiiltird,
— Seker (sade yofurt harig).

Giuda Katki Maddeleri : (Food Additives)

-~ Hig bir sey katilamaz.

Gesitli tanmsal ham maddelerin yapisin-
da _dogal olarak - bulunan ve gerektidinde tek-
nik yardmer madde olarak kullanitlan, seker,
nisasta, pektin gibi maddeler, saghk agisindan
hig bir sakinca yaratmamaktadiriar. Ancak bun-
larin bilesimce saf olmalar, gidamn kalitesini
ve insan saghgini bozacak maddelerle bulas-
mamig olmalari zorunludur.

Teknik yardimci maddelerin miktari kayda
baglt degildir. Ancak, isleme teknigine gore ko-
nulacak miktar: belirlenmelidir. Bu degerler gi-
da maddeleri: tlzigiinde yer almaktadir. Bunun
yan! sira etiket beyaninda sdz konusu madde-
lerin belirtilmesi zorunlu oclmamakla beraber
bazi iilkelerde bunun tamamen tersi iglemler
uygulanmaktadlr. Teknik yardimei maddeleri. bi-
legimlerine gore bir simfiandirmaya tabi tut-
mak miimkiin degildir. Bunlarin bazilari, gida
mmaddelerinde farkli amaclarla kullamididindan
kimi yerde teknik yardimct maddeler, kimi yer-

ler.
2. Gida Katla Maddeleri (Food Additives):

.. .Bugtn ileri teknoloji dizeyine ula$m|$ il-
keleri, cliddi.bir $ek[lde etkiliyen en onemli ko-
ny, glda katkt maddeler} ve bunlarin insan vi-
cudunda olugturdugu yan etkilerdir. Gerl kal-
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de gida katkilar gorevinl yerine getirmektedirs =+ +

m:$ toplumlar i(;m |se henuz 0. kadar Ciddl blr
sorun olarak gozukmemekted:r Buna . ragmen
ymede Dunya {ilkelerinin her . kesmmde by
konuya kar$1 buyuk b|r ilgi duyulmaktad:r

- Gok. eski- zamanlardan bu yana, gldalarm
imalati sirasinda gida maddesinin yaplsmda
bulunmayan ve belirli amaca’ yénelik bazi kat-
ki maddeleri ilave edilmektedir. -Buna Ornex
olarak, et konservelerinde kullanilan- tuzu- ve
ya sirke ile muamele goren sebzeleri gister-
mek miimkiindir. Giderek geligen teknolojile-
rin geredi olarak, belirli hedeflere ulagmak igin
bazi gida katki maddelerinin ilavesinin en iyi
goziim yolu oldugu anlagibmstir.

Tiiketici Isteklerinin cesitlénmesine para-
lel olarak, gida maddelerinin gok yiksek bir
saylya ulasmas: kullanilan katkr maddesi sayl-
simin da yitkselmesine yol agmigtir. Bu duru-
mun ortaya koydugu sorunlar ise, konuyla il-
gili kurumlar harekete gigirerek baz caligma-
lara ybneltilmistir. Boylece gesiti  gruplarin
yaptiklari cabismalar sonucu ortaya ¢ikan de-
gerlendirme, simifilama ve tammiar yanlis an-
lama ve uygulamalara yol agmistir. Bugiin Ure-
tici birimlerin, konuyla ilgili kamu kuruluglar-
nin, editim ve aragtinrma birimlefinin ortaya
koydugu farkli kavramlar ve simfiamalar, ka-
nun yapiclyl ve uygulayiciyr zor duruma _dﬁ$ﬁr-

mektedir. Bu nedenle gida katki maddelerinin

témm_ ve siniflamaswmun, degisik kaynaklardan
ornekler verilerek irdelenmesinde yarar goriii-

‘mektedir.

Tammu : Gida katki maddesi, literatiirde
ve gida kodeksi standartlarinda «Food Additive
olarak gegmektedir. «Additive- kelimesi. latin-
ce kikenli olup DUDEN'de «Kimyasal bir mad-
denm mtellglnl hlssedileblhr [gorulebnllr] se-
kilde diizeiten ilave edilen madde» olarak ta-
mmlanmaktad[r WEBSTER adli eserde ise- «Ad
dltwe» igm a$ag|dak| sekilde bir tamm yapil-

,maktadlr «Yiyecekleri muhafaza etmek . veya

istenilen kaliteye ulagtirmak igin ilave edilen
ve az miktarlarda kullanilan maddelerdir».

Birinci tarif <Additives kelimesinin tam

_kar$|h§| olarak gozukmektedir Gunku ikincl te-

nimda hedef gidalar olmustur ve buradan «gl-
da. katkl maddeleri- yani «Food Additive anla-

‘z;rlmaktadlr ‘Netice olarak «Additivs kelimesi-



nin, bir maddenin niteligini dizeltmek amaciy-
8" Katilan, difer bir iadde oldugis “anlagilmiak-
tadir. "Eger bu madde glda madde& Nave ed|h~
yorsa b taktirde buna «Food’ Additlv» yam
Tunkce kal"ﬁﬂlg[ olarak -glda katk maddesno
denilmek'tedlr

' Glda Katkl Maddes. Ned:r" o

w Gida maddesme katllan herhang[ b1r mad
deyl .«gida-katki maddesi» olarak- dusunmemek
gerekir, ,

FURIA'ya gére Vg'ld'a"' katki maddesi «Gida-
nin temelini olusturan, ena unsurlarin digida’
ki madde veya maddeler karisimi olup diretim,
imalat, depolama, paketleme gibi .islemler .gor:
mils nihai Uriinde bulunur. Gida katki maddes
leri kavrami, tesadifen olusan metal' butasma-
Iarlm [kontammantlar] vhu; b1r zaman |g:ermez »

Bu tammm :kmm cum[esunm kapsami, ti-
zuk geregl insan sagllgl agisindan onemi olan
metal ubula$ma!ar[m kapsamaktad:r Bu -kap-

sam lgemsmde gida maddelerlne b:lhassa ka- * -

tilan yabanct maddeler ile kasten kat:[an mad-
deler, bulasan maddeler ve kasten kat:lmamak
la beraber katki maddesi sayllan diger madde
ler belirleimektedir. Tarim ilaglari, kirnyasal
giibreler, ambalaj malzemesi ve yanlx$]|kla da
olsargida maddest u;er:smde “stirekii olarak bu-
lunur hale gelmis maddeler buniardandir.. ikin-
ci clmlenin kapsam harig, gida Kkatki madde-
Ie_nmm .genis anlamda tanimi daha makul bir
tanimlama olmaktadir, Nitekim -Amerika Birle:
sik Devletleri Milli .Ara$t[rma Konseyinin (Na-
fronal Résearch Couns:l] Glda Koruma Komi:
tesl, dlstan gelen kat'kl madde]ennu glda mad-
desinin kendi yapisinda kabtt etm|$'ﬂ|r " Gida
Koruma Komitesi'nin gida Katk maddelerine
iligkin tahimi soyledir:- «Gidayr -olugturan te-
mel unsurlarin ‘disindaki madde. veya maddeler
kar|$|m| o[up g|da maddeslmn Uretimi, imala-
ti, depolanmasl ve paket[enmesq glbl islemler
‘sirasinda konulan ve mha-l _iiriinde yer alan
maddelerdlr» ‘ o

nger blr tanlmda ise.. «G!dada dogal ola-
"rak bulunsun veya bulunmasm arzu ed:len

dzelliklerin ebklllyen madde[erdlr» deniimek
tedir (FURIA] '

Gida katki maddelerinin ne oldugu hakkm—
daki bu goriisier ilim adamlarma ait goru$[er-
dir. Yasalarda daha kesin ifadeler ku]lamlmw
tir. 1958 yilinda gida il8¢ ve kozmetikier igin
¢ikarilan «Gida Katkilan Bildirisi» bu. tanimla-
mayi $i1 sekilde yapmaktadir; «Bir nedene bag-
i olarak veya olmlyarak direkt veya |nd|rek1
yolla: glda maddesinin bilesimini veya onun ni-
teligini etkiliyen (radyasyon islémi dahil) pa-
ketleme, isleme, ambalajlama. dagttlm ve de-
polamada katilan maddelere gida katkr madde-
leri denilir.»

1974 yilinda yirirlige giren . Alman Gida
Kanunu'nun 2. Maddesinde  gida katk: rradde.
leri sbyle bir tamim igerisine sigdiriimistir; «Gi-
da madde!erme dzelliklerine etken olmayan
veya’ belirli mtehkler VvEvya etkiler sag[amaya
yaramak {izere {lave edilen maddeler. glda kat-
ki maddeleridir; dogal kokenll olan veya klm~
yasal yonde dogal kokenhlere esn: bulunan ve
genel miibadele gorenegl |tbar1y1e daha Z|ya
de Bbesleme, koku veya tat deger[ermden otu-
ril veya keyif maddeleri olarak kullamlan lmad
deler ile igme ve (tabii ve sentetik) maden
sular katki maddelerinden hari¢ tutulmustur.»

FAO/WHO birlesik kadeks komitesinin ka:
rarlarina gére gida katki maddeleri; «Tek bas:
larina beslenme -dederi tasimiyan, ancak gida
maddelerine bilingli olarak katilan .vé onlarin
gbriiniislerini, yapllarlm' diizeltmek igin Veya
muhafaza olasmglm artirmak igin gok az m1k
tarda katilan maddelehdn'» Glda madde!enmn
besley[m degerlnl yu-kseltmek igin kullamlan
vitamin ve mlneraller bu gruba dah:l edllme-
mektedir, : _ ‘ ‘

kaandéki tamimlardan dahé af_,:l»kqa"gﬁ_rﬁh
diigii gibi, gida maddesinin yaprsina“giren- her
tiirli maddeye gida katki maddesi demek miiri-
kiin degildir. Biitin.bu tanimlarin sigr- altinda
bir_degerlendirme yaparak gida katkl madde-
lerinin a$ag|da goruldugu $eklld i i
olacakttr : R




kbku;-- g&rﬁnﬁm,-yapl" ve diger niteliklerini di-
zeltmek veya arzu edilmeyen degisikliklere
mani olmak veya blyolopuk degerini dlzeltmek
veya kahtes;m uzun sure muhafaza etmek ama-
c:yia “kullanlan madde Veya maddeler kar|$1~
mlna gldwa katkl maddeler: demr

tha Kati Maddelerinde. Aranan Nitelik-
ler : - SR : :

Yukarida goriildigii gibi gesitli kaynaklar-
da degisik bigimde tanimlanan gida katka mad-
deleri, sanayilesmenin, gida gesitlenmesinin
ve tiiketici isteklerinin degismesinin ortaya
koydudu bir sorundur. Tiketiciye daha kaliteli
ve dayanikli, daha ucuz, daha pratik gidalar
sunabilmek amaciyla kullanilan gida katkr mad-
deleri, {izerinde daha uwzun siire durulacak -ko-
nularin baginda gelmektedir. .

" Gida katki maddeleri hangi amagla kulla-
nilirsa kullamilsin, bazi nitelikleri tagimasi ge-
reklidir. Gida katla maddelerini_ tam olarak ta-
mmllyabllmek ve onlardan istenen amaca ybne-
lik yararianabilmek igin bu niteliklerinin de bi-
linmesi gerekir. Bu nitelikler asagida goriildi-
ga sekilde dzetlenebilir :

a. Gida katkt maddesi hangi- amagla kul-
lantlirsa kullanilsin, her seyden once tiketici
-agisindan zararsiz oldugunun yasalarla belirtl-
mesi gerekir,

b, Gida maddesinin besleme dederini ve
kalitesini ditsiirmemelidir.

¢ Yetkili kurumlarca tesbit edilen biitiin
nitelikleri biinyesinde bulundurmalidir,

d. Komplike olmayip, basit yapida olmah-
dirlar,

‘e. imalatgl tarafindan rahatlikla satin all-
nabilmesi igin, pahali olmamaldir,

f. Fleaks;yon alan: genis olmali ve ilave
edildigi g]da maddesinde yapiya homojen ola-
rak dag:lmalidlr

Glda Katkl Maddelerim KuIIamrken Dikkat

Edilecek ‘Husustar : _

~ Gida katki maddelerinin niteliklerl {zerin-
de dururken, birinci planda. sliphesiz insah sag-
hgma dogrudan: dogruya veya .dolayli olarak
bir etki- yapmamasi hususu gelir ‘Bu kogul ay-
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n zamanda "k'ullaanke'n dikkat" e-di!mesi' geré-
ayni- sira glda katki maddeferln kuIIanllmasm-
da tekno[ojlk brr gere!ksmmemn duyulmasr da
safttir; Akst haldé katki faddési kullarimanin
anlami ortadan kalkar. Satisi kolaylagtirmak,
kot kaliteyi maskelemek, g:da maddesml da-
ha cazip hale gé;firerek tuketiclyl yanlltmak
ve benzerleri amaglarla- katki- maddesinin kul-
lanilmamasi gerekir. Bu agiklamalara ‘gbre, -gi-
da katki maddelerini kullamirken dikkat. edile-
cek hususlarn agagidaki sekilde ozetlemek
mimkiindiir : ‘ : S

a. Kullamlacak katki maddesinin, yetkili
kurumlarca hazirlanan ve jnsan sagllglna zarar-
I olmadifn- kesinlikle ifade edilen listelerden
alinmasi- gerekir,

b. Tesbit edilen ve belirtilen miktarlardan
fazla kullandmamalidir,

‘c. Herhangi bir gida katkisimn kullaniima-
sina izin verilmeden once, ildvesinin mutlaka
zorunlu olup olmadigi tesbit edilmeli, meyda-
na getirecegl etkinin ne oldugu actkca bitinme-
lidir,,

~d. Tiketiciyi yanlis bir diisiinceye -sevke-
decek glda katki madde[enmn kullaniimamasi-
na dlk‘kat Ed'll'mell‘dlr '

- @. Her gida katlh maddesinin en fazia
kullanilabilecek miktarimin  saptanmasr, zarar-
s1z dahi olsa. gerekenden fazlasmn katilmama-
sina dikkat edilmesi gerekir, :

f. Zorunluluk olmadrkea katks maddest kul-
tanilmamalidir. Ozellikie hasta ve gacuklarin
yiyeceklerinde daha da dikkatli davranmak zo-
runludur, B

g. Gudalarin dodal = besleyici niteliklerini
bozmamasma dikkat edilmelidir,

h. Gida maddesinin gbriinisting, tiketici-

vi aldatacak derecede de§|$t|rmemesi giizel-
lestirmemesi gerekir,

i. Gida maddesinin islenmesi sirasinda
iyi ybnde etkileylp etk!lemedigme dikkat etmek
gerekir, .

i Katkl maddesi kullamldlgl hallerde gr-
da maddesmin ‘gok" stk bir kontrole tabl tutul-
masi -ve :mevzuatiarda belirtileri ¥osullara. uy-



mayan imalatgtlar €tkili -bir sekilde cezalandlr-
mak gerekir,

- k. Katki .maddesinin kullantidigi " hailerde,
tiiketici olarak bilegim ve niteligi Kesin olarak
bilinmeyen .gidalarin: kelaniimasinda ¢ok  dik-
katli davraniimasi .gerekir,

I. Gida katki maddelerinin herhangi bir
grdada kullamlmast igin, bu . -maddenin gida
mevzuatlnda kabul edllmls olmasma posz lis-
tede mrrktar ve: msbetlerlnm -bellrrllmls olma-
sina dikkat edxlmelldw

m. Pozitif listeye alinmamis katki madde-
leri, saglida zararsiz dahi olsa, kullaniimalarin-
da teknolojik zorunluluk dah‘li‘-b:ul'unsa, kullaml-
mamalidir.

Gida katki maddelérine ait pozitif listeler,
uluslararasi gida ‘mevzuatmda belirtildiktén
bagka, her iilkenin kendi mevzuatinda bu mad-
delerm kabul ed:lmls olmaSI zorunludur.

Glda Katkl Maddelermm Smlﬂandlrllma5|

Gida katlki maddelerine ait galigmalar in-
celendiginde, en biylk gelismenin. katkilarin
smiflanmalarina ait sistematiklerde oldugu go-
rillmektedir. Eldeki kaynaklar gegmis yillardan
giinitmiize kadar siralandiinda gelisen tekno-
lojinin izlerini gdrmek " miimkiindir. Drnedin;
Uluslararas: Siitgilitk Fedarasyonu’nun 1958 yi-
linda Waganingen'da yapilan toplantisinda kal-
ka ‘maddelerinin SInlfIandlrllma51 asagldakl se-
kilde yapiimistir :

a. Renk maddeleri,

T

.Konserve edmr madde[er ve antlblyu
tikler,

Antioksidanlar,
Aroma maddeleri,
Mineraller, -
Vitaminler,

e ™o g

Amino asitler v.s.

Yukandaki simflandirma giderek degisiklik-
lere ugramis ve bir (;ok yem madde grublar[
ilave editmistir.” SRR

SOUCI ve MERGENTHALER gida maddele.
rindeyer-dlan katki maddeterifii Kullaniima
“amagclarina gbétre’ daha deg|$|k b|r smlﬂamaya
tabii tutmusglard(é - i

‘A, 'Gida maddesinin biyolojik degerini di-

zeltmek veya fizyolojik etkinligini~ artrrmak
amaciyla kullamlan maddeler. .

1 _ Vitamin ve vitaminle zengtn[estmlm|$
mamul[er

2. Mlneral tuzlari, ozell:kle kalsnyum de-
mir, flor ve iyot bilegikleri,

3. Tenbih edici maddeler,
4. Amino asitler ve -benzerleri

.. B. Gida maddesinin tat ve kokusunu di-
zeltmek amaciyla kullamlan maddeler.

1. Tathlandiricilar

a) Tahii tétlilandmm[af. drnedin sorbit,

-b) - Sun’l tatltlandincilar, ornedi sakkorin,
dulsin, o

2. Tuz tadi veren maddeler .

3. Asitlendirici maddeigr‘

&) Anorganik asitler, .

b) Organik asitler.

4. Cesni maddeleri

7 a) Eterik yaglar, tabii ve sun'i aroma_.méd-
leri, ' L

b) Gesni maddeleninin imalinde kullanilan
asitler ve nétralize ediél maddéler,

¢) Tittsiileme sonunda arta kalan maddeler,

‘d} Ugucu esa-n-slardan arta kalanlar

5. Tat kuvvetlendirici maddeler ornegm
monosodyumglutaminat,

6. Fermentler; 6rnegin, sekerli- maddeleri
yumusatmak igin invertaz, eti yumu$atmak igin
papain, : -

- G. . Gida maddelerinin gériinimiinii, yapr-
sim veya diger niteliklerini -diizelten- maddeler.

1. Renk maddeleri
_'a) Tabii renk maddeler, -
b) Sun'i renk maddeleri.” l .
- 2. - 'Gida maddésimin’ rengini Eduzel’cen mad
deler. : :

d) - Ahorganik: blle$»tk]er Ornegm nltnt ve

nitratlar,. ol Lo SR SN ST 10 S PR
b) Organik: bilesukler Ornegun esmerle$tl

rici maddeler, - ; el e
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c) Meyve sulan ve garap may:,sesmde ren
gi diizenleyici fermentler..

3. Agartici maddeler.

a) Rediksiyon yoluyla afartici maddeler;
Ornegin seker, meyve ve sebze konserve sa-
naylinde kullanmilanlar, ‘

b) Oksidasyon yoluyla agar'tlcf r_néddeler
(Un ve balik mamulerinde).

4. Firin diriinleri yardimel maddeler.

a) Unun pisme niteii'@ih\i diizelten madde
ler, ; '

b) Kabartma maddeleri,

_¢) Diger maddeler (esmerlestirici madde
ler).
Eritme tuzlar1 (Eritme peyniri igin).
Polifosfatlar.
Jellestirici, katilagtirici maddeler.
Yiizey aktif maddeleri.
Emdiilgatorler.

10, Kopik yapan maddelar.

11. Koépik tegekkilinii engeleyici madde-
ler.

D. Iegme suyunun hazirlanmasinda kuila-
nilan maddeler.

©® N m

1. Bakterileri &ldiiren maddeler. {Klor,
klordioksit, ozon).

2. Suyu kirleten unsurlarn giderilmesinde
kullamian maddeler.

3. Suyun zenginlestirici maddeler (Kior
bilegikferi). . .
E. Gida- maddelerinde istenmiyen dedisiklik-
leri engelliyen maddeler. .

1. Mikrobiyal ~degigikliklere kargt olan
maddeler. '

a) Mikroorganizmalarin
yen maddeler,

gelismesini onli-

ler.
2. Kimyasal degigikliklere kargi olan mad-
deler.

a) Swi ve kat yaglarda oksidasyona kar-
51 kullamlan maddeler (ya§ antioksidanlar).

b) Renk degisikligine ve vitamin kaybina
kargi olan maddeler.
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b) Metabolizma drtnlerini tutucu madde: -

¢) Diger kimyasal degrgmkhklere kar$1 olan.
maddeler. ,
- 3. Fiziksel Degisikliklere kar$| olan mad
deler: '
a) Yapi-degisikliklerini dnliven maddeler.
b} Sivi iriinlerin  karigmasin engelliven
maddeler. - s
¢) Kristalizasybnu engelliyen maddeler.
d) ‘Bayatlamayi engelliyen maddeler,
e) Bitkisel ﬂrﬁn‘leri-n-_yumu$éma'$|ni engel-
liyen maddeler. ‘
f) Kurumaya kars nkullam[an maddeler.
a) Su almaya kars kutlandan maddeler
h) Kopiik tutan maddeler.

BARGSTRAM, katki maddelerine su sekil-
deki bir sistematik icine sigdirmaya galismig-
tir: ‘ _
" 1 — Besleyicilik degeri olan katkiar.

a. Vitaminler & Askorbik Asit, D Vitami-

m, Karoten, Tokoferol,
b. Amino Asitler : Lisin, Metionin,

" ¢. Mineraller : Iyodid, Na— lyodad, Na—
Florid. ' '
2 — Diyetetik Bilesikler.

a. Tathlandinicilar,

b. Sorbitoller,

¢. Tuzlar.

3 — Lezzet Verici Maddeler.

a. Esanslar, _
'b. Sun't Tathlandtricilar : Sukaril,
c. Asitler : Sitrik Asit, Laktik Asit ve di-
gerleri,

d. Baharatlar,

e. Gulutamatlar,

f. Di-Na-inosinat

4 — Goriiniisli ve Yapryr Diizeltiic Mad-
deler,

Yumu$at:cllar 4
sin vs.
b. Renk maddeleri : Sertifikali renk mad-
deleri, ‘ T .
¢, Renk sabitleﬂiriciler : Nitrat, Na— As-
korbat
d. Renk gelistirici maddeler. -

Papain, Bromelin, Pep-



— Nitrat—- Nitritler-
— Cu ve bilesikleri,
— Esmerlestiniciler Karamel
.= Beyazlagtinicilar, . A'skorbik Asit, Klorin.

e. Kivam arbnnmlar
= Kabartma madde[en, B ,
— Un Olgun[a$t1r|cﬂar Kldrm K - Bromat,
Kilorin lekSIT

—_ Emulgatorler
2 Su futan maddeler : Polifosfatlar,
- Yapiyt kalinlagtiricilar : Tutkallar,
— Hiimektantlar, -
— Koyulastiric stablhzerler i Askorbik
Asit, Bromin bl]e$|k]er1. o

— Kopuk Maddelen

- — Doku diizelticiler,

— Kristalegmeyi_ onleyen madde!er

— Dayannklillk veren maddeler Metil se-
lilloz, mum!ar,

— Eriticiler.

5 — Asitler
a. Fosfonik asit;
Sitrik asit,
Tartarik asit,
_ Adipik asit,
 Laktik asit,
Malik asit,
Fumarik asit,
Glukon— X —lakton. " -

2

— Sulan dezenfekte edici maddeler
Germisitler : Klorin, Amonyak bilesik-

P o Te me.se

leri,
b. Cokelten maddeler

7 — Stabilizerler
-+ 8. Prezervatifler,

b. Mumlar,

¢. Desikantlar : Silikon bilegikleri,

d. Antioksidanlar, B

— Tabii olanlar : Tokoferol, Askorbik Asit

-~ Sentetik. olanlar. : BHA, BHT, FG .

e. Tutucular. .

f... Anzim. akt*lwteslns engelleyenler

g. Antistaling maddeler : Soya fasulyes_i_.

h. Yapi diizeltici maddeler,

— Pektin, Lelation,- Alglnat
— Lesitin o

— Polioksietilen -:: Sonbitan, Stearat. Pal-
_mitat, Oleat
ﬁ. Krtstallzasyonu gern[etucl maddeler
--Bonbonlann:: sertles,;mesmi engelleyen
madde]er, . 3 o
k. Kopilk onleylcller T
8 — Indikatorler
a. Oleomargarinlerdeki mgastalar
b. Digerleri.

g - Ozel maddelef. .

Sitli:kon]a.r.

a. Olgunlagtiric maddeler Etilen, Aseti-
len vs. L L . .

'b. Anzimler : $irden maya5| Bromelain,

C. PekIS'blrICl ve sertlestmm umaddeier :
ca- Laektat gesitli Ca tuzlan

‘ d. pH ayarlayan bilesikler, ,

€. Rutubetlendiriciler : Gliserol, Sorbltol

f. Durultma maddeleni : Pektolitik anzim-
ter, yumurta aki, tannin, Ca -{itat, bentonit,

d. Tablet yapictlar :.Ca ve Mg-bilesikleri,

h. Kopiirtiicii maddeler : Saponinler.

10 — Isitma, hidrojenasyon ve radyasyon
islemine tabi tutulan. gidalarda tkg[lamlan mad-
deler '

11 — Ozel c,‘okelt'ller : Blfeml

12 — Hile amaci ile Ikulalmlan maddeler.

~ FURIA konuyu agafida gérildiigi sekilde
ortaya ‘koyara'k bir siniflandirma yapmistir. Bu-
na gbre,
1 — Renk katki maddelerl
.2 — Anzimier o
3 — Vitaminler ve ammo asitler
4 — Antimikrobiyal !katkt maddeleri
5 — Gida stabilizeri olarak kullanilan an-
tioksidanlar
6 — Asitler .
7 ~ Tutucu maddeler
- 8 — Recine ‘veya 'sakizll maddeler
9 — Nisastali maddeler-
10 — Yiizey aktivitesini: arttinct maddeler
11. — Polihidrik alkoller. ... . -
42 — Tabil ve sentetik-lezzetlendiriciler
13 — Beslenme degerl olmayan tathland:-
ricilar
-:FAO/WHO blle$|k gida 'katk![arl eksperler
komltesme ait toplantt raporlarlnda gida kat-
latarr igin asaglda gorulduga $ek|ldek| bir sinif-

‘lama' yapilmistir

3



1 — Antimikrobiyaller .

2 — Antioksidanlar ve birlestiriciler
.3 — Emiilgatérier ve stabilizerler
4. — Topaklagmayr. Onleyici maddeler
5 — Kabnlastirnc: maddeler

-a. Seliiloz
b. Modifiye nisasta- -
¢. Digerleri.

6 — Asitler ve bazlar
7 — Renk maddeleri -
8 —. Prezervatifler

8 — Zamk maddeleri.

Yerli bir kaynakta ise gida katki maddele-
ri kullanilma amaglarina gore bir smiflandir-
maya tabi tutulmusiardir. Akbay'in yapmis ol-
dugu bu siniflandirma - agagida gésteriimistir

1 — Boyalar

a. inorganik boyalar
b. Sentetik organik boyalar
c. Tabil organik boyalar

- 2 — Koruyucu katk:t maddeleri
Antiseptikier
Antioksidanlar
Antibiyotikler
‘Kaplama maddeleni -

& oo

3 — Olguniastmer ve tad verici katki mad-
deleri ' ‘
a. Sentetik tad vericiler
b. Asitlestiriciler

Notralize edici ve tampon mad-

deler '

d. Tuzlama maddeleri

e. Koku maddeleri

f. Buruk tad verenler

g. Acilastiran maddeler

e

4 — Yiyecegin gbriiniisiinti dedigtiren mad-
deler
a. Emdilsifivanlar ve pléstifiyaniar
b. Kristalegsmeyi dnleyen maddeler-
... c. Kalinlastiricr ve yapigkanlhk veren
maddeler. _
d. Berrak tutucular
e.. Taze tutucular ve renk glizellegti-
-ricller

f. Parlaticy ve, serbest halde tl]'tucu-

lar : "
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g. Képikk dnleyici maddeler. - -

h. Kabartma maddeler .

i. Stabilizerler -~ . - - .

jo Gidanin iri pargalara -héliinmesini
onleyen maddeler

k. Antikoagiilantiar _

_I. Dolgu maddeleri, sulandiricilar,
indikatorler. :

5 — Yiyeceklere karigan maddeler

a. Sanayide kullamlan maddelerin yi-
yecede karigmasi : Mineral asit-
ler, nikel katalizatérler

b. Kontaminantlar ‘

Sabun, deterjan vs.

d. Yemlere konan ilaglarin hayvan.
sal besinlere intikal etmis olan
lan '

€. BRadyoaltif serpinti kalintilar

f. Pestisitler '

— Insektisitler
— Fungisitler
— Rodentisitler

e

6 — Zenginlestiriciler
a. Vitaminler
b. Mineraller

«World Review of Nutrition and Dietetics»
adll eserde bu cemiystin én gordiigl gida kat
kilari simiflamas) asagida gosterilmistir :

A — Tad ve lezzet verici maddeler

.1. Baharatlar .

2. Serntetik tad ve lezzet verici taklidi

maddeler

Tadhlandirici maddeler

Seker (Sakkaroz)

Tuz :

Tuz yerine gegen maddeler {tuz ben-
zerleri)

7. Mineral hidrokarbonlar

R

B — Renk katki maddeleri
C — Yapiy1 dilzeftici maddeler

1. Emiiigatérler ve stabilizerler
2. Topaklagmayi onleyici maddeler
D - Prezervatifler - '

1. Antioksidaniar
2. Antimikrobiyaller



Nitrat ve m’critler RV
Nikotinik asit ve Na mkotmat
".Jl\ntlblycotlk1etJ e

':Hayvan yemlerme konan. maddeler
(Sentetik hormonlar muneraler anti-
biyotikier) .

7. Gidalarin radyasyon lle muamelesm-
den gegen maddeler

.m-'sﬁ.h-s»

E — Besleyici nitelikteki katkt madde]en
1. lyot bilesikleri
2. Vitaminler

F— Un ve ekmeklerde -yer‘_al_a-n katki _fnadde-
leri :

Pintauro ise‘ gida maddelerinde yer- alan
gida katkilarini asagida goruldugu sekilde sm.
Iandrrm:s,:txr :

1 — Hayvansal Ve bl’aklse] yag[arda yer alan
antioksidanlar

2 — Et Mamullerinde yer alan gida kat_kjlarl

3 — Balik mamullerinde yer alan. gida katki-
lar: ' \

4 — Yumurta ve yumurtall urunlerde yer alan
gida katkllarl

5 — Siit ve mamullerinde yer alan katkl mad-
deleri SR

68 — Ekmek yumusatlcﬂar: ve rkuﬂen mtube
ediciler :

7 — Firmlanmig iiriinler ve hububat mamul-
lerinde yer alan katlki maddeleri -

8 — Taze meyve ve sebzelerde yer alan_ kat
k1 maddeleri

9 — Vitaminler ve tabii- ren‘klendiriciler

10. — Tuz ve tad maddeleri e

11 — P'rézer\ratifleé ve antiok3idanalr o

Tekeli ise, bir esérinde " gida maddelermer
katilabilenler bagligr- athnda, konuyu agagidaki-

sekilde. smlflandlrmaya tabt tu’cmu$tur

t. lngredyen[er [Tekmk Yard[mm Madde[er]-‘

2.. Addnzlfler

a Antlmlkroblya[ addltlﬂer
L elliet Az '
— Benzoik asit
— Sorbik asit
— Propiyonik asit - byacovin
— Balmumu ve regineler
— Difeniller '

+ b, Nitrat ve -nitritler . AR
-*‘c,.-'.-.TBoyaIar ST s :
d. Antioksidanfar -~ e a
B -szEmuIzator sta;bﬂ:zator €
f. Anticaking maddeler: ‘
g. Koku - aroma maddeleri = -
h. Suni tatll” maddeler ’
. Antibiyotikier
k. Anzimler
L Ila(; ahtlklarl
m. Kontaminantlar
n. Radyasyon ‘madde[-eri

* ‘Bu konuda ‘yaptlan - $iniflandirmalardan da
goriidigi gibl ‘gida katkilarr; geligen teknoloji
ve gida maddelerin‘i‘n"' {:e$i'tlenme'si niedeniyle
sayrea gogalmls ve snstematlklere .yeni dallar
halinde girmis bulunmaktad:r

Simiflamalar incelendiginde gida - katki
maddelerinin genellikle ait olduklar. madde
grublartna gére tasnif edildikleri gorulmékte
dir. Ikinci olarak kullamhs amaglar esas alin-
mak suretiyle” simiflandirmalar yapllm|$t|r Pek
yaygin olmamakla beraber katk: madde]eri, kul-
lamldig: gida maddesine gére d_e'gruBIa,n'dlrll-
maya calisibiugtir, ‘Ancak, cogu siniflandirma-
larda dikkati geken. bir-husus, gida katki mad-
deleri baghgr altinda bulasan ve hile amacy-
la katilan maddelerin de yer almast. olmustur.
Bu maddelerle sadece gida’ katki ‘maddelerini
kapsayan bir smlflandlrmanm yapilmasinda ya-
rar gormektey;z grda katkl maddelenmm ait
oldulklan - nmadde grub!arma gore smjflandlril
mast sbz “konusu o[dugu gibi, g:da maddelerm
de kullanitma amaglarma gore de grublandlrlf
mast mumlkundur '

. Glda Katkl Maddelermm Kullamll$ Amag
farina Gire Slnlflandlrllmasl

1. Renk maddeleri (Food ‘Coloursl‘_' :

a) Rengi muhafaza edenTer
b} Renk werenler, <~ Lo
i cJ Rengl kuwetlendlrenler‘ Sy

2. Tat ve Koku m*adtfe!erl"'
rials)

| (FlaVoting mate-

a) Tatlllandlrlorlar ISweetemng agents]
— Tabii [natural sweet’eners]
— Sentetlk [artlfnclal ‘sweeteners)
b) Tuz tadi veren!er [sa[tmg agents}

e

1%



d) Asitler ve bazlar (asids and baseg] ;

e) Koku maddeieri, (odours) - ‘

f) Tat ve kokuyu gelistiren maddeler
(flavor enhancers)

. Koruyucu Maddeler (Preservatives) '
a) Antibikrobiyailer (antimicrobials)
— Antibiyotikier (antibiotics)

— Konserve edici maddeler
(Consewitwes]

b) Antioksidanlar (antnoxmlants)

¢) Tittsli maddelerl (fumigatmg agents]
d) Kaplama maddeleri [coatmg agents]
el Amlseptlkler [antlsept:cs]

. Grda Maddesinin yapi ve gorunu$i]nu etki-
. fyen maddeler .
_ -a) Stabilizerler [stahlhzers)
-b) - Emiilgatirler (emulsnflers]
c) Tampon maddeleri (puffers)
d) Yuzey ﬂktif maddetert (surface active
agents)

) TopaklasMI onleyen maddeler (ant‘i—‘

_, caking agents) y
f] Agartan, maddeler (b!eachmg agents)
g} Olgunlastirict maddeler (maturlrg
agents)
h) Kahnlagtirici maddeler
~agents and gums) '
: ij Kopi yapici maddeler. {foaming agents)
] _Kopuk tutucu maddeler [ant:fomlng
© . agents)
k) Tutucu vé lb:r[e$tm0| maddeler
- (sequestrants of chelating agents)
1} Yumusatici vé plastifiyenler’ (softening
and plasticlzmg agents]

m) Krlstalle$mey1 dnleyen maddeler
(anticrystalhzatlon agents)

n) Rutubetlendincller (humectants]

0) Berraklagtlrma ve durultma madudelen
‘ [clar{flcation agents)

{thickening
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" p) Angithler ‘(Evzymes)

Glda kat'kllan ait olduklan -madde grubla-

nna gére de a$a§tdaki gekilde simflandifibmig-

fir:

. Boyalar

‘Tat maddeleri

Koku maddeleri-
Ces,mi maddeleri
Tuzlar _
Asitler ve bazlar
Antimikrobiyaller
Aritioksidanfar -
9. Antiseptikler

10. Kaplama maddeleri

®Ne G N

11. Tiitsii maddeleri

12. Stabilizerler

13. Emidilgatorler

14. Yiizey aktif maddeleri
15. Adarticilar N
16. - Olgunlastiricilar

" 17. Topsklagmay onleyiciler

18. Kalinlagtiricilar _

19, Tutucular ve birlestiricier

20. Yumugaticilar ve plastifivenler
21. Berraklastirict ve durultucular’
22, Képitk yapicilar o

- 23, Kopik tutucular

24. Rutubetlendiriciler
25. Tamponlar

26.. Anzimler .

27. Zamkiar

28. Polihidrik alkoller

‘Yukarida . yer alan smlﬂandlrmamlzda da

gdritldigii gibl glda katkl maddelen cok cesit-
lenmigtir. ‘Gida teknolojisinin hizh gelisimine
parelel olarak bu grublarin ‘giderek sayilarimin
daha da artacad gibi gergektir. Bu nedenle. ya
prlan simflandirmanin, her ‘an 'dedigecedi, de-
ha dogrusu yeni madde grublarinin ilave . edi
lecedi hususu giz Oninde mtdlmltdir.

{Devami gelecek sayida)



