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Sarap, biitiin g¢aglar boyunca en kibar, en
gok figilen ve deder g6ren bir alkollii igki olup,
bu gin de aym durumunu korumaktadir. Her
ne kadar son zamanlarda Anglosaksonlarin kok-
teyl igkilerine ve viskiye itibar bir hayli art-
mig ise de, yine garap bhatr dilnyasmda en gok
itibar gdren bir-igkidir. Ziyaret ve torenlerde,
kutlama ve yemeklerde eskiden oldugu gibi
bu giin de en ¢ok igilen igki yine de sarap-
tir.

Sarap yalmiz bir igki olarak degil, fakat
ayni zamanda {izim dederlendirmesinde en bil-
yik Gnem tasir, Zira biiyilk bajcr memleket-
lerin bizden baska hemen hepsinde bag eko-
nomisinin temeli saraba dayamir. Bugiin Fran-
sa, ltalya, ispanya, Portekiz vb. biiyik bagc
memleketlerde sarapsiz bir bad ekonomisi di-
stnilemez. Bu memleketlerden baska Macaris-
tan, Avusturya, Almanya ile Balkan memleket-
lerinin hepsinde; ayrica Cezayir, Tunus ve
Fas'ta ve yine son zamanlarda ba§ alanr ba-
kimindan biiyiik bir gelisme gdsteren Rusya
Be Giliney Amerika'da $ili ve Arjantin  gibi
memiekeétlerle ve Giiney Afrika’min bag ekono-
misinde ‘garap 6nemli bir yer alir. Ancak mem-:
leketimizde {izlim degerlendirmesi bakimindan
sarap heniiz ¢ok Unemsiz bir rol oynamakta-
dir.

Bu arada soyut olarak sarap denince, mut-

laka taze @iziimden yapilmig $arap anlasilir ve
_ bdyle anlagilmatidir.” Bundan Wtiradir ki, $a-
raba Iligkln kanun, tizik, ya da Yonetmetikler-

de bu nokta agik olarak ve her hangi bir yan-
hs anlamaya yer vermeyecek bigimde belirtil-
migtir. Su halde Oteki memleketlerde oldugu
gibi bizde de kuru lziimden sarap yapip sat-
mak yasaktir.

Kugkusuz Gzimden bagka taze meyveler-
den de garap yapihr. Ancak, meyve saraplari-
mt yapildeklart meyve  adi ile adlandirmak zo-
runlugu vardir, 6rnedin elma sarabi, portakal
sarabi, g¢ilek sarabi vb. memieketimizde de
garaba iliskin hikiimlerde meyve saraplarim
acik olarak belirtme zorunlugunu tasiyan mad-
deler bulunmakta olup séyle ki; bu hikiimler:
de «Meyve saraplarr ve kopiiren meyve sarap-
lan igin sarap kelimesi ancak yapildii meyve
ile beraber terkip seklinde kullaniimasi mec-
buridir> denilmektedir. Ayni zamanda meyve
sarabim {izim sarabina karigtirarak sarap, ya
da sarabi andiracak her hangi bir ad altinda
satisa gikarmak yasaktir.

. Sarap yapimindaki zafhalar

Sarap yapiml ozet olarak baghca asafida-
ki sathalara ayrtlir : Siramin elde edilmesi, fer-
mantasyon, dinlendirme ve olgunlastirma, ber-
raklastirma ve siseye doldurma ile bu arada
aktarmalar ve kitkirtleme vb. islemlerdir.

1. Siranin elde edilmesi
(Uziimlerin islenmesi}

Sarabin kalitesinde iiziim gegldinin biiyik
roli olmakla birlikte, {ziimlerin islenme bigl-
mi, siraya uygulanacak islemler ve fermantas-
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yon ile olgunlagtirmanin bilgiti ve teknide uy-
gun olarak yapilmasi, sarabin kalitesine etki
yapan baglica faktorlerdir. Ornedin aym cesil
fizimden sarap- yapan..iki kiginin elde_ettikie-
ri saraplarin kalitési' arasmda bilylk : bir fark
gorifldiigi zaman, bu fark mutlaka bilgili ve

tecriibeli islemler uygulayan kimisenin: Ighine "

olusur ve o kimse saraba adeta kendinden bir
seyler katmis gibi olur. Bilgisizce garap yapa
nin sarab! ise bozuk olmasa hile kalitece bi-
rinciden cok diisiik olur.

Genel olarak Uzimleri békletrieden gabuk -
“GzOmierin®

islemeye {nem vermelidir. ~ Zira
bekletilmeden islenmesi sarabin kalitesi tzerin:
de bliyiik rol oynar. Bu itibaria kampanya mev-
siminde ~ancak aymi -giinde. . iglenecek kadar
{iztim. saglanmali :ve. ertesi gine {izim birak-
mamalidir. -Aynl zamanda.. ‘bagdan toplanan
iiziimle - igleme -arasinda miimkin oldugu kedar
az zaman gecmeli ve yurdumuzda . kampanya
mevsimi de heniz sicak oldugundan, gelen
iiFimileri "glinesini attinda birakmamalidir.

‘Esasen prensip olarak bir sarap isletmesi
lgin en uygun yer, baglarin ortasi, ya da he-
mien yant bagidir. Bylece’ iziimleri taze ve
giniiik ihtiyaca: gore saglamak- ve iglemek
miimkiin olut. Fakat yurdumuzda garap igletme-
feri ok -kez " Oziim r-bél-gelerinden uzakia
kurutmuslardir:-Su, " elektrik ve - sosyal- du-
rumlar gibi' sorurilar,  merkezlerin- yer olarak
segilmesinde rol oyhamiglir ve dolayisiyle bir
gok bilylik isletmeler {iziimlerini--gok uzaklar
dan tasimak durumuna - diigmislerdir. .Ornek
olarak: ~Ankara'daki igletmeleri . gbstermek
mumkiindir. Bu lisletmeler-- Gzimlerini hazan
700 - 800 kilometre uzaklardan ve cok kez
de dokme olarak tasimaktadiriar ki, "bu durum
elde -edilen sarabin kalitesinde .gok olumsuz
etki yapar. - Zira  Uzlimier- igletmeye gelinceye
Kadar-yolda gok turpalanmis ve ezilmis olduk-
tart- gibi; mevsim de heniiz. ¢ok sicak oldufu
igin, _-patlayan'taneierden.mkan siralardaki mik:
roorganizmalar uyanmis ve cogalmaya basgla-
‘mus bulunurlar Ki; -anlasilacadi -gibi- bunun da
bityiik zarari ofuf.'~ Tt

' “Uziimlerin eziimesi”igiff Killaniacak -tzim
ezme "r_ha-kilnéla'r'l (Uziim degirmeéntéri}, ‘en fyi-
§i ‘copierdent ayitma ‘qizenli olmalidir: Zira kr:
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miz1 sarap yaparken ezme sirasindan ¢oplerin
mutlaka ayrilmasi gerektigi gibi, ince ve iyi
kalitede beyaz sarap yapmaya dnem verildigi
Qaillgrd,g gok kez_g:ﬁ_p,!er ayrifir.

 Sikima isini yapacal ' Ci azlar, yani pres-
.I.e,rden_., bugiin .en ¢ok kullamitaniar, bayik ya-
tay presler' (Horizontal presler) dir. Bunlarin
is giici fazla oldugu gibi, buniarla ¢abuic is-
leme olanadi da vardir. Ayni zamanda gerek-
tiginde ikinei $ikihgta cibreyi karigtirmak da
cok kelaydir.

) Uzﬁmlerm ez;:_me ve preslerde sikma iglem
leri gok cabuk yapilmaly ve biylece maygede

" (Cibreli sira) sira ile kati kisimlann temast

en disik hadde distriiimelidir. Zira sgiranin
kati kisimlarla fazia temasi garabin kaba tad-
da oimasina ve rengin de koyulasmasina neden
<+ Dziim.- ezme makinalérl,.ve.@zell.iklerres}
lerin -kampanya. siresine gore giinde.islenecek
Giziimleri- bekletmeden is;leyecék‘ kapasite: ve
adette olmasina énem -veriimell ve aksam ise
son verirken bu cihazlarla tulumba ve.-hortum-
larin temizienerek -bunian bulagik olarak erte-
si glne birakmamalidir. Prensip olarak sarap
isletmelerinde, Grnegin sut isletmelerinde ol-
dugu gibi temizlige gok dnem vermelidir. Zira
kiigiik ihmaller biyiik zaré}rlar d.os“]'_urtir'.

" Siyah' Uziumlerin iglenmesine -gelince;
tizimler ezilirken, yukarida dd belirtildigi gibi,
¢opler mayseden (Cibreli sira) ayrilir ki, bu
da goplerden ayirma dizenli fiziim' degirmenle:
rivle saglamr. Bizde coplerin -ayhimasina ba
zani Bnem verilmedigi goriiimektedir: Oysa bu
gibi bir igleme kimizr garaplarin kaba-ve bu-
fuk fatta olmasina neden olur. Zira, ‘agagida
belirtilécedi gibi, kirmiz1 sarap- yaparken "uy-
gulanan mayseé ‘fermaftasyonu sirasinda’ sayet
topier ayritmamis ofuriarsa, Goplerden saraba
bir ‘takim kaba tat maddeleri geger, dolayisiy-
l& §arabin tadi'gok kaba ve buruk olur. -~
- 2. Siraya ve mayseye ‘uygulanacak iglem:

ler

. -Uziimler gémlik taze igleniyorsa, elde edi-
len -siraya -geredi- kadar kikiire, dioksit (litreya
50:75: miligram} verildikien sonra (Kikirtleme):
ve tar. maya“:kmlaml‘lyﬂ rsa--hemen bu.maya .da



AKMAN, A.

MODERN SARAP TEKNOLOJSINE ........... , 89

katildiktan sonra bekletiimeden derhal ferman-
tasyona terkedilir. Sayet Gziimler uzak mesafe-
lerden” geliyor, ya da bekletilmis iseler, sira
bu gibi durumlarda kuvvetti kiikiirtiendikten
sonra (litreye 100-150 mg.) bir tortu' alma
kabinda 12 saat kadar bekletilip aktarilarak tor-
tudan ayirmalt -ve-bu takdirde fermantasyonu
rutlaka arr  silfit mayalariyle yaptirmalld:r
Tortu alma igi, presten akan giramin_ santr:fuﬂer
den gecirilmesi suret:y[e de yapilabilir,

‘Kirmizi  sarap yaparken de mayse yine
kitkiirtlenir (Litreye 50. . 70 mg), an maya
kullaniliyorsa maya hemen katilip fermantas-
yona birakilir,

3. Fermantasyon

‘Beyaz sarap yaparken elde edifen sira,
yukarida belirtilen iglemler uygulandiktan son-
ra hemen fermantasyon kap!arlnda fermanfas
yona brrakilir. Fermantasyon sirasinda, oze!
likle kuvvetli fermantasyon (2- 5, gunler) kap
ta sicakhdmn en cok 28 dereceden yukarl gk -
mamasina énem vermelidir. Bu da sodutma
ile saglamir, $ayet mahzen tiim olarak sogutul-
muyorsa, sofutma isi madensel kaplarda kabin
iist gevresine yerlestirilen delikli bir borudan
hiizmeler bigiminde soduk suyun akit:lmasiyle
kolayhikla yapihr. Kabin dig civarlarini yalayarak
akan su, sogutmayt sagjlar.

Beton kaplarda ya da figilarda fermantas-
yenda ise bu ig, 1sinmig olan fermantasyondaki
sirayl bir sogutma makinesinden gegirilerek
saglanir. Kuvvetli fermantasyon ddéneminde
kaptaki sicaklik kontrol edilip 20-25 dereceyi
asma egilimi gdriliince sira sojutma diizenin-
den gecirilip sodutulur. . .-

Fermantasyon artnk gok yava$laymca -

ceden kapta kabarma payt olarak hirakilmis bu-

lunan 1/10 kisim da, fermantasyonunt bitirmis
bulunan ve doldurma sarab:blarak kullamilacak
olan bir kaptan, yavas yavas ve tasmaya- mey-
dan birakmadan ‘eksiK losim tamamianarak ka-
bi'ri tam dolu bulundurulma‘sma Bdnem verthr.

Kirmizi $arap yaparken uygu[anan mayse
fermantasyonuna gelince; g¢iplerden ayrllmlg
ve kikiirtlenmis olan maysge, art maya kutlani-
llyorsa katlldlktan ‘sonra, klasik fermantasyon
yonetlmmde mayse aclk fermantasyon kaplaFiit

da fermantasyona birakilir. Bu gibi kaplarda fer-
mantasyon sirasinda yukari kalkan cibre ki buna
saka denir, daldirma diizenlerlyle sira iginde
tutulur ve her giin iki kez bir tulumba yard:-
miyle kabin altindan alinan gira, yukaridan tek-
rar kaba verilir ve bu arada giinde bir kez de
mayge karigtirtlir. Béylece fermantasyondaki
stranin kabuklarla daha yogun temast ve bu
sayede de rengin daha cabuk ve yodun olarak
Fam $araba gecmesi saglanmig olur.

Bu yéntemde mayse fermantasyonunda ham
sarabin yodunlugu 1.010 - 1.020 olunca artik
beklenmeyip mayse sikilir. Prensip olarak ham
sarap yeteri kadar renk alinca, bir miktar tat
hlik duyulsa bile, bekletiimeyerek mayge siki-
lir. Boylece sarabin tadi daha miilayim olur.

Son zamanlarda uygulanan kapali maden-
sel kaplardaki modern may$e_'ferman.tasyonu
yonetiminde ise; fermantasyonda meydana ge-
len karbon dioksit ile kapta belli bir basing
saﬁlamp ara sira gazin saliverilmesiyle mayse-
nin karismasi: saglanir.’ Bu glbx kaplarda sogut-
mada kolayhkla yapilir.

Yine son zamanlarda uygulanan baska. bir
yontem de, sicakhk yardimiyle rengin siraya
gegmesini sagiamaktir ki, bu da maysenin o6r-
nedin 50 derecede 30 dakika kadar )sitiimasiy-
le olur. lsitma sonucunda kabuklardaki renk
siraya ge¢mis olur. Bundan sonra mayse beyaz
garaplarda yapildigi gibi sikilip kapal kaplarda
fermantasyona birakifir. Bu yontemde isleme
daha ¢abuk oldugu gibi, ybntemin baska bir
yarari da maysenin 1sihimasiyle stradaki mik-
roorganizmalar bertaraf edilmis ve . boylece
de ileride sarapta kendini gdsterebilecek olan
enfeksivon dnlenmig olur. Ancak bu yéntemde
bir isitma diizenine ihtiyac oldugunu goz aniin-
de tutmak gerekir - SR

4. $araplarm olgunla$tlrllma3| [Dmlemhr-
me ve aktarmalar) :

Fermantasyonunu bitirmis bulunan ham sa:
rap dinlendirme kaplarinda tam dolu olarak bi-
rinci aktarmaya kadar ‘birakilir. Fermantasyona
birakildiktan 2-3 hafta sonra ve daha dodrusu
maya ve kaba tortu oturunca ve ham sarap bir
dereceye ‘kadar durulunca ‘aktartlarak tortusun:
dan aynlir. Bu birinci aktarmay geciktirmemeli
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ve geg: yapma'ktansa erken yapmayl tercih et

meh ve b aktarmayl havali” yapmalidir. Ayni
zamanda aktarma ' sirasinda- ham sarabl yeteu
kadar kukurttemelldir ‘

Bundan sonra sarap, olgunla$mak lizere
dinlendirmeye birakilir. Dinlendirme swasmda
kaplar her hafta kontrol edilerek ugmadan do-
lay1 olan eksﬂme saglam ve kendi simfindan
bir $arap|a tamamlanir. Prensip olarak biitin
dinlendirmeler sirasinda kabin tam dolu bulun-
durulmasina, yani kapta bosg kisim birakmaya-
rak sarahm hi¢ bir zaman dogrudan’ dogruya
hava ile temasina meydan vermeinege - gok
dnem venimeltdw "Madensel kaplarda ve ayni
samanda’ beton kapliarda ugma gok az olursa
da figilarda bir ‘hayli fazlathr, Bu itibarla figI-
larda dinlendirmede ‘bu nokta dnemie gz onln-
de tutulur Ayrica da nbutun dinlendirme saf-
halarmda sarapta bir miktar serbest kukurl
gazmm bulunmasma dlkkat edlhr

“ikincl aktarima itk bahara dogru ve her hal-
de havalar 1sinmadan "uygulanir. Bu ikinci ak-
tarma sek saraplarda genel olarak havasiz yap:-
Iir. Ancak agir ve tatli saraplarda bu aktarma
da havall yapilir. Bundan sonra hafif ve kiigiik
saraplar sise olgunluguna gelmls olurlar. Fakat
fyi kalitedeki saraplar Eb|r yaz dinlendirilip son
baharda tgincd kez aktarilir, Sayet saraplar
daha fazia dinlendirilecek iseler bundan sonra
senede bn' kez aktarma yapihr. Genel olarak
kalite sek beyaz saraplarlmlz 1 - 2 yil iginde,
kirmizi $araplarlm|z ise 2 yil sonunda sise ol-
guntiuguna gelmis bulunurlar. Olgun $arap|ar
artik dinlendirme kaplarlnda blrak|lmayarak si-
seye doldurulup $1_$ede saklaniriar.

" - Bu giiniin sarap zevkine gore saraplar artik
uzun bir dinlendirmeye" birakmadan ve . hatta
tazeligini heniiz muhafaza ederken sigeye all-
nirlar. Zira eskiden oldugu gibi garaplarda uzun
drnlend:rmeden ileri gelen eskime tadi artik
pek makbul sayllmamaktadir Dmlendlrme sise-
ierde yap:lmafktadlr

5. Berraklast:rma ve . $1seye doldurma

$araplar $|$elemrken sarabin tam ‘ve bil-
lur gibi berrak ve parlak olmasina énem veri-
!lr Bunun igin de jki yontem uygulamr Durult—
ma ‘ve flltrasyon [suzme] ) :

_Mavis -_1977 - ,smfl : GIDA

' Durultma [Collage) sarap katilmasina
izin verilen hazi maddeleri katarak $arab| bulan-
diran maddeleri gokertmektir. Bu maddeler bas-
lica jelatin, yumuita aki, taze sit (en iyisi ya-
g alinmis’ taze sit) ve kazein gibi proteinli
maddelerdir. Ayni zamanda son senelerde, me-
kanik etki yapan béntonit de basar ile kullam!-
maktadir. Jelatin en ok kullamilan bir durultma
maddesi olmakla birlikte taze yumurtamin aki
Kirmizi saraplar igin iyi bir durultma maddesi
oldugu gibi, taze siit de ozellikle yabanci bir
koku ve tat almig $araplarda bu kusuru gider-
mak igin bagari ile kullamlir. Bu kusurlarla bir-
likte rengi koyulasmis saraplarda akt:f KkOmir
de kullanilir.

Durultma iie ve fakat daha gok flltrasyonla
saraba istenen parlaklik ve berraklik verilit. Son
zamanlarda en cok kullamlan filtreler, asbest
{Amyant) levhalarla cahganlardir. Bunlar nor-
mal ve ayni zamanda sterilize edici ashest lev-
halarla qall$[rlar )

Normal sarap siseleri- 700 mlhlitrellk olup
bunlar beyaz dedil, daha ¢ok esmer ve yesile
calan esmer vb. renklerdedir. Beyaz renkli sige-
ler sarap igin ‘uygun olmay|p,.;$arab| oldugun -
dan - daha koyu renkte gbsteririer ye oGrnegin
beyaz saraplarda renk zeytin yag goériniiminde
olui.

-~ Az tatll (Domisek-Yan kuru) saraplarda al-
kol miktarlari sarabi konserve edecek kadar
yiilksek olmayan fazla tatl saraplar siseye
doldurulurken mutlaka sterilize edilmelidirler
Bu yapllmadlgl takdlrde bu saraplar gigelerde
er geg fermantasyona ugrayarak bulanilar. Bu
da ya yukar:da sbzini ettigimiz sterilize edici
filtrelerden $arab| siizmekle - ki bu takdirde
sarabin snceden iyice berraklastirilmis olmas
gerekir, zira bu bigimdeki islemin gorevi ber-
rakla$t|rmak degil, sterilize etmektir - ya da
sarabi pastorize etmekle saglamr:

. Bizde ddmisek garaplar bazan kiikirt diok-
sit ile dayanikli hale getlralmefktedlr kt bu dog-
ru degildir. Zira bu takdirde fazla kikiirt gazi
kullanmak gerekir. Bu da bas agrisi yaphigi
ve agzi kuruttugu gibi, sarabi da sirekli olarak
fermantasyondan altkoymaz ve bu gibi sarap-
lar gigede -bir zaman sonra bulamrlar.

Sterilize edici- filtrelerle gah$lrken saraba
dncedern yardimei madde olarak potasyum sor-

0
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bat katllma3| tavswe ed:lar .[thr.eye 100 - 150

. $arap -is,letmelerinin teknik 6zellikléri

‘ 'Mailyet unsurlan goz aniine. almmca en
dogru- yol, sarap |$Ietme[er|n|n buyuk kapaSIte
de olmalandir. Bu mbarla da azel $arap<;1!arm
birleserek kooperatvf isletmeleri - kurmalan
gerekir. Boylece sermaye ve |$b|rl|g| ile- hem
amaca ve teknige uygun bir isletme kurulmu$
hem de daha az elemanla galigtlmas: ve ayrlca
da bilgili tekmk eleman kultanllmaSI mimkiin
olur.

lyi“bir sarap isletmesi asagidaki kisimlar-
dan olugur: Uziimlerin iglenme yeri, ferman -
tasyon mahzeni, dinlendirme mahzeni, sise mah
zeni, laboratuvar, malzeme ve bos sise deposu
vb. )
1. Fermantasyon mahzeni

Fermantasyon mahzeninde dikkat edilecek
noktalardan biri, fermantasyon sirasinda mey-
dana gelecek karbon dioksidin (CO,) mazen-
den digart atilmasidir. Digan: ile ayn sevivede
olan fermantasyon mahzenlerinde hafif bir
meyille karbon dioksidin disart gikmasi kolay-
dir: Zira karbon gazn havadan afir. oldudu igin
zeminde toplanip meyil bulundugu takdirde su
g|b1 d|§ar| ya akmig olur. Yer alti mahzenlerde
ise gazin ¢rkmast mutlaka diisiinilmeli ve iyi
bir havalandirma saglanmalidir. Mahzende ayni
zamanda bol su ve yeteri kadar aydm'[atma
bulunmahdir.

Fermantasyon mahzeninde ikinci &nemui
nokta, mahzenin sicakliga karsi korunmasi ve
mahzende uygun bir sicakligin ayarlanmasidir.
Yurdumuzda kampanya mevsimi c¢ok sicak
oldugundan  fermantasyon mahzeninin  d
san ile iliskisi az olmalidir. Genel olarak
fermantasyon mahzeninde ideal sicaklik dere
cesi 15-16 derecedir. Sekerin fermantasyonu
sirasinda bir kistm enerji serbest kalmakia
olup, bu enerji siray! isitir ve dolayisiyle girada
sicaklik kendiliginden 10 - 12 derece kadar yiik-
selir. Fermantasyon boliimiinde, fermantasyon-
daki sirada srcakligin en cok 28 dereceyi agma-
masina dikkat edilmesine igaret edilmisti. Su
halde mahzen sicakhig 15 - 16 derece ‘oldudu
takdirde fermantasyondaki- sirada:-sicaklhik da
26 - 28 derece olmug olur. .

2. Dmlendlrme mahzeni

 Dinlendirme mahzenlnde de s1cakl:g|n iyi
ayarlanm|$ olmasma onem venllr Soyle ki;
yaz ile kg arasmda oynakhk 5 dereceden fazla
o!mamall ve ideal mahzen sncakllgl da 12 dere-
ce. kadar olmalidir. Su halde kigin. dlnlendurme
mahzemnde sicaklik 7 dereceye kadar du$mel|
ve yazin ise 12 derece olmalicir, Bununla bir-
likte kirmizi saraplarda bu sicakhk 14 derece
olabilir. Zira farmizi saraplar o[gun!a$mak Igin
bir az fazla 1siya |ht|yaq gdsterirler. Dinlendir-
me mahzeninde dikkat edilecek dlger nokta-',
lar, iyi bir havalandirma, nisbi rutubetin % 75
kadar olmasi, bo! 151k ve suyun bulunmasidir.

Sise mahzeninin szellikleri de din'lendirme
mahzenlerinde . oldugu gibidir.

Mahzenler yer iistil, yar yeralti, tam yeral-
tr olurlar. Yan yeralti ve. tam yeralt . olan
mahzenlerde iizimlerin islendigi yer, zemin
seviyesinde olmak iizere fermantasyon ve din-
lendirme mahzenleri alt alta gelr'rii$ olurlar. Bu
gibi bir isletmede seviye. fark: dolayisiyte is
kolayligh vardir. Ornegin sira ve sarabin seviye
farkr dolayisiyle kolayhkla yukaridan agagiva
gonderilmesi miimkin. olur,

Son zamanlarda modern, isletmeler, daha
¢ok sofutma diizenli olarak yer iisti yapiimak-
tadir. Bu gibi igletmeleri yaparken toprag kaz-
mak kifleti olmadidindan belki daha ucuza mal
oldugu gibi igletmenin kontroli de daha kolay-
dir. Ancak bu takdirde sogutma diizeni ve mas-
rafini gz dniinde tutmak gerekir.

3. Sarap kaplan

Bilindigi gibi sarap kabi olarak eskiden
yalmz fig1 s6z konusu olurken daha sonralar
beton kaplardan da yararlanrlmaya baglanmig
ve bu giin ise biyiik modern sarap igletmelerin-
de fermantasyon ve dinlendirme kabi olarak
hemen hemen yalmz tanklar, yani madensel
keplar kullaniimaya baglanmistir. 1968 ythin-
da Almanya'da bir kongre miinasebetiyle Frei-
burg civarinda Breisach kasabasinda ziYaret' et
tigimiz ve o zaman 45 milyon litre kapasitedeki
bir kooperatif sarap isletmesinde yalnlz maden-
sel kaplarin bulundugunu hayretle gdrmiistiim.
Bu paslanmaz celikten olan kapl_ar_ hivyikli
kiigiiklit idiler ve hatta 6 adet birer milyonluk
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tankiar da goze garpiyordu. $u halde bu 6 kap
6 milyon litre garap allyordu

- Kuskusuz madensel kaplar, hele pas!anmaz
gelikten olanlar bir-hayli. pahalidir. Ancak . sag-
tan olanlara nazaran -bir - hayli ucuzdur.
Fakat bunlarin-i¢l -de garabin: tat ve kokusuna
gtki- yapmayan ndtr bir - madde-ile sivanmig
olmalidir.- Beton -kaplar ise -madensel kap-
lara ve hatta ‘figilara -gore - gok daha.. ucuz-
dur. Ancak batt memleketlerinde bunlarin igi
cam, ya da fayans levhalarla kaplidir. Bizde ise
yalniz siva ile yetinilmektedir ve en ¢ok ig
kisim % 20 lik tartarik asitle badana edilmekte-
dir. ' ‘ : :

" 4, Laboratuvar

Sira ve garaplarda teknik kontro! igin islet-
melerde, kiiclik de olsa, bir laboratuvarin bu -
[unmasina dnem verilmelidir. Bu laboratuavr en
az siranin yogunlugunu (Seker) ve asit mik-
tarini; saraplarda yine yogunluk ile alkol, genel
asit (Titrasyon asidi) ve ucar asit analizierini
yapacak bigimde donatiimis olurlar Ayni zaman-
da bu laboratuvarda bir de mikroskop bulunur.
Mikroskop sayesinde sarapta her hangi bir
nedenle olan bulamkhgn  mikroorganizmalar
tarafindan, ya da kolloidal bir bulanma olup
olmaditn saptanmus olur, Sirada geker tayini
en kolay olarak el refraktometreleri ile yapila-
bildigi igin bulundurulmas: tavsiye edilir. Zira
el refraktometresi ayni zamanda.baglarda ol -
guluk durumunun saptanmasim . .da kolayhkia
sagjlar. Hatta biiylk isletmelerde sarabm kuru-
madde ve kiil miktarlarinin da tayin olanagun
saglanmasi uygun olur.

Iv. isletmelerin durumu

Yurdumuzda kiigiik sarap igletmeleri cok
derme ¢atma olup, bunlan igletenler en dogal
bilgilerden de yoksundurlar. Bunu bir dereceye
kadar dofjal saymak ve pek yadirgamamak gere-
kir. Zira bizde sarap teknigi pek yeni olup
babadan ofjula kalan bir garap tradisyonu yok-
tur. Fakat dogal olmayan, ok kez gelisi aiize!
hareket etmek, kulaktan dolma bigimde islemek
ve Bgrenme gayreti gbstermemekiir. Bu Isiet-
meler garabin bir mevsim dahi bekletiimesine
uygun degillerdir. Bu gibi igletmelerin yapacak-
tart en uygun hareket, yaptiklari sarap!arl bek-

letmeden, kendilen ‘garap yapmayp da sarap
ticareti ile ugrasan sarap ticarethanelerine sat-
mak olmalidir.

“Biiyiik ‘igletmelere gelince; buniarin kuru-
luglari gok kez- uygun olmadigi -gibi, donatim-
lar1 da gok eskimigtir ve- buglinkii- teknik. verile-
re-cevap vermekten uzaktirlar. Bu igletmelerin
mahzen durumlari gok kez elverigsiz oldugu
gibi kap durumu da gokiukla biiylk Slgiide be-
ton kaplardan ibarettir. Bu igietmelerin gerek
mahzen durumlarimn ve gerckse denatimlaii-
nin modern teknide uygun bir bigime getirilme-
si igin biyilk masraflara katlanmalari gerekir.

" Hi¢ olmazsa bundan sonra devlet serma -
yesiyle kurulacak olan Tekel, Oniversiteler ve
arastirma enstitii ve istasyoniariin yeni iglet-
meleri, 8rnek isletmeler bigiminde ve bugiinki
teknik wverilere gﬁre yapmalarl gerekir.

Belki yukarida 1$Ieme ve olgunla$t|rma
bolimiinde isaret edilmesi gereken bir nokta
iizerinde tnemle durmak yerinde olur kamsin-
dayim: Tklim kogullarinin etkisi ile tzlimlerimiz
polifenoller. (Tanenli maddeler ve renk) baki-
mindan dogal olarak zengindirler. Polifenoller
ise, sira ve gsaraba fazla gectigi takdirde bu
garap hem oksidasyona cok edilimli ve hem
de tat balkimindan kaba olurlar. '

Bu gibi saraplarii oksidasyon iie ‘venginin
koyulagtign ve koti bir goriniis aldiklart gibi
bunlarin tatlars da gok kaba ve yavan olur.
Oysa beyaz saraplarda rengin bu saraplara 6z-
gii- glizel. agik sari. renkte olmasi ve tadin da
ince ve ferahlatici bulupmasi ve oksxdasyonla
sarabin yavan bir tat aimamas!; kirmizi $arap—
larda da renk bakimindan oldugu kadar tadin
da mitlayim ve adeta igerken bogaz bir kadife
yumugaklig ile oksayip gegmesi aranan baslica
tzelliklierdir, ’

Bu itibarla isleme ve olgunlastirma bolim-
lerinde de onemle Uzerinde duruldugu gibi
uzumleh taze, yani tek kelime ile hirpalanma-
mis ve bekletilmeden iglemeye ve islemenin
gok siiratli yap:larak bu sirada siranin kati
kisimlarla en az temasa gelecek bigimde uygu-
lanmasma ayni zamanda sira ve sarabin dog-
rudan dogruya hava ile temasma meydan ver-
memeye c¢ok dikkat edlimesi gerek|r
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Yine evvelce de isaret edildigi gibi, sira
ve saraba geredi kadar kilkiirt dioksidin veril-
mesme dinlendirme ve olgunla$t|rma siiresin- -

ce de $arapta bir miktar serbest kikiirt diok-
sidin bulunmasing; saraplar siselerken ds $a-
rapta, evvelce séylenen miktarlarda serbest kii-
kiirt dioksidin bulunmamasina nem verilmesi
gerekir,

Kiikiirt dicksit sarab oksidasyonlara karsi
korudugu gibi, zararli mikroorganizmalarn gelig
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mesini 6nler ve ayni zamanda garabin olgunlag;-
masma da yardime! olur. Bununla birlikte veri-

tecek kakiirt dioksit gelisi giizel degil, ancak

gerekli miktarlarda olmalrdlr

Ku$kusuz butun 'bunlarln yapllma5| da
yetenekli bir teknik elemanin isletmeyi yonet -
mesiyle olur. Bunun igindir ki, teki memleket-
lerde oldugu gibi sarapgilarin hirleserek
kooperatifler halinde 6rgiitlenip sermaye, . ig

ve gii¢ birligi.yapmalari en dogru yol olur. . -
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