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"OTHELLO" UZUM CESITININ SARAPLIK DEGERI UZERINE BiR
ARASTIRMA

A STUDY ON THE VALUE OF "OTHELLO" GRAPE VARIETY FOR THE WINE
PRODUCTION

R. Ertan ANLL, Igil FIDAN
Ankara Univarsitesi Ziraat Fakgitesi Gida Muhendisligi Bslimil, ANKARA

OZET: Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Balimi aragtirma ve uygulama bafinda 41 B.M.G. asma anac! Uzerinde agih
*Othello” (20m gesitinin garaphk degerinin aragtinimasimin amaglandify bu ¢aligmada; 1993, 1994 ve 1995 yillarinda slde edilen "Cthelio” $t-
ralan iki bdlime aynlarak, A.U.Z.F. Gida Mihendisligi BSlim stoklanndan saflanan “Narince-3" ve Almanya'dan sadlanan kuru aktif paket
maya "S.cerevisiae (SIHA WET-136)"ile agllanmig, bdylece iki farkh mayanin garap kalitesine etiisi incelenmigitr.

Analiz sonuglan genel otarak incelendiinde *Othelle” UzUm gegitinin, Ankara kogullarinda ekstrakt bakimindan zayif, ancak alkol-
asit dengesi bakimindan uyumlu, aromatik, ince yapistyla kaliteli, geng garap {retimine uygun bir gegit oldudu kanisina vardmighir, Kullaniian
mayalardan "Narince-3"in gerek fermentatif, gerekse garaba kazandirdign duyusal karakter bakimindan, dstiin 8zellikleri oldugu bilinen, kuru
aktif paket maya *S.cerovisiae (SIHA WET-136)'dan daha diigiik zellikiere sahip clmadiy gérilmistir. )

ABSTRACT: In this study, under tha frame of the research, the value of “Otheffo” grape for producing wine; the use of two different
yeasts, "Narince-3" -that were obtalensd from A.U.Z.F (Food Enginiering Dep.) stocks- and "S.cerevisfae (SIHA WET-136) -which brought
from Germany in tha form of dry, active pure yeast- has been examinated by means of their affact to the quality of the wine. In order to
get the results; the grape juices that were ablained in 1993, 1994 and 1995 from "Cthello” variety grafied on the grapevine, 41BM.G.,
that belongs to the research vineyards of the Departement of Horticulturs, Faculty of Agricuiture in Ankara, has been incculated by the
two different yeasts mentioned above.

According to the general examination of the analyse results, it has been ascertained that the variaty of "Othello”in Ankara conditions
Is weak by means of extract, but it's well balanced by means of acid and alcohol, it is atso sultable for producing quality young wines with its
aromatic and grace building. It's also determined that, the quality of the yeast *Narince-3" that has been used in the rasearch is not under the
quality of dry, active, pure yeast *S.cerevisias (SIHA WET-136)" known for the superior speciafities, by means of its suplement to the sensorial
character of the wine and fermentative specialities.

GiRI$ ve KAYNAK TARAMASI

“Othelfo” Amerika'da Amold taraftndan elde edilen bir Fransiz-Amerikan melez gegitidir. Sinonimieri:
"Arnold hibridi", "Arnold no:1", “Kanada hamburgu", "Kanada hibridi* ve "Chalange"dir.

"Clinton" gesitinin "Black (siyah) hamburg" gesiti ile gaprazlanmas! sonucu olugan “Othello"; Labrusca
*riparia* vinifera melezidir.

1875 yihinda Fransiz tanmci M.L. Giraud tarafindan Fransa'nin "Nimes" bélgesine getirilen "Othel-
lo"nun seleksiyonu yapilmig ve hizla yayginlagmaya baglamigtir. Baglangicta, ézellikle Fransa'nin Kuzey bél-
gelerinde denenmig, ancak asiti yilksek ve alkol derecesi diigiik garap verdigi igin gaptelizasyon (giraya geker
katimi) gerekmigtir.

Guney Fransa'da; "Othello"dan alkol bakimindan zengin, canli, kirmizi renkte garaplar elde edilmigtir.
IKlimin biraz daha nemli, toprak yapisinin daha nétr clduu Glney-Bat'da ise ince, misket kokusu hissedilen,
aromalr garaplar vermigtir.

"Bordeaux" bolgesi sarap Ureticileri ise "Othello"yu yalniz bagina kullanmayip, 1/4 oraninda "Clairette
(Klaret)" ile harmanlayarak denemigler ve ok bagarili sonuglar elde etmiglerdir. Ayni bdlgede yapilan bir diger
denemedé ise "Othello”, Fransizlann diinyaca dinlil kirmizi garaplik gesiti "Cabernet sauvignon® ile melezlen-
mis ve bu melezlemeden elde edilen Gzlimlerden Gretilen garaplann canlilik ve gévde kazandidi belirtilmigtir.

"Bourgogne" bdlgesinde ise "Othelfo” dnceleri bilyik bir ilgiyte izlenmig, hatta bir dénem bélgenin diin-
yaca UnlQ gesiti "Pinot noir" ile rekabet edebilir diizeye gelmigtir. Ancak, gegtigimiz ylizyilda Avrupa bagdlarini
kastp kavuran “filoksera" zararindan onemli iglide etkilenmig ve yeni kurulan baglarda istenilen yeri alama-
migtir.

"Othefio” zellikle killi, kalkerli, serin topraklan seven bir ¢egittir. Kig donlarina kargi direnglidir. Kok sis-
temi giigl ve kalindir. Bu nedenle agi kalemi olarak da bagarn ile kullanilabilir. Sadlam yapisiyla gerek "Kor-
don', gerekse "Guyot" budama sistemlerine uygundur (VIALA ve VERMOREL, 1901-1910).
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Bu aragtirmada verimli bir garaphk (iziim gesiti olan “Othello'nun i¢ Anadolu Bslgesinin iklim ozellikieri-
ni iyi karakterize eden Ankara ili kosullarinda da denenmesi uygun gérilimis, bu amagla, Fakiltemiz Gida Mii-
hendisligi Bolim{ stoklarinda bulunan ve birgok garap tireticisi tarafindan bagan ile kullanlan "Narince-3* ma-
yast ile, sarap Oretimi i¢in dzel olarak segilmig, yabanct kékenli aktif, kuru paket kiltiir “S. cerevisiae (SIHA
WET-136)"nin garaba kazandirdifii duyusal ve teknolojik nitelikler kargilagtinlmigtir,

MATERYAL ve YONTEM

Aragtirmada A.U. Ziraat Fakiltesi Bahge Bitkileri Bolimii garaplik (zim deneme badinda 41 B.M.G.
asma anaci Uzerinde agilt olarak yetigtirilen "Othelle” Uzlim gesiti kullanimistir. 1993, 1994 ve 1995 yillarinda
hasat edilen Gzimler A.U.Z.F. Gida Miihendisligi Balimi sarap isletmesine getirilerek, sap ve ¢ép ayirma dii-
zenli "Amos" marka 0zim degdirmeninden gegirildikten sonra preslenerek siralan elde edilmigtir. Eide edilen
giralann dksele degerleri 20°C'de 1993 yili igin 96, 99 ve 95 olarak belirlenmigtir. Siralara ayr ayn 75 mg/L
diizeyinde S02 verilmis ve kaba tortu alindiktan sonra, I. grup igin A.U.Z.F. Gida Miih. B&liimtl, Gida Biyotek-
nolojisi kolleksiyonundan. saglanan "Narince-3" mayasindan %2 oraminda, Il. grup saraplar igin ise Alman-
ya'dan sadlanan "S. cerevisiae (SIHA WET-138)"dan 20 g/h! diizeyinde katildiktan sonra agzi dar damacana-
larda fermentasyon bashgi takilarak fermentasyona birakilmigtir. Gerek fermentasyon gerekse dinlendirme
slrecinde, sarap teknolojisinde uyulmasi gereken iglemlere 6zen gbsterilmis ve gsaraplar bir yil sonra gigelen-
migtir. )

Aragtirmada Kullanitan Analiz Yontemleri

Ozgiit agirhik, alkol ve genel kury madde tayinteri AKMAN (1962}, HENNIG ve JAKOB (1973) ile VOGT
ve BIEBER (1969)'e gbre, toplam asit ve pH tayinleri VOGT ve ark. {1984} ile RAPP (1985)'a gbre "Crion tip
pH'metre yardimiyla, ugucu asit tayini ANONYMOUS (1989)a gore, kil tayini yine uluslararasi ydntemle
{ANONYMOUS 1962, 1985; RAPP, 1985), tanen tayini spektrofotometrik yontemie (FIDAN 1975), demir tayini
Zeiss PM 2A marka spektrofotometre'de 485 nm'de YAVAS ve ark. (1979)'nin belirttikleri ydnteme gbre, genel
ve setbest S0, Miktarlan AKMAN (1962)'a gére, geker tayini ANONYMOUS (1988)'a gdre, gliserin tayini
spektrofotometrik olarak 490 nm'de SAHIN {1982)'e gére, renk tayini spekirofotometrik olarak 625, 550, 495
ve 445 nm'de FIDAN (1975)'a gére yapiimis; gekersiz kuru madde ve ugmayan asit miktarlar hesaplanarak
bulunmustur,

Duyusal Degerlendirme

Sarap dmeklerinin duyusal degerlendirmesi uluslararasi yarigmalarda benimsenen sistemlerden biri
olan 20 puan Uzerinden pozitlif puanlama sistemine gére gergeklestiriimigtir (SPURRIER ve DOVAZ 1986).
Profesyonel diizeyde dilizenlenen yangmalarda kabul edilen en az 5 panelistin tadima katthmiyla sonuglarn
degerlendiriimesi ilkesi gdz éniine alinarak, tadima 5 panelist katilmigtir. Panslistier sistem geredi saraplan 4
farkh dlgiite gore degerlendirmigler ve 20 puan lizerinden agagida belirtilen sinirlar iginde puanlanmiglardir.

- Renk : 0-2 puan
- Berrakhk : 0-2 puan
- Buke : 0-4 puan
- Tat ve genel izlenim : 0-12 puan

TOPLAM : 0-20 puan
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Tadim sonuglarinin degerlendiriimesi, ulusiararasi yarismalarda benimsenen yéntem olan marjinal pu-
anlan gakarmak geklinde gergeklestirilmistir. Tadim strasinda otammn aydinlik olmasi, yabanci koku buiun-
mamasl, uygun kadeh secimi gibi temel kurallara 6zen gdsterilmistir. Eide edilen sonuglann dederlendirilmesi

PEYNAUD (1981)'a gére yapilmigtir (Gizelge 1).

Cizelge 1. 20 puan tizerinden pozitif puanlama sisteminde garaplarin
elde ettigi odiil siralamas: (PEYNAUD 1981).

NOT ODUL

20 Miikemmel
18-19 Kusursuz
16-17 Cok iyi
14-15 Iyi

12-13 Oldukea iyi
10-11 Gegerli
7-8-9 Yetersiz
4-5-6 Orta

4'lin alt Katil

BULGULAR ve TARTISMA

1993, 1994 ve 1995 yiltarinda iki farkh maya kullanilarak elde edilen "Othello” saraplaninin kimyasal bi-
legimleri Cizelge 2'de gdsterilmigtir.

Cizelge 2. 8. cerevisiae (STHA WET 136) ve Narince-3 mayalan ile asilanarak 1993, 1994, ve 1995 yillarinda elde edilen "Othel-
lo" saraplarmm genel bilegimi

OTHELLO 1993 OTHELLO 1994 OTHELLO 1995
Narince-3 WET 136 Narince-3 WET 136 Narince-3 WET 136
Gagir afirhik 20120 °C 0.9958 0.9952 0.9941 09933 0.9946 0.993
Alkol (%H) 15/15 °C 12.10 12.15 12.40 12.40 11.90 11.95
Kuru madde gL 23.41 233 22596 23.10 24.12 24.26
Seker g/L 1.2 1.10 1.00 1.00 1.5 4
Sekersiz k.madde g/L 222 222 2290 221 226 229
Toplam asit* g/L 59 585 630 625 6.10 6.15
Ugucn asit** /L 0.58 055 043 040 039 036
Ugmayan asit* gL 520 5.15 580 570 560 570
pH 377 370 347 351 361 364
Kl gL 231 2536 2701 2726 2810 2916
Tanen gL 1.55 140 175 1.73 2.13 217
Azot gL 0.265 02719 (.198 0.207 0214 0237
Fe mg/L 1.28 121 1.10 1.04 183 174
Gliserin gL 6.90 7 74 77 79 78
Genet 502 mg/L. 82 71 69 58 81 77
Toplam 502 mg/L 9 4 8 16 17 14
Renk X 0.545 0436 0.428 0411 0.460 0.440
y: 0.4141 0407 0323 0336 0320 0317
Y: 11.62 1084 636 5916 2083 1921
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Gizelge 2 incelendiginde tim garaplarda 6zgil agirhgin 1.00'den diigiik oldugu goriimektedir. Ozgul
agirhk sek saraplarda 1.00'den dilsik olup, miktan alkol ve kuru madds ile yakindan iligkilidir (BREMOND
1965). Ozgll agirik degderleri 0.9930-09958 arasinda degisen her (g yila ait saraplar, fermentasyonunu ta-
mamlamig sek saraplardir.

Alkol miktarlan bakimindan gsaraplar incelendiginde, miktarlarin %11.9-1240 arasinda degigtigi gorii-
mektedir. Saraplardaki alkol miktari arasindaki farklilik, sirada bagtangigta bulunan seker miktannin farkhli-
gindan ileri gelmektedir.

Kurumadde ydniinden ise, Othello garapiarinda kurumaddenin 22.96-24.26 g/l arasinda degismistir.
Kurumadde miktari (zim gesitine, garabin yag ve tipine gdre dedismekle birlikte, 17-30 g/L arasindadtr (NA-
VARRE 1965). Trakya bdlgesi kirmizi saraplan iizerinde yapilan bir aragtirmada kirmizi saraplarda 22.4-26.8
g/L arasinda saptanmigtir {YAVAS 1972).

Tam saraplarda geker miktarinin 2 g/L'nin altinda oldugu gériimektedir. Bu durumda, elde edilen sa-
raplarin hepsi fermentasyonunu tamamlamig sek saraplardir. TURKER (1969) sek saraplarda gekere benzer
tepkime veren maddelerin miktarinin en fazla 2 g/L olmasi gerektigini belirtmigtir.

Sekersiz kurumadde miktar, genel kurumadde mildarindan 1 g/L't agan miktarin gikanimasiyla hesap
lanmaktadir, Cinki saraplarda 1 ¢/L'a kadar pargalanmayan pentoz bulunmaktadir (AKMAN 1962). Sekersiz
kurumadde Othello saraplarinda 22.0-22.9 g/L arasinda dedigmigtir.

Toptam asit miktan 5.9-6.3 g/L arasinda degisim gdstermektedir. $araplarda genel asit miktar hergey-
den dnce ¢esit ve yilin hava gidigi ile ilgili olup, genel asitligin saraplarin gerek tadi, gerek dayanimi {izerinde
biiyik etkisi vardir (YAVAS 1972).

Ugucu asit miktan analiz edilen garaplarda asetik asit cinsinden 0.36-0.58 g/L arasinda bulunmugtur.
Ulkemizdeki mevzuata gére alkol derecesi %14'ten agad saraplarda ugucu asitlik litrede asetik asit cinsinden
1.8 g'dan fazla olamaz. AB sarap tiz0gine gdre ise bu miktar asetik asit cinsinden en fazla 1.2 g/L'dir (YAVU-
ZESER 1988). Fermentasyonunu tamamlamig saghkh garaplarda asetik asit cinsinden 0.5 g/L dolayinda (RI-
BEREAU-GAYON ve ark. 1982). Bu durumda saraplann tiimiinde ugar asit miktan, kaliteli saraplarda bulun-
mas! gereken sinirlan agmamaktadir,

Ugmayan asit, genet asitten ugucu asitin gikarilmasiyla hesaplanir. Ugmayan asit genel asit gibi, sara-
bin tadi ve dayanikhliginda dnemli rol oynar. Ugmayan asit miktar saraplarda 5.15-5.80 g/L arasinda saptan-
migtir.

pH degerleri ise 3.47-3.77 arasindadir. pH miktan 0zilm gesitine ve saraba uygulanan iglemlere gére
degigim gostermektedir (YAVAS 1972). Saraplarda pH, 2.7-3.8 arasinda degismeltedir (RIBEREAU-GAYON
ve ark. 1876). pH degerlerinin literatlr verilerine uygun ofdugu gériilimektedir.

Saraplarda kil miktarlan 2.520-2.726 g/L arasinda saptanmigtir. Kilh saraptaki organik anyonlar ve
anorganik katyoniar olugturur (THROST 1972). Saraplarda kil miktar 1.5-3.0 g/L arasinda dedisir (RIBERE-
AU-GAYON ve ark. 1982). Bu durumda saptanan degerler normal sirurlar igindedir.

Tanen miktarlar bakimindan incelendiginde ise; Cthello saraplarinda tanen miktannin 1.40-2.13 g/L
arasinda degistigi goriimektedir. AKMAN ve YAZICIOGLU (1960) kirmizi garaplarda tanen miktarimn 1.0-5.0
g/l arasinda degistigini belitmigtir. YAVAS (1872) Trakya bolgesi kirmizi garaplarinda tanen miktanni 1.65-
1.95 g/L arasinda saptamigtir. Elde edilen degerlerin belirtilen sinirlar iginde oldugu bir gergektir.

Azot miktarlar ise 0.198-0.279 g/L arasinda saptanmigtir. Azotlu bilegiklerin dnemli kismi mayalar ta-
rafindan dziimlenmekte, bir kisim azotlu madde ise tanenle birlegerek, olugan alkolin etkisiyle de dibe ¢ékip
tortu halinde uzaklagmaktadir (AKMAN ve YAZICIOGLU 1960). Kirmizi garaplarda azot miktan 150-700 mg/L
arasinda degigsmektedir (RIBEREAU-GAYON ve ark. 1976}, Bu durumda saptanan degerler literatir verilerine
uygundur,

Othello garaplaninda demir miktan 1.04-1.83 mg/L arasinda saptanmigtir. GURARDA (1982) yaptid:
galismada kirmizi saraplarda 5.48-6.53 mg/L YAVAS ve ark. (1978) ise Orta Anadolu Bblgesine ait 7 adet kir-
mizi garapta 2.4-8.5 g/l arasinda demir bulmuglardir. Othello saraplarinda saptanan demir degederi diigiik
olup, saraplann herhangi bir Kinlma riski tasimadigini géstermektedir.

Analiz edilen Othello garaplarinda gliserin miktan 6.9-7.2 g/L arasindadir, Saraptaki gliserin miktan 5-
15 g/L arasinda degismektedir (RIBEREAU-GAYON ve ark. 1982), Saraptaki gliserin miktan Gzerinde fermen-
tasyonda kullarlan maya irki, geker konsantrasyonu, fermentasyon sicaklign gibi faktdrler rol oynamaktadir
(AKMAN ve YAZICIOGLU 1980, AMERINE 1967). Elde edilen dederler normal sinirlar iginde bulunmustur.
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80, miktarlarina gelince; 69-81 mg/L. sinirfan arasinda degigen toplam ve 8-17 mg/L sinirlan arasinda
degigen serbest SO, saptanmigtir. Baglangigta giraya 100 mg/L diizeyinde 80, katildig: igin belirlenen smir-
lar normal dUzeydedir.

Othello garaplarinda C.L.E sistemine gore yillara gére renkte olusan degigim irdelendiginde relatif renk
agikhdi olan Y dederinin en fazla 1995 yili saraplaninda oldudu ve bu degeri sirasiyla 1983 ve 1994 vili sa-
raplarimin izledigi gdrlimektedir. Yani en koyu renk 1995 yili saraplarinda gériilmektedir. Saraplarda x ve y
degerlerine bakldifinda ise % renk safiyeti saptanmaktadir. 1995 yilina ait geng saraplarda rengin daha ¢ok
kirmizi-mavi tona yaklagtidi, 1993 yiinda ise agik kirmizi-kiremite kagan bir rengin ortaya gikmaya bagladign
gorilmektedir.

Othello saraplan duyusal ézellikleri bakimindan ise, geng saraplann yillanmig olanlara gére daha fazla
begeni kazandigi saptanmigtir. Bu duruma gére Othello Gzim gesitinin Ankara kosullannda yillandirmaktan
gok, geng olarak tiiketime daha uygun ¢esit oldugu séylenebilir. Gizelge 3'te 5 tadimcimin duyusal degerlendir-
me sonuglart gérilmektedir.

' Cizelge 3'te goraldigt gibi
1995 ve 1994 yillaninda Uretilen sarap-
lar, 1993 yihina gbre duyusal agidan
biraz daha istin bulunmustur. En ylk-
Renk | Bemak-  Buke | Tatve | Toplam | oo nyan, 1995 yili driind, WET 136

Cizelge 3. Othello iiziim gegitinden 1993, 1994 ve 1995 yillarinda
iretilen garaplarda duyusal degerlendirme sonuglart

Ik gene! mayasiyla agilanmis Othello sarabi al-
izlenim mig olmakia birdikte, gerek 1993 yili,
Othello 1985 gerekse 1994 ve 1995 yili saraplan bir
Warince-3 2 2 4 ] 17 arada irdelendiginde Narince-3 maya-
Othello 1995 sinin  WET 136 mayasiyla rekabet
WET-136 2 2 4 10 18 edebilir nitelikte oldudu gériimektedir.
Othalio 1994 Mayalar fermentasyon yetenek-
WNarincs-3 5 2 4 g 17 leri yéninden kargilagtinidiginda, her
Othello 1994 iki mayanin da birbirine yakin degerler
WET-136 5 5 4 9 17 verdikleri gorilmektedir. Sto!_clanm‘lzc'if
bulunan ve A.U.Z.F. Gida Miihendisligi
Otholle 1993 tarafindan izole edilen Narince-3 ma-
fNarince-3 2 2 3 7 14 yasinin gerek fermentasyon baglangi-
Othello 1993 cI, gerekse fermentasyonun tamamla-
WET-136 2 2 3 8 15 nigl bakimindan SIHA WET-136 ma-
yas! ile benzer aktiviteye sahip oldugu
bir gergektir (Sekil 1, 2,3).
120
100
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80 ?
% Narince-3
%’) 60 5 bt
2 WET 136
O 40 % :
20 A
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123 458678910
Gun

Sekil 1, 1993 yilinda iki farkh maya ile agilanan Othello siralarinda fermentasyon gidisi
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Narince-3

Sekil 2. 1994 yilinda iki farkh maya ile agilanan Qthello giralarinda fermentasyon gidigi
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Sekil 3. 1995 yilinda iki farkl maya ile agilanan Othello siralarinda fermentasyonun gidigi.

Sonug olarak Othello Gziim gesitinin Orta Anadolu kogullarinda kimyasal ve duyusal bakimdan kaliteli
sarap Gretimine uygun bir gesit oldugu, diger yandan, denemede kullanilan Narince-3 mayasinin gerek gara-
ba kazandirdigl ézellikler, gerekse fermentasyon giicli bakimindan yabanct kékenli kuru aktif maya SIHA
WET 136 ile rekabet edebilir nitelikte bulundugu saptanmagtir.
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