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Siit, tozu, isminden de anlasilacag: iize-

re sitin kuratularak toz haline getirilmis’

seklidir. Genellikle siitiin ¢ok oldugu bélge-
lerde Uretilir; yodurt, peynir, dondurma gibi
siit mamulleri ile ¢ocuk mamasi, biskii, giko-
lata, hazir gorba, ekmek, sucuk vs. gibi cesit-
li mamullerin yapiminda kullanilir. Beslenme
degerl yitksek oldujundan ve uzun siire bo-
zulmadan saklanabildiginden &urakhik, dep-
rem, su baskim gibi felaketlerde ve diger
afetlerde hallun beslenmesi igin diigliniilen
ilk besindir. Bu viizden bir g¢ok llkenin ve
uluslararast érgitiin ilk yaphg besin yardimi
siit tozu olmaktadir. Utkemizde endiistrisi pek
geligmedidinden siit tozu kullammi azdir. Ulus-
tararasi drgiitlerce uygulanan beslenme prog-
ramlari cergevesinde, ozellikle ilkokul &gren-
cilerine verilmek {izere bir siire Tiirkiye've

fazla miktarda siit tozu gelmigtir. Gonderilen

siit tozlaninda kalitenin dlistk olmasi ve  siit
tozu titketimi aligkanhidinin bulunmayigi nede-
niyle, siit tozundan hazirlanan igme siitleri be-
genilmemistir. Bunun sonucu olarak gelen siit
tozlarindan bir fusmi uzun siiredepolarda kal-
mug, bir kismr ise gesitli yollarla ailelere; yo-
gurt, pernir ve dondurma yapimcilanina -intikal
etmigtir. Hallan ¢ok biyiik bir kismi siit tozu-
nun ne oldujunu tam olarak bilmediginden,
bu durum siit tozlarinin gok diigiik kaliteli bir
besin oldudu ve yapiminda kullanilan mamul-
lerin kalitelerini diisiirdiigi gbriisiing yaygin-
lastrmistir.  Bu yiizden yodurt ve bazm siit
mamullerinin yapiminda site siit tozu katil-
masi tagsis olarak kabul edilmistir, Oysa ki
bir cok iilkkede baz siit mamullerinde kaliteyi
diizeltmek amaciyle siite siit tozu katiimakta-
dir. Siit tozlanndan iome siitleri hazirtanmak-
’ta ve bunlar sterilize edilerek ambalajli i¢me

_siith olarak piyasada satilmakta veya okul go-

cukiarimin beslenmesinde kullamiimaktadir.

Ulkemizde satiga arzedilen sterilize siitler
de Hifzisihha Enstitiiteri ve bazi resmi %ont-
rol laboratuvarlaninda siit tozu aranmistir. Fa-
kat analizler bazi siitlerde siit tozu bulundugu-
nu gosterir seklinde sonuglar vermistir. Du-
rum gazetelere ve mahkemelere intikal etmi$.
fabrika ydneticileri de sterilize siit yapimn-
da ¢i§ siite siit tozu katlmadigimi fleri siir-
miisterdir. Kiirsimiizz kullamlan yémtemin ste-
rilize siitte siit tozu aramasina uygun olup
olmadigini  belirtmek  amaciyle bir galisma
programi hazirlamighr.

Sterilize siitte sit tozu aranmasi igin la-
boratuvarlarda Mishra yintemini kullarmis-
tir. Aragtirmada bu ydntemin asagida ozellik-
leri belirtilen siitlerde verdigi sonuglar ince-
lenmistir.

— Cig ve % 1, 2, 3, 4, 5 oraninda st
tozundan hazirlanan siit (x) katilmig cgig sit.

— 115°C de 15 dakika tsitilarak elde edi-
len sterilize st % 1 2, 3.4, 5 oraninda 7
karistirlmis ¢ig siit.

— Piyasadan satin alinan pastirize siit

— Cig site % 1,2, 3, 4,5 oraninda
siit tozundan hazirlanan siit {x) katlmig ve
72°C de 2 dakika 1siblarak elde edilmis pas-

torize siit.
— Piyasadan satin alinan sterilize siit,

— Cig siitin 115°C de 15 dakika 1sitil-
masi ile edilen sterilize siit.

(x) Siit tozundan hazirlanan siitte % 10
kura madde bulunmaktadir.
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_Bu siitlerin her “birinden 16 farkli rie-
“gin analizi yapilmis ve analiz sonuglari tablo

1 de verildigi gibi, siit tozunun - bulundugunu

gostermesi halinde {(+4) aksi halde (—} ola-
rak degerlendirilmistir. Analizlerle bazi or-
neklerde siit tozu olup olmadigr kesin olarak

saptanamamistir. {+)

" anlasilmaktadir. % .1,2,73, 4, 5 oranlarina siit

tozundan hazirlanmis siit katilmig ¢i§ sutler
72°C "de 2 -dakika isitilarak pastorize edlimis
bu siitlerde de sit tozu varhid hemen belirlen-
migtir.

'_ Yéntemin 115°C de 15 dakika isitilarak
elde edilen sterilize sitlerde ve bu sterilize

Tablo — 1 —
Mischra yontemi ile siit tozu aranan
degisik ozelliklerdeki siitlerde
belirtilen bulgular

 sitin Ozellikler?
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Tablonun incelenmesinden  anlagilacag siitlerde % 2, 3, 4, 5 oranmda kangtinlmis

{izere, yéntem % 2 ve daha ylksek oranda
" siit tozundan hazirlanan sit katlmis ¢iy siitte
sit.tozu varh@in gostermigtir. Bu durum yon-
temin ¢ok ‘duyarh oldugunu ortaya c¢ikarmak-
tadir. Cig site katilan sGt tozunda % 10 sit
tozu bulunduduna gore, siite % 0, 20, 3 ora-
ninda siit tozu katilmasi bu yontemle hemen

¢ig sittlerde siit tozu varmus gibi sonug ver-
digi dikkati gekmektedir. Buradan anlagifryor
ki, ydntem ¢ig siitte ve ¢ig 'siite siit tozu ka-
tildiktan sonra pastdrize edilen siitte st to-
zu varhi@ini gosterdigi halde, sterilize siitlordd
c!oér—u obmayan sonuglar vermektedir.” Mischra
yontemi esasen yitksek sicaklik - derecélerin-
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de siit proteinlerinde olusan degismelere da-
yanmaktadir. Fabrikada sterilizasyon sirasin-
da siit 140°C civarinda :sitilmaktadir. Otoklav-
da sterilizasyonda ise 115°C de 15 dakika kal-
makta, fakat bu siire igindeki protein denatu-
rasyonu ticari sterilizasyona gbre daha fazla
olmalgtadir. Yéntemin baz ticari sterilize siit
lerde siit tozu bulundugu, bazlarinda ise bu-

[unnradlgl seklinde sonug vermesi; sterilizas-

............... 5

yon sicaklifi ve siresinin degigsmesinden, do-
layisiyle siit fabrikalarindaki cihazlarin farkil
olmasindan ileri gelmektedir, ’

Sonug olarak denilebilir ki, Mischra yon-
temi sltlerde siit tozu aranmasina uygun bir
ybntem degildir. Orijinal aragtirma incelendigi
zaman, arastincinin sadece siit tozundan ha-
zirlanmis siit katibms ¢ig ve kaynatilmus siit-
lerde galisma yaphidi gordlar.

LITERATUDR

1 — MISCRA, M. 1966. A simple and ra-
pid test for detection of skim milk powder in
whole milk. Indian Vet. J. 43 : 160 - 161.

2 .— MURTHY, G. K. 1971, Detection of
non fat dried in whole milk, Journal of Dairy

s
Science. 54 : 826 - 829.

3 — YAYGIN, H, GAHUN, Y. 1978. Siit-
te silit tozu aranmasinda  kullamlan Mischra
yinteminin defisik dzelliklerdeki siitlere uygu-
lanmas1 {izerinde bir aragtirma. Baskida.

7

BALMUMGCU

KIMYEV], SINAI, ECZA, LABORATUVAR ALETLERI VE CHHAZLARI DEPOSU

MUSTAFA BALMUMCU LDT. $§Ti _

Rehvancilar Sok. No : 4-6
Bahgekapr — Istanbul

Telg :-Labor — Istanbul
Tel : 220710 - 26 28 93

AHMET BALMUMCU

Maodern Carsi Kat. 2 No : 321
Ulus — ANKARA

Telg : Balmumcu - ANKARA
Tel : 106472




