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OMCA YASININ UZUOM ve SARAP KALITESI
UZERINE ETKISI

EFFECT OF VINE AGE ON THE QUALITY OF
GRAPE AND WINE

A.Ertan ANLI", Nilgiin GOKTURK?
TAnkara Universitesi Ziraat Fakahtesl Gida Muhendisligi Bélama
2Ankara Universitasi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri B&Iim

OZET: bBu arastima kapsaminda Ankara (iniversitesi Ziraat Fakiiitesi Bahge Bitkilerl BSIamii araghirma ve uygulama baginda 41 B.M.G as-
ma anaci Gzerine agih Naringe ve Emir tzldm gegitlerinin geng (4-5 yagl) ve yagh (30-31 yagh) omcalarindan hasat edilen Gzimler kullani-
miglir. 1995 ve 1996 yillannda clmak dzere, 2 yit slireyle yGritilen denemslarde bu Iki kaliteli garaplik Gziim ¢esitinde, omea yagimin izim
ve sarap kalitesi (izerine olan etkilerinin incelenmesi amaglanmigtir. Ulagifan sonuglara gore; gerek omcanin gelisim ddneminds, gerekse el-
de edilen garaplarda omea yagina ve gesite badli olarak belirgin sayilabilecek farkhiliklar oldugu belidenmigtir.

ABSTRACT: Within the cantent of this study, the grapes that are used; the young (4-5 years old) and the old (30-31 years old) vins of do-
mestic varieties Emir and Narince which have been grafied on 41 B.M.G., were harvestad from the research and practice winyards of Horticul-
ture Departsment of Ankara University, Agricultural Faculty. During the expariment leaded in 1995 and 19986, it has been intended to examine
the effect of oldness of the vins on the quality of the grape and wine in this two imponiant local variety for producing wine. The results show
that; there are some differences between the young and old vines by their wine gualities.

GiRis

Gok yillik bir bitki olan asmanin bliylime, geligme, verim ve kalitesi lizerine ¢ok sayida faktdr etkili ol-
maktadir. Bu faktdrier iklim ve toprak ézelliklerini igeren ekoloji, igsel etmenler ve killtirel iglemier olarak sira-
lanabilis. Bitkisel etmenler iginde yer atan omca yagt da; tane irilidi, renklenme, tanedeki kuru madde birikimi
ve asit miktar (zerindeki direk etkisi ite omcanin verimliligini ve dzellikle de ziimiin kalitesini Snemli dlglide
etkileyen bir faktér olma 6zelligini tagimaktadir. Uziim kalitesine olan bu etkileri yaninda omea yasi ayrica, sa-
raplik GzOm cesitlerinde sarap kalitesini de etkilemektadir. Genel olarak kaliteli saraplann verimlili§i nispeten
daha dilgitk yagh omcalardan elde edildigi bilinmektedir,

Bu aragtirma ile, Ulkemizin 6nemli saraplik iki 0z0m ¢esidine ait geng ve yagli omealanndan elde edi-
len UzOmler, Gzim kalitesi ve saraplik ézellikler balkemindan incelenerek, omca yaginin {zim ve garap kalitesi
(zerine olan etkilerinin belirlenmesi amaglanmgtir,

MATERYAL VE METOD

Ankara Universitesi Ziraat Fakiitesi Bahge Bitkileri B8limi Arastirma ve Uygulama Baginda 1995 ve
1996 yillarinda almak Gzere 2 yil sUreyle yiritilen bu aragtirmada, 41 B.M.G. anaci Gzerinde agih lkemizin
dnemli saraplik GzUm gesitlerinden Emir ve Narince'ye ait geng (4-5 yash) ve yazh (30-31 yagh) omcalar kulla-
niimistir. Denemede bitkisel materyal olarak kultanilan Gz(im cesitlerinin bazi énemli 8zellikieri Gizelge 1'de
sdnulmuﬁdr (Anonim 1990).
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Cizelge 1. Emir ve Narince izlim gegitlerinin bazi 8nemli 8zellikleri

SALKIM TANE BUYUME VE VERIMLILIK

Sekil Irlik  Sikik | Sekil Irilik  Renk Qekir.| Byiime Verim Olgunluk
Narince kanatli-kon. iri orta Yuvarlak  Orta Yegil-san  2-3 Cok kuv. Yitksek Geg
Emir Konki orta sik Yuvarlak Orta Yesil-san  2-3 Kuvvetli " Yitksek Orta

Aragtirmada omea yilkinden kaynaklanan farklifiklar ortadan kaidirmak amaciyla, Gzerinde 16 salkim
bulunan geng ve yaglt omcalar kullanilmigtir. Iki yit siirdiirillen gézlem ve incelemelerde fenolojik ézellikler
(slrme, gigeklenme, tane tutma, ben diigme ve ofguniuk) belirlenmig, ben diismeden itibaren birer haftalik ara-
liklarla % olarak suda gézOnur kuru madde ve tartarik asit cinsinden titre edilebilir asitlik (g/L) saptanmigtir.
Ayrica olgunluk sirasinda kalite kriterleri arasinda yer alan salkim ve tane agiriklar (g) ile boyutlar {cm) da
belirlenmistir.

1995 ve 1996 yillarinda hasat edilen tzimler A.U.Z.F. Gida Mihendisligi Bélimil sarap isletmesine
getiriterek, saptarn aynidikian sonra S.cerevisiag (Narince 3} mayasi %2 oraninda agilanarak, kontrollu kogul-
larda, afzi dar damacanatarda fermentasyona birakilmigtir. Hasat edilen Gzimietin ksele degerleri 1995 yili
igin Emir Gz0m gegitinde 91, Narince'de 94; 1996 yili igin Emir'de 89, Narince'de ise 95 olarak belilenmigtir.

Aragtirmada Kullamlan Analiz Yontemleri

Ozgil agiriik, alkol ve genel kuru madde tayinteri AKMAN (1962), HENNIG ve JACOB (1973) ile VOGT
ve BIEBER (1969)'e gdre, toplam asit ve pH tayinleri VOGT ve ark. (1984} ile RAPP (1985)'a gdre Orion tip
pH'metre yardimiyla, ugucu asit tayini ANONYMOUS (1989)a gore, kil tayini ise ulustararasi yontemle
(ANONYMOUS 1962, 1965; RAPP, 1985), tanen tayini spektrofotometrik olarak FIDAN (1975)'a gore yapil-
rmigtir. $ekersiz kuru madde ve ugmayan asit miktarlarn ise hesapla bulunmugtur. Duyusal degerlendirme ise
uluslararasi yarismalarda benimsenen sistemlerden biri olan 20 puan lzerinden pozitif dederlendirme sistemi-
ne gore yapiimigtir (SURRIER ve DOVAZ 1986). Sonuglar PEYNAUD (1981)'a gdre dederlendiriimigtir.

BULGULAR

Omca yaginin (izim ve garap kalitesi Uzerine olan etkisinin belirlenmesi amaciyla yirGtilen bu aragtir-
mada elde edilen bulgular asagida sunulmugtur. Fenolojik dzellikler aragtirmada kullanitan iki {zim gesidine
ait geng ve yagli omcalarda belirlenen !énolojik bzellikler Gizelge 2'de verilmigtir.
Cizelge 2. Narince ve Emir #ziim gegitlerinde omca yagina gire fenolojik tzellikler Gizelge 2'de gdrlldigl gibi;

Fenolojik ozellikler | Geng omca deng oma Yagli omea Yagh omca SL.‘_lrme’ ¢igeklenme, tane tutma, ben
Nanince Emir Narince Emir diigme ve colgunluk zamanlan incelen-
diginde yillara ve omca yagina bagh

Siirme 29.4/6.5 284135 254725 2441284 9 y R Y .$ " 9
olarak bazi farklihklar oldugu gézlen-
Tane tutma 226/266 | 186/236 | 206236 14.6/21.6 omcalara gdre, fenolojik Szellikler baki-
Ben disme 148/168 | 108138 | 68198 58/6.8 mindan 2-10 glin arasinda degigen si-
relerde erkencilik gdstermiglerdir. Arag-
Olguniuk 179209 | 2097239 | 119169 | 149/189 tirmada omca yagina gére belirlenen
* Tki yilin ortalama degerleri veritmigtir. ' bu farklliklar yaninda saptanan bir di-

ger Szellik de Narince (ziim g¢egidinde slirme, ¢igeklenme, tane tutma ve ben digme tarihlerinin Emir'e gore
daha gec¢ oclmasina kargin, olgunlagmanin daha erken olmasidir.

Kalite dzellikleri

Omca yaginin Narince ve Emir Uzlim gegitlerinde (izlim kalitesi {izerine olan etkilerinin de incelendigi
aragtirmada salkim ve tane agirtsklan ile boyutlarina iligkin elde edilen bulgular Cizelge 3'te verilmistir.
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Cizelge 3. Narince ve emir #z8m cesitlerinde bazi kallte kriterierl Cizelge 3'deki deferlerin ince-

Gengomea| Gengoma | Yaghomeca | Yash omea lenmesinden de gérildign gibi, incele-

Narince Emir Narince Enmiir nen kalite kriterlerinin, omca yagina
Salkim agirlifs (g} |676.873 3572 41043 246.82 gore farkhlikiar gbsterdigi saptanmig-
Salkim boyutiars: -En | 17394 10613 12.842 8312 tir. Geng omcalardan hasat edilen sal-
(cm) -Boy! 28416 16348 20316 14.733 kimlann agirtk ve boyutlarnimin, yaslh
Tane agurhipi (g) -En| 3.000 3414 2729 3.116 omcalara gére daha fazla oldugu go-
Tane boyutlar: -En | 15316 17.413-19.371 11347 17.413 rilmigtar. Benzer gekilde en iri tanele-
(em) -Boy} 17.837 19.656 15475 18357 rin de yine, geng omcalarda bulundugu
* ki yillik ortalama degerler verilmigtir. belirlenmigtir.

Incelenen bu kalite kriterleri bakimindan, gesitier arasinda da farkliliklar gézlenmigtir. Buna gdre Narin-
ce {izim ¢esidi salkim adirhg ve boyutlan bakimindan daha yiksek dederler géstererek iri salkimiar olugtur-
masina kargin, salkimdaki tanelerin Emir'e gére daha kiigiik oldugu belirlenmigtir.

Yine kalite kriterleri arasinda yer alan ve (izimin tad, ile saraphk Gz0Om gesitlerinde garap kalitesi lize-
rinde dénemli bir rol oynayan kuru madde miktarlarinin ben dismeden olgunluda kadar olan dénemdeki degi-
gimleri incelenmig ve Sekil 1'de gosteriimigtir.
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KURU MADDE (%)

25

—o— Narince Yagh Omca

|| + Emir Geng Omea

—#— Emir Yash Omca
—— Narince Geng Omca

HAFTA

Sekil 1. Narince ve emir diziim gegitlerinde omea yagina gire ben dilymeden itibaren kuru madde degigimi

Sekil 1'de g6raldigi gibi, tanelerdeki kuru madde miktar, ben disme déneminde oldukga dugtk bir dii-
zeyde bulunurken, olgunluk ilerledikge artmig ve bu artig 6zellikle ilk 5 hafta iginde yodunlagmistir. Kuru mad-
de miktarinin da omea yagina gére dedistidi ve yagh omcalarin geng omcalara oranla daha fazia kuru madde
birikimine sahip cldugu belirlenmigtir. Ben digmeden itibaren 7. haftanin sonunda yagh omcalarda kuru mad-
de miktarlar 21'e yikselirken bu oranin geng omcalarda 19 dolayinda oldudu gérilmistir. Diger yandan om-
ca yagina gore saptanan farkiliklar diginda genel olarak Narince Gziim gesitinde, Emir'e gbre daha yiiksek
kuru madde birikimi belirlenmigtir.

Aragtirmada her iki lzUm cegitine ait farkll yaglardaki omcatarda tartarik asit cinsinden titre edilebilir
asit miktarlanndaki degisimler, ben dismeden olgunluga kadar ki ddnem iginde birer haftalik araliklarla ince-
lenmig ve Sekil 2'de gbsteriimigtir.
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TITRE EDILEBILIR ASITLIK (GIL)
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Sekil 2. Narince ve Emir Uziim gegitlerinde omea yagina gtire ben
diigmeden itibaren TA (Titre edilebilir asitlik) degisimi

Saraplarin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler

—e— Emir Yagh Omca
4+ Emir Geng Omea

%~ Narince Yash Omea

ari

Sekil 2'de gbrildigi gibi ben diigme
ddneminde yiiksek olan titre edilebilir asitligin
olguniuga kadar gecen dénemde, ézellikle ilk
5 hatta iginde hizl bir digtis gosterdidi; geng
omcalarda TA miktarinin, yagh omcalara gére
daha ylksek bulundugu; en diigik TA'nin ise
yasll omcalarda oldugu belirlenmigtir. Yagh
Emir omcalarinda ise baglangigta yilksek
olan TA'nin giderek diigtidl ve oiguniuk do-
neminde yagli Narince omealari ile ayn dize-
ye geldii saptanmigtir. Gen¢ omcalarda
TA'nin olgunluga dodru azalma egilimi goster-
digi, fakat ben dilgmeden itibaren gegen 7
hafta iginde, yagl omcalara gére TA'min daha
yiksek diizeylerde kaldig) saptanmigtir,

Elde edilen ziimler 1995 ve 1996 yillarinda yeterli olgunluga ulagtiktan sonra hasat edilmis ve tretilen
saraplar genel bilegimieri ve duyusal ézellikleri bakimindan kargilagtinimiglardir. 1995 ve 1996 yillarinda
geng ve yasli Emir ve Narince (iziimlerinden elde edilen garapiarin fiziksel ve kimyasal analiz sonuglan kargi-

lagtirmali olarak Gizelge 4'te verilmigtir.

Cizelge 4. Geng ve yash Emir ve Narince omcalardan elde edilen saraplarin analiz sonuglar:

Emir (4-5 yagli) ort. | Narince (4-5 yagli) ort. | Emir (30-31 yagh) ort | Narince (30-31 yagly) ort.
Ozgill agirlik
2020°C 0.9932 0.9929 0.9942 0.9941
Alkol 15/15°C ‘
(% H.) 1145 £1.75 11.50 11.70
Kuru madde
(a/L) 213 217 216 219
Seker )
(g/L) 1.5 14 14 1.2
Sekersiz kuru
madde (g/L) 198 203 20.2 20.7
pH 361 3.59 361 364
Toplam asit
(g/L) 6.2 63 6.0 6.1
Ugucu asit .
(g/L) 047 0.39 037 032
Ugmayan asit
(g/L) 57 59 5.6 58
Tanen (g/L) 0301 0317 0311 0.321
80, (mg/L)
Total 78 84 92 87
SO, (ml/L)
Serbest 1t 7 15 13

* Analiz sonuglan it¢ parelelin ortalamasi olarak verilmigtir.
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Cizelge 4 incelendiginde, kargimiza dikkat geken iki Snemli kriter gikmaktadir. Iki yilik ortalama deger-
ler birbirleriyle kargilagtinldiginda geng omcalardan elde edilen gerek Emir, gerekse Narince garaplarinda asit
miktarimin yagh omcalara gére daha yilksek, kuru madde miktarianmn ise daha digik oldugu gbrﬂlmektedif.
Bu da yagh omcalardan Oretifen saraplarin daha kaliteli old{.lgu geklindeki gbrilgh dogrular niteliktedir. Saphe-
siz bu dururn Gzerindeki en blylk etmen, yagh omcalarda verimin daha digiik clmasidir.

Saraptar duyusal olarak 5 tadimeimin katildigi panelde dederlendirilmis ve 20 puan Gzerinden yapilan
degerlendirme sonuglan Gizelge 5'te veritmigtir. Buna gbre yagli Emir ve Narince omcalannin geng omcalara
gbre biraz daha baganh sonuglar verdigi, ancak, geng omcalardan elde. edilen garaplarin da bedeni kazandi-
g1 saptanmgtir.

Cizelge 5. Farkh yagtaki omcalardan elde ' SONUC
edilen ilziimlerden tiretiten Emir - s
ve Narince garaplarinm duyusal Aragtirmada elde edilen bulgular toplu olarak degerlendirildigin-
deferlendirmesi | . o . .
de, yaslh omcalardan elde edilen Gzimlerin geng omcalardan elde edi-
zamr?f Gvasin Aldg :):z;n @p) lenlere gore digiik randimanls, toplam asitlik dederi disik, kuru madde
1 B a1
i ia:h) T3 miktan yiksek olan dzlimler verdigi belidenmigtir. Ozeliikle yagh omca-
Narince (4 yagl) 145 larda @izimiin tadim olumlu yénde elkileyen yiiksek kuru madde ve di-
Narince (5 yagh) 14.0 sik asitligin yagl omcalardan elde edilen Gzimlerin daha kaliteli olma-
Emir (30 yagls) 17.2 sina neden oldugu tespit edilmigtir. $arap kalitesi bakimindan bir kargi-
Emir (31 yagh) 176 lagtirma yapildiginda, gensel olarak yagh omcalarin tzimlerinden elde
Narince (30 yaslt) 18 edilen garaplar geng omcalardan elde edilenlere gére daha kaliteli oldu-
Narince (31 yagli) 17.1 §u saptanmigtir.
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