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1. GIRlS

Kesilen kiimes hayvanlarnmin dokularinda
kesimin hemen sonrasinda bozulma baslar.
Bu nedenle kesim ve temizlemeden sonra ka-
natle etlerinin hizla sogutulmas: gereklidir.

Kanatlilarin etlerinde olugan kalite diigme-
sini ve bozulmay: yapdabildigince yavaglatabil-
mek icin karkaslara donmaya yol agmayacak
en disik sicakhigin hizl ve etkili olarak uy-
gulanmasi zoruniudur, Kesim sonrasinda etin
“hizla sogutulmasi, saglikls bir {irlin elde etmek,
lezzeti geligtirmek, kalitedeki azalmayr gecik-
tirmek ve mikrobiyal gelismeyl azaltmak ba-
kimindan dnem kazanmaktadr,

-Uygulamada, kumes hayvanlannin etlerinin
_ sofutulmasi- sirasinda. bakteriyel populasyon
ile, kir ve kalan kan yrkanmakta, buna kosut
olarak taze goriiniim ve kokunun korunmasina
yardimc! olunmaktadir, Uriiniin dig ve i ylzey-
lerinde sicakigin diigmesi ile *kalan mikroor-
ganizmalarin ge[i$me ve {reme hizlari azalir.
Proteolitik ve lipolitik enzimlerin aktiviteleri
ditser ve bunlarin sonucu etin depdiama veya
pazarlama sirasindaki kararlih@ geligir.

Karkastaki enetjinin uzaklagtinkmas: uygu-

lamada degisik ybntemlerle yapiimaktadir. Bu .
amacla en gok kullanilan sodutucu su ve hava--

dir. Kanatli etleri 30 - 35°C lerde saatle belir-
tilebilecek bir siire yenilebilir durumda kalir-
Jlarken 0; + 4°C sicaklikta birka¢ hafta yent-
lebilirligini &orurlar. Kesim ve temizlemeden
temen sonra sofjutulan etin, uzun slire tazeli-
gini korumas: béylece sadlanmig olacaktt'r.

2. KANATLI ETININ SOGUTULMASINDA
KULLANILAN SOGUTMA YONTEMLERL

Gerek paketlenerek pazarlanacak: olsun ge-
rekse ambalajlanarak dondurulacak olsun (i¢

organlan alinarak) temizlenmis bir kanath eti,

hemen + 4°C veya daha altinda sojutmayi ge-
rektirlr. Karkaslar i¢ organlart ahndiktan ve
piiskiirtme ile temizlendikten hiemen sonra (uy-
gulanmas: disiiniilen) var olan sofutma ydin-
temlerinden biri ile sogutulur. 36 - 40°C civa-

rinda olan kanathi karkaslarim sofjuttuktan soh-
ra_1sisal islem uygulanmincaya veya dondurun-
caya dedin bu sicakliklarda tutmak gereklidir.
Kanath etlerinin sodutulmasinda kullanilan yon-
temier; 1 — Hava ile sogutma, 2 — Daldirma

© ybntemiyle sofutma, 3 — Soduk su piiskilrte-

rek sogjutma ve 4 — Ozel sofutucu p[akalar-
da sofuima yontemleridlr .

2.1. Hava lle Sodutma
Kanati: etlerin sogutulmasinda hava kulla-

_ nuldiginda sofjutma sirasindaki renk bozumunu

onlemek ign dze! kan akitma ydntemlerine ge-
reksinim duyuluyor. Sogutma ile karkaslarin or-
talama sicakhifm 0; 4- 4°C ye diglrmek ge-
reklidir, Sicakhigin daha digik  sicakliklara
ulagmasi istenmez. Diger bir deyimle eger ha-
va (akimi) ile sojutmada kullamilan hava si-
cakhifi ¢ok disarilirse. (drnegin - 3°C ye)
kanath etlerinde gok yavag bir donma olabi-
fir. Bu sirada hiicreler arasinda olusan biiyik
buz' parcacikiar? dokunun pargalanmasina ne-
den olur. Buna karsgin sodutma ortaminin si-
cakhigini - 0.5°C de tutmak donma olmaksizin
sogutmay! sadlamak bakimindan yararlidir.
Sojutma odasinin  sicaklgs, termostatiar
yardimiyla siirekli 05 == 0.5°C de, oransal ne-
mi doygunluk noktasmda (% 100) tutulmaya
calistlir. Sogutma sirasinda oransal nemin yiik-
sek tutulmas:, sogutma sirasindaki fireyi azalt- -
mak bakimindan onem ta$1makted|r Sodutma
ortamlarinda bacaklarindan ¢engellere asth du-'
ran karkaslarin duran haval bir ortamda sogu-
tulmas: tire, agirhda, cinsiyete ve yasa gore
12 - 16 saatte tamamlamr. Elektrikli fanlarla
saglanan 5-5.5 m/s lik hava akum ile sogut-
ma hizi arttiriimakta ve yaklagik 4 saat igin-
de etin sicakhg ortam sicakhidina . dedin dii-
striilebilmektedir. Bu tip sofutma Iisleminde
karkaslar ortalama olarak adirlikdannin % 2
sini kaybederler. Karkas yﬁzeyihdeki kuruma ve
oksidasyon nedeniyle deri rengi donuklagir, sa-
ranr ve cekici olmayan bir goriiniim alir. So-
nucta firiiniin kalitesi ve pazarianma giiclr dii-

ger.

)
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© Sogutma ortami :havasmm kontrolu, inip
¢ikip (dalgalanan) sicakliklara badimli. ofara'

kalitede olusan kaybi Snlemek bakimindan ve

bir dlgidede Onceden amaglanmig olan ambar-
lama dmriniin (sofukta veya dondurarak) ke-
sinligini saglamak bakimindan zorunludur. Uy-
gun hava sirkiilasyonu, kanath etini daha kisa
sirede sogutmakta ve. kilf geligmesini dene-
tim altina almakia uygun oransal nem dizeyi-
nin ve siirekliliginin saglanmasi ise gereksiz
adirlik azalmasin dnlemek, Szellikle doniislim-
lii hava akimi ile sogutmada sodutucu borular
iizerinde fazla yogunlasmayt dnlemek ve kiif

gelismesini engellemek bakimindan 6nemlidir.
.Bu tiir sistemlerde genellikle etten su kaybin

azaltmak amaciyla uygulanacak en yiiksek nem
diizeyi 1le kiif gelismesini 6nleyen diigiik oran-

sal nem diizeyi arasinda bir denge kurmays .

galisilir.

Genelde hava blle$|m|n|n kontrolu, diisiik-

sicaklikta amaclanan yiksek nem dlizevini sag-
lamak, koku ve istenmeyen gazlardan arinmis
taze bir ortam havasin elde etmek bakimindan
elzemdir.

Kulmbach Et Bilimi Arastirma Laboratuva-
rinda (B. Almanya] gelistirilen bir yéntemde;
ambalajlanarak pazarlanacak kanath karkaslari
15 dakika siireyle soguk su pliskiirterek yika-
mirken sicakhdi 35°C den 18°C ye diisirilir.
Sonra % 50 oransal nemli 2.5 m/s akis hzh
20°C deki hava tiinelinden gecirilen karkas-
lar, daha sonra hava tiinelinin % 90 - 95 nem-
L, 0°C sicaklik igeren ve 3.5 m/s hava_akis

“hizli ikinci bdliimiinden gegirilirier. 'Kahkaslar

vakumlu plarak ambalajlanirlar ve — 1,5°C de-
ki sojuk bir ortamda en az 3 saat bekletilir:
ler. Boylece tam bir sodutma saglanir. Bura-

. da-hava ile sogutmanin birinci boliimiinde kar-

kas ylizeyi kurur ve su aktivitesi diiger. Buna
kosut olarak bakterivel gelisme 6nlenir. Hava
ile sogutmamn ikinei asamasmda i¢ sicaklik
10+ 12°C ye disger. Son sogutucu ortamda etin
sicakhifl 0°C ye ulagir, Bu yontemde toplam
afirlik kaybr yaklagik % 2 dir.
Ambalajlanmam|$ taze karkasler aymt yon-
teme gdre, 15 dakika su piskiirterek yikanip
sofutulduktan sonra 1k asamalr hava ile so-

dutma’ iGneline al:mr]ar Birinci agamanm sii- '
resi 20 dakikadir ve hava sicakligt 1,5°C olup '

ak|$ h:zu 2.5 m/s, oransal nemi % 50 dir. Ikin-

-

¢i asamada sofjutma ' sliresi 50 dakika, oran-
sal nem % 90-95, hava akis izt 3.5 m/s,
sicakligl — 8°C olmaktadir. Daha sonra kar-
kaslar karton veya ambalaﬂara alinarak — 1.5°C
deki sogutma ortaminda tagimaya degdin bekle-
tilirler. Agirlik kaybi yaklagik % 2 dir. Hava
tiinelinde sofutma stiresinde karkas i¢ sicak-
hgr yaklasik — 05°C olmaktadir.

Agirhikta belli oranda azalmaya neden ol- -
masi, sodutma siresinin uzunlugu, deri ren-
ginin wkoyulég,'mam ve lipid oksidasyonunun ka- -
fitede olusturdugu diisme nedeniyle kanath et-
lerinin sogutulmasmda hava ile sofutma tercih
edilmemektedir.

22. Daldirma Yontemiyle Sofuima

Gegmiste ve bugfin gogu kiigik isletme-
lerde kanatll ‘etlerinin sofutulmasinda ve ol-
guniastinlmasinda * su-buz karngimi _ igeren
tanklar kullamiir, -

Karkaslar yikanip temizlendikten sonra esit
oranda su-buz karigumi ciginde sodutulurlar.
Bir kg karkasin stcakliginin 38°C den 0; 4 -4°C
ye diismesi igin yaklasik 0.4 kg buz gerekmek-
tedir. Fakat uygulamada ortam sicakhd ve di-
dger etmenlerle olan sogukluk kaybin: karsila-
mak, sofutma ortamunin sofutma giciing sii-
rekll tutabilmek igin 0.8-1 kg buz kullanil-
maktadir. Buzun fazlasi, su - buz karigiminm su
bbliimiinl sojutmak ve g¢evreden gelen diger
1s1 kayiplarm karsilamak igin gereklidir.

Sogutma sirasinda karkas sicaklifimin - 61-
gilmesi &nemiidir. Kanath karkaslarinin en
son sofuyan bolgesi gogisteki thiokest kasi-
min merkezidir. Heimbach ve Berner (1989},
gdgis kastnun ve alt bacak kemi§l bolgesinin
en gok sojutma siiresine gereksinim duydugu-
nu belirtmiglerdir. Segutma ortaminda yete-

“rince buz olursa, su-buz karigtmmin sicaklig

2.4 saat suresmce + 1°C nin altmda tutula—
bilmektedir. '

Sojutma tamamlandikten sonra kanath
karkaslart sojutma sirasindg  absorbladiklar

* suyu uzaklastirmak icin (sdzdiirmek) soguk bir

ortamda 20 - 30 dakika asih olarak tutulurlar.

Eger karkaslar su-buz kangmu icinde yete-

rince .sbﬁutul'm@mlslaréa' asil bulunduklar: gen-
geller ve tasiyicilarinca sogjutma odalarina gon-
derilerek 4°C nin altindaki bir ortamda sogu-
tulmahdiriar, Fakat burada 20-30 dakikadan
fazla hekletmemek gereklidir. Giinkd yizeydeki
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deri rengl dedgisir, donuklagir. Yeterince siiz-

diirme yapilmus olsa bile su -buz iginde sodut- -

mada karkaslerin agirliklarinda % 2 -4 lik ar-
tig gériiliir, Hava ile sogutmada ise aym oran,
da bir firenin oldugu. daha once belirtilmigti.
Su-buz karisimi iginde sofutulan- kanath et-
feri parlak ve nemli goriinistedir. Tir, agirlk,
cinsiyet ve yage gire sogutma tanklan iginde
4 - 6 saatte sojutma tamaml!anmaktadir. Ancak
bu ydntemde aymi su-buz karigiminin sirekli
kullamimas) yiizinden artan mikroorganizma
yiikii ve iyi temizlenmemis karkaslardan gelen
fekal bulagmalar ile kanatli karkaslarmn timii-

niin bulasmasi olgusu “herzaman vardir. Hava -

ile sofutmaya gore daha etkin ve hizli sogut-
ma yapilmasima kargin gerekli siire oldukga
uzundur. Tank igine konan yaklasik 200 karkas-
ta 4 saatlik siire iginde + 4°C ye ulagan bir
sogutma saglantr. ‘

Bu ybntemde bulagsmamn arhigi, karkas-
lar Gzerindeki bakteri diizeyi ile orantili olmak-
" tadir., O halde kesim ve temizleme sirasinda
hijyenik kosullarm en iyisini saglamaya. calis-
mak, sonraki Griin kalitesine olan etkileri ne-
deniyle biiyllk 6nem tasimaktadir. Kullanilan
klor, sojutma suyunda zararlt bakterilerin ¢o-
galmasint Snleyerek karkaslardan birbirine olan
bulagmay azaltir.

Su -buz karigimi ile sodutmada, karigima
igten soduk hava {ifleyerek veya mekanik ola-
rak sodutucu ve karkaslara bir hareket veril-

mesi islemin etkinligini arttinmaktadir. Bdyle-

ce vyaklastk 4-5 saat olan sofutma siiresi
30- 60 dakikaya indirilebilmektedir. Kaskasla-
rin hareket ettirilmesi su alma oranimin da art-
masiha neden olmaktadir. Glinlimiizde gelisti-
rilmis strekli calisan daldirma ile sojutma
yapan sogutucular biiyiik igletmelerde kullanil-
maktadir. Bu sistemlerle sojutmada, karkasin
en gec sofuyan bilgesi olan thickest kasinin
sicakhdl + 4°C nin altina 30 - 50 dakika igin-
de ditgirlilebilmektedir.

Danimarkali aragtirmacilar sogutma hizinmn
ve daldirarak sofutmamin enerji gereksinimini
arastirmistardir. Sonucta daldirma ile sogut-
manin en etkili ydntem oldugunu $u medenler-
le agiklamiglardr. _ ‘

1 — Sofutmanin slresi

2 — Su tiketimi S

3 — Is1 uzaklagtirma etkinligi

4 — Daha az yere gereksinim duyma

5 — Etkili bir yrkama igin hareketlilik
verme _

6 — Tekdizelik ve karkaslardaki su alimi-
nin kontrolu '

7 — Paketleme igin tampon esneklik ge-
reksinimi

Bu tip ‘sofutucularin gelismis modelierin-
de iki dedisik sistem uygulanmaktadir.

a. Donma noktasinmn yakinina gelmis buz-
lu sojuk su igeren uzun bir tank boyunca asili
durumdaki karkaslarin soguk su ig¢inden belir-
fenen hizla gecmeleri ile yapilan sodutma.

bh. Sarekli ddner bir sojutucu icinde ka-
natlilarin siirekli alt #ist olmasim saflayacak
sistemle sodutma.

Sitrekli sogutma yapan daldirmali sogutu-
cularda karkaslar ya gengellere asili olarak
sogutucu sistem igine girmekte ve planlanan
siire icinde soguyarak sistemi terketmektedir,

. yada sogutucu sistemin bir tarafindan verilen

sicak karkaslar, alttan verilen hava ile sogu-
tucu sistem iginde hareket ederlerken sicak
karkaslarin sogutucuya verildigi yerden siste-
me katilan suyun ve karsi taraftan atiian su-
yun saglachi@i hareketin yardimiyla yavas yavag

" hareket stmektedir, - Bir ugtan verilen sicak

kanath karkasi bir siire sonra sofumus olarak
kars1 uca ulasmakta ve buradan alinarak siiz-
diirme g¢engellerine asitmaktadir.

Segilen ticari sogutma iglemlerinde en
¢ok etkisi olan faktorler, su gereksinimi, su
absorbsiyonu (alum) ve {nlindin niteligi ola-
rak gorinmektedir. Ozel kosullar altinda
shrekli galisan daldirmalt sogutucularda et-
kii ve bir oranda giivenilir bir sofutma
sajlanmaktadir. On yrkama, suyun yenilenme-
si, su alimimin simurlandilmast ve suyun si-
cakligr icin en diigik gereksinimler genel ola-
rak tariflendirilmelidir ve ondan sonra uygu-
lamaya gegilmelidir, Daldirarak sodutma su
alimu ve bulagmadan dodan zararlani her za-
man tasiyacagindan suya daldirarak sogutma-

" da uygulanabilir segeneklerin gelistiriimesinde

destek ve tesvik saglanmalidir. Bulasmayi azalt-
madaki c¢abalarda sogutmadan bagka Gzellikle
haslama, tily alma, i¢ organlan ¢tkarma ve yi-
kama gibi kesim - temizieme islemlerinde de
gerekli ‘6zenin gbsterilmesi gerekir.

»
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Geligtirilmig bir sistemde sogutucu iki bo-
limden olugmustur ve karkaslar tagiyicilarla
birinden diferine otomaiik olarak akarlar. Bi-
rinci bdliim 6 m, ikinci bélim 12 m uzuniugun-
dadir. Suyun ve karkaslarm galkalanmasi, so-
futucunun alt kismindan verilen hava akumi ile
olmaktadir, Burada bir su pompasina gerek-
siim vardir. Glinkd sojutma sisteminin birin-
ci ve ikinci bdlimlerinin su diizeylerinin yik-
seklikleri farklidir. Sogutma suyu olarak, kar-
kas bagina 2.5 litre su harcanmaktadir.

Suya daldirarak sofutmamn hava ile sogut-
maya karsi kimi Gstlinliikieri vardir, Etkili bir
151 iletimi daldirarak sogutmada sadlanabilir.
Sogutmanin ‘hiz1 151 iletiminin etkinlidine bagh
clarak daha yiksektir. Buna kargin daldirarak
sofutmada stirekll kontrolu gerektiren kimi et-
menler vardir. Bunlar;

1 — Biitiin karkaslarin bir. hat {izerinde

kontrolu ve fekal bulagmalarmin yok edilmesi.

2 — Karkaslarmn icleri ve diglar1 sofutu-
cuya girmeden once tam olarak yikanmalidir.
Bu yikama karkaslarin pigmeye hazir hale gel-
meleri anlamini tagimaktadir,

3 — Tekdiize bir sofukluk saglamak igin
sofutucu sicakligimin termostatlarla kontrolu.

4 — Suyun akis hizimin uygun en kiigik
dederi, sirekli ve etkin verim igin gereklidir.

5 — Sogutulan suyun ve fabrika iginin
klorlanmasi etkin bir temizlik igin gerekl'idir.'

6 — Etkili bir ornekleme ile su alimpmn
siirekli kontrolu gereklidir.

Bu kosullar titizlikle izlendiginde siirekli
daldirma yontemiyle sogutma hattinda yiksek
ve etkill bir sogutma yaminda Griniin temizlik
detieri de biiyitk oranda
Deri {izerinde en az diizeyde bakteri kalmasim
saglayan yontem karkaslarin sofuk su pliskiir-
terek yikanmasi ile daldirarak sofutmanin bir-
lestirilmesi ile saglanmaktadir. _

2.3. Sofjuk Su Piiskiirterek Sofjutma

Kesim ve temizlemeden sonra gengeliere
asili karkaslar lzerine piskirtilen soduk su,
karkastaki bakteriyel bulagiklar temizler. Piis-
kiirtiilen su 0.5 = 0.5°C sicakhktadir, Bu yon-
temle ¢ok iyl bir yikanma saglanabilmektedir.
Yapilan arastirmalar uygulanan basmcin yeter-
li olmasi durumunda, karakaslardaki bakterile-
- rin % 90'tin soduk su -piiski]f*tmekle uzaklag-

tiridabildidini gbstermektedir. 30-35 dakika sii-

geligmig olacaktir. .

GIDA

reyle plskartillen soguk su ile kanatic etlerinin
sicakhgini 4 4°C ye diigirmek olanakhidir fa-
kat karkas hasina harcanan su 12 litreyi bulur.
Bu yontem aym zamanda hava ile sogutmanin
olugturdugu istenmeyen renk danﬁ$ﬁmﬁnﬁ orta-
dan kaldinr. Buna kargin fazla su sarfiyah ya-
ninda, enerji israfim da zorunlu kilmaktadir.
Sogutma suyunun kapah bir sistemle belli siire-
lerde devrettiriimesi ve suyun yitksek dozda
klorlanmast (30-50 ppm) bu sakincalar azalta-
bilir, fakat bu durumda kullanitan suda mikroor-
ganizma sayist artmakta ve su, kan ve fekal
bulasiklar gibi etmenlerie kirlenmektedir. Bu
nedenle kullantlan sujrun kapall sistemle devret-
tirilmesi uygulanmaz.

1977 yilinda Avrupa Ekonomik Toplulugu,
Bati Almanya Saglk Kurulunun 6nerdigi piis-
kitrtmeli sojutma sistemini benimseyerek diger
sojutma sistemlerini devreden kaldirmistir.

Pliskiirtmeli sogutucularda devreden su
kullanarek yapilan denemelerde, her pilig igin
12-15 kg su kuilanarak karkas sicaklifini 4-6°C
ye diisirmek olanaklidir. Szentkuti ve ark.
(1969), piiskiirterek sogutmada pili¢ gdgiis ka-
sinin ‘sicakhiginin 35°C den yaklagik 5¢ ye dis-
mesi igin 35 dakikada 12 litre su kullanmiglar-
dir. Bu ydntem yikama ve sogutmanin birlikte
uygulanmasi nedeniyle en iyi ydéntem o\larak‘

-gbriitmektedir,

Sogutma hizina karkaslarin asim pozisyon-
Jarinda etkili oldugu bilinmektedir. Veerkamp
ve ark. (1972), 800 g.lik gengellere asili piligleri
sojutmak igin dakikada herbir karkas igin (her
iki yandan piiskiirtme yaparak) 2.5°C deki su-
dan 3.6 litre/dk harcayarak 30 dakikada sicak-
l1g1 32°C den 5°C ye diiglirmislerdir. Bu gekil-
de her kerkas i¢in harcanan su nicelidi 100 kg
bulmaktadir. lkinc! bir ydntemde her kanath igin
0.04 litre/dk su harcandifinda ve karkaslar
kanatlarindan asildidinda 30 dakika sonra sicak-
Itk 30°C den 13°C'ye dismistir. Ayni kogul-
larda bacaklardan asilan pikigler yanm saatte

_9°C ye dedin sogutula'bllmislerdir. Buna gbre

sogutmada en etkin pozisyon bacaklardan asma
oldufiu anlagiimaktadir. ‘

Kimi arastirmalar piiskiirtmeli so§utma yon.
temi ve hava fle sogutmanin kombinasyonunun
uygulama sonuglarini vermektedir. Leistner ve
ark. (1972) tarafindan gelistirilen bir yonteme
gore sofuk su ve sofuk havanin kombinasyo-
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nunda kanatli karkaslar; dizlerinden as:[dlgmda, .

10°C deki su ile 15 dakika siireyle sogutulur-
ken gogiis kasinin sicakligs 36°C den 18°C ve
diismiis ve 6 litre su kullanilmigtir. Aynr kuglar
kanatlarmdan asildiginda ayni kosullarda sicak-
lik 36°C den 20°C ye diigmugtir. Daha sonra

pilic karkaslan 18°C de ambalajlanarak hava .

ile sogutulmuslardir. »

Sofjutma izt ambalajlanmts karkaslarda en
yiiksektir. Ambalajli drneklerde sodutma hiz)
ambalajlama maddesinin 151 iletimine olan
direnci nedeniyle diger. Bu nedenle ambalalan-
mig kanath karkaslarinin sogutulmasinda kulla-
. ntlan enerjl daha fazla olmaktadir,

2.4. Metal Sofjutucularla Sofiutma
Sojutucu metal yiizeylerle karkas yiizey-

lerinin dogrudan temasi sodutma etkinligini- art--

tirmaktadir. Burada' metal, karkasa benzer bir
yvapida sekillendirilmistir. Ancak uygulamada
fazla tercih. edilmemektedir. Bu yéntemde, su
ile dogrudan ilginin neden oldugu su almi ve
hava ile sogutmanin deden oldugu fire niene-
bilmektedir, ‘ ' '

'3 — KANATLI ETLERININ SOGUTULMASI
SIRASINDA SU ALIMI VE SU ALIMi-
NA ETKI EDEN FAKTORLER

Daldirma veya soguk su piiskiirterek kanat-
i1 etlerinin sogutulmalar sirasinda agerlikta olan
artis, en ¢ok tartisilan bir sorundur. Kesim ve
temizlemeden sonra sogutulmak amécnyla 504Uk
odalarda 1 giin kadar bekletilen karkaslar % 2
kadar agtrlik kaybederler. Buna k_ar$|n,ldald|rma
veya puskiirtme vyontemleriyle sogutma sira-
sinda karkas tarafindan suyun  alinmasi bir
agirlik artistna neden olmaktadir. Karkasca als-
nan suyun oramnr kanatlimin agirhg ile ilgili ola-
rak suyla temas eden yilzeyin biiyiikligiine
(oramina) baghdir. ic organlari ahinmig kilgitk

pilic ve hindilerdeki su artigi, buzlu su iginde

24 saati bulan siiredé % 9-16’ya kadar yiksele-
bilir, Bu artis huzi ilk 3-4 saatte en ylksek
diizeydedir, fakat 24 saatten sonra bile artis
siirebilmektedir. Alinan suyun biiyiikk gogunliugu

but ve gdvde arasindakl bogluklarda veya cep--
lerde, kaslar arasinda sirt ve ensedeki deri alti-
dokularda gevgek bir sekilde tutulur. Bu suyun
oriemli bir bolimii 8n sizdirma ve paketleme

dneesinde kaybolur. Kalan' su kaslar tarafindan
tutulur, ' Co

 yiizey oraninin daha fazla
. absorbsiyonu). Aynt yas grubunda karkas agir-

1 — Kanatl etieri su iginde iki saatlik bir
gn sodutmadan sonra suyu sdziilmis buzda. 24
saatlik bir sojutma ve olgunlastirma sirasinda
daha az su emer ve ayni zamanda hatal isleme-
den dodian daha 6neeki renk bozulmatarimin yok

olmasina yardim eder. Buna *arsin - . lezzette

(aroma) bir dlgiide dilgme gdzlenir. Sogutm-ada,
etin sicaklidim hizla diigiirmek ve itk dénem-
lerde olan bozulmay durdurmak amaglantr. -An-
cak burada tilketiciyi korumak igin su veya su-
buz karisuminda sojutma sirasinda arzulanan
sofjutmay! sadlarken su alimint en aza indir-
mek gereklidir. Gevreklestirme ve yeterli siz-
dirma, fazla su alimm Onlemeye yardim eder.
Bu siradaki sizdirma siresi yaklasik 20-25
dakikadir.

2 — Marion wve ark. {1968), sogutma ybn- ~
terlerinin su alimina etxisinin dnemli oldugunu
vurgulamiglar ve mekanik sofutma yéntemleri-

_nin (sogutma suyuna ve karkasa hareket ver-

menin} su almini arttirdiging kanrtlarmislardir.
Asagida bununla ilgili bulgular verilmektedir.

~ Yéntem Hindi sayiss Su ahimi
" Tank (durgun su) 425 416 = 1.28
Mekanik (hareketli) " 487 531 x 1.34
o 1546 ~  6.00 7 1.60

Marion ve ark (1 968).

Daha onceden belirtildigi gibi pilig ve hindi-
lerin vé hatta diger kiimes hayvanlarinin meka-
nik olarak calkalanan hareketli sistemlerde
sogj-utul_-malarl'sogutm-a siirelerini dmemli 6lgi-
de kisaltirken (20-50 dak.) aldiklan su oram
artar ve gevreklesmenin hizi azalir. Karkaslar
diger sogutma ydntemlerine gdre daha gok su
tutarlar. Burada alinan suyun biiylik bélimii eger

‘et dondurulmussa ¢oziinme sirasinda ve pisme-

de kaybolur. ‘

3 — Su aliina kanatlilarin  beslenme
derecesininde etkisi olmaktadir. A simifindaki
bir hindi digerine gdre daha az (oranda) su
almaktadir. Diisiik kaliteli karkaslar % olarak
daha ok su alirlar, bunun nedeni agirhga gore
olmasidir (ylizey

Li§ arttrkga alinan su orani diiger.

. 4 — Su alim sofutmada su9uhun sicak-

-« . hgmn- artigina paralel olarak artar. Bu nedenle
- sogutma suyunun ‘mekanik sodutucular yardr-
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miyla ve buz katarak siirekli uygu_h olan en
diisitk sicaklk derecesinde tutulmas: yararhdir.

Daldirma, piiskiirtme ve hava ile sodutma
yontemlerinin ekonomik kiyaslamasinda ise su
igine daldirarak sogutma ydnteminin en ucuz,
hava ile sogutmanin orta derecede ucuz, soguk
su pliskiirterek sogutma ile hava ve piskiirtme-
li sogutmanin kombine edildigi yontemin ise en
pahali sogutma sistemier-oldugu yaptlan ekono-
mik etiidlerle kanitlanmistir (Thomson ve ark.
1974) . Pahalihgma kargin 1977 yilindan bu yana

i

Ortak Pazar {itkelerinde kanath etierini sogut-
mak amaciyla piskiirterek sojutma iglemi uygu-
lanmaktadir. Mikroorganizma yirklinii  bayik

- Slglide azaltmas: etkili hizl: bir sogutmanin sag-

lanmast, kir ve kanin karkastan atiimast ite bir-
likte mikrobiyal kontaminasyon tehlikesinin or- |
tadan kallamasi nedeniyle piiskiifterek sojuima
ydntemi en uygun saglikir iglem olarak goril-
mektedir. Ancak bu yontemde tilketicinin korun-
masi amacuyla belli siire soguk or‘tamda siiz-

diirme |$Iemm|n yapilmasi gerekmektedlr
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