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Besinlerin goriinls, vapt ve lezzetlerine
iliskin kalite ozellikleri duyu organiarimizca
- saptanabilmeleri nedeni ile, gdzlem dis kalite
niteliklerine oranla daha bilyiik énem tagirlar.
Tiiketici alumim en.gok etkileyen &de olan gd-
riniisiin deferlendirilmesinde godu kez bagat
etken besinin rengidir.

Psikofiii-k bir kavram olan renk gevre ko-

sullarindan gok yonla etkilenir (25). Rengin-

diger kalite” ozellikleri ile yakin iliskisi

(1) onun &neminj daha da arttirmaktadir. Du-
yusal yontemlerle kalite dederlendirilmesinde -

renk mutiak bir dnyargl olusturur ve lezzet du-

yumuzu etkiler. Bu nedenle lezzet testlerinde:

ornekler arasmdaki renk ayinmi renkli isikiar-
la yapilan aydiniatmalarla giderilmeye caligil-
maktadir (16}.

Rengin lezzete etkisine yumurtal: kekler-

le yapitan bir galisma (2) ornek verilebilir, Ay-

m bilesimde ve aym yontemle yapitan dort ke-
ke degisik niceliklerde yapay yumurta boyas)
katildidinda egitilmis  panelistler sarisi daha
fazla olan iki kekin lezzetini yeglemisierdir.
Renk - lezzet iliskisinin daha itging bir drnedi
Walford (28) tarafindan werilmistir. Egitilmis
panelistlere gikolata lezzeti katilmis beyaz bir
dondurma ile vanilya katilmis kahverengi don-
durma sunulup lezzetlerini belirlemeleri isten-
diginde, beyaz renklinin wanilyal: kahverenkli
olamnda - gikolatali olduguna, oybirligi lle ka-
rar verilmistir.

Bu drnekler tiim besin gruplarina genigle-
tilebilir ve insanlarin gozleri ile de yedigi ger-
cedini ortaya koyar. Tilketici bir besinin ren-
ginden yalmizea onun
dedi] satm ahinmasi ve scfra igin hazirlanma-
sinda da genis dlgiide etkilenir. Bu da rengin
ﬁnem'inin boyutlarim arttirtr, '

Besm Renginin Kaynakian -

lBesm renginin ana kaynad pigmentlerdir.
Bu dogal renk maddelerine ‘degisik kdkenli tep-
kimeler sonucunda olusan

yenilmest asamasinda .

renkli blle$|kler|n '

ve yapay renk maddelerinin de katilabileceg
bir kombinasyonla besinin rengi olusur.

Dogal renk maddeleri Meyer (20)’e gore:

1 — Karotenoidler a

2 — ¥lorofiller. :

3 — Flavanoidler seklinde- ana grublara
ayrilabilir,

~ Coulson (4), dogal organik renklendirici-
leri; melanoidinleri, porfirinleri, betalinleri ve
kuininoidleri de katarak daha ayrinttly bir sinif-
lamaya sokmustur.

isoprenoid tirevleri olan karotenoidler san,
turuncu ve turuncu - kirmizi renklidirler. Karo-
ten, likopen, ksantofil ve diger grublerda oksi-
jen- igeren karotenoidler seklinde dort alt si-
nifa ayriiabitirler. Besinlerde bunlardan ikisi ve-
ya daha gogiu birlikte yer alir, Ancak biri ba-
sat durumdadir. Havug, misir, kaysi, seftali,
turuncgiller, kirnmzr biber ve soya fasulyesi gi-
bi Uriinlerin renklerinde ana etken karotenoid-

“lerdir.

Klorofiller tzellikle yaprak ve saplarin ye-
sil renk maddeleridir. Tetrapirol tirevleridir.’
Hemoglobini de igeren porfirin renk maddele-
ri de bu gruba-girerler.

Gergek flavonoidler,  Bate - Smith  (#)’e
gbre antosiyaninler, antoksantinler ve tanenler
{katerinler ve 18ykoantosiyaninler) seklinde dic
ana gruba aynilirlar, Antosiyaninler bitkilerin
kirnuzi, mavi ve mor renk maddeleridir. ineir
ve kirazdaki siyanidin, nar ve Vpatlmandakl del-
finidin bunlara ornek verilebilir. Besinlerde an-
tosiyaninlerin renk vermesine birgok fiziko -
kimyasal olay etkili olmaktadir (26).

-~ Antoksantinler -g’ehelli-kle hilcre. Ozsuyunda
gbziinmiis sart renk maddeleridir. Bazilar1 par-
lak turuncu renklidir.. Ancak, parlak sari veya
turuncu renkli meyve ve sebzelerin gogu an-
toksantin veya- flavonlardan ¢ok karotenoidler-

. ce renklendiril—mislerdir

‘ Tanenlerden ukate$1nier ve onkoantoswa-
ninler Fenksiz olmalarma kars,un esmer renkli



22 VIL: 8 OCAK . SUBAT 1983 SAYI:1 . . . GIDA

bilegiklere kolayca dbniigebiimeleri nedeni ile,
onem kazanirlar. :

Besinlerin rengini dogal renk maddeleri di-

sinda karamelizasyon ve Maillard iriinleri ile

enzimatik olan veya olmayan tepkimeler sonu-

" cunda olugsan gok sayidaki bilegikler de etki-
ler (21}, ' .

Besinlerdeki renk kavraminin karmagtkiig:
yukaridaki renk ogelerinin etkilerinin birlikte
goriilmesindendir. Bunlara digaridan katilan,
dodial veya vapay, renk maddeleri de eklenirse
renk sorunu boyutlartni daha da arttirir. 1982
yilinda dinyada yaklagik 7500 ton yapay boya-
nin besinlerde kullanilacagi varsayimi (28) be-
sin rengine verilen énemi vurgulamaktadir, Be-
sinlere digaridan renk maddesi katiimas: :

1 — Isleme ve depolama sirasinda yitiri-
lecek dodal renklerin yerini doldurup
gekici bir gbrinim verme,

2 — Katim yapilmadan lretildiginde renk-

siz veya gok az renkli olacak igecek-

ler, sekerleme ve dondurma gibi iiriin- .

lere renk kazandirma,
3 — Yetersiz gbriten dogal renk derigimi-
ni arttirmak ve . ‘
4 — Degisik kaynakli hammadde kullanil-
difinda dretilen partiler arasindaki

- renk farkhlikiarint giderme amacimt

~ giidebilir.

‘Ozellikle Tirkiye'deki gibi geri tek-
nolojilerde ve gida denetimsizliginde salt
aldati eredi ile boya kullammi da séz ko-
nusudur, Boyalarin izin verilen niceliklerin iize-
rinde katilmasi ve yasaklanmig olanjarin kulla-
mimasi soruna sagltk yéniinden de Snemli bo-
yutlar kazanderir.

- Dogal veya yapay boya maddelerinin be-

sinlere katilmasi ile rengin algilanabilir nite-
liklerinde farklilagmalar goriiliir (19). Herhan-

gi bir renk maddesinin besindeki derisiminin-

artmas:. sonucu genellikle aydinitk derecesi

- (hghtness) sdrilann disinda, azalir; renk ko-

yulugu, slyahlarn disinda, artar. En fazla de-
gisim rengin bagat dalga boyunda goriilir ki
sari'boyar maddenin derigimi arttinldiginda da-
ha kirmizimss renklerin elde edilmesi buna &r-
nek verilebilir. llerl teknolojilerde hazirlanan

hilgisayar programlari ile bir standarta gﬁré
daha fazla veya daha az renk maddem katilip
katiimadig) anlasuabmr

Besinlerin Kalite Degerlendlrilmesmde
Rengin Gnemi

Renge, dis benzerlerinde oldugu gibi, be-

- sin standart ve ilgili tiziiklerimizde de degisen

boyutlarda #nem verilmistir, Tanimtardan basg-
layarak belirli renk ve tonlarimin varligi aranip
kisitlamalar getirilmigtir,

Karmagik renk kavraminm yalin bir tatim-
la belirtimi zordur ve belirsizlikler yaratir. Be-
zelyenin «cesidine 6zgii dogal renkte», engl-
nar konservesinin «kendine 6zgii renkte», do-
mates salgasintn «tipine uygun kirmizi renktes,
ton bahgi konservesinin «etleri beyaz renktes
ve seftali konservesinin «sari etli ve rengi de-
dismemis [esi‘ner[e$memi$]- gibi  istemler
bunlara 6rnek verilebilir.

Yeni bazi Tirk Gida Standartlarinda renge,
diger gorinim 6zellikleri ile birlikte, rakamsal
deger simirlamalarl da getirilmektedir. Ornegin,
vigne, elma ve (ziim sulan ile bunlarmn kon-
santrelerinde renk ve goriinlis toplam puanin
% 20'sini aimaktadir. Marme!lat standartlarl-
mizda ise bu oran % 25'tir.

Renk standartlardaki mmﬂandmnalarda da
sinirlayici etmendir, Bu durum ABD sinif stan-

-dartlarinda belirgin olarak goriilir. Ornegin-

domates suyunun degerlendirilmesinde 100 top-
lam' puandan 30'u renge aittir. 1. kalitedeki bir
domates suyunda renk 26-30 puan almalidir.
Kivam, kusurlar ve tezzet gibi diger kalite zel-
liklerine verilen puanlarla toplam puan 1. ka-
lite icin alt sinir olan 85'7 bulsa bile, renk puam
23 - 25't¢ kalirsa, domates suyu 2. kalite olur.

Pul kirmizi biber standartimizda renk,
«koyu kirmizi (koyu kirmizidan siyahimtirak
kinmiziya kadar) ve acik darmuzi (gil kirmizi-
dan pembeye kadar)» seklinde tanmlanarak iki
ayri sinif olusturulmustur,

Portakal suyu standartinda (TS 1535) renk,
1. simfta sparlak sari, sarl turuncus, 2. sinifta
«agrk kehribar veya koyu sari olmahdirs sek:
linde simflama 6lgitl olarak alinmigtir. (ABD
simf standartlarinda 1. kalitedeki portakal su-
yu rengl «taze srkilmig portakal suyunun tipik
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parlak sandan san turuncuya dedisen rengini
veren ve yanma, oksidasyon, karameflesme. ve-
va dider nedenlerden olusan esmerlesmeden
yoksun olmahdirs geklinde tammlanmistir,

En -son verilen ornekteki gibi birden ok
etmeni igeren tanmmlar daha yaygin kullanilan
«parlak renkte» veya «olgun kirmizi - domates
renginde» gibi kavramlarmm yaninda kalite de-
gerlendirme sorununu boyutlandirabilirler. An-
cak, ¢ogu kez esas sorun, uygun kiyaslama 6z-
dedi olmayan &rneklerin yetismemis panelist-
lerce vyapilan dederlendirilmesinde ortaya ¢i-
" kar. Bu durumda en iyi gbziim, renge bagh ka-

- litenin &znel dederlendirilmesi yerine, ‘bunun -

verini tutabilecek yontemlerle nesne! degerten-
dirmenin yapnmas:dn'

Genelde besin rengi tznelden nesnele dog-
ru gelisen asagidaki yontemlerle belirlenebilir :

-1 - Renk atlaslan ile kiyastama,
2 — Standart renklerle kiyaslama, _
3 Ug ana rengin kombinasyonunu &r-
nek rengine esdeger kilma esasina
dayanan yotntemler,
4 — Renk maddelerinin *~ kimyasal nicel
analizi, .
5 — Dogrudan veya belirli gozgenlerle ya-
pitan $ziitleme ve durultmadan son-

ra belirli dalga boyu veya boylarinda -

sogurma degerinin élgGmi,

6 — Goriinir dalga boylarinda, gogunluk-
la 5 veya 10 nm aralikla vapilan,
spektrofotometrik Glgiimler,

7 — Bir &éneceki maddedeki dliglimlerden el-

-~ de edilen yiizde yansima degerlerinin
agirlikli ordinat yintemi veya integra-
torlerle Uluslararasi Aydinlatma Ko-
misyonu (CIE) tarafindan benimse-
nen «Standart Gozleyici» ilkesine da-
yanan sisteme ¢evrilmesi,

8 — Rengin {i¢ nitelidine (aydmik dere-

~ gesi, aydinlik degeri ile bagat dalga
boyu veya renk) iliskin degerler ve-

rebilen tristimulus defierlendirme ya-

" pan aygitiarla dleiim.

'Ayg:tsal ic'ilgii-mq gegilmeden renk, renkli

" cam veya plastiklerden yapian standartlarla
kargilagtirmalar yapilarak defierlendirilmekte

ldi (18). Seker standartinda (TS 861) kristal

" renginin belirlenmesinin 7 adet standart 6rnek

$e‘kerle ozel aydinlatma kosullarinda, kiyasla-
ma yapilarak belirlenmesi bu- -igleme ornak ola-
rak .verilebibir,

Lovibond Tintometresi ile domates -iriin- -
lerinin renginin saptanip buradan. kalite puan-
tajina gecilmesi, aygitla yapilan ancak 6znel -
yanilgiarin ve zorluklarin bulundugu bir yon-
temdlr

Standartlarda, {riin renginin belirlenmesi
icin, dogrudan veya oziitteme sonunda spektro-

- fotometnik Glgimlerin yapildigi yéntemler de

yer almaktadir, Seker standartinda (TS 861)
cizelt! rengi, 420 nm'deki sogurma, ¢ozelti de-

- risimi ve kiivet uzunlugundan gidilerek sapta-

nan ICUNSA birimi olarak belirtilmekte ve bu
deger rafine ve kristal seker simiflamasinda
kullamimaktadir. '

Renk niteligi ¢ift dalga boyundaki sodurma

dederlerinden gidilerekte saptanabilir. Buna &t-
nek olarak ABD Tarim Bakanlijinin donmus se-

kerlendirilmig Gzlim giras: konsantrelerine ilig-

kin kalite standarti (32) verilebilir. Burada
renk simiflamasi 430 nm ve 520 nm de yapilan
sodurma dlgiimlerine dayanir, 430 nm'deki so-
gurma degeri bozulma derecesinin, 520 nm’de-
ki ise antosiyanin niceliginin gostergesidir.

Uziimlerin, antosiyanin niceliginden gidi-
lerek, siniflanmas:  dzerinde de caligilmistir
(29). 630 nm ile 690 nm'deki sogurma deger-
leri arasindaki fark ile antosiyanin niceligi ara-
sinda r = 0.982 gibi dnemli dizeyde bir ilis-

- kinin bulunmasi smntflandirmada bu farkm kul-

lamiimasint olanakh kilmistir.

Kirmizi garaplarin eskitiime durumuna ilis-

kin bilgi edinilmesinde de iki dalga boyunda

yaprlacak dlctimlerin  gecerliligi  bilinmekte-
dir {24). Kirmizi rengin  kaynad: olan {izitm
antosiyaninleri nedeni 1le [22) geng kirmizi

© saraplar 520 nm'de maksimum sogurma gis-

terirler, Ozellikle 10 yifliktan eski saraplarda
baslangigta minimum sofurma veren 420 nm'-

~de (sari renkte) bir artma olmaktadir. Bu du-

rum dogal kirmizi rengin kirmizr - turuncuya
doniigmesi anlamina gelmektedir. 520 - 420 nm
lerdeki bu sojurma degisimleri sarap yas: ve
rengine iliskin iyi bir dlotittiir.
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[ki ayri dalga boyunda yapilan yansuna 6l-
climlerinden gidilerek renk dederlendirilmesi-
ne ornek olarak domatesler igcin uygulanan bir
yontem de werilebilir.. Domateslerde optimum
renkle optimum.lezzet arasinda yakin bir ilig-
ki vardir. Lezzettin nesnel Blglimiiniin zorlugu
nedeni Ile renkten gidilerek kalite saptanmast-
na galisiimaktadir. [slenmemis domateslerde
kabuk renginin 6lelimiinlin sira rengini tam ola-

rak -b‘elirlemedigi gorlilmiig ve kesik yi'.'lzeyde ,

Boyle bir aygita ornek olarak Agtron E vern!e-
bilir. Bu dlgiimde ilke, 546 nm'deki (yesil) ve
- 640 nmvdeki (kirmizi)  yansimayr Olcmek ve
Xg - 0.7
G = 276
Xz - 0.7

esitliginden renk puanini bulmaktlr Burada
G, Agtron degeri (renk puam] Xe ve X, sira-

st ile 546 ve 640 nm'lerdeki yilzde yanSIma de-
gerleridir.

iki dalga boyundaki sogurma degerleri far-

kindan gidilerek tarnimsal {riinlerin kaliteleri-
ne iliskin verilerin elde edilebildigi 6zel aygit-
lar da bulunmaktadir (3).

Burada ana itke {rilnin durumunu bozma-
dan, ozellikle i¢ kaliteye iliskin, verller elde
edilmesidir. Ornedin, elma olgunlugu gériinir
spektrumun kirmiz: rengi ‘veren dalga boylar:-
nin (690 nm ve 740 .nm) kullanilmas: ile sap-
tanirken sulu clriiklik icin yakin kizilétes] bdl-
ge {760 nm ve 810 nm)

lerde i¢ boslugun (710 nm ve 800 nm) sapta-
nabilmesi de bu ybntemle
dalga boylarimin disindakilerin de kullaniimasi
nedeni ite isleme renk simiflandirilmasindan gok
kalite siniflandiriimasi olarak bakilabilir.

Munsell sistemi, &zellikle ABD'de, aygit-
sal renk degerlendirilmesinde genis élciide uy-

. gulanmaktadir. Domates driinleri, konserve ton

ve Zeytin standartlarinda bu sisteme dayal: de-

gerlendirmeler gegerlidir. Tiirkive'de uygulan-

mamasina kargin ‘Gzellikle domates {riinlerinin
. d|$sat1m|nda bu yonteme dayali istemler ge-
' lebilmektedir,

Bu yéntemde domates driinlerinin renk de- '

deri standart 4 Munsell renk diski ile vapilan

- yerek yapilir.

_ tir.
Hunter sistemi Tﬁrkiye‘d_e

. fabrikada uygulanmaktadir ve besin kalite kont-
- roliinde genis kullanim alanina sahiptir. Hun--

kullanilir. Yumurta -
icindeki kamn (577 nm ve 597 nm), patates-

olasidir. Goriiniir.-

~degderler] arasindakj yakin iligkidir.

kryas!ama-sonu\ounda belirlenir, Kullaniian disk-
ler farmizi (5R 2.6/13), sart (25 YR 5/15),
siyah [N1) ve gri [N4) olup ilk gl pariak

"sonuncusu mat niteliktedir, Disklerden ilk iki-

si Munsell sisteminin, sirast ile renk aydinlik
degeri ve koyuluktan olugan ii¢ boyutunu iger-
mektedir. Hatirlanmasi gereken nokta bu sis-
temde koyuluk kavraminmn, belirli bir dalga bo-
yunda yansiyan 1sigin niceligini veren doygun-
iuk anlamindan farkli kullanidchgidir, Burada
koyutuk, griden bunun agilmast yoniinde dedi- -

~ sen Szgiin bir kavramdr,

Olgiim, Macbeth - Munsell disk renk ol-
cerinde, dort diskin ¢esitli alan kombinasyon-
lari ile elde edilen rengi drnek rengine ‘esitle-
i. kalitede bir domates piiresi-
nin rengi, bu disklerin 1, sinin % 65, 2. sinin
% 21, 3. veya 4, niin \?eya ikisinin karigiminin
% 141k alanlarmdan elde . edileninkine esit
veya daha fazla® lirmizilikta colmalidir. Eger
renk; Munsell disklerinin 1. sinin % 53, 2. si- -
nin % 28, 3. veya 4.'niin veya her ikisinin ka-
risiminin % 19'luk alanlarinin rengine esit olur-
sa bu durumda iriin standart kaliteye girecek-

Tristimulus esash renk 6lglimiine dayanan

ter ve Gardner firmalarinin bu esasla galisan
gesitll modelde renk ve renk farkhili§i dlgen

. aygitlar bulunmaktadir.

: -H(Jnter sistemi ile yapilan ﬁlgﬁmle'rden gi-
dilerek ABD besin sinif standartlarindaki puan-
tajin 'elde edilmesine iliskin ¢ok sayida aras-
tirma ya‘pll-mmtlr. Bu amagla dzel turunggil

" renk olgeri (12) ve domates driinleri renk ol-

geri [31) geligtirilmigtir, Ancak, bu oOzel ay-
gitlar olmadan da normal bir Hunter veya
Gardner Renk ve Renk Farkhligi Olger'i . ile
degerlendirilme yapilahilir. Burada- temel da-
yanak ABD Tanm Bakanh§mn ilgili standart-
larinda verilen renk puanlart ile Hunter renk
Ornegin,
portakal suyu renk puani ile Hunter a degeri
arasinda 0.909, ab arasinda 0.922 gibi énemli
diizeyde bir iligki katsayisi bulunmugtur (30}.

' -‘Hunfer' (12), renk puan = 3944 + 87 a

esitligi ile portakal sularinin renginin deger-

birgok enstitll ve -
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lendirilebilecedini ortaya -koymti$tur. Ancak bu

“degerlendirmenin. yiiksek sicakltklarda sakla-

narak esmerlestirilmis portakal sularinda ya--

nilgilara neden olabilecedi sapt-arim1$t:r (27).
Duran ve ark. (8) tarafindan o6nerilen ve a/b
oramm kullanan gbriiniis puant’ esitlidinin so-
runa daha iyi bir yaklagim oldugu sdylenebilir.
Bu galigmada Hunter a/b oram ile resml renk
puan) arasinda r = 0.974 gibi gok yuksek dii-
zeyde bir iliski 'katsay|3| saptanml$t1r

Hunter degerlerinden renk kalitesi puan-
tajina gegilmesi Gzerinde donmus lima fasul-

yeleri, domates suyu ve konserve eima sosun-

da da esitlikler ve nomogram[ar ge||$tmlmjs-
tir (14, 15 18). oo

Donmug lime fasu]yeilerinin =ka|i’ce puan-
tajinda renk 100 tfoplam puanin 60" almakta-
dir. Bu iirlinde, Hunter aygiti ile. renk &lgii-
miinde en yakm -iliskinin  saptandii Hunter
L degerinden gidilerek, renk puan = 89.1 — L
esitliginden bulunabilir.

AB.D. simf standartlarinda domates suyu
icin verilen renk puaninm Hunter + a ve + b

dederlerinden  gidilerek bulunmasi igin bir no- -

mogram * gelistirilmigtir, Ap's-ise kirmizihdin
(+ a) ordinata sarthdm {+b) yerlestirildigi
bir nomogramdan renk puant bulunup domates

_suyunun hangi kalite su_'uﬁna girdigi belirlene-

bilir.

) Hunter a/b degeride domates salcas) ren-
ginin smﬁ!a-ndnr:lmasmda bir oleirtir [10].

b.L

Franms (9)'a gore —— dederj de pastorize -

- a
domates suyunun ren-k kalite deg";erine gok ya-

kin iliskilidir. Bazi Ingiliz firmalart domates -
salgast igin benimsedikleri standartlarda Gard- -

“nar Renk Farkhihig:1 bdigiilerinde, % 12.5 suda
_ ¢ziiniir katr madde tizerinden dlgililerek sap-

tanan L we a.degerlerini sinirladiktan sonra -

b degerinin de a min 1/2 sinden az o[mamésp
i gart kogmaktadr,

ABD standartlarina gore, a/b de’g‘jeririin 1. ka-
lite igin .1.85, standart kalite :gms'e 1.70 olmasn
gerekmektedir.

. bilir (13),

-dag tartm ve besin

" sifjada renge gore

Tiirkiye'den salca alan
birgcok firma da Hunter a/b degerinin en az _
2.0 olmast kosulunu aramaktadir. Aslinda, -

Hunter degerleri domates Griinlerinin is-
lem denetiminde de kullamilabilir. Luh ve ark.
(17) yaptiklan galismada salganin sogutulma-
sinn yavag yapilmas: durumunda rengin kbtii-
lestigini ve bunun da daha diisik a degeri ile

. béliriendigini saptamuglardir,

CIE renk koordinati x de domates gorba-
larinin krmizthginin belirtilmesinde  kullanila-
Belgika, Hollanda ve Fransa'daki
pa'ketlenmi$ domates c¢orbalarinda saptanan
x dederi ingiltere'dekilere oranla daha digiik-
tiir. Diger bir deyisle bu iilkede satilan gorba-
lar daha az kirmiziliga sahiptirler.

Besin Uretiminde Renk Kontrolii
" Besin kalitesinin renginden gidilerek de-

. gerl-end-iri!mési renk 8gesinin lretimin her asa-

masinda denetimini zorunlu kilmistir. Simiflan-
dirma ve kalite yiikseltilmesi amaglan ile ¢ag-
sanayiinde sirekli renk
dlgiimii ve buna gbre ayinm vyapan diizenler
geligtirilmigtir. Uriinlerin  gogu igin aydmlik
derecesinin 6lclilmesi yeterli olmaktadir (8).
Besinin {izerinden yansryan 18in bir veya daha
fazla séyrdaki optik hiicrelerce #lglilmekte ve
bir standart degerle -kar$|!a$tn"rl-maktad|-r. Da-

- ha karmastk diizenlerde - aydinlik derecesinin

yarunda Munseli renk fonksiyonuna dayanan
bir renk sinyali de renk ayirimt yapan makine-
ye konulabilir. Bu durumda; tarama baghigin-
dan gelen gift sinyallerle, ¢ok agrk veya ok
koyu rénkli besinlerin yaninda verilen bir renk
sinirinm ‘digmdakiler de ayll_la-bilir. '

Renk siniflandirma maki_nelelrini'n kLIIIIa_mm ‘
alanlart ve sigalart giderek artmaktadir, AMF

(ABD) firmasinin_dretti§i domatesleri ‘renkle- -

rine gbre ‘siuflandian makine gerek derimde .
gerekse konserve fabrikalarinda bagart ile uy-

gulanmaktadir (5). Geosource (ingiltere) fir- .

masiin geligtirdigi renk siniflama makinesi
ile yaklagik- 50 ton/saat gibt gok vyiiksek bir
ayiim  yaprlabilmektedir -
(23). Bitin haldeki domates we limonlarin 5
renk simfina aynlabildigi makineler de bulun-
maktadir. ' : : ‘
Siirekli renk dleiimii iglem kalite kontroli
strasinda da uygulanablllr Ornegm finncilikta
blSkUVI kek, kurabiye vb. nin uygun bir renk-
te olmas: arzulanir., Rengi etkileyen en dnemli
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oge firindaki slire, sicaklk ko$ullar|d|r.‘ Firieun
sicakli§l ve tagima bandlarimin hizi,” Griinden
alinan renk sinyalleri ile kontrol edilebilir (8).

islem sirasinda sirekli renk Slgimine da- -

yanan kalite kontrolli sivi besinler igin de sbz
konusudur. Bu amag igin sivinin gectidi bir
hilcrede sogurma defjerinin dlgiilmesi genellik-
le yeterlidir (7). Ancak renk sorunu, sogurma
degeri ve renk arasimndaki iligkinin saptanmasi
igin, Ozenle analiz edilmel‘idir. =Daha.ﬁnce de-
ginildigi gibi, uygun bir iligki katsayisinin bu-

lummasi gogunlukla olasidir, Portakal suyu gi--
bi berrak olmayan meyve sularindaki uygulama

ilave sorunlar getirir. Ancak, gsarap, sirke, elma

suyu ve bira gibi -ﬁrnek'!erd'e sitrekli Slgumler
kolayhkla uygulanabilir.

Tim bu verilerden hareketle fabrikalarda-
ki kalite kontrollerinde ve yasal denetimierde

-kalite Olgiitil olarak renk lizerinde daha - Gnem-

le durutmasi gerektigi ortaya ¢ikmaktadir. Ozel-
likle Tiirkive'de gida mevzuatinda renk kavra-
muna werilen dnem -arttirilmali ve gerektidince
sorri'utla$t:rl-lrmalrdlr. Yeni  hazirlanan besin
standartlarinda bu konuda atilan olumlu adim-
larin, basta kuru dziim olmak {izere, genisletil-
mesi amaglanmalidir. - Bu asamada Tirkiye'de
besinlerin rengini ele alan ¢alismalar genig-
letilerek bu dnemli sorunun ¢Oziimiinde gere-’
kecek veriler toplanmas: buyuk yararlar geti-
recektir. . .

Abstrract

The main sources of food colours have
been discussed briefly, Their importance in
quality ‘evaluation of foods, particularly emp-
hasizing its share in goverment and trade stan-
dards, have been given. The principal methods
of colour measurement are summarized and

their relations to official
mentioned.

colour scores are

The possibilities of continuous colour
measurements in process control have also
been reviewed.
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