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Ozer

CMC, séﬁhk agisindan kugkusuzlugu kanit-

tanmis olan bir hidrokotloiddir. Cogu gidanin
hazirlanmasinda, kivami dilzeltmek amaci ile
kutlaniimaktadtr.

% 0.2 orantnda. CMC katkis1, tanik Grnege
gore kayisi nektarinda % 31, seftali nektarin-
da ise % 33 oraninda viskozite artigt sadla-
maktadir. Buna karsilik tanik drnede gore ay-
rilan serum hacmi, aym katk diizeyinde kayis:
nektar igin % 55, geftali nektan i¢in % 59
daha azdir,

GiRis

Meyvenin katl parcacigimi da igeren bu-

lamk tip. meyve nektarinda, faz ya da serum
ayribmasr dnemli bir gorlinlis . kusurudur. Bu ol-
au, bulanikhidin korunmasinda etkili olan degig-

kenlerden birisinin veya birkacinin eksikligi
veya yetersizliginden kaynakianmaktadir,

Bulanikligin korunmasi, bir anlamda ortam-
daki katr pargacigm ¢okme veya sedimentas-
yon fizimin olabildigince azaltitmasma bagh-
dir. Bunda etkili olan degisikenler ise, STOKES
bagintisina gbre (1); pargacik iriligi, pargacik
yoguniugy, sivi yvodunludu ve sivi viskozitesi-
dir :

= ? (dk-ds) g/18n)

Bu badintida v ¢dkme hizing [m/s].'r par-
cacik varigapimi {m), dk pargacik yogunlugunu
tkg/m?), ds swy yodunlugunu kg/m?3), g yerge-
kimi ivmesini (m/s?), n ise sivimn v:skoznte-
sini (Ns/m?) géstermektedir.

Goriiliiyorki ¢bkme hizi; pargacik iriligi,
kati ve s kisim arasindaki yofunluk farki ve
gravite ile dogru, siv1 viskozitesi ile ise zit ba-
gintilidir. Bu nedente de, homaojenizasyon, kol-
loid 6giitme ve deaerasyon iglemi bulamkhgm
korunmasina yardunci olmaktadir. Diger bir
yéntem igse, viskoziten‘in etkilenmesi igin pek-

tin, karagen ve CMC gibi bir katiumin eklen-
mesidir (2).

CMC katkisi ile, {tikemizde ¢ok titketilen
kayisi ve $eﬁ:aii nektarinda (3) faz ayrrimasi
arasmdaki iliskinin arastinimasi, kalitenin yik-
seltitmesi ve uygulamaya vardimc: oimasi ba-
lamindan Onem tasimaktadir. Bu bilesidin yerli
olarak ‘elde edilmesi (4], konuyu daha anlam!
kilmaktadir,

LiTERATl'.'I&R TARAMASI

-Guda endistrisinde hidrokolloid kullanimi
giderek yayginlasan biy uygulamadir, Hidro-
kolioid ya da gam (zamk, sakiz} deyimi, ¢ok
sayida bilesigi kapsamaktadir. Bu bilegiklerin
cogu hidrokarbon yapida olmakla birlikte, je-
latin ve kazein gibi protein ve PVP gibi sente-
tik polimer yapida olani da bulunmaktadir. Ay-
rica, dogal hidrokolloid (pektin, agar, nisasta,
jelatin), modifiye hidrokolloid (karbonsimetil-
selliloz, dekstran, ksantan, karboksimetilnisas-
ta, oksiletilnisasta) ve yapay hidrokolloid (po-
livinilpirrolidon, karboksivinilpolimer) gibi bir
siniflandirma da sdz konusu olmaktadir (5).

Bir seliloz tiirevi olan CMC; Na - seliiloz-
glikolat, Na - CMC, ve seliiloz gam gibi adlarla
da amimaktadir (6). Eldesi ise, selillozun alkol
veya monoklorasetik asid veya tuzu fle islem
gdormesine dayanmaktadir {7).

[ CH,0; (OH); (OCH.COONa), In
Na:- KARBOKSIMETILSEL(LOZ

CMC, KODEKS GIDA KOMISYONU tara-
findan, sakincasizlidr kamtlanrms bir gida kat-
kisi olarak dederlendirilmekte (6; 8) ve bu
nedenle de cofiu iilkede, bircok gidarmn hazir-
lanmasida baglayici1 ve koyulastirici bir ‘etken
olarak kullamimaktadir. Bu bilegigin suda ¢d-
ziiniirliigly siibstitiisyon derecesine, viskozitesi
ise pH dederine bagh olarak de§i$mektedir
Et*lalkol, eter ve kloroformda ise t;ozunmemek-
tedir (7). :

(1) Lisans Tezi Ozeti. Ankara Umfu Ziraat Fak. Giuda Bilimi ve

Teknolojisi A.D..
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Ulkemizde de gida katkisi olarak =kullam[- '
masina izin veritmesi ydniinde bir edgilim bu-. .

“lunan bu bilesidin, nektar tip bulamk me’yvé
suyunda faz ayrilmas: {izerine ‘'etkisi konusun-
da deneysel bir ¢alisma bulunmamaktadir,

MATERYAL VE METOD
MATERYAL

Deneme icin kay|5| ve seftalj puipundan :

$urup katkis1 ile nektar hazrrlanm|$t|r Kayis
nektari % 25 pulp ve % 75 surup (% 14 sak-
karoz ve % 04 sitrik asid), seftali nektan ise
% 30 pulp ve % 70 surup icermektedir. . Her
bir meyve nektan, % 0.0; % 02; % 04 ve
% 0.6 CMC igeren dort ayn diziden elusmak-
tadir. Bu amacgla CMC nin (ACISELSAN GIDA
TiPI}) suda % 1 lik gézeltisi hazwlanmis bulun-
maktadir.

Hazirlanan meyve nektari 6rnegdi, 200 mi lik
sisede ve 95°C de 10 dak. siire ile pastbrize
edilmistir,

METOD

Denemede kullamilan kayist ve geftali nek-
tant ornedinde ¢oziniir kati madde (GCKM) ora-
ni refraktometrik, total asid - (susuz sitrik) ve
formol sayisi pH 8.1 e kadar N/10 luk NaOH
cozeltisi ile . titrimetrik, total kil orani ise or-
negin kémiirlestirimesinden sonra 550°C de
yakmaya dayanan gravimetrik yolla hbelirlen-
mis bulunmaktadir (9). Seker woarm bilinen
LANE - EYNON yontemi (10) ile  saptanriistir.
Viskozite tayini igin ise, damilalik delik i¢ccam
3.0 mm olan ve standard biretteki iki ¢izgi
arasini gegis siiresinin (su degeri : 12 saniye}
éleiimiine dayanan yontem (11} uygulanmis bu-
lunmaktadir.

ANALITIK BULGU

1. Kayisi ve Seftali Nektaninin Bilesimi :
Daha once de deginildigi gibi, aré$t['rma Jigin
~hazirlanan kayisi nektari % .25, seftali nektar
ise % 30 pulp. icermekiedir, Gergi ilgili stan-
dardinda (12; 13) bu degerin kayisi icin enaz
% 35 ve geftali icin de enaz % 40 olmasi 6n-
gbriilmelktedir. Denemede bu oranmn dl']$ﬁ’k. tu-
tulmasi, CMC katkisinin &zellikle faz ayrilma-
si iizerine etkisinin dsha belirgin. olarak gbril-
mesine yoneliktir.

Ayrlca k:myasa[ rblleslm ile CMC :katk|-
simn etkisi arasinda da bir baginti bulunmasi
olasidir, Bu disiince ile her meyve nektar or-
nedinde ana kimyasal bitesim belirlenmis bu-
lunmaktadir (Cizelge 1).

Cizelge 1. Kayisi ve Seftali Nektarinin Bilegimi

Analitik - Kayisi - Seftali
" Ozellik - Nektan - Nektari
Pulp Orani (%) 25.00 30.00
CKM Oram (%) 1370 - 12.80
pH - degeri 3.20 . 320
Total Asid {%) - 098 © 0.85
Total Seker (%) 11.70 - 11.20
Total Kiil (%) 0.18 044
Formol Sayisi 6.00 - 6.00

Analitik bulgu, pH degerinin her ki mey-
ve nektarinda da 2.30, formol sayisinin-ise 6.00
oldugunu géstermektedir, Total asid (susuz
sitrik) kayisi nektarinda % 0.18, seftali nek-
tarinda % 0.14; total geker .ise kayisi nekta-
nnda % 13.70, seftali nektarinda % 11.20 dir.

2. CMC Katlkisimn Viskozite Uzerine Etki-
si: CMC katla orani arthikca kayist ve $ef’cali
nektarmda akmaya karst direncin ya da vis-
kozitenin de arttigr Cizelge 2 de verilen deger-
lerden anlaéllma:ktadlr, CMC katkisi olmayan
kayisi nektarn Grnedinde 16 saniye olan akis
siiresi, CMC katki orant % 0.6 oldugunda 58.6
saniyeye yukselmektedlr Ayni artig, seftali
nektarinda ise 13 saniyeden 59.9 saniyeye ulas-

‘maktadir.

Cizelge 2. CMC Katlasimn Viskozite Uzerihe
. Etkisi

Katke Kay:sn Nektan
Orani - Viskozite Badil
(%)  (Saniye) ' Etk

Seftali Nektan
Viskozite Badil
- {Saniye) Etki

0.0 - 16.0 100 - 13.00 100
02 - 21.0 131 <173 - 133
i 30.6 191 293 225

0.6 586 . ' 366 1599 . 461

Eger CMC. katkisi. olmayan 5rnekte=ki (ta-
nik) deger- 100. olarak alinirsa, bu deder % 0.2

.CMC katkisinda kayisi nektar igin 131, geftali

nektari icin 133 olmaktadir % 0.6~ CMC katk
diizeyinde ise bu degerin kayisi nektarinda



EKSI, A, D. BASER., D. ELIGUR . - -

368, geftali nektarinda ise 461 e ulashd gb-
rillmektedir.

3. CMC Katlisinii Serum Ayrimasi Uze-
rine Etkisi : Sise dolum hacminde, iyice karig-
tirildiktan ve 10 giin bekletildikten sonra ayri-
lan sivj faz [seru’m] orani Cizelge 3 te Hzet-
lenmis bulunmaktadir. Gériilityorki hem kayisi
ve hem de seftali nektarinda, CMC katki ora-
m arttikga, ayrilan serum orani azalmaktadir.

Cizelge 3. CMC Katkisinin Serum Ayrilmas)
Uzerine Etkisi -

Katki Kayisi Nektari

Seftali Nekiar:

" Qram  Serum  Badl Serum - Bagil
(%) (%)  E&i (%) Eta’
0.0 48.2 -100 222 100
02 - 267 55 13.1 59
04 259 = 54 12.0 54
06 217 45 80 36

Tanik drnekteki serum ‘oran|‘100 olarak
alindiginda, % 02 CMC katkili kayisi nekia-
nnda bu deger 55, seftali nektarinda ise 59,
% 0.6 CMC katkizinda ise bu deder seftali
nektar igin 36, kayisi nektar: igin 45 olmak-
tadir. .

" TARTISMA VE SONUC
Gerek kayist ve gerekse seftali nektarin-
da, CMC katki orani arttikga, zahiri viskozite
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. artmakta, baska bir deyisle akigkanhk azalmak-

tadir (Cizelge 2). Ancak, bu bagintinin dogru-

. sal olmadigr da ortaya ctkmaktadir (Sekil 1 ve

2).
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Etkisi

Orfaya cikan diger bir sonug, CMC katkis
artttk¢a serum ayrilma hacminin azaldigidir.
STOKES bagmtisina gore (1) bu azalma, vis-

- kozite artisinin dodial bir sonucu olarak gériil-

mektedir.

Sekil 1 ve 2 de verilen iliski, her iki
meyve nektarn igin de % 0.2 dolayinda CMC
katkisinin optimum olacadiini, ancak serum ay-
rilmasim tiimiiyle dnlemek igin; homojenizas-
yon ve deaerasyon gibi teknolojik islem uygu-
lanmaksizin, tek basina yeterli olamayacagin
gostermektedir.

Sonuc olarak, inert 6zellikte ve saghk aci-
sindan sakincalt olmayan bu bilesigin (8; 8),
butanik tip meyve nekbtari ve gazlh igecek icin
katki maddesi olarak benimsenmesinin, kalite-
yi iyilestirmek bakimmdan yararh olacag: dii-
stinilmektedir.

TESEKKIR

Deneme &rneginin hazirlanmasinda vyardi-
m gdriillen AROMA ve CMC sagflanmasinda

ckatkist  olan  ACISELSAN firmasina tesekkiir

borg bilinmektedir.
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ZUSAMMENFASSUNG

Uber den Einfluss der CMC - Zugabe auf die Trubstofstabilisierung vom Fruchinektar.

CMC ise eine Verbindung der Hydrokoiloi-
de, deren gesundheitliche Unbedenklichkeit
bewiesen worden ist. Bei der Vorbereitung von
zahlreichen Lebensmittein verwendet man die-

se Verbindung zur Verbesserung der Konsis-

tenz.

MNach der Blindprobe erhdht sich die Vis-
kositaet 31 % bei Aprikosen-und 33% bei
Pfirsichnektar mit Zugabe von 0.2 % CMC. Da-
gegen nimmt das Serumvolumen bei den gleic-
hen Proben 55 % und 59 % nach der Blindprobe
ab.
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