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Bu arastirma 1982 yihnda Fakiiltemiz se-
ralari arasinda kurulmus vigne bahgesinde yi-
riitlilmiistiir. Aragtirma Qigek[en’med'en yakia-
sik bir hafta sonra dedisik diizeylerde uygula-

ma (1000 x 1, 1000 x 2, 1000 x 3, 1000 x 4, |

2000 x 1, 2000 X 2, 4000 x 1 ppm) ile ‘Alar'in
(Suceinic Acid 2,2 - dimethylhydrazide) olgun
meyvelerin toplam asitlik, pH, suda ¢6ziiniir
kurumadde, toblam kurumadde, toplam seker,
invert seker, sakkaroz. ve kiil oranlarina etki-
lerini - saptamak amaciyla yapiimistir.

Arastirmada Alarin belirtilen kimyasal bi-

lesimterine 6nemli sayilabilecek etkileri bu-

lunmamasina kargin, bazen uygufanan degisik
konsantrasyonlarin ve tekrarlamalann farkle et-
ki yapabilecekleri anlasilmistir.

1. GiRig

Son yillarda cesitli amaglarla dzellikle
bahge tarminda kulianilan degisik yapll-afdaki
dodal ve yapay, bitki biiylimesini diizenleyen,
kimyasal maddelerin bitki metabolizmasina ve
sonugta asil yararlandiimiz meyve bilegimle-
rine 'etkileri yeterince bilinmemektedir. By kim-
yasal maddelerden biri de bilhassa engeelleyi-
ci olarak bilinen ve gesitli meyve tiirlerinde
son yillarda vejetatif gelismeyi diizenleyici
olarak yararlanilan Alar (B%) dir.” Alar'in bir
cok meyve tﬁri'.'mde-‘vejetatif gelismeyi diizen-
ledigi bilinmesine karsin (Jansen, 1969), mey-
ve kalitesi iizerine, bilhassa meyvenin tekno-

lojiyi ilgilendiren kimyasal bilesimine etkileri .
henidz tam anlami ile bilinmemektedir. Esasin- -

da bazi yazarlara gore, bitki bityiimesini diizen-
leyen kimyasal maddelerden Alar'in meyve ol-
gunlasmasina etkisi olduuna gbre olgunlas-
may! belirleyen asit, kurumadde ve seker ice-
riklerine de etki etmesi dogaldir. ’

2. LITERATUR OZETi

Firuzeh (1970), baz:i bliylimeyi engelleyen
maddelerle (Alar, CCC ve TIBA) elma ve vig-
nelerde bliyime yaninda meyvelerin toplam
kurumadde wve gbziinebilir kurumadde degerle-
rine etki edip etmediklerini de aragtirmistir.
Arastiric ‘Alar uyguladidi biitiin deneme dilim-
lerinde ¢oziinebilir kurumadde ve toplam kuru-
madde dizeylerinde artis oldugunu betirtmisg-
tir.

Kayali (1971), bazi armut ¢esitlerinde
Alar uygulamasinin meyvelerin kimyasal ¢zel-
likleri iizerine etkilerini incelemistir. Arastiri-
1 ilkbaharda tam gigeklenme zamaninda ve
sonbaharda. uyguladigi 1000, 2000 ppm Alar'm
cesitlerde asit, geker, kurumadde birikimleri-
ne etkilerini saptamistir. Elde edilen bulgula-
ra gore, Alar meyvelerin kontrollere kiyasla
asit orammi arhtirmus, seker diizeyini azaltms,
kurumadde miktarlarini artemustir.

Alar'dan baska yine bitki biiyimesini di-
zenleyen kimyasal madde uygulamalarinin mey-
ve “bilesimlerine - etkilerl saptanmgtir.

Neubelier ve Stosser (1972), Giberellik
asit (200 ppm) Benzyladenin (100, 200 ppm)
ve Kinetin (200 ppm) gibi bitki bilyiimesini hiz-
landirici maddelerin kirazlarda seker birikimi- '
ne etkilerini saﬁtammiardw. U'ygularma‘iar mey-
velerin olgunlagsma agamasina giriglerinde ki
tekrarli olarak yapilmigtir. Arastinicitar Gibe-
rellik asit ve Benzyladeninin meyvelerin ol-
gunlagmalarini geciktirdigini ve seker miktar-
larmi azalttifini tesbit etmislerdir, '

Giileryiiz (1977), frenk {iziimlerinde, hasat-
tan 8-10 giin énce uyguladin Ethrel (250,
500, 750 ppm)} Morfaktin (25, 50, 75 ppm) Gi-
berellik asit (50, 100, 200 ppm), Naftalin ase-
tik asit {50, 100, 200 ppm), Ethre!  + Mo_rfak-'
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tin (250 4+ 25 500 4 25 ppm) gibi madde-
lerin meyvelerin goziinebilir kurumadde deger-
leri ile asit diizeylerine etkilerini incelemis,
bu agamada yapilan hichir uygulamanin pratik-
te onemli dedismelere naden olmadiklarim be-
" lirtmigtir. Ancak meyve olgunlasmasini hizlan-
diran ethrelin asit ve kurumadde oranlarina
az da olsa belli bir diizeyde etki ettikleri g&-
rilmiistiir. Arastirici  baska bir galismasinda
* (1981, ethrelin ayni devrede frenkiiziimii mey-
velerinde degdisik sekerler d{izerine (Fruktoz,
o Glukoz, ﬁ Glukoz ve Sakkarcz) etkilerini arag-
tirmus, bu etkinin cesitlere ve uygulanan ethrei
konsantrasyonlarina gore (250, 500, 750 ppm)

‘az gok farkliltk gistermesine karsimn, toplam-

seker {izerine istatistiksel anlamda bir farkh-
hk meydana getirmedi§ini saptamigtir.

3. MATERYAL ve YONTEMLER

3.1. Materyal

_ Deneme Kitahya vigne cesidi (izerinde ya-
ptbmistir.. Visnelik, Bahge Bitkileri Boliimiince
Erzincandan saglanan fidanlarta 1977 wilinda
Ziraat Fakilitesi seralarl arasinda tesis edilmis-
tir.

3.2, Yontemler
3.2.1. Alar Uygulamas:

Denemede Alar-85 (Succinic Acid 2,2 -
dimethythydrazide) kullanmiinngtir (Sekil .
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Sekil 1, Alar- 85 in agik formiikii

CH:
CH,

Uygulamalar Alar - 85 in su i¢inde lic de-

gisik konsantrasyonu (1000, 2000, 4000 ppm)

hazirlanarak el piiskiirtecleri  ile  yapilmistir.
Hazirlanan ¢ozeltilere yapistirici olarak % 0.05
ararunda Tween 20 ilave edilmistir. ilk uygu-
lamaya cigeklenmeden bir hafta sonra (tag

yapraklarinin dﬁk-i]l-mésiﬁden sonra = 11.6.1982)
baglanmstir. Tekrarh uygulamalar bu uygulama
doneminden sonra birer hafta araliklaria ya-

‘j;pllzm|‘$t|r. Tekrariamalar 1000 ppm lik uygula-

mada 4, 2000 ppm likte 2 ve 4000 ppm likte
1 kerre yapilmistr. :

Herbir uygulamanin olgun meyvelerin top-
tam asitlik, pH, suda ¢oziinlir kurumadde, top-
lam " kurumadde, toplam seker, invert seker,
sakkaroz vé kiil oranlan lzerine etkileri sap-

- tanmustir. Belirtilen kimyasal degerlerin sap-

tanmasinda asadidaki yontemler uygulanmig-
tir,

3.2.2. Kimyasal Yontemler

Toplam Asitlik : Asitlik dlciimierinde po-
tansiyometrik titrasyon yonteminden yararlani-
mistir {IFFJP, 1973; Cemeroglu, 1976).

pH : pH degerleri 'BeOkmaﬁ pH metresin-
de Olelilmistir (Cemeroglu, 1976).

Suda Coziiniir Kurumadde : Suda ¢dziinen
kurumadde degerleri Abbe refraktometresi ile
oleiilmigtir (A.O.AC., 1975).

Toplam Kurumadde : Orneklerin 105°C Itk
etilvde sabit adirhda kadar kurutulup tartilma-
siyla saptanmistir (A.Q.A.C., 1975).

Toplam Seker, invert Seker ve Sakkaroz :
Olgtimlerde «Lane - Eynon»  velumetrik- seker
tayin yontemi kullamimistir (A.O.A.C., 1975).

Kifl : Etiivde kurutulan érnekler 525°C de
beyaz bir kil oluncaya dek yalilmig ve tartim
farkindan yiizde kil bulunmustur -(IFFJP, 1973).

4. 'ABAsTIRMA SONUCLABI ve TARTISMA
4.1. Toplam Asitlik ve pH

Alar uygulamalannin meyvelerde toplam
asitlik degerleri iizerine onemli sayilabilecek
etkileri olmamistir. $ahit meyvelerde ortalama .
asitlik oranlar % 2.03 dizeyinde bulunmasina
kargin, degdisik Alar uygulamalarinda bu deger-
ler en diistik % 1.95 (2000 x 1 ppm ve 4000 x 1

" ppm uygulamalarinda), en yitksek olarak % 2.32

(1000 x 2 uygulamasinda) oranlart arasinda
saptanmmgtir. 1000 ppm lik ¢ defada ahlan
Alarin (1000 x 3} meyvelerinde toplam asit
orant sahitlerle aynr bulummustur (Cizeige 1).
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Gizelge 1. Alar uygulaﬁan vignelerin toplam asitlik, pH, suda cdziiniir kurumadde,

" toplam kurumadde degerleri

Toplam asitlik
{Tartarik -asit pH

Suda cizinen Toplam

Uygulama cinsinden) (%) Kurumadde (%) Kurumadde (%)
Kontrol 203 3.30 14.5 15.81
1000 x 1 2.10 3.30 150 15.97
1000x2 232 335 16.4 17.58
1000x3 203 3.35 14.4 15.59
1000 x4 2.18 3.25 . 168 17.96
2000 x 1 : 1.95 3.35 14.7 16.25
2000 x 2 2.10 3.40 137 1452
4000 x 1 1.95 3.35 6.8 17.98

Uygulama géren ve gdrmeyen meyvelerin
pH degerleri arasinda da belirgin bir farkhlik
gorilmemistir.  $ahit meyvelerde pH degeri
3.30, uygulama gdrmiislerde 3.25-3.40 deder-
leri arasinda saptanmistir. Visnelerde pH de-
gerleri 3.1 - 3.3 arasinda dedisim gbsterir (Ce-

merogl‘u, 1982).

4.2, Suda Coziinen ve Toplam Kurumadde

$ahit meyvelerin ortalama suda ¢éziinen
kurumadde ve toplam kurumadde oranlari si-
rasr ife % 14.5 ve % 15.81 olarak bulunmus-
tur. Degisik konsantrasyon ve tekrarli Alar uy-
gulamalarinin her iki kurumadde oranlarina et-
kisi, yalmzca 2000x2 uygulamasindeki sapma
chsinda hemen hemen toplam asitlik oranlari-
na parale! diizeyde olmustur, Yani, asit oran-
larinin sahit meyvelere gbre nisbsten diisiik
gorildogii meyvelerde, ister suda ¢bzlinen ku-
rumadde, isterse toplam kurumadde oranlarin-
da olsun, artis gergeklesmistir. Ornegin,
4000 x 1, 1000 x4, 1000x 2 uygulamalar suda
¢bziinen kurumadde oranlanni % 16.4 den
% 168 e cikarmistir. Ayni paralellik toplam
kurumadde oranlarinda da (% 17.58 den
% 17.98'e} gorlilmistiir. o

Suda c¢bziinen kurumadde ile toplam ku-
rumadde oranlan arasindaki fark (gdzilinmeyen
kurumadde) sahitlerde % 1.31, difer uygula-
malarda en az % 0.82 (2000 x2 uygulamasin-
da), en cok % 1.58 (2000x1 uygulamasinda)
oraninda bulunm'u$tur; -

Elmalar dzerindé vyapilan bir calismada
toplam kurumadde oranlar kontrolde % 14.1 -
15.4, Alar uygulamalarindan sonra .(2000x 1,
2000x 2, 3000x1, 4000x 1 ppm) % 14.0-158
dederleri arasinda bulunmakla, pek’ fazla bir
degismenin meydana gelmedidi anlagiimistir
(Firuzeh, 1970).

43. Toplam Seker, invert Seker ve Sak-
karoz

Deneysel olarak visneler sakkaroz iger-
mezler, glukoz diizeyl belirgin olup, fruktozdan
daha fazladir (Feathe ve ar-k.,'1978). Nitekim,
Kiitahya visne ¢esidinde sahit meyvelerde sak-
karoz orant % 0.32, uygulama gdrmils meyve- .
lerde % 0.00-0.77 dederleri arasinda degis-
misgtir. 1000x 1 uygulamasi ile 2000x1 uygu-
lamalarn en yiiksek dederleri, sirasi ile % 0.77 -
0.67 arasinda degdisim gostermistir. 2000x2
uygulanmrg meyvelerin hi¢ sakkaroz icermeme-
si, sakkarozun invert sekerlere doniistiminde
bazen Alar'in etkili olabilecedini gﬁsterme‘kte-
dir. Frenkiiziimleri iizerinde yapilan bir ¢alis-
mada da ethrelin meyvelerdeki fruktoz miktar-
larimin 'sakkarozun aleyhine artis sagiamasini,
ilave bir fruktoz sentezinden ziyade sakkaro- -
zun diger sekerlere bu kimyasal madde etki-
siyle daha gok déniisebilecedi olas:lllugma yer
verilmistir (Gileryiiz, 1981). Ancak, Alarla ke-
sin sonug, daha kapsamli galigmalarin yapil-
masi ile .olabilir.

. Toplam ve invert seker oranlan $ahit mey-
velerde % 9.64-9.30 olmasina karsilik, bazi



166 Yii: 8 SAYl: 4 TEMMUZ — AGUSTOS 1983

" GIDA

uygulamalarda % 11.52-11.28. (1000x 2 uygu-
lamas ile) degerlerine ‘ulagmistir. Ifvert se-

kerlerde meydana gelen artis daha ziyade tad

artisimi sagladi@ icin [(Schormiiller, 1974), wis-
nelerde teknolojik agidan 6nemli- sayiiabilir.
Armutlarda yapilan bir galigmada ilkbzharda
2000 ppm ik uygufamalarda buldudumuz so-
nuglatla uygunluk gdstermemektedir (Kayali,
1971). Aragtinci Claps Liebling -cesidinde sa-
hit ‘meyvelerde toplam seker oranim ortalama
% 855, uygulama gérmiislerde % 66.75 ola-
rak saptamistir. Sakkaroz diizeyleri gahitlerde
% 6.16, uygulama gérmiislerde % 9.24 olarak

“bulunmustur. Monosakkaritler ise, sahit mey-

velerde % 794, uygulama gommiislerde ise
% 75.13 olarak diisiis gbstermistir. Alexander
Lucas armut gesidinde de benzer sonuclar al-
mistir. Bu durum Alar uygulamalannn tirlere
gore cesithi seker birikimlerine farkl etki ede-
bilecedini gostermektedir.

4.4. Kill

. Sahit meyvelerde ortalama- kiil oran
% 3.46 olarak bulunmasina karsin, degisik uy-
gulamalarin % 2.97 - 4.26 dederteri arasinda
farkh etki yaptiklarim sdyleyebiliriz. Kiil ora-
mm en fazla artiran uygulamamin 2000x 2 ol-
dudu cizeige 2 de goriilmektedir.

' Cizelge 2. Alar uygulanan visnelerin toplam seker, invert seker, sakkaroz ve

kiil degerleri
S ‘ Toplam invert Sakkaroz Kiif (%)
Uygulama $eker (%) Seker (%) (%) (K. madde’de)
Kontrol 9.64 9.30 0.32" 3.46
1000 x 1 10.81 10.00 0.77 3.50
1000 x 2 11.52 11.28 0.23 3.28
1000 x 3 2.00 8.83 0.16 413
1000 x 4 11.91 11.50 0.39 295
2000x1 10.71 10.00 ‘OL'GT 2.91
2000 x 2 9.81 9.81 0.00 426
4000x 1 11.04 10.68 0.34 297

SUMMARY

The Effects Of Alar On Some Chemical Properties Of Kiitahya Sour Cherry Varisty

This study has been carried out on the
sour cherry field between the green houses
on the backyard of the College of Agriculture.
The objective of this study was to determine

the effects of Alar (Succinic Acid 2,2 - di-

methylhydrazide) on the ratio of total acidity,
pH, water soluble dry matter, total dry matter,

- total sugar, invert sugar, sucrose and ash in

ripe fruits. :

It 'has been determined that Alar has a
significant effect on the chemical compositions
mention above. But the effect of Alar varies
according to the levels of concentration .and

- the member of repetitions.
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