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Bu arastirmada, yurdumuzun 5 ilinden ali-
nan pelemir {C. syriaca Sohrad] tohumlan 6r-
nek olarak kullanilmistir.

~ Pelemir tohumlarinin ham protein nicelik-

leri saptandifh gibi; yemlere, bak!agillere. -
panafia ve titline uygulanmis olan bir ydniem -

kullanilarak, basit protein fraksiyonlannin ni-
telik ve nicelikleri ile organik protein nicelik-
leri saptanmustir  (PEARSON, 1970; GAINES,
1977).

Pelemir tohumunun, ham protein niceligi-

_nin yi.'rkéek.olduéu; diger taraftan protein frak-
siyonlarimin analizinde de kalinti proteinin, ba-.
sit proteinlere karsin yﬂ-ksek nicelikte oldugit -

saptanmigtir,
1. GIRIS

Yurdumuzda genellikle bugday icerisinde
yabanci ot tohumu olarak yetisen pelemir, or-
talama % 20.3 niceligi ile yiksek dederde ham
protein igcermekie olup, gerek gida sanayiin-
de ve gerekse hayvan beslemede yararlaniima-
st diisiiniilmis, kimi ara§t|‘rnf'|alar yapilmigtir
(KUNTAY, 1944, YAZICIOGLU, 1948, ULUDAG,
1975]),

Yitksek nicelikte ham protein igermesi
nedeniyle dikkati ¢eken pelemir tohumunun
bilinmeyen protein fraksiyonlarmin nitelik ve
niceligini saptamak amaciyla bu aragtirma ya-
pHmistir. )

2. OZDEK ve YONTEM

2.1. Ozdek

Arastirmada; Mus, Konya, Kayseri, Ayva-

Itk ve Adrn olmak {izere yurdumuzun 5 ilinden_

alinan pelemir (C. syriaca Schrad] tohumlan
ornek’ olarak kultamlmistir.

Pelemir tohumlari, H.T. McGill 548 N Milby
St. Bates Laboratory Asplrator 586 - 08 V-679

aygitinda 0.64 - 314 P-oval delikli Burrows
Equipment Evanston elekleri kullanilarak &n te-
mizleme yapildiktan sonra el ile bir kez daha
temizlenmis ve bir cekigli degirmen olan
Sample - Mill aygitinda 0.5 ‘mm elekten gege-
cek sekilde Sgutiimigtir.

22, Yontam
2.2.1. Ham protein nicelijinin saptanmasi

ince dgiitiilmiis drneklerin yadi petrol ete-
ri (40° - 60° K.N) ile ekstre edilmis ve Grnek-
lerin kiispelerinde ham protein nicelidi sap-
tanmustir, ‘ ' '

Orneklerin ham protein niceliklerinin sap-

‘tanmasi, otomatik 1003 tip distilasyon dniteli

Tecator Kjeltec -1l aygitinda yapiimis ve bu-
lunan azot miktari, 6.25 katsayist ile carpia-
rak % ham protein; kuru maddedeki nicelidi
olarak saptanmigtir (PEARSON, 1970).

2,22, .Protein fraksivonlarimin saptanmasi .

Petro! eteri ile vagt ekstre edilmis drnek-
lerin % protein fraksiyonlarinin saptanmasin-
da; yemlere, ispanaga, titiine ve baklagillere
uygulanms " olan yintem kullanmilmigtir
[GAINES 1977). '

Yonteme gdre; prot\eln azotu suda ¢g-
zinen protein azotu, suda g¢dziinmeyen protein
azotu ile hasit proteinlerden albumin, globulin,
gliadin, glutelin ve aynca kalint; azotu %'leri
bulunmus ve protein nicelikleri igin 6.25 kat-
sayis1 kullamlarak protein %'leri, kuru mad-
dedeki niceligi ‘ofarak saptanmistr.

Distile - su- ile ekstre edilen suda g¢bziinen
albumin protein: azotu, % 10'luk triklorasetik-
asit katumi ile elde edildikten sonra, santrifij-
lenip gokitrilmis, c¢dkeltide azot %'si ile
% protein nicelidi saptanmistir.

Globulin ise distile su ile ‘ekstreden son-’
raki kalintiya pH'sL 5.6 olan % 5'lik KCI gbzel-
tisi katilarak santrifiijlenmis, sivi kisimda azot
%"st ile % protein saptanmigtir,
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Ekstraksiyon kalintesi, % 70k etil al:kol
ile gozillerek, santrifiijlenmis ve Ostteki sivida

gliadin azotu %’si ile % protein bulunmustur. *

Cokeltiye, pH = 12.2 olan % 0.2 KOH ¢b-
zeltisi katilarak santrifiijlenmig, Ostteki siada
glutelin azotu %’si ve % protein nicelidi sap-
tanmistir.

Kalinti protein azotu %'si ise uygutama-
da arta kalanlarin izerine % 10 trikiorasetik
asit katilarak 80°C’ye kadar 1sitilmis, -sodu-
tulmus, santrifijlenmis, swvi kisim atildiktan
sonra kalintida azot %'si ve % protein nice-
ligi saptanmistir.

Yontemde azot %’lerinin saptanmasi, 1003
tip distilasyon Oniteli Tecator Kjeltec - il aygi-
tinda yapilmistir (PEARSON, 1970).

Yéntemde Heidolph Typ 741 {stten karis-
tirict 250 dondi/dk. devirde ve silizme islemin-
de Schleicher - Schiill 589 siyah bant siizge¢
kagidi kullanmimestir.

3. BULGULAR. VE TARTISMA

3.1. Ham Prot_ein Niceligi

Gizelge 2'de verilen Mus, Konya, Ayvalik
ve Adri pelemir drneklerinin ham protein ni-
celikleri arasinda onemli bir fark bulunmama-
stna karsin, Kayseri drnedinde cok disiik sap-
tanmigtir. : .

Orneklerin ortalama ham protein niceligi
% 20.3'tir. Konya pelemir ornegl % 22.5 ni-
celigi ile en yuksek, Kayseri pelemir Ormedi
ise % 16.4 niceligi ile en az degerdedir.

Cizelge 1'de gorildiigi gibi, pelemir tohu-
mu &rneklerinin ham protéin nicelikleri, aygi-
ceginkinden viitksek, ¢igit, susam, -keten to-
humlarinin ham protein niceliklerine yaklasik
ve sova ile yerfistigi ham protein niceliklerin-
den diisik degerde bulunmusglardir.

Gizeléei Kimi yagh tohumtarin ham protein
%"eri (Km) (BERNARDINi 1973]

Kimi yagh tohumilar Ham protem
o En az En cok
Soya _ 30 40
Aycicegi (1) 13 14
Pamuk {Cigit) 15 21
Yerfistigr (2) 29 K3
Susam - 20 —

Keten g2 26 -
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(1) 4 ayr lilkede yetigen aygiceklerin % ortala-

malarz

> (2) 7 ayr lilkede yetl.gen yerflstﬂdarlmn %y Or-

talamalart

[
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Cizelge 3. Pelemir Srnedi kiispesi protein fraksiyonlarinm tqpla'm protein icindeki

%’leri (Km)

Ornekier
g¢oziinen

Mus 2572 404 233
Konya 2406 482 41
Ayvalrk 26.04 8.23 2.32
Kayseri 2758 . 8.6 2.80
Agri 3067  10.64 2.29
Ortalama 26 81 748 . 2.77

Suda -AIbumin Globulin Gliadin Glutelih Kalinti Fraksiyonla-l:

toplarm (%} -

233 233 6728  99.99
310 208 6665 10000
£70 232 6462 100.00

5.60 280 61.21 '99.99
8.00 2.29 5675 ~ 100.00
4.75. 2.36 6330 ° , 99.99

(*) Suda ¢Bziinen, globulin, gliadin, glutelin ve kahnty proteini %'lerinin toplami.

3.2. Protein fraksiyoniar

Pelemir &rneklerinin saptanan ham ve or-
ganik proteini, protein fraksiyonlart gizelge 2’
de, protein fraksiyonlarinin toplam protein igin-
deki %’leri ¢izelge 3'de verilmistir. ‘

Pelemir érneklerinin®  protein, fraksivonla-
rindan suda ¢dziinen protein %'si en az olan
Konya, en cok olan ise Agr drnegidir.

‘Albumin %'si en az olan Mus, en ¢ok olan
Agn drnegidir. Globulin fraksiyonlarinin %’leri,
Mus, Ayvalik, Kayseri ve Agn orneklerinde
bitytik bir farkhlik gdstermemis, Konya 6rnegi
ise digerlerine karsin yiiksek degerde . bulun-
mustur. ' '

Pelemir 6rneklerinin. gliadin fraksiyonlan
birbirlerine kars. oldukga " farklilik gostermis-
lerdir. En diisiik deger Mus &rneginde, en yiik-
sek ise Agn drhedinde saptanmistir.

Glutelin fraksiyonlar1 nicelikleri &rnekler-

de % 2.08 ile en az Konya ornedinde, % 2.80 .

Jile ‘'en gok Kayseri &rneginde saptanmistir,

_ Bilindigi gibi bufiday proteininin en.dnem-
li fraksiyonu olan 8z (gluten), molekiil agirhd
20x 10° Hle 40x 10° arasinda degisen gliadin
fraksiyonu ve 50 x 10° ile 50 x 10¢ arasinda de-
gisen glutelin fraksiyontarindan olusmaktadir.
Oz, ekmedin reolojik ozelliklerini- etkiliyerek,
suyun hamur igerisinde dagihm ile yodurma
bakimindan dnem gdstermektedir (ROMERANZ,
1971). - ‘

Pelemir tohumu ham proteien niceliginin
yiksek olmasina- karsin, 6zl olusturan gliadin
ve glutelin fraksiyonlarinm nicelikleri, fraksi-
yonlarin toplam niceligi icerisinde diisiik deger-
de saptanmistardir,

Pelemir drneklerinin protein fraksiyonlan
gizelge 4'deki kimi bugdaylarin % protein frak-
sivonlar_ile karsitastinldidinda; gliadin ve glu-
telin fraksiyonlari %'’lerinden diistik oldugu gé-

riiliir.

Cizelge 4. Kimi bugday ve baklagillerde protein fraksiyonlar
%'leri (GAINES, 1977). :

Albumin Globulin Gliadin Glutelin Kalinti Fraks, toplam

Basak -sira 1149(*) 947 16.61

Kunduru 1149(*) 1261 6.50
Bezelye : 2408 - 2742
Lima fasulyesi 64.29 5.56

19.38 41.08 13.46 86.54
31.71 36.13 13.06 86.94
2.68 14,72 - 3110 100.00
2.38 11.90 15.87 100.00

{*) BEKBOLET, 1079,
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Yine cizelge 4'de goritldigil gibi, bezelye |

ve Lima fasulyesi baklagillerine 'kar$l-n pele-
mir drneklerinin giiadin  %/’leri daha yiksek,
glutelin %'eri daha disiik dederdedir.

Pelemir ©6rneklerinin kalinti proteinieri
yliksek defierde saptanmis en az Agn, en cok
ise Mus &rneginde bulunmustur. :

Kalinti proteinler, basit proteinler disinda-
ki konjuge ve tirev proteinleri igerirler. Bun-
lardan bazilar, fosfoproteinler, niikleoprotein-
ler, kromoproteinler, glukoproteinler ve lipop-
roteinlerdir (KESKIN, 1970), Prostatik grup ice-

ren ve basit proteine az veya gok saflam bir '

'sekilde baglanmis olan kalinti proteinleri hid-

rolize edildiklerinde; amino asitlere, fosforlk
asite, karbonhidratlara, pigmentlere, yagiara ve
niikleik asitlere ayrilirlar  (MENTES ve MEN-
TES, 1976).

Pelemir oOrneklerinin kahnti protein nice-

liklerinin -ortalamass, bufiday ve Lima fasulyesi '

ile karsilastirildiinda 4 kat, bezelyeye kars

-2 kat daha blyiik dedgerde oldudu gorilir.

Pelemir tohumu _igérdi(;i yitksek nicelikte-
ki ham protein ile dikkati cekmektedir. Fakat
pr'otein fraksiyonlarinin  analiz sonuc¢lanindan
da anlagilacagi gibi yitksek nicelikte kalinti
proteini igerdifi ve diger fraksiyonlénn- diisiik
nicelikte bulundugu saptanmistir.

ZUSAMMENFASSUNG

Die‘ll’roteinfrakt_ionen von dem Schuppenkdpi"saman (C. lsyriaca Schrad.)

- Die, S'c'hruppénkopfsarhen (tiirkisch = pele-

mir) stammten aus fiinf verschisdenen Her-
kunft.

Mit dieser Arbeit -wurde von den finf
Proben der Gehalt von Rohprotein und Einfac-
heproteinfrakiionen untersucht (Pearson, 1970;

Gaines, - 1977).

Wezhrend die Schuppenkopf-éamen einen
héheren Gehalt an Eiweisstoffen entheiel-
ten, zeigten eine niedrigere Eiweissqualiteat,
Hierbei spielt eine Wichtige der hohere Gehalt
von der Restproteine des Schuppenkopfeamens.
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