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OzET

Sulu yontem, yag iceren cekirdeklerin Is-
lenmesinde belirgin bir yeniliktir. Bu yobntem
vagh cekirdeklerin ¢Oziicii olarak su kullamla-
rak islenmesine denir. Yaj ve protein; bun-
lar1 iceren gekirdekierin toz haline getiriiip
uygun kosullarda su ile muamele edilerek yag,
kati ve sulu faza ayristinimast ile elde edilir.

ilerideki gahsmalarimizda sulu yéntemle

soya fasuliiesinden yadi ve protein Uretimi ile

soya protein’in dedisik alaniarda kullanim ola«
- naklary Gzerinde galisilacakfir.

GIRiS

Soya faslilyesi; renk, ebat, sekil ve diger
fiziksel ozeiliklerinin yanisira, bilesimi agisin-
dan da farkhiltklar gbstermektedir. Sova fasiil-
yesinin, fiziksel ve kimyasal &zelliklerindeki
farkliliklar genelde tirlerin kalitimi ve yetis-
tirildikleri bdlgenin iklim kosullarindin kaynak-
lanmaktadir. Soya fasiilyesi yag ve protein el-
desi ig¢in mikemmel bir hammaddedir. Soya
fasiilyesinin yaklasik olarak bilesimi asagidaki
“gibidir (1.

Bilesim Ogesi Y%

Protein 41.0
Yad - T200
Karbohidrat 33.6
Kiil 54

Bu bilesim diinyada yetistirilen soya tir-
terinden- protein iceridi viiksek olanlar arasin-
da vapilan bir ortalamadir. Adana ybresinden
geﬁrilmis olan soyalarin bilesimi ise asagida
verilmistir, 4

Bilesim Ogesi % {Kuru baz’'da)

Protein 33.0
Yag 214
- Karbohidrat 40.3
- Kl 5.3

C"Jzef'd[arak, éoya'nm yaklasik olarak 2/3'

 yad ve protein, 1/3' ise polisakkarit, sitkroz

ve diferierinden olusan karbohidratlardir.

Soya'nin kullanim alant ¢ok genis olmak-
la beraber genel olarak ikiye ayrilabilir

— Gida'ya ait kullamim alanlar:,
-~ Endistri'ye ait kullanim alaniari.

Bazi endistrivel kulianim alaniar, boya,
zamk, plastikler, tekstil ve de§erleridir.

Soya'nin gida. sanayiinde kulianwn alanlar
ise vad, protein ve kispe kisimlarina gore ka-
tegorize edilir. Kiispe dusmi genelde hayvan
yemi olarak, yag ve protein kisimlan ise tek
baglarina veya birlesik olarak ya da bazi mua-
melelerden. gectikten sonra birgok gidalarda
kulianlabilir. Bunlardan bazilari, soya siiti,
soya peynirl, makarna ve et firfinlerinds katk
maddesi olarak protein konsantresidir. {1).

Tﬁrkiye'dé soya. ganelde hayvan yemi ola-
rak kullaniimaktadir, bugday ve misiwr yetisen
alanlarda tkinci bir {iriin  olarak yetistirilebi-
lir (2).

SOYA ISLEME YONTEMLERI

Her siirecin basinda ve sonunda dasindl-
mesi gereken ik konu depolama sorunudur,
Soya'nin bozulmasina yol agan etkenler, nem
orani, sicakltk ve =zamandir. Hammaddenin
{soya} uzun siire herhangj bir bozulmaya se-
bep olmadan saklanmas: igin gerekli kosuilar
diisitk sicaklik ve dislik nem oranidir. Oda si-
caklifinda nem orfami % 12'nin altinda olmasi
halinde soya’min iic vil bozulmadan saklanabi-
lecedi yapilan  aragtirmalarda bulunmustur
(3, 4, 5).

Soya'min islenmesine ilk olarak 1911'de
hidrolik ogltlictilerde, sadece yag eldesi ga-
vesi ile baslanmistir. Mekanik &giticiler ya-
& bir Jasmnmn ayrnistiridmasi  engelledigin-
den kullamim alanian kisithdir, 1911'den 1935’
kadar cok cesitli 6gatlciiler kullamimis fakat
1935'den sonra hidrokarbon goziiciiler ile ekst-
raksiyon yéniemi kullamlmaya baslanmistir.
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Birgok degisik goziicli denanmis ve en ¢ok hek-
zan {zerinde durulmusiur [B). Coziicl olarak
hekzan kullamlmasimin  beli bash ki biyik
dezavaniajt vardir, Bunlay,

— Hekzan pariayict bir cbziictday.

— Elde ‘edilen vad insaniar igin bir -
ketim maddesi olarak  kullanilacaksa, tama-
miyle ayristirilmasr gerekmektedir (7).

1980°den itibaren, soya islemesinde iki
yeni ybniem Gzerinde galisitmaya baglanmis-
tr. Bunlar;

— Sijper' - kritik karbondioksit ekstraksi-
yonu (SC- CO.)

— Bulu yintem (AP)

SC- CO, ‘ekstrak_siyonu,' yakiasik ylz yi!
kadar tnce disiniilmesine ragmen, ileri tek-
noloji ve pahal vitksek basing ekipmanlarn
gerektirdijinden, ticari amagcla kullaniimamisg-
tir, Bu metotda gaz haldeki karbondioksit bir
kompresdr vasitasi ile swifastinlip, iginde
oditblmiis soya bulunan bir tankian gegiriiiv
ve daha sonra sivi fazdaki CO: gazlastirilip yad
ayristiniir {8, 8). SC - CO, ve heskzan ekstrak-
siyonu sonuglarinda elde edilen yaglarin ana-
lizi yapildiginda sonuglar hemen hemen aynt-
dir. Bu ylzden 8C - CO; ydntemi hekzan yén-
ternine tercih edilebilir.

Yine 1980°'den sonra incelenmeye basla:
nan yeni bir yénten: de soya fasilyesinin yag
ve proteininin su ile eksiraksiyonudur. Sulu
yéntem (AP}, sova tasiilvesinin su kullamla-
rak yapilan ekstraksiyvonuna verilen addir.

'SC - GO, ve AP ybntemlerinin avantaj ve
dezavantajlar kiyaslandiginda AP'nin daha uy-
gun oldugu anlasimakiadir. Clnkd AP'de kul-
lanilan ¢dzlicll, en uwcuz goziicli olan sudur.
AP ybnieminin avantajlarr su gekilde Gzetlene-
bitir :

~- Giivenlik : Parlayier bir gézlicl kulle-
animadidindan, yangin tehlikesi yokiur.

— Cevre Kirliligi : Coziiclniin havaya ka-
rismasi problemi yoktur.

- Basitlik : Sulu ybniem yad ve prote-
inin ayr zamanda ekstraksiyonunu sag-
lamaktadir.

— Kesikli siireg : Sirece baslanmasi ve
durduruimasi, ugucu bir ¢dzlich kulla-
-nilmadigr igin daha kolaydir,

— Yatirim miktari : Sulu yéntem igin ge-
reken yatinm mikian diger ydntemle-
re Kiyasla daha azdir.

— Zehirli maddelerden arindirma : Sulu
sisteme gerektifinde uygun kimyasal
maddeler katilip hammaddeden gelebi-
tecek zararli maddeler aynistirdabilir.

Bu avantajlarin yani  sira suly ydntemin
bazi dezavantajlari da oldugu muhakkaktir.
Buniar;

— Daha digiik verim :  Sulu yéntem ile
diger y6ntemlerin % 95'i kadar bir ve:
rim ahnabilir,

— Yiksek yag oram : Proieinli tiriinlerde-
ki yad oremimn artmast depolama sira-
sindaki bozulma tehlikesini arttirir.

— Emillsiyon olusmast halinci"e vagin saf
olarak aynistirilmasi gerekir. (10, 11).

Sulu ybrtemin soya fasiilyesi igin kulla-
rtimasinda, pargacik blyikl(igh, sova - gbzlcl
orani, orlamin isist ve pH'si ve ekstraksiyon
siiresi belli bashi parametreler olup yapilarak
aragtirmada buniarin optimize edilmesine cali-
silacaktir. - ‘

Istemin birinci basamaginda soya'min ka-
buklarinin ayrnistiriimast gerekmektedir, glinkii
gerekli alan kisimlar kabukta ¢ok diisiik oran-
tarda bulunmaktadir. Kabuklar ayrilan fastlye-
ier O6gitGlap ekstraksiyonu engelieyebilecek
enzimlerin inakfive edilmesi igin bazi kimya-
sal maddeler ile birlikte ‘suyla ekstraksiyona
tebi tutulurlar, Bu esnada soliisyon'un pH's:
ylkseltilerek bazik hale getirilir. Daha sonra
bu suly camur santrifﬁjlenere‘k sulu katr ve
yag - emiilsivon fazlarn elde edilir. Sulu fazda-
ki proteinler asidik ortamda ¢dktiriilir ve piis-
kirtmell kurutucu ile kurutularak protein kon-
sanirest olarak elde edilir. Yag - emiilsiyon fa-
zindan ise soya va(h elde edilir,

SONUG

Soya fasiilyesinin yag§ ve protein ekstrak-
siyonu birgok ybntemlerde yapilmaktadir. An-
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cak bunlardan sulu ybniemin en uygunuy oldu-
gu yapilan bu srastirma sonunda aniasifmis-
tir, Sulu  yontemin Tirkiye'de vyapilabilirligi
ilerki galismalarda arastirilacakir.

SUMMARY

Agueous Processing in a significant in.
novation in oli seed technology.
- Processing refers to processing of oil seeds

Aqueous

with water as the exiracting solvent. Qil and

protein can be removed simultaneously by
dispersing the ground sova in water under
suitably controiled conditions, into oil, solid
and aqueocus phases,

In our further studies, production of oil
and protein of the soybean and ’rhe:r uses in
various areas will be stud:ed '
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