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' 'ozer

Bu ¢ahsmada iki yil (1887 ve 1988) we
bes degisik gevrede yetistirilen bazi ekmeklik
bugday cesitlerinin kalitesi {izerine qewt ve
gevrenin etkileri aragtirsimistir, :

Toplam 80 Grnek analiz edilmistir. istatis-

tiksel olarak énemii bulunan sonuglara gdre
(P < 0,01); bujdayn kalite kriterlerl, cesit,
gevre ve yil tarafindan Onemli Glgiide etkilen-
mektedir, Camsi tane, - 1000 tane agirhd:, su
absorpsiyonu, uzama mukevemeti ve enerji lize-
-~ rine cesitin etkisi gevreden daha fazladir. Daha
cok gevreden etkilenen kriterler ise kiil miltar,
gelisme miiddett, uzama \ka‘bi{-wéti-, ekmek agir
h§r, ekmek hacmi ve ekmek deger sayisidir. '

SUMMARY

The effects of variety and location on the

quatlity of bread wheats
* jn this research, the effects of lvanety and
location on the quality of some bread wheat
varieties grown at 5 different locations and in
two years (1987 and 19888) have been ‘examined.
A total of 80 samples were evaluated. As
a results of statistical evaluations (P. < 0,01);
The quality criteria of wheat were affected

significantly by wariety were langar than those

for location on the amount of vitrous kernels,
1000 kernel weight, water absorption, dough
resistance, and exstensograph energy. The cri-

- teria which were more affected by the envi-

ronment were ash content, farinograph dough
development time, dough exstensibility, bread

weight, loaf volume and bread quahty {accor-

" ding to Dallmann).
GIRIS

Giinitmizde kutuplar disinda, dunya {ize-

rinde yasayan insantarin enerji gereksiniminin -

biryiik bir kismi hububatla saglanmakia, bugday
{iretimi de hububat icerisinde birinci sirayt al-
maktadir. Bufidaym veriminin artmasi, kaliteyi
genellikle olumsuz yénde etkilemeltedir. Cagi-
mizda, bugdayn verimi grtarken, kalitenin miim-
kiin mertebe az stiklenmest istenmekiedir. -

rBuédaym kalitesine etki eden en one-mh
faktbrler yetistiritdigi cevre ve gesittir. Cevre -
faktoril bugday kalitesinin yildan yila hatta yil
igerisinde tarladan tarlaya farkl olmasina ne-
den olmaktadir (POMERANZ, 1971). Cevre fak-
wrli . tahmip edilebilen ve edifemeyen olmak
dzere iki gruba ayrimaktadir, Tahmin ediglebi‘li-r .
faktorler; toprak ve iklimin genel ozellikleri ile
ekim zamant, tohum miktari, gilbre miktart gibi
yetistirme teknigi He ilgili faktdrlerdir, Tahmin
edilemeyen faktbrler ise yafisin  miktarr ve
dagdim ile sicaklik: gibi ikiim koguliarindaki
sapmalardir- (ALLARD ve BRADSHAW, 1964).

Bir bugday gesidh kalitesinim aym tarlada
daht farkli olabildi§i ve bu farkliliga neden
olan iig dneml] fakbdrin tkim toprak wve ¢esit
oldugu ifade edilmigtir (SCHILLER ve Ark.,
1967}, Kalite {zerine etkili olan gesit ve gevre
faktdrlerinden ¢esidin bazi keiterler agisindan
etkisinin ¢evreye gore dsha fazla oldugu bil-
dirilmistir (FINNEY ve Ark, 1987). Hektolitre

“adirlidr, un verimi, tanede ve unda proteinin

dahy fazla kalitsal Ozelltk tagididy, buna kar-
sin gevre fakidrlerinin. o6gitme ve ekmeklik
kalitesini biiylk oranda etkiledigi agrklanmigtir
(FINNEY ve Ark, 1987).

Hamurla gili reolojik Bzellilderin cegitten
kaynaklandi§i, enzim aktivitesi ve un verimi-
nin ise deha gok gevre kosularindan etkilen-
digi ifade edilmektedir (BOLLING, 1980), Buna
karsin un veriminde gesidin etkisinin daha faz-
la oldugu da bildirilmektedir  (SVENSSON,
1981). Cesidin tdil miktar, gluten miktarr ve
kalitesi, absorbsiyon degeri ve ekmek hacmi
iizerine de etkili oldugu agiklanmistir (POME-
RANZ, 1971; ZELENY, 1971 wve FINE, 1972].
Bagka bir calismada da hamur geligme mid-
deti, absorbsiyon degeri ve walorimetre'nin
cesitten gok gevre faktorlerinin etkisi altinda
oldugu saptanmistir (DEBBOUZ, 1983},

- Farkli durum budday ¢esitleri He dedikik
Gilkelerde yiiriitiilen bir ¢aligmada; camsihk

. orani, tanede kil orat ve un veriminin gev-

reden; 1000 tane adirh§ ile tanede protein
oranmmin ise hem gevreden hem de gegitten
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Cizelge 1. Aragtirmada Kullanilan Ekmeklik Bugday Ge$|tler|, Uremn Yerler: ve Yillar
: (n = 80) | )
: URETIM YERLERI
Cesitler . Bala Ceylanpinar  Gokhoyiik Gozlii " Kogag
1987 1988 1987 1988 1987 1988 1987 1988 1987 A 1988
Bezostaja - 1 X X, X X X X X X X X
Kirag - 66 X X X X X X X X X X
Gerek - 79 X X X X X . X X X X X
Bolal - 2973 X X X X - X X X X X X
efk[l’endl@i 4bel‘i'rlen-m-i$tir [ANON‘ﬂMOU-S. Ekmek yapimmda AACC Metod No: 10 ve
1980). 11. (ANONYMOUS) - Metodu. degistirilerek uy-

Bu calismads glibre mrk'tan, tohum™ mik-

tart ve 2kim zamani gibi yetistirme -teknikleri -

sabit tutularak iki yilda bes farkli bolgede ye-
tistirilen dort ¢esit bugday kulanilarak kalite
{izerine ¢esit ve gevrenin etkisi arastirting.

-t

MATERYAL VE METOD
Materyal

Aragtirmada materyal olarak 5 ayr Gretim '

bilgesinde 1987 ve 1988 yiltarinda ruretnlen
4 gesit ekmekiik bugday kullantlmistir, Ornek-
lerin temin edildigi lbo!geter ve yillar Gizelge
1'de verilmistir.

Sert bugday dmeklevinin rutubeti % 16.5
ve yumusak bufdaylarinki % 155 olacak se-
kilde tavalndiktan sonra, Bihler laboratuvar
Degirmeni'nde seért bugdaylar 100 gram/dakika
yumusak bugdaylar 75 gram/daikke olacak ge-
kilde 6glitiimigtir. Un verimi % 14 rutubet
esasina gre dizeltilerek hesaplanmigtir (ULU-
0z, 1965).

Metod

‘Hektolitre a@:rhg‘i 1000 tane agiriigi, tane
sertligi ve tane iriligi (ULUoZ, 1965)'de one-
rilen esaslara gdre yapilmistir,

Rutubet, iiil, protein, yas ve kuru gluten
miktartari, sedimantasyon degeri ve disme sa-
yis1 ICC Standard. Metodlarna (ANONY-
"MOUS —)'a gire yapilmistrr,

Farincgram ve ekstensogram arastirmalar
ICC Standard Metodlari'na {ANONYMOUS —)'a
gore yapllm|$ ve ¢izilen grafikler [IBLOKS‘MA
1971)’e gdre deéerlsndvrﬂmlﬁw

gu!anm:s ve degerlendirilmesi ise PELSHENKE
ve Ark, (1964) tarafmdan orverl!en metodla ya-
pﬂmtstrr

ARASTIRMA BULGULAR! VE TARTISMA
- Kalite kriterleri iizerine - gegit, gevre ve
yiin ‘etkisini belirlemek *ar‘hacry!a ki il sil-
reyle’' beg dedistk gevrede yetistirilen gesitlerin
kalite kriterlering iligkin varyans analiz tablo-
lar ve ortalama degerler Cetvel 2 3, 4, 5, 6,
7,8 9, 10 ve 11'de verdmistir,
‘Cetvellerdeen de gonu!ecegl gibi ekmekllk
bugday kalite’ wkmter]en dretim yaprlan yemden

“tretlm yilindan ve cesitten dnemli dlelide et-

k]lenmekfedlr

Hek‘oohtre aélnlgl 1000 tane agrrllgl camst
tane, un verimi, protein milktart, gluten miktart,
sednmentasyon dederi, du$me sayisi, su obsorp-
siyonu, stabilite, valorimetre, kurve alam ve
hamurun uzama mukavemet; degerlerinin daha
cok cesitten etkilendii§ goriitmiistir. Hatta bu
etkilesim orani cain$ tane, 1000 tane agirhd,
su absorpsiyonu, hamurun uzama mukavemeti
ve kurve alani (enerji) degerlérinde cok daha
fazla olmustur. Elde edilen bu sonuglar bazi

~arastiricilarin bulgularr ile benzerlik gostermek-
‘tedir (SHUEY, 1976, ANONYMOUS, 1980, BOL-

LING, 1970, SVENSSON, 1981 ve FINNEY ve
Ark, 1987). Buna karsin. lbazi aragtincilarla da
birliktelik saglanamamigtir (POMERANZ, 1971,
FINE, 1972, BOLLING, 1980 ve DEBBQOUZ, 1983).

il miktari, geligme miiddeti. uzama kahl
I‘iyefi ekmelk hacimi ve ékmek deder sayisi da
vil ve yer-olarak birlikte cevreden daha fazla
etkitenmiglerdir (SHUEY, 1976 ve DEBBOUZ,
1883). . ’
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- 1000 -tan'e‘ agwhds ve hamurun uzamaya kars

Ayrica dzelilkle buddaylarin ﬂzi'kse.l‘ ve
kimyasal kalite kriterleri ile bugday ¢esitlerin-

ERCAN R, E. BILDIX

gbsterdigi direng de gesit X yil inteiaksiyon-

lan, farinogram ozellikleirnin timinde de gesit

X yil, gevre X yil ve ¢esit X g¢evre X yil inte-
raksiyonlan da etkili olmustur {SCHILLER ve

Ark, 1967 ve FINNEY ve. Ark., 1987)

den elde "ed‘i;lnen unlarin- kimyasal ve teknolojik

ekstensogram  Gzelfikieri ve

ekmek kriterleri iizerinde gesit X Cevre inte-
raksiyonu &nemli bulunmustur. Buna Haveten

kalite \kriterlert,
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