: asits degenyle behrlanen bozu!manm a!giEana—f'

S onemh farkhllvk!arm buiundugu ara$t|rma So- "-gen vag - as:ﬂermm % 89.9'u butirik asit ola- i

Temyagﬁmda &mohhk ve @ksuiatxf Be)zuima}a,rm Ll
Saptanmasmd& Yarariamlan Asri: ve' Pemkszd Degerlenf
ile Aroma, Amsmdaki _Iilgkn )

Dr. Metm ATAMER DOQ D'Emei SEZGIN

: __-:'-;':sel damak zevkmm neden o!ab:iecegl lleri su-:ﬁ.'f.'_.
SEN ru!ebihr Nsi‘ek:m h[l”QGk tilkede;: bozu!malarm-'.l--_'

'_ ;-;-_‘-Gal:gmada asat ve’ perokmc[ deger[ert ;Ie S S

: L s deger]erm: saptamaya yonelik ga!:$ma!ar,x .
aroma aras:ndakl ihsklnm saptanmasl amacuy-- o e
yaplimaktad[r Ulkem:zde ise _onuyla ikiskin- -

:rii:t?r ade?jt. .nkahv;idtlhkrten‘ayag; denemeye .alma' - ‘detayli” bir calismaya literatirlerds rastlana.

'.':'mamrstlr - Tereyad, ’cuzuk ve- standardinda, R
politik -ve oksidatif bozu!malara iliskin. b;!gtler-__-_ :
-'-3_"amma, kokma vib: gibi .  subjektif kavramlarla *
- ifade: ‘edilmistir. Ulkemiz:-Gida Maddelerl -
" ziiglnde, tereyagiarmm pemkmd deger; 10 mek'"___f L
K g j:'.__.'f_:;_Oz/kg yagdan fazla. ‘olamayacaffy ‘maddesi’ yer
e | Peroksrd degen |!e aroma arasmda I<e-;'-:ﬁ_.'____ alméktadir, 'Literatiir "bilglletine: ‘gbre son” de-
oosin b 1[I$K[ saptanamamis’c:r BU.du- - rece-fazla: olan bu degerin ne sekilde | behrle
-rumun hzdroperoksxdlerm oksidasyonun" o '_'drg: »konusunda Ibﬂg:m:z bulunmamaktadi :
aler: a$amalarmda parca!anma!armdan_.
: _-ra!er: geldxgl soylenebmr e ERa

Ara$tsrma sonuclarma gore

T’ereyaglar:nda as&t : degen '.8 mgf'5
KOH/g yaga uiasttgmda aroma hozuk—: o
!ugu behrgm olarak alg;!anablim;st;r

AT Yukarrda ibehrtl['en : neden!erden do[ayt_ s

R RO ."arastrrmaada, B : L

Asrt ve pemks;d degerler[ arasmdakl kor— :
- : ra!asyon r—-' 0002 o|arak saptanm;stir

GlRlS

v m anoh’tr-k ve: oksrdatzf bozul-matarda ge— !
U s gérlivolan: simir deger!arinm ulkem[zdeu".:;.-_
'_"'kx gergek durumunun saptanmasn AR

Yagca yogun 'sﬁ urun!ermde Gesitli fak«"'- e

torferm etkisiyle' siit yaginin kimyasal yapisin- ol ,,,-;rdelenmesn amagtanmlsﬂr L
da deg:s:mler meydana ge[mektedm Genelde "~ i Ayrrca yap:!an f;altsma Jle yemden dit= o oo
h:drol:zasyon .’oksxdasyon olarak tammianan';"_' SRR '_‘z.’enlenen tereyag: "standard!na !fpohz__
degts:mter sut Ve uruniermm dayamm sur’e—_.";- 5 -: Ve oks:dasycn konusunda yard[mm olu- R T

behrlenmesmde Bnem_ kazanm[s!ardir nab:leceg| dusunulmugatqr
Sut yagmm k:myasai yap:smdakf degxmm-r_:‘-_.-._f_ e LiTEHA‘i‘UR QZETi Bt
Ier sonucunda. tat ve: koku- da ortaya cikan -

bozu[malar lle olfsndasyon ve h:drohzasyon“:_ e
~derecesinin: saptanmasmda gegerll. kimyasal " n
festler arasmdakx iligki halen tart!§llan akonu-"-', P

T b d Imektedir.” Anilan_bozuli ol Llpohz sut yagmm enz:ma’nk olarak h:d-_'_;'f 3._:‘.1_:: "
" Tann_baginda_gelmektedir: Anilan. bozulma a"_"' .'-'rohzasyonudur Tngixserldlerm “hidvolizasyonu
L rm s»aptanmas:nda yarar[am!an tesﬂer ancak SRR :

: . sohucunda serbest hale ‘gegen leiigtile molekiils:
aroma [tat ve: Ikc;ku] degerlendlrmes: ile, b:r-_' ' gee ¢

Ikt i l haiinde anlam K BN lii‘yag asitierinih miktarina bagimir olarak’ siit: e
'ﬁi e yuru i mesu a:m g an an. asayaca 0 B nlermde acl!asma olarak mte!end:r:[en aros

Tereyaglarmm tuket:Eabﬂme ozeli:gm: ‘kay ma bozukluk!ar! gorulmektedrr EATAMER 1983]
betmeksmn sak!anab:ieceg: suremn saptanma__ "r_"!.lpoht:k aroma olarak: tamm!anan bu: aromaya,_' ERIR
smda bozulma “testleri olarak tanimlananasit . = butirik;: kaprolk ‘Kaprilik- [aurik g:b[ sudaeri- U
Sy peroksrd degen olgut ahnmak’fadlr Ancak '__"."f;"yen ugucu yad: asn‘.lerl neden eimak’cadw (ALJJ ORI S
 [SHABIBI ve ark, 1964, DEETH ve FITZ- GERALD :: =
1976} Ancak, ‘lipoliz sontcu: serbest Hale ge- . .

.L'upohz ve tereyagl ardma31 arasrndak;' L
:hsk[ SR e

\b]’digl sy deger!eri arasmda Y SOe ulasan:-:'_

nuglan arasmda ye* a[mak’cadtr

(DOWNEY. - rak Tamm!anmlstlr (JANSEN ve _SAMPUGNA'

1980] Bu: farkhhga ulke!er arasmdak; geienek—'f i‘_1964} 3 :
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.I'(A'SI_IMI?-"-: -ARALI_K_ 1'_584'“:"11-:- :

: Senbest yag asit!ermden uten' ge!en ack Kl»mt arastlrlcﬂara gore asrt degen ADV, R
B E.ia$rnarnn olgusu o!an asit degeri, 1:g. saf yag. - '_ 1 5- 2.0.¢olan’ tereyaglanmn bozulmus oldugu_ e
. daki ‘serbest yej asrtlerim notrahze etmek icin -'-:..':-'_aler: surulmektedlr {DEETH ve' FiTZ GERALD.-‘ SR
o gerekli KOH'In qhgram _olarak - -smlk‘ta!'ldli’ CLAETe).

: ---'-.'_-:_;-{AOAC'1979 | EREOY ve ark. 1979). ' S

R 5 ¢ 2°Cde depolanan ve 2. ayda acl-” HE
:'"fa.,sma ‘sinirina ‘gelea tereyaglarmda [tuzsuz,"{
" 'pastorize) 2. ayda hatif act, 5, ayda aci tadin .
" ortaya: letlgt belirtilerek 2., 3.; Ve 5. ayda»:"_'?---’--
" ki asit degerlermm s:ras:yla 453,467, 2.80

: -::_mg KOH/g yag oldugu agik]anmaktadnr (ER-:;- S
: --GE_N ~978). o

i Asrt degerlmn fade: éd:lmesmde ayrica'
_"_acagldakl b't‘m!er de lkullanzlmaktadir o

S '-m-Serbest yag asm rger:ga mg
".j'?_NaOH/‘lOU g ya§ olan taze tereyaglarmda hpoa. S 1
J:ilize “aromanin “gok az be]h oldugu. CONNOLLY: - "
_ e ark {1980) tarafmdan saptanmtst:r L
-.;'}(FFA) iger;gi 'ya'ygm lbeg:mde lkuilan:[maktadlr - o -—— Serbest yag asm lgereginm 1 3 15 i B
~Ancalk urunlerin aroma degerlen ile ‘serbest 7 _
yad asiti degerleri arasindaki iliskide gok farkh.-'-_-. :__-_mek/ 100.9. ya§ olmasi halinde iipohnk aroma EPEEIR N
e '.-'algllanahrlmektedlr [S KUZDZAL SAVOIE SN
nuclar a!mmaktad;r Genelde, sehbest yag - : : -
.'aSJtEers :gerlgl sle asit_.;degen arasmdakr k{)r~$'-__-' Rl R :
';'irelasyon katsayl'SI oldukga yuksektlr {r=1086) "
"__.{BELL VE. PARSONS 1975} Serbest yag' asntI: RTINS
~igerigi -ile bozulma (fipolize aroma): arasinda- ""masmm ’cereyaglarmda farkedllebllxr aroma bo-"
kl ih$kmm HEMINGWAY ve ark (1970)° tara-.'_-': : ."_zuklugu [Ie Il]Sk!ll o]dugunu belrrtmektedlr =
fmdan ‘Bnemii (r = 0348 P 0001] o!duguf:-” R
o risuruimesme kargm Eb:rg.ﬁak lara$t1r:c: be~_
Flrtiien ozei!ikler arasmdakl lhskmm Bnemii ol o
{_i.madrgtm ‘saptamisfardir - {BELL ‘ve PARSONS[_'Z:---

e ut"ve "urunlermde oksndattf lbozulmanm:""“:-}iz-_-_-.:_. o
_.35'1975 CONNOLLY e ark 1980;' ANDERSON e _nedem olarak doymdmls yag as;tuerinm ofok- o
.i::_1983) ST o ._;-'._srdasyonu gosterllmektedlr _ ptd uks:dasyonu _f:'

Yukaﬂ da =belu rtllen sonuglara -: kar$m bo- S 'otokatahk ozell:kted;r Oks:dasyonun basEan-.

:-,zuimamn bellrglnle$‘tlg[ dider: bir. deyl$le lIPO‘:.__‘ -::.__-g:g: as«amasmda olugan . htdroperokmdler bu.}; e

-_ “lize ‘aromanin “algilanabildigi _sz-mr“-’degerlerl _.::a$amay1 izleyen, devrelerde aynsarak bil’(}{)k._.}.-.‘_-

S agagld&kl $ek|lde bellrlenml$tlr SR aromatik knnbmol 'blles?ikleﬂm o!u$tururiar rBu‘_.:

LA : - -_'btl@@lklere baglmh ‘olarak farkl; aroma bozuk-

e -Tath kremadan =U¥'eff|eﬂ tUZiU tereyag-_' “ ke «meydana ‘gelir.’ Lipid okmdasyon dere-
__Iar;nda “serbest yag “asitleri igeriginin_ 40, um~'§_"":'-."-fces:m ‘saptamak fgin yaygin | ‘olarak kullanilan .

.':teden fazla olmasa halmde hpo[mk aroma bo- . :testlerden peroksui tésti, bozuimamn baslanu"'

_. f'zulmasmln oiustugu 50 umtenm uzermde !SE:_:"__Z-QH; a&amasmda o]usan.h;droperokmd]erm ,m;_ sl

Caroma; rbozuklugunun kabul eds]emez duzeyde_‘_';-'__ “farini bel:riemeye yoné!ikt:r {DOWNEY - 1969)." .;.:i.i"'_'_ﬁ

f:oldugu aciklanmaktadlr Olgunlasm|§ {kremadan :-.-'Peroks:d degen 1009 9. yagda bulunan. reaktn‘_'_-'
liretilen tereyaglarmda hpol:z nedemyle orta»" ':'oks;;emn mmekwalent veya mlhmol o[arak:-'--._':: Eh

' ya gikan -bozuk: aroma tereyaga fgin - karakte-. {rmktand:r {ERG!N 1978}."‘ ST :

_.:"'wstsk olan: lakt;k ‘aroma’ 1arafmdan maskelene—_'f__ _

-S_Q-bilmekfedir Bu nedenle szi-edilen tereyag-. - k:de de fark'i.l sonuglarla kar5|la$maktay i

~Clar, dath nkrema tereyagiarma gore 5 10 unite o

. :'-'-veya ‘daha fazla mnki:arda serbest Yag ‘asidini AUFAX (1957] UkSidaSYOHUﬂ !IEFI a$ama-
tolere’ edeb:lecega behrt;lmektedar {DDWNEY,.-;j:zsmda aroma degerleri . ile. peroksad degerler:

”'-1975 1980] o arasmda mm olduounu ‘beliflemistir. MEY~

L
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KNECHT ve- VANDAM (1959] ise aroma sle pe—

. roksid: degen arasmda korrelasyonu ¢ = .— 04 -
R olarak saptamig. ve peroksxd dagennm duyu-_j_'_..
: "'_-‘__'sal ‘olarak- be[frienen “aroma; bozuk!uklan igin’ - belir
oyl bir it olmadigin iferi siirmistir. Genel': CUUNEY(
b o[arak peroks:d deger[ :!e Elp[d okssdasyor: de-3 sty

":"Iarl_ ve ogrencllerden OIU§an 10 k[$l|tk pane-.';:'_' :

L ,_drr (WILK!NSON 1964) o
Qunku, vapilan bazn arastlrma[arda amma..‘- e

FraRa ag[smdan kabul:_edxlemez smlf;nda yer alan'._-:..'-_:'_
- -1_',ikremalar|n du$uk ‘pemksxd degerme sah:p ol

-'-."-malari hidroperoks:dlarm. oksrdasyonun ;Ien-”;'-'_;“-:
UM my; KOH/g
‘ *As;t deger!en 1.8 mg KOH/g ya
- ‘Grnekier. panelistlerin % 58,31 tarafindan ka-.
~'bul edilebilir, % 30. 07’
- .-J_*_% 11 60| taraflndan ise kabul edt[emez aroma
sm:fmda degerlendm m@tar Asﬁ;degerlen ba
oy Tt ornek!erde du$uk olmasina karsm- tereyag-
. larinin ‘aromast’ “bozu! olarak--'m slendiriimist
:'Ancak I:pohze aromanm 20 umfe glbi gok di

o i 3 B -:suk a31t degeriermde 1blle ortaya: g:k’txg: aras--
Oks:de 'aromamn bel:rgm!esttgr smir de-.._f.;

R : asamatarmcfa pargalanmalan
gHs .-'Ianmtsttr (DOWNE

-'1969 19?5]

oks:de aromanin yogunlugu' ;[' :
ri: arasindaki korrelasyonu =

__-di‘r.-- 2

> : ‘-ZIQGTH'II saptamak amacl 'lie yaprlan gah$ma!arm
"’_.'-'_-sonug!arma ‘gore; B

'NEY 19751

s tereyag[armda ise
S aglklam::,’.tlr :

MATERYAL ve METOT

Materyal ;

‘:'kabul ed:femez sekimde ug “simifa; ayrtlmlgst; __
1tz eleman-“

'_'.':Aro:ma deéer[endrrmesane bolum

seklinde‘ yorum- i

Bunlara kargin, LILLARD ve DAY t1961}:i‘-_"

CEERE = 0, 798 olarak be-
" lirtirken, HAMM ve ark. .(1969) 6zsllikle yiik-
- sek s:caklnkiarda otooks;dasyona ugratrlan yags -
3Earda pemksud ile aroma’. deger[eri arasindaki;
korreiasyonun onem!: oldugunu vurgulam!slar-

'nehsﬂerce kabul edllebihr'smlfmd Hegerle"
_3_'d[r|id;gx gohlenmlstrr Sonuglarl

i PEAHSON {197'4] “taze tereyaglarmda
peroks:d degermm 1.4 ek Qa/kg.. yag, rans;d:'_j"
6.3 mek _Oz/kg u!astrgml

e Ge$1t[i ﬁrmafarm ' Ankara da tuke’cfme |un-; B
o 'duk!an 56 adet kahvaltilik ‘tereyagr amstlrma—-
:_"mlzda deneme_mataryah olarak kui!amlmlstlr S

g:b: bOZUk aromanr'n' a!glianab;idlg "sm:r dege- L
i olarak kabut edilebiliv. .
‘kadar olan

si - tarafindan’ 'behrsm,..'_'-':}.

tirma sonug!arr arasmda yer almaktadlr (GONni

_Z;Z_Genel oiarak pemks:d deger: 2 wmek;"_"
_ g yag: u!asmca tereyaglarmda bel:rgm ola=
rak FI:mzuk aroma - [oks;c!e aroma] ortaya {}Ikv--'j.{
B '_maktadlr (DOWNEY: 1969, 1975, FOLEY ve ark.
L 1971 0!gunlasm1$ tkrema ter’eyagiarmm aro-{?-.j"
_ma 'bozuklugu c!maks;zm aynr: peroksrd dege-._-"._"-_'::.
L rind to!era ede!blleceg: behrtx!mekted:r EDOW~
T T ::-aromas: tarafmdan masfkelenebifdlél DOWNEYT."
' "[197’5] Veya gelenekse] damak zevk:mlz:n‘"" ct
[hpollz} aram[ya al: s;‘kan olmasr € Y _
_-rum!ayabilmz Nlteklm bazt. p'nehs’der asrc de-{_ g
- gerl yitksek olan tereyaglarm : '
';"'3_.:'ed|lebllsr simifinda géstermis
- neklerinin asit deger!en
' KOH/g ya§ arasmda d E;I‘Em[$'1'll‘ Degxstmv ge-‘_.'_
'_'-:-:_mslzgmm biyik olmasi: gok:. ges:til faktorlere:"
-"._‘bag;mhd:r Uzermde durulmam gereken rkonu,-.'_{f3__ S
_.'_Cas:t degerlerl ofdukca fankh tereyaglarmin ay~ Lo
"' pazar :gmcie ve ‘esit kosullarda tiketime su- =~
g .‘nulmaszdir Dclayrmy a
:_'aromaSI aglstndan ‘standart
_"_$emed1gz \reya as;t 'deger

- ,polzz nede- :
nryle ortaya g]kan nozuk aromamn alktik: asrt_-'-_:_

; u‘rekh kabu!;"
_$!erdlr Deneme Or=
0.348 ille '8.245- vmg'

tuketucs[erde tereyag
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inir. degerleri ‘DOWNEY - (1975, -i'i-'._:"buiunmustur Daiayrs:yla arast:rma bulgu!ar:—r' '

' zhskm s degen saptanamamlstl_

pH e ‘yag hzdrohzabyonu tarafindan etkilendi-

degerl [1 8 ;mg ;_" S I
375 ADVs] yuka-; ::.‘__glm one surmekfedxr!er qAn{:ak denememtzde i

: _'Q:_yon pom
sniojled antlan ozeihkker arasmda 1!|§k: bellriene— e
i “'memistsr

' ancalk ‘asir, oksidasvonda Bnemin; yitiren pe-':-

e .jveriim’es: zorunludur S

SUMMAR\’

i ai‘asmdakl I]E$kl venimekted:r (,}Izelgenmi':'

elenmesmde ania a!acat b n u ' X : o
n $ 9l g' 3 SOZ ko us S :ln thls study, 56 but’ter samples are used PR

;_aroma and acvd dearee and perOX1de vatue

jf—l-\ccorc:hrtg 1o the results, S

Sk 8 mg KOH/g fat

onun xlen asamalarmda bagslang]g degerien_” S
ne gore peroks;d deger!ennde azalmaiar mey-';-:i.'
dana geImelktedlr {’\AUKHERJEE 1950 DOW-.‘_':'.';.-.."-:'-‘
_:NEY,19751 IR

o, the decomposatmn of hydroperox1-

Sonugta percksuj degerlerl dusuk olan te-':
reyagEarmm kabul edilemez sm;fmda yera!ma-’-
_si-olasidir. .Arasst:rmamtzda tum omeklerm;_
peroks;d say:lan hteraturlerde sm;r deger: ola-'

i _orreia’c;on coeff;cnent IS

':Values ‘as’ l‘_ -

. .Aroma Degeriendnrmesn nle Asnt _Degenlen Arasmdakn lhskl

e gi:ze,_ge; ;_1 __
i (As;t degerl mg KOH/g yagl

s Aslt degen
S Aroma kL
i ".Kabui edliebahr

- _-__18 33 >83 o
(%.5831) (% 24.00) (% 2120) -
T At e e T T
S (%030.07) (% 2650) T (%°2000)
Kabul sdilemez + - 44, . . A1 8B
A i [0/0 ;11.60} .‘: > [0/049.39) f"{F’/G .5.3-82) S S
(% 100) . (% 400)% L (% A00)

- Behrs:z = :

keierde 'yuruiulen galis;.ma sonug:--__'-_: rak 'behrttlen 2 vmek Og/kg yag‘dan daha dusuk

_ ':'_mdan 40 50 unlte DEETH '\/e F!TZ_-:.__ ©omiz diger! uEkeIerde yap:lan gai@ma sonuc,:iart
: 1_976] S iKUZDAL SAVD!E {1980] . ile: kar@nlastirslamamrs e perokSId degerme'

_ PIRAUX ve ‘GUYOT :(1965) oksidasyonun
“asit ve peroksnd deuerier; arasmdakl korrelas-__ L
0.002 bulunmustur Dlger hir. :fade._f_:'_';

o Bu nedenle Gida Maddeleri Tizi- .
gi'nds hazulma!arm saptanmas;nda yer ‘alan

= “-'-roks;d degenne 1§aveten asnt d’egerme de yer R e

'.'m onder 10, deiermme the reEat;onshlp ibetween_

e Aroma defect can be sensorled cleariy ;
s -_‘when the acid degree vaEue reached o ERENN

:]t can not be obsewed any certam:"‘f__'-:
{'l’elatlonshrp betwaen ‘the aroma cand oo
-_eperomde : ralue. Et is presumab]y due

des at. the later stages of oxndatson o i
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: ﬁ' ‘nen ‘Kremalarin ozellikiex_'l Ve bunlardan: el«g_ .

LA ed.ﬁen tereyagla.rm mtehklermin sap-.'-.'_ :

: HAMM DL,
| CHKISS. 1968.." Bifect. of ‘temperature on.:

- development. of Hpdse flavor in butter. I | rate: automdation of milk faf, 'I Of D""Iryl"-:'l': : o

e, j;f,r-

oxxdatlon a
B source of oﬁ! flavour development durmg:_

! Soc Da,zry 'I'ech 22 (3} 154 161

118 L 18

: :'ERGm G 1978 Tereya.g'xmn da,ya.nﬂ{hg'ma. mu-."'-'- Ry
G hafaza, sicaklify, lrema, asitligi ve- pasts-
Y rizdsyonu ile’ tuzlamanm etkitert. ﬁzermde L

'_ b1r aragtzrma. (Dog tezi) Erzurum
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