. rasann lse dokuz. ay.

e g;danm gwunu$, renk Ve aromasm; korumak _
| \ .‘3:olumsuz e"i:k:le-'ﬁ e
o yen “olaylar ' dormus depolama sirasmda de- .

- vam'® etmekted:r E'B"_*’ ¢ok durumda bu kalate de-i'.- :
: gisrmfermm e‘ckrnhkfen dusuk s:cakhklarda Jba{:'- _
© e devam eden enz:mlerden ller geldagi anfa—.'_-:'-."
: '-;.:-__s;!m[strr (5/9} : -

S TUBITAK ermam Am§tzrma E’nstatusu Beslenme 6 G1da D
-Teknozwzsa Bolumu —'-GEBZE | L

_ Bu Gail$mada haslanmadan ve hasland:k--:_"ﬁ; .
tan. sonra donduru!an rbaz: sebze gesrtlermm-._.
[taze fasulye kabak plrasa _aspanak blber la-_ﬁ__ '

duktan sonra dokuz_é Lygoy

.Sl srrasmdak: frzuksel
degmmelerl

S l;»kierl deger!end:r:[m}sﬁ__

. da depolama’ snrasmda

iarrmasr gerekhh!rgt_ :

"-'tur_ Haslanmadan donduru!an havug:un afti p;-f-;_ g
’800 de depo[anab;!e«'

e :"ceg: saptanmistzr

. --ﬁ-’GiHi$r‘-

7 da “boziln

5 tad;r Bunun!a blrhkte kahte'

i Sebzelerde depolama srrasmda

: " Haglana,mk ve H&@lanmadan Bondumlfm B&zn Sebzelerdekl
'_:--.'.'-:_Ka,llte Deg1§1mlern _ ‘_ o
~ b Nezih MUFTUGIL —_ Dr." ar

'nceienm;st:r Bu amagia ornek-_" S
L levin: uger éy "aralirkfarla kuru madue perokspf.-'ﬁ'_.;
| daz, askorbrk asﬁ:' k!omfut mlki‘ar!anyla pH de-_:'
'gerlen saptanm:s Ve_ renk 've tad aroma OZBI-_.“:._.:-""
_ Ha$ianmadan dondu~ G
g y ru!an fasu!ye Ikabak »baber !ahana karnabahar.-*‘-
tenmeyen tad- -aroma
"_:"olusmaSI renk degismesi Ve askorbzk asati'-i_"_'__'_ s:nda enz;mferm etkllemedlgl
'kaybl 'bu serbz’elerm dondurulmadan once ‘hag-"
rt»aya keymusmr .Buna_'-_ o
_ kar$tl|'k haslanmadan dondurutan vsogamn 'nzei-:".'
o likteri depelama siiresince daha iyi korunmu$-:;

: -'Asebzelerdeh

S --_'ze!err'

' henuz Jkesxnnk kazanmamzstsr (1)

‘ze fasufye abak plrasa. havug

Ve ve’ rspanak lie Atatunk Bahge Kul’cﬂr[er A

kalite” de- . -

. B - tlrma Merkezmden a!man kamabahar kuilaml-'
: mlerme neden olan lbu enz:m veya enzumf-f;.. s ' :

mistir i

. _'_'_'3'sistemler: gunumuzde haia kesm oiarak sap-'.-:'_'_
tanamam:snr [12} Peroks:daz ve' 'katalaz en.‘;.-_:_'f.-._:
: zammm dondurufmus sebzelerde tad ve aroma:._: .:_ SN

deg=§mesme neden oldugu

'Klsa' s el-a" brr .iSt.. :slemi

sonra dnnduruEan sebz’elerde

tepklmelerm meydana'_ glerek  kalite

_'__t!gl anfas;!mlstlr (8] Yakm zamanda baZ[ sebo AR

’ rek olmadigi lkes:n!esmls baZI sebzeler ig:mde_f' '. ; ::'__-

- ".-"de dokuz ay depolanan has!anm:s ve ‘hasian-----"

: RIS e b _:'mamis 'baZI sebze Qesrtlermdekr fmksei rklm—'-'_:':-'-'_-”
Don_d rma lsleml gtdaiarm oda s:cakhgmu__ yasal e d&yusa[ deglsmeier :ncelenmeye Qall-: RETRTRRREE

\sma neden ofan o!ayfarl onieyerek- §|Imis’c;r

MATE_RYA VE '_‘icamém.--; e

. smm deneme Tar!alarmdan saglanan biber ta-: Sl

snganil'

saniimakia bera-
e _ ber bagi arasttrtc:iar dcnduru!mus sebze!erde_- X

: hana karnabahar sogan_ ve _‘-avusl dondurul-_. depo]ama szrasmda girtler kahte deg[s:mfer:- |
“nin lipaz- ve i:poksxgenaz enzzmierznden llen'- :.:_._:: BN

k;myasal Ve duyusa"lc "33::_"gefdlgm; aglklammlardrr (11]

Olan"hagama_. o

.enz:m etkmlag:m gldermek igin -

. uygu!amr Has!anmadan donduru!an brrg:ok seb-'.'- L

‘ 'zede istenmeyen renk ve. aroma; oius'sugu sap—" : SR
tanmistir: (6): Bununla - birlikte "naslandmktan_'__._-'_ _'.

. : depolama s:rauf. ST

' donduru!madan once ha$lanmasma ge-

: Bu call ,'mad»a dondurulduktan sonra -—1800“:"_'-1 S

Gaiismada (;ayrrov __Tarim M’eslek Lrseﬂ_._ :




go 1: Galigmada laflanilan sebze egitleri

WiLio SAVI:6 KASM_ARALK 198 . GIDA

AT :__l.aii__ﬁce_ isiml_éri e

" Gesitlorln bolgesel jsimleri

o '_ 'Phaseo!us vulgaris
"Cucurb:tae '

=Py ra_sa._

:Spmacc:ia oleracea
Var. grossum

: ..'-Karnabahar .
Cvar, )botrysm

' Daucus carota’

.-':_.Aihum porrum AR

' Brassica - oleracea_".'r' e
- Brassica - oleracea_ BT

iAllium . cepa S

Lo _leens:z
'3Doimallk

: '--L-'Beyaz !bag
'-'_Wmner .:

Adp

':".1spanak ince yanraklar ha!mde

'_"d&:k. ‘sicak U - :gmde sebze/su oram A /5 Ola-

" sebzelerin :gerdlga perok31daz enzim.

.:'3:.':"_nm gldemid:gt siire -gbzonline ; a!mdl Blber ve
"-'-'_kabak 150 s, taze fasulye 210 ‘sn, pirasa. 190

sn, havm;. 80 sn,’ karnabahar 160 ‘sn, ‘sogan 40
“an, :spanak 100 Ve Eahana

: ""._';:__'_-soguk su igine. saidtrtldllar

Ha$lanmamls ve has!anm:s dkl grup arnek. -
dondurucuda:.-g-
Sl OOC de. donduruiduiar -‘polset:[en torbalara " RS
: _f"konul duktan sonra sncakhgl m18°C de’ tutuian i_.._-.-_-:sapiamak :gm Brumsma tarlfmdan_ gei;stlr:!en_.:::- R
._-'_'.':dondurucu kabmlerde, “dokuz. ay. dapoiandllar :_‘ i
:Ornekierde ug:er ay, arahk!a asagldaks anahzu*

' S IR "'_:-gan bir -panel dondurulmus sebze “Orpeklerin..

i !e - soguk  hava . puskur’:mel:

' '-':"!er yapiidl

uyguianmlsilr Baelrk e kaydedm; hlZI

titmlstlr

. karnabahar _'-::
-“30 40 Jmm (;:ap!u taze fasulye ase 25 mm uzun-

'ﬁneki‘erl :k] gruba ayrald: B:rm(:] grup hemen'_"_'-.'-' o

""ZdonduruEurken ikinei - gruptaki drnekler. 959G 1. tmclda pargaianarak hommen hale ge’cllalmls W-; ARy
S _pH smetre aietl 'kullanllarak olguEmustur

.-I_'_cak $ek|lde hasEand:lar Ha$!ama sures| olarak' _

etiinligl-~ . B

"f:ndan gehsimien bir yuntem kui[amlm@t:r [7] N

120 sn-sicak Su. :
“iginde tutularik has!and:lar ve dahl snnra 1 dk_'

R soguma deger]en
St _;_-dig; askorb:k asnt m:ktarlan saptanm:s'ﬂr [10]'._ -

Doku Orneklerm doku Yapiiarmm olr)ul- -_--___duyusaE ozelhklenndek| deg:sme[en

"'.':”.:mesmde lns’cron 1140 modeii -doku anahz aie-'__ IR
&R ku!iam!mtst:r DonduruEmw ornekler gozul—'_-_ : __'-_'durulmus ornek!er 50{3 ml :(aynar ha!dekl suya__"_-j__'--__'}' :
_-.--"_dukten sonra 40 g drnek Kramer shear hijere- " '

sine’ konmus. ‘ve. uzerlerme 200 nkg'hk kuWet :

Kuru madde Ornekler:n !kuru madde mlk-

L '-_'_tarlarl lag[rlik[ar 70 mm Hg basmg ve 70°G de S
__-'sabit ‘tartima geimceye kadar'
-_.sonunda saptanm:stlr e :

:be;kfetllmelerl

PH 30 g ornek 90 mi d:stiie'su' le. kans-. o .

Permks:daz Orne«klerm percksadaz enzlm"-'j'-'-f o
:etkmhgmm saptanmasmda Harvey ve ark tara-f'-' Ty

 Askorbik asit : Omekler % 0.1 oksalik asit
_azeit:su ile homogonlze ‘edildikten 'sonra = 2,6 g
-dichlorophenolindepheno] {;ozei‘sls: 41avesayle_ e

: meydana gelen rengm 520 nm daiga boyunda o :

okunarak - Srneklerin figer-

Kloroh! 'Crneklenn »kiorohl mlktarlarmt._'

yontem uygulanmlstv [4]

Duyusal anallz yontem; 3 5 7 k1§1den olu-._ j.::

‘gahisma
'suresmce saptamislard:r Yaklasxk 20{) g don. i

_:':-konmus su tekrar kaynamaya basladiktan SOn- SRR
;ra bes dak:ka tencerede bek[et;ierek p:@lrllmlgmi'
‘om/dk olarak ayarlanmistir.. Orneklerin bu |ko-f.'.. -_"___lerd;r (2). Panelistler drmiekderin renk ve tad-
' uilardak: kayma —-kesme {shear force] degeru' .
r:' _kaydedncr uzerme g:z;len p:klerm yuksek-_"._-.
-'..._I:gi oiguierek saptanmt$ ve Ekg} olarak behr-:'__'. 3

; . SR '-_1'.__:deéeriendar:lmxshr

_“aroma ozelhklenm degerlendlrmlsterd:r Ven-‘__:" :
" en puaniar g gruba ayrilmig 1-3 Kot 4.6 .
"._;kabul edilebilir ve.. 7 -9 :y[

olaclk §eki1de e




N 'MunueiL., v vici'r omme

 sucuuan o Lo
S (,':ahsmada kultam!an sapze_-_ﬁrnékle_rihi_h bazi tiziksel ve kimyasal ézellikleri Cizelge-1'de
v verslmektedlr T e T T T S e

Gizelge 1 H: Sabze orneklermln hazr fiz:ksei ve klmyasal ozemkiari

o Pemks:daz
o -pn'___ U,,,,,m /100 P

' ';".'Taze fasu!ye 11 62622 3484 1524
S .'_-'Kabak ; C B8 1483
i _P_a_ra_sa____._ 818 .0 0525 723;

-"_'Lahana L

. .,_}V'Karnahahar ”‘u”'
S 'sogan

S Hav_ut,:._ ;

_ "HEiSiarhé s$[emmm orneklerm-_:_-:y i
Glzeige 2‘de Verrlmekfedlr

_ji'. '_ gizglgb__z '_.;_

S A5kormk
 Peroksidaz - asit - Klorofil
(hlr:m/100 9) (mg/’IOO 9] {mg/’!ﬁﬁ 9}

U Taze fasuiyn 1'1 24 };'i -_=6._2t_'1".---'= :'-'-13':“-"’1.‘03';*}5 1257 :_'__'.\1'04.66-’--_"3
Kabak o 407 638 086 1043 2003
'.'._:'_pmasa -” 23 605 e .: 020.. ¥ 638 SO 2275
i B0 L BTO 0 98 _31:_.;_-;. L TT58T

642640 020 2092 . 21624

L7419 6200 ._.’:_'.__-.'-'_1'.03}_1-'-”--.'?-_'3_4'.'11;;' E -;594f_

©.894 ‘665: 0 . 086 - . 37.01: =

. Lahana
r_Karnabahar = R

aslama :s[emmm sebzemn baslangr@ czeI_ff-'-'; % 6- 21 oramnda aza!maya neden o!mU§tur e

RS liklerl tizerindeki’ etkiginin: oldukc;a dnemli: ol-'_-:-_" .'.:_'Baslangrg mlktarlarma gire hasianmr$ taze fa- o
- dugu gorulmustur Ha$fanmls sebzaierde perok-_ .:':g'sulfyede Yo" 100 {kabak’ca % 5.9-,' plrasada % 14 t

: ""srdaz “enzim etkinligi basianglr; m:ktarmm Lo ' 1 '
0S40 olmustur, Sebze['erm kuru: madde’ *mlk—'
""_'-_-;."tarlarlnda azaima saptanmlstir Sogan Ve taze
s -':'fasulye ba$langlgta _ ngerdlkler; aksonbvk as;t:fi R " =
'mlktaﬂaﬂn!n % 31 2've % 18.0°Ini; kabak. ve"'.;'-._:' yapt[armda onemll deglssklige neden olmamls__..::
211 ve % 17 8'|m kaybetmaslerdw‘-*-' '_yalmz doku yap:s:m etkalem@tnr Haslanmadan‘

© prrasa %



e s SAY; 6 :-'{RAsiM ;:_'AB_AuK ':_1'9‘3'4”_:_ i

: sonra dondurulan ‘brneklerde de doku dlrencl .' _3. krmyasa! ve | duyusa! oze!hk!en Gize!ge 3.ve
e '_ ---_-azaimaSI % 15 31 o]arak saptanm|§tlr 4de verllmektedxr SRR :

o 'ﬁ‘fcuzelge 3 Haslanmadan donduru!an sebzeier:n ——180(: de dnkuz ay depolanmasu
o sonunda sapfarsan ﬁz:kse! klmyasal ve. duyﬂsal ozelhklen :

i Kuru N Askorb:k .: Toplam' :"'::'-': _::
i _ Madde o Pe:rnks:dsaz Asri: ~Kiorofil . Doku .. 1 . Tad -
_Sebzeler - [%} pl-t (blrlm/‘lﬂﬂg] [mg/‘IﬁO g] {mg/’iﬂo g] [kg) Renk aroma

_'fasuiye : -'1125;5.60_';,._:_ ]
i Kabak o420 6.00 113,

.._-'-::'_Pirasa . 11 15 595 1 E

R tIspanak 7830 635 »

"7 Biber- 930600 204

: *f:;{Lahana 860 632 05 S Ty o
,'Kamabahar 1020 657 . 4845 .:2_2‘.4_7.,1;-_- oy

. 'Sogan 1750 530 . 07 . 847 |
" xf'Hé\'f_a'_i'g_ 7. 925 550 . A, 288

393 1982 130407142 ST
L ATAL 52878 e 3B 087 B

Kuru:; :i..u ASkOI‘blk . poiém e
Madde Peroksuﬁaz Asﬂ .--Klorofll Doku

i -'_Sebzeiei-

;"-._'.fasulye ._'_11;3o 620 100 ._-:-_19_._'73-_ o _8_1.26'

0 Kabak . 74157630 080 - TA4 " 167260,
L Piasa 11 10 640 00020 546 - 2045 0T,
i Ispanal{ 880 6500 2842 60362 i

piber’ 000 642 0351736 . 14873
. ‘Lahaa 705.?56;35' -'--'i';.-‘ﬁ'i_o hesB4 AT
SR fKarna=bahar .8.70 .. 6.60 113 SRR I -

'i._3r-8_ogan-_- 4730580000 600 —

) B2

g4
155

:;Q_5_7j R
80

Taze fasuiye_' '

'Depolama sures; sonunda S 'mamls orneki‘e Ei e ay sonunda gozlenen sari-ye.."i

. 5 - tenme e tad aroma o]usmus ve pan iiyeleri -
;gasfkcrblk asit.ve: klorof:l |g:erdikler1 gorulmustur; SRR yen panel. i1y :

_::':-'Haslanmxs; fasuiye bag]anglg’za lf}el‘dlgl askor-'
bik: asitin % 224'nd,’ hasianmadan__doqduru-__:_'
lan fasuiye ;se % 71 5 ini kaybetmist:r Haslan-""_'

- :f'deger]endn lim:§tn’

GIDA .

Z-I_ermde rbasiang[g’takr d;renclenne gore % 10 RS i Dokuz ay-m'IBOC de depo!anan ;k: grup RRHG
:‘-_.~35 ‘oraplarnda- azaEma o!mu$’cur Has]and!ktan i.'_i orneklerm bu istire ssonunda Blgilen: le:kseE

G524 1380 7050 ’_4.2,_-;__-;_2.0_;:_._-_:__-r S

[.%) (hlﬂm/iﬂﬁg] [mg/wﬁg]_;{mg/’l{}()g] [kg] Renk.amma o

" ='-':'ha$landiktan sonra donduruian taze fasulyenm sl renk oiugumu Alorofil: azalmasmdan lten v
:._-_hasEanmadan ‘dondurulanitara - gore deha fazla - 9SIMisHr Bu Srmeklerde dokuz ay sonurida Is-

. tarafindan - kabul ed;leblizrilk SN : altmda.__'_'-..-"
-'_puan ver:lmlstxr Ayn: slirg sonunda lha$fanm13_ ERRERS
-ﬁ.':ornekierm renk ve 'tad aroma[an ise =y1 o!arak_ R



o re % 452 ‘k[o'roﬁl Ve % 543 askorbik asit, hag-
BRSSEE landlk'tan sonra donduruEan ornekEerde ise %

- E_N MUFI‘UG[L., v vic.ir i

Kabalc

_:",:f'ma degusmesz has!a&nmam@ ornek!erde ig” ay- o
i hik depoiama sonunda’ ortaya (}!kml$ ve depo-
lama - siiresi uzadxkca artrigtir. Bu ornek[erde_ e

X 3-'{ depo!ama sur'

_akf;a ar’cmlstrr By, Brnek:

_"__'_'.:"_:'gu!mustur Has[anmadan dondurulan omekier—j' :
i de dokuz ay snnunda renk degasmesr O!mus ve. i
tad arom" meydana ge!m@tnr:-__.' :

L :stenméyen b

siirest: sonunda." '

Panel‘._uye{er: has[anmktan sonra U Lahan: 2 :
S dondurulan omek[erde ‘baslangictaki’ ozeliaklei;'ﬁ'.'_-j
_ i‘in hasianm.«,.dan dondurulan ‘Brneklere gore. L
- daha’ yi’ korundugunu’ wbeilrtmls;!erd{r Haglan-

... mamig Brneklerde depolama - o
g -[tad aroma; degnsmes: o!usmustur Bu tad-aro-".-

L dokuz aym scmunda b, tad-aromé oldukg :
gm olmustur_ Askorbsk asnt

;:kaybl meydana' geldlg: saptanmlsﬂr Haslanm

= dan’ donduru[an ornek!erde :st’enmeyﬂ n ve; a$i

: bir i'ad aroma ve mnk deg:smes; meydana gel=
'_,'ma$m Bu ornek%er depolama sures: sonunda

o kabul edilebilirlik smmmn altinda ofarak deger-’
o lendznlmlslerdi it

i ! :'ad;gi saptanm@tnr;. :
. lanmamzs sogan ornek!erman blraz d'aha

. _:degerle'nd iritmi:

L '5--Yalmz 'has'!anmas orneklér:
: :dekn doku .

U$amasmm-- daha fazia oldugu_’

Haglandiktan: sonra dondurulan omekterde-:lse '.fﬁ

. dokunun yumusadigr gorimist

i r Dokuz vl
'___has!anmadan donduruia

o tan sonra dondurulan orneklerm bu sure sonun_ o

:-"da bas!anglgta rgerd;k!en ukiorofzt mlktarmm %
v 29’.

e ;'tenmeyen wb;r tad aroma otustugu ve yesnl renu
gm scldugu gorulmustur Dokuz ayzn sonunda:'-.
= ﬁ-‘ bu ornek[erm renk Ve tad-amma oze[hk[erl ka- S

o iendmlm:stir .' s .'

sini,. Lha$lanmadan dondurulankarm lSe- f%i'j.f

i' sonunda._.-f: T it
Sl 'rnek!erdekl “klorofil '::
S "_'mxktarmm daha az oldugu saptandl Hasland;k—.

's:yla o 21 2 ve '% 4 .2 ofanlarinda &
dugu saptanm!stir T

_ Donduru!ma once :sebze erde yapllan has;_ S
!ama zslemi ornek!erm <k|myasal ozei[;k[en ve__'-'- B
-~ doku. yapilarinda degisiklige ve besleyici mad= © i
“de kaybina: neden; olmuﬂuémDondurma lSthl"_i’_. s
'bashbasma sebzelerm ksmyasal yap;smda‘_‘:' A
: _anemh abrr deg:sme yapmazken doku d:reng[e--’_'
L rinin aza!masma neden 0!mu$tur Duyusat ana-:

Isz sonugiars- ha§land|ktan sonra dondurutmus-:'-'




YILQSA\'l 6 KASlM —-ABA!.|K1984 L

ilya
.'_galmektedlr

S Taze fasulye. kabak ké.fr.taﬁahé}”.l.aﬁéhé'

o _;'.baber Ve

Nutmtmn a.nd Food Semnce 73 11 13

"_:Res “Assoc,, Pu:b 'No 7561

5 _-"-frozen vegetables Food Chem,, 3, 271-282.

Fhoto chem ‘and’ -Photp_gb_i_gl ____Vo; 2,241,

_. $!angu; kal:telermde.—fsoc de_-':._"'
: -"dokuz ay depolama sonunda onemh degisme '
: '_olmadlglm ortaya koymustur Has!ama :g!emx-';';':’-""
8 onunda - drneklerin peroksadaz enzim etkmhk-':-' o
S e Jbas!angtg muktariarmm BCR 8 - 4Gndn altla:'_ .
“- nadilsmiis ve depolama’ siiresince dnemli mik- -
. farda degismenmistir. Haslanmanms - orneklerde'._'f_:':
"depoiama -sUresince daha fazia askorb:k as:t'f-“.
__'j'.'fve klorofil -azalmasinda bu- ornek}erde etkinligi
' giderlimeyen . askorbik -‘asit -oksidaz -ve "diger "
v enzim - sistemlerinin bulunmasr rol oynamzsnr-'_.i“' _
: ‘.:1' TR Ye$ii sebzeterde depolama sn'asmda gori- v
R '_.:.':.len “klorofi} azalmaSi ve do!ay:s:yfa yes:l rengin.
f._-_'-degxsmesn kioroﬁlm oks:dasyonia azalmasx ve- .
bir: klsmmin feot:flne donuwnesmden lllerx;__.:_ :'-

~texture and sensory

spanagin duyusai ozetl]klen depola- med, every ‘rhree

- ma silresince ‘bu_Smneklerde baslangie kalite-
“lerine ¢ gore onemli deg;smeierm meyclana gel-

_ _',medlglm go&tenrken hagalanmadan dondurulan: ¢
-ayn[ sebzeierde g ay. sonunda ‘renk’ degls;'mesn:_'-"
. ve'istenmeyen tad-aroma‘meydana gelmis ve
:-f‘_;"dokuz ay 'sonuhda bu Srnekier kabul, ed:teblhr-'.'-* '

5 refore 'blanchmg:;
-'-__necessary for these
“chemical -

P unb]anched
s _hk smmnm altmda olarak - degeriendm!m;s]er- - : .

._u_Buna karsilik ha$lanmadan dondurulan soga- - g8
L nln'"duyusal ozeliiklermm has[anarak donduru-‘-.'[': can e
g -_-‘Ianlardan daha ryn oldugu saptanmlstlr Haslan.

KAYNAKL'“

ADAMS, 1B, 1981,- Blanehing of. vegeta.bles,_

_._madan dondurulan havug: ; uresm:n a!tl a'y. plra- BEERRRITS
“sa igin‘ise doku:. ay oldugu saptanmmt;r ‘Hag-o oo
ianmadan dondurulan piasa, sogan ve havug-
- taki kailte deg@me[enmn dnger sebzelere gore - I
- daha az olmasi bu sebzelerdeki perokmdaz ve . o0l
- diger. enzim ssstemiermm varllgmm az o[ma-,'." IS
_*smdan ﬂen gelmektedl : i

. SUMMARY

'n_lons Were better protected du-"

;_' .:_'.DESROISER N.W., apd TRESSLER DX,

A "

“ Subjective a.nd obJective methods useﬁ in

_,":-bla‘nching research in 1976/77 Gampden Food

' THE QUALITY CHANGES IN BLANCHED
| AND UNBLANCHED FROZEN VEGETABLES
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