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OZET

Yurdumuzda ve Kibris'ta bol miktarda- ye-
tigtiriten, buna karsin ekonomik olarak deger-
lendirilmeyen = kegiboynuzu meyvesi, higbiv
teknolojik igleme tabi tutulmadan digsattma
‘sunulmaktadir. Diinyada bircok Uikede ise, ke-
- giboynuzu ‘meyvesinin kavrulmus ieinleri ka-
kao yerine tiketilmektedir. Bu arastirmada
"kegiboynuzu' meyvesinin dedisik irilikteki par-
calan - degisik. sicakhkta ve surede déner ka-
vurma ﬁrlnlannda kavurma denemelerine alin- .
mistit, 3-6 mm jrilikteki kegiboynuzu meyve
pargalarimin kavurma islemine - elverishi olduk-
lart ve 160 C sicaklikta 30 dakika siireyle kav-
rulmasi sonucu en koyu renkte keqsboynuzu
meyve tozu elde edilmisgtir. Bu tozun Hunter-
lab Kolorimetresindeki renk 6lglklerinde
37.2L, 10.5a ve 14.7b dederleri eide olunmus-
tur. )

1. GiRi§

* Akdenize kryisi olan tim iilkelerde yaygin
olarak gorilien, vasst uzun ve kahverengi olan
keglboynuzu meyvesi, yurdumuzda Urla - Izmlr
ybresinden bagliyarak Samandag . Antakya yo-
resine kadar 200 . 1600 m'lik kiyr seridi boyun-
ca gorlilmektedir. Diinyada Akdeniz Bélgesin-
~ den bagka Amerika Birlesik Devletlerinde Kali-
farniya, Arizona wve San Fransisko'da yayilis
gbstermektedir (Segmen, 1972). Kegiboynuzu
meyvesi, sistematikte Leguminosae familyasi-

nin Ceratonia Siliqua Linn, bitkisi olarak ta-
* mmianir (Kirk - Othmer, 1967).

Kegiboynuzu endistrivel = dnemi olan bir
- meyvedir. Yurdumuzda yaklagik 15 bin ton ke-
giboynuzu meyvesi toplandid tahmin edilmek-
tedir. Ancak bu konuda dogru veriler elde et-
mek olanakli dedildir. Resmi istatistik ver;lerl
ise, digsatima sunulan kegiboynuzu meyvem-
“hin 1981 y:hnda 7 bin ton oldugu Dig Ticaret
istatistiklerince belirtiimektedir. ‘

Kemboynuzu meyvesi \‘ ki ana' kisimdan
o!u$maktad|r [$ek|l 1). Meyveyl 0Iu$turan bii-
tun fisimlarin, ce$:t!| endiistrilerde gok genis

'.kullamm alanlan vardir. Meyvemn islenmesm-
_de uygulanan t'ekmk[er oncelnkle meyvenin etli

kismuim Qeklrdenkten aylrarak ba$1amaktad|r
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Sekil 1. Keg'iboyﬂuzu" meyvesini olustaran
katmanlarn biitiin icinde dagilim.

Kegiboynuzu meyvesi gekirdekleri kirikmak.

. sizin pargalanarak meyve ve gekirdek bir birin-

den ayrilir. Kakaonun pahali oldugu yillarda,
meyvenin etli kismi kavurma ai$lémine tabi tu-
tularak belirli aroma, kazandirildiktan sonra
dglitme islemine tabi tutulmustur. Genelhkle

'_150 mesh ve daha ince kegiboynuzu meyve toz-

lar elenerek daha kalin pargalerdan ayrilir. Bu

meyve tozu kakao benzeri madde olarak kulla- -

nilabilmektedir. Bu degerlendirme yonteminden-
ayri olarak, meyveden pekmez, ozel icki veya.
kegiboynuzu meyvesinin’ suda erir kistmlarin
oziitliyerek &ziit piiskirtmeli ‘kurutucuda 'kuru-
tulup yeni rtinler elde olunmaktadir. Arta ka-
fan posanin selliiloz igeridi yiksek oldudu igin
hayvan yemi olarak kullamlabllmektged_lr_ﬂ ‘

Kegiboynuzu gakiréleg-i ise, 3 ana kisimdan

- olusmaktadir, Kabuk, tragasol ve endosperm-
.emprio,  Kabuk genelde ¢ok kullaniimamakla
- paraber fgerdigi renk maddelerinden kozmetik

sanayinde yarariantlmaktadir. Endosperm-embri.

- yo ise zengin protein kayhagidir. Gekirdegin
-Bnemi/80-85 gallaktomannan iceren ve-traga-
-sol ‘olarak- bilinen. endiistrivel . polisakkaritten

.. gelmektedir: Bu polisakkarit gida sahayinde ek-
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miek, makarna, kek ve pasta, dondurma, peynir

gikolata, marmelat, ve meyve jolesi yap:mlarm-,_ .
da kullaniimaktadir. Ayrica yeni bir cok alanda

da kullanim olanaklar aragtinimaktadir. Gida
sanayinin yam sira tragasol tlrevierinin tipta.

kadiit sanayinde, matbaacilikta, tekstilde, kozme_ -

tikte, mobilyacilikta, kibrit sanayinde, dericilik_
’te, petrol ve petro kimya sanayinde, deterjan,
ve plastik sanayinde de kullantmaktadir. Kirk-
Othmer, 1967). Cekirdek kabugunun soyulmas:
‘tragasol ve endosperm-embriyonun degerlen.
diriimesi agisindan  8nemli bir iglemdir. Bu
konuc_la' vapilan aragtirmalar 3 grupta toplan-
maktad:r,

1) % 95 lik derlsik siilfirik asitle isleme
2) % 1 lik sodyum hidroksit ile isleme

3) % Degisik mekanik kabuk s0yma yoén-
temleri (bu konuda aciklayicr bilgi  bulmak
olanaksizdir. Ciinki tim isleme yontemleri pa-
tent  elmaktadir) Kabuk soyulduktan “sonra
tragasol saf olarak elde sdilmektedir. Bu -saf.
lagtirma islemi endosperm embriyonunda degder.
lendirilmesi. igin gerekmektedir.

2. OZDEK VE YONTEMLER

Mersin yoresinde “toplanan kegiboynuzu
meyveleri én islem dal, tag, toprak gibi yaban-
¢! maddelerden temizlendj. Meyve gekirdekle-
rinde ayrilmak amacryla cgekicli dedirmende
lanidi. Cekirdek meyve kansimindaki cekirdek-
ten kiicliik meyveler ayrildi. Kalan kisim haval)
siniflayicida, gekirdegin yodunlugunun meyve-
den fazla olmasindan yararlanilarak meyve ce-

' kirdekten tamamen ayrild;. Biylece 8 mm den
daha kiiciik ve 6-10 mm aras meyve parcalan
eldq olundu & mm den kiigitk olan meyve pai-.
calart 3 mm lik elekle elenerek ikinei bir simf-
landirma yapildi. Bbylece elde edilen 3-6 mm

lik 6-9 mm lik meyveler ayn ayrr kavurma is- .

“demine tabi tutuldular. Kavurma iglemi egimi.
1818t ve- dbnme hizi -ayarlanabilir déner firinda
~ gergeklestirildi. Kavurma islemi bittikten “son-
ra kavrulmus meyve pudra dedirmenlerde 5&ii-
P tildi. 1,2 9200 mesh'in altrkeciboynuzy ‘mey-
ovestozu 100 ml lik-behere tartldi. Ozerine 5 mi
sieak . su kondu, iyice kanistinldi. Bagka bir
“ryerde -hazwlanms % 2.5 luk :agardan 45 gram

- aklenfr,. Bﬁtﬁm‘i"iyice:.kerl.f.tlrmp petri lkaplarma '

%
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- vb. gibi gida’ alanlarinda
‘gdstermistir,

dokildd. 15 dakika oda 1sisinda sofumaya bira-

kildi, Hunteriab kolorimetresinde beyaz stan-
dart rengine karsin renk dederlendiriimesi (-
climleri yapid). (Pearson, 1978).

Nem, il ve selliiloz tayinierinde AQAC
resmi yéntemleri kullamlmsstir, Protein Kjeldahl
ydntemiyle saptanmigtir. Yag tayininde heksari
ekstraksiyonu, yontemi ve toplam seker tayi-

“ninde de Lane Eynon yontemi  uygulanmistir

(ACAC, 1975).
* 3. BULGULAR -VE TARTISMA

Kegiboynuzu meyvesinin % 90 stli % 10'u
cekirdek kismindan . olusmaktadir. Bu “konuda

- -yapilan diger arastirmalarinda bulgulari- aym-

dir. Gene her meyvede 10 gekirdek bulunmak-

tadir.. Cekirdeklerin irilikleri 5.9 mm arasinda

dedismektedir,

- Etl ‘krs'lm'kavurma"i$lemine tabl tutulma-
dan 6nce bilesimi incelendi (Cizelge 1). Aym

gizelgede meyvenin 160° G de 30 dakika kavru.

lup, dgiitilen ve 200 mesh'ten elenen kisminmn
bilesiminde %kar$na§t|rma amacwyla verilmistir.

Cizelge 1. Kavrulmus ve kavrulmamis kegi.
boynuzu meyvelerinin bilesimi:

Ozellik Kavrulmanusg Kavrulmug
- © ham meyve 200 mesh aiti

Nem % 165 o~

Kill % 2.2 ‘ 27
Sefliiloz % 55 13
" Protein % 6.8 5.8
Yad % - 04 0.2
Toplam séker % 45.0 62,0

Yéntem bélimiinde agrklandig: gibi meyve
yiiksek tsida kavurma iglemine ugratilip Sgiitiil-

me iglemi sonunda selliiloz iktar: Gnemli &l-

¢lde dilgmistiir, Bu durum keciboynuzu Meyve -
sinin kakao heénzeri bir madde gibi kek, pasta
kutlanilabilecegini

Cekicli deirmende gekirdeklerden ayr-

kisim iki grupta toplandi.

- mak amaciyla meyve parcalandiktan sonra etli

“1) 3-6 mm irilikte meyve
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2) 6-9 mm irilikte meyve

Her iki meyve grubu 130° G ve- 160°.C lar
da 30 ar dakika kavurma iglemine tabi tutuldu.

Elde olunan driinlerin renk deg'erleri hunterlab-

‘kolorimetresinde /standart beyaz renge kar$1 L,
a, b dederleri oiQuImu$tur [Clzeige 2)

Cizelge 2'nin incelenmesinden a-nlasllacagl.

gibi kavurma iglemine tabi tutulmarmg ve 100°
C-de 60 dakika sireyle kavurma islemine tabi

tutulmus meyveterden 8-9 mm-irflikte. olanlar

renk bakimindan belirli bir farklilik gésterme

renk bakumindan belirli bir farkiiik gosterme-
mektedir. Buna kargin sicakltk arttikca. renkte
belirgin bir koyula$ma..gozlenmektedtr Gene. ..
deneme. sonuglarina gére 3-6. mm irilikte -mey<.
ve pargalan daha kisa siirede istenilen renge:
kavugmaktadir. '

Sonug olarak keciboynuzu istenilen renk
kalitesinde ve aromada, kavurma iglemine tabl
tutulan meyvelerin irilikleri, kavurma siiresi ve
sicakhil “kontrol edilerek kakao ‘benzeri.-Griin
elde olunabilmektedir.

clze1ge 2. Kavrulmus keq:boynuzu meyve tozlarnin Hunterlab kolarimetresindeki

renk Glgiim degeileri.

Kavurma Kavurma Hunterlab dlgiimleri
sicalligi  siiresi (dak) - L & b
Standart : — — 94.5 1.4 17
beyaz -rehk
Kegiboynuzy - —_ 102 = 58 5.2
meyvesi ‘ S
6-0 mm irilikte 100 60 140 15:. 65
kegiboynuzu _ o :
3.6 mm iritikte 100 60 189 124 98
keciboynuzu _ | . :
6-9 mm irilikte 130 30 216 112 407
kegiboynuzu ' | : SR
3-6 mm irilikte - 130 30 277 - 123 - 13
’-kegi-boynuz-h : ‘ |
- 6.9 mm drilikte - 130 60 314 .. 109, 150
keciboynuzu : ‘
3.6 mm irllikte 130 60 34 14 172
kegiboynuzu . - -
6-9 mm irllikte 160 a0 388 98 134
kegiboynuzu - ER .
30 T oar21 105 147

3-6 mm =irili-kte_ 160 -
kegiboynuzu




42 : ' YIL: 10 = SAYI: 1

OCAK—SUBAT 1985 = - GIDA

- SUMMARY

‘Carops are produced in Turkey on 5.000
tons, ‘Carops is used for drinking like cacao, In"
the Turkey, carops are -exported to european

country without roasted.

In this- research, Turkish carops’ were made

new drinking and another and were roasted

different temperatures and controlled color.
Carops were roested between 100-160° C until
30-60 minutes.

~ Ash 2.7 %, celiulose 13 %, protem 58%,
cul 0.2 % and total sugar 62 % were found in
roasted carops. During roasted increasing the
temparature and time were found color da"rklng.

KAYNAKLAR

1 — Anon., 1981, Dig Ticaret Istatistikleri. Bag-
ba.ka.nllk Devlet Istatistik Ens, Anka.ra. :

2 — Anon 1975, AOA.C Washington DC, USA.

3 — Xirk-Othmer, 1967, Industrial Gums. Vol.

1-, 8, T41-752.

4 — Pearson, D., 1976, The Chem A.na,ly of Food,
.70, 59, 35, .

5'— Segmen, O., 1872. Ceratonia siliqua’'mn Dag1.
hs Ekolojlsi ve Taksonomik ozellikleri ile
ilgili doktora. tezi, EU, Fen Fakiiltesi Izmir,

By simge, saudece
~vaddeli, vadesiz, vicari-
her wte mevduina gn‘ncn-:remn
dediil, her kosulds fasarrufa w
wsarruf sahibine saygnun da
singesidir.

85 milyon hesaba saglanzn
i huzuanun simigesi.

“Paranizn, istikbalinizin emniyeti”




