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- Aragtirmada dedisik oranlarda hidrojen pe-
roksit (H;0,) ve potasyum sorbat ilave edil-
mig.-koyun siitleri oda sicakhginda (18 -22°C}
ve ‘buzdolabinda (4 -6°C) muhafaza edilimigtir.
Daha -sonva, bu siitlere starter: killtiir katila-
rak ve katilmadan ivapilan topam 36 '-ade:t‘-peyn
nirin: peyniralti- suyu Ornekleri analiz. edilmig-
tir. . By -peyniraltl- suyu Odrneklerinde ortalama
kurumadds-orant % 8,26, yaforant % 1,47, pro-
tein orani-%-1,76 ve kil oram da % 0,60 ole-
rak belirlenmistir.: Siite H,0,,-potasyum sorbat
ve :,s,tarter Aitltlir katilmasinin. peyniraift suyw-
nun bilesimineg --lstatistiki olarak: &nemii
(P < 0,05)- duzeyde tesir etmedlgi' -saptan-

. mlstlr ‘ .

-‘_'; . Analllz edilen peyniralty. suyu 8rneklerinin
100 : greminda, . ortalama. -Ca miktar; -39 mg,
K 138 mg, Na 43 mg, Mg 19 mg ve P'da 36 mg
olarak beliflenmigtir, Siite. %:.0,05 H,0, ve
%_ 0,08 potasyum . sorbat birlikte ketildifinda
elde edilen - peyniraltt  suyunda Na -orantin
Onemli - (P « 0,01). diizeyde azaldidi belirlen-
mistir. X .

SUMMARY

- Chemical compesition and some mineral
matter..content of.the white cheese whey from
ewe, milk preserved by hydrogen peroxide
(H,0,) -and: potassium. sorbate. were. analyzed.
In this research, -ewe milk was preserved by
the addition of H,0, and potassium sorbate and
different concentrates. at room (18°C - 22°C)
and - refr'geration . temperature. (4°C-6°C).
Then, total. 36 whey samples of white cheese
produced with . of starter culiure and without
starter culture were examined  Chemical com-
position of the whey samples were found as

9,26 % drymatter, 1,47 % butterfat, 1.76 %.

protein and. 0,60 % . ash Addition of H,0,, po-

tassitn sorbate and starter cultures to mitk
did not show any effect on the chemical com-
pos.tion of the whey. _

ir 100 grams of the whey samples 39 myg
Ca, 36 mg P, 138 mg K, 43 mg Na and 19 mg
Mg were found. Treatment of milk with H,0,
and potassium sorbate decreased the Na con-

‘centration in the whey samples.

Girig

Gelismekte olan iilkelerds taze siitiin de-
polammast ve tasinmasi teknik ve organizasyon
yetersizliginden dolayr gere§i gibi yapitama-
maktadir. Yitksek gevre sicakiigl ve genelldde
hijyenik sartlara uyulmamasi taze sitin isa
bir siire tcmde bozulmasma yol agmaktadir.
Siitlin muhafazasmda sofutma, 1s1tma ve ko-
ruyucu klmyasal madde ilave etme gibi blr gok
Imkanlardan yarartam!maktadir (YONEY ve 0Z.
TURK, 1969). st iglemi siitiin yapisim bozdu-
gundan, siitiin muhafazasinda kullamlmama'kt -
dir, Sogutucu eklpmanlar ui»kemlzde heniiz ye
da bir taklsm 4k0ruyucu -klmyasal maddenln. {ize-
rinde durulmasimn geredi aragtincilar tarafin-
dan vurgulanmaktadir (ZAJAC ve ark., 1983).

- H0, siitin muhafazasinda en gok kulla-
nilan bir koruyucu maddedir, Giinkii, siite kati-
hp koruyuculuk gorav:m yaptlktan sonra, sitte
bulunan katalaz enzam:yle part;alanarak su ve

oksijene donu$mekted1r Ametika Birlegik Dev-

letlerinde peynir yapﬂaca*k siite 800 ppm'e
kadar H,0, katilmasi, faderal standartlarda ser-
best birakilmistr  (MISTRY ve KOSHKOWSKI,
1984). FAO/WHO komitesi ise, siitiin muhe-
fazasinda H,0, kullamminin bir saghk problemi
olugturmayacagin bildinmistir (ANON., 1980).

(1) Bu aragtirma doktora ted;nin iy lusmnu th-
tiva etmektedir.
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Sorbik asit ise; wzup . zpnolrls monakarbok

sllik bir organik asit olup, formiili«CH; - OH = -

CH-CH = CH-COOH=xdir. Insan safili@ aci-
sindan toksik dedildir ve viicutta yag§ asitlerine
benzer sekilde metebolize olmaktadir. Sorbik

asidin potasyur tuzu suda dahia fazia eridigin-. "

den siite potasyum sorbat olarak katimasi da-
ha uygundur (MISTRY ve KOSIKOWSKI 1984]

Peymr w;ne:plm[ surasmda peymra[tl suyuna
geéen besin maddesi mlktarmm mumkun ol-
dugu kadar az olmasi 1stenmekted1r Glnkd,
u[lkemlzde peymraltl suyunur; buyuk btl‘ kismi
deger!end:rllemle‘mektedur Falfat peymralt; su-
yiu.na gegen besin maddesi ml-ktan bazen ya]nls
. |slemler yuzunden o!dukga arimaktave BSnembi
kayiplar ortaya crkmaktadir. Tigili " olarak, bu
arastirmada  siitiin  muhafazasinda kullanitan
H,0, ve potasyum sorbatin peymraltx suyunun
bilesimirte ve bazi mineral maddelerin’ dtizeyi-
ne etkls_g ara,$;1r|lm_1$t1r.

‘ Peymralt: suyunun blle§lm| 'hakkmda bazl
ara$t|rmalar yapglmn‘?tﬂr ALPAB ve ark {1985],
mek sutunden beyaz perymr yap|m|nda starter
|kultur ku]fannmmm peymra[tl suyuna gecen
kurumadde prbte:n yag Ve kil wmvktarlna te-
sirinj ara$ttrm|slard|r Ana$t|r CIIar ‘kultur kul
lammmm peymral’n nsuylufnun kurUmadde yag
ve protem oranma onemh ® < 0 05) tesw yap-
madigin, kuitur katilmadan ve' katﬂarak elde
edilen peyn:ralt: su]armda kiil, oranmin b:rb:rm-
den’ P< 001] duzeymde onemh farkhl;k gos-
terdlgml tesb:t etm1$lerd|r L

J-\IKJY‘UZ [1979] 1se mek sutlermden peymr
yapllmken elde edilen peymra[tl sularinda or-
'talama Ikurumadde oranmi %' 66 yag: %" 0,35,
proteml "% 09 ve kul'-f] de % 06 uolna:a'k bellr-
'Iem1$t1- WGONC vg' GAHUN [1981] me-k "slitil
'peymraltl suyunda kurfjmadde oramm % 70
yag oramm o 0,3 protem oranini % t ve kil
oranini da % 06 olaralk tesbit’ etm1$lerd|r ER-
‘GULLU (1982) ise Jyaptlgl bir ara$t|rmada inek
stitii peymra[tl suyunun - ortalama kurumadde
‘oranini % 7,30, yag oranml % 059 protem
oraninil’ % 1U1 Vigr 'kul ‘oranin % 0,66 olarak
'bel|rlem1§tlr '

 Bu ‘arasthi'-mada; é-ﬁfﬁh,-rhixﬁafaz_asrndé kul-

lahllan H,0,, potasyum sorbat ve-peynir yapr-

R
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ot TR

¢ hirken.katilan. starter Filtiarn _:‘pe'y-r_lilrél‘tl suyu-
- nun:bitesiming. ve - mirienal

madde: . diizeyine
olumlu veya olumsuz yonde -tesir-. yapip - yap-

- madiginir tesbitine, cahisinistir.

MATERYAL VE METOT
Materyal ’ Lo

- .. Arastirmadd.’ ‘koyun - sitd - kullanimigtir.
Alinan -siit 25 kg'lik 6 kisma. ayriimig.ve birinci
kisrna % 005 H,0, kincising 9% 0,07 “H;0,,
ﬂ%,:ﬁncﬂsﬁne % d‘UB p'o'casyum sorbat"'dérdﬁ'n-
de %~ 0,05 ‘HQOZ He % 0,08 potasyum sorbat
hirlikte . katikviigtir. - Altmei kisim' “ise, “kontrol
olarak “kabuk edilmistir. Bu': siitler pastorize
edildikten- sonra: 2'§er kisma . ayriinfigové . 1'et
fasmina 30° C'de aktiflestiri'mis. starter k-
tiirden (Streptococcus laétis ve Lactobacillus
casei (17/1):):%" 0,5 orafiinda -lavée edilmistir,
Starter kiiltiir katilan ve “katilmayan tim st
Ter. 280C'de " stvi -girden: mayasiyla mayalanmis

ve olugan pihti 1 cm® ebadinda kesilerek: gen-

dele bezine aktarilmistir. Siizme islemi tamam-
lanincaya kads¥ - péyniralti . sulart birbirinden
farkl: yerlerde toplanmig -ve lyice karigtilatak
temsili ‘Srnekler alinmigtir Bu Srivekler hemen
laboratuvara- getirilerek  analiziere’ baslanimsg:
t:Déneme - 6 (koruyudiivkatkr' maddesi dozu)
X ‘2 (Starter kiitir - ilayesi)ix: 3 :(blok} tam
sansa-bagly faktdriyel blok dereme wplanlna go-
-re kurulmustur. ‘

Metot

~Péyniralti sularinda “kurimadde orani, tar-
trlan ‘mumunenin -1052G ik - kitutma - dolabjnda
karutulmasi ile, yag orani- Gerber: me‘tbduyl'a'.
protem orani Kjeldahl yontedtiiyle; kill -orani da
tartilan. numunenin - 550°C'de “yakma : firininda
yakilmasi ilg te_sb:t edllmwtlr (K'UIF!T, 1984).:
¢ Peyniralti sularinda minéral madde tayinin-
dé’ ise, -5 g Srnek’ tartilmiis v~ 105°C'deki ku-
rutma. dolabinda kurutulmustur, Kurutulan 6r-
nekler-470°C'de tamamen yakilmig ve kil &r-
nekberi 1/1 oraminda ‘seyreltiimis HCI iginde
cozlilmistir, Kil ¢bzeltiler 250- ml'lik ‘balonla-
ra filtre kafitlari yardimiyla ‘siiziitmiistiir. “So-
Guyan balonlar 2 kez destile ediimis su ile.
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oleli gizgisine kadar tamemlanmistir (NAU-
MANN ve ark., 1983).

Ca, Na, K ve Mg tayinferi RAY SARKAR
ve CHAUHAN (1967) ile BAGINSKI (1973),
P ise NAUMANN ve ark. (1983) tarafindan be-

lirtilen metotiara gore belirlenmistir. Kalsiyum -

 tayininde Automic Analyzer (Hitachi 705) aleti
kullamlmigtir, Alet kit ¢dzeltisini otomatik ola-

rek almis ve sonuglar ma/dl olanak 0kumus~

tur. Okiinar bu’ dederden 100 g peyniralti su°
yunda Ca miktari mg olarak hesup!a_nmwtn.r.

Na've K tayini i «Beckman System E,A»

aletiyle’ yaptimistir. Alet 6nce maksimum ve .

minimum kalibratérlerle standardize edilmigtir.
Sonra kiil cﬁze!‘til‘eri aletin dzel kivetine konu-
larak 0=kunmu$ ve "100 g orne-kterk| Na ve K

miktarr ‘mg_ oliarak: hesap!anm:s;tlr “Mg ise, -

«uﬁhotometer 4020 aleti yardimiyla tayin edil-
mistir, Bunun igin 20 i kil yDZEI‘tIGl otomotik
pipetle . almip 500 pl reagentle [Megnem 60)
250°C" de Jkar|$t|ﬂ[m1$t:r Bu- ﬂ<ar:$;m alette 546 °
nm dalga boyunda dlciilerek Mg miktar mg/d!
olarak tesblt edilm|$t1r o

P |se spektrafotometrede
del 'B) :tayin edilmistir. Once hazirlanan stan-

dartlar (2,°4, 6; 8, 10 ppm): spektrofotometre: -

de 435 nm dalga boyunda oknnmus ve standart
grafikler elde edilmigtir. Daha sonra spektqu-
tometrede 435 nm dalga boyunda haéw!anan -
muneler okunmus ve P miktar: asafidaki for—
mil yardimiyla_heseplanmistir.

EXFXS

P (mg/100 g pumune) =,_ —+————1x 100

- T KXNX KM

E : Numurreterm alette okunan d!eger. ‘_-;;
= Standarﬂardan ~e]de edllen faktor St

F =

8 = Numuney| seyreltme orant .

N = Tart|lan peymraltt suyu agwhgl (g)
K= IKu] agirll_(;[ (9)

KM .Num_une_mn kurumadde orani

BULGULAR VE TARTISMA

Peyniralty suyu Graeklerinin  bllesimi ve
mineral madde diizeyleri Gizelge 1'de veril-
mistir Verilerin vanyans analiz tablosu da QI-
zelge 2'de gdrlilmektedir,

[IBéék&ﬁ-an Mn

Orneklerde kurumadde orani % 8,80 ile
% 10,08 arasinda dedismis, ortalama % 9,26
olarak belirlenmistir. H,0, ve starter kiiitiir ila-
veli peyniralti sularinda kurumadde oram kiil-
tir katiimayanlardan daha az bulunmustur,
Kontrolde ve potasyum sorbat ilaveli peynir-
alti sularmda. ise, kiiltir ilaveli peyniralti su-
larinin kiiltir katiimadan elde edilenterden da-
ha yliksek oranda kurumadde ihtiva etmigtir
{Cizelge 1). Varyans anahz sonucunda (Cizel-
ge 2); koruyucu madde dozlari, starter kiltiir
ilavesi ve bunlarin interaksiyonu  istatistiki
olanak dnemsiz (P < 0,05) bulunmustur, Yan!
siite katilan IHZOZ, potasyum sorbat ve starter
kidltlr peyniralt suyu !kurumadde oranini artir-
madiit saptanmistir. ALPAR ve ark, (1985) da
slite starter kiiltir |Eavesmm peyniraltt sular-
nin %kurumadde oramn\a onem1. (P-< 0,05) du-

zeyde tesir etmedlgm\ be!uﬁemi$lerd|r

Peymraln sular:nda yag orani % 1,25 lle
% 1 70 arasmda degnsm::; wE ortalama; % 147
olarak bulunmustur [Cmerge 1). Yaptl%n var-
yans analiz sonucunda. koruyucu wmadde dozlart
ve ‘starter kiiltiir” llavesr arasrndakx farkhl k is-
tatistiki olarak onems:zdlr [P < 005] Koru-
yucu raadde dozlan X ku]tur ilavesi interaksi-
yonu da dnemsiz (P < 005] bulunmustur (Ci-
zelge 2). ALPAR ve ark.: (1985]'da kultur ka-
titmg ve katiimamisg peymra' 1 slyu ornek[ert-
min., yag oran) arasmdak: farkllhgl wstatust:&m ola-
rak Snemsiz (P < 005] 'bulm|u$lard1r

Orneklerde 'én dusiik protem orani % 1,58,

~en. yuksek t]eger de % 198 olarak buiunmu$
Sve orJ:aIama o 1,76 glarak™ tesbit edilmigtir
”[O[zelge 1) Varyans analiz sonucu.nda - (Cizel-

ge 2) starter kiiltiir ilavesinin ve katkl 'mad-
desi doz!arlmn birbirinden Jf.s_tatlst:'k_;_oiarak
dnemli (P <0,05) fanklilik gﬁs;teﬁmedl“gi be-
Hrlenmistir, Katk: !madd'eé‘i f_ioz-u- X ki]liﬁﬁr ila
ves] ifiteraksiyoiiu  da Ghemsizdir (P 0,05).
ALPAR ve ark. (1985). inek siitiine starter kiil-
tiir Havesinin peyniralti sulasimin protein ora-
mna onemli {P«<0,05) diizeyde tesir yapmer
diim belirlemislerdir.
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Cizelge 1'den goriilebllecedl gibi; en di-
siik kiil oram % 0,54 ve en yliksek kiil orant

ise % 0,66 olarak saptanmustir. Ortalama ise ..
Varyans: analiz .:

% 0,60 olarak bulunmusbur.
sonucunda ise (Cizelge 2) ‘koruyucuf madde
dozlarl ve starter kiltir ilavesi arasindaki
farkliltk ve bunlariy interaksiyonu

lari ile farkhilik gostermektedir.-

AKYUZ (1979), GONG ve GAHUN: (1981} .

edilen peyniralti sulanmin  kurumadde, yag,

protein ve kiil oranlart bu eragtirma. bulgula-
ku-
rumadde, yag, protein ve kiil orani inek si-~

rndan oldukca diigiiktilr. Koyun sttlingin

tiinden daha yiksektir. Bu durumda; koyun si-
tiinden peynir yapimi sirasinda daha fazla

oranda kurumadde, y&d, protein ve mineralle- N

rin peyniraltr suyunma ge¢tigi sdylenebilir.

100 g peyniraiti suyunda Cé miktart 31 mg

ile 42 mg arasinda degismis ve ortalama 39 .:
Varyans .

mg olarak bulunmustur (Gizelge ).
analiz sonucunda, koruyucu katki maddesi doz-

lart ve kiiltlr ilave edilmis ve edilmemis &r-
farklihk istatistiki %. olarak
Koruyucu -

nekler arasindaki
dnemsiz (P« 0,05) bulunmustur,
madde dozu x kiltiir lavesi interaksiyonu da
istatistiki olarak onemsizdir (P« 0,05)..

Peyniralti suyuna en fazle: gegen mineral -

maddenin K olduju belirlenmigtir. K miktart,

100 g Brnekte, 125 mg ile 150 mg arasinda .
degismis, ortalama 138 mg olarak saptanmistir

(Gizelge 1). Varyans analiz sonucunda ise
{Cizelge 2); koruyucu wmedde’ dozlari arasin-

daki farklilik ile starter kaltlr kati[m|$ ve ka-

tilmamis aroekler arasindaki’ farklihk onemsnz
dir (P« 0,05}, Koruyucuw maddé dozu X! kultur
ilavesi interaksiyonu da onemSIz [P<0jQ5)
bulunmugtur.

A

Peyniralti sularin 100 g lhda Na."':'mil&ran
34 mg 51 mg arasinda deglsmls ve ortalama '
43 mg olarak bulunmusgtur {C.zelge 1). szelge -

2'den de goriillebilecedi gibi, koruyucu mad-
de dozlart arasindaki farkliltk P< 0,01 diizeyin-
de Gnemli bulunmustur. Starter kiltlr katila-

istatistiki ..
olarak dnemsiz {P<0,05) bulunmustur;~ALPAR *
ve ark. (1985)'in bulgulari bu aragtirma bulgu- '

[

ve ERGULLUG (1982)'niin inek .sitinden elde i

tar

“Koyun -
 muhafaza edifmesinin; beyaz peynir vepimi si-

rak ve katilmadan elde edilen peyniralth sula-
ri arasindaki farkhilte ile koruyucu madde do-
AU X wkul’tur ilavesi interaksiyonu P < 0,08 dir-
-‘zeymde one""snzdlr Koruyucu katki maddesi
'dozlarl |le |Igﬂ;rDuncan goklu karstlastirma
test soonucunda siite % 0,5 H,0, ve % 0,08
potasyym . rbatinbirlikte ilavesinin diger ko-
f'ruymcu dozl _‘ma gbre, peynralhi suyunun Na

’mlktanm qza"{’ctlgl saptanm:et:r

Pe)‘(niraltl suyu drneklerinde Mg miktart,

- diger mméral maddelere gére daha diisik di-

.zeyde teshlt :edﬂrmgtlr Orneklerin 100 g'inda
Mg mnktar: 15 mg 'l]e 22 ‘mg arasmda deg|$
ze!ge 1] ydwans Janahz t\ablosundan da [C‘l‘
'ze[ge 2) -gbmlecegl jglbl koruyucu katkr mad-
dest dozlar: arasmdakl farklilk, istatistiki ola-
rakonem'smzd'r}ﬁ ‘(P<0~05] Kaltir katilmis  ve
skatilmamg iekler arasindaki farklilik ile ko-

- .ruyucu madde dozu x kaitiir [lavesi interaksi-

yonu P<0 05 duzey!nde onemsiz bulunmus-

tur.

‘s

o st

o ;L

2 Peynlraltl sularlmn 100 graminda P mikta-

r 3 mg e 45 mg > arasinda dedismis, orta-

_-».Iama 36 myg olarak tesbnt edilmigtir (Cizelge 1],
.=_Varyans anahz sonuouncla da '(Cizelge 2); ko-

Fuyucu : qud'e dozla:t arasindaki farkiik ile,
starter vku-ltur Wka‘tllm[ﬁ ve katilmamis drnekler

~arasmdak5_farkhl:k fgtatistiki olarak Onemsiz-
~ dir (P<0:DS]"_~ ‘Koruyucu madde dozu x kiltlr

ilavesi ; mterakswonu da dnemsiz
[P<0 05] bulunmuswr

#

(P« 0,05).

Sutun rrmhafazasmda kulanilan kH202 ve
potasyum 'Sori)atm peymrait; suyuna gegen ku-
rumadde, yag, protem toplam mineral madde,
. ki), Ca;, ,,'»Mlg veJ P orantna olumsuz yin-
de etkr lefmed’nmtw “Bununla beraber, siite

ﬁ;:Z'HzOz v6 potagyum sorbatm birlikte katilmas

='.peynmalt1 stygnun®’ Na migtarini  Onemli
f_:{,[P<005] diizeyde aza[tmist:r Starter kiiltiir

f:jkat11m|$ ve <kat|lmamas peyniraltt sulariy bile-

._,gvm!erlndef ve rr]:ner,a_l madde diizeylerinde
Baemii: (P<0,05) farkhltk saptanmamistir.
siitiingn’ H,Q, ve potasyum sorbatla

rasinda elde edilen peyniralti suyunun bilesi-
mine ve mineral madde izeyine olumeuz yén-
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de tesir etmedigi sonucuna varthmstir, - Ayni
zemanda, katilan starter kiiltiirtin de peynir-

alti suyurun bilesimine ve mineral madde dii-
anlagilmigtir. .

zeyine Onemli tesir yapmadigs

Bundan db[-ayl, siitlerin muhafazasinda kullant- .

~ lan H,0, vie potasyum sorbatin peyniralti suyu- -

na madde gegisini -etkilemedigi sylenebilir.
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