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TARSUS YORESINDE YETISTIRILEN MISKET UZUMUNUN TATLI

- w om

SARABA ELVERISLILIGI UZERINDE BIR ARASTIRMA

A STUDY ON THE SUITABILITY OF MUSCAT GRAPES GROWN IN TARSUS
REGION OF TURKEY FOR THE PRODUCTION OF DESSERT WINE

Ahmet CANBAS, Hiseyin ERTEN, Banu SANLI, Serkan SELLI
Cukurova Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Gida Mithendlsligi B8Iimit, 01330 Balcali-Adana

OZET: Bu galigma, Tarsus yéresinde yetistirilen Misket (Muscal Rein de Vigne) Gztiménin 1atl garap Oretimine elveriglilik durumunu
belifemek amaciyla ele alinmigtir. Misket iiziminden elde edilsh ve Sksele derecesi 64 olan gira, spontan olarak fermantasyona terk
edilmigtir. Oksele derecest, tath garap Gretimi icin 45'e, yan tath garap Uretlmi igin 32ye ve sek tath garap lretimi igin 23'e diigtiigtinde, %95'lik
igki alkold ltave edilersk fermentasyon durdurulmustur, Boylece lig farkh goker igeregine sahip tatl saraplar elde ediimistir. Elde edilen saraplar,
dinlendirilmis, durutulmug, stziiimUs ve gigelenmigtir. Daha sonra da garaplarin kimyasa! ve duyusal analizleri yapilmigtir,

Kimyasal anallz sonuglarina gdre, tath saraplarda alkol miktars, hacim olarak %15.7 lle %16.5, toplam asit miktar: 53 ile 55 me/, ugar
asit miktan 9 ile 10 meA ve indirgen geker miktar 32.5 lle 95.0 gA arasinda dedigmistir. Duyusal degjerlendirme sonunda, en fazla tercth edilen
tath tip misket garabi olmugtur.

ABSTRACT: The aim of this study was fo investigate the sultabilty o Muscat grapes grown In Tarsus region of Turkey for the production
of dessert wine. Must obtained from Muscat grapes (64 Oechsle degree) was spomanecusly fermented. To produce swest type of dessert
wines, when Oechsle degree dropped 1o 45, certaln amount of partially fermented must was removed and potable ethanol was added to stop
the fermentation. Same procedure was done for the production of semidry and dry wines at 42 and 23 Oechsle degrees, respectively. The
ethanol content presupposed of dessent wines was approximately %16 by volume. Wines were, then, matured, fined, filtered and bottled. Thay
were evaluated by chemical and sensory analyses. :

The alcohol content of dessert wines varied from 15.7% to 16.5% by volume, total acidity from 53 mel to 55 mer, volatile acidity from
9 mefl to 10 meA and reducing sugar from 32.5 g/ to 95.0 g/l. Swaeet type of dessert wines was the most preferred one according to sensory test,

GiRig

Dinya bagc! dlkeler arasinda 545 D00 hektar bag alani ile 5. sirada yer alan (Hkemizin yililk yag tiziim
tretimi 3.7 milyon ton civarindadir (D.1.E., 1998). Uretllen yas tziimiin énemli bir kisrm sofralik ve kurutmaltk
olarak ve az bir kismi da gira, pekmez ve sirke yapiminda degerlendirilmektedir. Saraba iglenen (iziim miktar
yaklagtk %2-3 kadardir ( KILIC, 1990). Bazi bafc! Ulkelerde, lretilen yas (ziimiin tamamina yakini saraba
iglenirken, biytik bir potansiyele sahip tlkemizde sarapgiigdin daha dnemli bir ro! oynamasi beklenmelidir. '

Sarap, bir kismi veya tamam ezilmig taze {zimlerin veya iz{m girasinin, etil alkol fermantasyonuna
terk edilmesi sonucu elde edilen alkoli@} bir ickidir (CANBAS, 1999). Saraplar, sofra saraplan ve tath saraplar
olarak iki gruba ayriiabilir. Tath garaplar genellikle yemeklerden énce aperatif olarak veya yemeklerden sonra
meyve ve fathlarla igilen saraplardir ve alkol ve geker igeriklerl digerlerine gére fazladir (AKMAN ve
YAZICIOGLLU, 1960; READER ve DOMINGUEZ, 1995). Tatl saraplarin alkol igeridi, %14-24 (hh) arasindadir
(AKMAN ve YAZICIOGLU, 1960; AMERINE ve ROESSLER, 1976) ve llave edilen yiksek dereceli alkol,
tziimlerden elde edien %961k damiilmis Uziim alkol( olmall ve sirabin aromasini olumsuz etkilememelidir
(AMERINE ve ark., 1972; ROBIN ve ark., 1977). Bu saraplarin elde edildidi siraya, seker igerigini artirmak
amaciyla stra, izim veya geker ifave edilmektedir (CANBAS, 1989} Tatl saraplar yapim teknigine gére; dogal
tatl saraplar, aromatize tath garaplar, mistel garaplan ve likér saraplar olmak lizere dért gruba aynlabilir
(AKMAN ve YAZICIOGLU, 1960). Ulkemizde bu tip saraplarin (retimi yaygin degildir ve ilkemiz Gziimlerinin
tath sarap tretimine uygunlukian Gzerinde yapilan galigmalar oldukga sinirhidir.
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Ulkemizin énemli bag afanlarindan biri olan Akdeniz bdlgesinde yilda 654 380 ton yas {zim
tretiimektedir (TANGOLAR ve ark., 1996). Bu bélgenin igel ve Tarsus gevresinde bagjctik oldukga yaygin olup,
ytlda 145 519 ton Griin elmde edilmektedir (D.1.E., 1997). Misket {(Muscat Rein de Vigne) liziimii kendine bzgi
kokulu, beyaz-sari renkte, yuvarlak gekilli, meyve eli gevrek ve sulu, salkimlan sik ve orta irilikte, erkenci ve
verimli bir gegittir (ANON., 1990a; TANGOLAR ve ark., 1996). Misket Gzdmlerinden elde edilen saraplarin en
belirgin dzellikleri, kendilerine 6zgi bir aromaya sahip olmalan ve geker igerikleri ve alkol derecelerinin yilksek
olmasidir (CABAROGLU ve ark., 1997a; 1997b). Bu galigmada, Tarsus yoresinde yetigtirilen Misket (Muscat
Rein de Vigne) Gziimindn tath sarap iiretimine elverigiigi ele alinmigtir.,

MATERYAL ve METOT

Materyal

Denemede, materyal olarak Tarsus ydresinde yetigtirilen Misket tizomleri kullanifrmigtir. Bagbozumu igin
dzdimlerin olguniuk durumu { Oksele/Asit cram) izlenmis ve iklim kogullat geker miktarinin artmasina ofanak
vermediginden, bagbozumu 64 tksele derecesinde yapilmigtir.

Metot

Uziimlerin Tath Saraba islenmesi

Uzomler, 20 kg'lik kasalar igerisinde, Gukurava Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Mihendisligi Bolimii
Pilot Sarap Igletmesine taginmigtir. Denemelerde 870 kg misket Gztmt kullarimigtir. Uziimler, sap ve gopleri '
ayriarak ezilmis ve 100 mg/ kikordioksit hesabiyla kikiirtlenerek, 16°C'de 24 saat siire ile kabuk
maserasyonuna terk edilmigtir. Bu iglem sonunda serbest sira ve maysenin sikilmasi sonucu elde edilen sira
karigtiriimigtir. Elde edilen 540 litre gira paslanmak gelik tank igerisinde, spontan ofarak, 20°C'de fermen-
tasyona terk edilmigtir. _

Elde edilecek sarapiarda geker miktarinin, tatl tip igin 75 g/'nin Gzerinde, yar tath tip igin 50-75 gf’nin
lizerinde, yan tath tip igin 50-75 g/l arasinda ve sek igin 50 g/'nin altinda olmas: ve alkol miktarinin yaklagik
%18 (h/h) olmasi Gngdriimistiir.

Bu 6ngérii dogrultusunda, fermentasyon halindeki giramn éksele derecesi 45'e digtiiginde 1/3'lGk bir
kismi bagka bir tanka aktarilmig ve igerisine 50 mg/l kiikiirt dioksit ve %95'lik icki alkolii katilarak fermentasyon
durdurulmugtur. Bu uygulama sonucunda tath tip sarap elde edilmigtir. Yar tatli tip sarap dretimi igin dksele
[derecesi 32'ye ve sek garap! dretimi igin ise 23'e diistiginde ayni iglemler uygulanmistir.

Olgunlagma sirasmnda garaplar iki defa aktanimig ve her aktarmadan sonra 50 mg/l kilkiirt dioksit ilave
edilmigtir. Daha sonra saraplar tanen-jelatin kullaniarak durultulmus, sﬁzﬂlmﬁ§ ve gigelenmiglerdir.

Uziim ve gira tizerinde yaptlan analizler

Degisik kasalardan gelisigiizel segilen Uziimier bir kasaya toplanmig ve bunlar arasindan rastgele 20
adet salkim alinmigtir. Alinan 8rneklerde 8nce salkim agiriig1 ve tane sayisi1 saptanmig, daha sonra taneler
salkimlardan aynlarak sap-gop agirhgi ve sap-gdp/salkim orani belirlenmigtir. Ote yandan, salkimlardan aynilan
taneler bir kap igerisinde toplanmig ve 100 adet 0zOm tanesi gelisi gize! alinarak kabuk, gekirdek ve pulp
(meyve et) miktar belirlenmigtir. (CANBAS ve CABAHOGLU_, 1992). Sirada ise dksele, toplam asit, pH
(ANON., 1990b} ve indirgen geker (MAGDEN, 1987) tayinleri yapilmigtir,

Saraplar Uzerinde Yapilan Analizier

Saraplarda yogunluk, alkol, genel kuru madde, sekersiz kuru madde, toplam asit, pH, ugar asit, kil ve
kiif alkaliligi, toplam ve serbest kiikiirt dicksit (ANON., 1990b), indirgen seker (MAGDEN, 1987) ve esmetlegme
indisi (OUGH ve AMERINE, 1988) tayinleri yapilmigtir.
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Duyusal analiz
Saraplarin duyusat analizi, 10 kigillk bir j0ri tarafindan tercih testine gére gerceklegtirilmigtir. Elde edilen
veriler tukey testine gére istatistiksel olarak degerlendnirilmigtir {ALTUG, 1983).

ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

{izim ve Strann bilegimi

Misket Gziimiinin olgunluk durumu Temmuz (1997) ayindan baglayarak izlenmis ve elde edilen
degerler Cizelge 1'de verilmigtir. Tam olguniuk aninda (z(mlerdeki seker miktari 96 éksele olarak
dngdrilmesine ragmen, hava sicakliginin mevsim normalierinin (zerinde seyretmest, tziimlerde asit miktanni
azaltmig fakat, seker miktarini artirmamigtir. Bu nedenle bad bozumu olgunlagsma katsaytsi 13'e ulastiginda

yapilmistir. i
Bornova misketi dzerin- Cizelge t. Misket Uziimiiniin Qlgunluk Gidisi ve $iranmn Bilegimi
de yapilan bir ¢galismada, zim- | Ornek alim Oksete Asit* | Olgunlagma pH Indirgen seker
ler Ug farklh olguniukta hasat | tarihi @ katsayisi** (@M
ediimis ve iyi kalitede misket | 13.07.97 54 72 75 324
garabi lretebilmek igin Gztim- | 19.07.97 60 52 11.5 3.42
lerin 80-92 bksele derecesinde | 26.07.97 64 5.2 123 345
hasat edilmesi gerektigi ileri [31.07.97 64 50 13 3.50
sUrdimistdr (AKTAN, 1976). |os.08.97 64 50 13 3.50 146

CABAROCGLU ve ark. (1977a)
Iskenderiye misketi Gzerinde
yapttklan bir calismada, éksele
derecesini 76 ve asit miktarini, tartarik asit cinsinden 5.5 g/ olarak bulmuglar ve seker igeriginin diisiik
olmasinin agir sicaklik nedeniyle bitkinin strese girmig olmasindan kaynaklanabilecegini belirtmislerdir
TANGOLAR ve ark. {1996)1 Muscat Rein de Vigne Giziimi igin ortalama asit miktarini, tartarik asit cinsindren, .
6.6 g/ olarak bildirmiglerdir.

Denemelerde kulianilan misket (zimiéinln salkim ve tane yapisi (izerinde yapilan analizierin sonuglari
Cizelge 2'de verilmigtir. TANGOLAR ve ark. (1996) Muscat Rein de Vigne gesidinin salkim agiriginin 417 g
olarak bildirmiglerdir. iskenderiye misketi Uzerinde yapilan diger bir galigmada ise sallum afirhg 434 g, ¢ép
agirhgi 8.8 g, ¢6p salkim orant %2 olarak veriimigtir (CABAROGLU ve ark., 1997a).

Uzim tanesi pulp {meyve eti), kabuk ve gekirdekten olusur. Meyve eti, iiziimiin en 8nemli kismidir ve
tanenin %80-85'ini olugturur. Saraplik gesitlerde kabuk oram % 5 ile 21 arasinda degigir. Gekirdeksiz Giziimier
harig, tanede gekirdek sayisi 1 ile 4 arasindadir ve gekirdekler 3
tanenin %2.5 ile 10 kadartr olugturur (CANBAS, 1981). Misket ¢ielge 2. Misket (Muscat Rein de Vigne) Unil-
e w . miiniin Salkim ve Tane Yapisi (1997 Yil)
lizUmOnon ortalama tane agirhd: 4.7 g (TANGOLAR ve ark.,

* Tartarik asit cinsinden; ** Olgunlagma katsayiss: Oksele / Asit,

1996) ve kabuk arani %17.4-24.3 ve gekirdek oran %3.6-10.5 Misket [ziimii
arasinda bulunmugtur (FLORA, 1977). Iskenderiye misketi
{izerinde yapilan bir galismada, ortalama tane ajirhd 4.9 g, Sallum agirlig1 (g) 4389
pulp orani %79.5, kabuk orani %16.4 ve gekirdek oram %4.1 | Sap-cop afielifi (g) 14.1
olarak bildirilmistir (CABAROGLU ve ark., 1997a). Sap-gtp/Salkim oram (%) 32
Tath garap lretiminde fermantasyonun gidist ve tath Tane aBirhE (2) >4
saraplarin elde edilmesi Pulp (%) 86.1
Misket sirasinda alkol fermantasyonun gidigi Sekil 1'de | Kabuk (%) 11.8
gorilmektedir. Degigik tiplerde garap Gretimi amaglandidindan,  |["Cekirdek (%) 21
yoguniuk 1.045 (tath), 1.032 (yan tath} ve 1.023 (sek)e Cekirdek sayrs (100 tanede) 0
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digtiginde, alkol ilave edilip fermentasyon rerer

durdurulmugtur. Saraplarin  alko! derecesi

1.060

yaklagik %16 (h/h) olarak éngorilmis ve katlan 1.080 /Alkniilavsi(‘('au:)
alkoliin kontraksiyon etkisi goz 6nine alinmigtir. otk Akl lavesi (Yantad)
I?u ‘ d}Jrumda ) fermantasyon tath til_p sarap g Lol Aol davesi (Sek)
liretiminde 4 giin, yan tath garapta 5 giin ve sek = el
sarapta 6 gin sonra  durduruimustur. 1020F
Fermentasyon spontan ofarak gergeklestiriimigtir. 1010

Saraplanin bilegimi 0 T s e

Denemelerden elde edilen tath saraplarin Stire (Giin)
bilegimi Cizelge 3'de verilmigtir.

Tath garapta %15.7, yan tath sarapta
%16.3 ve sek garapta %16.5 olarak belirtenen alkol miktarlar dngérilen dizeye oldukga yakindir. Misket
ziimiinden elde edilen tath garaplarda alkot miktar %16 lie %22 arasinda degigtigi bitdirilmigtir (RIBEREAU-
GAYON ve ark., 1976; FARKAS, 1988; BRUGIRARD ve ark., 1988). Alkol, garaplarin tat ve kokusu izerinde
etki eden tnemli maddelerden biridir (AKMAN ve YAZICIOGLU, 1960; AMERINE ve ark., 1972). Farkh mayalar
kullamlarak Bornova misketi Gziimiinden iretilen yar tatlt garaplarda alkol derecesinin %10.27-10.52 arasinda
degistigi bildiriimistir { KALKAN ve AKTAN, 1989).

Denemelerden elde edilen garaplardan tath tip 95 g/, yar tath tip 70 g/l ve sek tip 32.5 g/f seker
igermektedir, BRUGIRARD ve ark. (1988} dogal tath saraplari igerdikleri geker miktarlarina géire sek (45-50 gfl
geker iceren), yan tatl (50-75 gd geker
igeren) ve tath (75 g/'nin dzerinde geker

Sekil 1. Alkol fermentasyonunun gidisi

Cizelge 3. Misket Uziimitndnen Elde Edilen Saraplarm Bilegimi

igeren) garaplar ofarak siniflandirmiglardir. Tath garap | Yan tath sarap | Sek sarap
Sekersiz kuru madde miktan tatl tip | YoBunluk (20/20°C) 1.021 1.012 1.005
sarapta 14g/, démisek sarapta 13g/ ve sek | Atkol % (h/h) 15.7 163 16.5
sarapta 13.5g/ olarak bulunmugtur, | Genel karumadde (g/1) 108 83 46
Ulkemizdeki sarap Standardi (ANON., | Inidirgen seker (g/1) 95 70 325
1976)'na gore tatl saraplarda gekersiz kury | Sekersiz kum madde (g/) 14 13 135
madde miktari en az 20 g/l olmalidir. Bulunan | 1opLam asit (mefl) >3 34 35
degerler, sarap standardinda verilen dederin ;I;ar asit (mefl) 31_(: s 3!29 3;
altindadir. Saraplarda genel kuru madde Kl @) 226 227 oY)
miktar, indirgen gekeri de igermesi [ alkaliligt (mefl) 2% 57 78
nedeniyle, daha yuksek dl']zeylerdedir. Toplam SO, (mgl) 96 118 106
Toplam asit, sarabin tadi ve [ Serbest 50, ( mg/) 5 2 4
dayarukhihg yoniinden 6nemlidir ve miktar, | Esmeresme indisi 0.119 0.111 0.108

en az 60 me/l olmaldir (RIBEREAU-

GAYON ve ark., 1972). Tatl garaplanin toplam asit miktari, genellikle, 53 ile 86 mef arasinda degdigmektedir
{OUGH ve AMERINE, 1988). Denemelerden elde edilen tath saraplarda, toplam asit miktarlan 53 mef| ile 55
me/t arasinda bulunmugtur. Asit miktarlarninin disiik olmasi iklim kogullari ile ilgili olabilir.
Ugar asit miktar, tath ve yan tath garaplarda 10 me/i ve sek sarapta 9 me/l olarak bulunmugtur. $arap
standardi (ANON., 1976)’'na gore, likir garaplarinda ugar asit miktari en gok 30 me/l olmalidir. Fransiz ve
Amerikan saraplarinda, sofralik beyaz ve kirmizi garaplar harig, en gok 18 me/l ugar asit bulunmalidir (QUGH
ve AMERINE, 1988). Denemelerden elde edilen tatl garaplarin ugar aslt miktarlan bu sininin altindadir.
Analizi yapilan tath garaplarda toplam ve serbest kilkiirt dioksit, kil miktarlan ve kiil alkaliligi, yogunluk
ve esmetlegme inndisi degerleri normal sinirlar igerisindedir.

Duyusal analiz sonuglari

Denemelerden elde edilen tath saraplarin duyusal degerlendiriimesi, on kigifik bir juri tarafridan, tercih

P
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olan, tath tip saraptir. Saraplanin aldi§i puanlanin istatistiksel olarak kyaslanmasi Gizelge 4'de verilmigtir.

Ornekler arasinda, renk ve -
berrakhk bakimindan izelge 4. Saraplarm Aldiklart Puanlarm Istatistiksel Olarak Kiyaslanmas: {p<0.05)

énemli bir fark bulunma- RENK BERRAKLIK KOKU TAT GENEL iZLENIM
maktadir. Koku, tat ve [g+ | T |vT |8 T |YT|T |Yr|{s |{T |yr|s|T |[s]|vyr

Qe”e' 'Z'e“'mlbak'm'"da“ 17|17 {26 1161 20 |24 |13 |20 | 27014 |20 ] 26| 14| 20| 26
ise fark énemlidir. Koku ve

tat bakimindan, tath tip
sarap, sek garaba ve genel izlenim agisindan ise tath sarap, yan tath tip saraba tercih edilmigtir.

*3: Sek sarap, YT: Yan tatl garap, T: Tath garap

SONUC

Bu galigmada Tarsus ydresinde yetigtirilen misket lzmi Og degigik tipte tath garaba iglenmig ve
Uretilen garaplarin kimaysal ve duyusal analizleri yapilmistir. Efde edilen bulgular misket Gztiminden tath sarap
Uretilebilecegi ve bu gesitin daha gok tath tip igin uygun oldugunu gostermektedir.
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