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OZET: U galigmada Gukurova Universitesi Ziraat Fakiltesi Tarla Bitkileri bsKimil tarafindan geligtiriien bazi bugday ve tritikale gesit ve hat-
larinin yani sira halen béigemizde yaygin bir bigimde ekimi yapilan {i farkh ticari gegidin fiziksel, kimyasal ve teknolojik 8zellikleri incelenmis-
tir. Analizi yapilan islah gesitlerinden Ures Bow's in fiziksel &zellikler bakimindan ticari gegitier olan Adana 99, Panda ve Golia bufidaylarina
gdre banzer ya da daha Gstiin oldugu, adt gegen istah gesidinin ham proteln ve gluten igerigjl ile sedimantasyon deferinin licari meklerle yak-
lagik aym anczk gluten indeks dederinin daha iyl sonuglar gasterdigi, farinogram ve ekstensogram degerleri bakimmdan ise Ures Bow's gegi-
dinin dijer gesitlere gtire daha dstin niteliklere sahip oldugu belirlenmigtir.

ABSTRACT: In this study the physical, chemical and technological properties of four wheat and one triticale varieties improved by C. U.
Agricultural Faculty Field Crops Department and three commaercial varieties grown commanly in Cukurova region were examined.

According to the results, physical properties of Ures Bow's varlely are similar and/or better than commercial varisties of Adana 99,
Panda and Golia. It was found that the concentrations of protein and gluten In Ures Bow’s variety and commercial varieties are similar but the

gluten index of Ures Bow's is better than Panda and Golia varleties. The values of farinograph and extensograph of Ures Bow's variety are
better compared to other varisties.

K

GiRig

Bugday ¢ok genig bir cografyada ve farkli ekolojiler ile degigik iklim kogullannda yetigebilen yabani
ve kiiltiir formlar olan tek yilhk bir bitkidir, Gok gesitli Grlinferin Uretiminde kullaniimakta olan bugday 6zel-
likle ekmegin temel hammaddesi olarak biy(k énem té§|maktad|r (KIRTOK, 1997; KUNDAKGI ve GOG-
MEN, 1992). Bugdayin yilksek verimi ile gavdann dayanikliik zelliklerini yapisinda toplayan melez bir ta-
hil cinsi olan triticale ok farkh iklim ve toprak kogullarina adapte olabilen bir tahildr (LORENZ ve WELSJH,
1977; YAGBASANLAR ve ULGER, 1989). Bugdayda kalite, kullanim amaglanna bagl olarak dnemli degis-
kenlikler gbstermektedir. Bununla birlikte bugdaylann degderlendirimelerinde baglica fizikse!, kimyasal ve
teknolojik dzellikler oimak (zere U¢ grup altinda toplanan él¢iitierden yararlamimaktadir (ALTAN, 1986).

Bugdaylann nakil ve depolanmalarinda yararlanilan édnemli bir di¢iit ofan hektolitre agirhds; tiire, ¢e-
gide, iklim kosgullanna, yazhk-kighk olmalan ile tane gekli, yogunlugu ve Irilige bagh olarak dedgigkenlikler
gosterir. Ulkemizde yetigtirilen ekmeklik bugdayiann hektolitre agiriklannin 75-82 kg/hl olduklan bildiril-
mektedir (ERCAN ve ark., 1988; TURKER ve ark., 1996). Bin tane adirliklan gesit ozellikleri ve iklime bagl

1Bu Galigma G.U. Aragtirma Fonu Tarafindan Desteklenmistir.
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olarak degigkenlik géstermekte olup, bugday tanelerinin boyutu fte cihz ya da dolgun olduktanna iligkin fi-
kir verir (UNAL, 1991). Tanenin irilik ve tekdiizeligi, un veriminin ve ogitmede kirma sayisinin ya da enerji
sarfinin belirlenmesinde énemli bir 6lgiit olarak kabut edilir (ULUGZ, 1965). Tanenin sert ve yumusgak olu-
$u cegide ait bir 6zellik olmakla birtikte yetisme kosullarina gére de biyik degisiklikler gosterir. Genellikle
sert taneli bugdaylarin gluten miktan fazla ve kalitesi fyidir. (ELGUN ve ERTUGAY, 1992). Bugdaylarda pro-
tein miktar tiir, geslt, gevre kosullan (iklim, toprak, hastahk ve zararhlar) ve (retim kosullarina (giibreleme
miktar ve cinsl, sulama, makineli tanm) bagh olarak %8-20 arasinda degigmektedir. Genel olarak sert bug-
daylarda, kurak yerlerde, azotu bol topraklarda yetisenlerde ve yazlik gesitierde protein miktan fazladir.
(POSNER ve HIBBS, 1992; KENT, 1984). Bugdaylann kil miktan genellikle %1.3-2.5 arasinda degigmekte
olup, ince kabuklu cesitlerin ve dolgun tanelerin kil oran: kalin kabuklulara ve ciliz tanelilere gbre daha du-
guktur (PYLER, 1988). Nem miktan, bugday ticareti ve depolanabilme ydniinden dnemli bir Sictttir. Bug-
day tanesinde bulunan su miktan; bugdayn yetigtigi yerdek iklim kogullarina, depolanma kosullarna bag-
hdir (UNAL, 1991).

0Oz (gluten) miktan ve kalitesi bugjdayin en énemli kalite digitlerinden biri olup hamurun yodrulma,
igtenme Ozellikleri, gaz tutma kapasitesl ve son Griin kalitesi tizerinde etkilidir. Protein ve gluten kalitesine
bagdh olarak degigkenlik géstermekte olan sedimantasyon degerleri ile ekmek pigirme denemelerinin so-
nuglan arasinda korelasyon oldugu bildirilmektedir (ULUGZ, 1965; FARIDI ve FAUBION, 1990). Sajlam
bugdaylardan Gretilen unlarda sedimantasyon degerleri ile modifiye sedimaritasyon degerleri arasinda
onemti farkhliklar gézlenmezken, stine ve kimil tarta zararlilan tarafindan hasara udratilan bugdaylarn mo-
difiye sedimantasyon yontemindeki ikl saatlik bekletrne siresince etkileri agija ¢ikan proteolitik aktivite so-
nucunda okunan ¢okelme degerleri normal sedimantasyon yéntemine gére daha disik gikar (ELGUN ve
ark., 1999).

Farinografik dlgiimler, un’un belirli kivamda hamur olugturmasi igin gerekli su miktarinin (su kaldir-
ma) ve yogurma sirasinda hamurun yogurucuya karg gosterdigi direncin (gelisme ve stabilite sireleri, yo-
durma tolerans sayisi, yumusama derecesi degerleri} grafik halinde belirlenmesi iglemlerinden olugur
(PYLER, 1988; OZKAYA ve KAHVECI, 1990). Ekstensograf degerleri, farinograf cihazimin yogurucusunda,
500 kivam derecesinde hazirlanan ve 30 9C* ye ayarli sabit sicakliktaki dolaplarda dinlendirilen hamurlarin
45., 90. ve 135. dakikalarda gizilen grafiklerinin degerlendiritmesiyle, uzamaya kargi géisterdidi direncin ve
uzama yeteneginin dlgllmesi esasina dayanir. Dilsme sayisi (falling number) degeri, bufday ve undaki
amilaz etkinliginin bir di¢tddir. Bugdayin nigastasinin unda bulunan a ve b amilaz enzimlerinin etkinligi
sonucunda viskozitesini yitirme slresi, diigme sayisi olarak adlandirilir ve saniye cinsinden ifade edilir
(PYLER, 1988).

Gergeklegtirilen bu galigma ile Gukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Tarla Bitkileri bolimi tarafin-
dan geligtirilen ve {retimi yapilan gegit ve hatlar ite halen bélgemizde yaygin bir bicimde ekimi yapilan ba-
21 ticari gegitlerin gida sanayiinde kullaniimalarina esas tegkil edecek olan kalite dlgitleri incelenmistir.

MATERYAL VE YONTEM

Materyal

Aragtirmada materyal olarak Gukurova Universitesi Ziraat Fakdltes| Tarfa Bitkileri Bolimii tarafindan
2000-2001 ekim doneminde yetigtirilen 7 farkl yaziik ekmeklik bugiday ve heksaploid bir triticale gesidi olan
Tacettinbey incelenmigtir (Cizeige 1).

Yéntem

Hasat edilen bugday kitlelerini temsil edecek gekilde her gesit ve hattan yaklagik 3'er kg olacak bi-
¢imde alinan drnekler, bez torbalar igine konularak Gida Mithendisligi Béliimi, Tahil Teknolojisi Laboraty-
varina getirilmigtir,
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Bugday ve tritikale 6rnek- Cizelgel. Calismaya Alinan Cesitler

lerinin fiziksel 6zelliklerinin belir- Ornegin Adi Ozelligi Dane Rengi
lenebiimesi amaciyla, hektolitre - Ticari Cesit Kozt
agimlig, bin tane agirhd, tane oo Ticari Cegit Kitmizs
sertligt ile irilik ve homojenlik [ 4 4ana 99 Ticari Cesit Beyaz
analizleri {(ULUOZ, 1965); bazi [“Gens 99 Islah Materyali-Tescil Etirilmig Beyaz
kimyasal 6zelliklerinin belirlene- [ Balatiila islah Materyali-Tescil Ettirilmis Beyaz
bilmesi amaciyla kirmalaninda, [ DH 4.12(Double Haploid) | Islah Materyali-Tescile Sunulmanmig Beyaz
nem, ham protein ve kil analiz- | Ures Bow’s Islah Materyali-Tescile Sunulmamis Kirmizi
leri (OZKAYA ve KAHVECI, | Taceitinbey (Triticale) 1s1ah Materyali-Tescil Ettirilmis | Beyaz

1990) vyapilmigtir. Teknolojik
ézefliklerinin belirlenebilmesi amaciyla ise laboratuvar tipi dért valsli bir un degirmeninde 6gdtilerek un ha-
line getiriimig olan drneklerde, yas ve kuru 6z miktarlan, Zeleny sedimantasyon testi, modifiye sedimantas-
yon testi, gluten indeks testi, diigme sayisi degerferi ile farinogram ve ekstensogram degerieri (ULUOZ,
1965; ELGUN ve ark., 1999; OZKAYA ve KAHVECI, 1990) bellrlenmigtir. .

S6z konusu dzelliklerin belirlenebilmesi amaciyla yapilan analizler (ger kez yinelenmigtir. Analizlere
iligkin veriler, Ege Universitesl, Tarla Bitkileri B&limiince gelistirilen “Tarist” istatistik paket programi kulla-
mlarak tesaddf parselleri diizeninde varyans analizine tabi tutulmusglardir.Yapilan istatistiksel degerlendir-
meler sonucunda, aralanndaki farklar 0.01 given sinirtna gdre 6nemsiz bulunan degerler gizelgelerde ay-
ni harfle igaretienmiglerdir. '

ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

incelenen materyalin fiziksel ve kimyasal ozellikleri ile ligili bulgular Gizelge 2 ve 3’ de verilmigtir. Ci-
zelge 2'den de gdrillebilecedi gibi érneklerin hektolitre agiriklan 81.93 kg/hl {Adana 99) ile 73.40 kg/hl (Ba-
|atilla) arasinda degigmigtir. ‘

Ornekler arasinda en diisik bin tane agirlig ortalamasi degderine Balatilla bugdayi ve Tacsttinbey tri-
ticale érmeginin (25.1 g), en yiksek bin tane agirfigina ise Double Haploid (33.8 g) 6rnedinin sahip oldu-
gu, bunu Panda (33.1 g) ve Adana 99 (32.3 g) Izledigi belirlenmigtir. Tane serligi bakimindan Adana 99
(%71.3) ve Panda (%56.7) érnedi haricindekl diger drneklerin tamaminin heterojen bir tane yapisinda ol-

-

Cizelge 2. Orneklerin Bazi Fiziksel Ozellikleri

Ornek Adi Hektolitre Bin Tane Sertlii (%) Boyut

Al Tane

{Kg/hl) Afirh Sert Yumugak Dinme iri Orta Kiigilk Elek

® ' (28 mm (2.5 mm (2.2 mm Alh
(den biiyak den biyiik | den bityiik

Panda 78.06¢ (1) | 3312b 56.70 5.3 38.0b 39.4¢ 32.8¢ 18.4¢ 9.4¢
Golia 77.53d 25.5¢ 45.3bc 07°¢ 54.08 36,24 37.1b 18.8¢ 7.94
Adana 99 81.934 32.32b 71.32 404 24.7bc 53,08 29,04 12592 | 55¢
Geng 99 76.60¢ 3120 16.0¢ 56.0b 28.0b< 29.2f 36.9b 22,1b 11.8b
Balatilla 73.40h 25.1¢ 4.4d 75.52b 20.1bc 15.18 33.2¢ 3108 2072
DH 4.12 7507 33.82 3.3de 75.30b 23.3bc 452b 38.4b 12.8¢ 3.6f
Ures Bow’s 79.67b 31.8b — 81,32 18.7¢ 45.4b 40.12 11.5¢ 3.0f
Tacettinbey 73.608 25.1¢ 8.6c4 50.7¢ 40.73b 32.5¢ 33.0° 22.8b t1.7b

(1Y Aymi sutunda aym harfle gtsterilen degerler arasindaki fark 0.01 gllven siminna gore dnemsizdir.
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duklan saptanmigtr (Gizelge 2).
Tane iriligi bakimindan &rneklerin

Cizelge 3. Ornekterin Baz Kimyasal Ozellikleri -

biyik farklitklar gSsterdigi, Adana s Nem (%) Kiit @ (%) | Ham Protein @) (%)

99, Double haploid (DH 4.12) fle | F?md2 11.902b 1 2.04b 12.87°

Ures Bow’s haricindeki érneklerin |_S°!2 11.49¢ 1.8gde 13,89

heterojen ve kitlelerin orta (2.5 | Adana% 11.73%¢ 1.81¢ 13.810

mm) ya da kilgiik (2.2 mm) boyutta | ¢7$%? 10.66¢ 189 10.10°

olduklan belirlenmistir. Balatilla 9.46° 1.97¢ 10.05°
Gizelge 3’ On incelenmesiy- | °H 412 11778 2.00° 10.12¢

le de gdrilebilecedi gibi, en yik- [ UresBow's 12.02¢ 1.98° 14.06°

sek nem igerigi Ures Bow's bugda- [ Trificale 9.37° 2488 11754

yinda (%12.02), en diigiik nem ice-
riji ise Tacettinbey triticale gesi-
dinde (%9.37) bulunmus olup, Ba-
latilla bugdayinin nem igerigide
{%9.46) belirtilen ornekten istatistiksel anlamda farksizdir (p<0.01).

Orneklerin kill igerikieri %2.48 (Tacettinbey) ile %1.81 arasinda (Adana 99) degigmigtir. Analizleri ya-
pitan bugday ve Tritikale 6rnekleri arasinda en yitksek protein miktan %14.06 ite Ures Bow's bugdayinda,
en diigik protein miktarlar ise DH 4.12, Geng 99 ve Balatilla bugdaylarinda (sirasiyla %10.12, %10.10 ve
%10.05) belirlenmigtir. En yiksek protein miktarina sahip olan drnek ile en diigiik protein miktarna sahip
olan ornek arasindaki fark yaklagik %40 diizeylndedir,

Cizelge 4'de Gzerinde gahgilan 6rneklerin bazi teknolojik 6zellikleri verilmigtir. Yag 6z igeriklerine ilig-
kin bulgularin incelenmesiyle gérilebilecedi gibl, Grnekler arasinda en yilksek yag 6z dederleri Golia
{%:34.61), Ures Bow's (%34.30) ve Adana 99 (%34.13) bugdaylarinda, en diigiik deder ise Balatilla 6rnegin-
de (%27.12) bulunmugtur. Bugday drneklerinin yag &zlerinin yikanmasinda herhangi bir sorunia kargilasil-
mazken, triticale érnedinde bu iglem giglitkle yapilabilmigtir. Kuru 6z degerleri bakimindan en iyi sonuglar,
yag 6z balomindan da en iyl sonuglara sahip olan Grneklerde belilenmigtir.

Analizi yapilan drneklerin gluten indeks degerleri %14 ile %98 arasinda degigmistir. Cizelgenin ince-
lenmesiyle; yas 6z miktarlan bakimindan diger érneklere gbre daha istiin degeriere sahip olan érneklerin
indeks degerleri de daha iyi oldugu goriilebilir. Sedimantasyon degerlerine iligkin bulgularnn incelenmesiy-
le, en yiiksek sedimantasyon degerleri, Adana 99 (35.21 ml} ve Golia {34.73 ml) bugdaylarinda, en diigiik
sedimantasyon degerlerinin ise Geng 99 (22.05 ml) ve Balatilla (20.48 ml) bufdaylan ile Tacettinbey tritica-

U Aym slitunda aym harfle gissterilen degerler arasindaki fark 0.01 gliven swnirina gire Snemsizdir.
{2) Kurumadde Uzerinden

3) protein icin dbnilstirme katsayis1 5.7 alinmagtir.

Gizelge 4. Orneklerin Bazi Teknolojik Ozellikleri

Ornek Ady Yag Oz Kuru Gz Gluten Sedimentasyon Modifiye Diigme
(%) (%) Indeks (%) Deperi (ml) Sedimentasyon Sayis (s0)
Degeri (ml)
Panda 33,231 10660 70d 34.08b< 34.16b 277
Golia 34.612 11,322 90¢ 34,7320 34,9520 4272
Adana 99 34.13b 11.21a 94b 35.218 34,9020 2474
Geng 99 28.26¢ 9.54¢ 39f 22.054 4,904 211¢
Balatilla 27.32f 9.14d 148 20.48¢ 5.004 988
DH 4.12 29,144 9.57¢ 52¢ 21.58d 20.25¢ 70h
Ures Bow’s 34.302b 11.152 982 33.54¢ 35.538 323b
Triticale 26.898 8.55¢ 3of 15.79f 20.39¢ 170f

(1) Ay situnda aym harfle gosterilen degerler arasindaki fark 0.01 giiven sininna gore Gnemsizdir.
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le drneginde (15.75 mi) olduklan saptanmigtir. Sedimantasyon degerlerinin Incelenmesiyle, 4 érnegdin za-
yif, 4 drnedin ise iyi kabul edilen sinirlar iginde bulundugu sonuctna ulagiimigtir. Analizi yapilan &rnekler-
den Geng 99 ve Balatilla buddaylannda (sirasiyla 22.05 mi-4.9 ml ve 20.48 ml-5.0 ml) siine ve kim:l zararli-
larinmn etkiletine ugradig: diginiimektedir. Gizelgenin incelenmesiyle stine zararina ugradign diistintilen 5r-
neklerin gluten indeks degerlerinin de diigitk olduklar gbzlemienabilir,

BUSHUK ve ark. (1968), gluten icerigi ile sedimantasyon degerleri arasinda pozitif bir ligkinin bulun-
dugunu, SLAUGHTER ve ark. (1992), ise bugdaylann protein miktartan ile gluten igerikleri ve sedimantasyon
degerleri arasinda 0.85 diizeyinde bir korrelasyon oldugunu bildirmiglerdir. Cizelge 3 ve 4’ iin birlikte incelen-
mesiyle de gorilebilecedi gibi Grneklerin dnemli bir kisminda benzer bir iligkinin varigindan stz edilebilir.

Ormneklerin digme sayisi degerlerinin 347 saniye (Golia) ile 70 saniye (DH 4.12} arasinda degistigi
belirlenmistir. Ulkemiz bugdaylanmin dilgme sayilanmin belirlendigi aragtrmatanin tamamna yakininda ami-
laz aktivitelerinin yetersiz oldugu bildiriimektedir. Ancak bugdaylann lretildigi 2000-2001 sezonunda da ik-
lim bagakta gimlenmeyi tegvik edecek gekilde geligmigtir. Bunun dogal bir sonucu olarak da baz drnekle-
rin dilgme sayis: dederlerinin ylksek oldugu (Geng 99-211 saniye; Tacettinbey—170 saniye; Balatilla-98 sa-
niye; DH 4.12-70 saniye) digOnilmektedir.

Farinogram degerlerine iligkin bulgular Gizelge 5’ de verlimigtir. Cizelgenin incelenmesiyle goritebi-
lecedi gibi, drneklerin su absorbsiyonlar %61.5 lle %56.5 arasinda degigmistir. En kisa hamur geligme si-
releri Balatilla (2.1 dakika) ve Ures Bow’s (2.1 dakika), en uzun gelisme siiresi ise 2.8 dakika ile Panda ti-
cari ¢gesidindedir

Stabilite stireleri bakimindan Ures Bow's (16.3 dakika), Golia (15.4 dakika), Adana 99 (12.5 dakika)
ve Panda (9.9 dakika) oldukga yitksek degerlere sahiptirler. En diglk stabilite degeri ise gluten indeks de-
geri bakimindan da en k6t sonuca sahip olan ve siine zararina ugrachgi digtiniilen Balatilla bugdayinda
{2.8 dakika) belilenmigtir. Un érneklerinde en disik yodurma tolerans sayisi degderlerine beklenebilecegi
gibi, stabilite siiresi bakimindan en lyi sonuglan veren érneklerde (Adana 99 -27 B.U.; Ures Bow's —40 B.U.;
Golia - 42 B.U.; Panda - 44 B.U) bulunmugtur. Yumugama derecesi degerleri iginde benzer bir lligkiden
bahsetmek mimkiinddr.

Yag ve kuru gluten miktan fle sedimantasyon degerleri yilksek olan érneklerin genellikle farinograf-
ta belirlenen hamur gelisme ve stabilite siireleri ylksek, yodurma tolerans sayisi ve yumugama derecesi
degerleri diigik grkrmigtir. Gluten (62) miktan lle sedimantasyon degderteri ve hamurun reolojik dzellikleri ara-
sinda pozitif bir iligkinin oldugu bildirlimektedir (SLAUGHTER ve ark., 1992). Galigmadan elde edilen, yas ve
kuru gluten, sedimantasyon ve farinogram degerlerinin bir arada incelenmesiyle (Cizelge 3, 4 ve 5); protein
miktarian ile sedimantasyon testi sonuglan yiiksek olan 6mekletin, farinografta belirlenen stabilite stirelerinin
uzun, yogurma tolerans sayisi ve yumugama derecesi dederlerinin dusiik giktiklan sonucuna varimigtr, An-
cak benzer bir iligkiyl su absorbsiyontart ve hamur geligme sireler! igin kurmak mimkiin olamargtir.

Cizelge 5. Unlarin Farinogram Ozellikler

Ornek Su Geligme Stabilite Yogurma Yumagama
Adh Absorbsiyonu Siiresi Siiresi Tolerans sayis: Degeri
(%) (dakika) (dakika) B.U) (B.U)
Panda 61.0c @M 2.82 9.9d 424 63d
Golia 61.ib 2.4¢ 15.4b 434 33¢
Adana 99 61.5% 2.4¢ 12.5¢ 27¢ 50d
Geng 99 59.1¢ 24¢ 3.7¢ 1255 2000
Balatilla 56.5 2.1¢ 2.88 1682 2284
DH 4.12 60.7 ¢ 2.5% 368 62¢ 202b
Ures Bow’s 61.10 2.1¢ 16.33 40d 288
Triticale 6152 2.2¢ 3.3f 133b 170¢

0 Aym siitunda aym harfle gésterilen degerler arasindaki fark 0.01 giiven sininina giire Snemsizdir.
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Ekstensogram degerierine iligkin bulgular Gizelge 6’ da veriimigtir. Ancak Geng 99 ve Balatilla bug-
daylannin ekstensogram cizimleri yapilamarmsgtir, Ekstensogram degerlerinden, uzamaya kargi mukave-
meti (Am) ve kurve alani (A) biyiik, uzama kabiliyeti (E) az olan hamurlanin ekmeklik niteliklerinin daha lyi
oldugu bildirilmektedir {(ERCAN ve ark., 1988). GCizilen ekstensogramlar iginde en iyi sonuglann Ures
Bow’s, Panda, Adana 99 ve Golia bujdaylannda oldugu belirlenmistir.

Cizelge 6. Unlarin Ekstensogram Ozellikleri

Ornek

Adt R5 RMax Uzama A
Panda 306 ¢ {1 411¢ 1402 1008
Golia 484b 5188 103¢ gab
Adana 99 307¢ 414¢ 126b 86°
Geng 99 Cizilemedi

Balatilla Cizilemedi

DH4.12 2554 2654 9pd 41¢
Ures Bow's 550a 5752 104¢ 1002
Triticale 150¢ 1574 76¢ 214

{1} Aymi sittundta aynt harfle gosterilen degierler arasmdaki fark 0.01 gliven simrna gire onemsizdir.

Aragtrmadan elde edilen bulgulann bir arada degerlendiriimesiyle;

Analizi yapilan 1slah gegitlerinden Ures Bow’s ile Adana 99 ticarl bugday gesgidinin fiziksel Gzellik-
ler bakimindan bélgemiz gifigilerince halen yaygin bir bigimde retimi yapilan Panda ve Golla bugdaylanna
gbre benzer ya da daha Ustiin oldukiar,

S6z konusu gesitlerin ham protein ve gluten icerikleri lle sedimantasyon degerlerlnin diger ticari or-
neklerle yaklagik ayni ancak gluten indeks degerlerinin daha lyi sonuglar gisterdidi,

Farinogram ve ekstensogram degetleri bakimindan Ures Bow's ¢esgidinin difer ¢esitlere gdre daba
Ustin niteliklere sahip oldudu, '

Bugdaylann kaliteleri hakkinda kesin hikkiimler verilebilmest igin dzellikle 2001 yih gibi hasat éncesi
yagdgh ve nisbi nemin yiksek oldugu bir yilda gergeklestirilen ve tek yillik olarak diizenlenen bu ¢aligmanin
yeterli olmadi§ ve benzer gahgmalarn éniimizdeki yillarda yinelenmesinin yararl olacad diiginiimek-
tedir.
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