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GIMLENDIRILMIi$ BiR BUGDAY URUNU OLAN AZIK UZERINE
ARASTIRMALAR

RESEARCHES ON AZIK AS A GERMINATED WHEAT PRODUCT

Abdiilkadir DILBER, Setman TURKER, Adem ELGUN
Selguk Universitesi Ziraat Faktiltesi Gida Mihendisliji Béluma, Konya

OZET: Bu galigmada, geleneksel bir Griin olarak bugdayin cimlendirimesi ile elde edien Azik'in gida maddesi olarak dretiminin
standardizasyonu ile, bazi teknolojik ve duyusal dzellikleri aragtinimigtir. Bu amag dogrultusunda iki budday (Tr. aestivum L.} gesidi (Gerek-
79 ve Bezostaya-1), gimtendirme iglemineg tabi tutulup (0.5 ve 1.5 cm kék uzunludu); farkil sicakliklarda {120, 150 ve 180°C) pigirilerak elde
edilen Azik'in bazi verim &zellikleri ile kuru madde, ham kiil, suda ¢iziintr kuru madde miktarr iki tekerriinll) olarak aragtinlnigtir. Sonug olarak;
Cimlendirme igleminin %20-30 kuru madde kaybina sebep oldufu, ¢imlendirmede 1,5 cm ktk boyunun verimi azaltirken eriyebilir kuru madde
ve kil miktaring artirdigi, goriinds tad ve aromaya olumiu etkide bulundugu tespit edilmigtir. Ayrica yumugak Gerek-7¢ bugday: tekstiir ve
organoleptik &zellikleri agisindan Beiostaya-1 gesidine gtdre daha gok bedenilmigtir.

ABSTRACT: In this study, it was researched the production of Azik for food stuf and some yield, nutritional and organoleptical properties
of it. In the direction of this aim two variety of wheats (Tr. Aestivum L.; Gerek-78 and Bezostoya-1} were germinated (0.5 and 1.5 cm root
lenght) and the malt was wet milled in to starch milk than cooked at different three temparatures (120, 150 ve 180°C). The yield of malt, starch
mifk and Azik, the soluble matter of starch milk and Azik and the ash content of the products were investigated. The results were evaluaed
statistically according to the factorial design. Germination caused the lost in the yiald at 20-30 %1,5 cm root langht decreased the yield but
increased the soluble dry matter and as content also enhanced the orgoncleptic roperties. Azik made of the soft wheat Gerek-79 was the better
in textural and senscry properties than that of hard wheat Bezostaya-1.

GIRIS

Azik, bu isim altinda gimlendirilmig bir bugday trinii clup, Doju Anadolu'da kig aylarnda bir tandir
rinii olarak dretilip tiketilen, glinimizde kaybolmaya yliz tutmug geleneksel tatll gesitidir. Diger Tirk
Cumhuriyetierinde de retildgine dair bilgiler mevcuttur.

Gimlendirilmig bugdayin 1statilip; bir 6gitticliden gegirimesiyle alinan nigasta sttlinlin, disik sicaklikta
jelatinizasyonu ile elde editmektedir. Azik, nisasta sitiinlin 70-80°C (zerinde pigirilmesi sirasinda, nigasta
$Gtidn, digik sicaklita jelatinizasyonu ile elde edilmektedir. Azik,nigasta sitliniin 70-80°C (izerinde pigirilmesi
sirasinda, nigasta jelatinizasyona ugrayarak ve Maillard reaksiyonu sonucu olugan bazi bilesikler yardimiyla,
Ozel tat, koku ve kivam kazanarak olugur.

Cimlenme sirasinda nitkleik asitlerin ve niikleotidlerin sentezi ile amino asitlerin bazilarinda ve diger
azot bilegiklerinde artig olmaktadir (FINNEY, 1985}. Gimlenmis tanedeki fitaz aktivitesinin artigi, fitik asit ve
fitatlarin olumsuz etkisini azaltr (FERREL, 1978), niasin miktari artar (FINNEY, 1985). Bugday, piring ve
arpada cimlendirme sirasinda karbonhidrat orani azalhrken azot ylizdesindeki artig, protein ylzdesinde ve
kalitesinde artiga neden olmaktadir (HAMAD ve FIELDS, 1879}). Gimlendirme ile malt Griinlerinde hem mineral
madde miktar ve hem de biyofaydalihg) artmaktadir (FINNEY, 1985). Aycdinlikta B4 saat, karanliktai20 saat
¢imlendirilen tanenin, kuru taneye goére askorbik asit miktarmin aydinlikta 1.5 kat, karanlkta 6 kat artig
gdsterdigi bildirilmigtir (ALEXANDER ve ark., 1984).Cimlendirme ile bugdayin riboflavin igeriginde 3-6 Kkat,
niasin miktarinda da yaklagik 2 kat artig olabilmetedir (ALEXANDER ve ark., 1984; FINNEY, 1985).

Bugday tanesinin gimiendiriimesi sliresince tripsin inhibitdrii aktivitesi hizla azalmakta ve 4. giiniin
sonunda minimum seviyeye inmektedir. Bu durum tanedeki proteinlerin kalitesine ve sindirilebilirligine olumiu
etki yapmaktadir (IKEDA ve ark., 1984).
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Bu aragtirmada; ¢imlendirilmis bugday tanelerinden iretilmis bulunan geleneksel bir Grinlimiz olan
azik'in dretim metedunun standardizasyonu ve bazi faktdrerin, Uriin 8zelliklerine etkisi aragtinfmigtir. Bu amagla bugday
gesldi ve tanenin gimienme derecesinin, azikia verimlilik, toplam ve sindirilebilir kuru madde vetimi ile kil miktar! Gzerins
etkileri incelenmigtir.

MATERYAL ve METOT

Materyal
Aragtirmada materyal olarak Karaman yéresinden saglanan ekmekiik budday (7r. aestivum L) gesitierinnden Gerek-
79 ve Bezestoya-1 kullaniimigtir. Bugdaylann, 1statma ve gimlendirme iglemi saf su il yapilmigtr,

Metot

Bufiday tanesinde hektolitre, sertlik, bintane agirig, su kiil ve protein analizleri yapilmigtir (ELGUN ve TURKER,
1996}, o

Temiz ve kuru taneler 3 katl kadar su ile, oda sicakhdinda 24 saat bekletilerek islatiimigtir, Kot geligimini 8ntemek
igin 1slatma suyuna 1 ppm Klor ilave edilmigtir. Islatinug taneler paslanmaz celik tepsiler iginde, filtre kagitlan fizerine ince
bir tabaka halinde yayilip en ¢ok 0.5 cm ve 1.5 cm kék uzunluguna kadar 19-22°C'de gimlenmeye biralulmigtir. Gimlenmig
tanelere agirhidina gore 1/1 oraninda su ilave edilerek, blenderde pargalanmig slizgegten gegirilrhi;tir. Posanin
uzaklagtinimasindan sonra elde edilen enzimlerce zengin nisasta sitil 120, 150 ve 180°C'de 60 dakika siireyle pigirilerek
azik elde edilmigtir.

Gerek-79 ve Bezostoya-1'den eld edilen bugday malt, nigasta siti ve azik drneklerinde 2 paralelli ve 2 tekerriirld
gekilde analizler yapiimigtir. Saglam ianeye gére, kuru madde (KM) Gzerinden verim testler yiiritiimistar. Orneklerin su
{ELGUN ve TURKER, 1995), suda goziiniir kuru madde (CEMERQGLU, 1992} ve kil (ANON., 1991} miktarlan belirlenmistir.
Bugdayin toplam kuru maddesi {izerinden gimlenme kaybi ve Azik verimi belirerimigtir (ELGUN ve TURKER, 1996).

Aziklarin duyusal degerlendirme testleri, ayn ayn 5-10 puan aralifindaki skala zerinden yapiimigtir. Bdylece
Aziklanin gérintii-yap! ve tat-aroma ézeliiklerinin kabul edilebiliigi belirlenmigtir.

Denemede budday gesiti Bezostoya-1 ve Gerek-79 olarak iki seviyeli, gimlendirme kék uzuniugu 0,5 ve 1.5 cm olarak
ikl seviyeli, Azik Oretim denemelerinde pigirme sicakligi 120, 150 ve 180°C olarak Ug seviyeli olacak gekilde faktdriyel
diizenleme yapilmig ve dirt tekerriirlii olarak galigmalar yUritlilmigtar. Aragtirma sonucunda elde eldilen sonuglar varyans
analizine tabi tutulup, farklliklarin istatistiki 6nem sinirian tespit edilmigtir. istatistiki olarak énemli bulunan ana varyasyon
kaynaklannmn ortalamalar: LSD goklu kargilastirma testi kullarularak kargilagtinimistir (DUZGUNES ve ark., 1987).

SONUGLAR VE TARTISMA

Analitik Sonuglar
Azik eldesinde kullanilan bugday gesitlerine ait analiz sonuglan Gizelge 1'de verilmigtir. buna gére Gerek-79 daha
dolgun, yumugak ve pratein miktar distk, Bezostaya-1 ise sert ve protain miktari yiiksek bir bugday gesitidir.

Cizelge 1. Bugday Cegitlerine Ait Analitik Analiz Sonuglari

Hektolitre Ag. Bin Tane* (g) Sertlik (%) Su{%) Ham Kiil* ' Protein**
Materyal (Kg)’HL} (%) (%}
Gerek-79 80.38 . 39.41 40 8.80 . 1.35 11.15
Bezostoya-1 78.78 38.66 65 8.20 1.41 12.65

* Kuru madde esasina gbre verilmigtir.; **Protein-N x 6,25.

Aragtirma Sonuglan

Azik iiretiminde éncelikle gimlendiriimis bugday malti elde edilmesinde sdz konusu olan cimlendirme kaybi ve azik
verimi dikkate altnmig, daha sonra nigasta siitinde ¢ézinir kuru madde (KM} ve kil miktarlar incelenmig, nihayetinde
pigmig son Griin olan azik érneginde goziinar KM ile organoleptik dzellikler tartigiimigtr.
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Gimlendirmenin Azik Uretiminde Verimiilik Ozelliklerine Etkisi

ilgili parametrelere ait varyans analizi sonuglan Gizelge 2'de ézetlenmigtir. Cizelge 3 ve 4'te her dg
pigirme grubuna ait verimlilikle ilgili parametrelere ait LSD Coklu Kargilagtirma Testi sonuglan veriimistir.
Gorllen dederlere gére bujday gesiti ve ¢imlendirmede miisaade edilen kék uzunlugu gimlendirme kaybi ve
azikta kuru madde verimi lizerine &énemli diizeyde etkili olmugtur ((;izelge 2).

Dolgun ve yumusgak tane yapisina sahip Gerek-79 bugday g:egrdl kuru madde {KM) {izerinden daha
ylksek gimlendirme kaybi géstermesine karsihk, Azik kuru maddesi bak:imindan daha yilksek deger gdstermig,
her dg pigirme grubu tekerriiriinde de aym sonug bulunmustur. Buradan Gerek-79 yumusgak ve dolgun bugday
gesitinin, sert ve kuvvetli Bezostaya-1 gegitine gére, Azija isleme agamasinda daha az posa verdigini, buna
dayal olarak Azik veriminin arthgini géstermektedir (Gizelge 3),

Cizelge 4'deki sonuglara gz atidifinda ise milsaade edilen kék boyu arttkga cimlendirme kaybinin
artti§l ve kuru madde (KM} cinsinden Azik veriminin de hizla azaldig: tespit edilmigtir. interaksiyonun énemli
gikmamasi, kék boyunun geside bafli olmaksizin hizla kuru madde (KM) kaybina sebep oldugunu
gostermektedir.

Cizelge 2. Cimlendirme Denemelerine Ait Cimlenme Kaybi ve Azik Verimi Olgiim Degerlerinin Varyans Analiz Sonuglart

120°C Pigirme Grubu 150°C Pigirme Grubu 180°C Pigirme Grubu

VK SD KM kaybi(%) | Azk Unu Verimi*** | KM kaybi(%) Ak Unu Verimi*** | KM kaybi (%) Ank Unu Verimi#**

KO F KO F KO F KO " F KO F KO F
Cesit 3382.935 | 81.535%* | 47334 | 8381ns | 6190.385 | 102,032+
(A) 1 | 21949 | 4.835ns | 1463.292 | 14.000** | 20.725 | 9.803*
Kok 3541916 | 85.376** | 71.234 | 12.603*¢ | 4044594 | 65.016%*
(B) 1| 30305 [ 6.676* | 4064.955 | 38.891** | 9.440 | 4.465ns
AXB 1| 7076 | 1559ns | 49618 | 0475ns | 0.009 | 0.004ns 7086 G17Ins | 0476 | 0.0%4ns | 63.808 1.052ns
Hata 9 4,540 104.521 2114 41.491 5.648 60.671

*P<0.05 seviyesinde Snemli; **P<0.01 seviyesinde Snemli; *** Kuru madde (KM) esnasina gore verilmistir.

Cizelge 3. Bugday Cesidinin Cimlendirme Kayb1 ve Azik Verimine Etkisi*

120°C Pigirme Grubuy 150°C Pigirme Grubu 180°C Pigirme Grubu
Bugday Cimlenmede | Azik Verimi** | Cimlenmede KM | Azik Verimi** Cimlenmede Azik Verimi**
Cegidi KM Kaybi (%) Kaybt (%) (%) KM Kaybi (%) (%)
Gerek-79 22256 a 65.46 a 22,263 a 6548 a 22,667 a 66.09 a
Bezostoya-1 19951 b 59.74b 19.986 b 5576 b 19.228 b 53.14b

Ea

Gizelge 4. Cimlendirmede Kok Boyunun Cimlendirme Kaybi ve Azik Verimine Etkisi

120°C Pigirme Grubu 150°C Pigirme Grubu 186°C Pigirme Grubu
Kok Boyu Cimlenmede | Azik Verimi** | Cimlenmede KM | Azik Verimi** Cimlenmede Azk Verimi**
{cm) KM Kaym (%) Kayb (%) (%) KM Kaybi (%) (%)
0.5 19.746 b 66,12 4 20356 b 67.22a 18.838 b 67.75a
1.5 22.499a 5537b 22216a 5407b 23.057a 52.15b

Nisasta Sitinde Uriin Ozellikleri

Nigasta stitiine aiz ¢ézlnlr kuru madde (KM) ve kuru maddede toplam kiil degerlerine ait varyans
analizi sonuglan Gizelge 5'de verilmigtir. GorildGgo gibi nigasta sitliniin ¢dziinir KM miktar: ve kuru maddede
kol icerigi, her Gg pigirme grubu tekerririinde, bugday cesidi ve gimlendirmedeki kék boyu tarafindan &nemli
diizeyde etkilenmig (p<0,01) ve yine énemii diizeyde bir gesit x kék boyu interaksiyonu ile kiil miktar degisime
ugramistir {p<0,01).
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Cizelge 5 ve 6'da bufday gesidi ve gimlendirmede kok boyunun etkilerine ait LSD test sonuglari
verilmigtir. Burada, gimlenme kaybinin daha fazla goriildigu Gerek-79 bugday gesidinin (Cizelge 3), yiksek
fizyolojik aktiviteye bagl olarak biraz daha yiiksek ¢dz{inlir kuru maddeye sahip oldugu izlenmektedir (Gizelge
6). Nisasta sitll kuru maddesinndeki kiil miktarinda ise daha fazfa kil igerigine sahip Bezostaya-1 bugday
gesidi (Gizelge 1), daha fazla kil miktari géstermigtir. Artan kil miktari, gimlendirme ile beraber biyoyararlitigin
da artmasini saglamaktadir (FERREL, 1978; FINNEY, 1885; HAMAD ve FIELDS, 1979; IKEDA ve ark., 1984).

Kék boyu uzunlugu artarken hem ¢SzOnir kuru madde ve hem de nigasta siitiindeki toplam kil
miktannda artig goriimigtdr. 1,5 em kék uzunlugunda 5 glinltik stiredeki daha uzun fizyolojik faaliyete bagh
olarak, enzimatik yikilma sonucu daha fazla suda eriyebilir kuru madde agiga gikmistir. Kuru maddede kil
miktarindaki artig ise enerji metabolizmasinda harcanan karbonhidrata bag!: olarak gériilen nispi bir ylikseligtir.

Cizelge 5. Nigasta Siiti Uretim Ozelliklerine Ait Degerlerin Varyans Analiz Sonuglar
I

120°C Pigirme Grubu 150°C Pigirme Grubu 180°C Pigirme Grubu

VK SD Coziinir KM(%) KM'de Kiil (%) Cozinir KM (%) KM'de Kiil (%) Gozimiir KM (%) KM*de Kil (%)

KO F KO F KO F KO F KO F KO F
Cegit 1 2549 56418** 0.086 | 199.677%* | 17.598 | 217.3%* | 0.164 [128928*+ | 5290 | 23.669** | 0092 | 51272+
A)
Kik 1 561.809 | 2525.731** | 0098 | 227917** [ 519.384 | 6413.7*% | 0.119 | 93.557%* | 572406 | 9053.47*= | 0.077 | 431475+
(B)
AXB i 9533 42.856 0041 | 95.703* | 2924 ] 36109%* | 0.048 | 38.044** | 5.018 79.361 0.022 | 121.903%*
Hata 9 0222 0.000 0.081 0.063 0.000

*P<.05 seviyesinde dnemli; **P<0.01 seviyesinde Snemli;

Cizelge 6. Bugday Cesidinin Nigasta Siitiiniin Coziniir Kuru Madde (KM) ve Kuru Maddede Toplam Kiil Mitarina Etkisi

120°C Pigirme Grubu 150°C Pigirme Grubu 180°C Pigirme Grubu
Bugday Cozimiir KM | KM’de Kiil Coziniir KM KM'de Kiil Coziiniir KM KM’de Kil
Cegidi {%) (%) {%) (%) (%) Toplam Kiil
(%)
Gerek-79 25949 a 1.737b 26.368 a 1.719b 26.041 a 1L.745b
Bezostaya-1 24.178b 1.884 a 24270 b 1921a 24.891b 1.8% a

* Aym harfle igaretlenmis ortalamalar, istatistiki olarak bitbirinden farkil degildir (p<0.05).

Cizelge 7. Cimlendirmede Kok Boyunun Nigasta Siitiiniin Céziiniir Kuru Madde (KM) ve Kuru Maddede Toplam Kiil

Miktarina Etkisi
120°C Pigirme Grubu 150°C Pigirme Grubu 180°C Pigtrme Grubu
‘Kok Boyu Cozimiir KM KM’de Coziiniir KM KM’de Coziiniir KM KM’de Kiil
(cm) (%) Toplam Kiil (%) Toplam Kiit (%) {%)
(%) (%)
0.5 19.138 b 1.733 b 19.621 b 1.734 b 19.485 b 1.754 b
1.5 30989 a 1.389a 31.016a 1906 a 31447 a 1.890a

* Ay harfle igaretlenmig ortalamatar, istatistiki olarak birbirinden farkil degildir {p<0.05).

Bugday tanesinde, Gerek-79 ve Beiostaya—1 igin sirasiyla %1,35 ve %1,41 olan kil miktarinin nigasta sitiinde
%1,75 ve %1,89 degerlerine ylikselmis olmas! beslenmede mineral madde temini agisindan énemli bir kaynak
oldugunu gdéstermektedir. Ote yandan Sekil 1'de veriien p<0,01 diizeyinde énemli gesit x kdk boyu
interaksiyonu, kil miktar: daha yilksek olan Bezostaya-1 bufjday ¢esidinde, kdklendirmenin nigasta stitlindin kill
miktarinin artigina olan etkisinin gok daha fazla oldugunu gdstermektedir.

Eriyebilir kuru madde artigi da beslenme agisindan daha kelay. sindirilebilir kuru madde igerigine isaret
eder (FERREL, 1978; FINNEY, 1985).
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Azikta Uriin Ozellikleri
Gerek-79 ve Bezostaya-1 22
Bugday cesitlerinin, ¢imlendirilip yas 215 /
6gutdime ile elde edilen Nigasta siti- g /
niin 120°C, 150°C ve 180°C'de pigi- 5 21 e Gorek78
rilmesiyle (retilen Azik érneklerinin %505 / . —w—Bozostaya-1
suda ¢bzinir kuru madde miktanile | § v /
panel testi sonucu elde idelin Gori- 2 —
nis-Yapi ve Tad-Aroma degerlerine 185 ' . ' ‘
ait varyans analizi sonuglan Gizelge 0 05 1 15 2
8'de dzetlenmigtir. Ktk Boyu (em)

Gesit faktérinin élglilen para-
metreler Uzerine etkisi Cizelge 9'da
dzetlenmigtir. Buna gdre pigirilmis

Cizelge 9. Kullamilan Bugday Cegidinin Azk Orneklerinde Suda
Coziintir Kuru Madde (KM), Gériniis ve Tad-Aroma

Uzerine Etkisi*

Bugday N Suda Goriiniig Tad-Aroma

Cegidi Coziiniir {5-10 Puan) (5-10 Puan)
(%)

Gerek-79 1 48389 b 7417a 7.750a

Bezostoya-1 1 57578 a 6.792 b 7.292b

Sekil 1, Nigasta Siitiiniin Kii! Miktarinda Cesit x Kok Boyu interaksiyonu

azik drneklerinde sert-kuvvetli bugday gesiti
Bezostaya-1, yumugak-zayif Gerek-79'a gére
daha yliksek suda ¢dziinir KM vermigtir. Ni-
sasta sitlindeki ¢ozinir kuru madde miktar-
na gére pigirme islemiyle yaklagik %100%uk
bir artig gbzlenmigtir. Bu durum enzimatik
yikilmamn pisirme sirasinda hizla strddril-
digini  géstermektedir,

Ayrica nigasta

sitinde yumugak Gerek-79 daha fazia
goziinir KM'ye sahipken, pigirilmig azik 8rneklerinde Bezostaya-1 gesiti daha yiiksek g6ziinir KM saglamistir.

$ekil 2'de gidisi gosteriimis bulunan Gegit x Kik Boy interaksiyonuna (P<0.05) gére, gimlendirmede kék
boyunun 1.5 em'ye gikarilmasiyla, sert - kuvvetli bir bugday gegiti olan Bezostaya-1 gesitinde muhtemelen da-
ha aktif enzimatik potansiyele baglt olarak, ¢éziiniir kuru madde miktarinda oldukga hizli bir arlig tespit edilmig-

g%
s 80
i Z
E e /
L —
;340 "/
v

g
@ 25 : . :

0 05 1 1,5

Kisk Boyu {cn)

—o—Gerek-79
—u— Bezostaya-1

Sekil 2. Anikta suda goziiniir kuru maddede Cesit x Kok Boyu interaksiyonu

tir. Cizelge 6'da gérildiigi gibi, nisasta
sUttindeki eriyebilen kuru madde mikta-
rn bakimindan Gerek-79, az da olsa,
ylksek degerler sadiarken, Azik érnek-
lerinde Bezostaya-1, pigirme igleminin
etidsi ile suda eriyebilir KM miktar artigi
bakimindan gok blyik performans gés-
termigtir (Cizelge 9 ve Sekil 2). Bu so-
nug sert bugday gesitinde enzimatik ak-
tivitenin, dretim iglemleri sirasinda daha
iyi muhafaza edildigini gdstermektedir.
Pigirme sicakhk farklitklan herhangi bir
interaksiyona sebep olmamistir.
Uygulanan panel testinin

Gizelge t0'da bzetlenen sonuglarina gdre pisirimis azik Grinlerinin gérindgt ile tad-aroma ézellikleri
agisindan, yumugak Gerek-79 &rnekleri daha yilkksek puan almglardir. Bu husus muhtemelen yumugak
bugday gesitinin nigasta jelatinizasyon tzelliginden kaynaklanmaktadir. Ayrica, Bezostaya-1 gesitine ait Azik
rneginde gdzlnebilir kuru madde miktarimin oldukga yiiksek bulunmasi, saglam nigasta miktarinin azalmasina
bagh olarak tekstiirel bozukiugunun istenmeyen agiz hissiyat geligmesini tesvik etmig olma ihtimali bu

sonucun alinmasin saglamig olabilir,
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Pigirme sicakliimin Azik Gzerine Cizeige 10. Cimlendirmede Izin Verilen Kok Boyunun Suda Coziiniir Kuru
o s s 0 oromnii - T 2 Had
etkisi Gizelge 11'de dzetlenmigtir. Sicakli- Madde (KM), Girilniis ve Tad-Aroma Uzerine Etkisi

gin artmasi suda ¢dzinir KM miktari lze- | Kok Boyu N Suda Goritnils Tad-Aroma

rine istatistiksel anlamda &nemli etkide | ™M Coziiniir (-10 Puan) | (5-10 Puan)
o Kuru Madde

bulunmarmigtir. Gériniis, tad ve aroma (%)

agisindan ise, pigirme sicakligi attika |[“Gerek.79 1 48389 b 14172 77502

oiumlu sonug alinmasi, sicakh§ia bagl Bezostoyard 1 57578 a 6.792 b 72925

olarak olugan karamelizasyon ve Maillard
reaksiyonu Urlinleri, Azikta cazip renk ve

istenilen bir aromatik profil geligtirmesine bagianabilir.

* Aym harfle igaretlenmiy ortalamalar, istatistiki olara birbirinden farkil degildir (p<0.05).

SONUC VE ONERILER
1. Azik dretiminde kullanian budday

Cizelge 11. Pigirme Sicakligmin Suda Ciiziinir Kuru Madde (KM), Goriiniig
ve Tad-Aroma Uzerine Etkisi.*

el —— - miktan dikkate alindiginda, azik Uretimine
igirme N Suda Goriiniig Tad-Arema ..

Stcaklig Coziiniir (5-10 Puan) | (5-10 Puan) | esas malt veriminde yaklagik %20, Azik
C) Kuru Madde veriminde ise yaklagik %35-45 kayip

_ (%) olmaktadr,

120 ! 51303 a 6313¢ 6500 ¢ 2. Gimlendirmede kék boyunun 0.5
150 1 534352 7.188 b 7.625b cm’'den 1.5 cm'ye gikanimas: kuru madde
180 53.659 a 78132 2438 a kaybim artirmig, azik verimini digiirmis,

nigasta sitlinde ¢dziinir kuru madde
(%50) ve kuru maddedeki kil miktarini (%10) artirmigtir. Son {irlin olan pigmis Azik érnegdinde ise ¢6zinir kuru
madde miktar artmig, daha gok, daha cazip renk, gériinisg, tad ve aroma profili elde edilmisgtir.

3. Bugday ¢egitlerinden yumugak ve dolgun taneli Gerek-79 cesiti, sert Bezostaya-1 gesitine gére, daha
yliksek gimlendirme kaybina ragmen, daha az posa ¢iktis) saglayarak daha fazia son irlin azik verimi
saglamigtir. Nigasta sitlinde ise; yumugak gesit daha gok gbziniir kuru madde saglarken, sert ¢esit daha
yuksek kil igerigi vermistir.

4. Cegit x Kok Boyu interaksiyonuna bagl olarak, Sert Bezostaya-1 gegitinde 1.5 cm kdk boyu, nisasta
stitindeki kil miktarinda ve son {iriin Azikta ¢dziiniir kuru madde miktannda oldukga fazla yilkselige sebep olmugtur.

5. Panel testlerine gdre, yumugak bugday kullanimi; 1.5 ¢m kék boyu ve yiiksek sicaklikta pigirme
(180°C) daha begdenilen son driinler saglamigtir.

6. Bir ¢imlendirilmis bugday UrlinG olarak Azik, yiiksek ¢bzlnlr kuru madde (KM} ve kil (mineral
madde} igeridi fle yliksek besin degerine sahiptir.

7. Bu Gignlin diger besin &geleri agtsindan durumunun ortaya konulmasi ve endistriyel bir Grin olarak
prosesinin geligtirimesi daha ileri aragtirmatann konusu olacaktrr.
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