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DARENDE DUMAS GOKELEGININ YAPILIS!I VE BAZI OZELLIKLERI
UZERINE BiR ARASTIRMA

A STUDY ON SOME PROPERTIES OF DUMAS PRODUCED IN DARENDE
AND ITS SURROUND '

Zekal TARAKGI, Bayram YURT, Erdagan KUGUKONER
Yizinel Yl Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Gida Muhendisligi BSlamii, Van

OZET: Bu gatigmada Malatya ile Darende ilgesinin dedisik yorelerinds imal edilen Darende Dumas gbkeleginin yapiligi ve imal edilen
¢Bkeleklerden 12 adet &rnekte kimyasal, mikrobiyolojik ve mineral madde analizleri yapimigtir. Kimyasal analizlerden elde edilen ortalama
degerler: kurumadde orani %34.93, ya§ %8.01, kurumaddede yag %22.08, kil %2.39, protein %21.66, 1uz %1.64, asitlik (laktik asit cinsinden)
%1.67, suya gegen azot %0.12 ve olgunlagma orani ise %4.08 ofarak bulunmugtur. Mikrobiyolojik analiz sonucunda onalama olarak total
bakleri sayist 9.23x106 adet/g, koliform gurubu bakteri sayisi 1.958x102 adet/g, maya ve kiif sayisi 1.089x107 adet/g ve laklik asit bakterileri
sayisi 1.496x106 adst/g olarak bulunmugtur. Mineral madde analizi sonucunda Ca 407.29 ppm, K 975.10 ppm, Fe28.30ppm, Mg 16.66 ppm,
Cu 15.71 ppm, ZN 4.41 ppm ve Mn 2.60 ppm ofarak tespit edilmistir.

ABSTRACT: In this study, some properties and production method of Dumas in Darende and its various surround were determined.
According to the chemical results avarege drymatter 34.93%, fat content 8.0 %, non-fat dry matter 22.08%, total ash content 2.39%, protein
21.66%, salt 1.64%, titratable acidity 1,67% {lactic acid), nitrojen in water 0.12% and ripening rate 4.08% were obtained. The results of avarege
numbers microbiological analyses as followed totat bacterical count 9.235x106/g, coliform bacteri count 1.958x102/g, mold and yeast numbers
1.089x107/g and count of lactic acid bacteri 1.496x106/g. The results of mineral analyses Ca 407.20 ppm, K 979.10 ppm, Fe 29.30ppm, Mg
16.66 ppm, Cu 15.71 ppm, Zn 4.41 ppm and Mn 2.60 ppm wers abtained.

GIRIS

Sitliin ¢esiti mamiillere islenmesi ile 6nemli sayllacak miktar ve dzellikte stglillk artiklar meydana
gelmektedir, Bu artiklarin bilyik bir gogunlugunu yogurttan tereyadi yaplimas sirasinda arta kalan yayik alti
{ayran) olugturmaktadir.

Tiirkiye'de dretilen slitlin %40" tereyagina, %15' yogurda iglenmektedir, Tereyad iiretimi fabrikalarda
kremadan elde edilmesine ragmen kiigilk aile igletmelerinde goguniukla yogurttan elde edilmektedirb. Yogurt
yayiklandiktan sonra yayik altinda ayran arta kalmalfjad|r. Ulkemizde ayrandan degigik yararlanma yollan
geligtirilmigtir.

Siiteiiliik artiklarinin dederlendirilmesiyle gevre temizligi ve gida temini yaninda, ekonomik bakimindan
zayif olanlar igin dilsik maliyetli bir hayvansal protein kaynagl temin edilmig olacaktir. Aymi zamanda yeterli
ekipmanla kaliteli bir Gretim yapildigi takdirde 6nemli bir diyet besin maddesine kavusulmus olunur.

Dumas gokelegi Darande ve gevresinde Uretilmekte ve ayni yérelerde kahvaltilik olarak tiketiimektedir,
Dumas ¢bkelegi Gzerie bugiine kadar higbir caligma ile kargilagiimamigtir. Fakat ¢bkelege benzer driinler
iizerinde yapilmig olan bazi ¢alismalar agadida verilmigtir.

Van ve ydresinde Uretilen cacigin (otlu ¢dkelek) baz 6zelliklerinin incelendidi bir galigmada; kuru madde
%22.07, su%77.93, yaj %2.69, protein %14.51, tuz %1.97, kil %3.31 ve laktk asitlik %1.93, mikrobiyolojik
degerlerden toplam bakteri sayist 7.41 log/g, maya-kif sayisi 6.89 log/g ve koliform gurubu mikroorganizma
sayist ise 2.77 log/g olarak ortalama degerler belirlenmigtir (KUGUKONER ve TARAKG!, 1998).

YONEY ({1965) tarafindan yapilan bir gaiigmada kig yogurtlarimin bilegimi gdyle bulunmustur; kuru
madde %30.50, yag %9.8 tuz %1.9, azotlu maddeler %12.7 ve asitlik 114 SH'dir.
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Peskitenin kimymasal ve mikrobiyolojik Gzellikleri izerine yapiian bir aragtirmada elde edilen degerler
su gekilde bulunmugtur (KURT ve GAGLAR, 1988); %30.96 kurumadde, %22.08 protein, %3.66 yaJ, %4.92
kill, %1.89 asitlik ve toplarm bakteri sayis! 3.74x107 adet/g, koliform bakteri sayisi 5.69x104 adet/g ve maya-kif
sayist 1.4x 105 adet/g dir.

KURT ve ark. {1982)'nin yaptiklan bir galismada bir st Griinii olan ve peskiitene yapiig ve isim
yéniinden benzer olan pestigende bulduklar ortalama degderler gdyledir; kurumadde %35.11, yag %0.11,
protein %20.26, kil %5.95, tuz %4.77 ve asitlik 78 SH.

Van ve ybresinde dretilen kig yodurtiannin bazi ézeliiklerinin aragtinldig bir galismada (OCAK ve
AKYUZ, 1998) kurumadde %17.16, yag %6.7, titreedilebilir asitlik %2.06, protein orani %6.48 ve total bakteri
sayisi 3.884 log/g, koliform bakteri sayisi 0.569 log/g, psikrofilik bakteri sayisi 3.518 log/g ve maya ve kiif sayisi
4.004 log/g olarak tespit edilmistir.

Malatya ilinde tiketime sunulan deri tulumlarda olgunlagtirimig ¢ékeleklerin bazi &zelliklerinin
aragtinldig) bir calismada kurumadde %38.33, yad %5.13, kurumaddede yag %13.19, kil %4.33,
kurumaddede kiil %11.18, tuz %3.77, kurumaddede tuz %9.72, asitlik %1.06 laktik asit ve pH 4.97 olurken
mikrobiyolojik deg';erlerdeh toplam bakteri 339.3x104 adet/g, koliform 24.13x102 adet/g, maya-kif 62.4x104
adet/g olmugtur (KEVEN ve ark., 1998).

DUMAS COKELEGININ YAPILISI

Dumas g¢okeledi Darende ve kéylerinde kiiglk aile igletmleri tarafindan tretilen bir siit Griniidir. Yogurt
yayiklandiktan onra tereyad alinir ve geriye ayran arta kalmaktadir. Ayran isitilarak pihtidagtinlir ve pihti
sUzolip ham ¢dkelek elde edilir. Gtkelek belli bir slire baskida tutularak su orani ayarlanir. Cékelek biyik bir
kaba bogalthr, {izerine dedisik oranlarda siit, yogurt ve kaymak kanigtirilarak az miktarda (%1-2) tuz ilavesiyle
yogrulur. Bbylece Dumas ¢okeledi elde edilmig olur. Dumas gbkelegi taze olarak yada deri tulumlarda
olguntagtinidiktan sonra titketilmektedir. Dumas ¢ékelegi kahvaltida, brek ve ¢érek yapiminda kullaniidi§i gibi
yéreye has bazi yemeklerin yapiminda da kullaniimaktadir,

MATERYAL ve METOT

Materyal

Darende ve kdylerinden sansa bagh olarak 12 adet Dumas ¢kelek drnekleri steril cam kavanozlara
alintp, kapakian kapatilarak en kisa zamanda Yiziincd Yil Universitesi Ziraat Fakiltesi Gida Muhendisligi
laboratuvarlarina getiriimig, analizler tamamlanincaya kadar buzdolabi sartlarinda (4+1°C} muhafaza altina
ahnmgtir.

Metot

Kimyasal Analiz Metotlar 7

Kuru madde orani 4-5 g érnek 105°C de sabit agirhk elde edilinceye kadar kurutulmast ite belirlenmigtir.
Yag oran Gerber santrifiijl ile protein ve olgunlagtirma orant kjeldahl yéntemiyle kjeltec cihazinda belirlenmsitir
(KURT ve ark., 1995}. Kil tayini lg:ln 3 g kadar érnek krozelere tartiimig, 550°C de siyahlik kalmayincaya kadar
yakilmistir (KAPTAN, 1969). Tuz taym: igin 5 g drnek saf sicak su yardimiyla iyice bulamag haline getirilmis ve
250 ml'lik 6lgl balonuna aktarimigtir. Gozeltiden 100 mi alinarak potasyum kromat indikatdrii alinda 0.1 N
AgNO; ile titre edilmigtir (DEMIRCI ve GUNDUZ, 1994). %Laktik asit cinsinden asitlik titrimetrik yéntemle
belirlenmistir.

Mikrobiyolojik Analiz Metotlari
Dumas gékeledi &rnekleri mikrobiyolojik analizler igin hazirlanmasi OZDEMIR ve SERT (1991)e gére
yapmigtir.
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Toplam bakteri sayiminda, Plate Count Agar (PCA) kullaniimigtir. Petrilere ekim yapilmis ve 32°C de
48 saat inkiibasyona birakilmigtir. Bu slire sonunda olugan koloniler sayilarak belirenmistir (KOSKER, 1976;
NUNEZ ve ark., 1986).

Koliform gurubu bakterilerin sayiminda Violet Red Bile Agar (VRBA) kullaniimigtir. EKim yapilan petriter
32°C de 24 saat inkiibasyona birakilmigtir, Siire sonunda olugan koyu kirmizi koloniler sayilarak bulunmustur
(SPECK, 1992).

Maya ve kif sayisi Potato Dekstrose Agar (PDA) kullanilarak yapilmigtir. Ekim yapilan petriler 25°C de
5 giin siireyle inkitbasyona birakilip koloni sayimiyla belirlenmigtir (HAUSLER, 1972).

Laktk asit bakterileri sayiminda besiveri olarak MRS agar kullamlmigtir. Petri kutularina ekim
yapildiktan sonra 37°C de 3 giin inkiibasyona birakilmigtir. inkiibasyondan sonra kolonilerin sayimi yapilarak
bulunmsutur {SPECK, 1992).

Mineral Madde Analiz Metotlan

Cokelek &reklerinde kalsiyum (Ca), potasyum (K) magnezyum (Mg}, demir (Fe), ginko (Zn) ve
mangan (Mn}) analizlerl yapilmigtir. Bunun igin 2 g ¢okelek drnedi 550°C'de kill firininda tamamen yakidmishir.
Daha sonra 3 N'lik 10 ml HCI igerisinde ¢dzindlrlimil ve 50 ml'lik élgli balonuna filtre kadidi yardimi ile
slizlilmlsgtir. Balonun sevyiesi distile su ile tamamlanmigtir (KAGAR, 1972). Ca, K, Mg, Fe, Cu, Zn ve Mn
miktarlar HISIL (1997)in belirttigi yénteme gore Atomik Absorbsiyon Spektrofotometresi (UNICAM 929)
kuilanilarak belirlenmigtir.

ARASTIRMA SONUGLARI ve TARTISMA

Kimyasal Ozellikler

Dumas gokeledi drneklerinde yapilan analizler sonucu belirlenen kurumadde oranlan, Cizelge 1'de
verilmigtir. Elde edilen kurumadde oranlan en diisik %26.59, en yiiksek %48.38 ve ortalama %34.93
bulunmugtur. Bulunan degerleri ayrandan yaptlan st mamilleri ile kargilagtinrsak; arastirmamizda
buldugumuz kurumadde orani, KEVEN ve ark. (1988)'nin olgunlastinimig g¢ékelekler icin buldudu ortalama
deger olan %38.33ten distik, KICUKONER ve TARAKCI (1998)'nin cacikta buldugu %22.07 degerinden
yiksek ve KURT ve ark. (1982)'nin pestigen i¢in buldukiarl ortalama deder olan %35.11'e yakindir.

Yag orani %.2.70 ite %24.00 arasinda degismig ve ortalama deger %8.01 olarak bulunmugtur {Cizelge
1}. Bu farkili§in esas nedeni Dumas drneklerinin farkh igletmeler tarafinndan degisik hammaddeler kullanilarak
iretiimesi ve degigik sartlarda olgunlagmaya birakiimasindan kaynaklandigini séylemek mimkiindiir.
Buldudumuz ortalama yag oranin: diger ¢okeleklerle kiyaslarsak; KURT ve GCAGLAR (1988)'In peskiitende
belirledikleri %3.66 yad oranindan yiiksek, YONEY (1965)in kis yofurtlan icin buldugu ortalama %9.8
degerinden duglktir. Bu gtkelege sonradan yag katimi yapildigindan oraninin yilksek ¢ikmasi normal oldugu
sonucuna variir.

Dumas gokeledi drneklerinde kurumaddede yagd degerleri %6.25 ile %57.87 arasinda degismis olup
ortalama olarak %22.08 bulunmustur {Cizelge 1). Goéraldudi gibi gokeledin yag iceriginin iyi bir diizeyde olmasi
Dumasin beslenme degeri yéniinden &nem!i bir gida oldugunu ortaya koymaktadir.

Analizini yaptiimz ¢okelek Srneklerinde % protein degerleri Gizelge 1'de verildigi gibi en disik
%11.74, en yiksek %36.04, ortalama olarak %21.66 bulunmustur. Orneklerde bulunan proteinler arasindaki
farkliliklar biliylik dlgide farkh hammadde kulianiimasindan kaynaklanmaktadir. Belirledigimiz ortalama deger
KUGUKONER ve TARAKGI (1998)'nin Van cacidinda bulduklar %14.51 protein degerinden yiksek, AKYUZ
ve ark, {1993Ynin kurutta bulduklar %54.64 oranindan diisiik ve KURT ve GAGLAR (1988)'In peskiitende
bulduklan ortalama %22.08 protein orantna oldukga yakin oldugu gzlenmigtir.

Analizi yapilan 12 gokelek érnegindeki kil degerleri %1.36 ile %3.43 arasinda degismis olup ortalama
%2.39 degeri elde edilmigtir (Cizelge 1). Belirledigimiz kiil orani Peskiitende KURT ve GAGLAR (1988)In
belirledigi dederlerden (%11.12-%26.86) oldukga diigiik bulunmusgtur. Bunun en &nemli nedeni dumas
¢Gkeleklerine diigiik miktarda tuz katilmasindan ileri gelmektedir. :
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Cizelge 1. Dumas Cokelegi Orneklerinin Bazy Kimyasal Analiz Sonuclar

Ornek Kurn M, Yag K.M.’de | Protein Kiil Tuz Asitlik Suya geg. Olg. Or.,
No (%) (%) Yag (%) (%) (%) (%) (%) Azot (%) | (%)

1 32.64 7.50 2298 20.45 176 1.07 1.53 0.28 8.75
2 48.38 10.20 21.08 3284 2.64 1.94 1.98 0.07 1.37
3 26.59 3.10 11.66 20.14 2.2 1.47 0.45 0.057 1.72
4 31.94 7.40 23.17 17.92 1.36 1.08 1.71 0.07 2.53
5 41.47 24.00 57.87 12.47 1.92 1.21 1.87 0.126 6.46
6 3229 . 7.50 2323 20.56 1.78 1.13 1.53 0.112 3.48
7 19.35 350 18.09 1174 2.99 1.81 1.94 0.126 6.85
8 3507 5.00 1426 2258 |- 225 2.14 1.88 0.308 8.70
9 43.19 270 6.25 36.04 2.67 2.09 237 0.098 1.176
10 38.27 5.50 14,37 25.06 328 2.24 1.35 0.07 1.78
11 2741 4.30 15.69 18.89 2.50 1.43 1.80 0.084 2.84
Min. 26.59 270 6.25 11.74 1.36 1.07 045 0.07 1.37
Max. 4838 24.00 57.87 36.04 343 2.24 237 0.308 8.75
Ort. 34.93 8.01 22.08 21.66 2.39 1.64 1.67 0.12 4.08

Tuz, peynir ¢dkelek gibi Orlinlerin dayanikiliini arirdhl gibi Griine kendine &zgl bir tat vermekte,
kivam ve randiman fizerine etkili olmaktadir. Tuz ¢8kelede ayranin isitilmas! esnasinda ve cokelek elde
edildikten sonra yogurulurken katilmaktadir, Gizelge 1 de izlendigi gibi tuz cranlan %1.07 ile %2.24 arasinda
olup ortalama degeri ise %1.64 olarak tesbit edilmigtir. Buldugumuz bu deger Malatya gokeleginde KEVEN ve
ark. (1998)'min buldugu ortalama %3.77 dederinden disik, cacikta belidenen (KUGUKONER ve TARAKGI
1998) ortalama %1.97 tuz dederine gok yakin oldugu gdzlenmistir.

Aragtirmasini yaptigimiz ¢dkelek drneklerinde %laklik asit degerleri en digiik 950.45, en yiiksek %2.37
ve ortalama %1.67 degeri elde edilmigtir (Cizelge 1). Ornekler arasinda bu kadar bilyilk farkin hammadde ve
Uretim metodundaki dedigiklikten kaynaklandigini belirtmek mimkindidr. Buldudumuz bu ortalama deger
TARAKCI ve ark. (1998)'nin Uretim yontinden Kuruta benzeyen Keste bulduklan ortalama %2.64 degerinden
diglik, KEVEN ve ark. (1998)'nin Malatya gékeleginde bulduklan %1.06 degerinden yiiksektir.

Olguniagma oraninin belilenmesinde en énemli indeks suda ¢bziinebilir azot miktanidir. Olgunlagmanin
bir gbstergesi olan suya gegen azot orani yikseldikge proteinlerin pargalanmasi artmaktadir. Cékelek
drneklerinin suya gegen azot oranlarn %0.07 ile %0.308 arasinda degigmis ve ortalama %0.12 tesbit edilmistir
{Cizelge 1).

Olgunluk dereceleri toplam suda g6zinebilir azot miktarinin toplam azot miktarina oranlanmasiyla tesbit
edilir. Gokelek drneklerinin olgunluk dereceleri Gizelge 1'de veriimigtir. Gékeleklerin olgunlasma oranlar %1.37
ile %8.75 arasinda degdismis ve ortalama %4.08 orani elde edilmigtir. Clgunlagma cranlanmin diigik olmas
dumas ¢tikeleginin kisa bir siire olgunlagtinidiktan sonra tiketime sunulmasindan kaynaklandigini séytemek
mimkiindir.

Mikrobiyolojik Ozelliklerte iigili Aragtirma Bulgulan

Dumas ¢oékelegi Uzerinde yapitan mikrobiyolojik analiz sonuglan Gizelge 2'de verilmigtir. Cizelgeden de
gorllecedi gibi, drneklere ait toplam mikroorganizma sayilart en diigiik 8,9x105 adet/y, en yiksek 2,7x107
adet/g ve ortalama 9.235x108 adet/g olarak bulunmustur. Belirledigimiz bu degerler KEVEN ve ark. {1998)'nin
Malatya ¢dkeledinde bulduklarn toplam mikroorganizma sayilanna benzer oldugu gdzlenmistir,
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Koliform gurubu mikroorganizmalarin siit mamtlilerinde istenmeyen faaliyette bulunarak onlarmn
yapilanm bozduklan gibi, aromatik Szelliklerinide olumsuz bir gekilde degistirirler. Bir Griinde koliform
gurubunun bulunmasi diger patojen mikroorganizmalarin bulunma olasiigini ortaya koyar (SERT ve ark.,
1985). Dumas ¢kelek 8rmeklerirnde belirledigimiz koliform mikroorganizma degerlert Gizelge 2'de verilmigtir,
Gorlildugi gibi yalmzea 2 no’lu drnekte koliform mikroorganizmaya rastlanmamistir. Diger érneklerde ortalama
olarak 1.958x102 adet/g deferi elde edilmigtir. Belirledi§imiz koliform mikroorganizma oranlari KURT ve
CAGLAR (1988)n peskiiten érneklerinde, KEVEN ve ark. (1998)'nmn Malatya ilinde tilketilen deri tulumlarda
olgunlagtirilan gdkeleklerde belirledikleri degerden diigik gikmistir.

Dumas gdkeledi drneklerinde belirledigimiz maya ve kiff sayisi 2,5x1085 adet/g ile 4x107 adet/g arasin-
da degigmig ve ortalama 1.089x107 adet/g olarak bulunmustur {Gizelge 2). Belirledigimiz bu ortalama deger
KEVEN ve ark. (1998)'nin Malatya gGkeledinde bulduklar 62.4x104 adet/g degerinden ytiksek, KUGUKONER
ve TARAKGI (1998)'nin Van cacifinda bulduklan dederlere benzerlik gésterdigi izlenmigtir,

Analiz ettigimiz gdkelek &r- Cizelge 2. Dumas Cokelegi Orneklerine Ait Mikrobiyolojik Analiz Sonuglar (adet/g)

neklerin laktik asit bakterilerine ait —; - - -
degerler GCizelge 2'd | Ornek No | Total Bakteri | Koliform Maya-Kiif Laktik Asit Bakt.
egerler Cizelge 2'de sunulmug-
. . . .. . 5 . 2 6
tur. Verilen degerlere gére en dii- ! 89x10 1.6x10 1.46x10 1.04x108
siik laktik asit bakterileri orani 2 4.5x10° >1 9.6x105 1.70x106
2,4x105 adet/g ile 6 no’lu &rnek, en 3 1.55x107 9x10! L.13x107 3.1x106
yliksek ise 3,1x108 adet/g degeri 4 1.69x107 5.3x102 1.92x107 1.48x106
ile 3 no'lu drnekte elde edilmistir. P Lize107 2 4% 102 2.9x107 212106
Laktik asit bakterilerinin ortalama . TS o YT TS
. T6x X . .
orant ise 1.496x108 adet/g olarak . .
bulunmustur 7 7.7x106 1.5x102 9.8x106 1.6x106
. 3 1.43x106 2.1x102 1.9x106 1.6x106
Mineral Madde Igerikleri .
S 9 4.0x105 1.4x102 2.5x108 1.81x106
Ile llgili Aragtirma
Bulgulan 10 2.7x107 8x10! 4.0x107 3.4x105
Dumas 90ke|ek arneklerin- 11 2.3x1086 4.1x102 2.8x106 1.39x106
de mineral madde analiz sonuglarn 12 1.8x106 2.6x102 2.5x106 1.24x106
Cizelge 3'de verimistir. Cokelek- Min. 8.9x05 -1 2.5x10° 2.4x105
lerde Ca miktarr 240.30 ppm ile
. Max. 2.7x107 5.3x102 4.0x107 3.1x106
605.24 ppm arasinda degjismis,
ortalama ise 407.29 ppm olarak Ort. 9.235%106 1.958x102 1.089x 108 1.496x106

7

belirlenmigtir. OZDEMIR ve ark.
(1998y'min Orgli peynirinde bulduklar Ca miktan bu aragtirma bulgularindan oldukea yiksektir. Bu durum ¢tke-
lek yapiminda yayik altinin isitiimastyla Kalsiyum bilegiklerinin biiyiik kisminin gékmesinden kaynaklanmaktadir.

Aragtirma &rneklerinde K miktarr 550.16-1326.74 ppm arasinda degigmig, ortalama K degeri 979.10
ppm olarak tespit edilmistir {(Cizelge 3). Bu degerler DEMIRCI {1988)'in peynirlerde buldugu K degerlerine
benzerlik gostermektedir.

GCakelek drneklerinde Mg miktar 9.72 ppm ile 22.10 ppm arasinda degigmis, ortalama 16.66 ppm olarak
saptanmigtir (Cizelge 3). Buldugumuz bu degerlerin bazilari AKIN ve SAHAN (1998)'nin taze Urfa peynirinde
bulduklan Mg degerlerine benzerlik géstermektedir.

‘ Dumas grneklerinde belirlenen diger mineral maddelerden elde edilen sonuglar ise gbyledir (Gizelge 3).
Fe miktar 5,75 ppm ile 58.43 ppm arasinda seyretmig, ortalama 29.30 ppm bulunmugtur. Cu miktan 6.81 ppm
ile 24.64 ppm arastinda degdismis, ortalama 15.71 ppm olarak belirlenmigtir. Zn miktan 0.78 ppm ile 7.64 ppm
arasl deferlerde gdzlenmis ve ortalama 4.41 ppm hesaplanmigtr. Mn miktart 0.352-5.32 ppm degerleri
arasinda degigim olmusg ortalama deger olarak 2.60 ppm bulunmustur,
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Cizelge 3. Dumas Cikeleginin Mineral Madde Kompozisyonu (ppm)

Ornek No Kalsiyum Potasyum Magnezyum Demir Bakir Cinko Mangan
1 44173 1177.15 15.89 575 10.20 6.10 1.82
2 446.83 972.47 18.87 58.43 24.64 1.99 1.06
3 345.77 900.71 13.95 3270 14.06 7.64 0.77
4 240.30 660.64 9.72 16.01 15.12 2.90 5.14
5 494.20 1058.12 23.70 48,70 6.81 5.65 2.94
6 271.0% 550.16 9.84 20.86 14.07 0.78 4.07
7 487.76 1064.17 19.72 38.47 ©17.61 346 0.32
8 605.24 1024.41 16.10 . 8,79 19.86 487 477
9 269.28 853.07 15.13 - 47.05 13.59 4.40 532

10 433.55 966.01 18.15 13.06 22.78 6.50 0.44
1 393.88 1195.57 16.73 45.39 10.56 497 3.04
12 457.93 1326.74 22.10 16.41 19.24 3.68 1.51
Min 24030 550.16 9.72 5.75 6.81 0.78 032
Max 605.24 1326.74 22.10 58.43 24.64 764 5.32
Ort 407.29 979.10 16.66 29.30 15.71 441 2,60

SONUG ve ONERILER .

Yaptigimiz gézlemler neticesinde; Dumas ¢tkeledi bélgese! bazda bir Griindilr. Amacimiz bu Grini
memileketimizin diger bélgelerine tanitmak, tretimini geligtirmek ve yayginlagtirmaktir. Neticede siit Ordnlerinin
gegidini artirmak ve Orln yelpazesine katkida bulunmakbr, Béylece irin gesidini artirarak tiiketicinin st
mamilleri tlketimini tegvik etmis oluruz. Sonunda tliketici daha fazla hayvansal gidaya kavugmus olur.

Araghrmada elde edilen sonuglara giire Dumas gtkelek &rneklerinin kimyasal ve mineral madde
kompozisyonu .églsmdan dnemii bir degisim gdstermektedir. Mikrobiyolojik &zellikler yéniinde ise arzu edilen
diizeyde olmadigi ortaya konulmustur. Neticede énemli bir irinimiz olan Dumas ¢ékeleginin yéredeki daginik
aile igletmelerinde, modern alet ve ekipmanlardan yoksun olarak tiretilip piyasaya striilmektedir. Ustiin nitelige
sahip bir dumas ¢bkeledi tretmek icin hergeyden dnce kaliteli bir hammadde eksiklidinin giderifmesi uygun bir
ambalajlama yapilmasi ve uygun bir sogutma teknigi ile pazarlama sistemi iginde sunulmasi gereklidir. Sonug
olarak ydre halki ve diger bodlgeler standart, kaliteli bir sit Grini bulabilmelerine imkan ve firsat verilmis
olacaktir.
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