YUKSEK ASITLI ZEYTINYAGLARININ BIYOLOJIK BIR
METODLA ASITLERININ DUSURULMESI

Doc. Dr. M. SELLI
Teknoloji Enstitiisii

Memleketimizde istihsal edilen zeytinyaglarinin biyik bir kis-
mu1 yiiksek asiditeden dolayi, yemeklik vasfini kaybederek sabun ve
benzeri endiistrilere ham madde olarak sevkedilmektedirler. Bu
durumda yaglar milli sermaye yonilinden ve gerekse memleket
ihracat1 bakimindan muazzam kayip kabul edilmek zorundadir.

Eger yaglarin asitleri, yemeklik yag olarak yurt disina goénderi-
lecek olursa tahminen 100 milyon dolar civarinda bir paranin da
yurt igine girmesi imkén: saglanmig olur. Dolayisile boyle bir ca-
ligma ve bulunan yeni teknigi tatbik imkdnm1 dogdugu takdirde,
memleketin bir problemine cevap verilmis olacaktir.

Yiiksek asitli yaglar termik usullerle, yani ylksek hararete
maruz birakilmakla asitlerini kaybderler ve yemeklik yag haline
getirilebilir. Fakat bu muamele ile vitamin, hormon, kalori, fer-
ment gibi i¢inde esasen bulunmasi ve degerini yaratan maddeler
paigalanacaklarindan, diisik vasifli dayaniksiz yaglar olurlar ve
esasinda yabanci piyasalarda bu tip yaglar katiyen talep edilmez-
ler. Ancak yurt iginde harcanmak icabeder. Halbuki bizim istedi-
gimiz bunlarin dévize dénmeleridir. Esasen bu tip termik metodla
asidi dlismiis yaglar, tabii yaglar. gibi normal gartlarda uzun siire
dayanamazlar, ve dolayisile dayanaksiz yaglarin muhafazasida ay-
r1 bir problem olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Butin zeytin lreten ve yag elde eden Ulkelerde asid. diigiiriil-
mesi icin ugrasiimakta, fakat istenen memnuniyet verici sonuca
ulagilamamaktadir. Bunun giicligi, i¢inde bulunan ve arzettigimiz
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degerli maddelerin kaybolmamas1 ve hemde bagka hicbir yabanci
elementin igeri sokulmamasidir. Yoksa daha bagka usullerle asit
diigirmek higte zor degildir, ve fakat yabanci maddelerin bu yolla
insan vicudiine girmesi esasen beslenme noktai nazarmdan kabul
edilemez.

Materyal ve metod:: 9,2, 16,3 21,4, 29 asit dereceli zeytinyag-
lar materyal olarak kullanilmig’ve arastirma iki seri halde, 5 g ya#
ihtiva eden tlplerde ve 100 g yag ihtiva eden erlenmayerlerde ya-
pilmigtar.

Steril erlenlere ve tiiplere yaglar taksim edilmis ve bunlar
aragtirmanin esasini tesgkil eden bakterilerin infektionu igin hazr-
lanmigtir. Kullanilan mikroorkanizmalar asitleri kaleviye ceviren
veya onlar1 notr hale getirebilen irklar olup, Izmir tuzlasinin tuzlu
sularindan izole edilen, yiiksek tuz ve asit konsertrasyonunda ha-
yatiyetlerini devam ettirip, {ireyebilen tiplerdir. Tecriibelerde ve
cetvellerde bu mikroorganizmalar harflerle gosterilmiglerdir. Bak-
teriler 24 saat boullion da lretildikten sonra 6ze ile infekte edilmig-
lerdir (Selli, 1961, molisch 1910).

Her tiipten 50 adet infekte ve 50 adette infekte edilmeden kont-
rol igin tecriibeye alinmistir. Erlenmayerlerde aym miktardadir. -
Biitlin infekte olmus ve kontrol olarak ayni sartlarda aym miiddet
‘kalacak olan infekte olmamig tip ve erlenmayerler 37°C de etiivde
2, 3, 6, 9, 21 gin birakilmiglar ve her giin iki defa galkalanmiglar-
dir. Zikredilen middetlerin sonunda tiplerdeki ve Erlenmayerler-
deki yaglar gayet hassas olarak kontrol olmus ve asiditesi tayin
edilmistir.

Her mikroorganizma biitiin yaglarla tecriibeye girmistir ve
asit kontrollar1 yapilmistir. Bu Mikroorganizmalar sunlardir ve esit
olarak gosterilen harfler cetvellerdeki ve tecriibelerin seyrindeki
aynl bakteriler demektir.

T51 Toxothrix trichogenes nov. sp. 1
T6 == Toxothrix gelatinose nov. sp.

D = Siderobakter duplex nov. sp.

K = Ferrobakterium duplex nov. sp.
T52 == Toxothrix trichonoges nov. sp. 2
102 == Bakterium sp.

AK = Bacillus sp.

f
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TI = Lepthotrix lopholea nov. sp.
" HB = Siderobakter sp.

Mikroorganizmalarin daha rahat oksijen ile temasin saghya-
bilmek amacile tiip(lerin ve erlenmayerlerin agzi ¢ok siki olmamak
sartile pamukla tikanmig ve hergin etlvlerin agz1 miiteaddit defa-
lar acilarak, iceri bol ve temiz havanin girmesi temin edilmistir.

Tecribeler ikinci ve baska bir 181 esas alimarak (33,56°C) yapil-
mug isede neticelerde pek ciizi bir fark mevcuttur. Bunlari. cet-
veller halinde ayrica koymayi liizumsuz bulduk. Esas tizerinde dur-
dugumuz, en iyi sonuclarin alindig: 1s1 ve yoldur. Bunun haricinde
bir diger tecriibemizde tiipleri ve erlenmayerleri hic calkalamadik
ve hemde havalandirmadik, fakat neticelerde iyi olmadi. Bu bakim-
dan bunlar:r da ayrica ne cetveller halde ve nede teks halde yazmak-
tan. imtina -ettik.

Cetveller alinan en iyi sonuclari altta sira ile gostermektedir.



Cetvel: 1  Iki giin sonra elde edilen sonuclar

Kullanilan Yagin Iki asidite
Mikroorga- baslangic Yagin son arasmdaki
nizma asiditesi asiditesi fark
T51 29 20,5 85
AK 29 23 4 5.6
HB 29 10,5 18,5,
T52 29 20,5 8,5
T6 29 10,5 8,6
102 29 91,4 6,6
D , 29 28,5 0,5
K 29 28,3 G,7
TI 29 20,5 8,6
T51 214 18.0 34
AK 21 4 19,1 2,3
HB 21,4 16,5 4,9
T52 21,4 18,1 3,3
T6 214 17,8 2,6
102 T 214 20,0 14
D 214 21 4 0,0
K 214 214 0,0
TI 214 19,2 2,2
T51 16,3 14,0 9.3
AK 16,3 15,5 2.8 .
HB 16,3 12,0 43
T52 16,3 15,5 1,8
T6 16,3 15,4 1,9
102 16,3 158 0,5
D 16,3 16,4 0,0
K 16,3 16,4 0,0
TI 16,3 14,0 2,3
T51 9.2 7.0 2,2
AK 9,2 72 . 2,2
HB 9,2 6,5 2,7
TH2 9,2 8,5 1,7
T6 9,2 8,6 0,6
102 9,2 8,6 . 0,7
D 92 9,2 0,0
K 9,2 9,2 0,0
Ti 9,2 7,1 2,3
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Cetvel: 2 Uc giin sonra elde edilen sonuclar

Kullanilan Yagin Iki asidite
Mikroorga- baglangic Yagin son arasindaki
nizma asiditesi asiditesi fark
T51 29,0 25,0 4,0
AK 29,0 26,1 2,9
HB 29,0 23,3 5,7
T52 99,0 26,0 3,0
T6 29,0 27,1 1,9
102 29,0 25,5 3,9
D 29,0 29,0 0,0
K 29,0 29,0 0,0
TI 29,0 25,0 4,0
Th1 21,4 18,1 3,3
AK 21,4 19,0 2,4
HB 21,4 17,0 44
T5H2 214 18,5 2,9
T6 214 20,0 14
102 21,4 19,0 2,4
D 214 214 0,0
K 21,4 21,4 0,0
TI 21,4 18,0 3,4
T51 163 143 2.0
AK 16,3 15,0 1,3
HB 16,3 13,0 3,3
T52 16,3 14,2 2,1
T6 16,3 15,0 1,3
102 16,3 14,0 2,3
D 16,3 16,3 0,0
K 16,3 16,3 1,0
T 16,3 14,2 2,1
T51 9,2 7,4 1,8
AK 9,2 7.5 1,7
HB 9,2 7,0 2,2
TH2 9,2 7,1 2,1
T6 9,2 75 1,7
102 9,2 7,5 1,7
D 9,2 9,2 0,0
K 9,2 9,2 0,0
TI 9,2 7,5 1,7




Cetvel: 3 Alu giin sonra elde edilen sonuclar
Kullanmlan Yagm ’ Iki asidite
Mikroorga- baglangic Yagm son arasindaki

nizma asiditesi asiditesi fark
T51 29,0 26,0 3,0
AK 29,0 27,1 1,9
HB 29,0 24,3 417
T52 29,0 26,1 3,0
T6 29,0 28,2 N8
102 29,0 26,0 3,0
D 29,0 29,0 0,0
K 29,0 20,0 0,0
TI 29,0 26,5 2,5
T51 214 18,5 2,3
AK 214 18,1 2,3
HB 214 17,2 4,2
TH2 214 18,6 2,8
T6 21,4 20,0 14
102 214 19,1 2,3
D 214 215 0,0
K 214 21,5 0,0
TI 21,4 18,5 2,3
T51 16,3 141 2,2
AK 16,3 14,1 2,2
HB 16,3 13,2 3,1
T52 16,3 15,7 0,8.
T6 16,3 15,0 1,3
102 16,3 15,1 1,2
D 16,3 19,2 0,0
K 16,3 21, 0,0
TI 16,3 14,2 2,1
T51 9,2 1,2 2,0
AK 9,2 73 1,9
HB 9,2 6,0 3,2
T52 9,2 8,0 1,2
T6 9,2 8,5 0,7
102 9,2 7,1 2,1
D 9,2 9,2 0,0
K 9,2 9,2 0,0
TI 9,2 7,1 2,1
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Cetvel: 5 Dokuz giin sonra elde edilen sonuclar

Kullanilan Yagin Tki asidite
Mikroorga- baglangig Yagin son arasindaki
nizma asiditesi asiditesi fark
T51 29,0 26,0 3,0
AK 29,0 26,2 2,8
HB 29,0 23,5 5,5
T52 29,0 27,0 2,0
T6 29,0 27,3 1,7
102 29,0 26,0 3,0
D 29,0 29,0 0,0
K 29,0 29,0 0,0
T1 29,0 26,1 2,9
T51 21,4 18,4 3,0
AK 214 194 2,0
HB 21,4 17,2 4,2
T52 21,4 19,0 2,4
T6 214 20,4 1,0
102 21,4 19,4 2,0
D 214 21,4 0,0
K 21,4 21,4 0,0
T1 214 18,4 3,0
T51 16,3 14,6 1,7
AK 16,3 15,3 1,0
HB 16,3 134 2,9
T52 16,3 14,0 1,9
T6 16,3 15,0 1,3
102 16,3 14,5 1,8
D 16,3 16,3 .. 0,0
K 16,3 16,3 0,0
T1 16,3 14,5 1,8
T51 9,2 7,6 1,6
AK 9,2 77 1,5
HB 9,2 7,5 1,7
T52 9,2 72 2,0
T6 9,2 7,6 1,6
102 9,2 7.5 1,5
D 9,2 9,2 0,0
K 9,2 9,2 0,0
T1 9,2 7,9 1,7




Cetvel: 5 Yirmibir giin sonra elde edilen sonuglar

Kullanilan Yagin Iki asidite
Mikroorga- baslangie Yagin son arasindaki

nizma asiditesi asiditesi fark
T51 29,0 21,0 2
AK 29,0 27,1 1,9
HB 29,0 26,1 2,9
T52 29,0 27,2 1,8
T6 29,0 27,5 1,5
102 29,0 27,6 1,4
D 29,0 29,0 0,0
K 29,0 29,0 0,0
T1 29,0 27,1 1,9
T51 21,4 20,4 1,0
AK 21,4 20,5 0,9
HB 214 19,0 2,4
T52 21,4 20,5 0,9
T6 21,4 20,5 0,9
102 21,4 20,6 0,8
D 21,4 21,4 0,0
K 21,4 21,4 0,0
T1 21,4 20,5 0,9
T51 16,3 15,3 1,0
AK 16,3 15,4 0,9
HB 16,3 14,1 2,2
Th2 16,3 15,5 0,8
T6 16,3 15,5 0,8
102 16,3 15,4 9
D 16,3 16,3 0,0
K 16,3 16,3 0,0
T1 16,3 15,4 1,9
T51 9,2 8,1 1,1
AK 9,2 8,5 0,7
HB 9,2 7,0 2,1
T52 9,2 8,6 0,6
T6 9,2 8,5 0,7
102 9,2 8,5 0,7
D 9,2 9,2 0,0
K 9,2 9,2 0,0
T1 9,2 8,2 1,0

Akademi Dergisi — F.:
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Netice : Cetvellerde 9 adet tecriibeye sokulan bakterinin ismi
zikredilmigtir. Biz pek ¢ok ayri sp. ler kullandiksada iyi neticeler
alinamadigindan onlarin burada ayr1 yer isgal etmelerinden kacin-
dik, sadece iyi sonuglananlar1 aldik. lki adette neticelerin daha ko-
lay mukayese edilebilmeleri bakimindan tesirsiz bakteriyi goster-
dik.

Neticeler bilhassa 2, 3, 6, 9 ncu glinler memnuniyet vericidir.
Bilhassa iki hafta sonra asit digmesi azalmakta veya en iyi ifade-
sile yeniden asitlerde artma vukua gelmektedir. Bir muamelede or-
talama olarak 3 asit civarinda diisme kaydedilmistir. Asitin sifira
kadar gelebilmesi i¢in, ayn1 bakterilerle ayn1 yaglarin tekrar yeni
bastan muameleye sokulmalar1 gerekir, bu tekerriirlerin sonunda
asid sifira kadar indirilebilir.

Neticedeki renk altin sarisina dénmiigtiir. Halbuki tecriibelerin
baginda zeytinyaglar1 yesil veya yesile yakin renkler arzetmekte
idiler. Aroma ve koku degismis ve daha cazip bir hal almistir.

Asit diigirmeyen bakterilerin bir kismindada renk sariya dén-
mugsede aroma ve koku bakimindan eskisine nazaran clzi bir fark
tesbit edilebilmigtir. Biitlin yaglar tecriibelerden sonra filtre edil-
mis, bakteri ve diger maddeler izole edilmeyi miiteakip oda hara-
retinde birakilmiglardir. U¢ ay devamli olarak aynt odada kalan
bltin tecriibelerde hicbir degisme hasil olmamistir.

Bu teknigi tatbik edecek olanlara sunu tavsiye etmek gerekir.
Her mikroorganizma ile daha o6nceden tecriibe yaparak, onun asit
disirme karakterinin tam tesbiti ldzimdir. Bakteriler zamanla ka-
rekterlerini degistirirler, ve hemde onlarin en mihim olan safiyet-
lerinin kati olarak kontrolu yapilmali, zira zamanla atipik olanlar
daha kolay geliserek, asit diigmesine mukabil asit artmasi meydana
getirebildikleri gibi, yaglarin kalitesini de bozarlar.

Bitiin bunlarin tesbitniden sonra c¢aligmalar blylk tanklarda
yapilir. Muhakkak ki her ameliyede zikredilen tavsiyelerin yapil-
masl, bogubosuna biiylik masraflar: 6nlemis olur.

Her bir ameliyede, isin fabrikasyon halinde calismasi keyfiye-
tinde, bir litre yag i¢in 25 - 30 krs masraf olmaktadir. Halbuki rafi-
ne, termik usulde ise bir litre yag i¢in bu masraf 60 - 70 krs. hesabe-
dilir. Bunun yanmbaginda kayip yekiini bizim metodumuzla binde
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bes nisbetindedir. Ve bu zikredilen rakam bu gibi metodlarin tat-
bikinde en asgari had olarak kabul edilmelidir.
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