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Gida israfi, ginimizde artarak devam eden en bliylk sorunlardan birisidir. Tirkiye’de ya da
dinyadaki diger Ulkelerde, gida israfini azaltmaya yonelik gesitli kuruluslar faaliyet gésterse de
sorunun tam olarak ustesinden gelinememistir. Bu dogrultuda toplumun ciddi bigimde egitilmesi
ve gida israfinin hem kendilerine hem de llke ekonomisine ne tir zararlar verdiginin genel
hatlariyla insanlara kavratiimasi gerekmektedir. Bu calismanin amaci Ozellikle Turkiye’de gida
israfina dikkat cekmek ve engellenmesine katkida bulunmaktir. Bu yiizden “Luse” adinda bir mobil
uygulama olusturulmus, restoranlarda ihtiyag fazlasi yemegin degerlendirilmesi amaglanmistir. Bu
uygulama, kullanicilar tarafindan 19 Ocak 2019 ile 23 Nisan 2019 tarihleri arasinda 20 defa
indirilmistir. Kullanicilardan olumlu yorumlar alinmig, gelistirmeler ya da yeni Ozelliklerin
eklenebilmesi icin alinan geri donusler ile eklentiler gergeklestiriimistir. Yorumlarin olumlu ve
gelen oylarin yiiksek diizeylerde yogunlagsmis olmasi kullanicilarin biyidk ¢ogunlugunun
uygulamayi begendiginin bir gdstergesidir.

Anahtar Kelimeler: Gida Israfi, Mobil Uygulama, Restoranlarda Gida israfi, LUSE

Abstract

Food waste is one of the biggest problems that continue to increase. InTurkey or in other
countries around the world, various organizations have some activities to reduce food waste
could not fully overcome the problem also. In this respect, it is necessary to educate the society
seriously and to teach the people what kind of damages to both the economy and the country
economy. The aim of this study is to contribute to and draw attention to the prevention of food
wastage in Turkey. For this reason, a mobile application called Luse created and it was aimed to
evaluate the surplus food in restaurants. This application has been downloaded between 19
January 2019 and 23 April 2019 about 20 times by users. Positive comments have been
received from users and additions have been made so that improvements or new features can
be added. The fact that the comments are positive and that the votes are concentrated at high
levels is a sign that the majority of users like the application.
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1. Girig

Gunimlzde gida israfl ve atiklarinin ekonomik ve c¢evresel boyutta birgok olumsuz
etkisi bulunmaktadir. Gida kaybi (foodloss), insan tiketimi i¢in Uretilen veya toplanan,
ancak insanlar tarafindan tuketiimeyen bitki ve hayvanlarin yenilebilir kisimlarini ifade
etmektedir (Lipinski ve dig., 2013:1). Gida israfi, uretim sirecindeki gidalarin yanhsg
uygulamalar sonucu degerlendiriiememesi ya da Uretiimis gidalarin son tiketim
asamasinda israf edilmesi olarak da tanimlanmaktadir. Gida israfinin gesitleri
genellikle Ulkelerin sosyal ve ekonomik durumlariyla agiklanmaktadir. GUnimuzde
daha ¢ok gelismis Ulkelerde gida israfina rastlanilirken, gelismekte olan llkelerde ise
cesitli nedenler neticesinde gida israfi yasanmaktadir (Solunoglu ve Aksoy,2015:167).

Orta ve ylksek gelir diizeyindeki Ulkelerde gida israfinin ve atiklarin nedenleri
temel olarak tiketici davranislari ve tedarik zincirindeki cesitli faktorler arasindaki
koordinasyon eksikligiyle ilgilidir (Girotto ve di§.,2015:33). Yani yuksek gelir diizeyine
sahip Ulkelerde, gida atiklarina en buyuk katki tiketiciden gelmektedir. Bununla birlikte,
distk gelir dizeyine sahip Ulkelerdeki gida israflarinda, Uriinlerin yOnetiminde
kullanilan gelismemis teknolojik faktorler, Grtinlerin depolanmasindaki yetersizlikler ve
dagitim surecindeki yetersiz ulagim zinciri gibi faktorler etkili olmaktadir (Porpino vd.,
2015:620). Bosa harcanan ve israf edilen gida miktarinin azaltilmasi, strdurilebilir bir
gida sisteminin gelistiriimesinde Kilit unsurdur. Bu dogrultuda gida israfi ve atigi dnemili
cevresel ve ekonomik etkilere sahiptir (Quested ve dig.,2011:460).

Bu dogrultuda ¢alismanin amaci gida israfinin 6nlenmesini teknolojik bir alt yapi
ile cbzmek, insanlara kullanimi basit ve yararl bir uygulama sunmaktir. Diger taraftan,
gunimizde insanhdin teknoloji ve mobil uygulamalarla azimsanamayacak bir
derecede vakit gegirdigi dusundldigiunde, bu tir uygulamalarin gida israfinin
onlenmesine katki sunacagi dusunulmektedir.

2. Kavramsal Cergeve

2.1. israf ve Gida israfi

israfin bugiine kadar “gida ati§i”, “gida israfi” veya “gida” konusunda kabul edilmig
tanimlamalari bulunmamaktadir. Besin kayiplari, azalan besin degeri, tat, doku ve
renkte istenmeyen degisiklikler ya da azalmis agirlik veya hacim ile dlgulen nicelik gibi
unsurlarla da agiklanabilmektedir (Bagherzadeh ve digJ.,2014:6). Uretimindeki ve
verilen firelerdeki kayiplarla agiklanan gida israfi, tiketim faaliyetinden sonra arta kalan
kisimlardan olusmaktadir (Doélekoglu ve dig.,2014:175).Tim dunyada israf edilen
maddeler arasinda zirvede yer alan gida israfi, éneminin anlasiimasi ve son
dénemlerdeki ciddi geri donlisim c¢alismalar sayesinde Ulkelerin ekonomisine hayli
katki saglamaktadir (Bolayir ve Ergulen, 2017:2103). Bu olgu turizm sektoériinin ve
Ozellikle de yiyecek igecek hizmeti sunan isletmelerindeilizerinde 6nemle durdugu
noktadir. Diger bir deyisle isletmelerin Urlnlerindeki kayiplari en aza indirmek ve
akabinde maliyetleri en dusuk seviyede tutma cabalarinin altinda israfi énleme
duslnceleri yatmaktadir (Dogdubay ve Sarioglan, 2010:107). Bu duslinceye
kapiimaktaki neden ise yiyecek icecek hizmeti sunan restoranlar ya da konaklama
isletmelerinin ekonomik olarak daha saglikh surdirtlebilir bir isletme olma ¢abalari
olarak ifade edilebilir (Cam, 2009:502).
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2.2. Gida israfinin Olusum Nedenleri

israfin olusum nedenleri biitiin olarak incelendiginde insanlarla ilgili salt nedenler
diginda satin alma, depolama ve servisin 6n plana ciktigi goérilebilmektedir. Ayni
sekilde satin alma slrecinde israf, Urinin hangi amagla satin alindiginin
kestirilememesi, tedarik¢i ve alici arasindaki kopuk iletisim ve en 6nemlisi de ihtiyag
fazlasi Grindn satin alinmasi gibi nedenlerden dolayi ortaya ¢ikmaktadir (Songur ve
Cakiroglu, 2016:22). Yine bu nedenlerden biri olan depolama sirecinde de gesitli
yontemler uygulanmasina ragmen her zaman olumlu sonu¢ alinamamaktadir. Buna
FIFO (First in firstout-ilk giren ilk ¢ikar) ve LIFO (Last in firstout-son gelen ilk ¢ikar) gibi
stratejilerin her zaman tam anlamiyla uygulanmamis olmasi neden olmaktadir (Ceylan
ve di§.,2017:444). Fakat bu depolama durumu yiyecek igecek hizmeti sunan
isletmelerde daha farkh bir sekilde gorilmektedir. Yiyecek icecek isletmelerinin
sundugu Urlnler sanayi veya herhangi bir is kolunda sunulan Grinlerden farkli bir
depolama slrecine sahiptir. Bu suregte yiyecek igcecek isletmesindeki Grtnler
uretildiktenbirka¢ saat sonra ya da maksimum o gun igerisinde tuketilmelidir (Tandogan
ve Sahin, 2014:246).

Diger taraftan servis bolimu ile mutfak departmani siki bir iligki igerisindedir.
Yiyecek igecek hizmetinin sunuldugu yerlerde servis personelinin mutfaga sundugu
adisyonlar, misafirlerin 6zel istekleri ve yemeklerin isteje goére nasil hazirlanmasi
gerektigi gibi hususlar atlanmamalidir. Aksi taktirde gida israfina yol acmasi
kaginilmazdir ve bu da isletmenin zararina olacaktir (Gokdemir, 2009:19).

TUm bunlar diginda gida israfina neden olan etmenler olarak;

. Yiyecekleri cok fazla satin almak veya gida depolamalarini dikkatsizce
yapmak, boylece yiyeceklerin bozulma nedeniyle atilmasina, eski haline
gelmemesine, kétl koku ve buzdolabinda unutulmasina yol agmak,

. Gereginden fazla yemek pisirme ve servis yapma neticesinde artiklari
tekrar kullanamamak ve
. Gida maddelerinin yetersiz kosullar altinda depolanmasi halinde kalite

kayiplarina yol acmak (bozulma, curime) seklinde siralanabilir
(Koivupuro ve dig., 2012:184-189).

2.3. Restoran isletmelerinde Gida israfi

Restoranlarin misafirlere yiyecekleri kadar yemekten daha fazlasini sunmasi, atilan
yenilebilir gida ve kroniklesen gida atik yonetimi sorunlarini beraberinde getirmektedir
(Chen ve Jai, 2018:495). Restoranlarda gerceklesen gida atiklari incelendiginde,
misafirlerin tabaklarinda bulunan yemekleri bitirememesinin en biyik nedenlerden biri
oldugu sonucuna ulagiimigtir (Betz ve dig.,2015:222). Bir insanin giinlik tuketebilecegi
azami kalori miktari 1500 gram iken, agik bifelerde servis edilen yemekler kisi basina
5 kilogrami bulmaktadir (Tirkiye Gida israfini Onleme ve Bilinglendirme Platformu,
2018). Restoranlarin surdirdlebilir bir semada Uretim sureclerini takip etmeleri halinde
hazirlik asamasinda gidalardan daha az oranda atiga sebebiyet verilebilecektir. Bu
durum onlar agisindan iyi olarak nitelendirilebilir. Ayrica musterilerin egitim seviyesine
ve gelirlerine gére de tabaklarinda biraktiklari atik miktari yani gida israfi oranlari
degisebilmektedir (Aamir ve dig.,2018:596).

Ozellikle agik bife restoranlarin sabit fiyatlarla musterilere daha fazla yemek
secenedi sunarken tabaklarinda kalan yemek artiklarini eve gétirmelerine izin
vermemesi meydana gelen gida israfinin boyutlarini degistirmektedir (Chen ve Jai,
2018:496). Ancak gida israfini énlemek ve gida savurganligini azaltmak amaciyla
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cesitli uygulamalar yapan restoranlar da bulunmaktadir. ingiltere’de bulunan bir Cin
restorani olan “KylinBuffet” mdusgterilerin tabaklarinda yemek birakmasi durumunda
olusan gida israfi nedeniyle belirledikleri bir miktarda Ucret talep etmektedir. Buna
benzer uygulamalari kullanan restoranlar, yemeklerin tiketilerek atik durumundan
kurtariimasini amaglamaktadirlar (Eugenios, 2012).

2.4. Otel isletmelerinde Gida israfi

Otelcilik endustrisinin essiz yapisi ve misafirlerine sundugu genis hizmet yelpazesi
nedeniyle otellerde yiyecek israfi ve kayiplari ¢ok genis bir alana yayilmaktadir (Tekin
ve llyasov, 2017:15). Daha fazla malzeme girisi ile olusturulmus biiyilk meniiler ve
onlarin sergilendigi acgik bifelerde meydana gelen her yiyecek atigi, otel isletmelerine
ek olarak 6nemli maliyetler getirmektedir (Mackenzie ve dig.,2011:397). Buna ek olarak
israf ve atiklarin etkileri otelcilik sektoriiniin gelirlerini, gevredeki performansini ve
kamusal imajini zedeleyebilmektedir (Trung ve Kumar, 2005:109). Bunun igin etkili bir
atik azaltma programinin, konaklama isletmeleri icin maliyetleri disirme ve diizenleme
yoninden etkili olacadi dustnulmektedir(Cummings, 1997:95). Otellerde gida israfi ve
atigini 6nlemede iki tane kritik nokta vardir ki bunlar; atiklarin en aza indirgenmesi ve
atik yonetimidir. Bu noktada atiklari ilk etapta énlemek, uretildikten sonra yonetmekten
¢ok daha etkili olacaktir. Béylece israftan daha ilk asamada kaginiimis olunacaktir
(Kirk, 1995:4).

Tam bunlarin diginda otellerde gida ati§i ve israfinin engellenmesinde ic 6nemli
nokta vardir. Bunlar; mutfak Oncesi, mutfak ve mutfak sonrasidir. Mutfak oncesi
asamasinda, yoneticiler dogru talep tahmini yapmali ve etkili bir stok kontroli
yuratmelidirler. Mutfak asamasinda, gidalarin dogru ve yerinde kullaniimasini tegvik
etmelidirler. Mutfak sonrasi agamada ise musterilerle birebir ilgilenilerek, tekrar takviye
ve gida atigi konusunda bilgilendirici faaliyetler yurutulmelidir (Filimonau ve Coteau,
2019:240).

2.5. Gida Israfi ile ilgili Yapilmis Ulusal ve Uluslararasi Arasgtirmalar

Yeo, Ah, Cheung, Lee ve An (2019) calismalarinda gida atiklarinin mikroorganizmalar
yardimiyla enerji kaynagi olarak kullaniimasi amaciyla “Akilli Gida Atiklari Geri
Doénusum Kutusu” sistemini ele almiglardir. Calismada masrafsiz bir kaynak olarak
goérulen gida atiklarinin degerlendiriimesiyle elde edilebilecek enerji sayesinde
ekonomik fayda saglanabilecegi ortaya konulmustur.

Hebrok ve Heidenstrom (2019) galismalarinda evsel gida atiklarinin énlenmesi
ve azaltilmasi igin yapilmasi gerekenleri ele almiglardir. Norveg'te 26 evde yuritulmis
¢alismada, evlerde gida atigina neden olan durumlar belirlenerek énlenebilir ¢ozimler
uretilmesi amaclanmistir. Calismada arastirmaya katilan katiimcilarin gida israfinin
onlenmesi icin yapilmasi gereken adimlari bildikleri ancak gunlik hayat iginde
uygulama sirasinda eksiklik yasadiklari belirlenmistir.

Filimonau ve Coteau (2019) calismalarinda konaklama isletmelerinde meydana
gelen gida israfini konu almiglardir. Konaklama isletmelerinde gida atiklarini azaltma
hususunda c¢alismalarin basarili olabilmesi i¢cin énkosulun, calisanlarin gida atigi
sorununun c¢o6zulmesinin saglayacagi faydalari anlamalari ile gerceklesebilecegi
belirtilmistir. Calisanlarin misafirperverliginin gida atigi miktarinin azaltiimasinda etkili
oldugu ve bu dogrultuda tiiketici sadakatinin saglanmasinin 6nemi ortaya konulmustur.
Schmidt ve Matthies (2018) calismalarinda gida atiyi sorunu gergevesinde evsel gida
atiklarinin 6nlenmesini ele almislar ve gevresel surdurdlebilirligin tesvik edilmesinin
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onemi uUzerine dikkat ¢cekmiglerdir. Evsel gida atigi meydana gelirken gida alimina
yonelik planlama, alisveris, depolama, hazirlama ve tiketim basamaklarinin dnemli
oldugu ve atik sorununun ¢dzimdune iliskin uygun muidahale olusturuimasinda géz
o6nlnde bulundurulmasi gereken noktalar oldugu belirtiimistir. Calismada tuketicilerin
bilingli yiyecek tiketme hakkinda bilgilendiriimesi ile evsel gida atigini énleme istegi
arasinda anlamli bir iligki belirlenmistir.

Michelini, Principato ve lasevoli (2018) yaptiklari ¢alismada &zellikle sosyal
paylasimdan ve gidalarin israf edilmeden nasil paylasiimasinin gereklerinden
bahsedilmektedir. Bu dongl igerisinde paylasim igin dijitallesmenin ve web tabanl
erisim baglantilarinin énemi vurgulanmaktadir. Yani ginimuzde sosyal amag¢ gudup
kar elde etmeyi disinmeyen gida bankalarinin da dijitallesme yoluyla web tabanli
erisim sayfalarindan adaletli bir sekilde gida paylasimi yapip yapmadiklar
incelenmisgtir.

Sahin ve Bekar (2018) yaptiklari ¢galismada otel isletmelerinde meydana gelen
gida atigi sorununu ele almislardir. Dogal kaynaklarin tiketilimesi, gevresel Kkirlilik,
ekonomik ve toplumsal yapida meydana gelen sorunlar nedeniyle gida atik yénetimine
yonelik uygulamalarin gelistirilmesi gerektigi belirtiimistir. istanbul, Ankara, izmir,
Antalya, Mugla, Denizli ve Gaziantep illerinde bulunan 24 farkh bes yildizli otel
isletmesinde gergeklestiriimis calismanin sonucunda otel isletmelerinde gida atik
oraninin diger atik tirleri icerisindeki orandan daha fazla oldugu goérilmastir. Gida atik
sorununun nedenleri incelendiginde musterilerin tliketebileceklerinden daha fazla
yiyecegi tabaklarina almalari, porsiyonlarin blyik olmasi ve Urin kalitesinin yetersiz
olmasi gibi maddeler éne ¢ikmistir.

Mourad (2016) ¢calismasinda Fransa ve Amerika’da 120 géndlli katihmciyla gida
israfinin dnlenmesine yonelik gérismeler gergeklestirmistir. Topladigi verilerden gida
israfinin basta ekonomik olmak Uzere g¢evresel ve sosyal (¢ hiyerarsik etkisini
belitmistir. Ayrica gida israfini engellemede “zayif” ve “gug¢li” surdurulebilirligin
etkilerinden bahsederek gida zincirinde en etkili israf Onleme ydnetiminin gugli
surddrulebilirlik oldugunu belirtmistir.  Clnktd gugld  surdUrulebilirlik gida  zinciri
sisteminde buttinsel degisiklikleri ifade etmektedir.

Songir ve Cakiroglu (2016) calismalarinda surdurulebilirligi olumsuz etkileyen
gida kayiplari ve gida atiklarini incelemislerdir. Gida kayip ve atiklarinin tedarik
surecinin c¢esitli adimlarinda meydana geldigi belirtimis, meydana gelen atik ve
kayiplarin azaltilmasi adina c¢esitli atik ydnetimi uygulamalarinin benimsenmesi
gerektigi Uzerinde durmuglardir. Gidalarda meydana gelen atik ve kayiplarin hayvan
yemi olarak kullaniimasi, atik depolama sahasi olusturulmasi, biyoyakit elde edilmesi,
kompostlama ve cesitli geri kazanim uygulamalariyla degerlendirilerek surdurebilirlige
katki saglanabilecegi ortaya konulmustur.

Graham-Rowe, Jessop ve Sparks (2014) ¢alismalarinda insanlarin gida israfini
azaltmak icin temel motivasyon olarak maddi kazanimi 6n planda tuttuklarini
belirtmiglerdir. Fakat gida israfinin yarattigi ¢evresel sorunlarin kaygi verici
bulunmamasi nedeniyle harekete gegmek icin itici motivasyon olarak algilamadiklarini
belirtiimislerdir.
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3. Aragtirmanin Yéntemi
3.1.Yazihm Geligtirme Ortami, Araglari ve Yapim Siireci Adimlari

Yazim gelistirme sirasinda Windows 10 isletim sistemli bir masaistu bilgisayar,
sunucu tarafinda Linux isletim sistemi ve Cpanel web hosting kontrol paneli kiralanmig
ve emdulatérdeki tim boyutlardaki cihazlarla birlikte gercek cihaz testi icin mobil
tarafinda android igletim sistemli SamsungS8+ cihaz kullaniimigtir.

Yazilim gelistirme asamasinda kullanilan yazilimlar:

AndroidStudio: Android uygulama gelistirme arayizi olan bu derleyicinin en
glincel sirimu ile minimum sdk versiyonu API 23, hedef ve derleme sdk versiyonu API
28 baz alinarak uygulama gelistirme amaglanmis ve kullaniimistir.

PhpStorm: PHP kodlarini derleme ve sunucu testlerinde kullaniimistir.
FileZilla: FTP(File Transfer Protocol) kullanilarak dosyalari sunucuya ylikleme ve
sunucudan ¢gekme islemlerinde kullaniimistir.

AdobePhotoshopCC: Web sayfasi ve mobil uygulama dahil tim grafiksel
igeriklerin olusturulmasi i¢in kullaniimigtir.

3.2. Web Sayfasi Yapim Siireci Adimlan

Web sayfasi icin luseyemek.com domain adresi ve Linux igletim sistemli bir Cpanel
sunucu kiralandiktan sonra PHP kod tabanli yonetim paneli olan WordPress sistemi
kurulmustur. Daha sonra E-Ticaret eklentisi olarak kullanilan WooCommerce eklentisi
kurulmustur. Luseyemek.com igin restoranlari ve kullanicilari bir araya getiriimesi
planlanan pazaryeri altyapisi igin FoodBakery Restoran pazaryeri altyapisinin
kurulumu yapilmistir.Bu kurulan sistemler ile restoranlar ve kullanicilarin ayni platforma
giris yapip kendi panellerini gorebilmeleri saglanmistir. Wordpress icerisinde bulunan
blog altyapisi da sisteme dahil edilerek dnlenmesi amaclanangida israfi (foodwaste)
hakkinda bir bilgi paylagim platformu da kurulmustur.

Tam boyutlar distnllerek (masadustul, laptop, tablet, cep telefonu vs.) gérinim
duzenlemesi i¢cin CSS kod yapisi kullanilarak responsive gérinim olugturulmustur. Bu
sirada sadece mobil ekranlarda gdriinmesi igin ayarlanan web sayfasinin alt kismina
sabit 8zel hizli erisim menlsi yapilmistir.

Uye olan restoranlarin tyelik Ucretleri ve kullanicilarin siparigleri igin lyzico
6deme altyapisi kurulmustur. Bu sayede kredi karti ile 3d guvenlikli 6deme
yapilabilmesi saglanmistir. Fakat bu 6deme altyapisinin sadece galisip ¢alismadiginin
denetlemesi yapilmistir. Calistigiyla ilgili pozitif sonu¢ alindiginda 6deme paneli pasif
duruma déndsturilmustir. Luseyemek.com adresinden suan herhangi bir alim satim
islemi yapilmamaktadir. Clnkl; bu alim satim islemleri icin isinin ehli birka¢ ekip
arkadasi gerekmektedir. Ornek vermek gerekirse para transferleri icin bir muhasebeci,
isletmelerin ve tlketicilerin olasi sorunlarinin ¢ézimu igin halkla iligkiler personeli,
gerekli guincellemeler ve teknolojinin surekli ileriye qittigi bir ddnem dasunaldiginde bir
yazilim gelistiricisi gerekmektedir.
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3.3. Android Mobil Uygulama Yapim Siireci Adimlari

Android uygulama geligtirilirken Hybrit bir yapi kurulmasi amacglanmistir. Yani web
sayfasinda kullanilan html, php, css vb. kodlarin igslenmesi ve webde olusan
go6runtiinin mobil tarafinda uygulama igerisine yansitilmasi planlanmistir.

Bunun igin AndroidStudiolayout o©gelerinden WebView &6gdesi ana layouta
eklenmigtir. Yikleme takibi igin de sayfa Oninde go6rinecek sekilde yuvarlak
progressbar eklenmis, bu sayede sayfanin tamaminin yiklenmesi progressbarin
kaybolmasi ile anlagiimaktadir.

Bu uygulama cihazin internet erisimini kullanmaktadir. Busebepten uygulama
kurulumunda ve daha sonra uygulama igerisinde kullanicidan internete erisim igin izin
istemektedir. Cihazda internet erisiminin olmamasi durumunda kullaniciya uyari mesaiji
vererek bilgilendirir ve kullanici cihazinda internet olmadan bu uygulamay: kullanamaz.
Uygulamanin agiligina SplashScreen 6n ekrani eklenmis ve tim kullanicilar (restoran
ve siparig veren) icin kullanima hazir hale getirilmistir. Uygulamanin tim android
suramleri igin logosu yeniden boyutlandirilarak ayarlamalari yapiimistir.

Son olarak uygulama daha Onceden olusturulan Google Developer hesabina
giris yapip markete yiklenmesi ve Google tarafindan onaylanmasi ile yayina alinmistir.

4. Restoran isletmelerinde israfin Onlenmesi ve Ihtiyag Fazlasi Yemegin
Degerlendirilmesine Yonelik Bir Mobil Uygulama Modelinin Geligtirilmesi: LUSE
(Lezzetli, Ucuz, Saglikli, Enfes)

Ginudmuzde hem teknolojinin hem de mobil cihazlarin insanlarin hayatinda yogun bir
yer edinmesi nedeniyle gida israfinin énlenmesinde teknolojinin kullaniimasinin yararli
olacagi ongorilmektedir. Bu dogrultuda insanlarin sosyal medyada dikkatlerinin
cekilecegi dusuncesiyle cihazlarina uyumlu bir mobil uygulamanin gelistiriimesi
amaclanmistir.

Luse, kelime olarak “lezzetli, ucuz, sadhkl ve enfes” anlamlarina gelmektedir.
Yani diger bir deyisle bu dort kelimenin bas harflerinin bir araya getiriimesiyle
olusturulmustur. Luse’nin internette sahip oldugu domain www.luseyemek.com olarak
belirlenmistir. Hem web tabanli hem de mobil olarak hizmet veren bir sosyal
sorumluluk uygulamasidir. Su an mobil olarak Google Play Store’da mevcut olan
uygulama kullanilabilir durumdadir.

Luse’'nin temel amaci; yiyecek igecek hizmeti sunan isletmelerin Urettikleri
yiyecekleri giin sonunda ya da musteri olmayan durgun saatlerde, uygulama Uzerinden
ilana ¢ikarak satmalaridir. Boylece hem fazla olan gidalari ¢ope dokmemis olacaklar
hem de yenilebilir durumda olan gidalar daha uygun fiyatlardan tiketici ile bulusmus
olacaktir. Bunun yaninda isletmeler sosyal sorumluluk davranisi olarak, artan gidalari
yine uygulama Uzerinden Ucretsiz olarak ilana koyabilme hakkina sahiptirler. Clnku;
gun icinde halihazirda mevcut kar marjini yakalayan bir isletme fazladan kalan gidalari
ihtiyac sahiplerine luseyemek.com araciligiyla ulastirarak sosyal sorumluluk
davranisini yerine getirebilmektedir.

Daha ayrintilh incelenecek olursa Luse’de yemekler neredeyse %50 indirimli
satiimaktadir. Clnkd; kurulus amaci ve uygulamanin fikri bu dogrultudadir. Tirkiye'de
yemeksepeti.com dahil birgok yemek satan web sitesi mevcuttur. Fakat
luseyemek.com’un farki, hijyenik acidan tiiketilebilecek durumda olan gidalarin
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tamamini satamayan isletmelerin, zaten musteri olmayan saatlerinde indirime ¢ikarak,
%50 oraninda indirimli fiyatlardan satilmasini saglamaktir.

Luse’ye uye olan yiyecek igecek isletmeleri tamamen kontrol altinda olacak ve
hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun gidalari uygulamada satabileceklerdir. Aksi
durumlarin 6nine gegebilmek adina uyelik sdzlesmelerinde bunlar detayli olarak
belirtilecek ve yemek satin alan tuketicilere de satin alma faaliyeti sonunda isletme ve
yemekler hakkinda yorum yapabilme / puan verebilme hakki taninacaktir. Bu
dogrultuda uygulamada her sey agik sekilde belirtilecektir.

Luse’de yemek menUsund olusturan igletmeler her bir yemegin altina hangi
saatler arasinda belirtilen fiyattan satilacagini yazacak ve bu metin yesil punto ile
tiketicilerin rahatlikla dikkatini ¢cekecek dlzeyde olacaktir. Ayrica her restoran,
menisini olusturduktan sonra satisa ¢lkamayacaktir. Luse yoneticileri tarafindan
gerekli arastirmalar yapildiktan sonra 3 ile 6 saat arasinda Uyelikleri aktiflestirilecektir.

4.1. Uygulama Gorselleri ile LUSE

Bu kisimdaLuse web sitesinin detayl gorselleri ve kullanim kolayliklari belirtiimektedir.
Insanlarin siteye nasil giris yapacagi, sitede nelerin oldugu, anasayfada yer alan her
bir basligin neler icerdigi ve basliklarin iceriginde neler olduguna deginilecektir.

Gorsel 1: Arama motorunda luseyemek.com’u aratmak.

Tumi Gorseller Haberler Aligver

i

Haritalar Daha fazla Ayarlar Araclar

10 sonug (D.43 saniye)

Luse Yemek — Lezzetli Ucuz Saghkh Enfes

https:/ifww luseyemek.com/ «

info@luseyemek.com. Karacadmer Mahallesi Memurkent Sitesi C1-3 No: 16 Altinordu/Ordu 52200, ©
2018 Luse Yemek. All Rights Reserved. Powered By

Bu sayfayi pek gok kez ziyaret ettiniz. Son ziyaret tarihi: 26.03.2019

Listings Food Waste

0. Miles: 0. arasinda Konumum GIDA ISRAFI / FOOD WASTE - atk
{"restaurant_short_counter ... Ocak 26, 2019. Guniomdzde ...
Tletigim ABC RESTAURANT

lletisim. Luse Yemek ile lletisime ABC RESTAURANT. Ev Yemekleri &
Gecin. Call Food Bakery+90 Yoresel Yemekler Bugin - 08

atik test

atik Ocak 26, 2019. Gunumuozde Your Order. If you have a discount
bayk bir sorun olan gida israfi code, you will be able to input it

Gorsel 1’de kullanicilar eger bilgisayarda luseyemek.com’a erismek istiyorlarsa

arama moturundan luseyemek.com yazmalarinin yeterli oldugu

belirtiimektedir. Uygulama yukarida belirtildigi sekilde kullanima sunulacaktir.
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Gorsel 2: Luseyemek.com anasayfa genel gérinima.

LUSE NEDIR ? 810G iLeTisim RESTORAN KAVIT

SIZE EN YAKIN RESTORANI

BULUN

INDIRIMLI YEMEKLER iCiN TAKIPTE KALIN

Menu Son Yazilar letigim

GIDA ISRAFI / FOOD 490 536950 20 05

o lletigim WASTE

> Blog Large

SERVISININ GIDA ISRAFINA

> Blo
= Eviisi

Sitesi C1-8 No116 Altinordu/Ordu

> Blog Masonry © TURKIYE'DE YILOA 214 52200

MILYAR LIRALIK GIDA

ISRAFI YAPILIYOR

Gorsel 2’de kullanicilarin bir 6énceki gérselde yapacaklari aramanin ilk sonucu
belirtiimektedir. Yani arama motorunda ilk g¢ikan sonuca tikladiklarinda
luseyemek.com’un anasayfasi ile karsilasacaklardir.Luseyemek.com’unanasayfasinda
ise sol Ust kosede “Luse nedir?”, “Blog”, her tiklanildiginda kullanici nerede olursa
olsun anasayfaya yoénlendiren ya da sayfa yenileme (refresh) gorevi goéren luseyemek
logosu, onun yaninda “iletisim” bilgilerini gésteren buton, kullanicilar yani tiiketiciler igin
“Giris/Kayit” butonu ve son olarak en sagda Ust kdsede konumlandiriimis “Restoran
kayit” butonu yer almaktadir.

Sayfanin ortasinda konumlandiriimis ve luseyemek.com’un en énemli 6zellidi
olan “Size en yakin restorani bulun” ve “indirimli yemekler icin takipte kalin” sloganlari
yer almaktadir. Bunlarin altinda ise uygulamanin diger énemli bir 6zelligi olan arama
butonu yer almaktadir. Bu noktada “il, ilce, semt giriniz’ ve “Ara” yer almaktadir.
Kullanicilar bulunduklari sehrin ya da ilgenin adini buraya yazarak kendilerine en yakin
konumda eg@er bir restoran varsa bulabileceklerdir.

Gorsel 3: Luseyemek.com uye olma ve giris yapma ekrani

Hesabiniza Giris Yapin

Parolanizi mi unuttunuz?

Burada yeni? Kaydol

lle giris

In With Facebook
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Gorsel 3'te tim kullanicilarin luseyemek.com’a liye olma ekrani gosterilmektedir.
Anasayfanin sag kosesinde, “Restoran kayit” butonunun yaninda yer alan “Giris/Kayit”
butonuna tiklanarak bu ekrana ulasmak mimkudnddar.

Bu noktada, kullanicilar eger isterlerse “Singwith Facebook” butonunu kullanarak
herhangi bir kayit islemi gerekmeden diger web sitelerde oldugu gibi luseyemek.com’a
kolaylikla Uye olabilirler. Fakat “Kaydol” butonundan, luseyemek.com’un kendi Uye
olma penceresi de c¢ok karisik olmayan, stabil bir sekilde isleyen bir dizende
kurulmugtur. Kullanicilar, telefon numaralarini, iste§e bagl adreslerini, e-malil
adreslerini ve fotograflarini sisteme yiikleyerek iye olabilmektedirler. Uye olan
kullanicilar luseyemek.com’a giris yaparak kullanmak istediklerinde veya siteyi tekrar
ziyaret ettiklerinde “Giris/Kaydol” butonunu kullanip kullanici adi ve sifrelerini yazarak
giris yapabilirler. Boylece kendi profil sayfalarinda uygulamayr daha rahat
kullanabilirler.

Gorsel 4: Luseyemek.com’da restoran kayit ekrani.

LUSE NEDIR ?

Register User And Add Restaurant

Gorsel4'te restoranlarin kayit ekrani gosterilmektedir. isletmeler, anasayfanin en
sag kdsesinde belirtilen “Restoran kayit” butonunu kullanarak acgilan sayfadan kayit
olabilirler.  Kayit olma agsamasinda sekilde de belirtilen adimlar takip etmek
zorundadirlar. Bunlar; bilgi, paket se¢, 6deme bilgileri ve etkinlestirme asamalaridir.

4.2. isletmelerin LUSE’ye Kayit Olma Sekli
isletmelerin eksik bilgi doldurmasi halinde higbir sekilde kayit olma islemi
tamamlanmayacaktir. Ayrica restoranlarin e-mail hesaplarinin olmasi bilgi akisi ve

kayit olma islemi agisindan zorunludur.

Gorsel 5:Luseyemek.com restoran kayit butonu.

RESTORAN KAYIT

Luseyemek.com’a Uye olmak isteyen igletmeler bu butona tikladiktan sonra
gerekli adimlar takip ederek uygulamaya UGye olmus olacaklardir.
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Gorsel 6: Luseyemek.com’a restoran kayit bilgi sayfasi.

Restoran ad: * Restoran telefonu

Yénetici ismi Yénetici iletigim telefonu

iletigim E-posta

Gorsel 6, Luseyemek.com’a girip “Restoran kayit” butonunu kullandiktan sonra
isletmelerin énune ilk ¢ikacak olan sayfa, gerekli adimlarin yer aldigi “Bilgi” sayfasidir.
Bu sayfada ozellikle restoran adi, iletisim numarasi ve e-posta adresi gibi
bilgilerineksiksiz olarak doldurmasi zorunludur.

Gorsel 7: Luseyemek.com restoran kayit bilgi sayfasinin devami.

Yer
Ulke *
Sehir ilge 7 Semt
Enlem Boylam
Haritada Bulun
Arama Konumu
= Medetsiz Gandir
Kozakl Yenifakili o
Bogazliyan Karadzll Gemerek C]
2hir Devecipinar
Gerce e Ozvatan
o elahlye Sarioglan
ucur fosos | Amarat
Avug Akkisla
Kalaba
Hacibektas
Yamali Yemliha Sanmsakh
2 Binyan -+
D260 |
fozeol Panli
Giilsehir <
Rraans D300 | Kavseri Me

Gorsel 7°de bilgi sayfasindaki gerekli bilgilerin devaminda agik adres doldurma
sayfasi yer almaktadir. Restoranin bulundugu ulke, sehir, mahalle, sokak gibi bilgilerin
yaninda Google harita destedinden de yararlaniimaktadir. Adreslerini eksiksiz olarak
dolduran her bir restoranin yeri, sekildeki restoran gibi kirmizi imge ile belirtilecektir.
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Gorsel8: Luseyemek.com 2. Adim, Uyelik paketi segme.

° < . :

Bilgi Paket Seg Odeme Bilgileri Etkinlestirme

Uyelik Satin Al

Basic Free Fiyat: £0.00
Premium Fiyat: £90.00 Detay
Standard Fiyat: £20.00

Gorsel 8de bilgi sayfasini basari ile gegen isletmeler ikinci adim olan “Paket
se¢” sayfasina ulasacaktir. Buradan kendisine en uygun olan paketi segecektir.
Paketlerin icerigini 6grenmek igin her paketin yanindaki yesil kutucukta “Detay”
butonuna tiklaniimasi yeterli olacaktir.

Gorsel 9: Luseyemek.com standard Gyelik paket icerigi.

Standard Fiyat: £20.00

Uyelik Stiresi yorumlar

Restoran Suresi Telefon numarasi
Sunulan Restoranlar Web sitesi linki

En Popliler Kategoriler Restoranlar Sosyal izlenimlere Ulasin
Etiket Sayisi Yorumlara Yanit Ver

One gikan :

Gorsel 9'dagdsterilmekte olan igerik “Standart” adh Uyelik paketinin icerigidir. Bu
Uyelik paketi icerisinde digerlerinde de olan Uyelik siresi, restoran siresi, sunulan
restoranlar, en popliler kategoriler restoranlar, etiket sayisi, 6ne ¢ikan, Ust kategori,
yorumlar, telefon numarasi, web site linki, sosyal izlenimlere ulasim, yorumlara yanit
ver ozellikleri yer almaktadir.

Standard Uyelik paketinde verilen izinler i¢in talep edilen fiyat 20 TL'dir. Bu Ucreti
o6deyen restoranlarin sahip olacagi haklar soyledir; telefon numarasi belirtebilecekler,
sunulan yani gdsterilen restoranlar kisminda yerlerini alabilecekler, misteriler restoran
hakkinda yorum yapabileceklerdir.
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Gorsel10: Luseyemek.com Basic Free paket icerigi.

Basic Free Fiyat: £0.00

Uyelik Siiresi yorumlar
Restoran Siiresi Telefon numarasi
Sunulan Restoranlar Web sitesi linki
En Popller Kategoriler Restoranlar Sosyal izlenimlere Ulasin
Etiket Sayisi Yorumlara Yanit Ver
One ¢ikan :

Uyelik Seg

Gorsel10’daki paket igeriginde restoran igin birgok seye izin verilmemektedir.
Bunun nedeni ise Ucretsiz sunulan bir paket olmasidir. Fakat gérselde goruldigu Uzere
yorumlar, telefon numarasi, web site linki, sosyal medya hesaplari, yorumlara yanit
verme, en populer kategoriler restoranlar gibi 6zelliklere izin veriimemektedir. Bu paket
icerigine sahip restoranlar sadece sunulan restoranlar listesinde gdrtinebilecek ve tabi
ki diger paket igerigine sahip restoranlar gibi satis yapabileceklerdir.

Gorsel11: Luseyemek.com Premium paket icerigi.

Uyelik Satin Al

Basic Free Fiyat: £0.00
Premium Fiyat: £90.00 m
Uyelik Suresi Telefon numarasi
Restoran Suresi Web sitesi linki
Etiket Sayist Sosyal izlenimlere Ulasin
yorumlar Yorumlara Yanit Ver
[ oven s [N

Gorsel 11'de belirtilen “Premium” paket, icerigi itibariyle en prestijli pakettir.
Restoranlar bu paketi 90 TL 6deyerek satin alacaklardir. Bu paket iceriginde diger
paketlerde olan ama kullanim hakki sunulmayan tim Ozellikler galismaktadir.
Bunlardan en 6nemlisi; musterilerin yaptiklari yorumlara cevap verebilme 6zelligidir.
Diger taraftan “Premium” paketi satin alan isletmeler daima bulunduklari bdlgenin en
populer restoranlari listesinde Ust sirada yer alacaklardir.
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Gorsel 12: Luseyemek.com ddeme bilgileri sayfasi.

° © o .

isim Sovadi

E-posta Telefon numaras:

Adres

Gorsel 12°de restoranlar ¢ paket arasindan herhangibirini sectikten sonra diger
adim olan “Odeme bilgileri” sayfasi belirtimektedir. Bu noktada tekrar ad,soyad, e-
posta, telefon numarasi ve adres bilgilerinin doldurulmasi gerekmektedir.Bu adimdan
sonra Uye olan restoranlarin e-posta adreslerine mesaj gonderilecektir. Bu mesaj
iceriginde kullanici adi ve sifre yer alacaktir.

Gorsel 13: Luseyemek.com lyelik tamamlama ve etkinlestirme sayfasi.

o < o O

Tesekkiir ederim

Tesekkur ederim

iptal veya daha fazla bilgi icin litfen Bize Ulasin

*_ +90 536950 20 05 = info@Iluseyemek.com

Gorsel 13'te Luseyemek.com’da restoran kayit bolimunin gerekli (¢
bdlimuanigegen isletmelerin, son bdlim olan etkinlestirme sayfasi ile karsilasacaklari
belirtimektedir. Bu sayfada luseyemek.com tesekkir yazisi ve restoran kaydinin
basarili bir sekilde gerceklestirildigi iletisi gérulecektir. Ayrica luseyemek.com’a basaril
bir Uye girisi yapabilmek i¢in e-mail kutusunun kontrol edilmesi gerektigi ibaresi de yer
almaktadir.

LEYS
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Gorsel 14: Luseyemek.com Google Play Store yorumlar ve aldigi puan degeri.

4;9 -
W A & W K 2

Aysegul Dasdemir :
* A A
-

Tayfun ISIK
yrunis 1w

* A A A K

emre erik
1w

* A A A K

huseyin agan :
o - .
oA A A N

Gorsel 14'te  Luseyemek.com’un Google Play  Store’da  aldigi
yorumlarbelirtiimektedir. Bu noktada gbze carpan sonug, kullanicilarin hep gizel
yorumlar yapmis olmalaridir. Dider taraftan Play Store genel puanlamasinda ise 4,9
gibi yiksek bir degerle su an yoluna devam etmektedir.

5. Sonug ve Oneriler

Dunyada ve Turkiye'de insanlik icin en énemli birincil ihtiyag yeme-icme ihtiyacidir. Bu
ihtiya¢ insanlarin var olabilmesi, hayatlarini strdurebilmeleri igin elzem bir durumdur.
Dinya genelinde yapilan bir¢ok galismada (Stancu, Haugaard, Lahteenmaki, 2016;
Kdse ve Cinar, 2016) aglik sinirinda yasayan insanlarin azimsanamayacak derecede
oldugu gorulmastir. Gelismis cografyalardaki toplumlardan bir kismi gergekten gida
israfi konusunda duyarli davranmaktadir. Fakat daha buyuk kismi ise konu hakkinda
higbir caba sarfetmemekte ve bilgilenme davranisinda bulunmamaktadir. Bu durum
aslinda hem kendi ekonomilerine hem de Ulke ekonomisine zarar vermektedir. Ayrica
insanlarin her ihtiya¢ fazlasi gida aliminda atiklar olugsmaktadir. Her bir atik ise ¢evreyi
olumsuz ybnde etkilemektedir. Eger Ulkelerin gelismis atik teknolojileri ya da atik
degerlendirme stratejileri mevcut degilse hava kirliligi ve zararli gazlarin ortaya ¢ikma
olasihgi ¢ok yuksektir. Tim bunlarin yaninda ihtiyag fazlasi satin alinan ve israf edilen
tim gidalar, aslindaihtiyag sahibi olup da gidaya ulasamayanlara yapilan bir
haksizliktir. Ciinki; bazi lkelerde (ingiltere, Giiney Afrika Cape Town Bélgesi,
Finlandiya) bu tur gidalar gida israfi ile savasan kuruluslar tarafindan ihtiyag
sahiplerine ulastiriimaktadir.

Diger taraftan gida israfi hakkinda gelismis Ulkelerdeki insanlarin bilgi seviyeleri
yuksek olmasina ragmen en yiksek oranlar yine gelismis Ulkelerde gérinmektedir.
Arastirmalar gdsteriyor ki (Gunerhan, Erdem ve Gunerhan, 2010; Demirbas, 2018) bu
durumun nedeni yodun is temposudur. insanlar bu yogunluk igerisinde gidalarin geriye
kalan kullanilabilecek dizeydeki kisimlarini umursamaz olmugslardir. Buna karsin
gelismis Ulkelerdefarkindalik seviyesi yuksektir ve gerek devlet gerekse 6zel
tesebbuslerle gida israfina karsi ciddi bir bicimde savas acgiimistir. Bu engelleme
calismalarinin odaginda lojistik ve teknoloji yer almaktadir. italya, ingiltere gibi
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Ulkelerde gesitli kuruluslarin restoranlarla anlagsmasi sonucu giin sonu artan yemekleri
ya da kullanilabilecek durumda olan gidalari toplama ekipleri kurulmus ve bu tur
gidalarin tekrar tlketime yani ihtiya¢g sahibi insanlara kazandiriimasi saglanmistir.
Ayrica teknolojik faaliyetler kisminda ise gida israfiyla ilgili elektronik satin alma
platformlari édnemli rol oynamaktadir. Web siteler ve mobil uygulamalar 6zellikle
ingiltere’de, artan yemekleri degerlendirme asamasinda énemli adimlardir.

Gelismekte olan ve gelismemis Ulkelerde ise bu durumun yeni vyeni
onemsenmeye baslandigi gérinmektedir. Fakat toplumun konu hakkinda pek ilgili
olmayisi ve israf, sirdurilebilirlik gibi kavramlarin insan yasamina tam olarak adapte
edilmeyisi blyuk bir problem teskil etmektedir. Gelismis llkelere gore gelismekte olan
ve gelismemis Ulkelerde aglik siniri da dikkat gekmektedir. Aslinda bu durum isiginda
gida israfinin énlenmesi Ulkeler agisindan ekonomik ve sosyolojik agidan da énem arz
etmektedir. Gelismekte olan kimi Asya ve Avrupa llkelerinde gida israfina karsi
savaslar, insanlari aglk sinirinda degiller ise surdurilebilirlik acgisindan ise
yaramaktadir. Bu tip ulkelerde dar gelir grubunda bulunan ve gida erisimi mimkin
olmayan insanlara fayda saglamaktadir. Gelismemis Ulkelerde toplumun buylk bir
kismi gida erigimini saglayamamaktadir. Bu yizden bu tip Ulkelerde gida israfi ile
savas bir bakimdan insan hayati da kurtarmaktadir. Her bir ¢dpe giden ya da geri kalan
kismi umursanmaz olan gidalar, gelismemis Ulkelerde insan hayatina karsilik
gelmektedir. LUSE uygulamasi da bu duruma bir ¢6zim olarak olusturulmasi
dusundlen bir programdir. Ayni zamanda gelecekte gelistirilecek olan diger mobil
uygulamalara da 6rnek teskil etmektedir.

Tdm bu durumlar neticesinde LUSE uygulamasi, insanlik igin gida israfina kargi
micadelede bir rol Ustlenmektedir. Ginumuzde gelismis Ulkelerde bile gida israfi ve
gidaya ulasamayan insanlar oldugu dusindlirse; LUSE gibi  uygulamalarin
yayginlagmasi, oncelikle insan yagsaminin da énemsendigini gostermektedir.

LUSE uygulamasinin avantajlarina bir biitin olarak bakildiginda; ekonominin en
kiguk halkasindan en buyligune kadar yarar saglayici bir uygulamadir. Kiguk 6lgekte
yemek hizmeti sunan fakat gin sonunda artan yemeklerini uygulama utzerinden satan
isletmeler ve o igletmedeki tuketilebilir durumda ucuz olan gidalara talip olan
tuketicilerin, karsilikli yarar saglamasi beklenilmektedir. Bu durum neticesinde;

. isletmeler ¢épe dékilme tehlikesi yasayan ama tiketilebilir durumda olan
gidalarini satmaktadirlar.
. Tulketiciler ekonomik fiyatlardan gunin herhangi bir saatinde hijyen

bakimindan tiketilebilir durumda olan gidalari satin almaktadirlar.

Bu durumlara bir bitin olarak bakildiginda ise (Ulkelerin kaynaklarn ve
ekonomileri strdirulebilirlik sayesinde israftan kaginmis olmaktadir.

LUSE ve benzeri uygulamalarin kullanim oranlari artar ve insanlar konu
hakkinda bilgi sahibi olurlarsa ginimizden baslayarak gelecede yodnelik israftan
kagcinma davranislari edinilmis olacaktir. Gelecekte gida israfi hakkinda daha fazla bilgi
sahibi toplum ya da Ulkeler gida israfi ile ilgili daha etkin bir micadele saglayacaktir.
insanlarin yogun olarak kullandiklari teknoloji faktérii, bu miicadelede Kkilit unsur olarak
yer alacaktir.

Gida israfinin engellenmesi ve insanlarin yararlanmasi durumlari géz 6ninde
bulunduruldugunda Luse sosyal sorumluluk yoni agir basan bir projedir. lleride
gerekebilecek tim glncellemeleri blinyesinde tasiyabilecektir.
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Gerek igletmelerde gida israfini engellemek adina ¢6zim olmasi gerekse
insanlarin erismesi gu¢ olan gidalari ginin belirli saatlerinde elde etme
imkanlariLuse’yi ¢6ziim odakli bir uygulama haline getirmektedir. insanlara bu denli
faydali olabilecek bu uygulamanin ciddi anlamda tanitimlari yapilirsa ve insanlara bir
sekilde kavratilirsa belki tim Turkiye gida israfina karsi bilinglenebilecektir.

Ayrica Luse, begenilmesi durumunda diger Ulkelerde de o dlkelerin diline
cevrilerek kullanima sunulabilir. Luse su an igletmelerin giin iginde ihtiyaglarindan fazla
Uretip satamadiklari gidalari musterilere satiyor gibi gériinse de ilerleyen zamanlarda
Turkiye'de faaliyet gosteren birgok sosyal kurulusu biinyesinde barindirmaya misait bir
alt yapiya sahiptir. Asevleri, israfi onlemek adina kurulmus vakiflar ve bunlar gibi
herhangi bir gida ile ilgili sosyal kuruluglar, uygulama Uzerinden ayri bir meni
olusturularak Luse catisi altinda bulusabilirler. Boylece Tirkiye'de gida israfi ile tek bir
uygulama Uzerinden, bdlinmeden birlik olarak micadele verilebilir.

ileriki Caligmalara Oneriler: Gelecekte gida israfini engelleme konusunda
teknolojik ya da mobil uygulama gelistirme agirlikli galisacak olanlara farkli modeller ya
da eklentiler sunmak suretiyle gelistirmeler Onerilebilir. Bununla birlikte uygulama
modelinde yalnizca gidalarin kurtarilmasi ya da satigi lzerinde durulmustur. Gida
israfini engellemeye calisan bu tip uygulamalar gelistirilerek bu uygulamalardan elde
edilen sonuglarin gesitli evrenler belirlenerek yararli olup olmadi§i saptanabilir. Son
olarak insanlarin gida israfini engelleme yolunda teknolojiyi kullanmaya egilimli olup
olmadiklari ve tlketim aligkanliklarinda bu tir uygulamaya yer olup olmadigi da
arastirma konusu olarak énerilmektedir.
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