Farkh anaclarin ‘Akko XlII’ yenidiinya ¢esidinde meyve kalitesi Uzerine etkileri
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Calismada, Serik (Antalya) yoéresinde yenidiinya, akdiken ve ayva ¢Ogur anaglari Uzerine asili ‘Akko XII’
yenidiinya ¢esidinde, anaclarin meyve kalitesi (izerine etkilerinin belirlenmesi amaglanmistir. Kullanilan anaglarin
etkilerini belirlemek icin meyve kabuk rengi, meyve sertligi, meyve agirligi, meyve/gekirdek orani, olgunluk
indeksi, suda ¢dzinebilir kuru madde miktari, titre edilebilir asitlik, etilen tretimi ve solunum hizi élgctimleri ile
duyusal analiz yapilmistir. Tesadif parselleri deneme desenine gore 3 tekerrirli olarak yurutilen arastirmadan
elde edilen verilere gore; akdiken anacinin meyve agirhdi ve sertligini azaltici, meyve ¢ekirdek oranini artirici
etkisi oldugu belirlenmistir. Ayva ve yenidinya anaglarinin bu &zellikler Gzerinde etkileri akdiken anacina gére
daha iyi ve birbirlerine benzer bulunmustur. Suda ¢6ziinebilir kuru madde miktari yenidiinya ¢6gur anaci lizerinde
yetisen meyvelerde daha ylksek olurken, titre edilebilir asit ve olgunluk indeksi akdiken anaci lzerinde yetisen
meyvelerde diderlerine goére daha disuk olmustur. Yenidiinya anaci Uzerinde yetistirilen meyvelerde kabuk
renginin, akdiken ve ayva anaglar izerindekilere kiyasla daha canl oldugu (ylksek C* degeri) ve sari ile kirmizi
renk tonlarini daha ylksek oranda (ylksek a* ve b* degeri) icerdigi belirlenmistir. Sonu¢ olarak, ayva ve
yenidinya anagclari Gzerinde yetisen meyvelerin akdiken Uzerinde yetisen meyvelere gore daha kaliteli ve aromal
oldug@u belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Yenidiinya; Kalite; Anag; Ayva; Akdiken
Effect of different rootstocks on the fruit quality of loquat cv. ‘Akko XIIP’

Abstract

In this study, fruit quality of “Akko XIII” loquat cultivar grafted on quince, hawthorn and loquat rootstock seedlings
were investigated in Serik-Kayaburnu (Antalya). Fruit weight, fruit firmness, fruit skin color, fruit/seed ratio, soluble
solid content, titratable acidity, maturity index, ethylene production, respiration rate and sensory analysis were
evaluated to determine the effect of rootstocks on fruit quality. Experiments were conducted in completely
randomized design (CRD) with three replications. According to the results, hawthorn rootstock reduced fruit
weight and firmness, but increased fruit/seed ratio. The effects of quince and loquat rootstocks on these
properties were better and similar to each other. The amount of total soluble solid content is higher in fruits grown
on loquat rootstock, the titratable acid and the maturity index were lower in fruit grown on the hawthorn rootstock.
The skin color of fruit grown on quince rootstock was more vivid (high C* value), yellow and reddish (high a* and
b* values) than fruit grown on the hawthorn and loquat rootstock. As a result, fruit grown on quince and loquat
rootstocks had better appearance and flavor than those of hawthorn rootstock.
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1. Girig cekirdegi protein, nisasta, tanen ve mineral

kaynagidir. Cin, Japonya, Hindistan ve Akdeniz
Yenidlnya (Eriobotrya japonica (Thunb.) Lindl.), gibi genel olarak deniz iklimine sahip boélgelerde
herdem vyesil agdaclara sahip, subtropik bir yetismektedir (Demir, 1987; Lin vd., 1999). 18.
meyve  tdraddr. Liu  (2016)'nun  diger ylizyllda Japonya’dan ispanya, italya, Tirkiye
arastirmacilara dayanarak vermis oldugu ve lsraile vyayllmigtir (Llacer vd., 1995).
bilgilere gobre; yenidinya yapradr ve gicedi Yenidiinya Uretiminde ulagilabilir ~ FAO
fenolikler ve triterpenler bakimindan zengindir. istatistikleri  bulunmamakla birlikte mevcut
Meyveler ise  seker, organik  asitler, veriler dergilerde yayinlanan makalelerden ve
karotenoidler, flavonoidler, fenolik asitler ve Ozellikle yogun Uretim vyapilan (lkelerdeki
vitaminler bakimindan zengin olup, meyve arastirmacilarin verdigi bilgilerden derlenmistir.
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Cin ve Ispanya en biiyiik yenidiinya (ireticisi
Ulkeler olup, 30’dan fazla Ulkede 50°den fazla
cesit yetistiriimektedir (Demir, 1987;
Topuz, 1998; Karadeniz, 2002; Caballero ve
Fernandez, 2003; Celikyurt vd., 2010;
Yiimaz ve Tepe, 2018). 2018 yili verilerine
goére; Turkiye vyenidinya dretimi 8 478 da
alanda 15984ton olarak gerceklesmistir
(TUIK, 2019). Ulkemizde yenidiinyanin
ekonomik  6nemi, ilkbaharda diger yaz
meyveleri cilkmadan olgunlagsmasi ve
pazarlanmasindan kaynaklanmaktadir.
Yumusak c¢ekirdekli meyveler grubunda vyer
alan vyenidinya deger olarak 2018 vyilinda
2.30 TL kg™ fiyati ile musmuladan (2.72TL kg™
sonra ikinci sirada yer almaktadir (TUIK, 2019).
Pazarlanan meyve degerinin fazla olmasi
nedeniyle kaliteli ve  albenili meyve
yetistiriciligine ihtiya¢ duyulmaktadir. Anaclar,
meyve yetistiriciliginde kaliteye etki eden en
onemli etmenlerden birisidir (Webster, 1995;
Demir ve Durceylan,1998; Karacali, 2002;
Giorgi vd., 2005; Zhang, 2010). Anaglarin
blylme, ciceklenme, meyve tutumu, verim ve
meyve kalitesi Uzerine etkileri karmasik olup,
hala butin yonleriyle ortaya konulamamistir
(Nimbolkar vd., 2016). Polat (1995), Demir ve
Durceylan (1998) ayva ve akdiken ¢ogurlerinin
yenidinya yetigtiriciliginde  ana¢  olarak
kullanilabilecegini ve ayva anaci Uzerinde
yetisen meyvelerin yenidiinya anaci Uzerinde
yetisen meyvelere gbre daha iri ve kaliteli
oldugunu bildirmiglerdir. Ancak yenidlnya
yetistiriciliginde meyve Kkalitesi Uzerine ayva,
yenidinya ve akdiken anagclarinin etkilerinin
birlikte degerlendirildigi calismalar yok denecek
kadar azdir. Bu g¢alismanin amaci, ‘Akko XII’
yenidinya cesidinin meyve kalitesi Uzerine
ayva, yenidinya ve akdiken anaclarinin
etkilerini belirlemektir.

2. Materyal ve Yéontem

Calismalar, 2012 yilinda Serik/Antalya’da
yenidinya parselinde bulunan ayva (Cydonia
oblonga Mill.), akdiken (Crataegus oxyacanthus
L.) ve yenidinya ¢ogur (Eriobotrya japonica
Lindl.) anaglari Uzerine asilanmis, 16 yasindaki
‘Akko XII' yenidinya cesidine ait agaclar
Uzerinde yuritilmustar. ‘Akko XIII' gesidi, orta
mevsimde olgunlasir. Meyveler iri koyu pembe
renkli, cok gosterisli ve lezzetlidir. Tagimaya ve
karaleke hastaligina ¢ok dayanikli, kendine
verimli bir gesittir. 15-20 yasli bir bahgenin

136

verimi, dekara 1300-1400 kg'dir. Meyve agiriigi
25-40 g arasinda; SCKM/asit oran1 10.87-17.77
arasindadir. Hasat tarihi yillara goére degismekle

beraber Mayisin 3.-4. haftalari arasindadir
(Demir, 1987).

Analizlerde kullanilan meyveler, ceside has
biyuklik ve rengini aldiginda (Ferreres

vd., 2009; Chang vd., 2006) tek seferde
derilmis, laboratuvara getiriimis ve mekanik
zararlanma olmayan, ayni bulyUklikte ve
boydaki saglam meyvelerde 3 tekerrlrli ve her
tekerrirde 25 adet meyve olacak sekilde

asagida verilen Ozelliklere gére
degerlendiriimeye tabi tutulmustur.
Meyve agirhgi: Meyve saplari  baglanti

noktasindan ayrilmis ve 0.01 g’a duyarl hassas
terazi ile tartilmigtir (g).

Meyve indeksi:
kumpas ile Olgiimis
hesaplanmistir.

Meyve eni ve boyu dijital
ve en/boy orani

Meyve/gekirdek orani: Meyve agirhgi alinarak
cekirdek agirhgi ile orantilanmis ve % olarak
hesaplanmistir.

Meyve sertligi: Prob c¢api 5mm olan
penetrometre ile meyvelerin kabuklari
soyulmadan silindirik ug meyveye batirilarak
elde edilen degerler kaydedilmistir (kg-kuvvet).

Suda ¢o6ziinebilir kuru madde (SCKM)
miktari: Meyve suyu orneklerinde dijital
refraktometre ile % olarak belirlenmigtir

(Ding vd., 2006).

Titre edilebilir asit (TA) miktar: Hazirlanan 10
ml meyve suyuna dijital pH metre probu
daldinlarak pH degeri dlglilmustir. Olglilen bu
deger 8.1’e gelinceye kadar 0.1 N NaOH ile titre
edilmigtir. Titre edilebilir asitlik miktari, harcanan
baz iizerinden g 100 mL"olarak hesaplanmistir
(Polat vd., 2010).

Olgunluk indeksi: SCKM degerlerinin elde
edilen titre edilebilir asitlik degerlerine
oranlanmasiyla hesaplanmistir.

Meyve kabuk rengi: CR-400 model (Konica
Minolta Sensing, Inc.) renk 6lgme cihazi ile
meyvenin ekvator bolgesinden Ug farkli noktada
yapilan 6lgim ile L*, a*, b*, C* ve h° cinsinden
belirlenmistir (Jha, 2010).
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Etilen iiretimi ve solunum hizi: Meyveler 3 L
hacmindeki gaz sizdirmaz cam kavanozlara
yaklasik 500-600 g olacak sekilde tartilarak
agzi sikica kapatiimigtir.  Meyveler oda
kosullarinda (20£1°C) 1-2 saat bekletilmis ve bu
stire sonunda kavanozlardan gaz kagirmaz
plastik siringa ile 15-20 mL hava alinarak
dogrudan gaz kromatografisine (Finnigan Trace
GC Model:  K07238920100000) enjekte
edilmistir. Solunum hizi (mLCO, kg.h'l) ve etilen
tretim miktari (ULC,Hskg.h™) olglimi her bir
kavanozdan alinan tek bir gaz érneginde ayni
anda yapilmistir (Ding vd., 1998).

Dis goriiniis degerlendirmeleri (DG): 1-9
skalasi kullanilmistir (1-3: pazarlanamaz, 5:
pazarlanabilir, 7: iyi, 9: ¢ok iyi) (Erbas ve
Koyuncu, 2016).

Tat ve aroma (T): Tat ve aroma
degerlendirmeleri igin 1-9 skalasi kullaniimigtir
(1: ¢ok kotl, 3: kotu, 5: orta, 7: iyi, 9: ¢ok iyi)
(Erbas ve Koyuncu, 2016).

Deneme tesadiif parselleri deneme desenine
gbre 3 tekerrtrli ve her tekerrirde 5 agag
olacak sekilde yuratulmugstar. Veriler MSTATC
programi ile analiz edilmis ve farkhliklar LSD
(Least Significant Difference) ile belirlenmistir.

3. Bulgular ve Tartigma

Calismada kullanilan farkli anaclar Uzerinde
yetisen meyvelerin agirhk Olgiimleri
degerlendirildiginde; akdiken anaci Uzerinde
yetisen meyvelerin agirliklarinin (29.09 g) diger
iki anaca goére daha duguk oldugu ve yenidinya
(40.42 g) ile ayva (42.36 g) anaclarinin meyve
agirhgi Gzerine benzer etki yaptigi belirlenmistir

(Cizelge 1).

Denememizde belirledigimiz, ayva ve
yenidinya anaclarinin meyve agirhdini arttirici
Ozellige sahip oldugu bulgusu Demir ve
Durceylan (1998)'In yenidinya cesitleri ve

anaglariyla ilgili yapmis oldugu calismayla
paralellik  gostermisti.  Denemede  farkh
anaglarin meyve indeksi, meyve sertligi ve
cekirdek orani Uzerine etkileri Cizelge 1'de
sunulmustur. Calismada; anaclarin meyve
indeks degeri Uzerine etkisi istatistiksel olarak
(P<0.05) o6nemli olmamigtir. Meyve indeks
degerleri 1.14 (akdiken) ile 1.19 (ayva) arasinda
degismisgtir.

Diger taraftan anaglar, Uzerlerinde yetigtirilen
yenidliinya meyvelerinin sertlik degerini énemli
diizeyde (P<0.05) etkilemistir. Yenidlinya anaci
Uzerinde asili olan meyveler en ylksek sertlik
degerini (2.31 kg-kuvvet) alirken, bunu sirasiyla
ayva (1.99 kg-kuvvet) ve akdiken (1.80 kg-
kuvvet) anaglarn U(zerinde yetisen meyveler
takip etmistir. Benzer sekilde Demir ve
Durceylan (1998) farkh anaglarin, (zerinde
yetistirilen yenidiinya c¢esidine ait meyvelerde
sertlik degerlerini  degistirdigini  bildirmigtir.
Nitekim 17 ana¢ ve 4 yenidinya cesidi ile
yarutilen bu c¢alismada meyve eti sertlik
degerleri  0.47 kg-kuvvet ile 2.14 kg-kuvvet
arasinda degisiklik gosterdigi ifade edilmistir.

Anaclarin, meyve c¢ekirdek oranlari Uzerine
etkileri  degerlendirildiginde ise  anaclarin
cekirdek oranlari Ulzerine etkisi istatistiksel
olarak Onemli olmustur. Demir ve Durceylan
(1998)'In de bildirdigi gibi, arastirmamizda da
¢ekirdek oraninin akdiken ¢oégur anaci lizerinde
yetisen meyvelerde (%27.12) ayva (%15.03) ve
yenidinya (%15.76) ¢6dur anaclari Uzerinde
yetisen meyvelere gbre daha yiksek oldugu
belirlenmistir.

Calismada, yenidinya ¢dgdur anaci Uzerinde
yetisen  meyvelerdeki SCKM  miktarinin
(%10.63) diger orneklerde olglilen degerlerden
daha ylksek oldugu belirlenmistir. Titre
edilebilir asitlik bakimindan ise akdiken anaci
(0.62 g 100mI™*) meyve asitligini artirict 6zellik
gOstermis, bunu sirasiyla yenidinya
(0.47 g 100mI™) ve ayva (0.40 g 100ml™)
anagclari izlemistir (Cizelge 2).

Cizelge 1. ‘Akko XIII' yenidinya cesidinde farkli anaglarin meyve agirligi, meyve indeksi, meyve sertligi ve

cekirdek orani Gzerine etkileri

Anag Agirlik (g) indeks (boy/en) Sertlik (kg-kuvvet) Meyve/gekirdek orani (%)
Ayva 42.36 a* 1.19 1.99b 15.03 b

Yenidlinya 40.42 a 1.18 23la 15.76 b

Akdiken 29.09b 1.14 1.80c 27.12 a

Ccv 10.80 0.94 12.00

LSD* 9.11 oD 0.04 5.25

*: Ayni harflerle gdsterilen ortalamalar arasinda P < 0.05 seviyesinde fark yoktur, OD: Onemli degil.
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Cizelge 2. ‘Akko XIII’ yenidiinya ¢esidinde farkli anaglarin SCKM, TA ve olgunluk indeksi Uzerine etkileri

Anag SCKM (%) TA (g 100mlI™) Olgunluk indeksi
Ayva 9.57 b* 0.40c 23.93 a
Yenidinya 10.63 a 0.47b 22.62a
Akdiken 9.35b 0.62 a 15.10 b

Ccv 4.05 3.00 3.67

LSD 0.89 0.03 1.75

*: Ayni harflerle gésterilen ortalamalar arasinda P < 0.05 seviyesinde fark yoktur.

Cizelge 3. ‘Akko XIII’ yenidiinya ¢esidinde farkli anaglarin meyve kabuk rengi lizerine etkileri

Anag L* a* b* C* h°
Ayva 50.91 16.34 a* 39.20 40.94 b 66.47 b
Yenidinya 51.62 17.04 a 40.29 43.74 a 67.08 b
Akdiken 52.22 15.60 b 39.43 42.19b 68.30 a
Ccv 1.94 1.55 0.51
LSD OD 0.7 oD 15 0.78

*: Ayni harflerle gdsterilen ortalamalar arasinda P < 0.05 seviyesinde fark yoktur, OD: Onemli degil.

Yenidiinya meyve tirlinde vyuratilen farkli
calismalarda titre edilebilir asit miktan
degerlerinin 0.21 g 100 mI™* ile 1.15 g 100 ml*
arasinda degistigi bildirilmistir (Toker vd., 2010;
Polat vd., 2011; Tepe vd., 2011; Yosoulkanian
vd., 2016). Arastirmamiz kapsaminda elde
edilen titre edilebilir asitlik degerleri bu
literattirde verilen sinirlar i¢cinde kalmistir. Demir
ve Durceylan (1998), titre edilebilir asitlik
miktarinin akdiken anacinda daha ylksek
oldugunu belirlemis ve bu bulgu denememizin
sonuglari ile uyumlu olmustur. Zhang vd. (2010)
de yenidinya meyvelerinde 6nemli bir kalite
kriteri olan titre edilebilir asitlik degerinin anaca
gbre degisebildigini bildirmislerdir.
Calismamizda saptanan titre edilebilir asitlik
miktarlari  Zhang vd. (2010)'nin bulgularini
destekler niteliktedir. Anacglarin  meyvelerin
olgunluk indeksi Uzerine etkileri
degerlendirildiginde; ayva ve yenidinya
anaclarinin  meyvelerin  olgunluk  indeksi
Uzerinde benzer etkiye sahip oldugu (sirasiyla;
23.93-22.62) ve akdiken anacinda (15.10) bu
degerin diger anaglardan daha disik oldugu
belirlenmistir (Cizelge 2). Elde edilen olgunluk
indekslerine gére ayva anacinin olgunlasmayi
6ne aldigr bulgusu, Demir ve Durceylan
(1998)’in sonuglariyla benzerlik géstermektedir.

Mevcut calismada farkli anaglarin ‘Akko XIIP
yenidinya c¢esidinde meyve kabuk rengi
tzerine etkileri Cizelge 3’ de verilmistir. Ug farkli
anag Uzerinde yetistirilen meyvelerde anaclarin
meyve kabuk rengi L* ve b* degerleri Gzerine
etkileri 6nemli (P < 0,05) olmazken, a*, C* ve h°
degerleri anaglara gore birbirlerinden
istatistiksel olarak farkh olmustur. Renkte
parlakligi ifade eden L* degeri 50.91 (ayva) ile
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52.22 (akdiken) arasinda degisim gostermistir.
Yenidlnya anaci Uzerinde yetistirilen
meyvelerde hem kirmizihgi (a*=17.04) hem de
sari rengi ifade eden (b*=40.29) renk degerleri
daha ylksek bulunmustur. Bu anag¢ Uzerinde
yetigtirilen  yenidinya meyve kabugunda
ortalama 43.74ltk C* degeri ile diger
anagctakilere goére daha canli (C* degeri yuksek)
bulunmuslardir. Sari renkli meyvelerde artan
(0°den 90°ye dogru) h° degeri kabuktaki sari
rengin yogunlugunu ifade etmektedir. Akdiken
anacl Uzerinde yetisen meyvelerde sari renk
yogunlugu (68.30) yenidinya (67.08) ve ayva
anacl (66.47) uzerindekilere gore daha yiksek
bulunmustur (Cizelge 3). Yosoulkanian vd.
(2016), farkli yenidinya cesitlerinde renk
Olgimu yapmiglar ve meyve renklerini portakal
rengi, sari ve sari-portakal rengi olarak
belirlemislerdir. Chroma degerlerini 39.95-56.98
arasinda; L* degerlerini ise 52.40-67.77
arasinda bulmuslardir. Mevcut ¢alismada elde
edilen C* degerleri Yosoulkanian vd. (2016) nin
bulmus oldugu degerlere benzerlik gosterirken,
L* degerleri kismen disik kalmistir. Bu
durumun ekolojik farklihklardan kaynaklandigi
disunllmektedir. Literatiirde yenidiinya cesitleri
yada tiplerinin  kabuk rengi  degerleri
bakimindan karsilastinidigi bilgilere
ulasilabilirken, farkh anaclar Uzerinde yetisen
meyvelerin renk degerlerinin karsilasgtirildigi bir
calismaya ulasilamamistir. Anaglarin yenidinya
meyvelerinde kabuk rengi Uzerine etkilerini
gOsteren bu c¢alisma sonuglarinin gelecekte
yapillmasi planlanan galismalara 1sik tutacagi
kanisindayiz.

Calismada, en yuksek etileni ayva anaci
Uzerinde yetisen meyvelerden elde edilirken
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Cizelge 4. ‘Akko XIII' yenidiinya cesidinde farkli anaglarin etilen uretimi, solunum hizi, meyve disg gortinisu ve tat-

aroma degerleri Gzerine etkileri

Etilen Gretimi Solunum hizi Dis gérunus Tat-aroma
Anag (ULC2Ha kg.h™?) (mLCOs kg.h') (1-9)* (1-9)*
Ayva 1.43 a* 33.26 ¢ 8.70 a 8.07 ab
Yenidinya 0.50b 38.23b 8.50 a 8.60 a
Akdiken 0.35c 49.85 a 7.93b 7.43b
Ccv 5.26 0.71 0.27 4.45
LSD 0.09 0.67 1.43 0.81

*: Ayni harflerle gésterilen ortalamalar arasinda P < 0,05 seviyesinde fark yoktur.
* 1-3: pazarlanamaz, 5: pazarlanabilir, 7: iyi, 9: ok iyi); T: (1: gok kétd, 3: kétl, 5: orta, 7: iyi, 9: gok iyi).

(1.43 uLC,H, kg.h™) bunu sirasiyla yenidiinya
(0.50 uLC,H, kg.h'™) ve akdiken
(0.35 yLC,H, kg.h™) anaci (izerinde vyetisen
meyveler izlemistir. Bu bulgular dogrultusunda,
pek ¢cok meyve kalite kriteri tizerinde etkili olan
anaglarin etilen Uretim miktarini da
etkileyebilecedi soylenebilir. Solunum hizi,
akdiken anacinda Gzerinde yetisen meyvelerde,
digerlerine goére daha ylksek bulunmustur
(49.85 mLCO, kg.h'l). Karacgali (2002) solunum
hizinin  6zellikle derim sonrasinda meyve
kalitesi lizerine etkili oldugunu bildirmistir. Ote
yandan solunum metabolizmasi Uzerine birgok
icsel ve dissal faktorlerin etkili oldugu
bilinmektedir. Sadece tek solunum hiz
degerine dayanarak anaglarin meyve kalitesini
dogrudan etkiledigini sOylemek dogru
olmayabilir. Ancak detayli ve derim 06ncesi
yinelemeli solum hizi verileri derim sonrasi
omur hakkinda bilgi verebilir. Bununla birlikte
ayva anacl Uzerinde yetistirilen meyvelerin
ortalama solunum hizinin (33.26 mLCO,kg.h™)
digerlerine gore dusik c¢ikmasi anlamlidir.
Etilen Uretim miktari ve solunum hiziyla ilgili
bulgularimizin ileride bu konuda yapilacak
calismalara isik tutabilecegi kanisindayiz. Ayva
ve yenidinya anaclarinin akdiken anacina goére
Uzerinde yetigtirilen meyvelerde dis gorinds ile
tat ve aromayr olumlu ydnde etkiledigi
belirlenmistir (Cizelge 4).

4. Sonug

Yurdtilen bu galisma ile ayva ve yenidiinya
¢6gur anaclarinin meyve agirhgini artirici ve
meyve c¢ekirdek oranini  azaltici  6zellik
gosterdigi, akdiken ¢ogur anaci Uzerinde
yetisen meyvelerde titre edilebilir asit miktari ve
olgunluk indeksinin diger anaglar Uzerinde
yetisen meyvelerdekine goére daha dusik
oldugu belirlenmistir. Ayrica, yenidlinya anaci
Uzerinde  yetigtirilen  meyvelerin  SCKM
miktarinin digerlerine goére daha yuksek oldugu,
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kabuk renginin, daha canli (yiksek C* degeri)
ve sarl ile kirmizi renk tonlarini daha yuksek
oranda (yuksek a* ve b* degeri) icerdigi tespit
edilmistir. Belirtilen bu kriterlere gore, ‘Akko XIII
yenidlinya c¢esidi yetigtiricilijinde ayva ve

yenidinya ¢06gur anaglari akdiken ¢ogur

anacina gore daha uygun bulunmustur.
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