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Oz
Amac¢ ve Onemi: Bu calismanm amaci; son yillarda faaliyet ve ziyaretci sayilarinda artis gosteren
gastronomi miizelerinde, kullanilan sergileme yontemlerini ve bu yontemlerin belirlenmesinde turist
rehberlerinin etkisini belirlemektir. Gastronomi miizelerinin kurulmasina bilgi temin etmek ve
gastronomi miizeleri lizerine yapilan ¢aligmalarin literatiiriine katki saglamaktir.

Yontem: Bu ¢aligmada nitel aragtirma tercih edilerek gézlem ve goriisme tekniginden yararlanilmistir.
Orneklem olarak secilen Sanlurfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi’nde mutfak kiiltiiriiniin sergilenme
sekilleri gozlem yapilarak belirlenmeye c¢alisilmistir. Gézlem formu doldurularak veriler kayit altina
alinmustir. Ayrica miize sorumlulari ile goriismeler gergeklestirilerek sergileme seklinin tercihinde turist
rehberlerinin etkisi belirlenmeye ¢alisiimistir.

Bulgular: Sanlurfa kiiltiir ve gastronomi turizmi ile 6n plana ¢ikan sehirlerden biri olup, kiiltiirel
degerlerin sunulmasinda miizelerden yararlanmaktadir. Yasayan mutfak kiiltiiriinin en giizel
orneklerinden bir tanesini yansitan Sanliurfa Hacibanlar Mutfak Miizesi ziyaret¢ilere sehrin mutfak
kiiltiiriinii anlatmaktadir. Miizede sadece duragan sergileme teknigi kullanildig1 belirlenmistir. Ozellikle
vitrin i¢i sergileme, mankenler, bilgi panolart ve gorsellerin ¢ogunlukta oldugu belirlenmistir.
Sergilenme seklinin tercihinde turist rehberlerinin etkisi bulunmazken, sergilenen eserlerde ve
konumlarinda etkilerinin oldugu sonucuna varilmustir.

Ozgiinliik/Bilimsel Katki: Mutfak kiiltiirii kitle turizminden bireysel turizme gegis asamasinda
turistlerin ilgi odag1 haline gelmis ve gastronomi turlar1 diizenlenmeye baslanmistir. Mutfak kiiltiirtini
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gelecek nesillere aktarmada miizelerin kullanimi, sergileme sekillerinin incelenmesi ve turist
rehberlerinin etkisi ¢galigmanin 6zgilinliigiinii saglamaktadir.

Smmirhliklar: Calismanin sadece Sanliurfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi 6rnekleminde yapilmasi
siirliliklarini olusturmaktadir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi miizesi, mutfak kiiltiiri, Sanliurfa Hacibanlar evi, turist rehberi.
Makale Tiirii: Arastirma makalesi
Abstract

Purpose and Importance: The aim of this study; is to determine the exhibition methods used in
gastronomic museums, which have increased the number of activities and visitors in recent years, and
the effect of tourist guides on the determination of these methods. To provide information on the
establishment of increasing gastronomy museums and to contribute to the literature by increasing the
studies on gastronomy museums.

Methodology: In this study, qualitative research method was preferred and observation and interview
techniques were used. In the Sanliurfa Hacibanlar Evi Culinary Museum, which was selected as a
sample, the ways of displaying the culinary culture were tried to be determined by observing. The
observation form was completed and the data were recorded. In addition, interviews were conducted
with museum managers to determine the effect of tourist guides on the choice of exhibition style.

Findings: Sanliurfa is one of the cities that come to the forefront with cultural and gastronomic tourism
and takes advantage of museums in presenting its unique cultural values. Sanliurfa Hacibanlar Evi
Culinary Museum, which reflects one of the best examples of living culinary culture, informs its visitors
about the culinary culture of the city. It was determined that only the stationary display technique was
used in the museum. It was determined that particularly in-store display, mannequins, information
boards and visuals were used mostly. It was concluded that the tourist guides had no effect on the type
of exhibition, but they had an effect on the exhibited works and its’ locations.

Originality/Value: Culinary culture has become the center of attention of tourists during the transition
from mass tourism to individual tourism and gastronomy tours have started to be organized. The use of
museums in transferring culinary culture to future generations, the reason for their display and the
influence of tourist guides include the original characteristics of the study.

Limitations: The study was conducted only in the Sanliurfa Hacibanlar House Kitchen Museum
sample.

Keywords: Gastronomy museum, culinary culture, Hacibanlar evi culinary museum, tourist guide.

Paper Type: Research article

Giris

Miizeler, toplumun bilimsel ve kiiltiirel gegmisini yansitan ve gelecegi bigimlendirilen
egitim kurumlar1 (Erbay,2011;4) olarak tanimlanmaktadir. Tirkiye Uluslararasi Miize
Konseyi’'ne gore miize: “Uygarlik tarihine ait her tiirlii objenin, bilimsel kurallar altinda
sergilenerek, halkin begeni ve kiiltiirel birikimini zenginlestiren, arastirmacilarin ¢aligmalarini
kolaylastiric1 ve gelistirici tarihi verilerin gelecek kusaklara aktarildigr mekanlardir.” seklinde
ifade edilmektedir (IcomTurkey.org). Miizeler kurulus amaclarina gore; ulusal, antik heykel,
resim, cagdas sanat, tasarim, bilim, doga tarihi miizeleri gibi farkli smmiflandirmalara tabi
tutulmaktadir ve bu miizeleri ziyaret eden bireyler yagsam, sanat, bilim ve miizeler hakkinda bilgi
sahibi olmaktadir (Sener,2016).

Gastronomi miizeleri, gastronomi tarihi ve kiiltliriniin tanitmasiyla birlikte (Mankan,
2017a:173) yiyecek ve igecekleri tadabilme imkan1 veren (Yilmaz ve Senel, 2014:499) aracilar
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olarak ifade edilmektedir. Gastronomi temal1 miizelerin bazilar1 tek bir {irlinii (sarap, zeytin,
zeytinyagi vb.) sergilemeyi tercih ederken bazilar1 da mutfak kiiltiiriinliin tamamini yansitacak
koleksiyonlara yer vermektedir (Istanbullu Dinger ve Sahinoglu, 2015:147).Gastronomi miizesi
kiiltiirel degerleri korumakta, bolgenin ¢ekiciligini artirmakta (Cetin ve Kiiclikkdmiirler, 2018),
bolgenin zenginliklerini ve kiiltiirlinii yansitmaktadir (Gokge ve Ark. 2017). Gastronomi temali
miizelerde workshoplar, egitimler ve ¢esitli tirlinlerin iiretimleri yapilmaktadir (Mankan,2017b).
Gastronomi miizelerinde sergileme sekillerinden duragan sergileme sekillerinden mankenler ve
vitrinlerin siklikla kullamldigi gériilmektedir (Sandikc1 ve ark, 2018). Sanliurfa Hacibanlar Evi
Miizesi bulundugu sehrin mutfak kiiltiirini somut hale getirerek ziyaretcilere aktaran
miizelerden biridir.

Duragan Sergileme Teknikleri (Geleneksel Metot): Vitrin i¢i sergileme veya stant
iizeri sergilemeler olup, modeller, diaromali odalar (6n planda modeller, arka planda dev
boyutlu duvar resmi yer alan odalar), maketler (¢esitli yerlesim yeri, bina ve araglarin gercek
boyutlarinin kiigiiltiilerek kopyalarinin yapilmasi), mankenler, ¢izimler, fotograflar ve bilgi
panolar gibi duragan unsurlarla desteklenmektedir.

Dinamik Sergileme Teknikleri: Sesli yonlendiriciler, film, video ve slayt gosterileri,
hareketli modeller, canli yorumcular, bilgisayar destekli sergiler, simiilatorler (goriintli ve ses
efektlerinin olusturdugu teknik diizenek), interaktif gosterimler, video diskleri ve dramalar
dinamik sergileme teknikleri olarak adlandirilmaktadir. Yardime1 gorsel ve isitsel tekniklerin
kullanilmasi ile ziyaretcilerin daha kolay 6grendigi diisiincesinden yola c¢ikarak dinamik
sergileme teknikleri gelistirilmistir. Dinamik sergileme teknikleri 6zel hazirlanmig diizeneklere
ihtiyag duymakta olup, tek basina kullanildigi gibi geleneksel metotlar ile de
kullanilabilmektedir.

Gastronomi temali miizelerde sergileme sekillerinin tespit edilmesi, ziyaretgilerin
deneyimleri acisindan onemlilik arz etmektedir. Ciink{i bir miizenin basaris1 ziyaretgilerin
zihninde yaratti1 biling diizeyine ve hatirlama giicine baghdir (Giil ve Giil, 2017:63).
Kullanilan sergileme teknikleri de ziyaretgilerin miizedeki gecirdikleri stire ile dogrudan iliskili
olup, farkli deneyimler edinmesini saglayacak niteliktedir. Bu nedenle ¢alismada sergileme
teknikleri arastirma konusu olarak belirlenmisgtir. Caligmanin amaci ise mutfak kiiltiiriiniin
gastronomi miizelerinde sergilenme sekillerini ve turist rehberlerinin etkisini Sanliurfa
Hacibanlar Evi Miizesi 6rneginde incelemektir.

2. Yontem

Bu calismada nitel arastirma yontemi tercih edilerek gdzlem ve goriisme tekniginden
yararlanilmistir. Gozlem kaydini gerceklestirmek amaciyla gozlem formu hazirlanmigtir,
Gozlem formunda miizenin genel 6zelliklerini belirlemek amaciyla 6 soru, miizede sunulan
imkanlar1 belirlemek amaciyla 6 soru ve sergileme sekillerini tespit etmek amaciyla 6 farklh
kriter incelenmistir. Miizeye gdzlem yapmak amactyla 23.02.2019 tarihinde gidilmis, yaklasik
iki saat miizede gozlem yapilmis, objeler ve miize aragtirmacilar tarafindan fotograflanmistir.
Ayrica miize sorumlularindan hem miize hakkinda hem de miizedeki objeler hakkinda detayli
bilgi alinmistir. Ayrica sergilenme seklinin belirlenmesinde turist rehberlerinin etkisinin olup
olmadigini tespit etmek amaciyla miize sorumlular1 ile goriismeler gerceklestirilmistir. Miize
olusturulmasinda rehberlerin katkis1 olup olmadig1 varsa hangi sekilde olduguna iligkin sorular
miize sorumlularma yoneltilmistir.
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3. Bulgular

Bu boliimde Sanliurfa Hacibanlar Evi Miizesi’nde gozlem ile elde edilen bulgulara yer
verilmis olup, bulgular gorsellerle desteklenerek sunulmustur. Miizenin sergilenme teknikleri
ise bilgi panolari, mankenler, vitrinler olarak ayr1 basliklar altinda sunulmustur.

3. 1. Gozlem Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Miize girisinde danigma ofisi yer almakta olup, turnike bulunmamaktadir. Miizenin
giris koridorunda tablolar ve miize kurallari bulunmaktadir. Ayrica giriste sag tarafta lavabolar
yer almaktadir. Miizede teshir salonu konagin odalari olup, her odada ayri1 bir tema iglenmistir.
Konagin bes odasi olup, genis bir avluya sahip olmakla birlikte avluda iki adet su kuyusu
bulunmaktadir. Miizenin giris bahgesinde tokmak, dibek, tel sehriye makinesi, su kiipleri gibi
arag-gerecler sergilenmektedir. Miizenin duvarlarina her salonun konusuna goére gorsel igeren
bilgi panolar1 hazirlanmistir. Miizedeki eserleri bagislayan kisilerin isimleri de bagisladiklar
eserin altinda belirtilmektedir. Mutfak malzemeleri ve sofra diizeni yoreye 6zgii kullanim
sekilleri ve yoresel adlar1 ile sergilenmektedir. Miizede elektronik rehber sistemi
bulunmamakta olup, talep edildigi takdirde miize gorevlisi miize hakkinda bilgi vermektedir.
Miizede kafeterya, cocuklar i¢in etkinlik odasi, konferans salonu bulunmamaktadir.

Odalar tamamen ahsap olup, odalarda genelde ahsap gomme dolap ve nisler
bulunmaktadir. Biitiin gdmme dolaplara ve niglere mutfak arag-geregleri yerlestirilmis olup,
dolap ve nisler vitrin olarak kullanilmaktadir. Odalar hem genis hem de ferah olup, oturma
alanlar1 sark kosesi seklinde tasarlanmuistir.

Ilk salon yemek odasidir. Bu salonda aile iiyelerinin sofrada yemek yerken
mankenlerle canlandirilmasi yer almaktadir. Odada toplam bes nis ve cam ile kaplanmis alt1
gomme dolap bulunmaktadir. Nislerde sefer tasi, siirahiler, abdest ibrikleri sergilenmektedir.
Cam vitrin igerisinde ise bakir arag-geregler sergilenmekte olup; kofte legenleri, ¢irtikli sahan,
kaburgali sahan, vazolar, kazan kebabi tavasi, lebeniye sahani, havan, bakir tencere ve legenler
sergilenmektedir. Ayrica cam vitrinlerde antik donemden kalma toprak kaplarda
sergilenmektedir. Her arag-gerecin altinda isimlikler bulunmakta ve alt kisminda bagis yapan
kisinin ad1 yer almaktadir.

Yemek odasinin sol tarafinda eyvan alani bulunmakta olup, bu alan kap1 ve penceresi
olmayan ac¢ik bir alandir. Yazlik eyvan adi verilen bu boliim, genellikle yaz aylarinda
kullanilmaktadir. Konak igerisinde iki tane eyvan olup yazlik eyvan bolimiiniin karsisinda
kiglik eyvan boliimii yer almaktadir. Yazlik eyvan boliimiinde eski zamanlara ait televizyonlar,
radyolar, plak calar, kasetgalar yoresel kadin kiyafetleri ve iki adet ahsap bilgi panosu yer
almaktadir. Her iki bilgi panosunda da Sanlurfa Mutfaginin 6zellikleri yer almaktadir. Bu
alanda eski zamanlarda giyilen kadin kiyafetleri ziyaretgiler tarafindan denenmesi igin bir
vestiyere asilmis olup, miize gorevlisi ziyaretcileri bilgilendirerek kiyafetler ile fotograf
cekinmeleri saglanmaktadir.

Yazlik eyvan boliimiinden sonra ziyaret edilen oda yasam odasidir. Yasam odas1 diger
odalar gibi sedirle kapl olup, duvarlar1 gdmme dolap ve nislerle kaplidir. Dolaplar ve nisler
mutfak ara¢ gerecleri sergilemek amaciyla kullanilmaktadir. Ayrica salonun merkezinde igli
kofte ve agzi agik yapimi mankenler araciligiyla tasvir edilmektedir.

Yasam odasimin hemen alt kism1 zerzembe 1 (kiler) odasi olarak adlandirilmistir. Bu
odada kishik yiyeceklerin hazirlanmasinda ve saklanmasinda kullanilan ara¢ geregler
sergilenmektedir. Bu boliimde dort adet vitrin yer almakta olup, diger malzemelerin tamami
vitrin digindaki boliimlerde sergilenmektedir. Su kiipii, bigaklar, kazan, bakir sahanlar, ayran
yay1gl, terazi, kahve dibegi, et tokmagi, tag dibek, halbur ad1 verilen elek, serbet takimi, ahsap
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yogurt mahmarasi, taylik adi verilen hasir sepetler, kiiliinge baskisi, siirahiler, huni, siizek,
kahve giimgtimii, bakir testler, siniler gibi pek ¢ok mutfak arag gereci sergilenmektedir. Ayrica
mutfak ara¢ gereci disinda anahtar, kap1 kilidi, tokmaklar, kuyu ¢ikrigi, camasir tokact,
lokiisler, ziilfe adi verilen biiyiik testere gibi aletlerde sergilenmektedir. Arag gereglerde
bagislayan kisinin ad1 da bulunmaktadir.

Kiler odasinda kislik tatlar ve kurutulmus tatlar olmak tizere iki adet bilgi panosu yer
almaktadir. Mercimek, fasulye, nohut gibi bakliyatlarin saklanmasinda kullanilan tahil ambar
deposu da bu boliimde sergilenmektedir. Yag kiipii, sirke kiipii, peynir kiipili, pekmez kiipii
gibi kiipler yer almakta olup, kiiplerin tamami oyuk icerisine oturtularak sabitlenmistir.
Kilerde harman gemi (diiven) bulunmakta olup ne ige yaradigi ile ilgili bilgi yer almamaktadir.
Kislik kurutmaliklarin hazirlandigi kurutmalik hasirlar da bu béliimde sergilenmektedir.

Tandir olarak tabir edilen mutfak boliimiiniin genis bir kisminda mutfak kiiltiirii
mankenlerle tasvir edilmektedir. Et tasinda et dovme islemi, karadas degirmeninde bugday
oglitme iglemi, hamur yogurma ve yuftka yapma islemleri mankenler araciligiyla
canlandirilmistir. Bu alanda cografi isaret tescil belgesinin bir kopyasi gercevelenerek duvara
asilmistir. Ayrica duvarda yer alan nislerde mutfak arag geregleri sergilenmektedir. Gaz ocagi,
kiillerin biriktirildigi kiillik alani, ayran yayigi, kuyu, sira curunu, elekler, bakir siirahi ve
tepsiler, bakir tabaklar ve diger mutfak arag geregleri de bu alanda sergilenmektedir. Tandir
boliimiinde yoresel yemek kurslarinin diizenlendigi uygulama (hazirlik) mutfagi da
bulunmaktadir.

Resim 1: Hacibanlar Evi Dig Goriliniimii

3. 3. 1. Sanhurfa Hacibanlar Evi Miizesi Sergileme Sekilleri

Sanliurfa Hacibanlar Evi Miizesi’nde yapilan gozlem esnasinda duragan sergileme
tekniklerinin yogun olarak kullanildig1 goriilmiistiir. Ozellikle objelerin sergilenmesinde
vitrinlerin kullanildigi, Sanliurfa Mutfagi hakkinda bilginin ise bilgi panolan ile saglandigi
belirlenmistir. Sanlurfa Mutfak kiltiiriiniin  en O6nemli unsurlar1 ise mankenler ile
canlandirilarak sergilendigi goriilmektedir. Dinamik sergileme tekniklerinin ise miizede
kullanilmadig: belirlenmistir.
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Vitrinler

Duragan sergileme tekniklerinden olan vitrin igi sergileme teknigi kiler ve odalarda
uygulandig1 gézlemlenmistir. Kiler olarak adlandirilan odalarda agrilikli olarak mutfak arag
gereglerinin vitrinde sergilendigi dikkati ¢ekmektedir. Vitrinlerde sergilenen ara¢ gereclerin
tanitimin1 yapmak amaciyla isimlikler bulunmaktadir. Miizede sergilenen tiim objelerin
isimliklerinde objenin Tiirkge adi ve bagislayan kiginin ismi yazilmgtir. Kilerde vitrinler
sonradan olusturulmasina ragmen odalar igerisinde yer alan oyuklar vitrin olarak
kullanilmaktadir.
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Resim 2-3: Urfa Mutfaginda kullanilan malzemelerin vitrinde sergileme sekilleri 109

Bilgi Panolar1

Sanlurfa geleneksel mutfak kiiltiiriinii anlatmak igin “Urfa Mutfaginin Ozellikleri”
adinda bilgi panolan sergilenmektedir. Bilgi panolar1 ahsap olmakla birlikte {izerine renkli
baski Urfa mutfaginin 6zelliklerini anlatan bilgi levhalar1 yerlestirilmistir. Urfa mutfagina
0zgili ¢orbalar sebze yemekleri, kofteler, et yemekleri, dolmalar, pilavlar, hamur igleri,
kebaplar, salatalar ve tatlilarin tanitimi yapilmaktadir.

Resim 4-5: Urfa Mutfaginin Ozelliklerini Anlatan Bilgi Panolar
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Mankenler

Urfa mutfak kiiltiirinde 6nemli yere sahip olan yiyecek ve iceceklerin yapilist ile
mutfak kiiltiiriiniin 6nemli unsurlari, duragan sergileme tekniginden biri olan mankenlerle
canlandirilmaktadir. Et taginda et dovme islemi, karadas degirmeninde bugday 6giitme islemi,
hamur yogurma ve yufka yapma islemleri mankenler araciligiyla canlandirilmistir. Kislik
hazirliklarin yapildigi canlandirma da ev halkinin disinda disaridan kadinlarin birlikte hazirlik
yaptig1 mankenler araciligi ile canlandirilmisgtir.

[ » " E :: -;\ S S
Resim 6-7: Kiglik Hazirlik ve Cig Kofte Canlandirmast

3.2. Goriisme ve Gozlem Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Gorlisme ve gozlem yapilarak hazirlanan gozlem formu sonuglari Tablo 1°de
verilmistir. Tabloda miize hakkinda genel 6zellikler, sergileme sekilleri ve sunulan imkanlari
igermektedir.

Buna gdre miize belediye girisimi ile mutfak kiiltiiriinii ve kiiltiirel miras1 yagatmak
amaciyla yerel halktan bagis yolu veya satin alma yolu tedarik edilen malzemelerin bir
konagin restorasyonu yapilarak gosterimine dayanmaktadir. Miize igerisinde yoresel liriinlerin
kurslarmin verildigi bir mutfak bulunmakta ancak bu mutfaktan gelen ziyaretgiler icin
ikramlar hazirlanmamaktadir. Miizenin en 6nemli unsurlarindan olan sergileme sekillerinde
ise duragan sergileme sekillerinin kullanildig1, dinamik sergileme sekillerine yer verilmedigi
goriilmektedir.

Tablo 1: Miize Hakkinda Elde Edilen Bulgular

Sergileme Malzeme
Statii Konu Miize Tiirii glem Tedarik Mekan
Sekilleri .
Sekli
. Mutfak 1 . o Bagis Satin
Belediye Kiiltiirii Kiiltiirel Miras Duragan Alma Konak
Satis Giris Etkinlik Salonu ikram Gorevli Kafeterya
Alani Ucreti
- - + = + -
Duragan sergileme Sekilleri Dinamik Sergileme Sekilleri
Bilgi L . P, . Elektronik
Panosu Vitrin Manken Video Gosterimi Kiosk Rehber
+ + + - - -
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3.3. Goriisme Teknigi ile Elde Edilen Bulgular

Bu kisimda miize sorumlulari ile yiiz yilize goriismeler gergeklestirilmis ve sergileme
seklinin belirlenmesinde turist rehberlerinin etkisinin olup olmadig: arastirilmistir. Sergileme
sekillerinin tercihinde yetkililerin verdigi kararin 6nemli oldugu ancak turist rehberlerinin
Onerileriyle miizeye bazi eserler kazandirildigi ve sergi yerlerinde degisiklige gidildigi
gorilmiigtiir.

Sonuc ve Oneriler

Sanlurfa kiiltiir ve gastronomi turizmi ile 6n plana ¢ikan sehirlerden biri olup, kiiltiirel
degerlerin sunulmasinda miizelerden yararlanmaktadir. Yasayan mutfak kiiltiiriniin en giizel
orneklerinden bir tanesini yansitan Sanliurfa Hacibanlar Mutfak Miizesi ziyaretgilere sehrin
mutfak kiiltiiriinii anlatmaktadir.

Sanliurfa Hacibanlar Mutfak Miizesinin sergilenme sekillerinin konu edinildigi bu
calismanin sonucuna gore, s6z konusu miizede ¢ogunlukla duragan sergileme tekniklerinin
kullanildig1 belirlenmistir. Ozellikle vitrinler ile koleksiyonlar sergilenmekte, mankenler ve
bilgi panolar1 ile desteklenmektedir. Miizede sadece mutfak kiiltiirlinii yansitan unsurlara
rastlanilmamakta, gegmis zamanda yasam kiiltiirii hakkinda da bilgi sahibi olunmaktadir. Konak
icerisinde sayisal olarak odalar incelendiginde ii¢ adet kiler olmas1 mutfak kdiltiiriinii yansitan
en onemli 6zelliklerindendir. Gegmis zaman saklama kosullar1 dikkate alinarak konak igerisine
hazirlanan kuyuda soguk muhafaza edilmesi gereken f{iriinlerin saklandig1 goriilmiistiir. Yasam
odasinda yemek hazirlamak i¢in bir araya gelen kadinlarin gosterilmesi birlik beraberligi
yansitmaktadir. Yine tandir boliimiinde kiglik hazirlik i¢in bir araya gelen kadinlarin her biri
farkli farkli tirtinler hazirlamaktadir.

Miize icerisinde gastronomi kiiltliriinii yansitan en énemli hususlardan bir tanesi de
yemek egitimlerinin verilmesidir. Modern anlamda olusturulan mutfakta kursiyerlere egitimler
verilmektedir. Modern mutfak yerine tipki mankenler ile canlandirildigi gibi egitimlerin
verilmesi ve ziyaretcilerin de egitim i¢ine alinmasi ile deneyimsel bir tanitim yapilmasi mutfak
kiiltiirinii daha iyi yansitmak hususunda faydali bir eylem olacaktir. Hazirlanan bir yemek
iizerinden birlik beraberlik kiiltiiriiniin aktarilmas1 saglanmaktadir.

Miizede sergileme sekillerinin belirlenmesinde yetkililerin kararinin etkili oldugu, turist
rehberlerinin etkisinin bulunmadigi, rehberlerin 6nerisi dogrultusunda sergi yerlerinde bazi
degisikliklere gidildigi goriilmiistiir. Miizede elektronik rehber bulundurulmasi miizenin daha
iyi tanitilmas1 amaciyla 6nem arz etmektedir.

Bir miize hangi koleksiyonu/iiriinii sergilerse sergilesin, asil amac¢ ziyaretcileri
etkilemek ve eglenerek 6grenmelerini saglamaktir. Bu amaca ulagmak igin miizelerin kurulum
asamasinda sergileme teknikleri bilingli se¢ilmeli, koleksiyonun ve miizenin 6zelligine gore
dinamik sergileme teknikleri de yer almalidir. Her iki sergileme tekniginin bir arada
kullanilmasi ile ziyaretgilerin eglenerek 6grenmeleri saglanmis olacaktir.

Arastirma sonuglart dogrultusunda gastronomi temali miizelerde ¢agdas miizecilik
anlayis1 benimsenerek dinamik sergileme tekniklerinin kullanilmasi1 6nerilmektedir. Boylece
ziyaretgilerin ilgisini ¢ekme, ziyaretgi sayisim artirma ve deneyim yasanacak ortamlara
doniisme gibi amagclara ulagilmig olacaktir.

Calismada sadece Sanliurfa Hacibanlar Evi Mutfak Miizesi’nin incelenmesi ¢alismanin
en 6nemli siirhilign olarak goriilmektedir. Ileride yapilacak benzer galismalar ile farkh
miizelerin degerlendirilmesi ve sonuglarin kiyaslanmasi dnerilmektedir.
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