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Erkenci Bolgede Uretilen Kiraz Cesitlerinin Depo ve Raf Omriiniin
Belirlenmesi

Determination of Storage and Shelf Life of Sweet Cherry Varieties Produced
in Early Region

Alinis (Received): 18.10.2019 Kabul Tarihi (Accepted): 20.01.2020

Amag: Erkenci bolgede Uretilen kiraz gesitlerinin hasat, depo ve raf dmri sonrasi meyve
kalite 6zelliklerinin belirlenmesi amaclanmistir.

Materyal ve Metot: Kiraz cesitleri olarak ‘Bing; ‘Napolyon, ‘North Wonder, ‘Skeena;
‘0900 Ziraat’ ve ‘Regina’ kullaniimistir. Meyveler modifiye atmosfer paketleme (MAP)
ambalajlarinda 0+0.5°C sicaklik ve %90-95 oransal nemde 21 giin sureyle muhafaza
edilmistir. Depolama sonrasi meyvelerin bir kisminda kalite analizi yapilirken, diger kisim
meyveler 3 gun stireyle raf 6mri (20°C sicaklik ve %65-75 oransal nem) kosullarinda
tutulduktan sonra ayni kalite analizleri gerceklestirilmistir.

Bulgular:'Regina’ve ‘0900 Ziraat' ¢esitlerinde agirlik kaybi en az olmus, meyve sertlikleri
de bu cesitler ile ‘North Wonder’ cesidinde en yiiksek bulunmustur. ‘Bing; ‘Napolyon’ ve
‘Skeena’ gesitlerinin meyve sertlikleri ise en diisiik bulunmustur.‘Skeena’ cesidi ve ‘0900
Ziraat’ ¢esidinin meyve agirliklari, ‘North Wonder’ ve ‘Skeena’ cesitlerinde ise ¢atlama
orani yiiksek olmustur. Diger kalite 6zelliklerinden toplam suda ¢6ziiniir kuru madde ve

titre edilebilir asitlik ve renk degerlerindeki degisim ise sinirli olmustur.

Sonug: MAP posetleri ile depolama ve raf 6mrii sonrasi en iyi sonug veren kiraz cesitleri
‘0900 Ziraat’ ve ‘Regina’ ¢esitleri olmustur. ‘0900 Ziraat’ ¢esidi bazi kalite ozellikleri
bakimindan 6ne ¢ikmistir.

ABSTRACT

Objectives: It was aimed to determine the fruit quality characteristics of the cherry
varieties produced in the early region after harvest, storage and shelf life.

Material and Method: ‘Bing, ‘Napoleon; ‘North Wonder; ‘Skeena; ‘0900 Ziraat’ and
‘Regina’ were used as sweet cherry varieties. Fruits were stored for 21 days at 0+0.5°C
temperature and 90-95% proportional humidity in modified atmospheric packaging
(MAP). While the quality analysis was performed after storage, fruit quality analyses
were carried out after some fruits were kept under shelf life conditions (20°C and 65-
75% RH) for 3 days.

Results: Weight loss in‘Regina’and ‘0900 Ziraat' varieties was minimal and fruit firmness
was found to be the highest in‘North Wonder’ varieties, as well as, these varieties. ‘Bing;
‘Napoleon’and‘Skeena’varieties were found to have low fruit firmness. The fruit weights
of the ‘Skeena’ variety and ‘0900 Ziraat' variety were found to be high. The cracking rate
of the ‘North Wonder’ and ‘Skeena'’ varieties was high. Other quality features including
the changes of total soluble contents and titrable acidity and color values were found
to be limited.

Conclusion: The sweet cherry varieties that give the best results after storage and shelf
life with MAP bags were ‘0900 Ziraat'and ‘Regina’varieties.’0900 Ziraat’ excelled in terms
of various characteristics.
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GiRis

Turkiye, kiraz Uretim potansiyeli ile dinyada ilk
sirada gelen 6nemli bir tilkedir. Uretim farkl bélgelerde
yapilabilmesi nedeni ile hasat dénemi 90 gline kadar
uzamaktadir. Ulkemizde kiraz tiretimi 2019 yili icerisinde
664.224 ton olarak gerceklesmis olup, bu Uretimden
80.518 ton iiriin ihrac edilmistir (TUIK, 2019; TRADEMAP,
2019). izmir, bu uretimin %10nunun gerceklestigi
énemli kiraz Gretim merkezlerindendir. izmirde kiraz
Uretiminin tamamina yakin bir bolimi Kemalpasa
ilcesinde gerceklesmektedir.

Klimakterik yiikselis gostermeyen kiraz meyvelerinde
kirmizi meyve kabuk rengi, yesil meyve sapi, meyve
aromasi ve hassas tekstiri pazarlanabilirligini
etkilemektedir. Hasat sezonu kisa olan bu meyvenin
hassas yapisi meyvenin marketlerde uzun slre
bulunmasini sinirlamaktadir. Hasat sonrasi kosullar
uygun olmadigi takdirde meyvede yumusama, seker-
asit dengesinde degisim, ¢liriime ve bunun yaninda
yaprak sapinda kararmalar ile birlikte renk degisimleri
gorilmektedir (Alique et al., 2003). Kiraz meyvelerinde;
tasima, depolama ve pazarlama silrecinde gorilen
agirlik, sertlik, renk, aroma ve asitlik kayiplari, saplarda
kahverengilesme, sararma, kuruma, kabuktaki mekanik
zararlar, pitting ve clrlklik gelisimi hasat sonrasi
Omrind sinirlandirmaktadir. Bu nedenle kirazin hasattan
sonra depolanma kosullar, uzak mesafelere soguk
zincirle tasinmasi ve raf dmri sirasindaki ortam kosullari
oldukga 6nemlidir.

Tam olum déneminde hasat edilen kiraz meyvelerine
hasattan hemen sonra 6n sogutma islemi yapiimaktadir.
Kiraz meyvelerinde 6n sogutma hasat bolgelerinde
veya isletmeye girerken yapilmakta, paketleme evinde
islenerek paketlenmektedir. Kiraz meyveleri depolama
ve tasima slrecinde kalitesinin korunmasi icin modifiye
atmosfer paketleme (MAP) teknolojisi kullaniimaktadir
(Sen ve ark., 2016; Erogul, 2018). MAP posetleri nem
kaybini engelleyerek, solunumu ve bunu takiben
olgunlagmayi azaltmaktadir (Mitcham et al., 2002).
Bunun yaninda, MAP kullanimi fiziksel ve kimyasal
degisimi kalite kaybini azaltarak engellemektedir
(Petracek et al., 2002; Remo’n et al., 2000; Crisosto
et al., 2009; Aglar et al., 2017). MAP posetlerinin bir
diger onemli 6zelligi ise meyve sapinin yesil kalmasi
ve meyve sertliginin korunmasinda etkili olmasidir
(Kappel et al., 2002; Padilla-Zakour et al., 2004). Sert
cekirdekli meyvelerin; meyve iriligi, rengi, sertligi ve tadi
cesit Ozelliklerinden etkilenmektedir (Karacali, 2016).
Bunun icin farkli kiraz gesitlerinin meyve &zelliklerinin
belirlenmesi kalite, pazarlama slreci ve gida sanayine
isleme agisindan biyiik 5nem tagimaktadir.

izmir ili Kemalpasa ilcesi erken dénemde olan
kiraz Uretiminde s6z sahibi bir bdlgedir. Kemalpasa'da
yogun olarak kiraz tretimi gerceklesmekte olup, izmir
ilinde 2019 yilinda 66.136 ton kiraz hasat edilmistir
(TUIK, 2019). Hasat edilen kirazlarin biyiik bir kismi
ihracata gitmekte, ihracata gitmeyenler ise i¢ piyasada
degerlendirilmektedir. Bu Uretim bdlgesinde baslica
Uretilen kiraz cesitleri ‘Early Burlat] ‘Early Lorry; ‘0900
Ziraat, ‘Regina’ cesitleridir. Bu cesitlerin yaninda cok
olmasa da ‘Bing, ‘Napolyon; ‘Skeena; ‘North Wonder,
‘Stella’ cesitlerinin de Uretimi gerceklesmektedir. Bu
ilcenin Ureticileri yeni gesitlere acik olup, yeni gesitlere
de Uretim alanlarinda baslangi¢ asamasinda azda olsa
yer vermektedir.

Yogun olarak kiraz Gretiminin yapildigi Kemalpasa
ilcesinde  bircok  kiraz  cesidinin  yetistiriciligi
yapilmaktadir. Bu cesitlerin meyve kalitesi ve hasat
sonrasi dayanimlari birbirinden farkhlik gostermekte,
bu da kiraz meyvelerinin ihracat sansini belirlemektedir.
Bu nedenle kiraz cesitlerinin tasima, depolama ve
pazarlama suirecindeki meyve kalitesindeki degisimlerin
ve kayiplarin belirlenmesi blylik 6énem tasimaktadir.
Bu calismada, Kemalpasa bolgesinde yetistirilen baz
kiraz cesitlerinin hasat, depo ve raf 6mri sonrasi kalite
ozelliklerinin belirlenmesi amaclanmistir.

MATERYAL ve YONTEM
Materyal

Calisma 2019 yilinda izmir, Kemalpasa'da bulunan
Prunus mahaleb anaci Uzerine asili 9 yasindaki kiraz
bahcesinde yuritilmastir. Kiraz cesitleri olarak ‘Bing;,
‘Napolyon, ‘North Wonder, ‘Skeena; ‘0900 Ziraat’ ve
‘Regina’ kullanilmistir. Kiraz agaglari 5 x 5 metre dikim
araliklarrile dikilmistir. Calisma tesadif bloklari deneme
desenine gore 4 tekerrirli olarak kurulmustur. Her
¢ kiraz agaci bir tekerriir olarak kabul edilmistir. Her
tekerrir icin ic agactan tesadifi olaraktan 2 kg meyve
ornedi alinmistir.

Hasat ve depolama

Kiraz meyvelerinin hasadi her agaci temsil edecek
sekilde tam olum doneminde yapilmistir. Hasat edilen
kiraz meyveleri bekletilmeden Ege Universitesi Ziraat
Fakultesi Bahge Bitkileri Bolimiine getirilmistir.

Calismada, zararlanmis, fizyolojik bozukluk (cift
meyve, catlama) gorilen meyveler ayrilarak ihracata
uygun kiraz meyveleri kullanilmistir. Meyvelerin
bir kismi, hasat sonrasi Olciim ve analizler icin
ayrilirken, diger kismi ise MAP ambalajlarina (Xtend,
StePac, Bilgi Ambalaj, Tirkiye) yerlestirildikten sonra
meyve eti sicakligi 2°C'ye disiinceye kadar su ile 6n
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sogutma islemi yapilmistir. On sogutma sonrasi MAP
ambalajlarinin  agizlan kapatilarak kiraz meyveleri
0+0.5°C sicaklik ve 9%90-95 oransal nemde 21 gun
streyle muhafaza edilmistir. Depolama sonrasi MAP
ambalajlarinin yarisinda hemen kalite analizi yapilirken
diger yarisindaki ambalajlarin agizlan agilarak 3 gin
streyle raf émri (20 °C sicaklik ve %65-75 oransal
nem) kosullarinda tutulduktan sonra analizleri
gergeklestirilmistir.

Kalite analizleri
Agirhk kaybi

Agirlik kaybi, depolama oncesi agirliklar belirlenen
kiraz meyveleri, depolama ve raf 6mril sonrasi, 0.05 g
hassasiyetindeki terazide (XB 12100, Presica Instruments
Ltd., Isvicre) tekrar tartilmis, sonuclar yiizde (%) olarak
saptanmistir.

Catlama orani

Kiraz meyveleri hasat edildikten sonra 2 saat, 4 saat
ve 6 saat ara ile catlama oranlari belirlenmistir (Bilgener
et al., 1999).

Meyve agirligi ve meyve boyutlarn

Ortalama meyve agirhdi, her tekerrirdeki 30 adet
kiraz meyvesi 0.05 g'a duyarl hassas terazi (XB 12100,
Presica Instruments Ltd., isvicre) ile tartilip toplam meyve
sayisina bolinmesiyle saptanmistir. Meyve eni, meyve
boyu, meyve sapi 0.01 mm’'ye duyarl dijital kumpas
ile 6lctilmistur. Meyve eni kiraz meyvelerinin en genis
yerinden ol¢ilmustar.

Kabuk rengi

Kiraz meyvelerinin kabuk rengi, her tekerrurdeki
20 meyvenin ekvator boélgesinden renk 6lcer (Chroma
Meter CR-400, Konica Minolta, Japonya) ile CIE L* a* b*
cinsinden Olciilerek saptanmistir. Cihaz Ol¢limlerden
Once standart beyaz kalibrasyon plakasi (L*=97.26,
a*=+0.13, b*=+1.71) ile kalibre edilmistir.

Meyvenin saptan kopma kuvveti

Kiraz meyvelerinin saptan kopma kuvveti (SKK),
dinamometre (Somfy Tec., Fransa) ile her tekerriirden
tesadlifii olarak alinan 20 adet kiraz meyvesi saptan
koparilarak 6lctilmesiyle bulunmus, sonuclar Newton (N)
olarak sunulmustur.

Meyve sertligi

Kiraz meyvelerinin sertligi her tekerriirden alinan
20 meyvenin ekvator bolgesinden tekstir Olcer cihazi
(Fruit Texture Analyzer, GS-15, GUSS Manufacturing Ltd.,
Glney Afrika) ile 5 mm capindaki ucu 10 cm/dk hizla 6

mm derinlige kadar batiriimasiyla ol¢tilmustir. Sonuglar
Newton (N) kuvvet olarak ifade edilmistir.

Suda ¢6ziiniir kuru madde (SCKM) miktar

SCKM miktari, kiraz meyveleri elle ile tiilbentte
sikilmasiyla elde edilen kiraz suyundan kaba filtre
kagidindan siizlldiikten sonra alinan birka¢ damla
meyve suyunda dijital refraktometre (PR-1, Atago,
Japonya) ile Ol¢lilmis ve sonuglar % olarak verilmistir

(Karacali, 2016).
Titre edilebilir asit (TA) miktar

Kaba filtre kagidindan siliziilen meyve suyundan
alinan 10 mL 6rnegin tzerine 10 mL saf su eklendikten
sonra pH degeri 8.1 oluncaya kadar dijital biret (Birette
Digital lll, Brand, Almanya) ile 0.1 N NaOH ilave edilerek
titrasyon yapilmistir. Harcanan NaOH miktari kullanilarak
g malik asit/100 mL cinsinden hesaplanmistir (Karacali,
2016).

pH degeri

Kiraz meyvelerinin sikilmasi elde edilen meyve
suyunun pH’si, pH metre (MP220, Mettler Toledo,
Almanya) yardimiyla 6lcilerek belirlenmistir.

istatistik analiz yontemi

Denemeden elde edilen veriler IBM® SPSS® Statistics
19 (IBM, NY, ABD) istatistik paket programi kullanilarak
varyansanalizine tabitutulmustur. Ortalamalararasindaki
farkliliklar Duncan testi (P<0.05) ile belirlenmistir.

ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA
Agirlik kaybi

Depolama ve depolamaya ilaveten raf dmri sonrasi
kiraz meyvelerinde saptanan agirlik kayiplarinin cesitlere
gore degisimleri Sekil 1'de sunulmustur. Cesitlerin
depolama ve depolamaya ilaveten raf 6mri sonrasi
kiraz meyvelerin agirlik kaybina etkisi énemli (P<0.05)
bulunmustur. Her iki donemde de ‘Napolyon’ kiraz
cesidinde adirlik kaybi en yiiksek, ‘Regina’ cesidinde en
disiik bulunmustur. ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinin agirlik
kaybl, ‘Regina’ cesidine benzerlik géstermistir. 21 glinlik
depolamaya ilaveten 3 ginlik raf 6mrli sonrasinda
‘Napolyon'’kiraz meyvelerinde adirlik kaybi %2.01,'Regina’
cesidinde ise %1.15 olarak saptanmistir. Depolama sonrasi
kiraz meyvelerinin agirlik kaybinin sinirli olmasinda
kullanilan MAP ambalajlarietkiliolmustur. MAP ambalajlari,
Urinl cevreleyen ortamda yiiksek bir oransal nem
olusturarak meyvelerdeki su kayiplarinabagliolarak olusan
agirlik kayiplarini azaltmaktadir (Aharoni et al., 2008; Aglar
et al., 2018; Ozdogru ve ark., 2015; Karaca ve Sen, 2014).
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Kiraz meyvelerin agirlik kaybinda gorilen bu farkhiliklarda,
depolama kosullari ayni oldugundan cesitlerin meyve
ozelliklerinin etkili oldugu dusunidlmektedir. Nitekim
agirhk kaybi en fazla olan ‘Napolyon’ kiraz cesidinin
meyve iriligi en diistik bulunmugtur. Depolama stiresince
meyvelerde goriilen agirlik kaybinda meyve iriligi, meyve
bilesimi ve kabuk ozellikleri etkili olmaktadir (Wills et al.,

1998; Karagali, 2016). Depolama ve depolamaya ilaveten

raf mrii sonrasi tiim kiraz cesitlerine ait meyvelerin agirlik
kaybinda kararh bir artis gozlenmistir. Meyvelerin agirlik
kaybinda gorilen bu artig beklenen bir gelisme olup kiraz
meyvelerinin depolanmasiyla ile ilgili yapilan ¢alismalarda
da benzer sonuclar gézlenmistir (Sen et al., 2014; Aglar et
al., 2018).

2.5
mBing
2.0 = Napolyon
—_ = Skeena
& s mRegina
'% : 0900 Ziraat
= m North Wonder
é) 1.0
1 II. l
0’0 BEEEL___ Lt B ___________________ . . .

Depo

Depo+Raf Omrii

Sekil 1. Farkli kiraz gesitlerinin 21 glinlik depolama (0°C) ve bu depolamaya ilaveten 3 guinliik raf dmri (20°C)

sonrasi agirlik kayiplari

Figure 1. Weight losses of different sweet cherry varieties after 21 days storage (0°C) and 3 days shelf life (20°C)

Cesitlerin meyve enine bakildiginda ‘Skeena’ cesidinin
29.93 mm ile ilk sirada yer aldidi belirlenmistir. ‘Skeena’
cesidinin meyve eni, meyve boyundan oldukca fazla
olan bir gesittir. Bu nedenle meyve sekli digerlerinden
farklik gostermektedir. Bunlarin yaninda, ‘Skeena’ cesidi
iri bir cesit olup, ortalama meyve agirhgr 12 g gelmistir.
‘0900 Ziraat’ cesidinin meyve eni 28.65 mm, meyve boyu
25.63 mm bulunmustur. Ortalama meyve agirliklari ‘0900
Ziraat’ cesidinde 11.63 g olarak belirlenmistir. ‘North
Wonder’ kiraz gesidinin ise meyve eni 23.73 mm, meyve
boyu ise daha uzun 25.47 mm olarak bulunmustur. Bu
cesidin meyve agirlg, ‘Skeena’ ve ‘0900 Ziraat’ ¢esidinin
meyve agirliklarindan sonra gelmis ve 10.98 g olarak
bulunmustur. ‘0900 Ziraat' ¢esidi ve ‘North Wonder’
cesitlerinin ortalama adirhigi yiksek bulunmus fakat
diger cok 6nemli bir meyve kalite kriteri olan meyve eni

‘0900 Ziraat’ cesidinde daha ylksek bulunmustur‘Regina”
cesidinin ise meyve agirligi bu iki ceside gore daha diistik
bulunmus olup, meyve eni ve meyve boyu da buna
paralel olarak daha dusiik bulunmustur. ‘Bing; ‘Napolyon’
kiraz cesitlerinin ise meyve agirliklar, meyve enleri ve
meyve boylar disik bulunmustur (Cizelge 1). ABD
Washington'da yetistirilen ‘Bing’ cesidinin meyve agirhg
7.6 g, meyve eni 24.8 mm olarak bulunmustur (Olmstead
et al, 2007). Bu calismada ise ‘Bing’ ¢esidinin meyve
agirh@i 5.13 g, meyve eni 22.72 mm olarak oldukga diisik
olarak belirlenmistir. Kemalpasa kosullarinda ‘Bing’ ¢esidi,
‘0900 Ziraat’ ¢esidine kullanilan tozlayici gesitler arasinda
yer aldigi icin, Kemalpasa yoresinde bu ceside gereken
onem verilmemektedir. Bu nedenle ‘Bing’ ¢cesidi istenilen
meyve agirligina gelememekte ve meyveleri genellikle i¢
piyasada degerlendirilmektedir.

Cizelge 1. Farkli kiraz gesitlerinin ortalama meyve eni (mm), meyve boyu (mm), meyve agirligi (g) ve meyve sap uzunlugu (mm) degerleri

Table 1. The average fruit width (mm), fruit length (mm), fruit weight (g), and fruit stem length (mm) values of different sweet cherry varieties

Cesit Meyve eni (mm) Meyve boyu (mm) Meyve agirhigi (g) Meyve sap uzunlugu (mm)
Bing 22.72c 2031c 5.13d 3.74c

Napolyon 2231c 20.17 ¢ 6.21c 3.93c¢

Skeena 2993 a 23.64b 12.02a 3.76 c

Regina 23.80b 22.87b 735 b 523b

0900 Ziraat 28.65 ab 2563 a 11.63 ab 545b

North Wonder 23.73b 2547 a 10.98 ab 6.10a

P *x *% *% *%
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Kemalpasa'da yetistirilen kirazlarda yapilan bir
calismada ‘Bing;, ‘Napolyon; ‘Regina; ‘0900 Ziraat’ kiraz
cesitlerinin meyve ¢apini sirasiyla 23.33 mm, 22.45 mm,
28.20 mm, 27.39 mm; meyve adirliklarini 6.54 g, 6.15
g, 10.81 g, 9.56 g olarak belirlenmis, ‘Regina’ ¢esidinin
meyve boyutlarl oldukga iri bulunmustur (Erogul,
2016). Kiiciiker and Oztiirk (2015), Tokat kosullarinda
yetistirilen ‘North Wonder’ kiraz cesidinin ortalama
meyve agirhigini 7.40 g, meyve enini 22.92 mm olarak
belirlerken, bu ¢alismada ‘North Wonder’ ¢esidinin
ortalama meyve agirhgi 10.98 g, meyve eni ise 23.73
mm olarak bulunmustur (Cizelge 1). Sirbistan'da
yapilan bir ¢calismada ‘Regina’ kiraz ¢esidinin ortalama
meyve agirhgi 7.62 g, meyve eni 24.22 mm (Zeman et
al., 2012) olarak belirlenmis ve bu sonug bu calisma ile
paralel bulunmustur (Cizelge 1). Cesitlerin meyve kalite
ozellikleri yetistirildikleri ekolojilere goére degistigi
gibi, bahcedeki bakim kosullarina goére de farkhhk
gosterebilmektedir.

Kiraz meyvesinin sapinin uzun olmasi tiketici
tercihlerinde istenen bir 6zelliktir. Meyve sap uzunlugu
‘North Wonder’ kiraz cesidinin olduk¢a uzun olup, 6.1
mm olarak belirlenmistir. ‘0900 Ziraat’ ve ‘Regina” kiraz
cesitlerin kiraz saplari da uzun bulunmus sirasiyla 5.45
mm ile 5.23 mm olarak saptanmistir. ‘Bing, ‘Napolyon,
‘Skeena’ kiraz cesitlerinin sap uzunluklan ise diger
cesitlere gore daha kisa bulunmustur (Cizelge 1).

Catlama meyve yetistiriciliinde zaman zaman
blyuk ekonomik kayiplara yol acan kiraz, erik, nar,
turuncgiller, muz, elma, seftali, nektarin gibi bazi meyve
tlrlerinde goriilebilen fizyolojik bir bozukluktur. Kiraz
cesitlerinin catlama oranlarina bakildiginda ‘0900
Ziraat've'Napolyon'’cesitlerinde catlama gortilmemistir.
En ylksek catlama orani ‘Skeena’ c¢esidinde (%23)

gorilmustir. Calismada ‘Skeena’ ¢esidinin meyve eni,
meyve boyundan oldukga ylksek oldugu icin, cesit
¢cok enine dogru biiyiimekte ve olgunluga dogru agac
Uzerinde meyvenin orta kisminda catlama sorunu
yasamaktadir. Bu nedenle agacg lizerinde de catlamalar
bu cesitte ¢ok olmakta ve Uretici olumsuz olarak
etkilenmektedir. ‘North Wonder’ cesidinde de catlama
%20oranindabulunmustur.’Regina”ve’Bing'cesitlerinde
ise catlama %2.5 olarak belirlenmistir. Kiraz cesitlerinin
catlamaya karsi dayanikliklari farkliliklar gostermektedir.
Quero-Garciaet al. (2017), kiraz gesitlerinin ¢ok azinin
catlamaya karsi dayanikh oldugunun belirtmislerdir
ve ‘Regina’ ¢atlamaya dayanikh bir ¢esitken, ‘Bing’ ve
‘Skeena’ ¢esitlerinin catlamaya karsi hassas olan cesitler
oldugu bildirmektedirler.

SCKM miktari cesitlerin tadina etki etmekte olan
kalite kriterlerinden birisidir. Hasat ve hasat sonrasinda
Uriintin kalitesini belirlemektedir. Hasat sonrasi SCKM
miktari kirazlarda %12.36 ile %17.30, depo sonrasi
%12.66 ile 18.50, raf dGmri sonrasi %13.13 ile %18.33
arasinda degismistir. ‘0900 Ziraat’ cesidinde yine
Kemalpasa kosullarinda yapilan bir calismada SCKM
miktart %15.63 (Erogul, 2014) , Adana kosullarinda
yetistirilen ‘0900 Ziraat’' ¢esidinde ise %19.90 (Imrak
et al, 2018) olarak bulunmustur. Ayni cesit olsa da
farkli ekolojilerde SCKM miktarlari da degisiklik
gOsterebilmektedir.

Depodan sonra rafta tutulan kirazlarin baslangica
gore SCKM miktarindaki en fazla yikselis %12.18 ile
‘Regina” ¢esidinde goriilse de, bu artis ¢ok degildir.
‘Bing, ‘Skeena; ‘0900 Ziraat’" ve ‘North Wonder’
cesitlerinde baslangica gore yaklasik %6 oraninda bir
artig gostermistir.‘Napolyon'’ cesidi ise depo sonrasinda
yaklasik %2.57'lik yasadigi artisl, raf Gmrl sonrasinda

25
= 2 saat m 4 saat = 6 saat
20
S 7
=15
g i3
=]
=
S’ 4 =5 =)
B ———
0 e 0 » 0 n—
Bing Napolyon  Skeena Regina 0900 Ziraat North
Wonder

Sekil 2. Kiraz cesitlerinin ¢atlama oranlar
Figure 2. Cracking rates of cherry varieties
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da korumustur. Aglar et al. (2017), ‘0900 Ziraat’ SCKM
miktarinin  raf 6mri sonrasinda baslangica gore
%13.23'luk bir artis gosterdigini bildirmektedir. Bu
calismada ise, depo sonrasi ‘0900 Ziraat’ ¢esidinde bir
degisim olmamis, raf dmri sonrasinda da SCKM miktari
%5.63 gibi ¢ok az bir artis gostermistir. Kemalpasa
kosullarinda yetistirilen ‘Bing’ ¢cesidinde de bu ¢alisma
ile paralel depolama ve raf émri sonrasi 6nemli bir

artis bulunmamistir. ‘Bing’ cesidi ile yapilan diger bir
depolama calismasinda da SCKM miktarinda 6nemli
bir degisimin olmadigi bildirilmektedir (Kappel et al.,
2002).Yapilan bu cahismada SCKM miktarinin baslangica
gore hafif bir artis egilimi gosterdigi gorilmektedir.
Depolama, tasima ve (Ureticiye ulasincaya kadar ki
stre sonunda SCKM miktarinda hafif artislar oldugu
arastiricilar tarafindan bildirilmektedir (Sen et al., 2014).

Gizelge 2. Farkl kiraz cesitlerinin hasat (HS), depolama (DS) ve raf dmrii sonrasi (ROS) meyvelerin SCKM (%), TA miktari (g

malik asit/100 mL) ve pH degerine etkileri

Table 2. Effects of harvesting, storage and shelf life of different sweet cherry varieties on the total soluble solids (% TSS), TA quantity

(g malic acid/100 mL) and pH value of fruits

SCKM miktari TA miktar pH degeri
Cesit (%) (g malik asit/100 mL)
HS DS ROS HS DS ROS HS DS ROS

Bing 1236 ¢ 12.66d 13.13d 1.15a 1.06 a 1.03a 3.78 390cd 3.98

Napolyon 12.80 ¢ 13.06 d 13.13d 0.97 c 0.78d 0.78b 3.66 4.18a 4.14

Skeena 173 ab 18.50a 1833 a 092 c 0.92c 0.88b 4.05 4.10b 4.11

Regina 14.20 bc 14.60 c 1593 ¢ 1.06 b 0.96 0.95a 3.83 3.94c 4.00
bc

0900 Ziraat 15.96 b 1523¢c  16.86bc 1.07b 0.96 0.90 b 3.80 3.86d 3.98
bc

North Wonder 16.70 a 16.80b 17.76 ab 1.18a 097b 0.97 a 3.78 391 cd 3.98

P *% *% *% *% *% *% a.d- *% ﬁ'd-

TA aroma ve tat agisindan kirazlar icin oldukca
onemlidir. Depolama suiresince asitligin kiraz 6rneklerinde
onemli derecede azaldigi bildirilmekle birlikte Life*
posetleriyle depolanmis Uriinlerde ise TA kaybinin
daha az oldugu belirlenmistir (Chiabrando et al., 2019).
TA miktarlarina bakildiginda depo sonrasi ve raf omri
sonrasi ¢ok az bir diisiis goriilmektedir. TA miktarlari hasat
sonrasinda 1.18 ile 0.92 g malik asit/100 mL arasinda;
depo sonrasi 1.06 ile 0.78 g malik asit/100 mL, raf émri
sonrasi 1.03 ile 0.78 g malik asit/100 mL arasindadir. Aglar
(2018), ‘0900 Ziraat’ cesidinde 21 giin MAP ile depolama
yapilmis ve 1.38 g malik asit/100 mL olan TA degeri %13.76
azalis ile 1.19 g malik asit/100 mL olmustur, depodan
ctkan meyvelerin 3 giin raf dmriinde kalmasindan sonra
TA degeri 1.05 g malik asit/100 mL olarak belirlenmistir.
Benzer bir calismada da paralel sonuclar elde edilmistir

(Aglar et al., 2017).

Genel olarak pH degerlerinde hafif bir
gorilmustir. En fazla pH dederinde artis ‘Napolyon
cesidinde bulunmustur. Hasat sonrasinda ve raf omri
sonrasinda cesitlere gore kiraz meyvelerinin pH degerleri
arasinda gorilen farkliik 6nemsiz bulunmus, depolama
sonrasinda da pH degerleri arasindaki farklik 6nemli
olmus, 3.86ile 4.18 arasinda bulunmustur. Kiraz ¢esitlerinin

artis

’

saptan kopma kuvvetleri hasat sonrasinda 4.90 N ile 3.58
N, depo sonrasinda 4.45 N ile 3.23 N, raf mrii sonrasinda
4.02 N ile 2.88 N arasinda bulunmustur. ‘Bing’ ¢esidinde
hasat, depo ve raf dmri sonrasi saptan kopma kuvveti
en dislk olurken ‘Regina’ cesidinde ise bu i donemde
de saptan kopma kuvveti en yiiksek veya en yiiksek grup
icinde yer almistir. ‘Skeena’ gesidinin de hasat sonrasinda
saptan kopma kuvveti hasat sonrasinda ytiksek olmus, bu
depo sonrasinda da devam etmis fakat raf dmri sonrasi
%31 oraninda azalmistir.

Meyve sertligi kalite kriteri acisindan oldukca 6nemli
bir parametredir. Bu calismada ‘Regina; ‘0900 Ziraat’ ve
‘North Wonder'gesitleri daha sert bulunmustur. Depolama
ve raf dmri sonrasinda meyve sertliklerinde 6nemli bir
disis olmamistir. ‘Skeena’ ve ‘Bing’ cegsitleri ise meyvesi
en yumusak cesitler olarak belirlenmistir.‘Napolyon'’ cesidi
de istenilen meyve sertligine sahip olmamistir. Aglar
et al. (2017), yaptiklari calismada, ‘0900 Ziraat’ cesidinin
meyve sertligini 21 giin MAP ile depolamadan sonra 5.90
N'den 3.71 N'ye dustuginu belirlemislerdir. Kappel et al.
(2002), Bing gesidinde yaptiklarn calismada ise meyve
sertligi 4 hafta MAP ile depolama ile 6nemli bir 6l¢lide
degismemistir.
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Cizelge 3. Farkli kiraz cesitlerinin hasat (HS), depolama (DS) ve raf dmrii sonrasi (ROS) meyvelerin SKK (N), sertlik (N) degerine etkileri

Table 3. Effects of harvesting, storage and shelf life of different sweet cherry varieties on the fruit removel force (N), fruit firmness (N) valu of fruits

SKK Meyve sertligi (N)

Cesit - -

HS DS ROS HS DS ROS
Bing 3,58b 3,23 ¢ 2,88 ¢ 5,98 de 579e 5,69e
Napolyon 4,36 ab 4,12 ab 3,04 bc 6,86d 6,77d 6,57 d
Skeena 4,75a 4,45a 3,28 bc 559e 559e 4,90 f
Regina 4,90 a 432a 4,02a 10,30 a 10,10 a 971a
0900 Ziraat 3,95 ab 3,30 bc 3,31 bc 932b 9,12b 8,24 b
North Wonder 4,23 ab 3,66 ac 3,57 ab 941b 922b 8,63 b
P *¥* * * *¥* *% *%

Cesitlerin L* degerlerinde depolama sonrasi ve raf
omra sonrasi ¢ok bilyilk bir degisim gorilmemistir.
En acik renkli kiraz ¢esidi ‘North Wonder’ ve ‘Regina”
cesitleri olurken, en koyu renkli ‘Napolyon’ cesidi
olmustur. L* degerlerinde depo sonrasi ve raf omri
sonrasinda 6nemli bir azalis olmamistir. En fazla azalis
%7.4 ile’'Napolyon’¢esidinde gortlmistir. Aglar (2018),
‘0900 Ziraat’ gesidinde yaptigi 21 guin siiren MAP ile
depolanmasinda L* degerinde 6nemli bir degisim
belirlememistir.

Kiraz meyvelerinin yatay eksende (+) kirmiziyi, (-) yesili
ifade eden a* degerleri Cizelge 4'de verilmistir. Baglangica
gore a* degerinde depo sonrasinda 6nemli derecede
azahslar meydana gelmistir. Kiraz meyvelerinin dikey
eksendeki (+) sariyl ve (-) maviyi ifade eden b* degerinin
hasat, depolama, raf dmrii sonrasi degisimleri Cizelge
4'de sunulmustur. ‘Regina’ ve ‘North Wonder’ cesitleri
tim donemlerde tamamen degerlerini korumuglar ve en
yuksek b* degerine sahip olmuslardir. Diger cesitlerde de
doénemler arasinda ¢ok az bir diistis olmustur.

Gizelge 4. Farkli kiraz cesitlerinin hasat (HS), depolama (DS) ve raf émrii sonrasi (ROS) meyvelerin renk (L*, a* ve b*) degerine etkileri

Table 4. Effects of harvesting, storage and shelf life of different sweet cherry varieties on the color (L*, a* ve b¥) value of fruits

i L* degeri a* degeri b* degeri
Gesit HS Ds ROS HS DS ROS HS DS ROS
Bing 33.24ab 3095 b 30.79b 2843b 23.24c 23.19c¢ 10.53bc  8.60c 877b
Napolyon 29.07b 26.84c 2691c 16.04d 10.80 e 10.24 e 3.58d 2.89d 2.66 ¢
Skeena 32.69 ab 30.82b 31.84b 24.28 ¢ 19.93d 19.97d 831c 8.29c 8.96b
Regina 36.25a 35.85a 35.63a 32.02a 3249a 33.18a 15.71b 15.55a 15.64a
0900 Ziraat 33.01ab 3227b 31.00b 27.88b 27.01b 23.06 ¢ 11.26 bc 10.37b 9.65 b
North Wonder 3734 a 36.96 a 3642 a 3227a 29.38b 29.94b 15.75a 15.61a 1548 a
p *% *x *% *% *% *% *% *% *x
SONUC Meyve agirhgr ve meyve boyutlari yoniinden ise ‘0900

Kiraz meyvelerin hasat sonrasi depolama ve raf
omri siirecinde tim kiraz cesitlerinin SCKM ve TA
miktarlarinda hafif azalislar meydana gelmistir. Diger
onemli bir kalite kriteri olan, meyve sertliklerinde de
onemli bir distis olmamistir. Bununla birlikte gesitler
arasinda farkliliklar olmustur. ‘Skeena; ‘Bing; ‘Napolyon’
cesitleri meyve sertligi daha az olan cesitler olarak
belirlenmistir. Calismada depolama ve raf émrii sonrasi
‘0900 Ziraat’' ve ‘Regina’ ¢esitleri incelenen parametreler
bakimindan meyve kalite 6zelliklerini korumuslardir.

Ziraat' cesidi, ‘Regina’ ¢esidinin 6niinde yer almistir.
Bunlarin yaninda ‘Regina’ ¢esidinde agirlik kaybi az
olmus ve catlama orani da oldukga diisiik bulundugu
icin ‘0900 Ziraat’ ¢cesidinden sonra 6ne c¢ikan bir ¢esit
olmustur. ‘Regina’ ¢esidi, ‘0900 Ziraat’ ¢cesidinden sonra
hasada gelen bir cesittir. Kemalpasa kosullarinda her
yil olmasa da bazi yillarda ‘Regina’ gesidinin hasat
zamaninda havalar isinabilmekte ve meyve sertliginde
azalislar meydana gelebilmektedir. Tlrkiye'deki daha
serin bolgeler icin duslnilldiginde ana ihracat
cesidimiz ‘0900 Ziraat’ cesidinin tamamlayicisi olarak
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‘Regina’ ¢esidinin yetistiriciliginin yapilmasi MAP ile
de hasat zamanindan tiiketiciye ulasana kadar ki
surecte kalitesini koruyabilmesinden dolay, Uireticimiz
agisindan olumlu olacaktir. Sonuc olarak izmir ili
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