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GIRIS :

Et Sucugu memleketimizde biiyiik oOlciide tiiketilen mamul bir
gida maddesidir. Eskiden evlerde ailenin ihtiyac1 icin yapilan et su-
cuklari, giderek ticarl bir hiiviyet kazanmis, bu ise sucuklarin ka-
litesinin bozulmasina ve kirlenmesine sebep olmustur.

Gerek Laboratuvarimiza muayene i¢in gelen numunelerden al-
digimiz sonuglar gerekse bu konuda yapilmis olan ¢esitli arastirma-
lar sucuklarin arzu edilmeyen Bakterilerle kontamine olduklarini
gostermektedir. Sucuklarin hijyenik statiisiinii etkileyen faktorler
sucuklardaki mikrop florasinin artmasina dolayisiyla sucugun bo-
zularak sagliga zararli hale gelmesine sebep olmaktadir.

Sucugun hijyenik statiisiinii etkileyen faktorlerden barsaklar
tizerinde yapilan arastirmalar Stafilokok’lar Streptokok’lar ve gram-
negatif koliform bakteriler yaninda, grampositif comaklar ve bil-
hassa anaerob ve aerob basillerin kurutulmus barsaklardan izole

edilmis olmas1 (5, 6) barsaklarin da sucugun bakteriyel kontaminas-
yonunda kiiciimsenmiyecek bir rol oynadigmi ortaya koymustur.

Yine sucugun hijyenik statiisiinii etkileyen faktorlerden baha-
rat iizerinde yapilan, Bakteriyolojik arastirmalar baharatin sucuk-
larin enfekte olmasinda biiyiik rolii oldugunu ortaya koymustur (7).
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Memleketimizde sucuk imalinde kullanilan barsaklarin hijyenik
statiisiinii olusturan mikro organizmalarin bir kismini bu arastir-
mamizla tesbit etmek istedik. Ayrica barsaklarin islenis teknigini
tesbit etmek gerektiginden 16 - 22/4/1972 tarihleri arasinda Istanbul
Zeytinburnu Et ve Balik Kurumunda Barsaklarin islenisini incele-
dik. Bu incelememizden kisaca bahsetmeyi uygun gordiik.

Sigir Ince Barsaklar: :

1 — Barsak mezenteryumdan elle ayrilmakta, -

2 — Barsak muhteviyati elle siyrilarak bosaltilmakta,

3 — Bir hayvana ait barsak tam ortasindan ikiye katlanarak bi-
rinci makinaya verilmekte, 33 °C deki terkos suyu ile ve iki silin-
dir arasindan gecerek yikanmakta,

4 — Birinci makinadan cikan barsak bir su havuzundan bir da-
kikada gecerek tekrar yikanmakta,

5 — Sonra barsak ikinci makinaya verilmekte ve 33 °C - 40 °C
su ile yine iki silindir arasmdan gecerek yikanmakta,

6 — 1kinci makinadan cikan barsak, ikinci bir su havuzuna gel-
mekte ve bu safhada barsagin tam ortasindan uzunluguna 10-15 cm.
lik bir yarik acilmakta, bu yariktan su gegirilerek barsak tersine
cevrilmekte,

7 . Ters cevrilerek miikoza kismi disa gelen barsak iiciincii ma-
kinaya verilerek miikoza siyrilip ayrilmakta,

8 — Bu sekilde temizlenen barsaklar, hava kurusu ve salamu-
ra olmak {izere iki sekilde muameleye tabi tutulmaktadir.

Koyun Ince Barsaklari :

(Sosis imalinde kullamilmaktadir). Islenisindeki ozelligi ters
cevrilmemekte ve icerisinden tazyikli su gegirilerek yikanmaktadir.

Et ve Balik Kurumu’'nda islenen barsaklar memleketimizin tiim
ihtiyacin1 karsilamadig: icin, ihtiyacin geri kalan kismi daha ilkel
sartlarda islenmektedir.

MATERYAL VE METOD

Calismada sigira ait ince, kalin ve kor barsaklarla koyun ince
barsagi kullanildi. Bu barsaklar istanbul ve Ankara Et ve Balik Ku-
rumundan, ayrica Gerede, Afyon ve Ankara hal saticilarindan temin
edildi. Barsaklarin bir kismi hava kurusu bir kismi salamura idi.
Numuneler muhtelif tarihlerde toplanmis, fakat islendigi ve satisa
arzedildigi tarihler saptanamamustir.

140



Sucuk Barsaklarinda Hijiyvenik Durum

Her barsak numunesinden steril makasla ince ince kesilmis 5
gr. barsak cam boncuklu steril siseye kondu. Uzerine 100 ml. steril
fizyolojik tuzlu su ilave edildi. Sisenin agzi steril lastik tipa ile iyi-
ce kapatildi, 15 dakika devamli calkalandi. Bu calkalama suyundan
asagidaki metodlarla 1 gr. barsagin ihtiva ettigi Totaljerm, Koli-
form Bakteri, Kiif ve maya, Stafilokok sayilar1 hesaplanarak tesbit
edildi.

~Kullamilan kiiltiir vasatlart ve metodlar: :

Total mikrop sayimi icin Amerikan halk saghg cemiyeti (A. P.
H. A) tarafindan tavsiye edilen Standart agar plak metodu (1),

Coliform Bakteri ile maya ve kiif yetistirme vasatlar1 i¢in Vio-
let Red Bile Agar (1), Patato Dextrose Agar (1),

Staphylococcuslarin sayim metodu i¢cin Difco’'nun Staphylococ-
cus Medium No: 110 metodu (2),

Plazma kuagulaz test icin metod (3), kullanilda.
SONUC

1 gr. barsagin ihtiva ettigi mikroorganizmalarin adlar1 ve say:-
lar1 Cetvel i1 de gosterilmistir.

Bu arastirmada 38 adet hava kurusu, 15 adet salamura barsak
olmak {izere toplam 53 barsak numunesi muayene edilmistir. Bu
barsaklarin 40 adedi sigir ince barsagi, 9 u sigir kor barsagi, 2 si si-
gir kalin barsag: 2 de koyun ince barsagidir.

Bu barsaklardan 53 adedinde Total jerm, 22 adedinde Koliform
bakteri, 22 adedinde Stafilokoklar, 22 adedinde de kiif ve maya
aranmistir.

Cetvel 1 in incelenmesinde goriildiigii gibi; 53 numunede de to-
tal jerm (50.000 - 130.000.000) iiremistir. 14 numunede koliform bak-
teri (0-600) iiremis, 7 numunede iirememistir. 13 numunede Stafilo-
kok (700 -34.200) iiremis, 9 numunede iirememistir. Kiif ve maya
ise 19 numunede iiremis (300 - 60.000.000) iiremis, 3 numunede iire-
memistir.

Numunelerde total jerm %100, total jerm ayrimlarimin yapil-
dig1 22 numunede ise yaklasik olarak koliform bakteri % 32 Stafi-
lokok % 60 maya ve kiif % 90 oranindadar.

Stafilokoklarin fazla iiredigi petrilerde koloni 6zelligi bakimin-
dan yeknesaklik gosteren 5 petriden 5 er stafilokok kolonisi plazma
kuagulaz testine tabi tutulmus ve hepsinde de plazma kuagulaz miis-
betbulunmustur.
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CETVEL: 1
Barsaklarin 1 gr. da Tespit Edilen Mikroorganizmalar

1 gr. Barsak-
da genel can- 1 gr. Barsak- 1 gr. Barsak-
Ii Koloni da Koliform 1 gr. Barsak- da Kif ve
Numunenin Cinsi ve Hava Kuru- Salamura sayisi Bakteri da Stafilokok maya sayisi
Alindigi yer su Barsak Barsak (Bin) sayisi sayisi (Bin)

SiB — Ankara Hali + 4.500 — — —
SiB — Ankara Hali + 6.500 —_ —_ —_
SiB — Ankara Hali + 1.250 — — —
SiB — Ankara Hali + 50 — — —
KiB — EBK + 50.000 —_ —_ —
SKB — EBK + 30.000 — — —_
SiB— EBK + 60.000 —_ —_ —_
S. Kor B—EBK + 35.000 —_ —_— —_—
S. Koér B— EBK + 42.000 — — —_
SiB— EBK +- 100.000 — — o
SiB —EBK + 15.000 — —_ —
SiB — EBK + 5.000 — —_— o
S. Kér B— EBK = 60.000 — — —
S. Kor B—EBK + 25.000 — — —
S. Kér B— EBK + 15.000 — —_— —_
S. Kér B— EBK 2 25.000 —_ —_ —
S. Kér B— EBK + 7.000 — — —
SiB — EBK ES 10.000 — — —
SiB — EBK + 6.000 — — —_—
SiB — EBK + 4.800 — — —
SiB — EBK + 2.860 — —_— —_
S. Koér B — Ankara Hali + 105 —_ — —_—
SiB — Ankara Hali + 600 ~— — -
SiB — Ankara Hali + 6.000 — — —
SiB — Ankara Hali -+ 1.400 — —_ —_
SiB — Ankara Hali -+ 6.400 — — —
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SiB — Ankara Hali + 2.600 —

SiB — Ankara Hali + 8.200 —

SiB — Ankara Hali + 9.800 —

SiB — Ankara Hali o+ 4,260 —_

SiB — Ankara Hali + 2.860 —_

SiB — Gerede + 110.000 0 —_ 60.000
SiB — Gerede + 100.000 600 27.000 56.000
SiB — Gerede + 90.000 360 21.000 54,000
SiB — Gerede + 100.000 360 30.000 5 6.000
SiB — Gerede + 130.000 600 34.200 60.000
SiB — Gerede + 70.000 184 5.600 52.000
SiB — Gerede + 95.000 360 — 58.000
SiB — Gerede + 120.000 0 — —
SiB — Gerede + 115.000 0 — o
SKB — EBK + 30.000 60 3.160 10
SiB — EBK + 50.000 0 6.200 3
S. Kér B— EBK + 60.000 0 — —
SiB — EBK + 90.000 160 27.200 38.000
SiB —EBK + 85.000 100 27.000 30.000
SiB— EBK + 78.000 80 25.000 26.000
SiB — EBK + 67.000 80 — 20.000
SiB— EBK + 72.000 160 —_ 27
KiB — EBK + 5.900 100 — 2
SiB — Afyon + 25.000 60 2.320 3
SiB — Afyon + 7.000 0 2.640 3
SiB — Afyon o+ 4.800 0 700 0.3
SiB — Afyon + 7.500 60 — 0.4
Not:

wning MuaAiflH epuuepjesieg jnons

evl

(—) Sayimi yapiimadi

(SiB) Sigir ince Barsagi ' [
(SKB) Sigir Kalin Barsagi J
(KiB) Koyun ince Barsagi

(S. Kor) Slglr Kor Barsagi

(EBK) Et ve Balik Kurumu



1 Siier ve C. Anter

SUMMARY

A STUDY OF THE HYGIENIC CONDITION OF BOVINE AND OVINE SMALL
INTESTINES USED IN THE PRODUCTION OF TURKISH SAUSAGES' "

by
ilhan' 'SUER : Cumhuriye ANTER
Gida Kontrol Lab.. Sef. ; Gida Kontrol Lab. Uzmani
Veteriner Kont. ve Aras. Enst. Veteriner Kont. ve Aras. Enst.
Etlik/ANKARA 1/« )11 (1. : - Etlik/ANKARA

The folloving results were obtained in this study :
Number of total bacteria (per g.): 50.000 - 130.000.000
Number of coliforms organism (per g.): 0-600
Number of yeasts and molds (per g.): 300 - 60.000.000
Number of staphylococci (per g.): 700 - 34200

TESEKKUR
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rii Saymn Dr. Yakup HAMZACEBI'ye Sayin Ahmet UZUNKUSAK 'a,
Sayin Ahmet SARIISIK’a, Sayin Mehmet CAKIROZ’e Salim ZAFER'e
tesekkiir ederiz.
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