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Ozet

Bu g¢alismada Sirnak/Kumegati, Sirnak/Kizilsu, Sirnak/Cizre, Mardin/Kiziltepe ve Mardin/Derik’ ten alinan
genotipler Ayvalik ve Gemlik gibi 6nemli zeytin cesitleriyle pomolojik ve yag analizleri bakimindan
karsilastirilmistir. Calismada, meyvelerde meyve eni, meyve boyu, meyve indeksi, meyve sekli, meyve agirligi,
meyve eti orani ve olgunluk indeksine bakilarak pomolojik 6zellikleri incelenmis ve mekanik yolla elde edilen
zeytinyagl analizlerinde iyot sayisi, peroksit sayisi, toplam fenol miktari degerlerine bakilmis olup bu o6zellikler
Ayvalik ve Gemlik zeytin cesitleriyle karsilastirilmistir. Yapilan dlgimlerde meyve eni bakimindan Ayvalik (18.85
mm) ve Gemlik (18 mm) gesitlerine en yakin degeri Kiziltepe (17.63 mm), meyve boyu bakimindan Ayvalik (23.09
mm) ve Gemlik (22.57 mm) gesitlerine en yakin degeri Kiziltepe (22.56 mm) ve 100 meyve agirligi bakimindan
yine Ayvalik (498.44 g) ve Gemlik (537.35 g) cesitlerine en yakin degeri Kiziltepe (372.19 g) genotipi gdstermistir.
Yag analizleri sonucunda ise iyot sayisi ve toplam fenol miktari bakimindan Ayvalik ve Gemlik cesitlerine en yakin
degeri Derik genotipi gosterirken peroksit sayisi bakimindan ise Kizilsu genotipinin bu cesitlere yakin deger
sergiledigi gorulmustir. Bu c¢alisma ile Sirnak/Kumcati, Sirnak/Cizre, Sirnak/Kizilsu, Mardin/Kiziltepe ve
Mardin/Derik’teki zeytin ve zeytinyagi 6zellikleri incelenmis bu illerimizdeki zeytin yetistiriciliginin ve farkindaligin
arttinlmasi amaglanmistir.

Anahtar kelimeler: Zeytin, zeytinyag, pomoloji, meyve indeksi, olgunluk indeksi.

The Determination of Fruit and Oil Properties of Some Olives Which are Cultivated in
Mardin and Sirnak

Abstract

This study was carried out genotypes obtained from Sirnak / Kumgati, Sirnak / Kizilsu, Sirnak / Cizre,
Mardin / Kiziltepe and Mardin / Derik were compared with important olive varieties such as Ayvalik and Gemlik
in terms of pomological and oil analyzes. In the study, pomological characteristics of fruit were examined by
looking at fruit width, fruit height, fruit index, fruit shape, fruit weight, fruit pulp rate and maturity index. In the
analysis of olive oil obtained by mechanical method, iodine number, peroxide number, total phenol amount,
were examined and compared with Ayvalik and Gemlik olive varieties. In the measurements made, Kiziltepe
genotype (17.63 mm) showed the closest value to Ayvalik (18.85 mm) and Gemlik varieties (18 mm) in terms of
fruit width and Kiziltepe genotype (22.56 mm) showed the closest value to Ayvalik (23.09 mm) and Gemlik
varieties (22.57 mm) in terms of fruit length. Also, Kiziltepe genotype (372.19 g) showed the closest value to
Ayvalik (498.44 g) and Gemlik (537.35 g) in terms of fruit weight. As a result of oil analysis, Derik genotype showed
the closest value to Ayvalik and Gemlik varieties in terms of iodine number and total phenol amount whereas
Kizilsu genotype showed a close value to these varieties in terms of peroxide number.

Key words: Olive, olive oil, pomology, fruit index, maturity index.
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Giris

Dinyanin en eski kiltir bitkilerinden olan
zeytin (Olea europaea L.) meyvesini tiketimi ,yag
Uretimi ve depolanabilme 6zelligi bakimindan
dinyanin en o6nemli meyveleri arasinda vyer
almaktadir (Kaniewski ve ark., 2012). Sistematik
literatlriinde Oleceae familyasinin, Olea cinsinin,
Olea europa L. tirl olarak bilinir (Kiritsakis ve
Markakis, 1987). Zeytin yetistiriciliginin ilk insanlarla
birlikte basladigi kabul edilmekte ve "Zeytin bitiin
agaclarin ilkidir" denilmektedir. Zeytinin insanhk
tarihindeki 6nemine tiim kutsal kitaplarda, yaradilis
ve kurulus efsanelerinde vyer verilmektedir.
Arkeolojik ve jeolojik buluntular da zeytinin M.O.
6000 yilindan beri kullanildigini gostermektedir
(Cavusoglu ve Cakir, 1988). Antik donemde, sofralik
yemek, yemek pisirmek, aydinlatmada kullaniminin
yani sira zeytinyagl tibbi amaglar icin de
kullanilmistir (Zohary ve ark., 2012; Mercuri ve ark.,
2013; Valamoti ve ark., 2018). Bugiin Tirkiye
topraklarinda yer alan zeytinin  anavatani
Gineydogu Anadolu Bolgesi'ni igine alan Yukari
Mezopotamya ve Giiney On Asya’dir. Buradan tiim
Akdeniz havzasina ve daha sonra Amerika'yi da igine
alan ¢ok genis bir alana yayilmistir (Seker ve ark.,
2008). Turkiye sahip oldugu Akdeniz iklim 6zellikleri
ve bulundugu cografi konum nedeniyle ispanya,
italya, Tunus ve Yunanistan gibi diger Akdeniz
Ulkeleriyle birlikte dinyanin ©6nde gelen zeytin
Ureticileri icerisinde yer almaktadir. Ginimiuzde
kaliteli ve yuksek verimli zeytin cesitleriyle bahge
kurulmasi ve olgun meyveden zeytinyaginin tretimi
Akdeniz ulkelerinde zeytincilik uygulamalarinin en
o6nemli pargasini olusturmaktadir (Owen ve ark.,
2000). Turkiye’de ozellikle Ege ve Akdeniz
kiyilarinda Akdeniz ikliminin hakim oldugu yerlerde
yaygin olan zeytin Uretimi, bu bolgelerdeki tarim
isletmelerinin ana Uretim dallarindan birini
olusturmaktadir. Ege Bolgesi Tirkiye sofralik ve
yaghk zeytin cesitlerinin ana Gretim bdlgesini
olusturmaktadir. Giineydogu Anadolu Bélgesi zeytin
cesitliligi bakimindan en zengin bdlgemiz olmasina
ragmen zeytin Uretim potansiyeli bakimindan
istenilen seviyenin ¢ok gerisinde kalmaktadir.
Bunun sebeplerinden biri bolgeye uygun 6zellikte
cesitlerle bahcelerin kurulmamasindan
kaynaklanmaktadir. Son yillarda piyasada bulunan
turlerle  bahgelerin  kurulmasi ve mevcut
zeytinliklerin yeni cesitlere cevrilmesinden dolayi
yerel zeytin gesitlerinin orijin bolgelerinde giderek
azalmasi ve hatta yok olmasi tehlikesiyle karsiya
kalmistir. Zeytinin gen merkezlerinden biri olarak
kabul edilen Sirnak ve Mardin illerimizde de uzun
yillardan beri geleneksel bir bicimde vyerel
genotiplere ile kismi olarak  zeytincilik
yapilmaktadir. Ancak bolgede mevcut zeytin
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genotiplerinin meyve ve yag kalitesi lizerine yeterli
calisma yapilmamistir.

Bu calismada, Mardin ve Sirnak illerinde
zeytin yetistiriciligi yapilan bolgelerde yetistirilen
zeytin genotiplerinin pomolojik o6zellikleri ve yag
karakterizasyonu yapilmistir. Ayrica, her genotipe
ait zeytinyag orneginde iyot sayisi, peroksit sayisi,
kirllma indeksi ve fenolik bilesik miktar analizleri
gerceklestirilmistir. Arastirmadaki genotiplerin
meyve ve vyag Ozellikleri Ayvalik ve Gemlik
cesitlerinin ozellikleriyle karsilastirihp benzerlikler
ve farkliliklar belirlenmistir.

Materyal ve Yontem

Arastirmada kullanilan zeytin genotipleri
Sirnak/Kumcati, Sirnak/Kizilsu, Sirnak/Cizre,
Mardin/Kiziltepe ve Mardin/Derik ilgelerinden
temin edilerek zeytinler pomolojik ve zeytinyagi
analizleri i¢in soguk zincirde laboratuvara
getirilmistir. Temin edilen bu zeytin genotiplerinin
olgunlagsma zamanlari ve olgunluk indeksi dikkate
alinarak hasat edilmistir. Tim zeytin 6rneklerinin
pomolojik analizleri Sirnak Universitesi Ziraat
Fakultesi Bahge Bitkileri Bolimu laboratuvarlarinda
yapilmistir.  Pomolojik  analizlerin  yapilmasi
asamasinda her grupta 15 meyvenin bulundugu 3
yineleme kullanilmistir.  Pomolojik  analizlerin
tamamlanmasinin  ardindan tim zeytinlerden
yaklasik 300-500 g 6rnek kullanilarak zeytinyagi elde
edilmistir.  Zeytin  Ornekleri  ¢ekirdeklerinden
ayrilarak elde edilen meyve eti iyice ezildikten sonra
+25 °C’de santrifij yardimi ile zeytin vyagi
ayristirlmistir.  Elde edilen zeytinyaglarinda yag
asitleri bilesenleri disinda kalan diger tiim analizler,
Canakkale On sekiz Mart Universitesi Ziraat
Fakultesi Bahge Bitkileri Bolimi laboratuarlarinda
yapilmistir.

Belirlenen cesitlerin pomolojik 6zelliklerinin
belirlenmesinde; her bir cesitten tesadufi olarak
alinan 100 meyvede, meyve tane agirlig;, 100
meyve agirhgl, cekirdek agirhgi, 100 gekirdek agirligi
(0.1 g’a duyarli terazi ile), meyve boyu, meyve eni,
meyve indeksi (boy/en), Cekirdek boyu, cekirdek eni
(0.01 mm’ye duyarh kumpas ile), Meyve sekli
(Candzer, 1991)’e gore tespit edilmistir.

Olgunluk indeksi; Olgunluk indeksi; her
tekerrirden tesadiifi olarak secilen 100 zeytinde
Seker ve arkadaslarina (2008) gore tanimlanarak
saptanmistir. Zeytinler ikiye kesilerek; 0= Meyve
kabugu koyu yesil, 1= Meyve kabugu san ya da
sarimsi yesil, 2= Meyve kabugu sarimsi yesil ancak
Uzeri  kirmizimsi  noktali, 3= Meyve kabugu
kirmizimsi ya da hafif violet, 4= Meyve kabugu siyah
ve meyve eti tamamen yesil, 5= Meyve kabugu siyah
ve meyve eti cekirdegin yarisina dogru violet renkte,
6= Meyve kabugu siyah ve meyve eti hemen
cekirdege kadar violet, 7= Meyve kabugu siyah ve
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meyve eti tamamen siyah olmak Uzere 8 kategoriye
gore siniflandirilmistir. Olgunluk indeksi; her sinifa
giren meyve adedi o sinif degeri ile carpilarak
toplanip, degerlendirilen toplam meyve sayisina
bélinerek hesaplanmistir.

Olgunluk indeksi =
(0xn0)+(1xn1)+(2xn2)+(3xn3)+(4xn4)+(5xn5)+(6xn6
)+7xn7) / 100

Zeytin meyvelerinin yagi, soguk ekstraksiyon
yontemi ile cikarilarak, zeytinyagi kalite analizleri
yapilincaya kadar +42C’'de saklanmistir.

iyot  sayisi: Wijs metoduna gore
belirlenmistir. (AOAC, 1990). 0.2 g 6rnek 15 ml
CCly'de ¢dzilmiistir. Uzerine 10 ml %5'lik Civa |I
Asetat ve 25 ml Wijs ¢ozeltisi ilave edilerek 6rnegin
agzi kapatilmis ve karanlkta 3 dakika bekletilmistir.
Uzerine daha sonra 1.990 g potasyum iyodiir ve 100
ml saf su ilave edilmis, 0.1 Na,S,0s ile renk acik sari
oluncaya kadar titre edilmistir. Uzerine 1-2 damla
nisasta c¢ozeltisi eklenerek 0.1 NayS;0s3 ile renk
beyaz oluncaya kadar titre edilmis ve harcanan
Na,S,03 miktari saptanmistir. Ayni islemler kontrol
icin yapilarak toplam iyot sayisi belirlenmistir.

Peroksit sayisi: Yaglarda bulunan aktif
oksijen miktarinin 6l¢lsu olup, | kg yagda bulunan
peroksit, oksijenin miliekivalan gram olarak
miktaridir (Anonim, 1973; Nas ve ark., 1992). Bu
deger zeytinyaginda 20 meq O2/kg yagi
asmamalidir. Yag ornegi kloroformda ¢oziillp asetik
asit ve potasyum iyodir ilave edildikten sonra |
dakika calkalanarak karanllk odada 5 dakika
bekletilmis ve bu sire sonunda ayarli sodyum
tiyosilfat  ile  titre  edilmistir.  Arastirma
numunesinden analiz i¢in alinacak 6rnek miktari,
numunenin tahmin edilen peroksit degerine goére
Peroksit  degeri  skalasindan  faydalanilarak
belirlenmistir.

Toplam fenolik bilesikler: Rastgele secilen
meyvelerden alinan o6rneklerde Folin Ciocalteu
ayiraci ile spektrofotometrik yontem kullanilarak
mg/kg olarak Gallik asit cinsinden belirlenmistir
(zheng ve Wang, 2001).

Denemeden elde edilen veriler JMP.5.01
istatistik paket programi kullanilarak varyans
analizine tabi tutulmus, her cesidin kendi icindeki
ortalamalar arasindaki farkliliklar Duncan testi
(P<0.05) ile belirlenmistir.

Bulgular ve Tartisma

Calisma kapsaminda kullanilan Zeytin
meyvesinin pomolojik 6zellikleri incelendiginde
Meyve eni bakimindan Ayvalik 18.85 mm ve Gemlik
18 mm olarak 6l¢tlmis olup bunlara 17.63 mm ile
Kiziltepe genotipi en yakin degere sahip olurken
bunu sirasiyla Derik 16.36 mm, Kumcati 16.31 mm,
Cizre 15.92 mm ve Kizilsu genotipi 15.72 mm ile
takip etmistir. Kizilsu genotipi bu degeri ile Ayvalk
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ve Gemlik cesitlerine en uzak degeri gostermistir
(Cizelge 1). Daha onceki calismalarda tlkemizde
yetistirilen zeytin cesitlerinin pomolojik o6zellikleri
incelenmis ve meyve enini Gemlik ¢esidinde 17.91
mm, Ayvalik ¢esidinde 19.14 mm, Memecik
cesidinde 19.40 mm olarak saptamistir (Canozer
1991). Kaynas ve ark. (1996) Gemlik gesidinin meyve
enini 16,50 mm Halhali gesidinin meyve enini ise
16.80 mm olarak belirlemislerdir. Calisma
sonucunda elde edilen degerler literatiirdeki
degerlerden daha distk bulunmustur. Meyve boyu
degerlerine bakildiginda Ayvalik 23.09 mm ve
Gemlik 22.57 mm olarak 6lgilmis olup 22.56 mm
ile Kiziltepe genotipi bu gesitlere en yakin degerleri
gosterirken 24.16 mm ile Kizilsu genotipi bu iki
cesitten yiksek bir deger sergilemistir. Diger
genotipler ise sirasiyla Derik 22.10 mm, Cizre 21.74
mm ve Kumcati 21.49 mm olarak olgilmustar.
Meyve indeksi meyve boyunun meyve enine
boélinmesi ile elde edilen deger olarak kabul
gormektedir. Bu kapsamda hesaplanan meyve
indeksine gore Ayvalik 1.22 ve Gemlik 1.25 olarak
hesaplanmis ve meyve sekilleri yuvarlaga yakin oval
olarak bulunmustur. Kiziltepe 1.27 ve Kumgati 1.31
meyve indeksi ile bu iki ¢eside yakin degerler
gosterip meyve sekli bakimindan Ayvalik ve Gemlik
cesitleriyle ayni sinifta yer almislardir. Kizilsu
genotipi 1.53 meyve indeksi ile her iki gesidin
Uzerinde bir deger sergilemis olup meyve sekli uzun
oval olarak belirlenmistir. Daha 6nce yapilan bir
calismada boy en orani 1.38 (Cantzer, 1991 ) ile 1.53
(Tutar, 2010) arasinda belirlenmistir. Cizre 1.36 ve
Derik 1.35 meyve indeksi ile birbirine yakin degerler
sergilemis meyve sekilleri ise oval olarak
belirlenmistir. Meyve tane agirliklari bakimindan
Gemlik 5.37 g, Ayvalik 4.98 g olarak olgllmustdr.
Diger genotiplerimiz ise sirasiyla Kiziltepe 3.72 g,
Kizilsu 3.55 g, Derik 3.38 g, Cizre 3.26 g ve Kumcati
3.25 g olarak belirlenmistir. 100 dane meyve
agirhklarina bakildigi zaman ise Gemlik 537.35 g,
Ayvalik 498.44 g olarak belirlenmistir. Denemeye
esas alinan orneklerimiz ise bu her iki cesitten daha
disik  fakat  birbirlerine  yakin  degerler
sergilemiglerdir. Buna goére Kiziltepe 372.19 g,
Kizilsu 354.71 g, Derik 338.45 g, Cizre 326.21 g ve
Kumcati 324.93 g olarak belirlenmislerdir.
Meyvelerde et orani sofralik zeytinlerde
kaliteyi belirleyen unsurlardandir. Et orani
calismada ele alinan  seleksiyon  kriterleri
arasindadir. Segilen genotipler arasinda et orani
%88.06-81.74 arasinda degisim  goOstermistir.
%88.06 ile en yiksek et oranina sahip Kumcati
genotipi cikmistir. Kiziltepe (%84.02) genotiplerinin
Ayvalik (%85.38) ve Gemlik (%85.36) cesitlerine
yakin  degerler sergiledigi, Kizilsu (%81.74)
genotipinin ise meyve et oraninin bu gesitlerden az
oldugu gorilmustir. Cekirdek eni bakimindan 9.4



Tark Tarim ve Doga Bilimleri Dergisi 7(1): 54-59, 2020

mm ile Kizilsu genotipi ilk sirada gelmekte ve Ayvalik
(8.18 mm) ve Gemlik (8.58 mm) ¢esitlerinden daha
ylksek bir deger gostermistir. Kiziltepe 7.88 mm,
Cizre 7.72 mm, Kumgati 7.48 mm oOlgimleriyle
birbirlerine yakin degerler sergilerken Derik 5.01
mm ile en disik, ayni zamanda Ayvalik ve Gemlik
cesitlerine en uzak degeri sergilemistir. Cekirdek
boyu bakimindan yine ilk sirayr 19.8 mm ile Kizilsu
genotipinin aldig1 ve Gemlik ve Ayvalik cesitlerinden
ise boy bakimindan daha yiiksek deger géstermistir.
Bunu sirasiyla Kiziltepe, Ayvalik, Gemlik, Cizre,
Kumgati ve Derik takip etmistir. Cekirdek tane
agirhklar bakimindan ise Ayvalik 0.72 g ve Gemlik
0.69 g olarak ol¢tlmus olup bunlara en yakin degeri
0.64 g ile Kizilsu genotipi gostermistir. Diger
genotiplerin cekirdek tane agirliklari ise sirasiyla
Kiziltepe 0.59 g, Cizre 0.46 g, Derik 0.42 ve Kumcati
0.38 g olarak olgUlmustir. 100 dane c¢ekirdek
agirhklarina bakildigi zaman ise Kizilsu genotipi
64.75 g agirligi ile Ayvalik (72.85) ve Gemlik (69.05)
cesitlerine daha yakin deger sergilemistir. Diger
genotipler ise sirasiyla Kiziltepe 59.45 g, Cizre 46.44
g, Derik 4243 g ve Kumgati 38.78 g olarak
olcilmustdar. Calismada kullanilan zeytin
genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen iyot sayisi, Peroksit sayisi ve toplam Fenol
miktari Cizelge 2 verilmistir. genotiplerden elde
edilen zeytinyaglarinin iyot sayilari arasinda énemli
farkliliklar bulunmustur. En yiksek iyot sayisi
Kiziltepe genotipinde (89.36) en yiiksek olur iken en
dusik deger (80,20) Ayvalik ¢cesidinde gorilmustar.

Peroksit sayilarina bakildiginda en yiksek
deger 18.53 meq g/kg ile Cizre genotipinde
gbzlenmis bunu sirasi ile Kiziltepe (16.53), Kumgati
(12.70) ve Derik (12.36) genotipi izlemistir. En diistik
deger Ayvalik (1093 meq g/kg) c¢esidinde
gozlenmistir. Toplam Fenol igerikleri bakimindan en
yiksek toplam fenol miktarinin Ayvalik (374.33) ve
Gemlik (359.67) cesitlerinden sonra Derik (292.3)
genotipinde oldugu saptanir iken en disik deger
Kiziltepe (153 mg/kg) genotipinde gozlenmistir.
Fenolik bilesikler zeytinyaginin kendine 06zgi
aromasi ve tadi Uzerine etkisi olan bilesiklerdendir.
Zeytinyaginin stabilite ve kalitesini arttirirlar. Garcia
ve ark. (2003)‘na gore ticari sizma zeytinyaglarinin
toplam fenol icerigi ortalama 30-400 mg/kg'dir.
Bulunan bitin genotiplerin fenol icerigi bakimindan
verilen aralikta yer aldigini gostermektedir.

Sonug ve Oneriler

Yapilan c¢alismalar sonucunda pomolojik
ozellikler bakimindan 6nemli sofralik gesitlerimiz
olan Ayvalik ve Gemlik c¢esitlerimize Kiziltepe
genotipinin  daha yakin deger sergiledigi
gorialmustir. Bu nedenle Kiziltepe genotipinin
sofralik olarak degerlendirilmek Uzere bodlgedeki
yetistiriciligi  arttirlabilir.  Zeytinyagi  analiz
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sonuglarina baktigimiz zaman ise iyot sayisi ve fenol
miktari bakimindan Ayvalik ve Gemlik gesitlerine en
yakin degeri Derik genotipi sergilemistir. Fenol
miktari  bilindigi lzere depolama slresince
oksidasyona karsi yagi korur. Zeytinyaginin stabilite
ve kalitesini arttirir. Peroksit sayisi en disiik olan
genotip ise Kizilsu genotipi olmakla beraber
calismadaki tiim genotiplerimizin peroksit sayisi
degeri 20 nin altinda bulunmustur. Peroksit sayisi
zeytinyaginin yaga islenme oncesi oksidasyonun ve
zeytinyaginin muhafaza durumunun gostergesidir.
Kaliteli yag eldesinde ise Derik ve Kizilsu
genotiplerinin yetistiriciligi artinlabilir. Calismanin
yapildig bolge zeytinin gen merkezlerinden biri
olarak bilinmektedir (Seker ve ark., 2008).
Calismanin yapildigi Sirnak ve Mardin illerinde de
yash zeytin agaclarina rastlanilmasi bu bilgiyi
dogrulamaktadir. Bu da bu illerimizde zeytin
yetistiriciliginin yapilabilir oldugunun bir kanitidir
fakat buna ragmen bolgedeki zeytin tarimi ne yazik
ki hak ettigi sekilde gelismemistir. Bunun temel
nedeni, bolgedeki ozelliklede g¢alismanin yapildig
Sirnak ve Mardin illerimizdeki tarimsal teknik ve
teknolojideki  gelismelerin  zeytin  tarimina
yansitilmamasidir. Bu illerimizde toprak analizi
yapmak suretiyle yeni tesis edilecek zeytinliklerde
mutlaka modern zeytin yetistiriciliginin esaslari goz
oniinde bulundurulmali, adaptasyon c¢alismalari
arttirlmali, basta sulama ve beslenme olmak (lzere
bakim islemlerine de gereken 6nemin verilmesi
gerekmektedir. Ayrica bu illerimizde bdlgede
yetistiriciligi yapilan Kilis yaglik, Nizip yaglik ve
Halhali gibi bolgenin 6nemli cesitlerinin de bu
illerimizde yetistiriciliginin denemesi
gerekmektedir.

Galismamizda Mardin ve Sirnak illerindeki bazi
zeytin genotiplerinin meyve ve vyag Ozellikleri
belirlenmistir, ancak bolgedeki zeytinciligin
gelismesi icin bu tir calismalar arttirlmali ayrica

calismada vyapilmayan vyag asitleri bilesenleri,
tokoferol analizleri ve sterol analizlerininde
yapilmasi gerekmektedir. Bolge zeytinin gen

merkezlerinden biri olmasi nedeniyle Bolgedeki
yerel genotiplerin standart zeytin gesitleriyle
akrabalik iliskilerinin ortaya ¢ikmasi icin molekiler
dizeyde DNA analizlerinin de yapilmasi ve islah
calismalarinda kullaniimasi gerekmektedir. Bolgeye
kurulacak bir zeytin ve zeytinyagi isletme tesisi ile
bolge halkinin zeytin yetistiriciligine tesvik edilmesi
gerekmektedir.
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Cizelge 1. Zeytin genotiplerinin meyve ve ¢ekirdeklerinin pomolojik degerleri.

. Cekirdek Cekirdek 1.0 0 Cekirdek Olgunluk Meyve Et . Meyve Meyve Meyve Eni 100 Meyve Meyve

Genotip Boyu Eni (mm) Celdrdel Agirigi (g) indeksi Orani (%) Meyve Sekdi indeksi Boyu (mm) Agirhigi (g)  Agirhg (g)
(mm) Agirhg (g) (mm)

Kizilsu 19.8+0.4 9.4+2.1 64.7515.1 0.64+0.2 4.01+1.1 81.74+3.5 Uzun oval 1.53+0.6 24.16%+0.9 15.72+0.4 354.71+4.5 3.551+2.4
Kumgati  13.1+0.3 7.48%0.9 38.78+4.3 0.38+0.1 2.92+1.0 88.06%5.4 Yuvarlagayakinoval 1.31+1.1 21.49+0.7 16.31+0.9 324.9316.2 3.25+0.8
Cizre 14.28+0.2 7.72+0.9 46.44+4.2 0.46+x+0.6 2.04+0.5 85.76%0.9 Oval 1.36+1.0 21.74+0.7 15.92+1.5 326.21+4.4 3.26%1.0
Derik 11.55+0.1 5.01+0.4 42.43+3.01 0.42+0.3 2.1+1.6 87.46%5.3 Oval 1.35+0.4 22.10+1.1 16.36%0.8 338.45+5.1 3.38+2.03
Kiziltepe 17.56+0.3 7.88%+3.02 59.45%5.1 0.59+0.1 3.27+3.0 84.02%+2.4 VYuvarlagayakinoval 1.27+1.1 22.56+0.3 17.63+1.1 372.19#3.1 3.721£3.2
Ayvalik 15.59+0.2 8.18%+2.3 72.8515.0 0.7240.1 3.9+0.2 85.38%#3.0 VYuvarlagayakinoval 1.22+1.0 23.09+0.5 18.85+0.8 498.44+6.01 4.98+0.9
Gemlik 14.84+0.2 8.58%+2.4 69.05+2.1 0.69+0.3 5.56+0.6 85.36+2.1 VYuvarlagayakinoval 1.25+2.0 22.57%0.2 18+1.3 537.35+4.8 5.37£0.3

Cizelge 2. Zeytin genotiplerinden elde edilen zeytin yaglarinin kimyasal 6zellikleri

Genotip Peroksit (meq g/kg) Toplam Fenol miktar ( mg/kg) Toplam iyot sayisi
Cizre 18.53+0.35 247.66+11.24 88.40+0.40
Kiziltepe 16.53+0.15 153.00+12.12 89.36+0.58
Kumgati 12.7040.10 232.66%27.32 84.20+0.71
Derik 12.36+0.15 292.3348.08 81.00+0.35
Gemlik 11.43+0.21 359.66+33.65 81.40+0.30
Kizilsu 11.13+0.31 228.00+3.00 87.90+0.44
Ayvalk 10.93+0.84 374.3319.07 80.20+0.17
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