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Oz

Tiirkiye, cografi konumu itibariyle tarimsal ve hayvansal {iriin ¢esitliliginin fazla oldugu ve bunun
yani sira farkl kiiltiirlerden gelen toplumlarin bir arada bulunmasiyla zengin mutfak kiltiiriiniin
olustugu bir iilkedir. Sahip oldugumuz bu zengin yoresel mirasin korunabilmesi i¢in tescil isleri
giintimiizde Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan ytiriitiilmekte ve {irlinlerde cografi isaretleme
uygulamasi yapilmaktadir. Bugiine kadar 32 farkli peynir ¢esidi i¢in yapilan bagvurudan Antep
stkma peyniri, Diyarbakir 6rgli peyniri, Edirne beyaz peyniri, Erzurum ¢ivil peyniri, Erzurum
kiflii ¢ivil peyniri, Erzincan tulum peyniri, Ezine peyniri, Karaman Divle obrugu peyniri, Kars
kasar1, Yozgat ¢anak peyniri, Antakya stirkii, Antakya kiiflii stirkii, Malkara eski kasar peyniri ve
Van otlu peyniri cografi isaret almaya hak kazanmistir. Bu ¢alismada zengin kiiltiirel mirasimiz ile
0zdeslesmis liriinlerimize sahip ¢ikmak ve bu miras1 gelecek nesillere devrederken cografi isaretli
peynirlerin tanitilmasi hedeflenmistir.

Anahtar Kelimeler: Cografi isaret, gastronomi, peynir, turizm

! Bu makale 25-26 Nisan 2019 Ulusal Siitgiiliik Kongresinde Poster bildiri olarak sunulmustur.

11



Cografi Isaretli Tiirkiye Peynirleri

Geographically Marked Turkish Cheeses

Abstract
Turkey is a country with a wide varietyof agricultural and animal products due to its geographical
location as well as has a rich culinary culture due to the combination of communities from different
cultures. In order to preserve this rich local heritage, registration works are carried out by the
Turkish Patent and Trademark Authority and geographical marking is applied to the products.
Today, Antep sikma cheese, Diyarbakir knit cheese, Edirne white cheese, Erzurum civil cheese,
Erzurum moldy civil cheese, Erzincan tulum cheese, Ezine cheese, Karaman Divle obruk cheese,
Kars kasar cheese, Yozgat canak cheese, Antakya siirk cheese, Antakya moldy siirk cheese,
Malkara old kasar cheese and Van otlu cheese were entitled to geographical indication. In this
study, it is aimed to protect our products identified with our rich cultural heritage and to introduce

geographically marked cheeses while transferring this heritage to future generations.

Keywords: Geographical indication, gastronomy, cheese, tourism

GIRIS

Insanoglu diinyaya gelisi ile birlikte temel
gidamiz olan siit ile tamigir. Siit, anne ile
bebegin ilk tanigma araci iken ayni zamanda
yiiksek besleyici 06zelligi onu vazgecilmez
kilmaktadir. Bebeklikten yetiskinlige dogru
giinliik beslenmenin bir parcasi olan siit ve siit
irlinleri icerisinde, daha uzun siire muhafaza
edilebiliyor olmast peynir ¢esitlerini 6n
plana c¢ikarmaktadir. Peynir, insanoglunun
uygarhiga gegisinin ilk simgelerinden biri
iken ayni zamanda kiiltiir zenginliginin de
bir isareti olarak tiiketilen geleneksel bir
iriindiir. Geleneksel gidalar ise medeniyetlerin
mirasin1 tastyan iriinler olarak orijinal
karakteristiklerine zarar vermeden nesilden
nesile aktarilmasi gereken (iirlinlerdir. Bu
cercevede karsimiza cografi igaretleme
kavrami1 ¢ikmaktadir. Cografi isaretleme,
kiiresellesme siirecinde c¢esitli bolgelere has
gidalara kolaylikla ulagan tiiketicilerin, yedigi
gidanin orijinini bilme ihtiyacina binaen ortaya
cikmis bir kavramdir (Ekinci, 2014). Saglikli,
kaliteli ve gilivenilir gida arayisi igerisinde
olan tiiketiciler icin cografi igaret kavrami
iirlinlin katma degerini arttirmaktadir. Kendine
has ozellikleri ile cografi isaret almaya hak
kazanan iiriinler ayn1 zamanda bdlge halki ve
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yoreye de biiylik katki saglamaktadir. Bolgede
olusan istihdam, ekonomik hareketlenme ve
diger iriinler ile ortaya ¢ikan rekabet ortami
da cografi isaretlemenin sagladig1 katkilar
arasinda sayilabilmektedir.

Cografi Isaret

Ulkemizin {i¢ farkli iklime sahip olusu, cografi
konumu, farkli toprak yapisi ve kiiltiirel miras
cesitliligi, bu topraklara 6zgii iiriin ve imalat
tekniklerini ortaya cikarmistir. Bu farklilik
ilkemizin cografi isarete konu olabilecek iiriin
cesitliligine sahip oldugunu gostermektedir
(Gokovali, 2007).

Toplumun  sosyoekonomik  degismelerle
birlikte  tiiketim  yapisinda  farkliliklar
meydana gelmekte, aliskanliklar ve zevkler
degisime ugramaktadir. Gida, tarim ve temel
ihtiyaglarin liretiminde ¢ogunlukla kullanilan
yeni teknolojilerin yaninda yerel ve geleneksel
triinlere karsi ilgi hizla artmaktadir (Sahin
ve Meral, 2012). Cografi isaretler (mense adi
ve mahreg isareti); belirgin 6zellikleri, {ini,
kokeninin bulundugu bolge veya iilke ile
biitiinlesmis tirlinii gosteren, tirlinlin kaynagini
ifade eden isaretlerdir. S0z konusu isaretler
yerel tarim faaliyetlerini  destekleyerek



cografi  isaretli  drlinlerin  yetistirildigi
bdlgenin tanitimini yapmaktadir. Ayrica yerel
degerler ile geleneksel miras koruma altina
alimmaktadir (Sentiirk, 2011). Niteligi, Unii
veya Ozellikleriyle kokeninin bulundugu yer
ile 0zdeslesen {iirlinii gdsteren isaret olarak
tanimlanan cografi isaretin tescili iki sekilde
yapilabilmektedir:

e Mense adi; lirlinlin iiretimi, islenmesi ve
diger islemlerinin tamami sinirlar belirlenmis
cografi alanda gergeklesmek zorunda olan
uriinlere verilen ad iken,

e Mahreg isareti; tirtiniin liretimi, islenmesi ve
diger islemlerden en az biri sinirlar1 belirlenmis
cografi alanda ger¢eklesmek zorunda olan
tiriinlere verilen ad olarak tanimlanmaktadir
(Tiirkiye Patent Enstitiisti [TPE], 2019).

Mense adi tescilinde iirlinler, ancak ait
olduklar1 bolge icerisinde {retilir ise
Ozelliklerini  kazanabilmektedir. =~ Mahreg
isaretli tirinler ise niteliklerinden en az birinin
ait oldugu yoreden kaynaklanmasi kaydiyla
baska bir bolgede iiretilebilmektedir. Ancak
tiretim yontemleri ve iiriin kalitesi ayn1 olmak
zorundadir (Tirkiye Esnaf ve Sanatkarlar

Konfederasyonu [TESK], 2019).

Cografi isaret tescilinde bolgeye Ozgii
ozelliklerin iiriine kazandirdig1 kalite ve benzer
irinlerden ayirt edilmesini saglayan 6znellik
en temel amaclardandir. Bu tescil yontemiyle
s6z konusu iirlinlerin korunmast miimkiin
olmaktadir (Ayber, 2005). Cografi isaret ile
iirlinlerin korunmasi; pazarlama imkanlarinin
arttirilmasi, tireticinin korunmasi ve ekonomik
kazan¢ ile kirsal kalkinmaya katkida
bulunmas1 gibi avantajlar saglamaktadir.
Cografi isaretlerin incelenmesi tlilke ekonomisi
acisindan, s6z konusu avantajlardan hangi
Olclide faydalanildiginin ortaya konmasi
bakimindan énemlidir (Gokovali, 2007).
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Kaliteyi Onemseyen tiiketiciler tarafindan
yoresel iirlinler, cografi isaret amblemleri ile
taninmaktadir. Yoresel iiriinler ile bu iirlinlerin
iretildikleri bolgeler arasinda giiclii baglar
bulunmaktadir. Uriinlerin taklit edilmesini
onlemek, mahsulii haksiz rekabetten korumak,
iirlin isimlerinin yanlis kullanilmasini 6nlemek,
tarim irlin ¢esitliligini tesvik etmek ve iirlinlerin
ozellikleri hakkinda tiiketiciyi bilgilendirmek
adina  yasal diizenlemeler  yapilmistir.
Uluslararasi alanda bu kavram mense adi ve
cografi isaretler korumasi kapsaminda yapilan
diizenlemelerle s6zlesmelerde yer almaktadir
(Tekelioglu ve Demirer, 2008; Giirsu-Dogu,
2008). Ulkemizde ise Tescil islemleri 1995
yilinda ¢ikarilan 555 sayili KHK ile Tiirk
Patent Enstitlisii tarafindan yiirtitiilmektedir.
Tirkiye’nin tescilli cografi isaretlerinin, yerel
el sanatlari, gastronomi, gelenek ve gorenekler,
yerel yasam tarzlari ve yerel sembollerin
turizm tirlinl olarak harekete gegirilmesi hem
yerli hem yabanci turistleri Tiirkiye’nin farkli
ozelliklere sahip bolgelerine ¢ekmektedir. Bu
durum da cografi isaretli {iriinlerin bolgesel
kalkinma aract olarak kullanilmasina olanak
saglamaktadir.

Tiirkiye ve Peynir

Stit tirtinleri igerisinde genis lirlin yelpazesi
ile karsimiza ¢ikan peynirler tiim diinyada
oldugu gibi iilkemiz genelinde de sevilerek
tiketilmektedir. ~ Yazili  olarak = Kasgarlh
Mahmud’un Divanii Lugati’t-Tiirk kitabinda
uyutmak, uyumus siit ve peynir anlamlarinda
“udma veya udhitma” olarak gecen peynir
terimi icin kurut, cokelek, bislak, agrimisik,
kestik gibi ifadeler de kullanilmistir (Karaca,
2016). Gegmisten bugiine temel gidalarimizdan
biri olan peynirler siit {riinleri igerisinde
dayanikliligr daha uzun ve kalsiyum miktari
bakimindan zengin gidalar olmasi sebebi ile
onem arz etmektedir. Kisi basina diisen yillik
peynir tikketimimiz gelismis tilkeler arasinda
son siralarda yer almasina ragmen, lilkemiz siit
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sanayinde tiretilen toplam ¢ig siitiin en 6nemli
payini peynir liretimi kapsamaktadir.

Anadolu, cografi konumu sebebi ile farklh
kiiltiirlerin bir araya geldigi ve geleneksel
lezzetlerin ~ harmanlandigi  bir  merkez
niteligindedir. Yoresel olarak {iretilip tiiketilen
peynirlerin yan sira iilkemizde en ¢ok tercih
edilen peynir gesitleri beyaz, kasar ve tulum
peynirleri olarak siralanmaktadir. Ulkemizde
peynir cesitliliginin ortaya ¢ikmasinda pek
cok faktor etkili olmustur. Siitiin elde edildigi
hayvanin cinsi, uygulanan 1si1l islem, iiretim
yontemi, siitlin bilesimi, tiretimde kullanilacak
olan katki maddesi dahi elde edilecek olan
peynirin ¢esidinde etkin rol oynamaktadir.
Bunun yam1 sira elde edilen peynirin
tiretim sonrasinda hemen tiiketilmesi veya
olgunlastirllmas1 gibi islemler ve {retildigi
yorenin kendine 6zgl kiiltiirel mirast peynir
yapisinin olugsmasinda Onemli parametreler
arasinda yer almaktadir. Kars kasari, Edirne
beyaz peyniri, Erzincan tulumu, Ezine peyniri,
Erzurum civil peyniri ve Diyarbakir orgii
peyniri cografi isaretli peynirlerimiz arasinda
daha ¢ok taninmis ve bolgesel iiretimi agmay1
basarmis  peynirlerimizdendir.  Ulkemizde
iiretimiyapilanancakbdélgesel tiikketimin 6tesine
gecememis olan peynirler arasinda cografi
isaret almis peynirlerimiz de bulunmaktadir.
Karaman Divle obrugu tulum peyniri, Antep
stkma peyniri, Antakya siirkii, Erzurum kiiflii
civil peyniri, Yozgat ¢canak peyniri ve Antakya
kiflii stirkii tretildigi yore halki tarafindan
severek tiiketilen peynirler olmasina ragmen
bolge disinda pek fazla taninmamasi sebebi ile
tiretim rakamlar diisiik seviyelerde kalmistir.
Zengin kiiltiirel mirasa sahip ililkemizin pek
cok kosesinde farkli 6zelliklere sahip peynir
cesitleri bulunmaktadir. Tiiketim rakamlari
dretildigi bolge ile kisithh kalan peynirler
iilkemiz genelinde ticari potansiyeli bulunan
ancak ulusal boyuta tasinamayan Triinler
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statiisiindedir. Uretildigi sehir veya bolge adi
ile anilan, kendine has lezzet karakteristikleri
tasiyan peynirlerimizin daha fazla taninmasi
ve tiketiminin yayginlagmasi amaciyla
siit endiistrisine biiyiik gorev diismektedir.
Fabrikasyon boyutunda bir iiretim s6z konusu
oldugunda ydresel peynirlerimize has tat,
lezzet, aroma profilinin korunmasi Onem
arz ederken kalite artisinin iirliniin orijinal
yapisinda degisikliklere sebebiyet vermemesi
gerekmektedir.

Cografi Isaretli Tiirkiye Peynirleri

Siit ve siit tiriinleri icerisinde en ¢ok tiiketilen
iirlin ¢esidi olan peynirler liretim metotlar1 ve
uygulanan teknoloji ile farkli fizikokimyasal
ozellikler kazanmaktadir. Isil islem, tuzlama,
kurutma, olgunlastirma gibi pek ¢ok teknolojik
islem ile peynirlere istenen lezzet ve aroma
profili kazandirilmaktadir. Ulkemiz genelinde
cografi isaret almis peynirler su sekilde
stralanmaktadir:

Antep Peyniri / Gaziantep Peyniri / Antep
Sikma Peyniri

Antep sikma peyniri, 2018 tarihinde cografi
isaret alan Gaziantep ilinde iiretilen yoresel
peynirlerimizdendir. Gaziantep’te “pisken”
ya da “kelle” olarak da adlandirilan peynir
meralarda otlatilan kii¢iikbas hayvanlarin
stitlerinden  iiretilmektedir. Antep peyniri,
homojen, goézeneksiz, plriizsiiz, siki,
kesilince ufalanmayan, yar1t sert, esnek ve
agizda kolayca dagilan bir yapiya sahiptir.
Cignenmesi esnasinda agizda gicirdama hissi
birakan peynir rengi grimsi beyazdir. Diizgiin
olmayan oval (el ayas1 benzeri) bir sekle sahip
olmasinin sebebi ise geleneksel olarak avug
icerisinde sekillendirilmesidir (TPE, 2019).
Antep peyniri,homojen, gézeneksiz, pliriizsiiz,
siki,kesilince ufalanmayan, yar1 sert, esnek ve
agizda kolayca dagilan bir yapiya sahiptir
(Sekil 1).



Sekil 1: Geleneksel Antep sikma peyniri

Diyarbakir Orgii Peyniri

Genellikle ilkbahar aylarinda koyun siitiinden
yapildig1 bilinen peynir, kegi ve inek siitl
karisimindan da iiretilebilmektedir. Uretim
teknolojisi yoniinden kasar peynirine benzeyen
peynirin, kendine has aromasi, rengi krem
beyaz, parlak goriinimde yapisi istenildiginde
elle iplik seklinde ayrilabilir Ozelliktedir.
Tipik sac oOrgiisii sekli ile tiiketici begenisini
kazanan Diyarbakir Orgli peyniri, iilkemiz
genelinde taninan ve sevilerek tiiketilen

peynirler arasindadir (TPE, 2019). Beyaz,
parlak goriiniimde yapisi istenildiginde elle
iplik seklinde ayrilabilir 6zelliktedir (Sekil 2).

Sekil 2: Diyarbakir 6rgii peyniri

Edirne Beyaz Peyniri

Edirne beyaz peyniri genellikle salamurada
veya tenekede iiretilmektedir. Tiirkiye nin
her yerinde iiretilip tliketilmesine ragmen
ozellikle Trakya, Marmara, Ege bolgelerinde
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yogun olarak tercih edilmektedir. Kendine
has kokusu, tad1 ve yapisi olan peyniri degisik
kilan 6zellikleri ise Edirne’nin cografi konumu
ve Uretildigi siitlin c¢esidine gore degisiklik
gostermesidir. Salamurada tuzlanarak
olgunlastirilan beyaz peynir {iretiminde
en Onemli noktalardan biri ise peynirlerin
gbzeneksiz ve diiz bir yapiya sahip olmasidir
(Durlu-Ozkaya ve Giin, 2007). 2007 yilinda
mahre¢ isareti alan Edirne beyaz peyniri,
iilkemizde en yaygin tiiketilen cografi isaretli
peynir ¢esididir. (Sekil 3).

Sekil 3: Edirne beyaz peyniri

Erzurum Civil Peyniri

Erzurum civil peyniri, 2009 tarihinde cografi
isaret alan basta Erzurum olmak {izere Kars,
Agr1 gibi bir¢ok ilimizde de iiretilen yodresel
peynirlerimizdendir (Hayalogluve Ozer, 2011).
Iceriginde yiiksek oranda protein, kalsiyum
ve fosfor bulundurmasina ragmen diisiik yag
oranina sahiptir (Baran ve Topcu, 2018). Isil
islem uygulanarak pihtilagtirilan  peynirin
olgunlagtirmasinda askilara asilarak tel (lif)
haline getirilmesi (Sekil 4) amaglanmaktadir.
Cografi isaret almis Erzurum civil peyniri,
yerel halk tarafindan en cok tiiketilen kiiflii
civil peynirinden (Sekil 5) sonra ikinci sirada
tercih edilen peynir ¢esididir.
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Sekil 4: Erzurum civil peyniri

Erzurum Kiiflii Civil (Gégermis) Peyniri
Erzurum’un yerel halki tarafindan daha fazla
tilketilen Erzurum kiifli civil peyniri, civil
peyniri ile aym Ozellikler ve yapim siirecine
sahiptir. Yoresel olarak “gdgermis peynir”
olarak da bilinen peynir olgunlastirma
esnasinda plastik, ahsap veya deri gibi
materyallere basilarak peynirin mavi ve yesil
renkli kiiflendirilmesi yapilmaktadir (Topgu,
2018). Mahre¢ isareti alan peynir Erzurum
civil peynirinden 3 yil sonra cografi isaret
almaya hak kazanmistir.

Sekil 5: Erzurum kiiflii civil peyniri
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Erzincan Tulum Peyniri

Peynirin  dayanikliligimi  artirmak  i¢in
uygulanan yontemlerinden biri de tuluma
basmaktir. Geleneksel yontemler ile koyun
stitiinden elde edilen Erzincan tulum peyniri, 3
aydan 1 yila kadar ke¢i derisinden hazirlanan
tulumlara konularak, magaralarda veya
soguk hava depolarinda olgunlagtirilmaktadir
(Hayaloglu ve Ozer, 2011). Tulum peynirleri
icerisinde yaygin olarak tiiketilen Erzincan
tulum peyniri, besin degeri yiksek,
gozeneksiz ve hafif keskin kokulu 6zelligi
ile taninmaktadir (Durlu-Ozkaya ve Giin,
2007). Yar1 sert oOzelligi olan bu peynir
genellikle Erzincan ve Tunceli civarlarinda
uretilmektedir. Peynirin kendine has renginin
tulum icerisinde olgunlagsmast ile iliskili
oldugu bildirilmistir. 2000 yilinda cografi
isaret almaya hak kazanan Erzincan tulum
peyniri, ayni zamanda ilk olarak cografi isaret
almis tirlin olarak taninmaktadir. (Sekil 6).

P
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Sekil 6: Erzincan tulum peyniri

Ezine Peyniri

Ulkemizde  iiretilen  beyaz  peynirler
icerisinde tam yagli inek, koyun ve kegi siitii
karisimlarindan iiretilen bir peynir ¢esidi olan
Ezine peynirinin en belirgin 6zelligi bolgede
yetisen yagli ve aromali otlar ile beslenen
hayvan siittidiir.
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Sekil 7: Ezine peyniri

Ezine peyniri siklikla Canakkale’nin Ezine,
Bayramig, Ayvacik ilgelerinde iiretilmektedir.
2007 y1linda cografi isaret almaya hak kazanan
Ezine peyniri, beyaza doniik agik sar1 renkte
olup yumusak veya orta sertlikte ve kirillgan
olmayan bir yapiya sahiptir (Sekil 7) (Durlu-
Ozkaya ve Giin, 2007).

Karaman Divle Obrugu Tulum Peyniri
Karaman ilinin Ayranci ilgesinde {iretilen
Divle Obrugu tulum peyniri geleneksel
iretim sekli ile gilinlimiize kadar ulagmig
yoresel peynirlerimizdendir (Sekil 8). Uriiniin
ismi olgunlastirmasinda yararlanilan Divle
Obrugu’ndan gelmektedir. Peynir, kegi ve
kuzu derisinden hazirlanmis tulumlarda 5-6 ay
aras1 Divle Obrugu’nda olgunlastirilmaktadir.
Bu drinii diger tulum peynirlerinden
aywran Ozelligi ise kendine has yerlesik
bir kiif florasinin olmasidir. Obruk olarak
isimlendirilen magaraya konulan tulum
peynirlerinin {izerlerinde yaklagik 1 ay sonra
mavi sonra beyaz ve daha sonra da kiremit
kirmizisi renkli kiif mantarlart gelismektedir.
Tulumun dis yiizeyinin kiremit kirmizisi
rengi almasi peynirin tam olgunlagtigin
gostermektedir (Isleyici ve Sancak, 2011;
TPE, 2019).
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Sekil 8: Karaman Divle obrugu tulum peyniri

Kars Kasan

Kars ve Ardahan’in merkez ve ilcelerinde
tiretimi yapilan Kars kagar1 telemesi haglanarak
uretilen peynirler grubunda yer almaktadir
(Sekil 9).

Sekil 9: Kars kasar peyniri

1600 civarinda ¢icekli bitkinin bulundugu ve
bunlardan 80 civarinda taksonun endemik, 20
civarinda taksonun ise nadir oldugu meralarda
otlayan hayvanlarin siitinden elde edilen
peynirin kesit yiizeyi beyazimsi, hafif tuzlu
ve agizda kolayca dagilan bir yapiya sahiptir
(Demir ve Derbentli, 2012; TPE, 2019).

Yozgat Canak Peyniri

Yozgat ¢anak peyniri, 2017 tarihinde cografi
isaret alan Yozgat merkez ve ilgelerinde
tiretilen yoresel peynirlerimizdendir. Yozgat’in
dogal bitki Ortlisii ve su kaynaklaryla
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beslenen kiigiikbas hayvanlarin siitlerinden
iretilmektedir. Az olgun ve yarim yagli bir
irlin olan peynir topraktan yapilmis canak
icine basildiktan sonra kuma gomiilerek
olgunlastirilir (Sekil 10). Olgunlagma sirasinda
gomiildiigli kumun ince ve az ¢akilli serin ve
hafif rutubetli olmasi 6nem arz etmektedir
(Akytiz ve Giiliimser, 1984; TPE, 2019).

Sekil 10: Yozgat canak peyniri

Antakya Siirkii (Cokelegi)

En onemli ozelligi bolgede yaygin olarak
daglardan  toplanan  zahter  bitkisinin
kazandirdigi aroma olan Antakya siirkii’niin
bilesiminde kirmizi aci biber, nane, kimyon,
kisnis, mahlep, yenibahar, cincir, kiiclik
hindistan cevizi, karanfil, karabiber, tar¢in
gibi pek ¢ok baharat bulunmaktadir. Zahter
veya karabas kekigi olarak da bilinen bitkinin
karvakrol igerigi yiiksek bir kekik c¢esidi
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oldugu ve ozellikle Giiney bdlgelerinde
yetistigi bilinmektedir. Antakya siirkii asitligi
ilerlemis olan inek siitl veya yayikalti
ayraninin kaynatilmasinin ardindan zahter, tuz,
biber salcas1 ve istege bagl diger baharatlarin
ilave edilip yogurulmasi ile elde edilmektedir
(Sekil 11). Konik sekli ve turuncu rengi ile
karakteristik 6zelligini kazanan Antakya siirkii,
tuzlu, eksi ve aci tatlar1 bir arada barindiran
bir tiir ¢okelek ¢esididir (Tiirkiye’nin Cografi
Isaretleri, 2018a: TPE, 2019).

Sekil 11: Antakya Siirkii

Antakya Kiiflii Siirkii (Cokelegi)

Antakya siirkiinlin tescil almasinin ardindan
yore halki tarafindan severek tliketilen ve
pismis olarak da adlandirilan Antakya kiifli
sirkii de mahre¢ isareti almistir. Ulkemiz
genelinde tliketilen diger kiiflii peynirlerden
farkli olarak kiifle olgunlagmasi saglanan
peynir, lizerindeki kiif tabakasi1 uzaklastirilarak
tilketilmektedir (Sekil 12). Disinda sert bir
kabuk olusumu go6zlenirken, rengi koyu
kirmizidan kahverengiye degisen bu ¢okelek
¢esidi i¢in endiistriyel tiretim heniiz s6z konusu
degildir (Tiirkiye’nin Cografi Isaretleri,
2018Db).



Sekil 12: Antakya Kiiflii Siirkii

Malkara Eski Kasar Peyniri

Evliya Celebi’nin Seyahatname’sine konu
olmus Malkara’nin kaskavali (kasar peyniri),
Selanik’ten Istanbul’a giden yol {izerinde
bulunan Malkara ilgesinde {iretilen yoresel
bir peynirdir. Ozellikle yoreye o6zgii olan

Lathyrus L. (miirdimiik), Bart (yabani
yonca), Medicagopolymorpha L. (tiyli
yonca), Medicagofalcata L. (sarigicekli

yonca), Avenaelatius L. (ylksek ¢ayir yulaft),
Thymuslongicaulis C. Presl (uzun govdeli
kekik) ile beslenen koyun, keg¢i ve ineklerin
stitiinden {iretilmektedir. Koyu saman sarisi
renkte, sert yapili, silindirik formda tam
olgunlagmis  peynir, pismis, kremamsi,

meyvemsi ve findigimsi1 bir tada sahiptir
(Karaca, 2016; TPE, 2019).

Sekil 13: Malkara eski kasar peyniri

AYDIN GASTRONOMY, 2020, 4(1), 11-21

Derya SAYGILI, Hande DEMIRCI, Ufuk SAMAV

Van Otlu Peyniri

Van otlu peynirini diger peynirlerden ayiran en
onemli 6zellikler, icine katilan otlar ve dogal
meralarda otlatilan koyunlardan sagilan taze
siitten elde edilmesidir. Uretiminde kullanilan
otlarm en Onemli o6zelligi koliform grubu
bakterilere karsi antimikrobiyal etkiye sahip
olmasidir. Ayrica peynirin kendine 6zgl renk,
tat, koku ve goriintiisiiniin s6z konusu otlardan
kaynaklandig1 bildirilmektedir (Yenipinar ve
ark.,2014). Van otlu peyniri kekik tadinda, hafif
sarimsak ve kekik kokusundadir. Orta sertlikte

peynirler grubunda yer alan peynir kiiclik
gozenekli yapisinin yam sira dilimlendiginde
saydam bir yapiya sahiptir. Uretiminde tercih
edilen siitiin bilesimine gore beyazimsi veya
sarimtirak renkte olabilmektedir.

Sekil 14: Van otlu peyniri

Son donemlerde yerel degerlerin korunmasi
kavrami 6n plana ¢ikmais, turizm hareketlerinde
geleneksel ve kiiltiirel degerler Onem
kazanmustir. Turist tercihlerinin yerel degerlere
sahip c¢ikan destinasyonlara yonelmesiyle
yoresel degerlerin korunmasi kavrami 6n
plana ¢ikmaktadir (Siinnet¢ioglu, Can, Durlu-
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Cografi Isaretli Tiirkiye Peynirleri

Ozkaya, 2012). Turistik deger tasiyarak kendi
bolgesine katki saglayan {iriinlerde yoresel
degerler arasindaki karmasanin Onlenmesi
amaciyla hazirlanan bir yasa ile cografi
isaretleme yapilmaktadir (Orhan, 2010).
Cografi isaretli iriinler yemek kiiltiiriini
koruyarak turizm faaliyetleri kapsaminda
bolgenin turizm ¢ekiciligini artirmakta, iirtintin
turistler tarafindan oncelikle tercih edilmesini
saglamaktadir.

SONUC

Ulkemiz geneline bakildiginda genis iiriin
yelpazesi ile siit ve siit iirlinleri cografi isaretli
tiriinler arasinda dikkat cekmektedir. Cesitliligi
her gegen giinartanpeynirlerimizise hemturizm
hareketliliginin artmasinda katki saglamakta
hem de iistiin besleyici 6zelligi ile tiiketicilerin
dogal, giivenilir, kaliteli iiriin arayigina yanit
vermektedir.  Geleneksel  peynirlerimizin
cografi isaret ile koruma altina alinmasi ve
taninmamis lezzetlerin giin yiiziine ¢ikmasi
icin ozellikle yerel {iretim yapan isletmelerin
korunmasi gastronomi turizmi agisindan
oldukca oOnemlidir. Bu amagla iilkemizin
zengin geleneksel {riinlerinin  endiistriyel
boyuta taginmasit hususunda da oldukca hassas
davranmak gerektigi aciktir. Kendine o06zgii
karakteristiklerini kaybetmeden, {ilke geneline
tanitilmis ve endiistriyel boyutta iiretilebilen
cografi igaretli lezzetler hem tiiketicinin daha
kolay ulagsmasina imkan tanmiyacak hem de
tireticiyi memnun edecektir. Tiirkiye genelinde
cografi isaretli {irtinlerin sayis1 giin gectikce
artmasima ragmen bolgelere ait geleneksel
peynir skalamizin ¢ok daha genis oldugu ve
mevcut potansiyelin unutulmaya yiiz tutmadan
degerlendirilmesi gerektigi agikardir.
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