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Ozet

Bu calismada Kalecik Karasi, Sirah, Carignane, Semillon, Chardonnay ve Narince Uzim gesitlerinde bazi
kalite ozellikleri ve bu o6zellikler arasindaki korelasyon dizeyleri belirlenmeye ¢alisiimistir. Tane 6zellikleri
bakimindan Narince en yuksek (tane agirhigi (3.27 g), tane hacmi (3.02 ml), tane boyu (17.2 mm), tane eni (16.1
mm)), Chardonnay en disik (tane agirligi (1.12 g), tane hacmi (1.03 ml), tane boyu (11.4 mm), tane eni (11.1
mm)) degerleri vermistir. Kalecik Karasi ve Chardonnay cesitlerinde suda ¢6ziinebilir kuru madde (SCKM)
(sirasiyla %27.4 ve %26.5) degeri en yiksek bulunmustur. Cesitlerde pH 3.18 (Carignane) - 3.60 (Chardonnay)
arasinda degisim gostermistir. Asitlik icerigi bakimindan, Carignane cesidi en yiksek (%0.72), Semillon ve
Kalecik Karasl en distk (%0.43-0.46) degeri vermistir. Kalecik Karasi'nda cekirdek agirligi (56.3 mg/cekirdek);
Sirah, Chardonnay ve Semillon’da ¢ekirdek sayisi (>2); Narince’de tanedeki cekirdek agirligi (86.1 mg/tane) diger
cesitlerden yiksek bulunmustur. Salkim 6zellikleri (en, boy, agirlik, hacim) ile tane 6zelikleri (en, boy, agirlik,
hacim), cekirdek agirhg arasinda pozitif iliski saptanmustir. Tane 6zellikleri ile tanede ¢ekirdek agirligi (r = 0.48-
0.55) arasinda pozitif iliski bulunmustur. Ancak tane 6zellikleri ile pH (r = -0.54 - -0.61), SCKM (r = -0.47- -0.54)
arasinda negatif bir iliski belirlenmistir. Sirada pH icerigi ile SCKM (r = 0.81) ve SCKM/asit (r = 0.90) icerigi
arasinda pozitif korelasyon, tespit edilmistir. Sonug olarak, Carignane, Narince ve Sirah cesitlerinin yetistiricilik
yoniyle Gmitvar oldugu belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: Asma, saraplik ¢esit, kalite korelasyon

Postharvest Quality Features of Some Wine Grape Cultivars

Abstract

In this study, Kalecik Karasi, Sirah, Carignane, Semillon, Chardonnay and Narince grape varieties were
examined in respect of certain quality features. Correlation levels among such examined features were also
attempted to determine. Narince yielded the highest values (berry weight (3.27 g), berry volume (3.02 ml),
berry length (17.2 mm), berry width (16.1 mm)) while Chardonnay yielded the lowest values (berry weight
(1.12 g), berry volume (1.03 ml), berry length (11.4 mm), berry width (11.1 mm)) in respect of berry features.
Total soluble solid (TSS) content (27.4% and 26.5% respectively) was found to be highest in Kalecik Karasi and
Chardonnay varieties. pH content of varieties varied from 3.18 (Carignane) to 3.60 (Chardonnay). Acidity
content was found to be highest in Carignane variety (0.72%) and lowest in Semillon and Kalecik Karasi (0.43 -
0.46% respectively). A seed weight was the highest in Kalecik Karasi (56.3 mg/seed), while seed number was
the highest in Sirah, Chardonnay and Semillon (>2), seed weight in berry was the highest in Narince (86.1
mg/berry). Positive correlation were identified between cluster features (width, length, weight, volume) and
berry features (width, length, weight, volume), seed weight. Positive correlation was found between berry
features and seed weight in berry (r= 0.48-0.55). However, negative correlation was determined between berry
properties and pH (r= -0.54 - -0.61), TSS (r= —0.47- —-0.54). Positive correlation was determined between pH
content in juice and TSS (r = 0.81), TSS/acidity (r = 0.90) content. Consequently, It was determined that
Carignane, Narince and Sirah cultivars were found to be promising cultivars.

Key words: grapevine, wine cultivar, quality correlation
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Giris

Dinya uzerinde pek c¢ok ilkede sarap
Uretimi gerceklestiriimektedir. Sarap pazarinda en
etkin roli Avrupa Birligi Ulkeleri oynamaktadir
(Tosun, 2005). Dlnya sarap (lretiminin %59,28’i bu
Ulkelerden saglanmaktadir. Bu Ulkelerin baginda
gelen Fransa (50764000 hl), italya (42772000 hl) ve
ispanya’nin (33397000 hl) diinya sarap lretimine
katkisi (%47.46) oldukga vylksektir (OIV, 2014).
Tirkiye bag alani bakimindan (462295 ha) 5., Gziim
tretimi (4185126 ton) bakimindan 6. sirada (FAO,
2012) yer alan 6nemli bir bagc uUlke olmasina
ragmen; 596000 hl sarap Uretimiyle, diinya sarap
Uretimindeki payr dusik (%0.22) dizeydedir (OIV,
2014).

Turkiye’nin, diinya sarap piyasasinin 6nde
gelen (lkelerinden biri konumuna gelmesi icin
gerekli potansiyelin mevcut oldugu ve sarapciligin
katma degeri yiksek bir Gretim kolu olarak ele
alinmasi ve desteklenmesi gerektigi
distnilmektedir (Tosun, 2005).

Saraplk Gzim isletmelerinde, sofralik Gziim
yetistiren isletmelere oranla net karin %59.5 daha
yiksek diizeyde oldugu bildirilmistir (Bayramoglu
ve ark., 2010). Ayni zamanda, Tirkiye ekolojik
kosullari  bakimindan kaliteli saraplik Gzim
yetistiriciligi icin mikemmel secenekler
sunmaktadir (Celik ve ark., 2005; Tangolar ve ark.,
2005). Ozellikle Trakya bélgesinin tamami, Ege
bolgesinin bazi kesimleri, Ortakuzey, Ortadogu,
Gilneydogu bolgelerinin kirag alanlari, sicak ve
kurak yaz gelisme doneminde, geceleri serinleyen
havasiyla, kaliteli sarap Uretimi igin tanelerde
yeterli diizeyde seker birikimi, yuksek asit,
aromatik madde ve tanen igerigi saglamaktadir
(Celik ve ark., 2005; Tangolar ve ark., 2005).
Ulkemizde yerli yabanci saraplik Giziim gesitlerinin
kalite 6zelliklerinin tespiti lizerine gesitli ¢calismalar
yapilmistir (Koyli ve ark., 2002; Tangolar ve ark.,
2002; Tangolar ve ark., 2005; Deryaoglu ve Canbas,
2003; Soyer ve ark., 2003; Cangi ve ark., 2009; Gok
Tangolar, 2009, Gok Tangolar ve ark., 2009; Ozden
ve Vardin, 2009; Cangi ve ark., 2011).

Akdeniz kiyisina yakin yorelerde sarap
endustrisi kliclik bir dizeyde rol oynamaktadir
(Fievez ve ark., 2004). Bunun nedeni sicak
bolgelerden elde edilen sofralik saraplarin oldukga
disitk kalitede olmasidir. Bu durum; saraplarin
cogunlugunun oOnemli miktarda artik seker
icermelerinden kaynaklanmaktadir. Ayrica; sicak
bolgelerden elde edilen olgun Uzim sirasinda
fenolikler ve Ozellikle ugucu olan aromatik
bilesikler, soguk bolgelerden elde edilenlere gore
6nemli diizeyde duslik seviyededir. Yiksek sicakhk
kosullarinda Gzlimler daha hizli olgunlasmalarina
ragmen, antosiyanin birikimi o6nemli dlzeyde
azalmakta ve ¢ogu durumda meyve rengi kaliteli
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kirmizi sarap endustrisi icin yeterli
gorilmemektedir (Lavee, 2000). Ancak, Akdeniz
Bolgesi’'nin yayla kesimlerinde ekolojinin saraphk
Gzim yetistiriciligi icin uygun oldugu
belirtiimektedir (Tangolar ve ark., 2005). Ulkemiz
saraplk Gziim Gretiminde Akdeniz Bolgesi %18.5’lik
(74181 ton) payla 2. sirada yer almaktadir.
Bolgenin toplam Gziim Uretimi icerisinde, saraplik
iziim Gretim orani %10.3’tiir (TUIK, 2012).
Ulkemizde saraplik &zellige sahip cesit
sayisinin az olmasi bolgelerimize  gore
sarapciligimizi zor duruma distirmektedir (Tunal,
1985). Akdeniz Bolgesinde saraplik Gzim olarak
Burdur Dimriti, Sergi Karasi, Kabarcik, Dokilgen,
Rumi ve Horoz Karasi gibi yoresel 6zellikli gesitlerle
yetistiricilik yapiimaktadir (Agaoglu ve ark., 1995;

Celik, 2007). Ulkemiz genelinde son yillarda
Narince, Okuizgozi, Bogazkere, Cabernet
Sauvignon, Kalecik Karasi, Sirah, Merlot gibi

saraphk UGzim cesitleri 6n planda yer almaktadir
(Soylemezoglu ve ark., 2010).

Bu arastirmada, bazi yerli ve vyabanci
saraplik Uzim cesitlerinin kalite 6zellikleri ve bu
ozelliklerin birbiri ile olan iliskileri incelenmistir.

Materyal ve Metot

Calisma Carignane, Chardonnay, Kalecik

Karasi, Narince, Sirah, Semillon saraplik Gziim
cesitleri ile 2007 vyihinda vyapilmistir. Deneme
materyali Akdeniz bdlgesi, Adana kosullarinda
Pozanti Arastirma ve Uygulama Bagindan

saglanmistir. Bag parseli; 1995 yilinda tesis edilmis
ve kordon seklinde terbiye edilmis omcalardan
olusmustur. Calisma bes (5) tekerrirli olacak
sekilde ‘Tesadif Parselleri Deneme Desenine’ (Bek
ve Efe, 1988) gore planlanmistir. Her tekerriirde 15
adet salkim kullanilmistir. Cesitlerin salkim eni
(cm), salkim boyu (cm), salkim agirligi (g), salkim
hacmi (ml), salkim buyikligh (en x boy) (cm?)
incelenmistir. Her salkimin 1/3’lik orta kismindan
15 adet tane alinmis ve her tekrar icin toplam 225
adet tanede; tane eni (mm), tane boyu (mm), tane
agirhgr (g), tane hacmi (ml) incelenmistir. Bu
tanelerin sikilmasi ile elde edilen sirada ise SCKM
(%), pH, asitlik (%) ve olgunluk indisi (SCKM/Asitlik)
belirlenmistir. Ayrica tanede cekirdek sayisi
(n/tane), cekirdek agirligi (mg/tane) ve tek cekirdek
agirhigr (mg/cekirdek) gibi dzellikler incelenmistir.

Istatistik analiz

Uzerinde durulan 6zellikler bakimindan
tanimlayici istatistikler ortalama ve standart hata
olarak verilmistir. Bu 6zellikler bakimindan cesitleri
karsilastirmada Tek yonlu varyans analizi (One-way
ANOVA) kullanilmistir. Varyans analizlerini takiben
farkh cesitleri belirlemede Asgari Onemli Fark
(AOF) metodu kullanilmistir.  Ayrica  &zellikler
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arasindaki iliskileri belirlemede Pearson korelasyon
katsayisi hesaplanmistir. Hesaplamalarda istatistik

onemlilik diizeyi %5 olarak alinmis ve hesaplamalar

icin SAS programi (SAS, 2005) kullaniimistir.

Cizelge 1. Bazi saraplk Gziim gesitlerinde salkim 6zellikleri

Cesit Salkim eni Salkim boyu Salkim agirlig Salkim hacmi  Salkim bayaklaga
(cm) (cm) () (ml) (cm?)
Carignane 7.4+0.3 12.3+0.6 159.1+26.5 136.3+17.7 92.3%7.5
Chardonnay 7.0+0.6 10.7+1.0 96.2+13.8 96.7+14.9 76.6£13.6
Kalecik Karasi 8.2+0.3 14.0+0.8 180.8+24.4 163.7+21.3 117.7+7.7
Narince 8.9+0.4 17.2+1.3 236.4+27.0 219.9+21.2 156.7 +15.3
Semillon 8.6+0.5 12.1+0.6 140.1+11.3 126.3+11.2 106.7+£11.8
Sirah 6.7+0.5 13.0+0.7 113.6116.5 100.5+17.9 87.7+10.1
Onemlilik *x o sk o o
LSDo.01 0.7 1.5 37.0 31.3 20.1

Sonuglar ve Tartisma

Saraplik Gzlim cesitlerinde incelenen salkim
ozelliklerine ait bulgular Cizelge 1’de verilmistir.
Salkim agirhgi, salkim hacmi, salkim buyuklGgi ve
salkim boyu bakimindan en yiksek degerleri
Narince c¢esidi, en disiik degerleri Chardonnay
cesidi vermistir. Tangolar ve ark. (2002)’'nin yaptig
calismada da vyillara gore degismekle birlikte
Narince’nin en yiiksek, Chardonnay’in en disilk
salkim agirhg1 veren cesitler arasinda yer aldig
goriilmektedir. Calismada Carignane (159.1 g),
Chardonnay (96.2 g), Narince (236.4 g), Semillon
(140.1 g), Sirah (113.6 g) cesitlerindeki salkim
agirliklarinin, Tangolar ve ark. (2002)'nin ayni
cesitlerde vyillara gore elde ettigi salkim agirhg
degerleri arasinda oldugu goérialmustir. Benzer
sekilde, Carignane, Chardonnay, Kalecik Karasi,
Narince ve Semillon gesitlerinde salkim buyuklGgu
bulgulari da Tangolar ve ark., (2002)'nin bulgulari
ile paralellik géstermektedir. Bu ¢alismada Narince
ve Semillon’un salkim agirliklari, Tangolar ve ark.
(2005)’'nin yaptigi diger bir ¢alismanin bulgulariyla
paralellik gosterirken, oOteki cesitler (Carignane,
Chardonnay, Kalecik Karasi, Sirah) bu 6zellik
bakimindan daha disiik deger vermistir. Bu

Cizelge 2. Bazi saraplik Giziim gesitlerinde tane 6zellikleri

durumun, cesitlerin yillara gore, degisen salkim
gelisiminden kaynaklandigi diisiinilmektedir.

Tane buyudkligh ve agirligr cesitlere gore
degismektedir (Deryaoglu ve Canbas, 2003;
Tangolar ve ark., 2005). Tane buyukligu saraphk
Uzlimlerde kalitenin belirlenmesinde 6nemli bir
faktor olarak kabul edilmektedir (Mattews ve
Nuzzo, 2007). Yapilan bazi calismalarda tane
blyikligindeki farkhliklarin meyve
kompozisyonunu (tanen, antosiyanin) degistirdigi,
kiicUk taneler kullanilarak yapilan saraplarda daha
fazla tanen ve antosiyanin konsantrasyonu elde
edildigi bildirilmistir (Mattews ve Nuzzo, 2007).
Calismada, tane blylklGgi (tane eni, tane boyu,
tane agirhgi ve tane hacmi) bakimindan en yiksek
degerler Narince c¢esidinde, en dislik degerler
Chardonnay c¢esidinde saptanmistir (Cizelge 2).
Calismada tane agirligi (Carignane, Chardonnay,
Kalecik Karasi, Narince, Semillon ve Sirah) ile ilgili
bulgular, Tangolar ve ark. (2005)'nin elde ettigi
degerlere benzerlik gostermektedir. Bu bulgular,
Uzun ve Bayir (2008)'in ¢calismalarinda kullandiklari
Kalecik Karasi ve Chardonnay cesitlerinden elde
ettikleri tane agirlik degerleriyle de benzerdir.

Gesit Tane eni (mm) Tane boyu (mm) Tane agirligi (g) Tane hacmi (ml)
Carignane 14.4+0.3 14.9+0.2 2.24+0.07 2.06+0.08
Chardonnay 11.1+0.1 11.4+0.1 1.12+0.03 1.03+0.03
Kalecik Karasi 14.2+0.4 14.9+0.3 2.24+0.09 2.07+0.06
Narince 16.1+0.2 17.2+0.1 3.27+0.08 3.02+0.07
Semillon 13.9+0.3 13.8+0.3 1.94+0.09 1.77+0.14
Sirah 12.0+0.3 13.2+0.3 1.52+0.10 1.41+0.05
Onemlilik ** ** ** **
LSDo.o1 0.4 0.4 0.14 0.14
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Cizelge 3. Bazi saraplk tGzlim gesitlerinde meyve suyu kalite 6zellikleri

Cesit SCKM pH Asitlik SCKMm/
(%) (%) Asit
Carignane 20.7+0.4 3.18+0.03 0.72+0.03 28.9+1.4
Chardonnay 26.5+0.5 3.60+0.02 0.48+0.01 55.8+0.9
Kalecik Karasi 27.4+0.3 3.49+0.07 0.4610.02 59.9+3.2
Narince 22.5£0.9 3.29+0.06 0.53%0.02 42.5+3.1
Semillon 22.8+0.6 3.4410.05 0.43+0.03 53.8+4.3
Sirah 25.2+0.3 3.36+0.04 0.60%0.01 42.5+1.3
Onemlilik *x *x ** ok
LSDo.o1 0.9 0.09 0.04 4.7

Uziim gesitlerinde kalite bir anlamda da
tane igerigine baghdir. Tane igerigi SCKM, organik
asitler, pH, fenolik maddeler tarafindan belirlenir.
Bu ozellikler cesidin genetik yapisina, bagin tesis
edildigi yere, rakima, yoneye, iklim faktorlerine,
kullanilan anaca, uygulanan kiltirel islemlere ve
hasat zamanina gore degisiklik gosterebilmektedir
(Karanis ve Celik, 2002). Saraplik cesitlerde derim
kriteri bakimindan SCKM igerigi beyaz cesitlerde
19.0-23.0, kirmizi gesitlerde 20.5-23.5’tir (Rieger,
2006). Uziimde SCKM igerigi yiikseldikce, saraptaki
alkol seviyesi de belirli bir diizeye kadar yikselir
(Cox, 1999). Kalecik Karasi ve Chardonnay
cesitlerinde SCKM (sirasiyla %27.4; %26.5) en
yiksek, Carignane c¢esidinde (%20.7) en dusuk
bulunmustur (Cizelge 3). Tokat kosullarinda yapilan
bir calismada (Cangi ve ark., 2011), SCKM igerigi
Sirah’ta  %22.3, Narince’de %20.2 olarak
belirlenmistir. Gok Tangolar ve ark. (2009) Adana
kosullarinda yaptiklari galismada, SCKM icerigini
Carignane’de %22.0, Chardonnay’da %26.5, Kalecik
Karasi’nda %25.5, Semillon ve Sirah’ta %24.5 olarak
elde etmislerdir. Ozden ve Vardin (2009)
Sanhurfa’da yaptiklari ¢alismada, SCKM igerigini
Chardonnay cesidinde %26.5, Sirah c¢esidinde
%23.5 olarak bulmuslardir. Soyer ve ark. (2003)
Narince ¢esidinde SCKM igerigini %22.6

Cizelge 4. Bazi saraplk tGziim gesitlerinde gekirdek ozellikleri

olarak belirlemistir. Gok Tangolar ve ark. (2009) ile
Ozden ve Vardin (2009)'in Chardonnay igin, Soyer
ve ark. (2003) Narince icin belirledikleri SCKM
degerleri ile bu calismadan elde edilen degerle ayni
bulunmustur. Bu c¢alismada SCKM igerigi Sirah
cesidinde Gok Tangolar ve ark. (2009), Ozden ve
Vardin  (2009), Cangi ve ark. (2011)'nin
bulgusundan vyiksek; Carignane ve Semillon
cesitlerinde ise GOk Tangolar ve ark. (2009)'nin
bulgusundan distk ¢ikmistir.

Titre edilebilir asitlik Gziim suyundaki total
asidin 6lcimi olup, tartarik asit icerigi olarak ifade
edilmektedir (Cox, 1999). Genel olarak asitligin
saraphk beyaz c¢esitlerde %0.65-0.85, renkli
cesitlerde %0.60-0.80 olmasi istenir. Ayrica, lizim
asitlerinin sirada mikroorganizmalarin gelisimini
engelledigi bilinmektedir. Calismada asit icerigi
Carignane’de (%0.72) en vyiiksek, Semillon ve
Kalecik Karasi ¢esidinde en diisiik (sirasiyla %0.43;
%0.46) bulunmustur (Cizelge 3). Ozden ve Vardin
(2009) asitlik igerigini Chardonnay’da %0.44,
Sirah’ta %0.65 olarak belirlemistir. Soyer ve ark.
(2003) Narince ¢esidinde asitligi %0.40 olarak
bulmustur. Cangi ve ark. (2009) asit igerigini
Chardonay’da %1.03-0.88, Narince’de %0.78-0.74
olarak belirlemistir. Cangi ve ark. (2011) tarafindan
yapilan baska bir ¢alismada, asitlik Sirah’ta %0.70,
Narince’de %0.64 olarak bulunmustur.

Cesit Cekirdek agirhg Cekirdek sayisi Cekirdek agirhg
(mg/cekirdek) (n/tane) (mg/tane)
Carignane 36.1+£1.6 1.63+0.1 58.61£3.32
Chardonnay 30.0£0.9 2.20+0.1 65.813.11
Kalecik Karasi 56.3+2.3 1.34+0.1 74.6+3.56
Narince 44.1+0.7 1.97+0.1 86.1%3.25
Semillon 36.1+1.3 2.17+0.1 78.3+4.01
Sirah 32.2+1.2 2.27+0.1 72.942.44
Onemlilik ok ok ok
LSDo.01 2.5 0.14 5.6
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Ozden ve Vardin (2009) ile Tangolar ve ark.
(2002)'nin Chardonnay ve Sirah gesitleri, Tangolar
ve ark. (2002)'nin Semillon ¢esidi, Cangi ve ark.
(2011)’'nin Narince c¢esidi icin belirledikleri asitlik
degerleri, bu galismadan elde edilen bulgular ile
benzerlik gostermektedir. Bu ¢alismada
Chardonnay, Kalecik Karasi, Narince, Semillon ve
Sirah gesitleri igin belirlenen asitlik degerleri,
Tangolar ve ark. (2005)'nin bulgularindan daha
distuk bulunmustur.

pH degerinin beyaz cesitlerde 3.3’tin, renkli
cesitlerde 3.5’in Ustline ¢ikmasi istenmez (Cox,
1999). Clnkld meyve suyunda yiksek pH, sarap
kalitesinde (renk, tad vb.) azalmaya neden
olmaktadir (Kodur ve ark., 2010). Ayrica ylksek
pH’ya sahip meyve sular, bozucu organizmalar
tarafindan sarap kusurlarina neden olabilmektedir.
pH’daki artis olgunlasma siiresince devam etmekte
ve hasat zamaninin tespitinde belirleyici bir rol
oynamaktadir (Karanis ve Celik, 2002). Uziim
suyunda pH degerinin beyaz gesitler icin 3.1 veya
3.2, kirmizi gesitler igin 3.4 olmasi optimumdur
(Cox, 1999). Cesitler arasinda en ylksek pH degeri
Chardonnay (3.60), en diisik pH degeri Carignane
(3.18) gesidinde saptanmistir (Cizelge 3). Tangolar
ve ark. (2002) yaptigi calismada; cesitlerin pH
iceriklerinin yillara gore degistigini bildirmis ve
2000 yihinda pH degerini Carignane’de 3.15;
Chardonnay’de 3.37; Narince’de 3.30, Kalecik
Karasi ve Semillon’da 3.45 olarak saptamistir.
Yapilan baska c¢alismalarda meyve suyunda pH

icerigi, Ozden ve Vardan (2009) tarafindan
Chardonnay’da 3.48, Sirah’da 3.17; Cangi ve ark.
(2009) tarafindan, Chardonnay’da 3.45-3.58,

Narince’de 3.42-3.66; Tangolar ve ark. (2005)
tarafindan  Carignane’de  2.94-3.06, Kalecik
Karasi’nda 2.90-2.93, Semillon’da 2.93-3.53 olarak
tespit edilmistir. Ozden ve Vardin (2009) ile Cangi
ve ark.(2009)'nin Chardonnay igin belirledikleri pH
degerleri ile bu calismadan elde edilen bulgular
benzerlik gostermektedir. Diger c¢esitlerin pH
icerikleri ile ilgili bulgular Tangolar ve ark.
(2002)’nin sonuglariyla uyumlu bulunmustur.

pH? ile SCKM degerinin carpiminda elde
edilen degerin beyaz cesitlerde 200’e; kirmizi
cesitlerde 260’a yakin olmasi hasat zamanini
belirlemede bir diger o6nemli kriter olarak
kullanilabilmektedir (Cox, 1999). Buna gore;
calismadaki beyaz cesitlerin (Chardonnay, Narince,
Semillon) 243.5-343.4; renkli gesitlerin (Carignane,
Kalecik Karasi, Sirah) 209.3-333.7 arasinda deger
aldiklari gorilmektedir.

Saraplik gesitlerin ¢ekirdekleri atik madde
olarak farkli amaglar icin kullanilabilmektedir.
Nitekim yapilan galismalarda, Gziim cekirdeginde %
60-70 oraninda polifenol bulundugu ve insan sagligi
izerine etkili oldugu bildirilmistir (Uzun ve Bayir,
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2008). Uziim cekirdegi Avrupa’da ilag niyetine
satilmaktadir. Yapisindaki proanthocyanidin
kesfedilen en kuvvetli dogal antioksandanlardan
biridir.  Antioksidanlar  viicudumuzu  serbest
radikaller olarak adlandirilan zararli maddelere
karsi koruma ozeligine sahiptir (Ozcan ve ark.,
2008). insan saglgr icin &nemli olan sofralik
cekirdekli Gzim tuketimine 6nem verilmesi ve
sarap eldesinde atik madde olarak cibredeki
cekirdeklerin  degerlendirilmesidir. Bu amagla
calismada yer alan saraplik cesitlerin c¢ekirdek
miktari ve agirhgl incelendiginde; tek c¢ekirdek
agirhg bakimdan Kalecik Karasi en yiiksek degeri
(56.3 mg), Chardonnay (30.0 mg) ve Sirah (32.3
mg) en disiik degeri vermistir. Tanedeki cekirdek
sayisi Sirah (2.27 adet/tane), Chardonnay (2.20
adet/tane) ve Semillon (2.17 adet/tane)
cesitlerinden en fazla, Kalecik Karasi’nda (1.34
adet/tane) en az sayidadir (Cizelge 4). Uzun ve
Bayir (2008) Cabernet Sauvignon, Kalecik Karasi,
Bogazkere, Okiizgdzli, Chardonnay cesitlerinde
tanedeki c¢ekirdek sayisinin 2 oldugunu, tek
cekirdek agirhiginin ise 48-67 mg arasinda
degistigini saptamistir. Deryaoglu ve Canbas (2003)
da Uzimlerde genel olarak 2 c¢ekirdek
bulundugunu, ayni salkimda tanelere goére bu
sayinin degisebilecegini bildirmistir.

Calismada incelenen parametreler
arasindaki iligskilerin belirlenmesi amaciyla yapilan
korelasyon analiz sonuglari Cizelge 5’te verilmistir.
Salkim agirhigi ile tane ozellikleri (eni, boyu, agirlhig,
hacmi) (r = 0.89 - 0.92) arasinda 6nemli dizeyde
pozitif iliski bulunmustur. Salkim blyuklGga, salkim
hacmi ile sira ozellikleri (pH, SCKM, asitlik,
SCKM/asitlik) arasinda istatistik olarak onemli
diizeyde iliski bulunmamistir. Tane 6zellikleri (tane
eni, tane boyu, tane agirlig1 ve tane hacmi) ile pH (r
= -0.54 - -0.61) ve SCKM (r = -0.47- -0.54)
arasinda %1 dizeyinde anlamli negatif yonde iligki
saptanmistir. Matthews ve Nuzzo (2007) tarafindan
da SCKM icerigi ile tane iriligi arasinda negatif
yonde bir iliskinin oldugu bildirilmistir. Tane
ozellikleriyle, tanedeki toplam gekirdek agirhgi (r =
0.48 - 0.55) arasinda %1 duzeyinde anlamli pozitif
korelasyon bulunmustur. Barbagallo ve ark. (2011)
da Sirah c¢esidinde tane agirhginin, tanedeki
cekirdek agirhgr ile iliskili oldugunu saptamistir.
Karanis ve Celik (2002) SCKM’deki artisa paralel
olarak, pH iceriginde artis oldugunu belirtmistir.
Calismada da pH ile SCKM (r = 0.81) arasinda
onemli diizeyde pozitif korelasyon saptanmistir.
Ayrica pH'nin olgunluk indisi (r = 0.90) ile arasinda
pozitif, asitlik (r = -0.80) ile arasinda negatif
korelasyon oldugu, SCKM’nin asitlik (r = -0.56) ile
asitligin de olgunluk indisi (r = -0.94) ile arasinda
negatif korelasyon oldugu saptanmistir.
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Cizelge 5. Cesitlerde incelenen kalite 6zellikleri arasindaki korelasyon katsayilari

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
1 0.63** 0.75** 0.78** 0.86** 0.75**  0.62**  0.68**  0.69**  -0.09" -0.23W -0.41* 0.210  0.57**  .0.270  0.62%*
2 0.87**  0.89**  0.93** (0.75**  0.84**  0.85**  0.84**  -0.35( -0.16%  -0.01®  -0.13®  056**  -0.25M  0.64**
3 0.95**  0.91**  0.89**  0.91**  0.92**  (0.91** -0.42* -0.33W 0.03W -0.17%  0.67**  -0.46  0.52%*
4 0.94**  0.87**  0.87**  0.90** 0.91**  -0.33W -0.27%  -0.06M  -0.09%  0.65**  -0.41* 0.57**
5 0.83**  0.83**  0.87** 0.87**  -0.27W -0.220  -0.19%W 0.000  0.61** 0270  0.70**
6 0.96**  0.97**  0.96**  -0.55**  -0.54** 0.09W -0.28%  0.60**  -0.46**  0.48**
7 0.99**  0.98**  -0.61**  -0.47**  0.200 -0.350  0.62**  -0.46* 0.49**
8 0.99**  -0.56**  -0.48**  0.12 -0.30%  0.59**  -0.41* 0.53**
9 -0.54%*  -0.47** 0.11M -0.29%  0.59**  -0.40* 0.55%*
10 0.81**  -0.80**  0.90** 0.03® 0.19% 0.11
11 -0.56**  0.78**  0.26)  -0.05Y 0.06'
12 -0.94**  -0.28%  -0.15"  -0.55**
13 0.331 0.01 0.35(
14 -0.79** 0.40*
15 0.2210

**: Korelasyon dnemlilik (p<0.01); *: Korelasyon énemlilik (p<0.05); V' : Onemli Degil; 1: Salkim eni (cm); 2: Salkim Boyu (cm); 3: Salkim agirligi (g); 4: Salkim hacmi (ml); 5: Salkim biyikligii
(cm?) 6: Tane eni (mm); 7: Tane boyu (mm); 8: Tane agirligi (g); 9: Tane hacmi (ml); 10: pH; 11: SCKM (%); 12: Asitlik (%); 13: SCKM/Asitlik; 14: Cekirdek agirhgi (mg/cekirdek); 15: Cekirdek sayisi
(n/tane); 16: Cekirdek agirhgi (mg/tane).
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Genel olarak sira ozellikleri (SCKM, pH,
asitlik, olgunluk indisi) ile tanedeki gekirdek sayisi ve
cekirdek agirhg arasinda herhangi bir iliski
gorilmemistir.

Sonu¢ olarak; bazi  salkim ve tane
ozelliklerine gore cesitlerin bolgede

yetistirilebilecegi, meyve suyu kalitesi bakimindan
Carignane, Narince ve Sirah gegsitlerine 6ncelik
verilebilecegi soéylenebilir. Calismada incelenen
ozellikler bakimindan, tane biyukliginin, tanede
cekirdek agirhigi ile arasinda pozitif, SCKM ile
arasinda negatif iliski oldugu saptanmistir.
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