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TRABZON’DA ZEYTINCILIGIN VE
ZEYTINYAGI URETIMININ TARIHCESI

Zehra TOPAL”

oz

Gegmiste, Trabzon halkinin iktisadi hayatinda 6nemli bir yer isgal
ettigi anlagilan, giiniimiizde ise unutulmaya yiiz tutmus zeytincilik,
arsiv kaynaklar1 ve yerelden sozlii tarih ¢alismast ile elde edilen
bilgiler 1siginda incelenmistir. Zeytinin kisa tarihgesi, yetistigi
bolgeler, yetistirme teknikleri ve zeytinyag) iiretme usulleri baglica
konular olarak ele alinnustir. Iki boliimden olusan calismarun ilk
boliimiinde, Trabzon sancaginda yapilan 1486, 1554 ve 1583 tarihli
tahrir kayitlar1 basta olmak iizere arsiv belgelerinden yararlarularak,
zeytin yetisen koyler, buralarda iiretilen zeytin ve zeytinyag miktar-
lart tespit edilmistir. Tkinci boliimde ise zeytin tarminin bélgedeki
uygulanigi ve unutulan zeytinyagi {iretiminin gerceklesme sekli
uzerinde durulmustur.

Anahtar Sozciikler: Trabzon, Dogu Akdeniz, Dogu Karadeniz,
Zeytin, Zeytinyag1, Zeytin Uretimi.

THE HISTORY OF OLIVE CULTIVATION AND OLIVE
PRODUCTION IN TRABZON

ABSTRACT

With reference to information gathered from archives resources and
local historical research, this study deals with olive cultivation in
Trabzon district, a farming activity known to have occupied a
significant place in the economy of the region but one which has
recently been disregarded by the local population. The short history
of olive cultivation, the local districts in Trabzon where olive was
once cultivated, cultivation techniques and olive oil production
techniques are the main focal points of the study. The first part of the
study dwells on the villages in which olive was once cultivated, on
the quantity of olive and olive oil using the data from the cadastral
record books dating back to 1486, 1554 and 1583. In the second part,
the study deals with olive cultivation and old methods of olive oil
production in the region.
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Giris: Zeytinin Tarihgesi

Zeytin, Akdeniz cografyasmna 6zgii bir bitki tiiriidiir. Anayurdunun
Dogu Akdeniz oldugu disiiniilmekle birlikte, bu konuda botanikgiler,
tarihgiler ve arkeologlar arasinda goriis birligi yoktur.

[Ik zeytin hasadmnin ne zaman ve hangi uygarlik tarafindan yapildigi
bilinmemektedir. Bununla birlikte, yabani zeytinin agiyla “chillestirilmesinin”
ilk kez M.O 4000’lerde Dogu Akdeniz’de Adana, Gaziantep’ten baslayip,
Suriye, Liibnan ve Israil’e inen kiy1 seridi ve hinterlandinda gergeklestirildigi
ve bu mucizeyi bilyiik olasilikla Samilerin basardigi samlmaktadir. Zeytinya-
gmin yayginlasmasimnmn ise M.0O 2000’ lerde gerceklestigi tahmin edilmektedir.'

Diinyanin en eski meyvelerinden biri olarak bilinen zeytin, insanlara
tanrmin bir armagam olarak kabul edilir. Yaradilis ve kurulus efsanelerinde,
kutsal kitaplarda ©6nemi vurgulanir. Anadolu medeniyetlerinde zeytin
yapraklar1 baris, zafer ve zenginlik simgesidir.

Yagi kutsanma, aydinlatma, saglik, giizellik, temizlik ve beslenme gibi
alanlarda kullanilmistir ve hala kullamlmaktadir. Gazyaginin insanoglunun
hayatina girmesinden once kandil ve mesalelerde yakit olmustur. Halk
hekimliginde; yamk ve yaralarin iyilestirilmesinde, romatizma agrilarinda,
agriyan yere zeytinyagi siirme; oksiirliik ve ses kisikliginda zeytinyagi igirme;
mide yanmasi, lilser ve gastritte zeytin ¢ekirdegi yutturma seklinde degerlen-
dirilmistir. Cekirdeklerinden tespih, kolye gibi siis esyalar1 yapilmistir. Zeytin-
den yapilan sabun, temizlik malzemesi olarak kullanilmistir. Yemeklerimizde
zeytinyaglilar bag tacidir. Yesil ve siyah zeytin kahvaltilarimizin vazgegil-
mezidir.

Deyimlerimize; “zeytinyagi gibi suyun yiiziine ¢ikmak”, “zeytin gozIli”
seklinde girmistir. Ayrica zeytin yesili, zeytuni, zeytin karasi olarak renkleri
tanimlamada kullanilmigtir. Bu  yonleriyle halk kiilti-riiniin  énemli bir
pargasini olusturur, Misliiman kiiltiiriinde iftarlarin zeytin ve hurma ile
ac¢ilmasimin sevabina inanilmustir.

Zeytin, Tirkiye cografyasmin Ege, Marmara, Akdeniz bolgeleri ile
Giineydogu Anadolu ve Karadeniz bdlgelerinin, Akdeniz tipi iklim goriilen
kisimlarinda yetisir.

Karadeniz Bolgesi’'nde Zonguldak’tan, Artvin’e kadar uzanan kiyi
seridi ile Coruh Vadisi’nde yetismesine ragmen, bolge zeytinciliginin iilke
ekonomisindeki pay1 ¢ok kiigiiktiir.

Dogu Karadeniz Bolgesi’ne, Ege sahillerinden (M.O) gelip, bolgede

' Artun Unsal, Olmez Agacin Peginde (Tiirkiye de Zeytin ve Zeytinyag), istanbul 2006, s.14.
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koloni kuranlar tarafindan getirildigi bildirilmektedir.”> Ancak bu kesimde
zeytin yetistigine dair herhangi bir emare antik kaynaklarda yer almaz.
Ksenophon bolgede yasayan yerli halklarin balik yagini, Yunanllarin zeytin-
yagindan faydalandigi gibi kullandiklarini yazar.’ Polybius (M.O II. asirda)
Karadenizlilerin tuzlanmig balik ihra¢ edip, zeytinyag1 ve sarap ithal ettigini
bildirmistir.* Strabon (M.O 58-M.S 21) bugiinkii Sinop, Terme, Fatsa ve
Giresun’un kiy1 kesimlerinin zeytin agaglariyla kapli oldugunu bildirmesine
ragmen, Giresun’un dogusundaki bolgede zeytin yetistiginden bahsetmemistir.”

1-Trabzon’da Zeytin Yetistiriciligi

Zeytin tarimimin bolgeye yayildigi zaman dilimi tam olarak tespit
edilememekle birlikte, belgeler ve ikliminin miisait olmasinin yam sira
muhtelif arsiv belgeleri bu tarihin ¢ok yeni olmadigina isaret etmektedir.
Trabzon’da zeytin yetistirildigini gosteren en erken tarihli belgeler simdilik
Vazelon Manastir1 kayitlaridir.’

Osmanli kaynaklar1 da Trabzon’da zeytin agacit ve yaginin iktisadi
deger oldugunu ortaya koymaktadir. Bu kaynaklar icerisinde yer alip, fetihten
sonraki ilk 150 yillik donemi aydinlatan Tahrir Defterleri’ndeki kayitlar, Eski
Gorele Kalesi’'nden, Of’a kadar olan sahil seridinde zeytin yetistigini gosterir.
Bolgede fetih Oncesinde de zeytin yetistirilip, zeytinyagi lretildigini aym
kaynaklara dayanarak sdylemek miimkiindiir. Fetihten Gncesi zeytin gelirleri
dini kurumlarla (kilise, manastir vb.), Trabzon Tekfuru ve yorenin ileri
gelenlerine ait iken, bu akarlar fetihten sonra padisah emri ile timara gevrilip,
“hassa”’ ad1 altinda tahsis edilmistir. Vakif zeytinliklerin disinda bélgede ozel
miilk agaglarmn (sahipli) da bulundugu, aym kayitlardan anlasiimaktadir.

Tahrirlerde, Trabzon kazasma baglh nahiye ve koylerdeki zeytin agaci
sayisi tek tek belirtilmesine ragmen, sehir merkezindeki agac¢ sayisindan
bahsedilmez. Sehir merkezinde de zeytinliklerin bulundugu mukata’aya
verilen zeytinliklerden alman vergiden anlasiimaktadir. Mukata’a® gelirinin
yiiksekligi, sehir merkezinde de azimsanmayacak miktarda zeytin agaci
bulunduguna isaret etmektedir. Mukata’a gelirinin bir kismu ‘“hassa” ait

Muzaffer Lermioglu, Akcaabat-Akgaabat Tarihi ve Birinci Genel Savas-Hicret Hatiralari,
Istanbul 1949, s. 23-24.

Ksenophon, Anabasis (Onbinlerin Déniisii), Cev. Tanju Gokgel, Istanbul 1998, s. 159.

* Polybios, IV. 38,4-6"dan naklen Ozhan Oztiirk, Pontus: Antik¢ag’dan Giiniimiize Karadeniz'in
Etnik ve Siyasi Tarihi, Ankara 2011, s. 76.

Unsal, a.ge, s. 43.

Murat Kecis, “Ortacag Kaynaklarinda Akgaabat”, Diinden Bugiine Akcaabat Tarihi
Sempozyumu (26-28 Nisan 2013), Istanbul 2014, s. 32.

Has: Padisah ve ailesi ile veziriazam, vezirler, beylerbeyi vb. iist seviyedeki gorevlilere tahsis
edilen, 100. 000 akgadan fazla olan gelirlere denilirdi. Bahaeddin Yediyildiz, “Osmanl
Toplumu” “Osmanli Devieti ve Medeniyeti Tarihi”, Ed. Ekmeleddin Thsanoglu, C: 1, istanbul
1994, s. 450-451.

Mukata’a: Ekilen toprak i¢in verilen muayyen vergi.
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zeytinliklerinden, bir kismi da diger zeytinliklerden elde edilmektedir. 1486
ve 1554 tarihlerinde,'® “mukata’a-i escar-1 zeytin-i hassa 5.000 ak¢a” olup bu
rakam 1583 tarihinde 2.000 akcaya diismiistiir.'' Mukata’a-i sr-i zeytunha-i
sehir 1486 tarihinde 1.300 akca,'” 1554°de 2.000 akcadir. 1583 tarihinde ise
sehirdeki diger zeytinliklerden elde edilen gelir (bir sahsin tasarrufunda
bulunan zeytin agaclarindan yildan yila verdigi 15 ak¢a maktu vergi ile
birlikte) 2015 akga idi."

Tahrirlerdeki verileri dikkate alarak, 1486-1583 tarihleri arasinda koy
konumunda olan bugiinkii Ak¢aabat ve Yomra ilgelerinin merkezleri ile anilan
tarihlerde Siirmene nahiyesi smirlari igerisinde yer alan Arakli’nin merkezinin
zeytinliklerle kapli oldugunu séylemek yanlis olmaz.'*

Pulathane,” Berkalitos, Salari'®, ispanabol'’, Hanta (Kavakli),
Ustiirkiya (Darica), Makriyani (Darica’min bir semti), Mazara (Gokgebel),
Cavana (Salacik), Ispendam (Catalzeytin), Korrobil (?), Kordil (Ak¢akale-
Mersin), Kalanuma (Sogiitlii), Eksaliyos (Osmanbaba?), Lefka (Cinarlik),
Kotolona'®, Buluski (Helvaci), Vari/Vadi (?), Sera (Yildizh), Asor (Yildizl),
Mogolyo, Suva (Akyazi), Holamana (Besirli), Maglavita (Fatth Mh. ?),
Misiros (?), Mumlaka, Birados-Dosili, Cakanka/Haktaka, Comte, Fosaniyo,
Holan, Ipziye, Kagcaki, Sileni/Siliv, Kaholta, Karakliya (Meydankaya),
Livapoli" ile Gérele (eski Gorele) Kalesi, 1486 tarihli tahrire gore Akgaabat
nahiyesinde zeytin yetisen koylerdi. Yomra’da; Kovata (?),* Gomara
(Yalincak), Dirone (Yomra merkez), Honci [Hos ?] ve Beramesuna (?)/
Mesuna, Siirmene’de; Arakl, Samayeri (Yaliboyu)ve Gomara (?),>' Ofda
Malona (?),”> Osmanli kaynaklarinda zeytin yetisen koyler olarak siralanir.
1554 tarihinde zeytin yetisen arazinin daralmaya bagladigi, aym tarihli
defterdeki kayitlar géz Oniine alinarak séylenebilir. Bu tarihte Of’a bagh

°  BOA. MAD. . 828, 5. 26.

' BOA, TD, nr. 288, 5. 28.

""" TK. KKA, TD, nr. 29, s. 19. 1583 tarihinde “hassa” bag ve zeytinlikler birlikte kaydedilmistir.
"> BOA. MAD. nr. 828, 5. 26.

" TK. KKA, TD, nr. 29, s. 19.

" Bkz Tablo L, IL, IIL

Pulathane: Akgaabat ilgesindeki merkez mahallelerden birinin adidir.

Akgaabat merkeze bagl Saritag Mahallesi.

Akgaabat igesi Diirbinar Mahallesi’nde yer alan bir semt adi. Halk arasinda, Diirbinar
Mahallesi’nin, Dere Mahallesi Abeda, Degirmen ve Sehit olarak adlandirilan mevkilerinden,
Sele Bogazi’na kadar olan arazi Ispanabol olarak adlandiriimaktadir.

Akgaabat merkezde yer alan Kayalar Mahallesi.

Besikdiizii ilgesinin merkezinde yer alan Zeytinlik mevkii.

Kovata, bugiinkii Yomra ilgesinin 3 km batisinda yer alan Yalincak mevkiidir.

Gomara koyiliniin de aslinda Yomra’ya ait olup, sehven Siirmene’ye kaydedildigini
diistiniiyorum. Keza, sadece 1486 tarihli defterde Siirmene’ye tabi gosterilmistir. Bu defter
timar kayitlanm igerdiginden bir nahiyenin adi altinda bagka bir nahiyenin koyii yer
alabiliyordu. Diger defterlerde bdyle bir kayita rastlanmaz.

2 BOA. MAD. nr. 828, 5. 658.
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Malona ve Siirmene’ye bagli Gomara, zeytin yetisen koyler arasinda gosteril-
memistir. Sayillan bu koylerden bazilarmm bugiin hangi yerlesim yerine
tekabiil ettigi belirlenememistir. Ancak, adi gecen kdylerin sahil veya sahile
yakin mevkilerde bulundugu muhakkaktir. Bazi arsiv belgelerinde, Macka
nahiyesinde de zeytin yetistigi kayitli olmasma ragmen,” tahrirlerde béyle bir
bilgiye rastlanmamaktadir.

Zeytin ve zeytinyagi gelirleri; 1486 tarihinde Trabzon Sancagi’nda
mirliva® hass1 iken, 1583 tarihinde Trabzon Vilayeti mirimiran® haslarmdandu.

Asagidaki tabloda, 1486, 1554 ve 1583 yillarinda Trabzon Sancagi’nda
zeytin yetisen koyler, “hassa” zeytinliklerde bulunan agac sayisi, iretilen
zeytinyagindan alman vergi miktar1 ve verginin nakdi kiymeti ile tane
(sofralik) olarak satilan zeytinden elde edilen gelir gosterilmistir. Ozel miilk
olan agaclardan elde edilen zeytinyag1 miktar1 ve bu yagin nakdi kiymetine de
ayni tablolarda ayrica yer verilmistir.

Tablo 1: Ak¢aabat Nahiyesi 'nde 1486, 1554 ve 1583 Yillarinda Zeytin Yetisen Kéoyler,
Agag Adedi, Alinan Verginin Miktari ve Verginin Ak¢a Olarak Karsilig

Koyler 1486 1554 1583
= S = S = S
. = R/ = R/ = i/
E |Z2|S_|% |2-| .| 8 |2-] 5.
= |Ef|E2|% |EE|E2| % |E5 %
< S e >E| = < [>E >~
Pulathane™ |[Escar-1 [300 |25 1.000 |- - 1500 [250 [30 [1.500
zeyt-i
hassa
Osr-i - 23 920 |- - 1250 |- - -
zeytin
Burkalitos” |Escar-1 450 |17 680 |380 |- 250 380 |5 250
zeyt-i
hassa

3 Magka’da zeytin yetistigine dair bkz. BOA, A MKT. UM. nr. 329/82. 1

#* Mirliva: Askeri riitbelerden birinin adidir. Miralay terfi edince mirliva, mirliva terfi edince ferik
olurdu. Miralay'a kadar olan riitbedekilere bey denildigi halde mirliva ve daha yukaridaki
riitbelere pasa denilirdi. Eskiden sancak beylerine mir-i liva denilirdi. Mehmet Zeki Pakalm,
Osmanly Tarih Deyimleri ve Terimleri Sozliigii, C: 2, Istanbul 1983, s. 545.

% Eyalet, bir Beylerbeyi’nin yonetiminde en biiyiik idari ve askeri birimdi. Sultanin eyaletteki

temsilcisi beylerbeyi idi. Beylerbeyine, Osmanli kaynaklarinda Mirimiran, Emiriiliimera ve

XVIIL yiizyildan itibaren de Vali denilmistir. Mehmet Ipsirli, “Osmanh Devlet Teskilat1”,

Osmanly Devleti ve Medeniyeti Tarihi, Ed. Ekmeleddin thsanoglu, Istanbul 1994, s. 227.

Pulathane’de elde edilen zeytinyagi geliri fetihten 6nce Trabzon Tekfuru ve yorenin ileri

gelenlerinden oldugu anlasilan Todoros Evrec Garbis (?) adli sahisla, Faros, Asomatos,

Ayasofya ve Ayos Fokas Manastirlarina aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 89-90; BOA, TD, nr. 288,

s. 46-47; BOA, A.DFE, nr. 85, 5.19-22.

7 Burkalitos kdyiindeki zeytinliklerden elde edilen gelir, fetihten dnce Hristokefal Manastiri'na
aitti. MAD, nr. 828, s. 120-121; BOA, TD, nr. 288, s. 120; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 40a.

26
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Osr-i - - 25 - - - 10 - -
zeytin

v Escar1 (110 |4 [160] |110 |- 250 150 |5 250
zeyt-i

hassa

Salari ”

Osr-i - - 40 - - 100 - - -
zeytin

Ispanabol” |Escar-1 |32 5 [200] {30 |- - 30 |2 [100
zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 70 - - -
zeytin

Hanta™ Escar-1 |30 21 840 |- - 250 50 5 250
zeyt-i

hassa

Osr-i - 7 280 |- - 100 - - -
zeytin

325

Resm-i
revgan-1

zeyt

Ustiirkiya®™ |Escar-1  |465 12 480 ({90 1 [50] 90 10 {500
zeyt-i Miid
hassa

Ogr-i - - - - - - - - 595
zeytin

Makriyani™ |Escar-1 |150 |6 240 |110 |- 100 110 |2 100
zeyt-i

hassa

Osr-i - - 30 - - - - - 100
zeytin

Mazara™ Escar-1 {256 |13 520 (320 |10 500 320 |10 |500
zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - - - 86
zeytin

Cavana™  |Escar-1 |48 2 80 50 |2 [100] |50 2 [100
zeyt-i Miid
hassa

Osti |- : : : : : : e

% Salari kéyiindeki zeytinlikler Kurd veled-i Mustafa’nin tasarrufundaydi. BOA, MAD, nr. 828, s.
31-32; BOA, TD, nr. 288, s. 60.

* BOA, MAD, . 828, 5. 32; BOA, TD, nr. 288, s. 119; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 38a.

" BOA, MAD, . 828, 5. 80-81; BOA, TD, . 288, 5. 41-42; BOA, A.DFE, . 85, 5. 17-18.

31 Zeytinyag geliri fetihten 6nce Ayo Gorgor Manastir’a aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 560-561;
BOA, TD, nr. 288, s. 109; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 55b.

32 Zeytinyag geliri fetihten 6nce Faros Manastir’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 517; BOA, TD,

nr. 288, s. 32; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 46a.

Zeytinyag geliri fetihten 6nce Ayasofya ve Iskalyar manastirlariyla Kavazidoglu, Dogan

...... (?), Bagri ve Yorki Islos adli sahislara aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 559-560; BOA, TD, nr.

288, s. 110; TK. KKA, TD, r. 29, s. 55a.

3% S6z konusu gelir fetihten 6nce Fizotesli Lamas (?) adli sahsa aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 531-
532; BOA, TD, nr. 288, s. 94; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 48b-49a-b.

33
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zeytin

Ispendam™ |Escar1 |[325 10 400 500 |20 1000 {500 |20 |1000

zeyt-i

hassa

Osr-i
zeytin

1
W

120 |- - 150 - - -

Resm-i 555
revgan-1

zeyt

Korrobil™ | Escar-1

zeyt-i

hassa

Osr-i
zeytin

5 - - |- - |- |-

Kordil’ Escar-1 (300 |6 240 {900 |- 1000 {900 (20 |1.000

zeyt-i

hassa

Osr-i
zeytin

1
(9]

200 |- - 400 |- |-

Resm-i 520
revgan-1

zeyt

Kalanuma™ |Escar-1 |30 4 [160] |80 - 200 80 4 200

zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

Eksaliyos” |Escar-1 300 |10 [400] |270 |- 300 380 |6 300

zeyt-i

hassa

Osr-i - 60 - - 145 - - -
zeytin

Lefka™ Es¢ar-1 |- - - - - - - - -

zeyt-i

hassa

Osr-i - - 25 - - 150 - - -
zeytin

Kotolona™ |Escar-1 |- - - - - - - - 126

zeyt-i

hassa

Osr-i - - 80 - - - - - -
zeytin

35

36
37

38

39

40
41

Zeytinyag geliri fetihten dnce Istilos, Ayo Gilos ve Ayos Tekye Manastirlarina aitti. BOA,
MAD, nr. 828, 5. 98; BOA, TD, nr. 288, s. 34-35; BOA, A. DFE, nr. 85, s. 21-22.

BOA, MAD, nr. 828, s. 603.

Zeytinyag geliri fetihten 6nce Ayos Fokas Manastiri’nin vakfi idi. BO4, MAD, nr. 828, s.100-
102; BOA, TD, nr. 288, s. 115-117; BOA, A. DFE, nr. 85, s. 22-27.

Zeytinyag geliri fetihten dnce Hristokefal Manastiri’nin vakfiydi. BOA, MAD, nr. 828, s. 32-
33; BOA, TD, nr. 288, 5. 38; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 47b.

BOA, MAD, nr. 828, s. 34; BOA, TD, nr. 288, s. 70; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 49b.

BOA, MAD, nr. 828, s. 575; BO4, TD, nr. 288, s. 65.

BOA, MAD, nr. 828, 5. 610-611; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 39b.
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Buloski™ Escar-1 |30 1,25 |50 150 (4 200 150 |4 200

zeyt-i

hassa

Ogr-i - - 300 |- - - - - -
zeytin

Vari/Vadi® |Escar-1 |90 7 280 |50 |- 100 50 3 150

zeyt-i

hassa

Osr-i - - 40 - - - - - -
zeytin

Sera™ Esgar-1 240 14 560 |- - 250 130 |15 |780

zeyt-i

hassa

Ogr-i - - 30 - - 150 - - -
zeytin

Resm-i |- - - - - - - - 120
revgan-1

zeyt

Asor™ Escar-1 |20 2 80 - - 100 20 2 100

zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 50 - - -
zeytin

Resm-i |- - - - - - - - 25
revgan-1

zeyt

Mogolyo® |Escar1 |55 |45 |180 |70 |- 150 [260 |- |380

zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 50 - - -
zeytin

Resm-i |- - - - - - - - 476
revgan-1

zeyt

Suva® Esgar-1 |50 2 80 - - 200 50 4 200

zeyt-i

hassa

42

43

45

46

47

Zeytinyag geliri fetihten dnce Ayasofya Manastiri’nin vakfiydi. BOA, MAD, nr. 828, s.104-
105, 616; BOA, TD, nr. 288, s. 79; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 45b-47a-b.

Zeytinyag geliri fetihten dnce Sobasko Fallos (?) Manastir’mn vakfiydi. BOA, MAD, nr. 828,
s.35; BO4, TD, nr. 288, s. 37-38; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 54a.

Zeytinyag geliri fetihten 6nce Hristokefal, Ayos Fokas ve Ayasofya Manastirlar ile Papas
Eskolar ve Kosta Nebarid arasinda béliigiilmekteydi. BOA, MAD, nr. 828, s. 123; BOA, TD, nr.
288, 5. 40; BOA, A.DFE, nr. 85, s. 7-8.

Zeytinyag geliri fetihten once Hristokefal Manastirt ile Ayo Kostiris Kilisesi’ne aitti. BO4,
MAD, nr. 828, s. 123-124; BOA, TD, nr. 288, s. 40-41; BOA, A. DFE, nr. 85, s. 8.

Zeytinyagy geliri fetihten Once Ayasofya, Soskabasto, Aya Ovyan ve Ayos Fokas
Manastirlarimin vakfiydi. BOA, MAD, nr. 828, s. 88-89, 682-683; BOA, TD, nr. 288, s. 50-51;
BOA, A. DFE, 1r. 85,s.9-12.

Zeytinyag geliri fetihten dnce Faros ve Ayo Oksent Manastirlart ile Giizleri (?) ve Kavazid
oglu adli sahslara aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 28; BOA, TD, nr. 288, s. 47-48; BOA, A. DFE,
nr. 85, s. 6.




Karadeniz Incelemeleri Dergisi, 2015; (19): 167-206 175

Osr-i - - - - - 100 - - -
zeytin

Resm-i |- - - - - - - - 200
revgan-1

zeyt

Holamana™ |Escar-1 |12 4 160 |- [8] 400 50 8 400

zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 267 - - -
zeytin

Resm-i |- - - - - - - - 300
revgan-1

zeyt

Maglavita® |Escar-1 |80 7 280 |- - 90 40 |3 [150

zeyt-i Miid
hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

Misiros™ Escar-1 |20 1 40 30 2 100 30 2 100

zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

Mumlaka’® |Escar-1 |40 2 80 - - - 70 4 200

zeyt-i

hassa

Osr-i - - 80 - - -
zeytin

Birado Escar-1 | 142 15 [600] {190 |5 250 200 |8 400

Dosili® zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 50
zeytin

Ozel - 2 [80]
miilk
zeytin

150 - - -

Cakanka/ |Esgar-1 |300 |15 600 (380 |- 410 380 |6 300

Haktaka™ | zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - 100 - - -
zeytin

48

49

50

51

52
53

Zeytinyag geliri fetihten dnce Hristokefal, Istilos, Ayos Fokas Manastirlari ile Altemuroglu
adli gahsa aitti. BOA, MAD, nr, 828, s. 28-29; BOA, TD, nr. 288, s. 44-45; BOA, A.DFE, nr. 85,
s. 4-5.

Zeytinyag geliri fetihten dnce Ayos Vamit (?) Manastirt’min vakfi idi. BOA, MAD, nr. 828, s.
670-671; BOA, TD, nr. 288, s. 50; TK. KKA4, TD, nr. 29, s. 50a-b.

Zeytinyag geliri fetihten 6nce Soskobasto ve Ayos Ovyanis Manastirlarma aitti. BOA, MAD,
nr. 828, s. 515; BOA, TD, nr. 288, s. 95; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 38a-b.

BOA, MAD, nr. 828, s. 30; BOA, TD, nr, 288, s. 35; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 48a-b.

BOA, MAD, nr. 828, s. 34; BOA, TD, nr. 288, s. 35; TK. KKA, TD, 1r. 29, s. 36a.

Zeytinyag) geliri fetihten 6nce Tekiir’e aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 35-36; BOA, TD, nr. 288, s.
65; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 49a-b.
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Comte™ Escar-1 |55 10 400 [50 |- 300 80 6 300
zeyt-i

hassa

Osi - - - - - - [ |-
zeytin

Fosaniyo™ |Escar-1 [180 |5 200 |70 1 50 70 1 50
zeyt-i

hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

Holan™ Escar-1 |- - - - - - - - -

zeyt-i

hassa

Ogr-i - - 20 - - - - - -
zeytin

Ipziye’ Escar-1 (100 |4 160 |70 - 100 70 2 100
zeyt-i Miid
hassa

Osr-i - - 40 - - - - - -
zeytin

Kacaki™ Escar-1 {130 10 [400] {170 |10 500 170 |10 {500
zeyt-i

hassa

Osr-i - - 40 - - - - -
zeytin

Sileni/Siliv’ |Escar-1 |- - - 50 - 100 50 2 100
zeyt-i Miid
hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

Kaholta®”  |Escar1 |- - - - - - - _ N
zeyt-i

hassa

Ogr-i - - 20 - - - - - -
zeytin

Karakliya®" |Escar-1 |40 2 80 - - 100 - - -
zeyt-i

hassa

Osr-i
zeytin

> Zeytinyag geliri fetihten 6nce Ayos Evyenis (Ovyan), Aso Matos Manastirlari ile Bakamanso

(?) adli bir sahsa aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 528-529; BOA, TD, nr. 288, s. 59; TK. KKA, TD,
nr. 29, s. 37b.

> Zeytinyag geliri fetinten once Tekiir'e aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 525-526; BOA, TD, n.
288, 5. 97-98; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 44a.

" BOA, MAD, . 828, 5. 525.

7 BOA, MAD, nr. 828, 5. 31; BOA, TD, nr. 288, 5. 102; TK. KKA, TD, nr. 29, s. 44b-45a.

8 BOA, MAD, nr. 828, s. 32; BOA, TD, nr. 288, 5. 97.

% BOA, TD, nr. 288, s. 121; TK. KKA, nr. 29, s. 54b.

%" BOA, MAD, . 828, 5. 521-522.

' Koydeki zeytinliklerden elde edilen gelir fetihten nce Hristokefal Manastir'nin vakfi idi.
BOA, MAD, nr. 828, s. 532; BOA, TD, nr. 288, s. 35-36.




Karadeniz Incelemeleri Dergisi, 2015; (19): 167-206 177

Livapoli” [Escar-1 |28 2 80 - - 100 50 2 100

zeyt-i

hassa

Osi - - - - - - [ |-
zeytin

Kale-i Escar-1 |50 1 40 150 (8 400 150 |8 400

v 63 .
Gorele zeyt-i

hassa

Toplam Escar-1 4458 |- 9.750 14270

9.400 [5.370 10.986

zeyt-i

hassa

Osr-i - - 2.375 3132 |- - 781

zeytin

Ozel 80 - - 150 - - -
miilk

zeytinlik

- - - 2.521

Resm-i
revgan-1

zeyt

Tablo 2: 1486, 1554 ve 1583 Yillarinda Yomra Nahiyesi 'nde Zeytin Yetisen Koyler

Koyler 1486 1554 1583
E 23| _|E | B3| |5 |22
s |2 _ || g |E_| S5 | |E_|=E
2|52\ s3| 2 |25 23| % 25|23
= S| = ¢ < S| = ¢ = |Eg )
> | BE|BE| » E| BT | ¢ |mE|TBE
S| 58| 55| H |58 55 | & 58|35 &
< | >8> 4 PEl | < (58578
Kovata tabi-i | Escar-1 |- |- - 40 |2 [100™ [2% |1 100
Yomra* zeyt-i
hassa
Osr-i - - 91 - - - - - -
zeytin
Dirone”’ Escar-1 80 |6 240 |90 |6 300" [90™] - 300

62

63

65

66

67

BOA, MAD, nr. 828, s. 611; BOA, TD, nr. 288, s. 123; BOA4, A.DFE, nr. 85, s. 37-38.

Aslinda Giresun’da cami olan manastirin vakfi idi. BOA, MAD, nr. 828, s. 585-586; BOA, TD,
nr. 288, s. 612-614.

BOA, MAD, nr. 828, s. 57-58, 206-207, 504, 549-550.

BOA, TD, nr. 288, s. 207, 220. Bu defterde zeytin yetisen iki ayr1 Kovata kdyii kayithdir.
Bunlardan birindeki agag sayis1 kaydedilmemis, elde edilen gelir 100 akca olarak belirtilmigtir
(BOA, TD, nr, 288, s. 207). Digerinde 40 adet agac kaydedilmis, elde edilen yag miktar1 ve
yagmn nakdi kiymetine yer verilmemistir (BOA4, TD, nr. 288, s. 220).

Bu tarihte, Kovata kdyiinde 2 adet zeytin agact mevcut olup, 1 batman yag vergi olarak
alinmusti. Yagm nakdi kiymeti 60 akea idi (7K, KKA, TD, nr. 29, s. 64a). Bir diger ad1 Sana
olan Kovata koylinde (Kovata nam-1 diger Sana) ise zeytinden elde edilen gelir 40 akca idi. 7K,
KKA, TD, 1r. 29, s. 79a-b.

Dirone kdyiiniin hisselerinden birinden elde edilen zeytinyag: geliri fetihten 6nce Ayo Evyanis
(Ovyan), Ayos Grigoros, Ayasofya manastirlar ile Nikida Kavazid, Birtokor (?) Sevasto adli
sahislara aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 218-219.
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zeyt-i
hassa
Osr-i

zeytin

35 - |- - - |- |-

Gomara” Escar-1  [420 |15 620 {290 [24 [12007[290™24 [1.200
zeyt-i
hassa
Osr-i - - 69 - - - - |- 30
zeytin

Honci” Escar-1 121747 1.880 [870 |29 [1600 8707 32 | 600

68
69

70

71
72

73

74

BOA, TD, nr. 288, s. 212. Bu defterde Hisse-i Deruna nam-1 diger Kogali seklinde kaydedilmistir.

Defterde “Hisse Diruni nam-1 diger Kohali” seklinde kaydedilmistir. 7K, KKA, TD, nr. 29, s.
69a.

Yomra’ya tabi Gomara kdyii iki ayri hisse seklinde kaydedilmistir. Bunlardan birinden elde
edilen zeytinyag geliri fetihten once Yani Kozlari, Sevasto Halmaliyos, Coli adli sahislarla,
Ayo Filibos Manastiri’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 503-504; Diger hissenin geliri ise
Kavazit Canid ve Kosta Mavri adli sahislarla, Sobasto [Soskabasto] Manastiri’na aitti. BOA,
MAD, nr. 828, s. 504; Gomara’ya ait bir bagka hisse ise Siirmene’ye tabi gosterilmistir. BOA,
MAD, nr. 828, s. 552-553.

BOA, TD, nr. 288, s. 223-225. Bu defterde bir tam kdy iki ayr1 hisse seklinde kayitlidir.

1583 tarihli defterde 3 ayr1 hisse seklinde kaydedilmistir. Hisse Gomara-i Kebir’de 150 adet
zeytin agaci bulunmaktaydi. Elde edilen yagin 10 batmani vergi olarak almmusti. Yagin nakdi
kiymeti 500 akga olup, s6z konusu gelir fetihten 6nce Liyos Eskolar, Yani Kozlari, Sevasto
Halmaliyos, Yani Hog adli sahislarla, Ayo Filibos Manastirt arasinda paylastiriliyordu. 7K,
KKA, TD, nr. 29, s. 62a-b; Ikinci hisse Gomara olarak kayitlidir. Bu hissede 30 adet agac
mevcut olup, kdyliiden 8 batman yag vergi olarak alinmusti. Yagin nakdi krymeti 400 akga idi.
Bu gelir Todor Casid ve Kosta Mavri adli sahuslarla Siitre Manastirt arasinda paylastiriliyordu.
TK, KKA, TD, nr. 29, s. 62b-63a; Uciincii hisse ise Gomara-i Kiigiik nam-1 diger Gozali
seklinde kayithidir. Bu kisimdaki agac sayis1 110 adetti. Elde edilen zeytinyaginin 6 batmani
vergi olarak alinmusti. S6z konusu yagin nakdi kiymeti 300 akga idi. 7K, KKA4, TD, nr. 29, s.
63b-64a.

1486 tarihli defterde Hong,/Hongi [Hos ?] kdyii yedi ayr hisse seklinde kaydedilmistir. BOA,
MAD, nr. 828, s. 300-301, 388-389, 462, 514, 542-543, 555, 679. Hisse Honci’den elde edilen
gelir Kokaskalos (?) Manastir ile Yorki adl bir sahis arasinda paylasiliyordu. BOA, MAD, nr.
828, s. 300-301; ikinci hissenin geliri Ayo Filibos (?) Manastir’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s.
388-389; Hisse an karye-i Lizagor tabi-i Honci’den elde edilen zeytinyagi geliri Anastas
Manastiri’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 462; Honci koyiinlin bir bagka hissesinden elde
edilen zeytinyag geliri ise Ayos Kokaskalos (?) Manastiri, Ayasaka Kilisesi, Faros Manastiri
ve Soskabasto Manastir’na aitti. BO4, MAD, nr. 828, s. 514; Bir diger hissenin zeytinyagl
geliri Ayos Fokas, Ayos Filibos, Faros, Kalori ve Siitre manastirlarmin vakfiydi. BOA, MAD,
nr. 828, s. 542-543; Bir bagka Honci’den elde edilen zeytinyag: geliri Ayo Grigoros, Ayos
Filibos manastirlart ile Ayo Yorki Kilisesi ve Yani Doranid adli sahsa aitti. BOA, MAD, nr.
828, s. 555; Son Honci hissesinin zeytinyag geliri ise Ayos Fokas Manastiri’na aitti. BO4,
MAD, nr. 828, s. 679; BOA, TD, nr. 288, s 190-191, 198, 225-227.

1583 tarihli defterde bes ayr1 hisse seklinde kaydedilmistir. Hisselerden biri Hos nam-1 diger
Bravelaki/Evlaki seklinde kayitlidir. Bu hissede 80 adet zeytin agact mevcuttu. Elde edilen
yagin 2 batmani vergi olarak alinmusti. Yagin nakdi krymeti 100 akca olup, bu gelir Ayo Kokas
(?) Kilisesi’ne aitti. 7K. KKA4, TD, nr. 29, s. 69b-70a; Diger hisse Hos nam-1 diger Krasto
seklinde kayitlidir. Bu hissede 110 adet zeytin agact mevcuttu. Elde edilen yagin 8 batman
vergi olup, nakdi kiymeti 400 akca idi. Bu gelir fetihten 6nce Ayakuki Kalokas (?) ve Ayasofya
kiliseleri ile Faros ve Soskabasto manastirlari arasinda paylastiriliyordu. BOA, A. DFE, nr. 85.
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zeyt-i
[Hos ?] hassa
Osr-i
zeytin
Beramesuna | Escar-1 30 |2 80 10 - |51 1077 - -
" zeyt-i
hassa
Osr-i - - - - - - - -
zeytin
Toplam Escar-1 | 17 | 70 1300 | 61 | 3251 | 12 | 64 |250
zeyt-1
hassa
Osr-i - - 520 | - - 100 | - -
zeytin

325 |- - 100 |- - |-

Tablo 3: 1486, 1554 ve 1583 Yillarinda Stirmene Nahiyesi 'nde Zeytin Yetisen Koyler

Koyler 1486 1554 1583

S22 _|E |25 |8 |2 |%%

SI|EG|E2 R |E5ED 3 |Eg| £

g |DE| BE| g |BE|DE| g |BE|ETE

=7 (=]

Arakll® | Escar-1  [400 (14,5 [700 [300”| 8 [400 [400% [12 [600
zeytin-i

75
76
77

78

79
80

s. 50-51; Ugiincii hisse Hos nam-1 diger Kirakastos (?) seklinde kayithdir Bu hissede 200 adet
zeytin agact mevcuttu. Elde edilen yagin 6 batmani vergi olarak alinmus olup, s6z konusu yagin
nakdi kiymeti 300 akga idi. Zeytinyag geliri fetihten 6nce Ayo Korkorkalos (?) Manastiri’na
aitti. 7K, KKA, TD, nr. 29, s. 70a-b; Dordiincii hisse “Hos” seklinde kayitlidir. Burada 300 adet
zeytin agaci bulunmaktaydi. Alt1 batman yag vergi olarak almmisti. Yagin nakdi kiymeti 300
akca olup, bu gelir fetihten nce Ayo Gorgoris, Ayo Filibos, Ayo Yorki manastirlari ile Yani
Doranid adli bir sahsa aitti. 7K, KKA4, TD, nr. 29, s. 71a-b: Besinci hisse de “Hos” seklinde
kayitli olup bu kisimda 180 zeytin agact mevcuttu. On batman yag vergi olarak alinmusti.
Yagmn nakdi kiymeti 500 akca idi. 7K, KKA4, TD, nr. 29, s. 82a-b.

Zeytinliklerden elde edilen gelir Ayo Ovyan Manastirt’na aitti. BOA4, MAD, nr. 828, s. 665-666.
BOA, TD, nr. 288, s. 200-201. Defterde Mesuna seklinde kaydedilmistir.

1583 tarihli defterde “Hisse Misona/Mesune” seklinde kaydedilmistir. Zeytinlik gelirleri Ayo
Ovyan Manastirt’na aitti. 7K, KK4, TD, nr. s. 29, s. 78a.

1486 tarihli defterde Arakli 1 tam kdy ve 2 hisse seklinde kayithidir. Zeytinyag: gelirleri Siitre
Manastiri’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 240-243, 578.

BOA, TD, nr. 288, s. 255-256, 266

1583 tarihli defterde iki ayr1 kdy olarak kayithdir. “Arakli nam-1 diger Birasto/Berastine (?)”
olarak kayitl olanda (ki bu kdy giiniimiizde Arakli’nin Konakdnii ve Sirt mahalleleridir) 300
adet zeytin agact vardi. Elde edilen yagin 4 batmani vergi olup, bu yagin nakdi kiymeti 200
akea idi. S6z konusu gelir fetihten 6nce Siitre Manastir1 ile Andreni Kotor, Todoros ve Iskender
adli sahslara aitti. 7K, KK4, TD, nr. 29, s. 86a-b; Digeri “Arakli nam-1 diger Cani/Cana”
seklinde kayithidir. (Ad1 gegen koyiin giiniimiizdeki Buzluca olmasi muhtemeldir). Burada 100
adet zeytin agac1 mevcut olup, elde edilen yagmn 8 batmani vergi olarak alinmusti. Yagin nakdi
kiymeti 400 akea idi. S6z konusu gelir fetihten 6nce Siitre Manastiri’na aitti. 7K, KKA4, TD, nr.
29, nr. 101b.
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hassa
Osr-i - - 110 - - - - - -
zeytin

Samayeri® | Esgar-1  [900 |25 [1.000 [150¥|12 [600 p60¥ |11 [550
zeyt-i
hassa
Osr-i - - 215 - - - - - -
zeytin

Gomara® Esgar-1 (120 4 180 - - - - - -
zeyt-i
hassa
Osr-i - - 44 - - - - - -
zeytin

Toplam | Escar-1  (1.420 | - 1.880 ¥450 | - 000 (660 - 1.150
zeytin-i
hassa

Ogr-i - - 369 - - - - - -
zeytin

Tablo 4: 1486 Tarihinde Of Nahiyesi'nde Zeytin Yetisen Koyler

1486 1554 1583

Malona (?) | Escar-1 | 37 | 2 80 - - - - - -
tabi-i zeyt-i
0gi/Ofi*® | hassa

Osr-i - - - - - - - - -
zeytin

81

82
83

84

85

Samayeri defterde 2 tam kéy ve 2 hisse seklinde yer almustir. Bu kdyden elde edilen zeytinyagi
geliri Siitre Manastiri’na aitti. BOA, MAD, nr. 828, s. 238-239, 539, 540, 568-569.

BOA, TD, nr 288, s. 268-269, 272.

1583 tarihli defterde hisselerden biri “Samayeri nam-1 diger Katahali/Kayacali” seklinde
kayithidir. Burada 150 adet zeytin agaci mevcut olup elde edilen yagin 5 batmani vergi olarak
alinmusti. Yagin nakdi kiymeti 250 akca idi. Zeytinyag geliri fetihten 6nce Siitre Manastiri’na
aitti. 7K, KKA, TD, nr. 29, s. 91b; Diger hisse “Samayeri nam-1 diger Vesta/Vasat” seklinde
kayitlidir. Bu kesimde 110 adet agag vardir. Elde edilen yagin 6 batmani vergi olup, bu yagin
nakdi kiymeti 300 akea idi. 7K. KKA, TD, nr. 29, s. 91b-92a. Semayeri’nin diger hisselerinde
zeytin Osril alinmanustr.

Defterde kayitli Gomara Koyii'niin bir hissesi Siirmene’ye tabi gosterilmistir. Bu hissenin
zeytinyag1 geliri Sobasto [ Soskabasto] Manastiri, Alayna Manastiri, Kosta Murus ve Liyos
Canid’e aitti. BO4, MAD, nr. 828, s. 552-553.

MAD, nr. 828, s. 658.
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Tablo 5: Genel Toplam

1486 1554 1583

Trabzon |Escar-1 - - | 5.000 - - | 5000 - - | 2.000
Sehir zeyt-i
merkezi | hassa
Osr-i - - | 1.300 - - | 2000 - - | 2.015
zeytin
Akgaabat |Escar-1 | 4458 | - | 9.750 | 4270 | - | 9400 | 5220| - |10.586
zeyt-i
hassa
Osr-i - 37 | 2375 - - 3132 - - 781
zeytin
Ozel - - 80 - - 150 - - -
milk
Resm-i - - - - - - - - 12521
Revgan-1
zeyt

Yomra Escar-1 | 1747 | 70 | 2.820 | 1300 | 61 | 3251 |1.262| 64 | 3.250
zeyt-i
hassa
Osr-i - - 520 100 - - 30
zeytin
Stirmene |Escar-1 | 1420 | 43,5 | 1.880 | 450 | 20 | 1000 | 660 | 23 | 1.150
zeyt-i
hassa
Osr-i - - 369 - - - - - -
zeytin
Malona | Escar-1 37 2 80 - - - - - -
tabi-i zeyt-i
03i/Ofi* | hassa
Osr-i - - - - - - - - -
zeytin
Genel Escar-1 | 7662 | - |19.610|6.020 | - |18.651|7.142| - |16.986
Toplam | zeyt-i
hassa
Osr-i - - | 4564 - - 15232 - - | 2.826
zeytin
Revgan-1| - - - - - - - - | 2521
zeyt

Tahrirlerde “hassa” ve “Osr-1 zeytin” olarak iki ayr1 vergi tiirli dikkati
cekmektedir. Bunlardan “hassa” olarak kaydedilenin zeytinyagi, “Osr-i zeytin”
olarak kayith olanin ise tane (sofralik) zeytin oldugu diistiniilmektedir. Ayrica
1583 tarihli defterde “Osr-i revgan-1 zeyt” seklinde kayitli bir vergi tiirli daha
vardir ki, bu verginin kdyliiniin kendi islettigi topraklardaki zeytinliklerden
alindig1 sdylenebilir.

Tahrirlere gore 1486 yilinda Akgaabat, Yomra, Of ve Siirmene’deki

8 MAD, nr. 828, s. 638.
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“hassa” zeytinliklerde toplam 7662 adet zeytin agaci bulunmaktadir.*” Kayith
agag sayist 1554’de 6020 adet, 1583°de ise 7.142 adet (bu agaglardan 10 adedi
ozel miilk) idi.*®

1486 yilinda tiretilen yagin yaklasik 490 batmani, 1554°de 373 batmani,
1583°de ise 390 batmani vergi olarak alinmistir. Rakamlar, 1486 tarihinde bir
batman zeytinyaginin nakdi kiymetinin 40 akga, 1554 ve 1583 tarihinde ise 50
akca oldugunu gostermektedir.*” Dolayisiyla alman verginin nakdi kiymetinin
1486 tarihinde 19.600 akga, 1554°de 18.950 akga, 1583°’de 19.500 akga
oldugunu hesaplamak miimkiindiir. Tane (sofralik) zeytin satigindan elde
edilen vergi geliri ise 1486’da 5.464 akcga idi. 1554’de 5.082 akg¢aya yiikselen
gelir, 1583°de 2.826 akgaya diigsmiistiir.

Trabzon Sancagi’nda, toplam iiretimin 1/10’unun vergi olarak alindig
bilinmektedir.”” Bu durumda bolgede iiretilen zeytinyagmm 1486°da 4.900
batman, 1554°de 3.730 batman, 1583’de ise 3.900 batman civarinda oldugu
anlagilmaktadir. Rakamlar giinlimiiz Olgiilerine uyarlanirsa, 1486 yilinda
Trabzon kazasindaki toplam zeytinyagi tiretiminin 294.000 litre (113.142 kg),
1554°de 223.800 litre (86.127 kg), 1583°de ise 234.000 litre (90.052 kg)
oldugu ortaya ¢ikar.”

1486 yilinda zeytinyagi satisindan elde edilen toplam vergi geliri
196.000 akca, 1554’de 186.500 akg¢a, 1583’de ise 195.000 ak¢a idi. Tane
(sofralik) zeytin satisindan elde edilen gelir ise 1486°da 45.640 akc¢a, 1554°de
52.320 akea iken, 1583°de 28.260 akgaya diigsmiistiir.

Biitiin bu veriler, 1486-1583 tarihleri arasinda elde edilen zeytinlerin
¥ lniin zeytinyagi iiretiminde kullanildig1, cok az kisminin ise sofralik olarak
degerlendirildigini gostermektedir. Osmanli Devleti’nin, ailenin ihtiyaci igin

87 Tablolarda verilen rakamlar, Tahrir defterlerinde kayith olan rakamlardir. Koseli parantez [ ]

igerisinde gosterilenler ise tarafimzdan hesaplanarak yazilmistir. Defterlerde kayith rakamlar
arasinda zaman zaman fakh sonuglar karsimiza gikmaktadir. incelemelerimiz, bu farkli
sonuglarin defterdeki yanlis hesaplama veya kayitlardan kaynaklandigim gostermistir. Bu
nedenlerle, defterdeki kayitlar tabloda gosterilmis, toplamlarda kendi buldugumuz rakamlar
kullantlmustir. 1583 tarihindeki rakamlardan [ ] icerisinde gosterilenler ise, 1554 tarihli
defterden bakilarak aktarilmistir. Zira, her iki defterlerdeki rakamlar, bazi ufak tefek farkliliklar
disinda benzerdirler.

Sonug olarak ¢ikan agac sayisi, elde edilen yag miktar1 ve verginin nakdi kiymetinin kesin
rakamlar oldugu diisiiniilmemelidir. Bazen koylerdeki aga¢ sayisi yazilmayip, elde edilen
yagdan alinan vergi miktar1 ve yagin nakdi kiymeti, bazen sadece agac sayisi, bazen de yalniz
yagin nakdi kiymeti defterlere kaydedilmistir. Bu nedenlerden dolayr rakamlar1 yaklasik
degerler olarak diisiinmek yerinde olacaktir.

Hesaplamalardaki kiisuratlar ve farkliliklar zeytinyagi fiyatimn kdyden kdye degisebil-
mesinden kaynaklanmustir.

® Hanefi Bostan, XV-XVI. Asirlarda Trabzon Sancaginda Sosyal ve Iktisadi Hayat, Ankara 2002,
s. 491.

Bir batman giiniimiiz 6l¢iileriyle yaklasik 60 litreye tekabiil etmektedir. Bkz. Beldiceanu, “Le
Monastere De La Theoskepastos”, Byzantion, L.V, s. 275; Ayni miiellif, “Biens Du Monostere
Sainte-Sophie”, Byzantion, L.X, s. 35’den alinti Hanefi Bostan, a.g.e, s. 506; Yine 23. 0904
kilogram, 1 batmanin kilogram olarak karsiligidir. Bostan, a.g.e, s. 511.
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iirettiginden degil de, sattigi iirlinden vergi aldig1 diistiniiliirse, fetih ve sonra-
sindaki bir buguk asirdaki iiretimin kapasitesi daha iyi anlagilir.

XVII. ve XVIII. asirlardaki duruma agiklayacak kazandiracak kaynaklar
daha kisithdir. S6z konusu doneme ait herhangi bir istatistiki veri de bulun-
madigindan, bolgedeki zeytin agaci sayisi ve bu agaclardan elde edilen {iriinii/
geliri tespit etmek miimkiin degildir. Bu eksiklik kismen de olsa Trabzon
Ser’iyye Sicilleri ve Ahkam Defterleri’ndeki bilgilerle giderilebilir. Sicillerde
kayitl satis islemlerinde ve terekelerde’ Trabzon merkez kaza™ ile Akgaabat,”
Yomra” ve Siirmene” nahiyelerindeki miilk satislarinda zeytin agaglar:
hukuki iglemlerin konusu olmustur. Siciller, zeytin yetistiginden habersiz
oldugumuz bir¢ok yerlesim yerini kargmmza c¢ikarmaktadir. Hatta 1700’Li
yillarda Kindinar (bugiinkii Bahgecik) Mahallesi’ndeki evini satan bir ailenin
100 kok zeytin agacma sahip olmasi, gecimini zeytin yetistirmekle kazanan
ailelerin bulundugunu diigiindiiriir. Ahkdm Defterleri'nde de davali miilkler
icerisindeki zeytin agaclar1 dikkati ¢eker.”

Bolgede yapilan zeytin tarimi Evliya Celebi’nin dikkatinden ka¢ma-
mistir. 1640 yilinda Trabzon’u ziyaret eden Celebi, “Trabzon zeytininin
meshur oldugunu ve burada yedi gesit zeytin yetistirildigini, bu zeytinlerden
birinin Trabzon’a 6zgii ve kiiglik olup, siyah kiraza benzedigini, ham iken
yenildigini, Ayasofya Camii’nin etrafinda Irem Baglar1 gibi zeytin bahgeleri

2 Giilseren Erden, 1890 numarali Trabzon Ser ‘iyve Sicili (H.1140-1141/m. 1727-1728),

Yaymlanmamus Yiiksek Lisans Tezi, Van 2000, s. 86-100.

Murat Giiney, 1826 numarah Trabzon Ser’iyye Sicili'nin Ozet Transkripsiyonu ve Analizi,

Yiiksek Lisans Tezi, Trabzon 2011, vr. 2a, 9a, 18b, 22b, 27a, 28b, 31a, 34a, 34b, 35a, 35b, 37b,

51b, 52a, 60a; Hatice Yetim- Burak Kolot, /853 Numarali Ser’iyye Sicil Defierinin

Transkripsiyon ve Degerlendirilmesi, Bitirme Calismasi, Trabzon 2012, vr. 39/2, 41/6, 43/1,

61/3, 62/1, 68/3, 69/1-3; Selva Siithan Kayra, 1863 numarali (1697-1698) Ser’iyve Sicilleri

Transkripsiyonu, Trabzon 2012, vr. 4/1, 6/2, 12/1, 17/126/5; Pmar Yildirim, /872 numaral

Trabzon Ser’iyye Sicil Defierinin Transkripsiyon ve Degerlendirilmesi, Bitirme Caligmasi,

Trabzon 2013, vr. 46/1, 52/1, 52/4; Ahmet Cagr Inan, 1876 Numarali Trabzon Ser’iyye

Sicili'nin Transkripsiyonu ve Degerlendirilmesi, Bitirme Calismasi, Trabzon 2013, vr. 10/5,

13/1-3, 14/2, 14/6, 17/3, 23/3, 24/4, 31/3, 32/1, 34/2, 34/3, 35/2, 37/1, 41/1.

* TSS, nr. 1826, vr. 31b, 32a; TSS, nr. 1853, vr. 6/3, 38/2; TSS, nr, 1876, vr. 15/6; TSS, nr, 1830,
vr. 20/4; Zeki Ekiz, 1828 numarali Trabzon Kad: Sicili (Transkripsiyon-Degerlendirme),
Yiiksek Lisans Tezi, Trabzon 2003, vr. 53/8; Fethi Gedikli, “1560-1566 Yillarinda Akgaabat
ve K&ylerinin Sosyal ve Hukuki Durumu”, Akcaabat Yazilar I, Haz. Fethi Gedikli, Istanbul
2004, s. 73; Ismet Sezgin, 1876/62 Numarali Trabzon Ser’iyye Sicil Defieri'ne Gore Yire
Arastirmasi, Yiksek Lisans Tezi, Samsun 2003, vr. 119; Orhan Zerey, 1824 numarali Trabzon
Kadh sicili ( Transkripsiyon-Degerlendirme), Yiksek Lisans Tezi, Trabzon 2003, vr. 10/12,
2/13; TSS, nr. 1853, vr. 69/3.

95 1SS, nr.1826, vr. 50a, 52a, 33a; T.SS, nr. 1872, vr. 7/2.

% Ali Colak, 1868 numarali Trabzon Ser’iyye Siciline Gére Kentin Sosyal ve Ekonomik Hayati,
Yiiksek Lisans Tezi, Trabzon 1997, s. 52.

%7 Trabzon Ahkadm Defteri nr. 5, (H.1249-1253)s. 55, hk.1; aym defter, s.106, hk.1; Trabzon
Ahkam Defteri nr. 6 (H. 1253-1262),s. 3, hk. 1; aym defter s. 45, hk. 3; Trabzon Ahkam Defteri
nr. 8, (H.1275-1294), s. 22, hk. 1; aymi defter s. 88, hk.1; ayn1 defter s. 121, hk. 2.
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bulundugunu™® ifade etmistir. Ham iken yenilen bu tiire 1960’11 yillara kadar

Trabzon’un merkez mahallelerinden Boztepe’nin bati yakasindaki zeytin-
liklerde sik rastlandigi, Akcaabat’in Mersin ve Zavana (Salacik) koylerindeki
zeytinliklerde ise yakin tarihe kadar bu tiiriin bulundugu anlatilmaktadir.
Mersin’de bu zeytin ¢esidine verilen ad hatirlanmasa da, kis aylarinda aci suyu
¢ikip dalinda kurudugu i¢in ham iken toplanip yenildigi, kiigiik siyah hurma ve
Pastoz zeytinine benzedigi anlatilmaktadir.”” Ham zeytin Zavana (Salacik)’da
“Angoriliya” olarak adlandiriimaktaydi.'” Ezme zeytine verilen “anciyoz”
admin, Angoriliya ile iliskili olmas: ihtimal dahilindedir.'”"

XIX. ve XX. yiizyillardaki durum ise bolgeyi gezen seyyahlarin seya-
hatnamelerine kismen de olsa yansimistir. Bu eserlerde; Trabzon sehrinin
batisindaki arazilerde bulunan zeytin agaglar1 ve ¢ikarilan zeytinyagina dikkat
cekilerek, Hiristiyanlarin gecim kaynaklarindan birinin de zeytinyagi oldugu
belirtilir.'"” Trabzon ilinin dogu bolgesinde zeytin yetistigine dair herhangi bir
bilgi, seyahatnamelere konu olmamustir.

Tanzimat’tan sonra devletin tarim alaninda hazineye yeni gelir kaynag
saglamak amaciyla yaptig1 diizenlemeler cergevesinde, zeytin tarmmin tesvik
edici Onlemlere de yer verilmistir. 1800°1ii yillarin ortalarinda kirag yerleri
tarima acan ciftcilere, buralarin tapularini elde etmede kolaylik saglanmasi ve
belirli bir siire 6siir alinmamasi, yeni zeytin yetistirenlere yirmibes yil, yabani
zeytin agaclarmi asilayanlara yirmi yil siire ile Ogiir istisnasi taninmasi gibi
tesvikler, bu diizenlemelerden bazilaridir.'” 1861°de ise zeytin osrii ile ilgili
bir nizamname yaymlanmustir.'™

Bu uygulamalardan yeterli sonu¢ alinmamis olacak ki, 1882-1883’de
yeni bir kanun daha ¢ikarilarak, yabani zeytin agilayanlara bes y1l osiir muafi-
yeti taninmistir. Miri arazi ve senet ile tasarruf edilen devlete ait arazilerde,
memurlarin izniyle yeniden yetistirilen zeytinlikler i¢in de Osiir muafiyeti
tanmmugtir. Buralarda fidanin dikildigi yildan baglamak {izere dal olarak
dikilenlerden onii¢ yil, iki yilliktan bes yilliga kadar asili olanlardan on ve bes
yildan fazla asili olanlardan, yedi yil Ogsiir vergisi almmamasma karar
verilmistir.'”

% Evliya Celebi Seyahatnamesi, Haz. Yiicel Dagli-Seyit Ali Kahraman, C: 2, Istanbul 2005, s.

106, 111.

Kaynak: Ismet Nuhoglu, 73 yasinda, 07. 12. 2014 tarihinde gériisiildii.

190 Kaynak: Ali Sen, 87 yasinda. Mersin Mahallesi sakini, 01.08. 2014 tarihinde goriisiildii.

11" fsmet Nuhoglu, 73 yasinda, 07.12. 2014 tarihinde goriisiildii.

192" Jakob Philip Fallmerayer, Dogu’dan Fragmanlar, Gev. Hiiseyin Salihoglu, Ankara 2002, s.
173; P. Minas Bijiskyan, Pontos Tarihi, Istanbul 1998, s. 82-83.

19 Tevfik Giiran, Tarim Politikast (1839-1913), Ankara 1999, s. 305-311; BOA, A. MKT. UM, nr,
28/78; BOA, A. MKT. UM, nr. 55/51; BOA, A. MKT. UM, nr. 32/2; Cumhuriyet Arsivi,
Tarih:14/S /1267 (Hicri), Dosya No: 235, Gémlek No: 9, Fon Kodu: MVL, (3. Mithimme);
BOA, MVL 235/9-1.

104 Diistur, 1. Tertip, C: II, Dersaadet 1289, s. 440.

195 BOA, DH. MUI, nr. 36-1/16 (26 L 1327).
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Fetih 6ncesinde yaygin olan zeytin bahgeleri veya zeytin agaglarini dini
kurumlara tahsis etme gelenegi, Osmanli doneminde de devam etmistir.
Bolgedeki imaret, zaviye, cami, manastir ve kiliselerin ayakta kalabilmesi i¢in
vakfedilen zeytinliklere, belgelerde sik rastlanmaktadir.'” Vakif zeytinlikler-
den miiltezimlerin Ssiir almak istemeleri sikdyet konusu olmustur.'” 1850
tarihli Osiir defterindeki verilere gore, Akgaabat kasabasinin merkezinde
Taluoglu, Rasuliye, Bagdatlioglu zeytinlikleri, Meryemana Bahgeleri, Metos
Bahceleri olarak adlandirilan 6zel miilkler bulunmaktadir.'”® Bu miilklerin
zeytinliklerle kapli oldugunu, bugiin yas1 80’in lizerinde olan yore sakinlerinin
gerek kendi gozlemlerinden gerekse biiyiiklerinden dinleyip aktardiklarindan
Ogreniyoruz. Akgaabat’im merkezindeki mahallelerden Galinos (giiniimiizde
Orta Mahalle) Mahallesi’ndeki yerlesimin, mahallenin sirtlar1 ile dogu yaka-
sinda yogunlastigi, bat1 yakasmin sahile kadar tiimilyle zeytin agaglariyla kaph
oldugu, Granba ile Orta Mahalle’nin giiney kisminda biiyiik zeytin bahgeleri-
nin bulundugu, bu mevkiin “Metos” olarak amldig1 anlatilmaktadir.'”

Salnamelere gelince; Trabzon ilinin dogu bdlgesi, sehir merkezi ve
sehrin batisinda bulunup, merkeze bagli olan kdylerde zeytin yetistigini gos-
terir herhangi bir bilgi, zeytin kaydimna ilk defa rastlanan 1873 tarihli salnamede
yer almamaktadir. Aym salnamede, Akgaabat’taki 86 adet zeytinligin''’ 216
doniimii kapladigi yazilidir.1879 tarihli salnameye gore; Trabzon merkezde
250 kiyye, Akgaabat’ta 40.000 kiyye zeytin iiretilmistir.''' Bir kiyyenin 1,28
kg’a tekabiil ettigi'”® dikkate alindiginda, séz konusu tarihte Akgaabat’ta
51.200 kg, Trabzon merkezde ise 320 kg zeytin {iretildigi hesaplanabilir.

Tahrirlerde kayithh aga¢ sayisi ve salnamelerdeki veriler, Akcaabat’in
sahil kesiminde yer alan topraklarin zeytin tarimina elverigli olduguna isaret
etmektedir. Salnamelerde, zeytin ¢cok az masraf ve emekle yetistirilebildigi
halde, halkin zeytincilige gereken ilgiyi gostermedigi, agaglarin diplerini
bellemek, gereksiz dallarim kesip ayiklamak yeterliyken,'” bunlari dahi
yapmaktan ka¢indigi ifade edilmistir. Zeytinin memleket ekonomisi igin
faydasi vurgulanirken, “bdlgede zeytin yetistirilmeye uygun bir iklimin olmadig
dedikodusu yapilmaktadir. Ancak, biitiin sahilde zeytin yetisebilir. Girit ve
Midilli halklar, zeytin sayesinde ¢ok iyi bir hayat siirdiirmektedir. Bizimki de

1% BOA, TD, nr. 387, s. 729; VGM, Arsiv ve Yaymn Daire Bagkanligi, 11/1-2811, Vakfiye Defteri
No: 594/ 261-249-133; VGM, Arsiv ve Yaym Daire Baskanligl. 11/1-2414-2415. Vakfiye
Tarihi: 1296, Vakfiye Defteri No: 593/ 37-35-33, 594/21-21.

7 BOA, A. MKT. UM, nr. 329/82. 1; Trabzon Ahkam Defieri, nr. 8, s. 22, hk.1.

198 Zehra Topal, Ak¢aabad-Vakfikebir Ogiir Defteri (1850), Istanbul 2005, s. 17, 19, 21, 37, 69,

167, 193.

Kaynak: Osman Bas, 75 yasinda, Saritag Mahallesi sakini, 10.04.2013 tarihinde goriisiildii.

"0 Tyabzon Vilayet Salnamesi 1290 (1873), Haz. Kudret Emiroglu, C: 5, Ankara 1995, s. 185.

" Trabzon Vilayeti Salnamesi 1296 (1879), Haz. Kudret Emiroglu, C: 11, Ankara 1999, s. 265, 277.

12 Bostan, a.g.e, s. 446.

3 Trabzon Vilayeti Salnamesi 1320 (1902), Haz. Kudret Emiroglu, C: 20, Ankara 2008, s. 399-405.
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oyle olabilir” seklinde tavsiyede bulunulmaktadur.'*

Lermioglu; 1886 tarihinde, Akcaabat’in o giinkii sinirlari igerisinde
meyve verir 120.000 zeytin agaci bulundugunu, zeytin iretiminin asgari
2.000.000 kiloyu astigmi, zeytin ve zeytinyagi Uretiminin mahalli ihtiyaci
karsiladig1 gibi, yaridan fazlasmn civar il ve ilgelere ihrag edildigini belirt-
mektedir.'"” Lermioglu’nun verdigi rakamlarda abarti yoksa bolgedeki zeytin-
ciligin bu dénemde zirveye ulastig1 sdylenebilir. Zira kaynaklar, bolgedeki
zeytin Uretiminin hicbir ddonemde bu rakama ulasmadigini géstermektedir.

1891 yilina gelindiginde zeytincilikteki devlet tegvikinin devam ettigi
ve yeni zeytin agaglar1 dikildigi dikkati cekmektedir.''® Ancak dikilen bu
zeytin agaglarmdan istenilen verim almamamis olacak ki, bolgede yapilan
zeytin tarimi hakkinda bir rapor hazirlanmasimna ihtiyag duyulmustur. Raporda,
Trabzon'da daha once dikilen zeytin agaglarinin bakimsizliktan dolayr meyve
veremedigi belirtilerek bakimim nasil yapilacagi ve bakim teknikleri ayrintili
bir sekilde anlatilmustir.'”

1902 yilinda sadeyaglar hakkinda yayinlanan nizamnamede, en fazla
zeytinyag {retilen sehirler arasinda Bursa, Halep ve Trabzon gosterilmis ve
bu vilayetlerdeki iiretimin daha siki kontrol edilmesi karari almmustir.'®
Nizamnamede, fazla yag tiretilen yerler icinde gdsterilmesine ragmen, 1904°de
Trabzon’da ithal edilen mallar arasinda tane zeytin ve zeytinyagmimn
bulunmas1'” da ayrica dikkat geker bir husustur.

1913-1916 tarihli istatistige gore Trabzon vilayetinde 1.120 doniim
zeytinlik bulunmaktadir. Bunun 1.000 doniimii Akgaabat’ta, 100 doniimil
Vakfikebir’de, 200 doniimii Ordu’da yer almaktadir. Bu istatistie gore
Vilayetin Lazistan Sancagi’nda da zeytin yetismektedir. Ancak bu zeytin-
liklerin kag doniim oldugu kayitlarda yer almamaktadir. Trabzon Vilayeti’nde
iiretilen zeytin miktar1 yaklasik 64.000 kiyye idi. Bunun 50.850 kiyyesi tane
zeytin olup, 13.000 kiyyesi yag igin ayrilmustir. Tane zeytinin 50.000 kiyyesi
Trabzon Sancagi’nda tiretilmistir. Sancakta 1 kiyye zeytinin ortalama fiyat1 33
para 1 kurustur. Yaglik olarak ayrilan zeytinin ise tamam (13000 kiyye)
Trabzon Sancagi’nda iretilmistir. S6z konusu zeytinlerden 1600 kiyye
zeytinyagi ¢ikarilmgtir. Yaglik olarak ayrilan zeytinin 1 kiyyesi 10 kurustur.
Trabzon Sancagi’nda iretilen zeytinin 40.000 kiyyesi Akcaabat’taki
zeytinliklerden elde edilmistir. Akcaabat’ta satilan zeytinin 1 kiyyesinin narh
fiyati, ortalama 20 para 1 kurustur. Yaglik olarak ayrilan zeytinin ise 10.000

" Trabzon Vilayeti Salnamesi 1305 (1888), Haz. Kudret Emiroglu, C: 13, Ankara 2002, s433-437.
"5 1 ermioglu, a.g.e, s. 24.

"8 Trabzon Vilayeti Salnamesi 1309(1891/92), Haz. Kudret Emiroglu, C:14, Ankara 2005, s.
202-203.

Ziver, Dahil-i Vilayette Zeytin Yetistirmeye Mahsus Layihadir, Trabzon 1313, Bu belgeyi
temin eden Veysel Usta’ya tesekkiirii borg bilirim.

""" BOA4, DH. ID, . 111-1/6.

19TV, sene: 1322 (1904), s. 839.
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kiyyesi Akcaabat arazisinden elde edilmis olup kazada 1000 kiyye yag
dretilmistir. Yaglk olarak ayrilan zeytinin narh kiymeti 10 kurustur.
Vakfikebir’deki zeytin liretimi ise 5000 kiyye olup 1 kiyye zeytin 2 kurusa
satilmistir. Ayrica 3000 kiyye zeytin, yaglik olarak ayrilmis olup bu zeytin-
lerden 600 kiyye yag ¢ikarilmistir. Vakfikebir’de bir kiyye yagin narh fiyati 10
kurustur. Ordu’daki iiretim 5000 kiyye olup bir kiyye zeytinin narh fiyati
ortalama 2 kurustur." Lazistan Sancagi’min Atina (Pazar) Kazasi'nda 850
kiyye zeytin iretildigi anlasilmaktadir. Bu kazada 1 kiyye zeytinin nakdi
kiymeti 6 para, 2 kurustur. 1913-1916 verileri; Trabzon Sancagi’ndaki toplam
iretimin 65.088 kg tane zeytin ve 16.640 kg zeytinyagi oldugunu ortaya
koymaktadir.

Tablo 6: 1913-1916 Tarihli Istatistige Gore Trabzon Vilayetinde Zeytin Ekili Alan ve
Elde Edilen Uriin Miktar

Zeytin Yetisen Zeytin ekili Tane olarak Yag icin Cikarilan

Yerler alan (doniim) | satilan (kiyye) | ayrilan Kiyye) | yagin miktar
(kiyye)

Akcaabat 1.000 40000 10000 1000

Vakfikebir 100 5000 3000 600

Ordu 20 5000 - -

Lazistan Sancagi | - 850 - -

Trabzon 1.120 50850 13000 1600

Vilayeti toplami

Biitiin bu belgelerde verilen rakamlar arasindaki farkliligin nedeni;
tarim alanlarindan elde edilen yillik gelirin belli bir standarda sahip
olmamasidir. Keza, bir doniim zeytinlikten, hatta bir agactan alman verim,
haneden haneye farklilik gosterdigi gibi, yildan yila da degisebilmektedir.

Zeytinyagmin yiliksek fiyatlarla talep edilmesi, yerel tedarikgilerin
istahlarmi kabartarak, tiirlii hilelerle kacak¢iliga yonelmelerine de neden
olmustur. 1914 tarihli bir belgeye gore; Trabzon’a gelen zeytinyagma bazi
vurguncular tarafindan pamuk ve ¢icek yagr karistirtlip, safligimin bozuldugu
ve halis yag gibi satildig1 anlagilmis, bunun {izerine karistirilmig yag satanlarin
cezalandirilmast i¢in emir ¢ikartmustir.*' 1920°1i yillarda ise Trabzon merkez
ile Akcaabat kazalarinda yetistirilen zeytin mahsuliiniin, halkin ihtiyacim
karsilamamasi nedeniyle Istanbul’dan zeytin getirilmistir.'** Yerel halka gore
zeytinciligin azalma nedeni, Rus isgalidir. I. Diinya Savasi sirasinda Rus
isgaline ugrayan bolgedeki halk, bati illerine go¢miis, yoresel deyimle

120 Memalik-i Osmaniye’nin 1329 Senesine Mahsus Ziraat Istatistigi, Istanbul 1332, s. 330. Bu
belgeyi bana temin eden Ayhan Yiiksel’e tesekkiirii borg bilirim.

12 BOA, DH. ID, nr.108-2/29.

' BOA, DH. I UM, 1r.20-8/2-079.
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“muhacir” ¢ikmustir. Isgalin bitmesiyle muhacirlikten dénen ve ihtiyaci olan
yakacagi satin alacak giicii bulunmayan halkin yaptig ilk is, en yakinindaki
zeytin agaci “gavur mali” oldugu disiincesiyle kesmek, odunuyla yemegini
pisirmek ve 1smmak olmustur.'*’

Lermioglu ise; Rus iggali ve yerel halkin ilgisizliginin yaninda bir baska
sebep olarak, agaglara musallat olan zararli bocekleri gosterir. Bocekler
nedeniyle, meyvelerinden istifade edilemeyecek duruma gelen agaclarin
kesilip, yakacak olarak kullanildigini, elde kalan son zeytinliklerin de Ozel
Idare’nin, gereken tedbirlere basvurarak, bdcekle miicadele etmesiyle
kurtarildiklarini  bildirir.'** Lermioglu'nun soziinii ettigi donemde zeytin
tarimmin, Yoroz Burnu ile Ayasofya Kilisesi arasindaki arazide yapildigi
soylenebilir.'*’

Lermioglu; 1940’11 yillarda Akgaabat’ta ancak 30-40 bin kadar zeytin
agaci kaldigini, agag sayisi, yarmm asir evvelkinin %4’{ine tekabiil ettigi halde,
iiretilen zeytinin gerek tanesi ve gerekse yagin Trabzon’un ihtiyacim
karsiladigim yazar."® Bu dénemde Akcaabat kdylerinden Mersin’de 6.500
adet, Ustiirkiya’da 5.645 adet, Cavana’da 3.600 adet, Ispendam’da 3.220 adet,
Haldandoz’da 2.816 adet, Ahanda’da 1.948 adet, Akcgakale’de 864 adet,
Cahori’de 616 adet, Sula’da 412 adet, Macera’da 227 adet, Kalanima-
Osmanbaba’da 465 adet, Diirbinar, Orta Mahalle ve Nefs-i Pulathane
Mabhallesi’nde 5.596 adet olmak iizere toplam 32.210 adet zeytin agaci
bulunmaktadir. Koy ve mahallelerde ve diger yerlerde fidan ve verimsiz 6.110
adet zeytinin de ilave edilmesiyle, toplam agac sayis1 38.320 adet idi. Uretim
miktar1 ortalama 450 bin kilo olup, verimli yillarda bu miktar 500 bin kiloyu
gectigi gibi verimsiz yillarda 235 bin kiloya diismektedir."*’

1955 yilinda biitiin yurt genelindeki zeytincilik hakkinda, zamanin
bagbakammin verdigi emir iizerine hazirlanan raporda ise; zeytinin ana
vataninin Tirkiye oldugu, zeytincilik geregi gibi ele alindigi takdirde,
Tirkiye’nin en kiymetli, iktisadi mallarindan biri olabilecegi, zeytincilige
elverigli topraklara sahip olmasimna ragmen diinyadaki zeytin {iretiminde ¢ok
gerilerde kalindigi belirtilmektedir. Urettilen zeytin miktarina gore iilkelerin
Ispanya, Italya, Fransa, Yunanistan seklinde siralandign ve Tiirkiye'nin ise
bunlarin ardindan geldigi belirtilmektedir. Bu {ilkeler arasinda, imkanlari

' Kaynak: Mersin Mahallesi sakinlerinden, Aslan Kéroglu, 78 yasinda, 12. 8. 2010 tarihinde
goriisiildii; Nuri Topal, 83 yasinda. 17.12.2014 tarihinde goriisiildii; Mustafa Kéroglu (Kasim
Koéroglu'nun oglu) 80 yasinda, 01.08.2014 tarihinde goriisiildi.

Lermioglu, a.g.e, s. 23-24.

Amilan arazinin Ayasofya Kilisesi'nden, Hacibesir Deresi’ne kadar olan boliimii 1875 tarihine
kadar Akgaabad Nahiyesi’ne bagli idi. 1875 tarihinde bu civardaki 14 kdy nahiyeden ayrilarak
Trabzon Merkez kazaya baglannustir. BOA, I-SD, nr. 4954/7. Genis bilgi icin bkz. Topal,
“Akcaabad Nahiyesi’nin Kaymakamliga Doniistiirilmesi”, Karadeniz Tarihi Sempozyumu 25-
26 Mays 2005, C: 1, Trabzon 2007, s. 661-676.

Lermioglu, a.g.e, s. 23-24.

Lermioglu, a.g.e, s. 24.
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bakimimdan Tiirkiye ile mukayese edilmesi gerekenin Ispanya olduguna vurgu
yapilmaktadir. Raporda Dogu Karadeniz Bolgesi’ndeki zeytin iiretiminden
bahsedilmemekle birlikte, Istanbul hudutlarmdan baslamak iizerde Hatay
vilayetine kadar olan 2000 kilometrelik boélgenin zeytin iklimi ve topragi
oldugu ifade edilmektedir. Buna gore vasati derinligi 10 kilometre olan
bolgede (iki milyon hektar), bir hektarda 100 biiyiikk agac yetisebilecegi
ongoriilmekte ve kapasitenin verimli bir sekilde kullanilmas1 halinde bugiinkii
20.000.000 yerine 200.000.000 agaca sahip olunarak 600-700 bin ton
zeytinyagi lretilebilecegi vurgusu yapilmaktadir. Rapora gore bu miktar,
mevcut diinya rayigleriyle bir milyar liraya varan bir ihra¢ kapasitesine igaret
etmekte olup bu rakam halen memleketimizin biitiin ihracat potansiyeline
muadil bir rakamdir'*® seklinde tespitlerde bulunulmustur.

Akgaabat ve koylerine ait eski fotograflarda, ilk dnce yogun zey-
tinlikler, daha sonra yollar ve tiitiin bahgelerinin kenarlarma sikismis zeytin
agaclari dikkati ¢ekmektedir."” Son ii¢ yiizyilda giderek yiikselen bir ivmeyle
ciftginin ana gecim kaynagi haline doniisen tiitiin ziraati, zeytinliklerin
ortadan kaldirilarak arazilerin tiitiin tarlasina doniistiiriilmesinin ana
sebebidir. Bu fotograflar aslinda zeytinciligin son déonemlerdeki hikayesini de
Ozetlemektedir.

Akcaabat’m  Akcakale
Mabhallesi’nde giinii-
miizde oldukca azalan
zeytin - agaglarinin  eski
tarihlerdeki  yogunlugu
asagidaki resimde goriil-
mektedir.
Akcaabat’in Mersin
Mabhallesi  sakinlerine
gore; 1900’14 yillarm
basinda Akcakale, Mersin,
1922 yilinda Ak¢akale Zeytinligi (Kilise Bahgeleri) Catalzeytin  (Ispendam),
Zeytinlik (Haldandoz), Darica (Ustiirkiya), Salacik (Zavana) kdylerinin
sahilden 1.000 metre mesafeye kadar olan taslik yamagclari tamamen zeytin
agaclariyla kapliydi. Trabzon’da en fazla yag, bu bolgedeki zeytinliklerden
elde edilmekte, ailelerden her biri, en az 30-40 teneke zeytinyagi tiretmek-
teydi.”*® Yagm en kalitelisi ise, bugiinkii Mersin Plaji’nin civarinda bulunan ve
yakin tarihe kadar “Karayollar1 Zeytinligi”, daha onceki yillarda “Kilise
Bahgeleri” olarak adlandirilan zeytinliklerden elde edilmekteydi. Bahse konu

Pl

128 Basbakanlik Cumhuriyet Arsivi (BCA), Sayr: Dosya: E 12, Fon Kodu: 30..1.0.0, Yer No: 80.
509..6.

12 Atilla Alp Béliikbasi, Anlarda Ak¢aabat, Istanbul 2006, s. 26, 69, 97, 110.

130 Kaynak: Aslan Kéroglu, 78 yasinda, 12. 8. 2010 tarihinde gdriisiildii; Nuri Topal, 83 yasinda.
17.12.2014 tarihinde goriisiildii; Mustafa Koroglu, 80 yasinda, 01.08.2014 tarihinde goriisiildii.
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olan zeytinlikler, yukaridaki resimde goriilen zeytinliklerin devami olup, bir
kilometre batiya uzanmaktaydilar. “Kilise Bahgeleri” tanimlamasinin eskiden
bu civarda yer aldigi bilinen St. Phokas/Ayos Fokas Manastiri’ndan
kaynaklanmas1 muhtemeldir.

Giinlimiizde ise
zeytin - tarim,  Akgaabat
ilgesinin merkezi ile Yoroz
Burnu arasindaki yaklagik
15 kilometrelik sahil seri-
dine sikigmustir.  Zeytin
agaclarmin  yogunlastigi
koyler ise degismemistir.
Tiirkiye Istatistik Kuru-
mu’nun 2002 y1h verilerine
gore Trabzon’daki 700
dekar alanda 63.395 adet
meyve verir, 20.380 adet meyve vermeyen olmak iizere toplam 83.775 adet
zeytin agaci bulunmaktadir. Buradan elde edilen tiretim miktar1 1.028 bin ton,
aga¢ basina ortalama verim 16 kg’dir. 2008 yilinda ise 612 dekar alanda
63.250 adet meyve verir, 18.660 adet meyve vermeyen olmak iizere, 81.910
adet zeytin agaci vardir ve tretim miktar1 930 bin tondur. Agac basina diisen
ortalama verim 15 kg’dir. 2013 yilima gelindiginde zeytin dikili alan 560
dekara inmis olup, bu alanda 62.374 adet meyve verir, 14.300 adet meyve ver-
meyen olmak iizere toplam 76.674 adet zeytin agac1 mevcuttur. Uretim miktar1
560 bin ton, agag basma diisen ortalama verim 7 kg’dur."”’

Bugiin, Trabzon ili smirlari igerisindeki bazi kdy, mahalle, tarla ve
mevki adlarmim zeytinle ilgisi olmasi tesadiifi degildir. Bunlardan bazilari;
Zeytinli Koyii (Halanik/Siirmene),"”* Zeytinlik Mahallesi (Trabzon merkezde
mahalle), Zeytinlik Koyii (Haldandoz/Akgaabat), Catalzeytin Kdyii (Ispendam/
Akgaabat), Zeytin Bahgesi, Zeytinlik (mevki adlari, Mersin/Akgaabat),
Zeytinlik Mahallesi (Lagut/Carsibasi), Zeytin Burnu (Yobol/Besikdiizii)’dur.

Akgakale Limani 'min Cevresinde Zeytinlikler
(1900 lerin bast)

2-Zeytin Yetistiriciligi ve Zeytinin Kullamm Alanlar

a-Yetistirme

Zeytin agaciin yetismesinde 6nemli olan unsur iklimdir. Zeytin, yazi
sicak, kis1 1lik gegen bolgelerin bitkisidir. Siddetli kis ve kurak verimini
etkiler. Fazla su istemedigi gibi, fazla kuraktan da hoslanmaz. Agacin kokleri
derine indiginden bol giines alan kiregli, tash ve cakilli topraklarda yetisir.
Cok kurak gecen yillarda zeytin agaglarimin muhakkak sulanmasi gerekir.

31 TE. AE. DIE, 1l Tarim Miidiirliikleri.
132 Halanik’in karsisinda bulunan Kumanit-i zir (Asag1 Cavuslu) koyiiniin de eskiden zeytinliklerle
kapli oldugu yerel halk tarafindan anlatilmaktadir.
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Sulanmadigr takdirde meyveleri kurtlanir ve dokiiliir. Zeytin, -10 derece
soguga dayanabilir, daha fazla sogukta donar. Cetin gegen kis mevsiminde
agaclar silkelenip, tizerlerindeki kar temizlenmelidir. Silkelenmediginde, karm
agirhigl narin olan dallari kirar, verim olumsuz etkilenir.

Bolgenin aldigi yagisa ve topragmn durumuna bagli olarak, agacinin
boyu degisiklik gosterir. Inceledigimiz bolgede ortalama bir zeytin agacmimn
boyu 5-6 metre ylikseklikte olup, govdesinin ¢api 40-50 cm arasinda degis-
mektedir. Ancak yore sakinlerinin ifadesine gore; 1900’li yillarin baglarinda
bolgedeki agaclar arasinda boyu 10 metre, govdesinin ¢ap1 1,5-2 metreye
ulasan yash agaclar bulunmaktaydi.'” Kokleri derine indigi igin yerinden
kolay sokiilmez.

Zeytin agacimin govdesi, ¢iiriimeye karsit ¢ok dayaniklidir. Bolgedeki
eski ev temellerinden zeytin kiitiikleri ¢gikmasmin nedeni de boylece agiga
cikmaktadir. Zeytin yapraklarindan her birinin dékiilme zamanimin farkl
olmasi, agacinin siirekli yesil gériinmesini saglar. Aga¢ yaslandik¢a, yumru-
lardan gelisen yeni filizler, agaci tazeler. Yeni dikilen bir fidenin {izerinde 2-3
yil sonra ilk meyveler gériilmeye baslar. Bu agacin tam anlamiyla verimli hale
gelmesi i¢in ortalama 15-20 yillik bir siirenin gecmesi gerekir. Zeytinin en
verimli oldugu donem 20 yil ve iizeridir. 80-100 yillik agaglarda verim diiser,
fakat aga¢ yasamaya devam eder. Bolgede 5-15 yas arasindaki normal bir
zeytin agacindan 15-50 kg, 20-50 yas arasindakinden 70 ile 200 kg arasinda
irin almak miimkiindiir. Tazeyken yesil, sonradan kararan meyvesi sap,
kabuk, et, ¢ekirdek ve tohumdan olusur. Meyvesi tek ¢ekirdekli, ufak, sivri ve
acidir.

Zeytin yapraklart ve odunu yanarken, kulaga ¢ok hos gelen ¢itirtilar
cikardigr gibi, etrafa nefis kokular da yayar.

Eskiden bu bdlgede sahilden 10 kilometre i¢ kesime kadar olan arazide
zeytin yetistigi, bu mesafeden sonra yetisirse de meyve vermedigi belirtilir."**
Giiniimiizde ise sahilden 5-6 km i¢ kesimlere kadar zeytin agaclarina
rastlamak miimkiinse de, ylikseklik arttikca verim diismektedir. En iyi verim
0-1000 metre arasinda alinmaktadir.

b-Dikme

Bolgede kadim zeytin yetistirme yontemi dikmedir. Zeytin fidesinin
govdesi dik ve yuvarlaktir. Agac yaslastikca govde catlar, egilir, kivrilir,
kenarlarindan yumru ve silirglinler ¢ikar. Zeytinin ana govdesinden ¢ikan
sirglinlerin buradan dikkatlice ayrilarak, derince bir cukura dikilmesiyle
cogaltma gergeklestirilir. Bu islem her mevsim uygulanabilir. Ancak, ideal

13 Mersin’de 1900’1ii yillarin basinda kesilip, yeri tarla olarak agilan zeytinlikler, 1980’li yillarda
dozerle kazitilinca, o tarihlerden kalma biiyiik zeytin kokleri tarlalarin her tarafinda ¢ikmustir.
Kaynak: Nuri Topal, 83 yasinda. 17.12.2014 tarihinde goriisiildii.

1% Lermioglu, a.g.e, s. 24.
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zaman Kasim-Mart aylari arasidir. Dikme i¢in 70-80 cm derinlik ve genislikte
bir ¢ukur agilir. Cukurun dibine biraz ince tas konur, istten g¢ikan toprak
hayvan giibresiyle karistirilir ve dibe konulan taglarin {izerine serpilerek, fidan
bu topragin igerisine dikilir, Ustii tekrar toprakla ortiiliir, can suyu verilir.
Fidelerin, kurak gecen yaz aylarinda muhakkak sulanmasi gerekir.

c-Budama ve Giibreleme

Zeytinlerin birkag yilda bir, zamaninda budanmasi, diplerinin temizlen-
mesi ve topragimin havalandirilarak, giibrelenmesi verim agisindan 6nemlidir.

Trabzon’daki zeytinlikler biiyilk bahgeler halinde degil de daginik
agaclar seklinde findik ya da musir tarlalarinin kenarlarinda bulundugundan,
bakimlarma 6nem verilmez. Agaclar en erken 5-6 yilda bir budanir. Bu isleme
“zeytin temizleme” veya “zeytin budama” adi verilir. Zeytin toplandiktan
sonra her zaman budama yapilabilir, ancak ideal zaman Subat-Mart aylaridir.

d-Ilaclama

Nisan-Mayis aylar1 zeytinin ¢igeklenme zamanidir. Zeytin siirgiinleri
yapraklarin koltugundan ¢igek tomurcuklar1 verir. Cigekler salkim halinde,
minik minik, beyazimsi sar1 renkli ve giizel kokuludur. ilk ilaglama bu
aylarda, cicek “mudul” attiginda yapilir. Cigekler dokiilmeye baslayinca,
ikinci ilaglama gergeklesir. Sonrasinda her 20 giinde bir, 6zellikle yagmurdan
sonra ilaglanmasi gerekir.

Zeytin agaglarimin ilaglanmayip, hortum tutulmak suretiyle bastan asagi
yikanmasi en dogal ve saglikli yontemdir. Bu usul ¢cok mesakkatli oldugundan,
yorede ilaglama tercih edilmektedir.

e-Meyvenin Olusumu

Zeytin  agaglarinin  lizerinde
olusan ¢igeklerin ¢cok azi meyve verir.
Haziran aymnin sonuna dogru zeytin
meyveleri goriilmeye baglar. Haziran
sonu -Temmuz ay1 basinda meyveler
iyice ortaya c¢ikar. Agustos'ta ¢ekirdek
sertlesir. Eyliil sonu taneler gelisimini
tamamlar, normal boyutlarma ulagir.
Meyve morlagsmaya doner. Kararma,
zeytin gesidine gore farklilik gosterir.

f-Hasat
Zeytin hasadimin binlerce yildir

hemen hemen hi¢ - degismedigi, ell? Mersin Mahallesinde zeytin hasadl
toplama, silkme ve c¢irpma usulleri
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kullanilarak yapildigi, antik vazo ve mozaiklerdeki resimlerden anlagil-

maktadir.

Inceledigimiz  bolgede de
hasat hala aym usullerle gergek-
lestirilir. Yesil ve siyah zeytin
olarak, iki tiirli hasat yapilir. Yesil
zeytin hasadi ig¢in uygun zaman,
Eylil aymnin sonlaridir. Yesil zeytin
muhakkak elle toplanmalidir. Silk-
me veya cirpma yapilmaz. Eyliil
aymin son haftasma dogru kararma
emareleri gosteren zeytin, Kasim
ayinda kararmasmi tamamlayip,
olgunlagsmaya doner. Kasim sonu,

Aralik basi gibi siyah zeytin hasadi
baslar. Ocak ayina kadar devam eder.

Zeytin hasadi, M.O.2. yy’a ait taban
mozayigi. Boynudelik, s. 21.

Elle toplama, silkme ve ¢irpma usulleriyle gerceklestirilen bu isleme “zeytin

toplama” denir.

Hasat cesitleri igerisinde en fazla emek gerektiren yontem, elle
toplamadir. Bu yontem agacin {izerine ¢ikilip, meyvelerin el ile tek tek
toplanma-siyla gerceklestirilir. Trabzon bolgesinde fazla yiiksek olmayan
zeytin agaclar1 genel olarak elle toplanir. Ilk hasat zeytini daha parlak olur.
Kar yiyen zeytin ise kivirciklagir. Halkin deyimiyle “burusur”. Soguk
dolayisiyla aci suyunun bir boliimii ¢ikan zeytin iyice burusur, tuzlusu daha
lezzetli olur. Trabzon civan fazla yagis aldigi icin diger agacglar gibi, zeytin

Zeytin hasadi, Attika vazosu M.O. 530.
British Museum Londra

Mehmet Ismail Basoglu, Antik Cagda Kilikya

Bolgesinde Zeytinyagi Uretimi, , Adana
2009, s. 42-43.

agaclarinin da boyu fazla uzar ve
dallanir, budaklanir. Dolayisiyla
meyvelerin el ile toplanmasi imkan-
siz hale gelir. Bu nedenle bolgede
zeytin hasadi daha ziyade, silkme ve
c¢irpma usulleriyle gergeklestirilir.
Bu isleme “zeytin silkeleme” adi
verilir.  Silkme: altina oldukca
biiyiik bir bez serilip, gii¢lii kuvvetli
bir kiginin agacin iizerine ¢ikarak,
agaci silkmesiyle yapilir. Bezin lize-
rine diisen zeytinler, buradan sepet-
lere aktarilir. Kenarlara diisenler ise
elle toplanip, ayr1 bir yere konur. Bir
de uzun sirikla, zeytinin dallarina
vurularak yere diigtiriilen meyve-
lerin, yerden toplamasi seklinde
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silkme ¢esidi vardir ki buna “¢irpma” denir. Cirpma agaca ¢ikilip yapildig
gibi, yerden agacin dallarna siriklarla vurularak da yapilabilir. Bu islem igin,
findik ya da kestane agacinin ince ve diiz dallarindan alinan 3-4 metre uzun-
lugundaki gubuklar kullanilir. Cirpici ve silkeleyiciler genellikle erkeklerdir.
Toplayanlar ise kadin ve ¢cocuklardir.

Hasat edilme sekli de verimi etkiler. Zeytin hasadinda siriklarin
kullanilmas1 gibi geleneksel yontemler dal, siirgiin ve tomurcuklarin zarar
gormesine neden olur. Bu yilizden bir yi1l mahsul veren agag, diger yil pek az,
hatta hi¢ vermeyebilir. Zeytin hasadi tamamlanip, yag olacak kisim tespit
edildikten sonra, fazlasi sepetlere doldurulup, pazara sevk edilir, civar ilge ve
koylerden gelen her bir kisi, en az 40-50 kg. zeytin alip, tuzlard.'”

g-Bolgede Yetisen Baslica Zeytin Cegitleri

Trabzon arazisinde yetistirilen zeytinler
“yerli” ve “ziraat ” olmak iizere ikiye ayrilir.
Yerli tiirler Istrangil, Yag Zeytini, Marantelli,
Pastoz ve Su Zeytini’dir. Devletin tesvik ama-
ciyla verdigi fidelerden tiireyen agaglar ise
“ziraat zeytini” olarak adlandirilir.

Zeytinler yesil-siyah, yag ve tuz zeytini
olarak da gesitlendirilebilir. Yesil zeytin, siyah
zeytinin olgunlagmamis halidir. Yesilken top-
lanip yapilan salamuraya “Zagoda ya da Sagoda”,
siyahlagtiktan sonra tuzlanarak muhafaza
edilene “siyah zeytin” ya da “tuz zeytini” adi
verilir.

Yerli tiirler, ziraat zeytinine gore daha
dayanikli, meyvelerinden yapilan zagoda ya da
tuzlama ise daha lezzetli olur. Tuzlama isi
biiytik toprak kiipler kullanilarak yapi- Zeytin hasad, Antimenes Ressamlari,
lirdi. Bunlardan bazilarinin boylar1 iki M.O 6. yy. siyah figiirlii amphora,
metreyi bulurdu. Tuzlanan zeytinle dolu Antikensammlung, Berlin
kiipler, serin bir ortamda saklanarak Mahmut Boynudelik-Zerrin Iren
yazin sicagindan korunurdu. Tuzlanan Boynudelik, Zeytin Kitab/Zeytinden
zeytin kis vaktinde yenebilecek kivama Zeytinyagina, s. 56.
gelir. Zagoda denilen zeytinin misir ekmegiyle birlikte tiiketilmesi halinde
tarifsiz bir lezzet ortaya cikar.

Istrangil: Yorede “Istrongil” olarak adlandirilir. Bu tiiriin meyveleri
kiigiik ve yuvarlak olup, mor ve yesil arasi bir renk alarak olgunlagir. Olgun
meyvenin dis1 zar gibidir. Tiirler igerisinde en lezzetli ve yagh zeytin

135 Mustafa Kéroglu, 80 yasinda, 01.08.2014 tarihinde goriisildil.
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Istrangil’dir. Yag ¢ikarmak icin ideal olup, en fazla yag bu tiirden elde edilir.
Ancak her yerde Istrangil’den ayn1 verim almmaz. Verimde, toprak ve iklim
onemlidir. Tuzlusu fazla dayanikli olmaz. Tuzlandiktan sonra hemen tiiket-
mek gerekir. Cok lezzetli oldugundan yoérede sadece Zagoda yapiminda
kullanilir.

Yag Zeytini: Yag zeytininin meyvesi ince, hafif uzun ve agik yesil
renkte olur. Meyve iki parmak arasinda sikilinca yumusak, beyaz renkte bir
sivi ¢ikar. Bu siviya “zeytinin siiti” denir. Adi lizerinde daha ¢ok yagi
¢ikarmak icin yetistirilir. Ancak, Istrangil kadar yag vermez. Tiirler icerisinde
en erken kararan bu tiirdiir. Zagodasi ¢ok yumusak ve lezzetli olmasimna
ragmen, erken bozulur. Zagodasini bir ay igerisinde tiiketmek gerekir.
Tuzlamaya elverigli degildir. Tuzlusu fazla kivircik olmaz. Uzun miiddet de
dayanmaz, hemen torbalamir. Yani meyvenin zari ile g¢ekirdegi arasinda
yumusaklik olur. Tuzlusunun dayaniklilik siiresi en fazla 2-3 aydir. Sonra
bozulmaya doner.

Marantelli: Bolgede yetigen tiirler icerisinde soguga karsi en dayanikli
olan Marantelli’dir. Yerel halk bu tiirii “Yaban Zeytini” olarak da adlandirir.
Cekirdegi kalin, meyvesi uzun, etsiz, yagsiz ve lezzetsizdir. Daha ¢ok yag
cikarmak i¢in kullanilirsa da, bdlge zeytinleri igerisinde en az yag bu tiirden
cikar. Yag zeytininden daha sonra kararir. Tuzlamasi yapilir. Giizel bir
goriiniime sahip oldugu i¢in pazarda alicisi ¢ok olur ve hemen satilir.

Pastoz: Literatirde Pastoz olarak gecen bu tiir, Akcaabat agzinda
“Bastoz” olarak adlandirilir. Meyveleri, tamamen kararmadan 6nce koyu yesil
renkte, sert ve iizerinde siyaha yakin noktaciklar bulunur. iki parmak arasinda
sikilinca gri-yesil arasi renkte bir sivi ¢ikar. Pastoz, bdlgede yetisen tiirler
icerisinde meyve ve ¢ekirdegi en iri olandir. Olgunluk dénemi uzundur.
Tuzlamak i¢in ideal olmasindan dolayi, yorede sofralik olarak degerlendirilir.
Tuzlanmus hali birkac yil dayanabilir. Ancak, “Istrongil” gibi lezzetli olmaz.
Pastoz zeytini tuzlandiktan sonraki 3-4 ayda tiikketmek gerekir. Zaman gegtikce
lezzet azalir. Pastoz’un ¢ok olgunlagmisi act olmaz. Dalindan toplanip ¢ig
yenilebilir.

Su zeytini: Bu tiir nadir yetismesine ragmen, ¢ok verimlidir. Meyvesi
kararmaz, hep yesil kalir. Su zeytini sadece salamura yapiminda kullanilir,
tuzlanmaz. Bu tlirden yag da ¢ikmaz

3-Zeytinin Kullanim Alanlari

Osmanli kaynaklar1 analiz edildiginde; fetih ve sonrasindaki birbucuk
asirda bolgede iiretilen zeytinlerin bilylik kisminin zeytinyagi yapiminda
kullanildigi, ¢ok azinin sofralik olarak tiiketildigi anlasilir. Osmanlinin son
doénemlerinde ise bu durumun tersine dondiigii, iiretilen zeytinlerin ¢ogunun
sofralik olarak tiiketildigi anlasilir. Zeytinyag1 olarak iiretilenin 6nemli bir
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kismi da aydmlatma amaciyla kullanilmaktaydi. Osmanlinin son doénem-
lerinde ise bu durumun tersine dondiigii, Uretilen zeytinlerin ¢ogunun
sofralik olarak tiiketildigi, yaglik olarak ayrilan zeytin miktarinin ise azaldigi
gOriiliir. Cumhuriyet’in ilk elli yilinda da bu durum devam etmistir. 1950’1i
yillardan sonra yavas yavas terk edilen zeytinyagi iretimi, giiniimiizde
tamamen ortadan kalkmustir. Sofralik (tane zeytin) tiretimine devam edilse de
yerel halkin ihtiyacini kargilamaktan uzaktir. Bugiin gelinen noktada aileler
sofralik zeytin ihtiyacinin ¢ogunu, zeytinyagi ihtiyacinin ise tamamini
marketlerden temin etmektedir. Biitiin gereksinimini bdlge zeytininden
kargilama gelenegi eski Onemini kaybetse de, geleneklerine bagli olan
ciftgiler hala kendi sofralik zeytinini kendisi yapma gayreti igerisindedir. Bu
islem salamura ve tuzlama seklinde gerceklesmektedir.

a-Salamura Yontemleri

Son derece basit hazirlanmasina ragmen, bir o kadar da lezzetli sonug
veren bir yontemle yapilan salamuraya Trabzon’da “Zagoda”, ”Zaguda” ya da
“Sagoda” denir. “Su zeytini” olarak adlandirilan bir bagka salamura cesidi de
vardir. Aradaki fark, yesil zeytinin kirilmast ve suyunun degistirilmesidir.
Zeytinin kirilmasi ve suyunun sik degistirilmesiyle yapilan “zagoda”, bicakla
cizilmesiyle ya da hi¢ ¢izilmeden ve de suyu degistirilmeden yapilan “su
zeytini” olarak tamimlanmir. Salamuranin olmazsa olmazi, elle toplanan yesil
zeytindir. Yere diislip, yaralanmms meyvelerden salamura olmaz.

Zagoda/Zaguda/Sakoda:"° Eyliil ay1 ortasi-Ekim ay1 basi arasindaki
zaman diliminde zeytinler heniiz yesil iken toplanir. Ciirigii, kurtlusu ve
toplarken igerisine karigan yapraklar segilir. Secilen zeytinler yikanir.
Cekirdeginin dagilmamasina dikkat edilerek, temiz bir tas ile sert bir zeminde
hafifce vurulmak suretiyle kirilir. Kirilmig zeytinler igi su dolu derin bir kaba
atilir. Sonra bir kavanoza suyu ile birlikte doldurulur. Kabin agzi genisse,
zeytinlerin lizerine agirlik yapmasi icin bir tag konulur. Kirilan zeytinlerin ilk
suyu ile birlikte kavanoza doldurulmasmin nedeni yagmin akip gitmesini
onlemektir. Bu ilk yag ve su, zagodaya ayr1 bir koku ve lezzet verir. Zeytin
kirlldiktan sonra yikanip, kavanoza doldurulursa daha lezzetsiz olur.
Zagoda’da kullanilan su 6nemlidir. Suyun klorlu olmamasina dikkat edilir.
Salamura igin ideal su, temiz bir kaynak suyudur. Kavanozun agzi sikica
kapatilir. Zeytinlerin salgiladiklar1 yagdan dolayr yesile donen kavanoz
icerisindeki su zagodanin erken olgunlagsmasim istiyorsak 2 giinde bir, geg
olgunlagmasin istiyorsak haftada bir degistirilerek, zeytinlere yeni su ilave
edilir. Suyun tigiincii defa degistirilmesinden sonra zeytinlerin acilig1 azalmaya
baslar, bir hafta sonra yenilecek kivama gelir.

13 Zagoda adinmn Rumlardan kaldigi diisiiniilmektedir. Artun Unsal, Burhan Oguz’dan alint
yaparak, zagodanm Yunanca, “zaggos” yani eksimis sdzciigiinden geldigini bildirir. Unsal,
age,s. 136.



Karadeniz Incelemeleri Dergisi, 2015; (19): 167-206 197

Su zeytini: Yesil zeytin toplanir, segilir ve yikanir. Kiigiik bir bigakla 2-
3 yerinden gizilerek, su dolu legene atilir. Cizme islemi bitirilen zeytinler
defneyapragi ve limon dilimleri de ilave edilerek, kavanoza doldurulur.
Zeytinlerin lizerini kapatacak kadar su koyulur, suyu degistirilmez. Salamura,
Zagoda’dan daha geg olgunlasir. Zagoda fazla dayanikli olmamasina ragmen,
Salamura bir iki yil, hatta daha fazla dayanabilir.

Bir bagka salamura ¢esidi, yesil zeytinin kirilmadan ve ¢izilmeden
limonlu ve defne yaprakli suya basilmasiyla yapilir. Bu igslem daha ¢ok su
zeytinine uygulanir. Istege bagh olarak igerisine incir yaprag: da konulabilir.
Bu usulde yapilan salamura, diger salamura, ¢esitlere gore ¢ok daha uzun siire
dayanur.

b-Tuzlama Yéntemleri

Bir diger saklama yontemi tuzlamadir. Zeytinin aciligl tuzlama ile
giderilir. Yerel halka gore tuzlamak i¢in en makbul {irtin “kar yemis”
zeytindir. Kar yagdiktan sonra toplanan zeytinin aci suyu ¢iktig i¢in, tuzlusu
daha lezzetli olur. Burada dikkat edilecek husus, don olmamasidir. Don
vurmus zeytini tuzlama iyi sonu¢ vermez. Zeytin ¢amurlasir. Tuzlamada iyi
sonu¢ almak i¢in elle daldan toplanmug zeytinleri, yere diisiip yaralanmig
zeytinlerden daima ayr1 tuzlanmak gerekir.

Tuzlama, genellikle meyve tamamen karardiktan sonra gerceklestirilir.
Ancak, istege bagl olarak %l kararan zeytin Kasim aymda da toplanyp,
tuzlanabilir.

1. Usiil: Zeytin, tamamen karardigi ve kiristigi Kasim-Ocak ay1 arasinda
toplanir. Icerisinde ¢iiriik kalmayacak sekilde secilir, yikamr ve iyice
stizdiiriiliir. (Eskiden yikanmadan tuzlanan zeytin, gliniimiizde ilaglamadan
dolay1 yikanarak iglenmektedir). Genis bir legene alinip, kaya tuzu ile tuzlanir.
Cuvallara doldurulur. Yiiksek¢e bir yere asilarak, bekletilir. Zeytinin iyice
pistigi anlasilinca ¢uval agilir. Zeytinler siizgeglere alinip, ince tuzla tuzlanir.
Iyice kivircik olmasi igin her giin karistirtlir. Ug-dort hafta sonra yenecek
kivama gelir. Sonra bir kaba doldurulur ve tiiketime sunulur. Istege bagh
olarak icerisine defne yapragi konulabilir.

2. Usiil:  Yukaridaki isleme tabi tutulan zeytin, ¢cuvaldan g¢ikarilip bir
sepete konularak da tuzlanabilir. Buna sele zeytini denir. Trabzon’daki kadim
zeytin tuzlama usulleri bunlardir.

Bir de zamanimizda uygulanan tuzlama islemleri vardir.

1. Usiil: Dalindan toplanan siyah zeytin secilir, yikanir, siiziiliir. Pet
siselere elle doldurulur. Agz sikica kapatilir. Siyah ve aci suyu ¢ikana kadar
sisenin icerisinde bekletilir. Sonra bir slizgece dokiiliir. Zeytinlerin mor suyu
aktiktan sonra altina bir tabak konulup, yaginin bu tabaga sizmasi saglanir. Saf
yagm akmasi, zeytinin burugmaya, olgunlagsmaya basladigi anlamma gelir.
Zeytinler iyice siiziildiikkten sonra kaya tuzu ile tuzlamir. Tuzlu zeytinler
siizgegte bekletilerek, hava ile temas edip, burusmas: saglamr. Bekletilen
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zeytinler sik sik alt Gist edilir. Nihayetinde bir kavanoza doldurulup, tiiketime
sunulur.

2. Usiil: Toplanan zeytinler segilir, yikanir, siizdiiriiliir. Kaya tuzu ile
tuzlanir (1 kg zeytine, 1 yemek kasigi kaya tuzu konulur). Agzi dar bir su
sisesine (5 veya 10 kg’lik) doldurulur. Bes kilogramlik siseye yarim gay
bardag1 zeytinyagi, 10 kg lik siseye bir cay bardagi zeytinyagi ilave edilip,
sisenin agz1 sikica kapatilir. Istege baghi olarak defneyapragi da ilave
edilebilir. Sise iyice calkalanarak yag ve tuzun zeytinlerin her tarafina
yayilmasi saglanir. Sallama islemi haftada bir tekrarlanir. Bu sekilde tuzlanan
zeytin bir, birbuguk ay sonra yenilecek kivama gelir. Zeytin tiiketime sunulana
kadar sisenin kapagi acilmaz.

Tuzlu Zeytini Saklama Yontemleri

Tuzlu zeytin ¢ok eskiden tahtadan yapilmus, etrafi kusakli, sarap figisina
benzer figilarda veya toprak kiiplerde saklamirdi. Biiyiik sepetlerde de (yiik
sepeti) saklanmakta, bu zeytine sele zeytini adi verilmekteydi. Yakin tarihe
kadar sahil ve sahile yakin kdylerde yasayan her ailenin, zeytin tuzlamak igin
kullandig: figilar1 ya da toprak kiipleri meveuttu.”” Giiniimiizde ise 5 veya 10
litrelik plastik su kaplarinda tuzlanmakla birlikte, en saglikli yontem cam
kavanozlarda tuzlamaktir.

c-Zeytinyagt Yapilist

Lermioglu, “zeytin bu sahilde 2000 yildan fazla bir siiredir yetis-
mesine ragmen, maalesef gerek yagindan ve gerekse tuzlamp muhafaza
edilmesinden yeterince yararlanllamamaktadir”™®® diyerek, hakli olarak
sitemde bulunur. Bolgede yapilan zeytincilik ne kadar ilkel olursa olsun, yore
kiiltiiriinde, bilhassa sahil yerlesimlerinde yeri oldugu muhakkaktir. Bilindigi
kadariyla, zeytinden yag elde edilmesinde kullanilan ilk yontem, zeytinlerin
once ayakla ezilmesi, sonra sicak su ile yaginin alinmasi seklinde olmustur.
Bugiin yas1 80’in iizerinde olan yore sakinleri buna benzer bir yontemin,
1950°1i yillara kadar Akgaabat ve koylerinde uygulanarak, zeytinyagi elde
edildigini anlatmaktadirlar. Zeytinyagi yapiminin yoresel adi “zeytinyag
cikarma” veya “zeytin ezme’dir. Hatirlanabilen en son “zeytinyagi ¢ikarma”
islemi ise 1980’11 yillarda, bugiinkii Mersin Mahallesi sakini olan bazi ailelerin
folklorik olarak tretimiyle sonlamustir. Yeni nesil zeytinyagi iiretiminden,
hatta zeytin tuzlama ve salamura yapimindan habersizdir.

Mersin Mabhallesi sakinlerinden Mustafa Koéroglu, “zeytinyagi ¢ikarma”
islemini soyle anlatmustir: Zeytinler iyice kararinca toplanir.'” Toplama islemi
sirasinda zeytinlere karisan yapraklar, ezik, ciiriik ve kurtlu zeytinler segilir.

137 Kaynak: Nuri Topal, 83 yasinda. 17.12. 2014 tarihinde goriisiildii.

18 L ermioglu, a.g.e, s. 23-24.

139" Tam kararmamus zeytinden yapilan yag yesil, kararmis zeytinden yapilan yag ise altin renginde
olur. Bundan dolay1 zeytin tamamen kararmasina dikkat edilerek toplanir.
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Segilen zeytin evdeki beton zeminin (simanin) bir kogesine 10-15 ¢m kalin-
likta yigilir. Asgari 10 giin burada bekletilip, ¢liriimesi saglanir. Zeytininin
clirimesi i¢in yigildig1 tas zemine “Fol”, yapilan isleme “zeytin follama”
denir.

Kivaminda ¢iiriiyen zeytin, foldan alinip, 70-80 cm yiikseklikteki hafif
meyilli bir diizenegin itizerine yerlestirilmis, sirana adi verilen teknenin'®
icerisine dokiiliir. Sirananin meyilli zemine yerlestirilmesinin nedeni, sikilan
yagm kolay akmasimi saglamaktir. Sonra, biiyiik kazanlarda kaynatilan sicak
su, zeytinler suyun igerisinde yiizecek duruma gelinceye kadar, iizerlerine
dokiilerek iyice yikanir. Sirananin bir tarafinda ve alt kisminda bulunan delik
acilarak kirli suyun disar1 akmasi saglanir. Iyice temizlenen zeytin siizgecle
almip, 6zel olarak dokunmus ¢uvala'' doldurulur. Zeytin cuvalla birlikte
tekrar sirana lizerine yayilir. Cuvalin {izerine ¢ikilarak zeytinler iyice ezilir.
Ezme islemi dizkapaklarindan itibaren ayaklarini yikayan kadin ya da erkekler
tarafindan gerceklestirilir. Zeytin ¢igneme islemi bir tek kisi tarafindan
yapilabildigi gibi, ¢ignenecek zeytin miktarma bagl olarak 4-5 kisi tarafindan
da yapilabilir. Zeytinin g¢esidine ve ¢iirlimesine bagh olarak, ¢igneme islemi
uzar veya kisalir. Ortalama ¢igneme siiresi 20-25 dakika arasindadir. Zeytin
cignendikge, sirananin deliginden yavas yavas yag akmaya baglar. Cigneme
islemi bittikten sonra, ezilen zeytinler ¢uvalin dibine toplanir. Cuval hem
hamuru igerisinde tutar, hem de yag icin filtre gérevi goriir. Sonra girana ile
egri tahta arasindaki 40 cm’lik araliktan gecirilen ¢uvalin bos kismi, tekrar
sirananin tizerine yayilir. Cuvalin bos kisminda yag birikir. Posa ile dolu kisim
ise tahtanin arkasinda kalrr. Cuvalin agz1 kukuleta gibi kivrilip, kulestara'*
gegirilir. Kulestar mengenenin'® bir tarafindaki halkaya gecirilir, mengenenin
diger halkasi ise giranaya sabitlenmis demir kancaya takilir. Kulestar elle

140 «Sjrana” yada “sirhana” zeytinyagi ¢ikarmak icin elzem olan ahsap teknenin yerel adidir.

1950°’li yillara kadar, zeytincilikle ugrasan her aile bir siranaya sahip idi. Genellikle cam
agacindan elde edilen 4-5 cm. kalinligindaki tahtalardan yapilirdi. Teknenin eni 1-1,5 metre,
boyu 3-4 metre arasinda degismekteydi. Kenarlarindaki tahtamin yiiksekligi ise 40-50 cm.
kadardi. Teknenin bas tarafinda her iki yanindaki deliklerden, siranamin {izerinde bulunan
deliklere bir iple baglanan egik bir tahta bulunurdu. Tahta ile sirana arasinda zeytin ¢uvalinin
gegirilmesi igin 30-40 cm. lik bir mesafe olmasi gerekirdi. Tahtalar birbirine baglayan ipler, bu
mesafeyi korumak i¢in biraz uzun baglamirdi. Sirananin dibinde ise Mengene ad1 verilen bir
diizenek ile sikilan yagin akmast i¢in bir delik bulunurdu.

Zeytinlerin dolduruldugu guval, yiinden olup, 6zel olarak tezgahlarda kilim dokur gibi
dokunurdu. Bu guvalin eni 1 metre civarinda olur, boyu ise sirananm boyuna gore 3 ile 4 metre
arasinda degisirdi. Akcaabat’in Mersin Mahallesi’ndeki yaslilarin hatirlayabildigi en eski guval
oriiciileri Mustafa Koroglunun annesi Fadime Kéroglu ile kizt Sabriye Koroglu’dur. Mustafa
Koroglu'nun babasi Kasim Kéroglu yiinii egirir, esi Fadime ve kizi Sabriye ¢uvali dokurdu.
Kulestar mengeneye takilmis ¢uvalin rahat ¢evrilmesi i¢in, cuvalin bir tarafina gegirilen 60-70
cm.lik silindir degnegin yerel adidur.

Mengene: Iki demir halkayi, ortasindaki bir firdéndiiniin birbirine bagladig1 diizenege verilen
addir. Mengene ve siranaya iple bagli olan tahta seyyardi. Zeytin sikma islemi bitince bu aletler
yikanip bir duvara asilirlardi.
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cevrilir. Cevrildikge cuvaldaki yag siranaya akar (¢uval camasir sikar gibi
sikilir). Once sirananin iizerine akan yag, oradan sirananm altindaki kaba
dolar. Cigneme islemi bittikten sonra kulestar, sirananin kenarinda bulunan ipe
takilarak, cuvalla birlikte kenara cekilir. Sirananin {izerinde kalan yag elle
iyice siyrilarak, yine sirananin altindaki kaba akitilir. Cikarilan ilk yag ile
silikta dokiiliir. Kulestar ters yone dondiiriiliip, ¢uval agilarak (yerel deyimle
cuval boslanarak) ayni zeytin, icerisine tekrar yayilir. Bu islem 14-15 kere
tekrarlanarak, posadaki yagin tamamen ¢ikmasi saglanir.'** Son sikimlarda
posadan yagin ¢ikmasi gii¢lesir. Yagin rahat ¢gikmasini saglamak i¢in, kazanda
kaynatilan su kovalarla alinip, zeytin ¢uvalinin lizerine dokiilerek zeytinin
gevsemesi saglanir. Sikma islemi bittikten sonra alttaki tekneye dolan yag ve
su karisgimi sivi dinlendirilmeye birakilir. Suyun yiiziine ¢ikan ¢ig yag,
kepgeyle almip siselere doldurulur. Bu yag igmek ve salatalarda kullanilmak
icin ayrilir. Cig yag ayrildiktan sonra, kalan su ve yagdan olusan karigim bir
kazana bosaltilir ve yiiksek ateste iyice kaynatilir. Kaynama islemi bitince
zeytinyagl yiizeye ¢ikar. Tortusu (murtu) dibe ¢oker. Yiizeydeki yag odun bir
kepge ile almarak tencke veya damacanalara doldurulur. Tortunun iizerinde
kalan hafif yag ise el ile tortunun iizerine bastirilip, sonra elin yumruk yapilip,
tenekeye sikilmasi isleminin birkag kere tekrarlanmasiyla tamamen alinir. Bu
islem tortuda yag bitinceye kadar tekrarlanir. Kaynamis yag tenekelere
doldurularak, yemeklerde kullamilir. Fazlas1 pazara sevk edilir.'

Giiniimiizden 70-80 y1l énce Catalzeytin (Ispendam) Deresi’nin agzinda
sabit bir mengene bulundugu, zeytin mevsiminde bu mengenede siirekli yag
sikildig1 anlatilmaktadir.'*

Kazanin dibinde kalan tortu (murt) ise sabun yapiminda kulanilirdi. Bu
gelenek de tamamen ortadan kalkmug, sabun yapimini bilen kalmamustir.
Mersin Mahallesi sakinlerinin ifadelerine gore, isgal sirasinda Ruslar,
zeytinyag1 siranalarimi sokiip, atlara su vermek i¢in kullanmiglardir.

Siranadan ¢ikan ilk yaga “silikta’’” dokmek” Mersin’de gelenekti. Bu
gelenegin, zeytin yetisen diger koylerde de uygulandigi muhakkaktir.

Zeytin ¢ignenecegi giin, sabah erkenden kalkilirdi. Un, su, yogurt,
azicik zeytinyagi ve bir tutam tuz ile birlikte sulu bir hamur yogrulup,

144 Kaynak: Mersin Mahallesi sakinlerinden Mustafa Koroglu, 80 yasinda, 01.08.2014 tarihinde
goriistildil.

Normal bir sirana 10 kot zeytin alirdi. Bir kot yaklasik 12 kilograma tekabiil ediyordu. Bu
durumda ortalama bir sirananin 120 kilogram zeytin aldig1 hesaplanabilir. Yerel halk, giinde
ancak bir sirana zeytin ¢ignendigini sdylemektedir. Zeytinin verimi gibi yag ve kalitesi de
agacin yetistigi muhite gore degisirdi. Tagh yerden alman zeytinin tiirii eger Istrangil ise, bir
siranadan 15 kara okka yag ¢ikardi. Bir kara okkanin 1 kilo 300 grama tekabiil etmesi, bir
siranadan 15-16 kilogram civarinda yag elde edildigini hesaplamayr miimkiin kilar. Bu da
yaklasik 1 tenekeye tekabiil ederdi. Kaynak kisi, Mustafa Kéroglu, 80 yasinda 24.10 2014
tarthinde goriistildi. Siranalara ait ¢izimler ektedir.

146 Nuri Topal, 83 yasinda. 17.12.2014 tarihinde goriisiildii.

147" Silikta/Zilikta: Lokma tatlisina yorede verilen addur.
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mayalanmaya birakilirdi. Zeytin ¢ignenip, ilk yagi alininca, bu yag derin bir
tencereye (yorede calpara denilen yayvan bakir kaba) dokiilerek atesin tizerine
konulurdu. Tencere yarisina kadar (yerel deyimle, yaribeline kadar) yag ile
doldurulurdu. Yag ufaktan titremeye baslayinca, mayali hamurdan bir avug
alinir, el yumruk yapilarak bagparmak ile isaret parmagi arasindan hamurun
figkirmasi saglanir, figkiran hamurdan ceviz biyiikliigiindeki bir parg¢a suya
batirilip, 1slatilmig bir kasikla kesilip, kizgin yagin igerisine atilirdi. Kizgin
yagda kizaran siliktalar bir kevgir yardimiyla alimp, tepsiye konulurdu. Bu
islem hamur bitinceye kadar tekrarlamirdi. Biiylik bir sini ya da tepsiye
konulan siliktalar, iizerine seker veya serbet dokiilerek, konu komsu toplanilip
hep birlikte yenilirdi."**

Bir bagka gelenek ise; yine siranadan ¢ikan ilk yagin, bakir sahana
konulup, sobadan (beskodan) cikarilan sicak musir ekmegi ile banilip
yenilmesi idi.

d-Zeytinyagimin Saklanmast

Havanmin durumu ve 1s1k zeytinyagimmi etkiler. Serin, kapali ve 1s1k
almayan yerde, kabin agzi sikica kapali sekilde saklanmalidir. Ham (kaynatil-
mamig) zeytinyagi sogukta donar.

Zeytinyagl damacana veya tenckelerde muhafaza edilirdi. Damacana
camdan imal edilen yesil renkli biiyiik siseye verilen ad idi. Damacanalar,
hasir orgiilii bir sepetin igerisinde bulunurdu. Zeytin yetistiren her aile 15-20
adet zeytinyaglr damacanasina sahipti. Bir damacana 17-18 kilogram zeytin-
yag1 alirdi. Yerli zeytinyagi, Akgaabat’taki diikkanlarda musluklu bidonlarda
saklanir, bu bidonlardan kiiciik siselere doldurarak satilirdr.'*

Sonug

Biitiin bu bilgi ve belgeler, XV. ve XVI. ylizyillarda, hatta fetih 6nce-
sinde bolge ekonomisinde énemli bir yeri olan zeytinciligin, Osmanli’min son
donemlerinde eski 6nemini kaybettigi, tiim tesviklere ragmen iiretimin giderek
azaldig1 gergegini karsimiza c¢ikarmaktadir. Fethin ilk donemlerinde eski
Gorele Kalesi’nden Of’a kadar olan sahil seridinde zeytin yetismesine ragmen,
XVII ve XVIII. yiizyillarda sancagin dogu bolgesindeki iiretimin yavas yavas
azaldigi, batida ise Yoroz Burnu’na ¢ekildigi sdylenebilir. Bu durumun, iklim-
sel degismelerden kaynaklandigi diisiiniilebilir. XIX yiizyila gelindiginde,
Trabzon sehri ile Yoroz Burnu arasindaki 30 kilometrelik sahil seridinde,
zeytin yetistirildigi anlasilmaktadir. 1886 yilinda sadece Akgaabat’ta 120.000
zeytin agacmim bulunmasi, 1873 yilinda 216 doniim zeytinlik bulunmak-
tayken, bu rakamin 1913-1916’da 1000 doniime ulagsmasi, Tanzimat’la birlikte

' Kaynak: fsmet Nuhoglu, 73 yasinda, 07. 12. 2014 tarihinde goriisiildii. Siliktalar serbetle
yenilecekse, tencereden kevgirle alian tatli hemen serbetin icine atilirdi. Seker hayatimiza
girmeden Once siliktanin bal ve pekmezle yenildigi anlatiimaktadir.

149 Kaynak: Nuri Topal, 83 yasinda. 17.12.2014 tarihinde goriisiildii.
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baslayan devlet tesviklerin Akgaabat’ta amacimna ulastigina isaret eder. Bu
donemde, dogudaki zeytinliklerin tamamen kendi haline terk edildigi
sOylenebilir.

Giliniimiizde bu bolgenin sahile inen dik yamaclarindaki agaclar
arasinda kigin yapraklar1 dokiilmemis birka¢ yabani zeytin agacimin goriilmesi
Sitirmene, Arsin ve Yomra’da ki eski evlerden bazilariin bahgelerinde ender
de olsa zeytin agaglara rastlanmasi, zeytinin bu topraklarin yabancisi olma-
diginin kamitidir. Ancak, bolgede ¢ok miktarda zeytin yetistirildigini yerel
halk sagkinlikla karsilamasi, bu konudaki kiiltiir ve birikimin hafizalardan
tamamen silindigini gosterir. Dogu bdlgesindeki zeytinciligin azalma neden-
leri arasinda once findik, sonra ¢ay, Akgaabat’taki azalma nedenleri arasinda
ise tlitiin tarmmundaki artis1 gostermek miimkiindiir. Lozan Antlagmasi’yla
miibadeleye tabi tutulan gayrimiislimlerin buradan ayrilmasiyla ortaya ¢ikan
emek kithgmin da iiretimi olumsuz etkiledigi muhakkaktir. Uretimi etkileyen
unsurlardan biri de, zeytinyagmin kullanim alanlarinda zaman igerisinde
meydana gelen degisimlerdir. Zeytinyagi yerine diger yaglarin ikamesi,
aydinlatmada gazyag1 kullanilmaya baglamasi, zeytin tarimina halkin yeterli
ilgiyi gostermemesinin nedenleri arasinda sayilabilir. Ulagimdaki kolayligi da
bu nedenlere ilave etmek gerekir. Findik, ¢ay ve tiitiin sayesinde alim giicii
artan yerel halk, cok mesakkatli olan zeytinyagi yapimini terk etmis, sofralik
zeytini satin alma yoluna gitmistir. Yoredeki zeytinliklerin bir kisminmn dini
kurumlarm vakiflar1 arasinda yer almaktaydi. Vakiflarin statiisiindeki degisik-
lik ve gorevlilerin kayitsiz tutumlarinin da zeytinliklerin bakimsiz kalip, orman
haline gelmesinde, dolayisiyla verimin diismesinde etkisi oldugu siiphesizdir.'

Gilinlimiizde bolgedeki zeytinciligi olumsuz etkileyen bir diger unsur is
giiciiniin ¢ok pahali olmasidir. Is¢inin bir giinliik {icretinin 100 TL oldugu
diisiiniiliirse, giinde toplanan zeytin miktar1 ile isgi licreti arasindaki oranti-
sizlik daha iyi anlagilir.

Bugiin gelinen noktada; sahil kesiminde ormanciklar halinde bulunan
zeytinlikler kesilerek, acilan tarlalara dikilen tiitiin, devlet politikas1 geregi
bolgede tamamen ortadan kalkmus, en 6nemli gecim kaynagi olarak kalan
findik ise ailelerin ge¢imini saglayamamaktadir. Sozii edilen araziler denize
nazir olduklarindan, 1960’1 yillardan sonra sahil kesime yerlesme egilimine
giren halkin tercih ettigi yerlesim yerleri haline doniigsmiislerdir. Yakin tarihe
kadar sivasiz ve sekilsiz ev ve apartmanlarin yer aldig1 arazilerde, giiniimiiz
modasma uygun villalar ve siteler yiikselmekte, zeytinlikler hizla
betonlagmaktadir.

Akgaabat il¢esinin sahil koylerindeki findik ve sebze bahgelerinin
kismen igerisinde, ¢ogunlukla da kenarlarinda zeytin agaglarmi gérmek
miimkiin olsa da eski ihtisamdan eser yoktur. Uretilen zeytin miktar1 yerel

1% Vakaf zeytinliklerden bazilarmin varliklarmi “vakof” olarak anilan mahal adlarmdan bugiin
dahi tespit etmek miimkiindiir.



Karadeniz Incelemeleri Dergisi, 2015; (19): 167-206 203

ihtiyaci karsilamaktan ¢ok uzaktir. Semt pazarlarinda satilan “yerli zeytin” ¢ok
nadide bir sey goriilmiis duygusuna kapilarak satin alinmaktadir. Yine de yerli
zeytinin tadim  bilenler, kendi zeytinini kendisi tuzlamakta, O6zellikle
“zagoda”y1 muhakkak yapmaktadirlar. Zeytinyagi yapimini ise 80 ve lizerinde
yasta olan yore sakinleri ani1 olarak anlatmakta, yeni neslin “burada zeytinyagi
m1 yapiliyordu” seklindeki sorularma muhatap olmaktadirlar.

Bolgede “su zeytini” ve “yag zeytini” olarak adlandirilan tiirlerin ise
izleri silinmek tizeredir.

EKLER
Sekil 1: Sirana’da Zeytin Ezilmesi

Sekil 2: Sirana’min Ustten Goriiniimii
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Sekil 3: Sirana’da Zeytin Ezilmesi
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