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ORDU iLINDE TUKETICILERIN PEYNIiR TUKETIM ALISKANLIKLARI
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OZET

Bu caligma, Ordu il merkezindeki bireylerin peynir ve peynir cesitleri tlketim
aliskanliklarinin tespiti amaci ile tesadiifi olarak segilen 120 kisi ile yliriitiilmiistiir.
Verilerin degerlendirilmesinde, SPSS paket programi kullanilmistir. Sonug olarak
bireylerin % 88.3'l0 beyaz peynir, % 86.7'si kasar peynir, %60.8'i tulum peyniri, %
57.5' lor peyniri ve % 50.0'si krem peyniri tiikettikleri belirlenmistir. Bireylerin,
peynir ile birlikte en fazla icecek olarak c¢ay1 (% 85.8) tercih etmekteler. Bireyler
peynir satin alirken en fazla, son kullanma tarihine (% 47.5) dikkat etmislerdir.
Ayrica, peynir fiyat1 normal bulanlarin oran1 % 50 olmustur.

Anahtar kelimeler: Beyaz peynir, kasar peynir, tulum peynir, lor peynir, krem peynir.

CHEESE CONSUMPTION HABITS OF CONSUMERS IN ORDU CITY

ABSTRACT

This study was carried out to determine cheese and cheese types consumption habits
of the 120 people living in the city of Ordu. SPSS software was used for the
evaluation of the data. As a result, it was determined that consume 88.3% of
individuals white cheese, kashar cheese for 86.7%, 60.8% of tulum cheese, 50.0% lor
cheese and 57.5% of cream cheese. Individuals, cheese most preferred drink tea they
consumed next to the types (85.8%), respectively. Individuals, as most drinks tea with
cheese (85.8%) have preferred. While most individuals purchase cheese, expiration
dates (47.5%) were paying attention. Furthermore, the proportion of normal cheese
rate found was 50%.

Keywords: White cheese, kashar cheese, tulum cheese, lor cheese, cream cheese

1. GIRIS

Tiirkiye’de tiretilen peynirin yaklasik %4-5’1 modern fabrika veya biiyiik isletmelerde
Uretilmekte; geri kalan kismi (%95-96) genellikle hijyenik kosullar altinda elde
edilmeyen siitiin, ilkel sayilabilecek {iretim yerlerinde, islenmesiyle elde edilmektedir.
Cogu zaman da ekonomik olmamasindan dolayr normal olgunlagma siiresini
tamamlamadan ve denetimden yoksun bir sekilde pazarlanmaktadir [1,2,3].
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Tiirkiye’deki peynir ¢esitlerinin tiikketimdeki payinin % 85-89’unu beyaz salamura,
kasar ve tulum peynirleri, geri kalan % 11-15’ini de g¢esitli yoresel peynirler
olusturmaktadir [4]. Ulkemizde y&re kosullarina, 6zellikle kiiltiirel aliskanliklara, doga
sartlar1 ile hayvan tiir ve irklarinin farkliligina bagli olarak alisilagelen farkli yapim
teknikleriyle cesitli yoresel peynirler iretilmektedir. Siitiin tiretiminde uygulanan
teknik islemlere bagli olarak tiirevleriyle birlikte 130’dan fazla yoresel ve bolgesel
peynir ¢esidi bulunmaktadir. Her biri de kendine 6zgii kimyasal ve duyusal niteliklere,
Ozellikle lezzet, tekstlr ve goriinime sahiptir [5].

Diinyada 2000°den fazla peynir ¢esidi oldugu bilinmektedir. Bunlardan bir¢ogu
yalnizca belirli bir cografi bolgede iiretilmekte ve {iretildigi yerde tiiketilmektedir.
Tiirkiye’de 50°den fazla gesit peynir iiretilmekte, bunlarin en popiiler olanlar1 Beyaz,
Kasar ve Tulum peynirleridir. Tiirkiye Istatistik Kurumu’nun verilerine gére, iiretilen
peynirlerin yaklasik % 60’mi1 Beyaz peynir, % 15’ini Kasar ve % 15’ini ise Tulum ile
Mihali¢ peynirleri olusturmaktadir. Kalan % 10’luk kismini ise diger yoresel peynirler
paylagmaktadir [6]. Beyaz peynir; koyun, inek veya ke¢i siitiinden yapilan,
salamurada bekletilerek hazirlanan beyaz renkli bir peynirdir. Beyaz peynir, Tiirkiye
ve  komsu  llkelerinde en  ¢ok  tercih edilen  peynir  tlridir.
Ozellikle kahvalt1 sofralarinin ~ vazgegilmez bir unsuru olan beyaz peynir;
borek, pide, makarna ve diger hamur islerine lezzet vermek i¢in de kullanilir [7].
Kasar peyniri; koyun, inek veya keci siitiinden yapilan sar1 renkli sert bir peynirdir.
Tirkiye ve Yunanistan'da tiketilir. Kasar peyniri, kahvaltilarda kendi bagina
yenebildigi gibi sandvi¢ ic¢inde veya rendelenerek makarna veya pidelere lezzet
vermek i¢in de kullanilir. Taze kasar yapildiktan kisa siire sonra tiiketilir. ESki
kasar ise yapildiktan sonra alt1 ay buzhanede ¢uvalda bekletilerek eskitilir. Bu sayede
lezzet kazanan kasar peyniri, eger saf koyun siitiinden yapilmigsa 3 y1l saklanabilir [8].
Tulum peyniri; hayvan postu iginde yapilan, TUrkiye'nin ¢esitli yorelerine 0zgii
peynirlere verilen adidir. Kil kegisi tulumlarina basilan peynir, %75-80 nem oranina
sahip magaralarda iki veya ii¢ ay bekletilmektedir. Tulum peyniri Tirkiye'nin gesitli
yerlerinde biiyiik farkliliklar gostermektedir. Konya, Bingdl, Erzincan, Elazig, Tunceli
ve Erzurum bélgelerinde iretilen tulum peynirine Erzincan tulumu veya Savak peyniri
adi verilir. Cankir1 ve Corum boélgelerinde yapilan tulum peyniri kargt tulumu adiyla
anilir. Ayrica Ege bolgesinde yapilan salamurali bir tulum peyniri g¢esidi vardir
ki izmir tulumu olarak bilinse de aslinda Bergama’ya ait bir peynirdir. Ayrica
Erzincan’in Kemah ilgesi Kogkar kéyii yaylasinda tulum peyniri Gretilmektedir [9].
Tiirkiye’de iretilen siitiin yaklagik %23.0’4 peynir yapiminda kullanilmaktadir.
Uretilen peynirlerin %85.0’den fazlasimi sirastyla beyaz, kasar ve tulum peyniri
olusturmaktadir [10].

Lor, yumusak kivamli peynir alti suyunun pihtilagtirilmasi ile elde edilen bir siit
iriinidiir. Kisa omirliidiir. Tuzlu veya tuzsuz olarak {iretilebilir. En uygunu kasar
yapimi sirasinda ortaya ¢ikan peynir altt suyundan elde edilenidir. Ciinkii kasar
yapilirken haglama sirasinda peynir alti suyuna bir miktar siit yagr da geger. Cesitli
yemeklerde, kahvaltida ve tatlilarda kullanilir [11].

Krem peyniri; kremaya da krema ile sit karisimindan yapilarak bekletilmeden
tiketilen yumusak ve plriizsiz bir peynirdir. Rengi beyaza yakindir; yumusak bir tadi
vardir. Stizme (Hollanda tipi) peynire ¢ok benzer, ama kaymagi alinmis ya da yagsiz
stitten yapilan siizme peynirden daha c¢ok yag igerir. Yag orani yliksek olan bagka
peynirler icin de krem peynir ad1 kullanilir. Ozellikle ABD'de sevilen bir sandvig
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malzemesi olan krem peynir, ¢esitli pasta ve tartlarda kullanilir. Yumusak kivami
sayesinde diger peynirlere oranla daha pratik bir tiikketimi vardir [12]. Konu ile ilgili
degisik bolgelerde yapilan bazi 6nemli ¢alismalar asagida verilmistir:

Yiizbas1 vd. [13] tarafindan yapilan ¢alismada Ankara Ili Kegioren Ilgesi Sefkat
Mabhallesinde yasayan hane halklarinin stit ve siit trlinleri tiketim durumu
arastirilmistir. Ankara Ili Kecidren Ilgesi Sefkat Mahallesinde fert basina ortalama siit
ve siit tiriinleri tiiketiminde peynir tiiketimi 1.38 kg/ay peynir olarak tespit edilmistir.
Sahin vd. [14] tarafindan Van ilinde 196 aile ile yapilan anket ¢alismasinda, ailelerin
sosyoekonomik durumlart ve siit ve siit iirlinleri tiikketim davraniglar1 incelenmistir.
Van ili kentsel alanda ailelerin aylik ortalama siit iriinleri tiikketimlerinde peynir ve
peynir cesitlerinin ortalama tiiketimi 1.6 kg beyaz peynir, 0.5 kg kasar peyniri, 0.3 kg
tulum peyniri, 5.9 kg otlu peynir ve 1.1 kg ¢okelektir. Ayrica ¢aligmada, siit iirlinlerini
satin alirken tiiketicilerin dikkat ettikleri en 6nemli kriterlerin tazelik, fiyat ve hijyen
oldugu tespit edilmistir.

Andi¢ vd. [15] tarafindan yapilan ¢alismada, Van ili kentsel alanda siit tiiketimi
incelenmistir. Van ili kentsel alanda yasayan 167 aileden Nisan-Mayis 2000 tarihleri
arasinda anket yontemi ile toplanan veriler aragtirmanin materyalini olusturmustur.
Van ili kentsel alanda ailelerin yillik ortalama siit tiriinleri tiiketimlerinde peynir ve
peynir ¢esitlerinin ortalama tiiketimi 17.4 kg beyaz peynir, 6.2 kg kasar peyniri, 3.7 kg
tulum peyniri, 74.6 kg otlu peynir ve 12.9 kg ¢okelektir.

Tarak¢1 vd. [16] tarafindan yapilan calismada Yiiziincii Y1l Universitesi lisans
Ogrencilerinin igme siitii tiketim aligkanliklarini incelenmistir. Arastirma sonuglarina
gore, 0grencilerin gogu (225 kisi) peynir ¢esitlerinden beyaz peyniri (ortalama haftalik
524 g) tiiketmektedirler. Peynir cesitlerinden ikinci siray1 bolgenin 6nemli bir {iriinii
olan Otlu peynir tiiketimi (107 kisi ve ortalama 575 g) almaktadir. En az tiiketilen
peynir grubu ise yabanci peynirlerdir. Ogrencilerin genel olarak tam yagl peynirler ile
yagsiz peynirleri tiilketmekten kacindiklari ortaya cikmustir. Ogrencilerin ¢ogu,
hayvansal yaglarda bulunan kolesteroliin zarar1 hakkinda yeterli bilgiye sahip
degillerdir. Ogrenciler siit iiriinlerinin fiyatlarmi genelde pahali bulmaktadirlar.
Uzundz ve Giilsen [17] tarafindan yapilan Gaziosmanpasa Universitesinin farkli
fakiiltelerinde ve yiiksekokullarinda egitim goren Ogrencilerinin igme siitii tiiketim
aliskanliklarini incelemislerdir. Yapilan anket sonuglarma gore 6grencilerin, %69’u
taze peyniri tiiketmeyi severken, %31°i olgunlasmis peyniri tiikketmeyi sevdiklerini
belirtmislerdir. Ankete katilan Ogrencilerin vermis olduklar1 cevaplara gore
%35.67’sinin yagsiz, %42.33’unun az yagli, %23 iiniin yagh ve %29 unun da tam yagh
peyniri tiikketmeyi sevdikleri belirlenmistir.

Cetinkaya [18] tarafindan yapilan Kafkas Universitesi'nin farkli birimlerindeki egitim
goren ogrencilerinin igme siitii tliketim aligkanliklar1 incelenmistir. Yapilan anket
sonuglarina gore 6grencilerin %46.9'unun peynir tiikettigi tespit edilmistir.

Simsek ve Ag¢ikgoz [19] tarafindan yapilan benzer bir arastirmada, Stileyman Demirel
Universitesi'nde egitim goren oOgrencilerinin siit iiriinleri tiiketim aliskanliklarini
incelenmistir. Yapilan anket sonuglarina gore 6grencilerin, %36.2'si (n=362) az yagh
peyniri, %32.2'si (n=322) yagl, %27.4"li (n=274) tam yagh ve %4.2'si (n=42) yagsiz
peyniri tercih etmektedir. Ayrica en ¢ok tercih edilen peynir ¢esidinin beyaz peynir
oldugu saptanmustir.
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2. MATERYAL VE METOT

Bu galigmanin verileri Ordu ilinde bulunan ve tesadiifi olarak segilen 120 kisiden elde
edilmistir. Anket Mart ve Nisan aylarinda yapilmistir. Arastirmanin amact
anlatildiktan sonra kisilere anket verilmistir ve doldurmalar1 istenmistir. Elde edilen
veriler SPSS 17.0 istatistik programinda degerlendirilerek ki-kare testi uygulanmustir.

3. BULGULAR VE TARTISMA
Bireylerin sosyal ve ekonomik yapisi

Anket yapilan tiiketicilerin cinsiyet durumlar1 incelendiginde, %55.0' erkek, %45.0
ise kadin oldugu saptanmustir. Anket yapilan bireylerin %15.8'i 15-18 yas1 araliginda,
%15.0'f 19-24 yas araliginda, %23.3'0 25-35 yas aralifinda, %26.7'si 36-49 yas
araliginda ve %19.2'si ise 50 yasin {lizerindedir. Yapilan ankette, bireylerin %5.8'i
ilkokul mezunu, %°5.8' ortaokul mezunu, %33.3'U lise mezunu, %8.3'U yiksekokul
mezunu ve %46.7'sinin de Universite mezunu oldugu saptanmistir. Anket yapilan
bireyler ¢esitli meslek gruplarindan olusmaktadir. Bireylerin %29.2'si 6grenci,
%20.0'si esnaf, %30.0'u memur, %1.7'si ¢ift¢i, %6.7'si emekli ve %12.5'inin diger
meslek gruplart oldugu saptanmigtir. Ankete katilan bireylerin %9.2'sinin diisiik gelir
grubunda(2000 TL ve daha az), %57.5'inin orta gelir grubunda(2000- 3000 TL) ve
%33.3'liniin yiksek gelir grubunda(3000 TL’den daha fazla) bulundugu saptanmistir.

Tuketicilerin beyaz peynir tiketim tercihleri

Bireylerin, 'Beyaz Peynir tlketmeyi seviyor musunuz?' sorusuna %88.3'U "evet,
seviyorum", %11.7'si ise "hayir, sevmiyorum" cevabini vermistir. '‘Beyaz Peynir
tiketmeyi sevmiyorsaniz nedeni nedir?' sorusuna %7.1'i " kokusunu sevmiyorum®,
%35.7's1 "tadim1 sevmiyorum", %7.1'i "alerjim var" ve %50.0'si ise "diger sebepler”
olarak cevap vermistir (Tablo 1). 'Ginde ne kadar beyaz peynir tiketiyorsunuz?'
sorusuna %38.7'si bir Kibrit kutusu kadar tiiketiyorum, %43.4'G iki kibrit kutusu kadar
tliketiyorum, %217.0'si iki kibrit kutusundan fazla tiiketiyorum ve %0.9'u ise hig
tiketmiyorum cevabini vermistir. Yiizbas1 vd. [13] tarafindan Ankara'da yapilan
calismada ailelerin peynir tliketimi 1.38 kg/ay olarak belirlenmistir. Sahin vd. [14]
tarafindan Van ilinde 196 aile ile yapilan ¢alismada ise aylik ortalama 1.6 kg beyaz
peynir tiiketildigi belirlenmistir. Andi¢ vd. [15] tarafindan yapilan Van ilinde yapilan
calismada ise yillik ortalama beyaz peynir iiretimi 17.4 kg olarak belirlenmistir.
Tarak¢1 vd. [16] tarafindan Yiiziincii Y1l Universitesinde yapilan ¢alismada ise
ogrencilerin ortalama haftalik 524 g beyaz peynir tiikettigi belirlenmistir. 'Beyaz
peyniri hangi yag oraninda tiikketmeyi tercih ediyorsunuz?' sorusuna %10.4'0 "beyaz
peyniri yagsiz tiketiyorum", %35.8'1 "beyaz peyniri az yagl tiiketiyorum", %25.5'i
"beyaz peyniri yagh tlketiyorum" ve %28.3'0 ise "beyaz peyniri tam yagh
titketiyorum" cevabini vermislerdir. Uzun6z ve Giilsen [17] tarafindan Gaziosmanpasa
Universitesi'nde yapilan galismada ise dgrencilerin %5.67’si yagsiz, %42.33’{i az
yagli, %23’1 yagli ve %29’u da tam yaglh peyniri tiiketmeyi sevdikleri belirlenmistir.
Simsek ve Acikgdz [19] tarafindan Siileyman Demirel Universite'sinde yapilan benzer
bir arastirmada ise dgrencilerin, %36.2'si az yagh peyniri, %32.2'si yagli, %27.4'i tam
yagh ve %4.2'si yagsiz peyniri tercih ettigi belirlenmistir. 'Beyaz Peyniri hangi
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kivamda tiikketmeyi tercih ediyorsunuz?' sorusuna %30.2'si "sert kivamda
tiketiyorum", %69.8'i ise "yumusak kivamda tiiketiyorum" cevabini vermistir. '‘Beyaz
Peynir aligverisinizi nereden yapiyorsunuz?' sorusuna %90.6'st market, %7.5'
sarkiiteri ve %1.9'u ise diger seklinde cevap vermistir.

Tablo 1. Ttuketicilerin beyaz peynir tiiketim tercihleri

Erkek Kadin Toplam
Beyaz peynir tiketmeyi Say1 % Sayi % Say1 %
Seviyor 58 48.3 48 400 106 88.3
Sevmiyor 8 6.7 6 5.0 14 117

Tiiketicilerin kasar peyniri tiiketim tercihleri

Bireylerin, 'Kasar Peyniri tiiketmeyi seviyor musunuz? 'sorusuna %86.7'si "evet
seviyorum", %13.3'i ise "hayir sevmiyorum" cevabini vermistir (Tablo 2). 'Kasar
Peyniri tiketmeyi sevmiyorsaniz nedeni nedir?' sorusuna %6.3'U "kokusunu
sevmiyorum", %37.5'i "tadin1 sevmiyorum", %6.3"i "alerjim var" ve %50.0'si ise
"diger sebepler" olarak cevap vermistir. 'Giinde ne kadar kasar peyniri
tiiketiyorsunuz?' sorusuna %68.3'0 "bir kibrit kutusu kadar tiiketiyorum", %21.2'si "iKi
Kibrit kutusu kadar tiiketiyorum", %5.8'i "iki Kibrit kutusundan fazla tiketiyorum" ve
%4.8'i ise "hig tiikketmiyorum" cevabini vermistir. Sahin vd. [14] tarafindan Van ilinde
196 aile ile yapilan caligmada ise aylik ortalama 0.5 kg kasar peyniri tiiketildigi
belirlenmistir. 'Kasar Peyniri hangi kivamda tiiketmeyi tercih ediyorsunuz?' sorusuna
%77.9'u "taze olarak tiikketiyorum", 9%22.1'Q ise "olgunlagsmis (eski kasar) halini
tilketiyorum" cevabini vermistir. 'Kasar Peynir aligverisinizi nereden yapiyorsunuz?'
sorusuna %90.4' "market", %5.8'1 "sarkiiteri" ve %3.8'1 ise "diger" seklinde cevap
vermistir.

Tablo 2. Tiketicilerin kasar peyniri tuketim tercihleri

Erkek Kadin Toplam
Kasar peyniri tiketmeyi Say1 % Say1 % Say1 %
Seviyor 43 359 30 25.0 73  60.9
Sevmiyor 23 19.1 24 20.0 47  39.1

Tuketicilerin tulum peyniri tuketim tercihleri

Bireylerin, "Tulum Peyniri tiketmeyi seviyor musunuz? 'sorusuna %60.8'1 "evet,
seviyorum", %39.2'si ise "hayir, sevmiyorum" cevabini vermistir (Tablo 3). "Tulum
Peyniri tiiketmeyi sevmiyorsaniz nedeni nedir?' sorusuna %38.3'0" kokusunu
sevmiyorum”, %38.3'0" tadin1 sevmiyorum" ve %?23.4'i ise "diger sebepler" olarak
cevap vermistir. 'Glinde ne kadar tulum peyniri tiketiyorsunuz?' sorusuna %68.5'i "'bir
Kibrit kutusu kadar tuketiyorum®, %219.2'si"iki kibrit kutusu kadar tlketiyorum",
%5.5' "iki kibrit kutusundan fazla tuketiyorum™ ve %6.8' ise "hic¢ tuketmiyorum"
cevabini vermistir. Sahin vd. [14] tarafindan Van ilinde 196 aile ile yapilan ¢alismada
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ise aylik ortalama 0.3 kg tulum peyniri tiketildigi belirlenmistir. "Tulum Peyniri hangi
yag oraninda tiikketmeyi tercih ediyorsunuz?' sorusuna %26.0'st "tulum peynirini
yagsiz tliketiyorum", %37.0's1 "tulum peyniri az yagh tiikketiyorum", %27.2'i "tulum
peynirini yaglh tiiketiyorum" ve %9.6's1 ise "tulum peynirini tam yagl tiiketiyorum"
cevabini vermistir. 'Tulum Peynir aligverisinizi nereden yapiyorsunuz?' sorusuna
%84.9'u "market", %6.8" "sarkiiteri", %5.5'1 "pazar" ve %2.7'si ise "diger" seklinde
cevap vermistir.

Tablo 3. Tiketicilerin tulum peyniri tiiketim tercihleri

Erkek Kadin Toplam
Tulum peyniri tiketmeyi Sayi % Sayi % Say1 %
Seviyor 58 48.3 46  38.3 104 86.6
Sevmiyor 8 6.6 8 6.6 16 13.3

Tuketicilerin lor peyniri tuketim tercihleri

Bireylerin, 'Lor Peyniri tlketmeyi seviyor musunuz?' sorusuna%57.5'i "evet,
seviyorum", %42.5'1 ise "hayir, sevmiyorum" cevabimi vermistir (Tablo 4). 'Lor
Peyniri tiiketmeyi sevmiyorsaniz nedeni nedir?" sorusuna %5.9'u "kokusunu
sevmiyorum", %68.6's1 "tadin1 sevmiyorum" ve %25.5' ise "diger sebepler" olarak
cevap vermistir. 'Lor Peynirini ne siklikla tiiketiyorsunuz?' sorusuna %210.3'U "giinde
bir tiiketiyorum", %34.6's1 "haftada bir tiiketiyorum" ve %55.11 ise "ayda bir
tiketiyorum" cevabini vermistir. 'Lor Peynirini ne sekilde tiiketiyorsunuz?' sorusuna
%14.1'i "sade tuketiyorum", %67.9'u "borek ile tuketiyorum", %6.4'U "salata ile
tiketiyorum" ve %11.5'1 ise "diger sekillerde tiiketiyorum", cevabini vermistir. 'Lor
Peynir aligverisinizi nereden yapiyorsunuz?' sorusuna %80.8'1 "market”, %5.1'i
"sarkiiteri", %9.0'u "pazar" ve %5.1'1 ise "diger" seklinde cevap vermistir.

Tablo 4. Tiketicilerin lor peyniri tiiketim tercihleri

Erkek Kadin Toplam
Lor peyniri tuketmeyi Say1 % Say1 % Say1 %
Seviyor 37 3038 32 26.7 69 575
Sevmiyor 29 241 22 183 51 425

Tuketicilerin krem peynir tiiketim tercihleri

Bireylerin, 'Krem Peyniri tlketmeyi seviyor musunuz? 'sorusuna %50.0'si "evet,
seviyorum", %>50.0'si ise "hayir, sevmiyorum" cevabii vermistir (Tablo 5). 'Krem
Peyniri tiiketmeyi sevmiyorsaniz nedeni nedir?' sorusuna %1.7'si "kokusunu
sevmiyorum", %25.01 "tadim1 sevmiyorum", %46.7'si "saglikli bulmuyorum" ve
%26.7'si ise "diger sebepler" olarak cevap vermistir. 'Krem Peynirini ne siklikla
tiketiyorsunuz?' sorusuna %21.7'si "glinde bir kez tiiketiyorum™, %46.7'si "haftada bir
kez tiiketiyorum" ve %31.7'si ise "ayda bir kez tiiketiyorum" cevabini vermistir.
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Tablo 5. Tuketicilerin krem peynir tiiketim tercihleri

Erkek Kadin Toplam
Krem peynir tiketmeyi Sayi % Sayi % Say1 %
Seviyor 30 250 30 250 60 50.0
Sevmiyor 36 30.0 24 20.0 60 50.0

Tuketicilerin peynir ve ¢esitlerinin tiiketimi hakkindaki genel tutumlari

Bireylerin, 'Peynir veya peynirli Urlinleri hangi icecekle tliketmeyi tercih edersiniz?"
sorusuna %5.0'si "sade olarak tuketiyorum", %85.8'i "cay ile tuketiyorum", %1.7'si
"kahve ile tiiketiyorum", %3.3'i "meyve suyu ile tiikketiyorum" ve %4.2'si ise "diger
sekillerde tiiketiyorum" cevabini vermistir. 'Peynir alirken dikkat ettiginiz hususlar
nelerdir?' sorusuna %7.5'" renk", %47.51 "son kullanma tarihi”, %12.5"i "fiyat",
%21.7'si "marka", %5.0'i "ambalaj" ve %5.8'1 ise "diger" cevabin vermistir (Tablo 6).
Sahin vd. [14] tarafindan Van ilinde 196 aile ile yapilan ¢alismada ise st Grlnlerini
satin alirken tiiketicilerin dikkat ettikleri en 6nemli kriterlerin tazelik, fiyat ve hijyen
oldugu tespit edilmistir. "Peynir fiyatlarin1 nasil buluyorsunuz?' sorusuna %49.2'si
"pahali buluyorum", %50.0'1 "normal buluyorum™ ve %0.8'i ise "ucuz buluyorum"
cevabini vermistir. Ayrica, 'Ordu'nun yoresel peynirleri hakkinda bilginiz var m1?'
sorusuna %46.7'1 "evet, biliyorum", %53.3'0 ise "hayiwr, bilmiyorum" cevabini
vermigtir. 'Ordu’'nun yoresel peynirlerinden daha c¢ok hangisini tlketmeyi
seviyorsunuz?' sorusuna %11.7'si "peynirli kiip ¢okelegi", %7.5'1 "¢ig siit ¢cokelegi",
%35.0'i "kiip ¢okelegi", %14.2'si "yagh peynir", %4.2'si "Unye ¢okelegi", %5.0'i "kuru-
kes" ve %52.5' ise "hi¢birini tikketmiyorum" cevabini vermistir.

Tablo 6. Tiketicilerin peynir ve gesitlerinin tiiketimi hakkindaki genel tutumlari
Erkek Kadin Toplam
Sayi % Sayi1 % Say1 %
Peynir ile birlikte icecek tiketimi

Sade 1 038 5 42 6 50

Cay 61 50.8 42 350 103 85.8
Kahve 1 08 1 08 2 16
Meyve suyu 1 0.8 3 25 4 33
Diger 2 1.7 3 25 5 4.2

Peynir satin alirken hangi hususa bakilir

Renk 7 5.8 2 17 9 75
Son k. tarihi 28 233 29 24.2 57 475
Fiyat 12 10.0 3 25 15 125
Marka 12 10.0 14 117 26 217
Ambalaj 3 2.5 3 25 6 50
Diger 4 33 3 25 7 58

4. SONUC VE ONERILER

Ordu il merkezindeki bireylerin peynir ve peynir ¢esitleri tiiketim aligkanliklarimin
tespiti amaci ile tesadiifi olarak segilen 120 kisi ile yiiriitiilen bu ¢alismada; bireylerin
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%88.3' beyaz peynir, %86.7'si kasar peyniri, %60.8'i tulum peyniri, %57.5' lor
peyniri ve %50.0'si krem peyniri tiikettikleri belirlenmistir. Bireylerin, peynir
gesitlerini tiiketirken en ¢ok tercih ettikleri icecek ¢ay (%85.8) olmustur. Bireylerin
peynir ve peynir gesitlerini satin alirken en ¢ok son kullanma tarihine (%47.5) dikkat
etmislerdir. Ayrica, peynir gesitlerinin fiyatlarini normal bulanlarin orani ise %50
oldugu tespit edilmistir.
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