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Ozet: Bu calisma, ekstansif olarak yetistirilen Morkaraman ve Merinos melez kuzularindan elde edilen karkas-
larda kemikli ve kemiksiz par¢calama yontemlerinin, karkas 6zellikleri ve perakende et oranlart ile ilgili verimli-
lik ve kalite kriterlerinin karsilagtirilmasi ve kullanilan 2 yontemden daha iistiin ekonomik degere sahip olaninin
belirlenmesi amaci ile yapildi.

Bu amagla, Migros Ticaret A.S. nin biinyesinde rastgele segilen 100 adet kuzunun kesim oncesi ve sonrasi kar-
kas ozellikleri belirlenerek Gida Teknolojisi Egitim Merkezi’'ne (GATEM) transfer edildi. Bu karkaslardan 50
adedi kemiksiz pargalama yontemi ile 50 adedi ise kemikli parcalama yontemi ile parcalandi. Elde edilen toplam
kemikli ve kemiksiz et, kiyma, kemik ve atik miktar1 ile Musculus longissimus dorsi (MLD) kesit alani, ¢evresi,
yag kalinlig1 ve karkas derecelendirmesini etkileyen faktorler belirlenerek istatistiksel olarak analiz edildi.

Caligsma sonuglari, kemikli ve kemiksiz pargalama ydntemlerinin kesim 6ncesi ve sonrasi ile parcalama sonrast
elde edilen veriler agisindan kayda deger bir istiinliigi olmadigin1 gosterdi. Ancak perakende et satig1 geliri
yoniinden kemiksiz par¢alamanin igletme karliligini arttirdig saptandi.

Anahtar Sozciikler: Kuzu eti, karkas verimi, kemikli kuzu eti, kemiksiz kuzu eti.
Comparison of Boneless and Bone-in Lamb Carcass Processing

Abstract: This study was conducted to determine the effect of boneless and bone-in processing to carcass traits,
retail meat percentages effecting the yield and quality parameters, and to determine more profitable process in
carcasses of Morkaraman and half-bred Merinos lambs.

For this, preslaughter traits and post slaughter data of randomly selected 100 lambs slaughtered in Migros Inc.
Company were recorded, transferred to Food Technology Education Center (FTES), where 50 were processed
boneless, and 50 as boned. All processing data including retail product data from both processes were recorded
and statistically analysed individually and in combination for product, ground meat rate, bone ratio, waste rate
and for Musculus longissimus dorsi (MLD) area, MLD perimeter, fat thickness and carcass grading.

Results of this study indicate, boneless and bone-in processing do not have considerable difference regarding pre
and post slaughter traits. However, boneless processing was determined to increase operating profits from the
aspect of retail meat sales revenue.

Key Words: Lamb meat, carcass yield, bone-in lamb meat, boneless lamb meat.
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Giris

Glnlimiizde kiigiikbas karkas pargalama
ile ilgili olarak iilkemizde, Amerika Birlesik
Devletleri ve Avrupa Birligi’ne bagh bir ¢ok
iilkede farkli yoOntemlerin var olmasina rag-
men*”'>"" standart bir parcalama yonteminin
uygulanmadigi bilinmektedir. Ayrica kuzu kar-
kas parcalamasi ile ilgili mevcut tanimli bu yon-
temlerin*”">"’  giiniimiiz perakende kuzu eti
satisinda kullanilan kemikli ve kemiksiz parga-
lama yontemleri ile uyumlu olmadigi da tespit
edilmistir.

Yapilan caligmalarda parcalama islemin-
de, ticari satis kosullar1 ve elde edilecek karin
dikkate alinmadigi, et verimliligi agisindan kar-
kaslardan yeterince yararlaniimadigi goriilmek-
tedir' . Ayrica, iilkemizde ve diinyada gesitli
kuzu 1rklarinda besi performansi ve karkas 6zel-
likleri ile ilgili verimlilik arastirmasina ydnelik
yapilan c¢aligmalar, entansif besi uygulamasi
sonrasinda kesim ve kaba parcalama ile sinirh
kalmustir''4%.

Gliniimiizde karkas verimliligi karkasin
parcalanmasi sonrasinda, pargalarin uzunluk ve
agirliklart ile MLD kesit alani (on ikinci ile on
tigiincii kaburga arasmdan®®® ya da on tgiincii
kaburga ile birinci bel omuru arasidan'®" ve
yag kalinlig1 6lgiilerek hesaplanmaktadir. Parca-
lama sonrasi aliman degerler toplam karkas ve
ana parcalar ayr1 olmak iizere toplam et, toplam
kemik, toplam siyrilabilir yag olarak smirli kal-
maktadir. Perakende kuzu eti satisinda ise kar-
kastan yagin tamami siyrilmamakta, mevsime
gore degisiklik gostermekle birlikte bir miktar
yag, kemikli veya kemiksiz etin lizerinde etle
birlikte satilmaktadir.

Bilgimiz dahilinde, kuzu karkaslarmin ke-
sim Oncesi ve sonrasi Ozellikleri ile karkaslarin
parcalanmasi ve tiiketiciye sunuluncaya kadar
islenmesi ile ilgili verim degerlerinin saptanma-
sina yonelik her hangi bir ¢aligma bulunmamak-
tadir. Bu nedenle bu ¢alismada, ekstansif olarak
yetistirilen Morkaraman ve Merinos melez kuzu-
larindan elde edilen karkaslarda kemikli ve ke-
miksiz parcalama yontemlerinin karkas 6zellik-
leri ve perakende et oranlar ile ilgili verimlilik
ve kalite kriterlerinin karsilastirilmasi amaclan-
maktadir. Ayrica kullanilan 2 ydntemden daha
iistiin ekonomik degere sahip olanmin belirlen-
mesi hedeflenmektedir.

Materyal ve Metot
Materyal

Izmir TANET Et Entegre Tesisi’nde kesi-
len Merinos ve Morkaraman melezi 100 adet
kuzu karkasi + 4 °C’de 24 saat bekletilip, soguk
karkas agirliklar1 alindiktan sonra GATEM’e
transfer edildi.

Metot

Kesim islemleri. Toplam 100 kuzuya ait
kesim Oncesi olarak (canli agirlik, yas, yetistigi
yore, 1rk, cinsiyet) ile kesim sonrasi (bas, deri,
ayaklar, ciger ve takim, mide-barsak, kuyruk
yag1, sicak karkas agirligi, sicak karkas agirligi
belirlendi. Sicak karkaslar + 4 °C’de 24 saat
bekletilip soguk karkas agirliklar1 da belirledik-
ten sonra GATEM e transfer edildi.

Parc¢alama islemleri. Tiim kuzu karkasla-
11 parcalama Oncesinde soguk karkas agirliklar
yeniden belirlendikten sonra tekrar tartilarak
isleme oncesi agirliklar1 kaydedildi. Burada kar-
kaslar, oncelikle 50 adedi kemiksiz par¢alama
yontemi ile 5 kaba parcaya, 50 adedi ise kemikli
pargalama yontemi ile 4 kaba pargaya, sonra da
perakende sektorde satisa sunulan kemikli ve
kemiksiz ete kadar parcalandi.

Kemiksiz parcalama. Karkastan oncelikle
kollar dorsal’de cartilago scapulae, ventral’de
scapulae’nin, kol oynatildigi zaman beliren sinir-
larindan’ ayrildi. ikinci olarak boyun dorsal’de
yedinci vertebra cervicalis ile birinci vertebra
thoracica arasindan, ventral’de birinci kaburga-
nin sinirindan kesildi. Ugiincli asamada her iki
but bir arada, beli ile birlikte olan gdgiisten, al-
tinci vertebra lumbalis her iki butta kalacak se-
kilde, besinci ve altinci vertebra lumbalis’in
arasindan boliinerek ayrildi. Dordiincii olarak ise
bel, gogiisten dorsal’de oniigiincii vertebra
thoracica ile birinci vertebra lumbalis arasindan
ventral’de oniiglincii kaburga boyunca kesildi.
Bu 4 ana parga karkastan ayrildiginda geriye 5.
ana parca olan gogiis kafesi kaldi. Gogiis kafesi-
nin sirt kismu hari¢ (pirzola yapilacak olan) kar-
kasin tamami kemiksiz hale getirilerek peraken-
de sektorde satisa sunulan kemiksiz etler (beyti,
sis, sote, rosto, fileminyon, kiilbasti, pirzola)
hazirlandi. Parga etler ve ¢gikan kemik, kiymalik
et, kaba yag ve atik miktarlar1 hassas terazi ile
tartildi.

Kemikli parcalama. Karkastan oncelikle
kollar, ikinci olarak boyun, liglincii olarak her iki
but bir arada kemiksiz parcalamada belirtildigi
gibi ayrildi. Bel boslugu ile birlikte alinmadan
gogiis kafesi lizerinde birakilan karkas 4 kaba
pargaya boliindii. Fileminyon hari¢ diger bolim-



lerin tamami kemikli et haline getirilerek pera-
kende sektorde satisa sunulan kemikli etler (dos
giiveg, firin tandir, gerdan haslama, incik, kapa-
ma, kelebek pirzola) hazirlandi. Par¢alama son-
rasinda elde edilen kemikli etler ve fileminyon
ile birlikte ¢ikan kemik, kiymalik et, kaba yag ve
atik miktarlar1 hassas terazi ile tartildu.

MLD Kkesit alani, ¢cevresi ve yag kalinhgi
olciimii. Her iki yontemde parcalama sirasinda
her bir kuzuya ait MLD kesit alan1 ve 13. kabur-
ga ile birinci bel omuru arasindan 13. kaburga
yiizeyinden alindi, MLD kesit c¢evresi ise
aydinger kagitlarina cizildi ve kuzulara gore
kodlandi. Alan ve ¢evre hesaplamasinda
AutoCAD programi kullanildi. Oniigiincii ka-
burga ile birinci bel omuru arasindan 13. kabur-
ga yiizeyinde MLD yag kalinlig1 parcalama sira-
sinda milimetrik cetvel ile 6l¢iildii.
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Kar hesaplanmasi. Her iki pargalama
yontemi ile elde edilen kemikli ve kemiksiz et
miktarlari, islendikleri donemdeki satig fiyatlar
ile carpilarak elde edilecek tutar (TL) hesaplan-
di. Isleme sonrasi elde edilecek olan kar ise
zimmet tutar1 (biitiin karkas tutari- ¢ikan {iriin
tutar1) ile {iriin satis tutar1 arasindaki fark hesap-
lanarak belirlendi.

Karkas derecelendirmesi. Karkas dere-
celendirilmesi United States Department of
Agriculture (USDA) standardinda belirtilen se-
kilde yapildi'®.

Istatistik degerlendirme. Tiim veriler
SPSS ve SAS programlar kullanilarak analiz
edildi. Analizlerde ¢oklu regresyon analizi 6n
degerlendirme yontemi olarak kullanildi ve ba-
gimli degiskenler (kemikli ve kemiksiz et mikta-
r1, kemik, atik vs) iizerine etkisi bulunan faktor-
ler tespit edildi.

Tablo I. Kemikli ve Kemiksiz Yontemle Parcalanan Kuzu Karkaslarin Kesim Oncesi, Sonrasi ve

Parcalama Sonrasi Verileri

Table 1. Preslaughter, Postslaughter and Variety Meat Processing Data of Boneless and Bone-in

Lamb Carcasses

Kemiksiz Kemikli

n Min (kg) Maks (kg) Ort(kg) StandartHata n Min(kg) Maks(kg) Ort(kg) StandartHata
Kesim Agirlik 50 21.000 42.000 32.180 +0.6 50 24.000 48.000 33.020 +0.7
Sicak Karkas Agirlik Kuyruksuz 50 10.000 19.500 14.525 +0.3 50 10.650 22.600 14.648 +0.3
Sicak Karkas Randiman % 50 33.56 51.32 45.33 +0.001 50 37.03 53.23 44.44 +0.0005
Soguk Karkas Agirlik Kuyruksuz 50 9.600 18.600 14.124 +0.3 50 10.400 22.200 14.245 +0.3
Soguk Karkas Randiman % 50 32.81 49.23 44,07 +0.001 50 3597 51.61 43.21 +0.0005
Kuyruk Yagi Agirlik 50 0.100 2.650 0.607 +0.09 50 0.100 2.650 0.635 +0.09
Kuyruk Yagi % 50 0.6 16.5 3.8 +0.0005 50 0.7 18.6 4.07 +0.0006
isleme Oncesi Agirlik 50 9.320 18.500 13.923 +0.3 50 10.300 22.000 14.045 +0.3
Kuzu Kol Kemikli 50 1.775 3.365 2619 +0.05 50 1.970 3.550 2618 +0.1
Karkasta Kol % 50 17.08 21.16 18.88 +0.0001 50 15.80 20.68 18.71 +0.0001
Kuzu Gerdan Kemikli 50 0.850 1.700 1.278 +0.03 50 0.895 2115 1.271 +0.0
Karkasta Gerdan % 50 7.41 11.86 9.21 +0.0001 50 7.22 11.24 9.08 +0.0001
Kuzu But Kemikli 50 3.215 5.690 4.564 +0.1 50  3.500 6.280 4.559 +0.1
Karkasta But % 50 3040 35.95 32.86 +0.0002 50 28.55 34.60 32.56 +0.0002
Kuzu Fileto Bosluklu * 50 1.020 2.660 1.716 +0.05 - - - - -
Karkasta Fileto Bosluklu %* 50 10.16 15.29 12.27 +0.0001 - - - -
Kuzu Kafes Filetosuz* 50 2.270 5.065 3.542 +0.1 - - - -
Karkasta Kafes Filetosuz %" 50 22.07 27.69 25.32 +0.0002 - - - - -
Kuzu Kafes Filetolu** - - - - - 50 3.600 9.685 5.400 +0.2
Karkasta Kafes Filetolu %** - - - - - 50 34.50 44.02 38.25 +0.0003
Toplam Bobrek 50 0.120 0.375 0.204 +0.01 50 0.085 0.445 0.197 +0.01
Karkasta Bobrek % 50 0.98 2.39 1.46 +0.0000 50 052 2.24 1.40 +0.0001
Kuzu Pirzola Filetosuz* 50 1.525 2.940 2171 +0.05 - - - - -
Karkasta Pirzola Filetosuz %* 50 13.33 17.53 15.58 +0.0001 - - - - -
Kuzu Pirzola Filetolu™ - - - - - 50 1.900 4.760 2.835 +0.1
Karkasta Pirzola Filetolu %** - - - - - 50 17.88 24.88 20.14 +0.0002
Toplam Urun Agirlik 50 6.650 13.120 9.757 +0.2 50 8525 16.900 11.708 10.3
Karkasta Uriin % 50 66.50 75.31 70.13 +0.0002 50 76.82 88.18 83.44 +0.0003
Toplam Kiyma Agirlik 50 0.585 2470 1.477 +0.1 50 615 3.585 1.224 +0.1
Karkasta Kiyma % 50 5.21 14.58 10.42 +0.0003 50 423 16.30 8.57 +0.0003
Toplam Kemik Agirlik 50 1.660 2975 2.420 +0.04 50 0.660 1.240 0.900 +0.0
Karkasta Kemik % 50 14.38 20.98 17.52 +0.0002 50 541 7.58 6.46 +0.0001
Toplam Atik Agirlik 50 0.100 0.535 0.270 +0.01 50 0.110 0.385 0.211 +0.01
Karkasta Atik % 50 0.89 4.09 1.94 +0.0001 50 0.69 2.89 1.53 +0.0001
MLD Alan mm?2 50 773.01 1579.20 1133.8 +0.03 50 766.29 1622.93 1104.3 +0.03
MLD Cevre mm 50 119.02 157.81 136.11 +0.002 50 101.20 160.07 134.65 +0.002
Yag Kalinligi mm 50 1.00 7.00 3.14 +0.0002 50 1.00 7.00 3.25 +0.0002
Karkas Derecelendirme 50 0.79 3.16 1.64 +0.0001 50 0.79 3.16 1.68 +0.0001

* Kemiksiz isleme verisi, ** Kemikli igleme verisi
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Bulgular

Kemiksiz ve kemikli par¢alanan 100 ku-
zuya ait kesim Oncesi, sonrasi ve par¢alama son-
ras1 karkas degerlerinin analiz sonuglar1 Tablo
I’de verilmistir. Kemiksiz yonteme gore parga-
lanan ve islenen bir karkastan elde edilen son
triinlerin miktarlar1 ve elde edilen fark (kar)
Tablo II’de; kemikli yonteme gore parcalanan ve
islenen bir karkastan elde edilen son iiriinlerin
miktarlar1 ve elde edilen fark (kar) ise Tablo
III’de sunulmustur. Perakende sektorde kuzu
karkas pazarlanmasinda kuyruksuz karkas kulla-
nildigindan kuyruk ve kuyruk yagi kesimin he-
men ardindan karkastan uzaklastirilmaktadir. Bu
nedenle sicak karkas agirlik degerinden basla-
mak iizere daha sonra elde edilen hicbir veriye
kuyruk yag1 agirlig1 dahil edilmemistir.

Tartisma

Calismamizda kemiksiz ve kemikli parga-
lama yoOntemlerine gore yapilan kuzu karkasla-
rinda kesim sonrasi elde edilen ortalama soguk
karkas randimani sirasiyla %44.07 ve %43.21
olarak tespit edilmistir (Tablo I). Bulgularimizin,
Ak’nin® Kivircik kuzularda % 52.7, Ozbey ve
Akcan’mn" Morkaramanlarda %50. 2,
Kadak’in'' Morkaramanlarda %54.54, Yilmaz
ve ark.’m* Merinoslarda %46.7, Ogan’in'* Ka-
rayaka kuzularda %47.91, Esen ve Yildiz’in"
Akkaraman kuzularda %48.88, Akcapinar’m'
Akkaramanlarda %49.9 olarak bulduklar1 deger-
lerden daha diisiik oldugu goriilmektedir. Bu
farklilik, calismamizda soguk karkas randiman
hesaplanmasinda kuyruk yagi agirliginin hesap-
lamaya dahil edilmemesinden kaynaklanmakta-
dir.

Tablo II. Kemiksiz Parcalama Yontemine Gore islenen Bir Karkastan Elde Edilen Son Uriin

Miktarlar1 Ve Elde Edilen Fark (Kar)

Table I1. Final Product Amounts and Difference (Profit) from Boneless Lamb Carcasses

Min.g Maks.g Ortg Standart Hata Min.TL Maks. TL Ort.TL Standart Hata
Beyti 480 1,340 793.6 +0.02 12,120.00 33,835.00 20,038.40 +0.60
Sis 1,300 2,550 1,930.0 +0.04 35,750.00 70,125.00 53,075.00 +1.18
Sote 2,055 4,440 31228 +0.07 58,978.50 127,428.00 89,624.36 +2.02
Rosto 340 1,440 831.3 +0.03 10,196.60 43,185.60 24,930.69 +0.88
Fileminyon 110 210 154.8 +0.003 4,251.50 8,116.50 5,983.02 +0.14
Kilbasti 1,090 1,880 1,445.2 +0.03 29,975.00 51,700.00 39,743.00 +0.69
Bobrek 95 195 133.7 +0.003 1,368.00 2,808.00 1,925.28 +0.04
Pirzola Net 825 1,965 1,345.7 +0.04 23,306.25 55,511.25 38,016.03 +1.08
Toplam Kiymalik 585 2,470 1,476.5 +0.07 9,418.50 39,767.00 23,771.65 +1.10
Toplam Atk 100 535 270.5 +0.01 0.00 0.00 0.00 +0.00
Toplam Kemik 1,660 2,975 2,419.8 +0.04 0.00 0.00 0.00 +0.00
Toplam TL 199,588.80 403,750.05 296,995.37 +6.38
Zimmet TL 158,440.00 314,500.00 236,692.70 +4.86
Fark TL 39,044.25 89,250.05 60,302.67 +1.64

Tablo ITI. Kemikli Yonteme Gore Parcalanan Ve islenen Bir Karkastan Elde Edilen Son Uriin

Miktarlar1 Ve Elde Edilen Fark (Kar)

Table III. Final Product Amounts and Difference (Profit) from Bone-in Lamb Carcasses

Min.g Maks.g Ortg Standart Hata Min.TL Maks.TL Ort.TL Standart Hata

Dos Gliveg 900 2,270 1,342.2 +0.04 16,695.00 42,108.50 24,897.81 +0.67
Firin Tandir 840 1,600 1,148.6 +0.02 16,758.00 31,920.00 22,914.57 +0.46
Gerdan haglama 730 1,645 1,022.4 +0.02 11,380.70 25,645.55 15,939.22 +0.37
incik 705 1,150 881.3 +0.02 13,465.50 21,965.00 16,832.83 +0.29
Kaburga 410 1,170 697.3 +0.03 6,391.90 18,240.30 10,870.91 +0.41

Kapama 490 1,055 776.3 +0.02 10,412.50 22,418.75 16,496.38 +0.40
Kelebek pirzola 420 1,060 673.3 +0.021 11,865.00 29,945.00 19,020.73 +0.59
Sote 30 180 99.2 +0.004 861.00 5,166.00 2,847.04 +0.14
Sislik But 2,615 4,650 3,463.3 +0.07 69,559.00 123,690.00 92,123.78 +1.90
Bobrek 55 225 130.1 +0.004 792.00 3,240.00 1,873.44 +0.06
Pirzola Net 920 2,460 1,474.2 +0.04 25,990.00 69,495.00 41,646.15 +1.27
Toplam Kiymalik 615 3585 12241 +0.071 9,901.50 57,718.50 19,708.01 +1.15
Toplam Atik 110 385 211.7 +0.009 0.00 0.00 0.00 +0.00
Toplam Kemik 660 1240 900.8 +0.02 0.00 0.00 0.00 +0.00
Toplam TL 208184.65 440482.35 285170.85 +6.515
Zimmet TL 175,100.00 374,000.00 238,761.60 +5.36
Fark TL 29,341.35 68,174.80 46,409.25 +1.22




Bu ¢alismada karkasta ortalama kol deger-
leri (kg) kemiksiz parcalamada %18.88, kemikli
parcalamada ise %18.71 olarak tespit edilmistir
(Tablo I). Konu ile ilgili yapilan diger caligma-
larda Yilmaz ve ark.’in® elde ettigi %18.73 litk
oran ile Ogan’in'* elde ettigi %18.04’liik oran ile
uyum gosterirken, Esen ve Yildiz’m' buldugu
%17.46 ile Akcapinar’m' elde ettigi %14.5°lik
degerden daha yiiksek tespit edilmistir. Calis-
mamizda karkasta ortalama but degerleri (kg)
kemiksiz parcalamada %32.86, kemikli parca-
lamada ise %32.56 olarak tespit edilmistir (Tab-
lo I). Konu ile ilgili yapilan diger ¢alismalarda
Yilmaz ve ark.’in* elde ettigi %33.19’liik oran
ile uyum gosterirken, Ogan’m'> elde ettigi
%29.41°lik oran, Esen ve Yildiz’m' buldugu
%27.18, ile Akgapmar’mn' elde ettigi %29.16’lik
degerden daha yliksek olarak tespit edilmistir.
Bu farkliliklarin ¢alismalarda kullanilan kuzula-
rin elde edildikleri yoreye ve cinsiyetlerine bagli
olmasinin disinda kullanilan parcalama metotla-
rindaki farkliliklardan da kaynaklanabilecegi
diistiniilmektedir.

Karkas derecelendirmesinde en oOnemli
faktor olarak kullanilan MLD kesit alani (cm?)
ortalama degeri ¢aligmamizda, kemiksiz ve ke-
mikli parcalama yontemlerine gore sirasiyla
11.33 cm® ve 11.04 cm’olarak tespit edilmistir
(Tablo I). Bulgularimiz Ozbey ve Akcan’m'
elde ettigi 11.6 cm®™lik deger ile uyum gosterir-
ken, Ak’ (15.2 cm?),Yilmaz ve ark.”’ (15.6
cm?), Ogan'? (12.96 cm?) ile Esen ve Yildiz’m'"
(12.50 cm?®) bulduklar1 degerlerden daha diisiik
kalmistir. Bu farklilik c¢aligmalarda kullanilan
kuzu karkas agirligindaki degisikliklerden kay-
naklanmaktadir'®'>".

Calismamizda kuzu karkaslarinin islen-
mesinde perakende sektdrde tercih edilen iki
farkli yontem olan kemiksiz ve kemikli ve parga-
lama yontemi uygulanmistir. Kuzu karkaslarinin
perakende olarak piyasaya arzinda tamamen
kemiksiz bir sunum bulunmamaktadir. Kemiksiz
parcalama ydnteminde dahi kafesin sirt bolimii
pirzola olarak kemigi ile beraber satilmaktadir.
Bu konu ile ilgili ¢alismalarda belirtilen kemik
orani verilerinin®'*'* karkasin tamamen kemik-
siz hale getirilmesi sonrasi elde edilen veriler
olmasi nedeni ile ¢aliygmamiz kemik orani deger-
leri yoniinden tartigilamamastir.

Kemiksiz ve kemikli par¢alama yontemle-
ri ekonomik yonden karsilagtirildiginda kemiksiz
parcalama (pirzola hari¢) yontemi ile elde edilen
kemiksiz etlerin satiginin % 21.5 isletme agisin-
dan daha karli oldugu (TL olarak) tespit edilmis-
tir (Tablo II ve III). Ayrica kuzu karkaslarinin
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kemikli ve kemiksiz islenmesi sonrasit elde edi-
len net kemik miktarmin bilinmesi ve bunun
envantere islenmesi, isletmede hem kar/zarar
hesaplamalar1 agisindan hem de kayiplarin ve
suistimallerin 6nlenmesi/takibi yoniinden énem-
lidir.

Sonug olarak, kemikli ve kemiksiz parga-
lama yontemlerinin kesim 6ncesi ve sonrasi ile
par¢alama sonrasi elde edilen veriler agisindan
kayda deger bir stiinliik gostermedikleri, ancak
perakende et satis1 geliri yoniinden kemiksiz
par¢alamanin isletme karliligmmi arttirdigi sap-
tanmigtir.
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