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Ozet: Bu calisma, kuzu karkas par¢alamasinda cinsiyet ve yore gibi baz1 kesim dncesi 6zellikler ile sicak karkas
ve igleme agirlig1 gibi baz1 kesim sonrasi 6zelliklerin et verimi ve kalitesi izerindeki roliiniin belirlenmesi amaci
ile yapildi.

Bu amagla, Migros Ticaret A.S. biinyesinde kesilen 37 adet disi, 63 adet erkek kuzuya ait, cinsiyet, sicak ve
soguk karkas agirliklar belirlendi. Gida Teknolojisi Egitim Merkezi’ne (GATEM)’de kaba pargalama sonrasin-
da perakende sektorde satiga sunulan kemikli ve kemiksiz et halinde islendi. Elde edilen toplam kemikli ve ke-
miksiz et, kiyma, kemik ve atik miktar1 ile Musculus longissimus dorsi (MLD) kesit alani, ¢evresi, yag kalinligi
ve karkas derecelendirmesini etkileyen faktorler belirlenerek istatistiksel olarak analiz edildi.

Calisma sonucunda, iiriin miktari iizerine, yore ve igleme 6ncesi agirlik; kiyma iizerine yore ile cinsiyet ve isle-
me Oncesi agirlik; kemik iizerine cinsiyet ve isleme oncesi agirlik; atik {izerine yore ve isleme Oncesi agirlik;
MLD kesit alani iizerine sicak karkas agirlik; MLD ¢evresi lizerine yore ve sicak karkas agirlik; yag kalinligi ve
karkas derecelendirilmesinde igleme dncesi agirlik etkili bulundu.

Anahtar Sozciikler: Kuzu karkas, et verimi, et kalitesi.

Role of Some Pre and Post-Slaughter Traits on Meat Quality and Yield in
Lamb Meat Processing

Abstract: This study was conducted to determine the role of some pre-saughter traits such as gender and region,
and some post-slaughter traits as hot carcass weight and processing weight on meat quality and yield in lamb
carcass processing.

For this, gender, hot and cold carcass weights, belonging to 37 female and 63 male lambs, which were slaugh-
tered in Migros Inc. Company, were recorded and were transferred to Food Technology Education Center
(FTES), where they were processed to retail boneless/bone-in meat. Total bone-in and boneless meat, ground
meat, bone and waste amounts, and Musculus longissimus dorsi (MLD) area, MLD perimeter, fat thickness and
factors related to carcass grading were recorded and analysed statistically.

Results of this study indicate significant effects of the following particular traits on related data as follows: re-
gion and pre-process weight on product rate; region and pre-process weight on ground meat rate; gender and pre-
process weight on bone ratio; region and pre-process weight on waste rate; hot carcass weight on MLD area;
region and hot carcass rate on MLD perimeter; pre-process weight on fat thickness and carcass grading.

Key Words: Lamb carcass, meat yield, meat quality.
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Giris

Kiictlikbas karkas pargalama ile ilgili ola-
rak iilkemizde, Amerika Birlesik Devletleri ve
Avrupa Birligi’ne bagh bir ¢ok iilkede farkli
yontemler bulunmaktadir™**%'>'%2° " Ancak bu
yontemler giiniimiiz perakende kuzu eti pazar-
lanmasinda kullanilan kemikli ve kemiksiz par-
calama yontemleri ile uyumlu degildir'”. Bunun
yani sira lilkemizde kuzu besisi denildiginde
genellikle erkek kuzular materyal olarak kulla-
nilmakta, disiler et amaciyla besiye alinmamak-
tadir’. Cogu yetistiricinin disi kuzulardan bakila-
bilecek kadarini alip geriye kalanini damizlik
dis1 biraktiklari, disi kuzularini bir siire besiye
aldiktan sonra elden cikarttiklar1 bilinmektedir.
Ancak kilo aralig1 sabit tutulmak istenen bir
stirtide, her yil siiriiye katilacak hayvanlarin di-
sinda damizlik 6zellikleri istenen veya yeterli
diizeyde olmadig1 tespit edilen, damizlik disi
birakilacak disi kuzularin da besiye alinarak
kesime sevk edilmesinin anlamli olabilecegi
onerilmektedir”.

Konu ile ilgili olarak Altin ve ark.?, 2.5
aylik siitten kesilmis 5’1 erkek 5’1 disi olmak
tizere 10’ar bag Karya ve Kivircik kuzularda
yaptiklar ¢aligsmada, besi 6zellikleri genel olarak
degerlendirildiginde erkeklerin disilerden daha
iyl performans sergiledigini, kesim ozellikleri
dikkate alindiginda digilerin 6nemli (P<0.01)
diizeyde daha yiiksek randiman ve karkas agirli-
gina sahip oldugunu, karkas ozelliklerinin ise
cinsiyete gore degismedigini bildirmiglerdir.

Perez ve ark.', canli agirlik ve cinsiyetin
karkas ozellikleri ve et kalitesi iizerine etkisini
incelemek amaci ile Suffolk Down ki 8-15
kg’lik 15 disi ve 15 erkek siit kuzu tizerinde
yaptiklar1 arastirmada, cinsiyetin karkas 6zellik-
leri ve et kalitesi lizerine Onemli bir etkisinin
olmadigimi ancak bu karkaslardan elde edilen
etin ticari olarak kullanilabilir kalitede oldugunu
bildirmislerdir.

Benzer sekilde, Johnson ve ark.’, 5-8 aylik
269 adet disi ve 275 adet erkek ot kuzusunda
karkas kompozisyonu ve et kalite 6zelliklerini
incelemiglerdir. Calismada karkas o6zellikleri
acisindan erkek kuzularin disilere gore ortalama
karkas agirliginin daha fazla oldugu ancak disi-
lerin daha yiiksek soguk karkas randiman orani-
na, i¢ organ ve but agirlik ylizdesine, daha fazla
Musculus longissimus dorsi (MLD) alanina sa-
hip oldugunu bulmuslardir. Ayrica et kalite 6zel-
likleri yoniinden disi kuzularda et kalitesinin
erkek kuzulara gore gevreklik ve son pH yoniin-

den daha iyi oldugu, ayni zamanda etin renginin
de daha agik kirmiz1 oldugu tespit edilmistir.

Pena ve ark."’, Segurena wki kuzularda
cinsiyet, kesim agirligi ve karkas agirliginin
sakatat ve karkas kalitesi {izerine etkisini ince-
lemisler, cinsiyetin kesim yasi, sakatat, kaburga
Olciimleri, i¢ organ yiizdesi, yag miktari, boyun
ve omuz yiizdesi iizerine onemli etkisi oldugunu
bulmuslardir. Ayni yas ve kesim agirliginda
kesilen erkek ve disi kuzularin karkas randiman-
lar1 ayni iken karkas bilesimine bakildiginda,
erkek kuzulara ait karkaslarda kas yiizdesi yiik-
sek bulunmus, disilerde ise bu farkin yag ile
kapandigi belirtilmistir. Ayn1 zamanda, yas art-
tikca disi ve erkek arasinda gozlenen bu farkin
azaldig1 ve disilerde de aym kas yiizdesine eri-
sildigi bildirilmistir.

Barone ve ark.’, genetik Ozellikler, cinsi-
yet, kesim yas1 ve besleme sisteminin kuzularda
karkas ve karkas parca bilesimi iizerine etkisini
inceledikleri caligmalarinda, ozellikle yas ve
besleme sisteminin, karkas ve karkas parga bile-
siminde degisimlere neden oldugunu rapor et-
miglerdir. Caligmalarinda, ayrica erkek kuzular-
da disilere gore ozellikle boyun, dos, omuz ve
but yag oranmnin diisiikk, omuz et oranmin ise
yiiksek oldugunu, kesim yasi olarak 56 giiniin 35
giine gore verim Ozelliklerinin pozitif yonde
etkilenmesi agisindan tercih edilmesi gerektigini
de belirtmislerdir.

Bu c¢alismada, kuzu karkaslarinin parga-
lanmasinda cinsiyet ve yore gibi bazi kesim 6n-
cesi Ozellikler ile sicak karkas ve isleme agirligi
gibi bazi kesim sonrasi 6zelliklerin et verimi ve
kalitesi {izerine olan etkilerinin saptanmasi
amaclanmaktadir.

Materyal ve Metot

Izmir TANET Et Entegre Tesisi’nde kesi-
len 37 adet disi, 63 adet erkek kuzu, cinsiyet
kayitlar1 alindiktan ve sicak karkaslar1 tartim
sonrasi + 4 °C’de 24 saat bekletilip soguk karkas
agirliklar da belirledikten sonra Gida Teknoloji-
si Egitim Merkezi’ne (GATEM)’e transfer edil-
di. Burada kemiksiz ve kemikli parcalama yon-
temi ile disi karkaslardan sirasiyla 19 ve 18 ade-
di, erkek karkaslardan sirasiyla 31 ve 32 adedi
once kaba olarak parcalandi. Ardindan peraken-
de sektorde satisa sunulan kemiksiz ve kemikli
ve et halinde islendi'?. Kemiksiz par¢alamadan
sonra ¢ikan kemiksiz parga etler ile kemikli par-
calama sonrasinda elde edilen kemikli etler ve
cikan kemik, kiymalik et, kaba yag ve atik mik-
tarlar1 hassas terazi ile tartildi. Ayrica her iki



yontemde pargalama sirasinda her bir kuzuya ait
MLD kesit alani, g¢evresi ve yag kalinligt
Ozavernin bildirdigi sekilde 6lgiildi'?. Karkas
derecelendirilmesi United States Department of
Agriculture (USDA) standardinda belirtilen se-
kilde yapildi”. Tim 6l¢iimlerin SPSS ve SAS
programlar1 kullanilarak istatistik analizi yapildi.
Analizlerde ¢oklu regresyon analizi 6n degerlen-
dirme yontemi olarak kullanildi ve bagimli de-
giskenler (kemikli ve kemiksiz et miktari, ke-
mik, atik vs) {izerine etkisi bulunan faktorler
tespit edildi.
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Bulgular

Kemiksiz ve kemikli parcalanan 37 adet
disi ve 63 adet erkek kuzuya ait kesim Oncesi,
sonrasi ve parcalama sonrasi veriler Tablo I’de
verilmistir. Her iki yontemle parcalanan karkas-
lara ait iriin, kiyma, kemik ve atik miktari ile
MLD kesit alani, MLD ¢evresi, yag kalinlig1 ve
karkas derecelendirmesini etkileyen faktorler
Tablo II’de, ilgili korelasyon degerleri ise Tablo
I1I’de sunulmustur.

Tablo 1. Kemiksiz ve Kemikli Parcalanan Disi ve Erkek Kuzul Karkaslarina ait Kesim Oncesi,

Sonrasi ve Parcalama Sonrasi Veriler

Table 1. Pre/Post-slaughter and Post-processing Data of Boneless and Bone-in Processed Female

and Male Lamb Carcass Data

Cinsiyet
Disi Erkek
n Min(kg) Maks(kg) Ort(kg) StandartHata n Min(kg) Maks(kg) Ort(kg) StandartHata

Kesim Agirlik 37 25.000 42,000  33.649 +0.6 63 21.000 48.000  31.984 +0.7
Sicak Karkas Agirlik Kuyruksuz 37 10.900 19.600 14.846 +0.3 63 10.000 22.600 14.433 +0.3
Sicak Karkas Randiman % 37 3738 51.32 44.27 +0.0005 63 33.56 53.23 45.24 +0.001
Soguk Karkas Agirlik Kuyruksuz 37 10.600 19.000 14.432 +0.3 63 9.600 22.200 14.039 +0.3
Soguk Karkas Randiman % 37 3667 48.95 43.04 +0.0005 63 32.81 51.61 43.99 +0.0005
Kuyruk Yagi Agirhik 37 0.150 2.600 806.8 +0.1 63 0.100 2.650 511.9 +0.08
Kuyruk Yagi % 37 1 15.1 49 +0.0006 63 06 18.6 3.37 +0.0005
isleme Oncesi Agirlik 37 10435 18.640 14.235 +0.3 63 9.320 22.000 13.836 +0.3
Kuzu Kol Kemikli 37 2110 3.550 2.647 +0.05 63 1.775 3475 2.601 +0.05
Karkasta Kol % 37 16.96 20.36 18.63 +0.0001 63 15.80 21.16 18.89 +0.0001
Kuzu Gerdan Kemikli 37 1.025 1.700 1.260 +0.02 63 0.850 2115 1.283 +0.03
Karkasta Gerdan % 37 122 10.69 8.90 +0.0001 63 741 11.86 9.29 +0.0001
Kuzu But Kemikli 37 3590 5.895 4,624 +0.1 63 3.215 6.280 4.525 +0.1
Karkasta But % 37 30.01 35.95 32.57 +0.0002 63 2855 35.40 32.80 +0.0002
Kuzu Fileto Bosluklu * 19 1445 2.660 1.820 +0.05 31 1.020 2.390 1.653 +0.05
Karkasta Fileto Bosluklu % * 19 1140 15.29 12.84 +0.0001 31 1016 13.72 11.92 +0.0001
Kuzu Kafes Filetosuz * 19 2745 5.065 3.603 +0.1 31 2270 4.790 3.505 +0.1
Karkasta Kafes Filetosuz % * 19 2331 27.38 25.39 +0.0002 31 2207 27.69 25.27 +0.0002
Kuzu Kafes Filetolu ** 18 3.600 7.640 5.579 +0.1 32 3695 9.685 5.299 +0.2
Karkasta Kafes Filetolu % ** 18 34.50 40.99 38.70 +0.0003 32 3533 44.02 38.00 +0.0002
Toplam Bobrek 37 0.085 0.375 0.206 +0.01 63 0.120 0.445 0.197 +0.01
Karkasta Bobrek % 37 052 2.39 1.44 +0.0001 63 0.95 2.02 1.42 +0.0000
Kuzu Pirzola Filetosuz * 19 1670 2.940 2.178 +0.04 31 1525 2.905 2.167 +0.05
Karkasta Pirzola Filetosuz % * 19 13.85 16.65 15.42 +0.0001 31 1333 17.53 15.68 +0.0001
Kuzu Pirzola Filetolu ** 18 1.900 4.020 2.877 +0.1 32 2070 4.760 2.811 +0.1
Karkasta Pirzola Filetolu % ** 18  18.00 24.88 20.00 +0.0002 32 17.88 21.93 20.21 +0.0001
Toplam Urun Agirlik 37 8115 16.190 10.921 0.3 63 6.650 16.900 10.622 +0.3
Karkasta Uriin % 37 68.16 88.18 76.65 +0.001 63 66.50 86.24 76.86 +0.0010
Toplam Kiyma Agirlik 37 0.685 2.225 1.444 +0.1 63 0.585 3.585 1.295 +0.1
Karkasta Kiyma % 37 423 14.20 10.06 +0.0004 63 5.01 16.30 9.16 +0.0003
Toplam Kemik Agirlik 37 0.745 2.865 1.646 +0.1 63 0.660 2975 1.669 +0.1
Karkasta Kemik % 37 541 19.41 11.69 +0.001 63 545 20.98 12.16 +0.001
Toplam Atik Agirlik 37 0130 0.325 0.225 +0.01 63 0.100 0.535 0.250 +0.01
Karkasta Atik % 37 1.02 247 1.60 +0.0001 63 069 4.09 1.81 +0.0001
MLD Alan mm2 37 76629 148179  1081.9 +0.02 63 80645 162293  1140.8 +0.03
MLD Cevre mm 37 119.07 150.10 134.06 +0.001 63 101.20 160.07 136.15 +0.002
Yag Kalinhigi mm 37 1.00 7.00 3.24 +0.0002 63  1.00 7.00 3.17 +0.0002

* Kemiksiz isleme verisi, ** Kemikli igleme verisi
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Tablo II. Kemiksiz ve Kemikli Parcalanan Karkaslara ait Uriin, Kiyma, Kemik ve Atik Miktar:
ile MLD Kesit Alani, MLD Cevresi, Yag Kalinhg1 ve Karkas Derecelendirmesini Et-
kileyen Faktorler

Table II. Factors Effecting Product, Ground meat, Bone and Waste Amount, MLD Area, MLD
Perimeter, Fat Thickness and Carcass Grading in Boneless and Bone-in Processed
Female and Male Lamb Carcasses

Fakts Uriin Kiyma Kemik Atik MLD Kesit Alani ~ MLD Cevre  Yag Kalinligi KD
aktor
@ ©) (@ (©)] (mm?) (mm) (mm) _

Yére Gine 10862 +458.4 1174.1 +143.3 oD 382.7 +28.6 oD 1399 437 oD oD
Yére Menemen 10693 +455.9 1553.3 +146.1 (o)) 227.0 +29.2 (o)) 1291 +37 oD 0D
Yére Konya 10616 +468.4 1686.8 +144.5 oD 2348 +289 oD 1339 +38 6D oD
Yére Didim 10489 +478.1 1731.8 +148.4 (o)) 201.2 +29.7 (o)) 1422 +37 oD 0D
Yore Usak 10852 +368.2 1548.6 +121.3 (o)) 1944 +24.2 (o)) 1378 +2.7 oD 0D
Yére Burdur 10649 +340.4 1465.7 +108.6 (o)) 219.8 +21.7 (o)) 1424 +29 oD 0D
Yore Manisa 10851 +326.3 1444.9 +101.4 (o)) 188.4 +20.3 (o)) 1278 +29 oD oD
Yore Gigli 10773 +257.6 1341.4 +81.4 (o)) 2276 +16.3 (o)) 1293 +1.9 oD 0D
Yére Kars 11071 +262.4 1031.8 +84.3 (o)) 246.9 +16.8 (o)) 1327 22 oD oD
Yére Agr 10329 +264.4 1319.7 +82.2 (o)) 2741 +16.4 (o)) 1308 +24 oD 0D
isleme Agirlik <12kg 8572.8 +299.9 924.2 +96.8 1438.1 +185.4 432.4 +171.9 oD oD 24 109 14 +04
isleme Agirlik 12-15kg 10291 +185.6 1226.9 +59.9 1617.9 +114.7 641.5 +94.8 oD 0D 23 108 13103
isleme Agirlik >15kg 12436 +215.1 1735.1 +69.4 1831.6 +133 214.3 +61.9 oD oD 38 +08 19403
Cinsiyet Erkek (o)) 1337.8 +47.1 1677.5 +99.5 2585 +9.4 (o)) 0D (o)) 0D
Cinsiyet Digi (o]] 1521.8 +59.8 1631.0 +130.0 220.9 +12.0 oD oD oD 0D
Sicak Karkas Agirlik <12kg oD 0D (o)) oD 980.8  +455 1281 +2.8 oD 0D
Sicak Karkas Agirlik 12-15kg oD oD (o)) oD 1053.3 +232 1343 +14 oD 0D
Sicak Karkas Agirlik .>15kg OD OD OD OD 12305 +243 1413 +15 OD 0D

OD: Onemli Degil, KD: Kalite Derecelendirmesi

Tablo ITI. Kemiksiz ve Kemikli Parcalanan Kuz Karkaslarinda Ozelliklerin Korelasyonlar:

Table III. Correlations of Traits of Boneless and Bone-in Processed Lamb Carcasses

Sicak  Soguk ;

MLD

Kesim .. . Isleme  Toplam . - MLD Yag

Agirlik Yore Itk Cinsiyet Yas }lizrll:l?lf }lizrll:ﬁ; Agiik Ui Kiyma Kemik Atik K;sr:tl Cevre Kalinlig
Kesim Agirlik - <024 039 017 039 0.80 081 0.82 0.72 055 010 040 036 038 026 026
* *kk oD *kk *kk *kk *kk *kk *kk oD *kk ** *kk * *
Yore 024 - -076 006 -060 0003 -002 -003 -004 -022 0.6 -006 -020 -020 -0.01 -0.01
* ob Op oD oD ob Op oD * Oop Ob ¢ *  Op OD
Irk 039 076 - 020 094 0.07 0.09 0.10 0.09 019 -0.08 024 004 006 -0.09 -0.09
= 0D * o o o6 Op Op Op * Ob OD OD OD
Cinsiyet 017 006 0.20 031 009 009 009 008 014 -001-015 -0.16 -0.10 002 0,03
oD OD * ** oD oD OD oD ob Ob OD OD OD OD OD
Yas 039 -060 094 0.31 0.12 015 0.15 0.12 023 -0.05 016 0.01 003 -0.04 -0.04
= 0p o~ b Op Op oD * Oop Ob Ob Ob OD OD
Sicak Karkas Agilik  0.80 0.003 007 009 012 - 099 099 085 071 016 032 061 053 046 046
*kk oD oD oD oD *xk *xk *kk *xk oD *% *xk *xk *kk *kk
Soguk Karkas Agirilk  0.81 -0.02 0.09 0.09  0.15 0.99 - 0.99 085 072 0.16 033 060 053 045 045
*kk OD OD OD OD *kk *kk *kk *kk OD *kk *kk *kk *kk *kk
Isleme Agiiik 08 -003 010 009 015 099 099 - 08 073 016 034 060 053 046 046
) *kk oD oD oD oD *xk *xk *kk *xk oD Kk *xk *xk *kk *kk
Toplam Uriin 072 -004 009 008 0.2 0.85 085 0.85 - 040 -0.35 008 049 043 039 039
*kk OD OD OD OD *kk *kk *kk *kk *kk OD *kk *kk *kk *kk
Kiyma 055 022 019 014 023 0.71 072 073 0.40 - 034 022 043 032 048 048
*kk * oD oD * *xk *xk *xk *kk *kk * *xk *k *kk *kk
Kemik 0.10 016 -0.08 -0.01 -0.05 0.16 016 016 035 034 - 048 017 0.6 0.002 0.002
b O6b Ob OpD 0D b o6p OD e = Op ObD OD OD
Atk 040 -006 024 015 016 032 033 034 008 022 048 025 026 005 005
*kk oD * oD oD *% *xk *xk oD * *kk * *% oD oD
MLD Kesit Alani 036 -020 0.04 -016  0.01 0.61 060 0.60 0.49 043 017 0.25 087 027 027
*kk * OD OD OD *kk *kk *kk *kk *kk OD * *kk *% *%
MLD Gevre 038 -020 006 -010 003 053 053 053 043 032 016 026 087 010 0.10
*kk * oD oD oD *xk *xk *xk *kk *% oD ** *xk oD oD
Yag Kalinligi 026 -001 -009 002 -0.04 0.46 045 046 0.39 048 0.002 0.05 027 0.10 - 0.99
* OD OD OD OD *kk *kk *kk *kk *kk OD OD *% OD *kk
KD 026 -0.01 -009 003 -004 046 045 046 039 048 0002 005 027 010 099 -
* oD oD oD oD *xk *xk *xk *kk *xk 6p oD *k oD *kk _

* P <0.05; ** P <0.01; *** P <0.001; OD: Onemli Degil; KD: Kalite Derecelendirmesi



Tartisma

Caligsma sonuglarinin istatistiksel analizle-
rinde disi ve erkek kuzularm sicak ve soguk
karkas randiman ortalamalar1 arasinda énemli bir
fark olmadig1 saptanmustir. Altin ve ark.” yaptik-
lar1 ¢alismada, sicak karkas randimaninin erkek-
lerde % 48.1 disilerde ise % 51.9 oldugunu be-
lirtmislerdir. Aygiin ve Bingdl* tarafindan yapi-
lan diger bir ¢alismada, 7-8 aylik besiye alinan
tekli ve ikiz disi toklularda 70. giin sonunda
yapilan kesimde soguk karkas randimaninin
tekiz toklularda % 51.2, ikiz toklularda ise %
51.5 oldugu belirtilmistir. Calismamizdaki sicak
ve soguk karkas randiman oranlarinin Altin ve
ark.” ile Aygin ve Bingdl"’iin sonuglarindan
diisiik bulunmasi, kuyruk yaginin soguk karkas
agirhigma dahil edilmemesinden ve farkli irklarin
kullanilmis olmasindan kaynaklanmaktadir.

Parcalama sistemleri géz 6niine alinmadan
yapilan incelemede, erkek kuzu karkaslarina ait
kemik oraninin disi kuzu karkaslarma ait kemik
oranina gore % 0.47 daha fazla oldugu, erkek
kuzu karkaslarina ait atik miktarinin ise disi
karkaslara oranla % 0.21 daha fazla oldugu be-
lirlenmigtir (Tablo I). Perakende sektoriinde
tilketime sunulan kemiksiz ve kemikli etin orta-
lama ylizdesi yoniinden disi kuzu karkaslariin
(% 76.65) erkek kuzu karkaslarina (% 76.86)
gore % 0.21 daha diisiik oldugu saptanmistir
(Tablo I). Elde edilen toplam kiymalik et orani-
nin disi kuzu karkaslarinda (% 10.06) erkek ku-
zu karkaslarinin kiymalik et oranina (% 9.16)
kiyasla yaklasik % 0.9 daha fazla oldugu belir-
lenmistir. Pena ve ark.” tarafindan yapilan ca-
lismada ise disi karkas randiman oraninin ayni
karkas agirligindaki erkek karkas randiman orani
ile ayni oldugunu, ancak erkek karkaslarn kas
yiizdesinin yiiksek oldugunu, disilere ait karkas-
larda ise aradaki farkin yag ile kapandigini be-
lirtmislerdir. Calismamizda elde edilen sonuglar
bu yonden Altin ve ark.”’nin, Pena ve ark.”*’nn,
Johnson ve ark.”’nin, Barone ve ark.’’nin elde
ettigi sonuglardan farklilik gostermekte, Perez ve
ark.'*’nm sonuglari ile ise paralellik gostermek-
tedir. Bunun nedeni daha 6nce de belirtildigi gibi
caligmamizda % 4.9 olarak belirlenen disi kar-
kaslara ait kuyruk yagi oranmin soguk karkasa
dahil edilmemesidir.

Calismamizda MLD cevresi iizerine sicak
karkas agirhigmin  (P<0.001) ve yorenin
(P<0.001) istatistiksel olarak dnemli etkisi oldu-
gu saptanmustir (Tablo II ve III). Ancak bu bul-
gularimiz, literatiirde bu konu ile ilgili yapilan
caligmalara rastlanilmamasi nedeni ile degerlen-
dirilememistir. Kemiksiz ve kemikli parcalama
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sistemleri gdz oniinde bulundurulmaksizin yapi-
lan istatistiksel analiz sonuglarina gore sicak
karkas agirliginin (P<0.001) MLD kesit alani
tizerine etkili oldugu goriilmiistiir. Bu sonuglar
karkas agirlig1 arttikca genel olarak MLD kesit
alanmin arttigim gostermektedir (Tablo II ve
II). Sonuglarimiz bu konuda yapilan diger ¢a-

lisma  sonuglarma  paralellik  gdstermekte-
dir3,7,8,10,11,17

MLD bolgesi yag kalinligi iizerinde isle-
me Oncesi agirligin (P<0.001) etkisinin énemli
oldugu bulunmustur (Tablo II ve III). Bu sonug-
lar karkas agirligi arttikca genel olarak MLD
bolgesi yag kalinliginda bir artig oldugunu gos-
termekle birlikte, bu konuda bireysel farkliliklar
ve yore faktorlerinin etkisinin de dnemli oldugu-
na isaret etmektedir.

Karkas derecelendirmesi yapildiginda er-
kek kuzu karkaslarinda 1.65, disi kuzu karkasla-
rinda 1.68 degerleri elde edilmistir (Tablo I). Bu
degerlerin birbirine olan yakinlig: (0.03), yaglh-
lik ve verim agisindan disi ve erkek kuzu karkas-
lar1 arasinda biiyiik fark olmadigini gostermek-
tedir (Tablo III).

Verimlilik agisindan, kuyruk yag1 harig tu-
tuldugunda, irklar arasinda fark olmadigi, verim-
ler arasindaki farkliligin yoéreye bagh oldugu
saptanmustir. Test edilen grup igerisinde canlh
agirligi fazla, yas olarak da ileri yasta olmalarina
ragmen igleme sirasinda ¢ikan yag oram yiiksek
olan kiymalik et miktar1 en diisiik olan kuzular
Kars yoresi kuzulari olarak belirlenmistir (Tablo
II). Bu durum, perakende et sektoriinde karlilik
acisindan tercih edilen bir 6zellik olmas1 yoniin-
den 0nem arz etmektedir.

Sonu¢ olarak, parcalama yontemi goz
oniinde bulundurulmaksizin {irtin miktar1 tizerine
yore ve isleme Oncesi agirhigin; kiyma iizerine
yore, cinsiyet ve isleme Oncesi agirligin; kemik
iizerine cinsiyet ve igleme Oncesi agirligin; atik
tizerine yore ve isleme Oncesi agirhigin; MLD
kesit alan1 iizerine sicak karkas agirliginin; MLD
cevresi lizerine yore ve sicak karkas agirliginin;
yag kalinlig1 ve karkas derecelendirilmesinde ise
isleme Oncesi agirhigin etkili oldugu belirlenmig-
tir. Ayrica perakende et sektoriinde kullanilmak
tizere disi kuzularin da erkek kuzular gibi besiye
alinip ekonomik olarak degerlendirilebilecegi
saptanmuistir.
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