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o0z
Amag: Kirmizi et ve et Urlnleri sanayiinde faaliyet gosteren farkli nitelikteki
isletmelerin gida guvenligi kriterlerine uyum diizeylerinin belirlenmesidir.

Materyal ve Metot: izmir ve Afyonkarahisar illerinde faaliyet gésteren mezbaha
(19), kombina (13) ve et ve et Urinleri igleyen (39) olmak Uzere toplam 71
isletmenin yéneticisi ile yiiz yiize anket calismasi gergeklestirilmistir. isletmelerin
gida givenligi kriterlerine uyum diizeyinin belirlenmesinde Besli Likert Olcegi
kullaniimustir.

Arastirma Bulgular: Isletmelerin gida giivenligine iliskin genel teknik ve hijyenik
kriterlere uyum dizeyi ylUksek bulunmustur. Bununla birlikte, 6zellikle
mezbahalarda modern teknolojiye sahip olma orani beklenen diizeyde degildir.
Yine, isletmelerin sadece %14.08’inde laboratuvar bulunmasi énemli bir bulgudur.

Sonug: Kirmiz et sektdériinde gida guvenligi, hayvancilik igletmelerinden
baglayarak tiuketime kadar olan arz zinciri boyunca mevzuatin gerektirdigi
kriterlere uyumunu gerektirmektedir. Kirmizi et isleme sanayiinde de gida
guvenliginin saglanabilmesi, buylk o6l¢ide, primer Uretimde gida guvenligi
kosullarinin saglanmasina baghdir. isleme sanayii acisindan ise incelenen
isletmelerde modernizasyonun tesvik edilmesi, gida guvenligi yonetim sistem
belgelerinin alinmasi ve istihdam edilen elemanlarin hizmet ici egitimleri ile daha
guvenilir et ve et Urlnleri retiminin tesvik edilebilecedi sonucuna varilmigtir.

ABSTRACT

Objective: The objective of this study was to determine the compliance level of
the enterprises with different qualifications operating in the red meat and meat
products industry with food safety criteria.

Material and Methods: A total of 71 face-to-face surveys were conducted with
the managers of slaughterhouses (19), meat combines (13) and meat and meat
product processing plants (39) in [zmir and Afyonkarahisar Providences. Five-
point Likert Scale was used to determine the compliance level of the food safety
criteria that enterprises should meet.

Results: Compliance level of the enterprises with general technical and hygienic
criteria regarding food safety in the study was found to be high. However, the rate
of having modern technology was not at the desired level in slaughterhouses.
Moreover, it is an important finding that only 14.08% of the enterprises have their
own laboratories.

Conclusion: Food safety in red meat sector requires compliance to criteria that
are required by legislation throughout the supply chain starting from husbandry
enterprises to consumption. Food safety in processing industry highly requires
ensuring food safety conditions in primary production. In terms of processing
industry, promoting modernization, obtaining the food safety management system
certificate and in-service training of the employees could provide a safer
production of meat and meat products in the surveyed enterprises .
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GiRiS

GinUmuzde tuketiciler kaliteli ve givenli gida konusunda daha fazla endise duymakta, saglikl ve
glvenli gida tuketimine duyarllik giderek artmaktadir (Trienekens & Zuurbier, 2008; Demirkol &
Azabagaoglu, 2017, Ha et al., 2019). S6z konusu endiseler kirmizi et i¢in de gecerli olup; gida glvenligi
ve kaliteye yOnelik tuketici talepleri her gegen yil artmaktadir (Troy et al., 2016). Turkiye’de kisi basina
toplam protein tiketimi yeterli olmakla birlikte, blylk bolimi bitkisel kaynakhdir (Saygin & Demirbas,
2018; Taskin vd., 2020). Turkiye’de mevcut nifusun yeterli ve dengeli beslenmesinin saglanmasi ve
gelecek nesiller agisindan, beslenmede dnemli bir role sahip olan kirmizi et Gretiminin arttirilmasi ve kisi
basina yeterli kirmizi et arzinin saglanmasi gerekmektedir. Ancak, tuketici saghgi ve talepleri géz énuine
alindiginda, yeterli ve dengeli beslenmenin garanti altina alinmasi kadar, tlketicilere glvenli ve kaliteli
kirmizi et arzinin tedariki de blylk 6nem tagsimaktadir.

Dinyanin birgok yerinde gida glvenligi beklentileri ve hijyenik kosullarda islenmis et Urdnleri
ihtiyaci modern et isleme tesislerinin gelistiriimesine yol acarken, halen ilkel sartlarda kesimlerin yapildigi
modernize edilmemis tesisler de bulunmaktadir (FAO, 2009). Birgok Asya ulkesi, Bati Ulkelerine kiyasla et
ve et Urlnleri kalitesinin saglanmasi icin gelismis teknolojilere ve standartlara sahip degildir. Bununla
birlikte, kiresel dlgcekte et kalitesini iyilestirmek ve gida glvenligini saglamak icin yenilikgi ve strdardlebilir
teknolojilere talep artmaktadir (Zhang et al., 2017). Turkiye’de de tuketicilerin gida glvenligine verdigi
onem artmaktadir. TUketici taleplerinin zaman igerisinde degismesi, gida sanayii isletmelerini yenilikgi
olmaya ve modern teknolojileri kullanmaya yonlendirmektedir (Kalkinma Bakanhgi, 2014).

Tarkiye'de kirmizi et sanayiinde faaliyet gosteren kurum ve kuruluglarin basinda mezbahalar,
kombinalar ve et Urlnleri igleyen tesisler gelmektedir (DPT, 2001). Guivenli et ve et Grunleri tliketimi,
hayvanlarin gida guvenligine uygun sartlarda g¢alisan ruhsath kesimhanelerde kesilmesi ve karkas etin
sanayide yine gida guvenligi kurallarina uygun islenerek, uygun kosullarda tiketiciye sunulmasina
baghdir. Turkiye’de 2012 Gida Sanayi Envanteri’ne gore, 577 buyukbas ve 523 kiclUkbas kesimhanesi
bulunmaktadir. Ayni envantere gore, 502 ¢ig kirmizi et, 350 isil islem gérmus sucuk benceri Griin, 313
kofte, 183 fermente sucuk, 133 salam, 130 kavurma, 121 sosis, 122 pastirma ve 116 doéner igletmesi
kirmizi et sanayiinde faaliyet gdstermektedir (T.C. Tarim ve Orman Bakanligi, 2012).

Bu calismada, Ege Bolgesi'nde kirmizi et Gretiminin yodun oldugu izmir ve Afyonkarahisar
illerindeki kirmizi et ve et Urlinleri sanayiinde faaliyet gésteren isletmelerin gida guivenligi kriterlerine uyum
dizeylerinin belirlenmesi hedeflenmistir. Isletmelerin gida givenligine iliskin uymasi gereken genel
kriterler belirlenirken, “Kirmizi Et ve Et Urinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve
Esaslarina Dair Yonetmelik” kapsamindaki teknik ve hijyenik sartlar dikkate alinmistir (Resmi Gazete,
2005a). 2011 yihinda yayimlanan “Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallar” ydnetmeliginin
yayimlanmasi ile s6z konusu ydnetmelik yUrurlikten kaldiriimis ve ayni yénetmeligin gegici maddesinde,
faaliyette olan isletmelerin onay alincaya kadar bu yonetmelik ile aykiri olmayan hikimlerin
uygulanmasina devam edilece@i belirtiimistir. Mezbahalarla ilgili genel kriterler belirlenirken, ayrica
Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari yénetmeliginde de yararlaniimistir (Resmi Gazete, 2011).

Calismada sadece kirmizi et sanayiinde faaliyet gdsteren isletmeler ele alinmakla birlikte, kirmizi et
uretiminde gida gulvenliginin saglanabilmesi i¢in butiinsel bir yaklagimin gerekli oldugu agiktir
(Desmarchelier et al.,, 2007). Devamli ve kalitei hammadde temini et sanayiinin en &nemli
gereksinimlerinden biridir (Troy & Kerry, 2010; Troy et al., 2016). Bu nedenle, Turkiye’de de kirmizi et ve
et Urlnleri sanayiinde gida guvenliginin saglanmasi igin Uretimden tiketime kadar olan zincir boyunca
gida guvenligi kurallarina uyulmasi vazgecilmezdir (Tosun & Demirbas, 2012).
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MATERYAL ve YONTEM

Arastirmanin ana materyalini izmir ve Afyonkarahisar illerinde kirmizi et ve et Grlinleri sanayiinde
faaliyet gosteren isletmeler olusturmaktadir. Kirmizi et ve et Uriinleri sanayii kapsaminda gerek belediye
gerekse Ozel sektére ait mezbahalar, kirmizi et ve et Urlnleri isleyen isletmeler ve blinyesinde hem
mezbaha hem de isleme tesisi bulunduran kombinalar ile goérisiimustir. Arastirmada illerde faaliyet
gosteren igletmelerin tamamiyla anket yapilmasi planlanmistir. Ancak, bazi yéneticilerin anket yapmayi
kabul etmemesi, bazi ydneticilere ulasilamamasi veya bazi igletmelerden saglikli ve guvenilir bilgi
alinamamasi nedeniyle 71 isletme ile yapilan anket sonuglari degerlendirmeye alinmistir. Buna gore,
izmir ilinde gérisilmesi planlanan isletmelerin %79.55'i ile goriisiilmiis ve 35 anket, Afyonkarahisar ilinde
ise gorlsiilmesi planlanan isletmelerin %63.16’si ile gérusilmis ve 36 anket yapilmistir. izmir ilinde 14
mezbaha, iki kombina ve 19 et ve et Urlnleri isleyen igsletme, Afyonkarahisar ilinde ise bes mezbaha, 11
kombina ve 20 et ve et Urlnleri isleyen isletme ile gorlstlmustir. Anket sayilarinin il ve ilgelere goére
dagihmi Cizelge 1'de verilmistir. Anketler Subat-Temmuz 2015 tarihlerinde yapilimistir.

Cizelge 1. Anket yapilan igletmelerin iller ve ilgeler itibariyle dagilimi

Table 1. Distribution of the enterprises surveyed by provinces and districts

izmir Anket Sayisi Afyonkarahisar Anket Sayisi

Aliaga 1 Bolvadin 3
Cay 1
Dinar 1
Merkez 22
Sandikli 3
Suhut 6
Toplam 36

Bayindir
Bergama
Bornova
Candarli
Gaziemir
Kemalpasa
Kinik
Kiraz
Konak
Menderes
Menemen
Odemis
Selguk
Tire
Torbali
Urla
Toplam

N R NFRP R DAMDMNRERDANRRNRPR

w
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Kirmizi et ve et Urinleri sanayiinde faaliyet gdsteren igletmelerin ele alinan gida glvenligi kriterlerine
uyum diizeyinin belirlenmesinde 1 gok disik, 5 ¢ok yiiksek olacak sekilde “Besli Likert Olgegi” kullanilmistir
(Malhotra, 1996). Guvenilirlik analizinde Cronbach’s Alpha katsayisi kullaniimistir. S6z konusu katsayi 0 ile

1 arasinda deger almakta ve degerin 0.7°den buyuk olmasi beklenmektedir (Mazzocchi, 2008).

ARASTIRMA BULGULARI

isletme yéneticilerinin ve igletmelerin genel 6zellikleri

Arastirmada goérusllen yodneticilerin yaklasik %85’i erkek ve %15’ kadinlardan olusturmaktadir.
Yoneticilerin yas ortalamasi yaklagik 44, egitim suresi 14 yil, hayvancilik sektériindeki deneyimleri 19 yil,
kirmizi et sektdriindeki deneyimleri 18 yiIl ve mevcut igsletmedeki deneyimleri ise 13 yil olarak
belirlenmistir.
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izmir ilinde incelenen 14 mezbahanin 11’i, Afyonkarahisar ilinde incelenen bes mezbahanin ise
dordi belediye mezbahasidir. Afyonkarahisar ilinde hayvan kesim yeri olarak genellikle 6zel kombinalar
tercih edilmektedir. Yine, Afyonkarahisar'da incelenen kombinalarin %54.55'i anonim sirkettir. incelenen
et ve et Uriinleri isleyen isletmelerin izmir ilinde %42.11’ini, Afyonkarahisar ilinde ise %55'ini limited

sirketler olusturmaktadir (Cizelge 2).

Gizelge 2. incelenen isletmelerin isletme gesidine gére hukuki yapilari

Table 2. Legal structure of the businesses according to enterprise type

- Genel izmir Afyonkarahisar
Ozellikler
Sayi % Sayi % Sayi %
Anonim Sirket 1 5.26 - - 1 20.00
Limited Sirket 2 10.53 2 14.29 -
Mezbaha Kooperatif 1 5.26 1 7.14 - -
Belediyeye Ait Isletmeler 15 78.95 11 78.57 4 80.00
Toplam 19 100.00 14 100.00 5 100.00
Sahis isletmesi 2 15.38 1 50.00 1 9.09
) Anonim Sirket 7 53.85 1 50.00 6 54.55
Kombina - .
Limited Sirket 4 30.77 - - 4 36.36
Toplam 13 100.00 2 100.00 11 100.00
Sahis isletmesi 14 35.90 5 26.32 9 45.00
.. . Anonim Sirket 5 12.82 5 26.32 - -
Etveetlrnleri ) ;o Sirket 19 4872 8 4211 11 55.00
isleyen isletmeler .
Kooperatif 1 2.56 1 5.26 - -
Toplam 39 100.00 19 100.00 20 100.00

Her iki ilde de incelenen mezbahalarin buyik bir cogunlugunda calisan sayisi 10 kiginin altindadir.
50 ve 50’den fazla galisani bulunan mezbaha sayisi yalnizca iki tanedir. Kombinalarin ise %38.46’sinda
¢alisan sayisi 50 ve ustindedir. Et ve et Urlnleri isleyen isletmelerin, %48.72’sinde 10 ve altinda kisi,
%35.90’'ninda 11 ile 25 arasinda kisi, %7.69’'unda 26 ile 49 kisi ve yine %7.69’unda 50 ve daha fazla kisi

istihdam edilmektedir (Cizelge 3).

Gizelge 3. incelenen isletme gesitlerine gére personel sayisinin dagihimi

Table 3. Personnel number according to enterprise type

Personel Genel izmir Afyonkarahisar
Sayisl Sayl % Say! % Say! %

<10 11 57.89 7 50.00 4 80.00
11-25 4 21.05 4 28.57 0 0.00
Mezbaha 26-49 2 10.53 2 14.29 0 0.00
50 < 2 10.53 1 7.14 1 20.00
Toplam 19 100.00 14 100.00 5 100.00
<10 2 15.38 0 0.00 2 18.18
11-25 4 30.77 1 50.00 3 27.27
Kombina 26-49 2 15.38 0 0.00 2 18.18
50 < 5 38.46 1 50.00 4 36.36
Toplam 13 100.00 2 100.00 11 100.00
<10 19 48.72 7 36.84 12 60.00
Et ve et Griinleri 11-25 14 3590 8 4211 6  30.00
isleyen 26-49 3 7.69 2 10.53 1 5.00
igletmeler 50 < 3 7.69 2 1053 1 5.00
Toplam 39 100.00 19 100.00 20 100.00
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Gida arz zincirinde teknik agidan kalifiye personel eksikligi, gida glvenliginin saglanmasinda
onemli bir kisit olabilmektedir. Bu durum, 6zellikle mikrobiyolojik agidan riskli bir Grliin olan ¢ig et ile
calisirken gida kaynakl hastaliklar agisindan énem arz etmektedir (De Boeck et al., 2016). incelenen
isletme yoneticilerinin yaklasik %76.06’s1 sanayide kalifiye eleman sayisinin yetersiz oldugu ifadesine
tamamen katildiklarini belirtmiglerdir (Cizelge 4). Arastirmada elde edilen bu sonug, gida givenligi
acisindan, hizmet i¢i egitim konusunun kirmizi et isleme sanayiinde 6nemini ortaya koymaktadir.

Cizelge 4. Yoneticilerin “kalifiye eleman yetersizligi” ifadesine katiima durumu

Table 4. Managers point of view on the statement “lack of qualified staff”

Sayi %
Hic katilmiyorum 4 5.63
Kismen katiliyorum 3 4.23
Orta derecede katiliyorum 6 8.45
Katiliyorum 4 5.63
Tamamen katiliyorum 54 76.06

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsaminda kombinalar,
kesimhaneler, pargcalama ve bagirsak isleme tesislerinde veteriner hekim, et ve et Urlnleri isleyen is
yerleri icin ise veteriner hekim, gida mihendisi, ziraat mihendisi (gida bolimu) calistirmak zorunludur
(Resmi Gazete, 2010). Arastirmada incelenen mezbaha ve kombinalarin tamaminda veteriner
bulunmaktadir. Et ve et (riinleri isleme tesislerinin izmir ilinde %57.89'unda ve Afyonkarahisar ilinde ise
%80.00’inde veteriner hekim istihdam edilmektedir. isletmelerde gida miihendisi istihdam etme orani
izmirde %57.89 ve Afyonkarahisar'da ise %45'dir (Cizelge 5).

Gizelge 5. incelenen isletmelerde meslek gruplarina gére istihdam

Table 5. Employment of occupational groups according to enterprise type

Genel izmir Afyonkarahisar
Meslek Gruplari
Var % Var % Var %
Gida Mahendisi - - - - - -
Mezbaha . .
Veteriner Hekim 19 100.00 14 100.00 5 100.00
. Gida Mihendisi 6  50.00 1 50.00 5 50.00
Kombina . .
Veteriner Hekim 13 100.00 2 100.00 11 100.00
Etve et Urlinleri  Gida Mihendisi 20 5128 11 57.89 9 45.00
isleyen isletmeler  veteriner Hekim 27 6923 11 5789 16 80.00

isletmelerde gida giivenligi uygulamalari

2005 yilinda yayinlanan “Gida ve Gida ile Temasta Bulunan Madde ve Malzemelerin Piyasa
Gdzetimi, Kontrolii ve Denetimi ile isyeri Sorumluluklarina Dair Yénetmelik” kapsaminda gida isletmeleri
“Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar”” (HACCP) ilkelerine dayanan prosedurleri uygulamak ve
surdirmekle yukimld tutulmustur. HACCP, gida glvenlidi icin 6nemli olan tehlikeleri tanimlayan,
degerlendiren ve kontrol eden gida guvenlik sistemidir (Resmi Gazete, 2005b). Tirkiye’de 2006 yilindan
itibaren Uluslararasi Standart Orgiitii (ISO) tarafindan hazirlanan 1ISO 22000 Gida Givenligi Yénetim
Sistemi uygulanmaya baslanmigtir. ISO 22000, HACCP ve ISO 9001 Kalite Yodnetim Sistemi
Standartlarini kapsamaktadir (Sdyler vd., 2009; Copur vd, 2010). ISO 14000 ise isletmelerin ¢evresel
performansinin gelistiriimesi icin olusturulan Cevre Yonetim Sistem belgesidir.

incelenen igletmelerin %50.70’i ISO 22000, %33.80’i ISO 9001 ve %9.86’s1 ISO 14000 belgesine
sahiptir (Cizelge 6). ISO 22000 sertifikasina sahip olma orani mezbahalarda disuktur.
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Gizelge 6. isletmelerin sahip oldugu standartlar

Table 6. Standards that enterprises have

isletme Sayisi %
1ISO 9001 24 33.80
1ISO 22000 36 50.70
1ISO 14000 7 9.86

*Bazi igletmeler birden fazla belgeye sahiptir.

incelenen mezbahalarin tamaminda laboratuvar bulunmamaktadir. Gériisiilen toplam isletmelerin
sadece 10 tanesinde laboratuvar oldugu ve s6z konusu laboratuvarlarin besinin kombinalarda geri kalan
besinin ise et ve et Uriinleri isleyen isletmelerde oldugu tespit edilmistir. isletmeler bir biitiin olarak
degerlendirildiginde sadece %14.08’inde laboratuvar bulundugu belirlenmistir (Cizelge 7).

Gizelge 7. isletmelerde laboratuvar bulunma durumu

Table 7. Laboratory availability of enterprises

Mezbaha % Kombina % .Et ve et Urnleri % Toplam %
isleyen igletmeler

Laboratuvar var - - 5 38.46 5 12.82 10 14.08
Laboratuvar yok 19 100.00 8 61.54 34 87.18 61 85.92

incelenen mezbahalarin %10.53'( Gretim teknolojilerini geleneksel, %21.05’i modern ve %68.42’si
modern teknolojiye gecis asamasinda olarak tanimlamiglardir. Uretim teknolojisini modern olarak
tanimlayan kombinalarin orani %61.54, et ve et Urlnleri igsleyen firmalarin orani ise %53.85’dir (Cizelge
8). Buna gore dzellikle mezbahalarda modern teknolojiye gecisle ilgili calismalarin hiz kazandiriimasinin
Onemli oldugu belirtilebilir.

Cizelge 8. isletmelerde iiretimde kullanilan teknoloji diizeyi

Table 8. Technology level of the enterprises used in production

Et ve et Grlnleri

[ i 9
Mezbaha %  Kombina % o cnisletmeler

% Toplam %

Geleneksel 2 1053 1 7.69 - - 3 423
Modern 4 21.05 8 61.54 21 53.85 33 46.48
Modern teknolojiye gecis 13 68.42 4 30.77 18 46.15 35 49.30

Kirmizi et ve et Urlnleri isletmelerinin uymasi gereken genel teknik ve hijyenik kriterler Cizelge 9'da
verilmistir. Buna goére arastirma kapsamindaki isletmelerde ele alinan kriterlere uyma orani yiiksek olup;
ifadelerin “Besli Likert Olgek” ortalamasi 4.58’in (izerindedir. Kombina ve et ve et Uriinleri isleyen
isletmelerin yoneticileri s6z konusu cizelgede verilen ifadelerin tamamina katildiklarini belirtmislerdir.
Mezbahalarin ydneticileri ise ¢alisan personel igin “dizgun, kolay temizlenebilir, yeterli blyUklikte odalar
ile lavabo, dus, dolaplar vb. bulunur” (4.42), “kapi ve pencereler Uretim icin uygun kosullardadir” (4.42),
“karkaslar en fazla +4 °C ve sakatat ise +3 °C sogutulmadan sevk ediimemektedir’ (4.33), “olusan atik ve
artiklarin hijyenik sartlara uygun bir sekilde bertaraf ve tahliyesi saglanmaktadir’ (4.32), “havalandirma ve
buhar tahliyesini saglayacak uygun bir sistem vardir’ (4.26), “¢c6p ve atiklar i¢in su gegirmez, paslanmaz,
kolay temizlenebilir ve kilitlenebilir yapida araglar bulunur” (4.42), “aletlerin temizlenip dezenfekte edilmesi
icin uygun bir yer ve yeterli imkanlar bulunur” (4.21), “atik suyun tasfiyesi uygun kosullarda yapilir, canli

586



Kirmizi et ve et (riinleri sanayiinde faaliyet gésteren isletmelerin gida giivenligi kriterlerine uyum diizeyi: izmir ve Afyonkarahisar

illeri 6rnegi

hayvan ve et nakil araglarinin temizlik ve dezenfeksiyonu igin yeterli imkanlara sahip yerler bulunur”
(4.11), “tesis cevresi yeterli yikseklikte duvar veya tel orgi ile cevrilidir’ ve “temiz ve kirli bolimler
arasinda uygun bir ayrim vardir” (4.05) ve “temiz ve kirli bdliumler arasinda uygun bir ayrim vardir” (3.74)

ifadelerine katildiklarini belirtmislerdir.

Gizelge 9. isletmelere iliskin genel teknik ve hijyenik kriterler

Table 9. General technical and hygienic criteria of the enterprises

Et ve et Urinleri

. : Genel
Mezbaha Kombina _ isleyen Ortalama*
isletmeler

Etin uretildigi yerde zemin, duvarlar ve tavan su gecirmez ve kolay
temizlenebilirdir. 484 500 4.97 4.94
Yeterli havalandirma ve 1sik vardir. 4.74 5.00 4.97 4.92
Kapasiteye gore yeterli blyuklik ve sayida soguk hava deposu vardir. 4.79 5.00 4.92 4.90
Kullanilan alet ve eklpma_n kolayca temizlenip dezenfekte edilebilecek nitelikte 458 5.00 4.95 4.86
paslanmaz materyaldendir.
Calisan personel igin diizguin, kolay temizlenebilir, yeterli buyuklikte odalar ile
lavabo, dus, dolaplar vb. bulunur. 442 5.00 4.97 483
Kapi ve pencereler uretim igin uygun kosullardadir. 4.42 5.00 4.95 4.82
Ka_rkaslar en fgzla +4 °C ve sakatat ise +3 °C sogutulmadan sevk 4.33 5.00 4.95 4.80
edilmemektedir.
Et ve et Urinleri ile ilgili tim bolimlerde termometre veya termograf bulunur. 4.58 4.69 4.92 4.79
Veteriner hekim igin gerekli alet ve ekipmana sahip kilitlenebilir bir oda 4.63 5.00 477 4.78
bulunur.
Ollf§an atik ve artiklarin hijyenik sartlara uygun bir sekilde bertaraf ve tahliyesi 4.32 5.00 4.92 477
saglanmaktadir.
Temizlik ve dezenfeksiyon igin uygun bir sistem bulunur. 4.47 4.69 4.92 4.76
Havalandirma ve buhar tahliyesini saglayacak uygun bir sistem vardir. 4.26 5.00 4.90 4.75
Cop ve atiklar icin su gegirmez, paslanmaz, kolay temizlenebilir ve kilitlenebilir 4.42 4.69 4.92 4.75
yapida araclar bulunur.
Aletlerin temizlenip dezenfekte edilmesi igin uygun bir yer ve yeterli imkanlar 491 4.69 4.97 4.72
bulunur.
Atik suyun tasfiyesi uygun kosullarda yapilir. 4.11 5.00 4.87 4.69
Canli hayvan ve et nakil araglarinin temizlik ve dezenfeksiyonu igin yeterli
imkanlara sahip yerler bulunur. 4.47 5.00 4.65 4.66
Tesis gevresi yeterli yukseklikte duvar veya tel rgu ile gevrilidir. 4.05 5.00 4.74 4.61
Temiz ve kirli bélimler arasinda uygun bir ayrim vardir. 3.74 4.69 4.95 4.58

Cronbach's Alpha = 0.866

*1)Hi¢ katilmiyorum 2)Kismen katiliyorum 3)Orta derecede katiliyorum 4)Katiliyorum 5)Tamamen katiliyorum

Kesimhanelerde uyulmasi gereken genel teknik ve hijyenik kriterler ise Cizelge 10’da verilmigtir.
Ele alinan kriterler igin “Besli Likert Olcek” ortalamasi 4'lin (izerindedir. Kriterler icerinde en disik puani
4.30 Olcek ortalamasi ile “kesim hattinin ¢apraz bulagsmay! 6nleyecek sekilde tasarlanmis olmasi”, 4.40
Olcek ortalamasi ile “slUpheli hayvan veya hasta hayvanlarin kesimi icin ayrilmis Kilitlenebilir yerlerin
olmasi” ve 4.47 ile” hayvan bekleme yerlerinin kolay temizlenebilir, yeterli ve hijyenik sartlara sahip

olmasy” ifadeleri almaktadir.
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Cizelge 10. Kesimhanelere iliskin genel teknik ve hijyenik kriterler

Table 10. General technical and hygienic criteria of the slaughterhouses

Mezbaha Kombina Or?aﬁgga*
Glbre ve sindirim kanali igerigi icin 6zel bir alan veya yer vardir. 4.58 5.00 4.73
Hasta veya supheli hayvanlar igin ayri yerler vardir. 4.53 5.00 4.70
S;r?r;zlﬁgilsgr\éelzza insan tuketimi icin uygun olmadigi belirlenen etlerin depolanmasi igin 4.47 5.00 467
Hayvanlar kesimhaneye getirildikten sonra gereksiz yere bekletiimeden kesilir. 4.37 5.00 4.60
Hayvan bekleme yerlerinin blyukligu, hayvan refahini saglayacak sekildedir. 4.26 5.00 4.53
Hayvan bekleme yerleri kolay temizlenebilir, yeterli ve hijyenik sartlara sahiptir. 421 491 4.47
Supheli veya hasta hayvanlarin kesimi igin ayrilmis kilitlenebilir yerler vardir. 4.05 5.00 4.40
Kesim hatti capraz bulagsmayi énleyecek sekilde tasarlanmisgtir. 411 4.64 4.30

Cronbach's Alpha = 0.881

*1)Hi¢ katilmiyorum 2)Kismen katiliyorum 3)Orta derecede katiliyorum 4)Katiliyorum 5)Tamamen katiliyorum

TARTISMA ve SONUG

izmir ilinde gerek kesimhaneler gerekse et ve et (riinleri isleyen igletmeler faaliyette bulunduklari
ilgeler itibariyle daginik bir yapi gostermektedir. Afyonkarahisar ilinde ise belirli bazi ilgeler disinda
sektorde faaliyet gosteren isletmelerin buyik bir bolimu il merkezinde bulunan Afyonkarahisar Organize
Sanayi Boélgesi'nde yogunlasmistir. incelenen kesimhanelerin genel yapilar iller itibariyle farklihk
géstermektedir. izmir ilinde faaliyet gdsteren kesimhanelerin blyiik bolimiini belediye mezbahalari
olustururken, Afyonkarahisar ilinde kesimler daha ¢ok 6zel sektére ait kombinalarda yapilmaktadir.
Belediye mezbahalari daha ¢ok kiigik olgekli isletmelerdir. Bununla birlikte s6z konusu kesimhanelerin
faaliyetlerinin sirekliligi, kesimhanenin bulundugu ilge ve komsu ilgelerin kirmizi et ihtiyaglarini
karsilamasi acisindan olduk¢ca 6nemlidir. Ayrica, kesimhaneye kolay ulasimin saglanabilmesi gerek
kesim yaptiracaklar agisindan ve gerekse hayvan refahi agisindan son derece olumludur. izmir ilinde ikisi
mezbaha ikisi kombina olmak Uzere O6zel sektére ait sadece dort kesimhanenin, ilin hayvancilik
potansiyeli dikkate alindiginda yeterli oldugunu séylemek glgtir.

Kalifiye eleman sorunu uretimin teknik boyutu agisindan oldugu kadar gida givenliginin
saglanmasi agisindan da son derece dnemlidir. isletmelerin nitelikli eleman ihtiyacinin hem kesimhaneler
hem de isleme sanayii icin saptanmasi ve cesitli araliklarla ilgili personel, Uretimde dikkat edilmesi
gereken hususlar ve gida giivenligi ile ilgili konularda bilgilendirilmeli ve egitilmelidir. Uretim hatlarinda
calisan personelin egitimi gereklilik oldugu kadar zorunluluk da arz etmektedir. Bu konuda 6zellikle Tarim
ve Orman Bakanligi il/ilge mudurlikleri tarafindan kisa sureli kurslar diizenlenebilir.

Tarkiye'de 2006 vyilindan itibaren ISO 22000 Gida Giuvenligi Yonetim Sistemi uygulamaya
konulmustur. Bununla birlikte, s6z konusu sertifikayi alan isletmelerin orani yaklasik %51 olup; 6zellikle
belge sahibi mezbahalarin orani disik dizeydedir. Elbette, gida guvenliginin saglanmasi igin, sadece
yasal mevzuatin varli§i veya gida guvenligine iligskin belgelerin alinmasi yeterli degildir. Gida glvenliginin
Uretimden tuketime kadar olan zincir boyunca saglanmasi, etkin isleyen bir denetim mekanizmasinin
kurulmasi ve diizenli olarak denetlemelerin yapilmasi bir zorunluluktur (Demirbas et al., 2008).

Kirmizi et igleme sanayiinde, ele alinan kapsam itibariyle, tam olarak modern teknolojiye
gegememis, gecis asamasinda olan igletmelerin varhigi tespit edilmistir. Kesimhanelerde kesim hattinin
modern teknolojiye sahip olmamasi, karkaslarin Uretim hattinda daha uzun sire beklemesine neden
olmaktadir (Kale vd., 2010). Bu nedenle, modern teknolojiye sahip olmayan kesimhanelerde kesim hatti
teknolojisinin modernize edilmesi 6nemlidir (Aral & Sakarya, 2009). Bu amagcla, hem kesimhanelerin hem
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de et ve et Urlnleri igleyen isletmelerin modern teknolojiye gegisinin saglanmasi igin tesvik ve kredi
olanaklarinin arttiriimasi gerekmektedir. Et ve et Urlnleri sanayii icin verilen destekler iginde Kirsal
Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi Programi (KKYDP) ve Katiim Oncesi Kirsal Kalkinma Araci
(IPARD) programi éne ¢ikan tegvikler arasindadir (TKDK, 2014; T.C. Tarim ve Orman Bakanligi, 2020).
S6z konusu tegvikler isletmelerde modernizasyonun saglanmasi agisindan énemli ancak yeterli degildir.
Nitekim, IPARD destedi Afyonkarahisar ili de dahil olmak Uzere belirli iller igin verilmekte ve izmir ili
kapsam disinda kalmaktadir. Ayrica, 6zellikle bagvuru asamasinda projenin hazirlanmasi basta olmak
Uzere tesviklerden yararlanmada cesitli kisitlar da bulunmaktadir. Sektérde faaliyet gosteren igletmelere
yonelik verilen tesviklerin gesidi ve miktari kadar, 6zellikle kiigcik olgekli isletmeler tarafindan kullanilabilir
olmasi da 6nem tasimaktadir. S6z konusu isletmeler icin duslk faizli yatirnm kredileri verilerek 6zellikle
isletmelerin modernize edilmesi, bdylelikle, daha glivenli ve kaliteli et ve et Urlnleri Gretimin tesvik
edilmesi saglanabilir.

Onemli sonuglardan biri, kirmizi et ve et Urlinleri sanayiinde gida giivenliginin saglanabilmesinin
her seyden Once hayvancilik igletmelerinde gida glvenligi kriterlerine uyulmasina bagh oldugudur.
Kirmizi et sektériinde gida guivenliginin saglanabilmesi icin Gretimden baslayarak tiiketime kadar olan tim
surecgte gida guvenliginin saglanmasinin 6ninde duran engeller tespit edilmeli ve tarim sanayii
entegrasyonu gergeklestiriimelidir. Tarim sanayi entegrasyonunun saglanmasinda oOrglitlenme ve
sdzlesmeli yetistiricilik 6nemlidir. Tlrkiye’de hayvancilik isletmeleri genellikle kiiglik dlgekli olup; Gretim
bitkisel Uretimle birlikte yapilmakta ve ihtisaslasma orani dusik dizeydedir. S6z konusu isletmelerde
uretimin arttirilmasi, kaliteli Griin Uretilmesi ve daha etkili bir pazarlama yapisi igin hayvancilik sektérinde
etkili bir 6rgitlenme yapisinin olusturulmasi gerekmektedir. Hayvancilik isletmelerinin érgutlenmesi yeterli
ve kaliteli hammaddenin saglanmasi agisindan sanayiiye katki saglayabilecektir. Ayrica, sanayiide
faaliyet gosteren isletmelerin sézlesmeli yetistiricilik modeli ile hammadde temin etmesi, hayvancilik
isletmelerini kontrol etme imkani saglayacak ve bdylelikle sanayiinin ihtiyag duydugu yeterli ve guvenli
hammaddeye ulagsmasini kolaylastiracaktir. Nitekim, s6zlesmeli Gretim modelinin gelistiriimesine, Tarim
ve Orman Bakanhdrnin 2021 hedefleri arasinda oOncelikli olarak yer verilmigtir. Bunlarin yani sira
hayvancilik igletmelerinin modernizasyonu igin destek verilmesi ve destekleme politikalarinda gida
guvenligi kriterinin dikkate alinmasi da ureticileri glivenli gida tretmeye tesvik edebilecektir.
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