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B U R S A ' D A T Ü K E T İ M E S U N U L A N B A H A R A T V E ÇEŞNİ V E R İ C İ O T L A R D A 

BACİLLUS C E R E U S ' U N YAYGINLIĞI 

S u m m a r y : İn t h i s s t u d y , a t o t a l o f 1 0 5 s a m p l e s , c o m p o s e d o f a v a r i e t y o f s p i c e s , s u c h a s b l a c k p e p ­
p e r , c u m m i n , g r o u n d h o t r e d p e p p e r , g r o u n d s w e e t r e d p e p p e r , f l a k e d h o t r e d p e p p e r , c i n n a m o n , s u m a c , c h i c ­
k e n s p i c e m i x , c o r i a n d e r a n d g i n g e r ; a n d a v a r i e t y o f h e r b s s u c h a s t h y m e , m i n t , b a s i l a n d r o s e m a r y , o f f e r e d 
f o r s a l e i n t h e m a r k e t s a n d d i s t r i c t b a z a a r s i n B u r s a w e r e e x a m i n e d f o r t h e p r e s e n c e o f Bacillus cereus. 

I n t h e s p i c e s s o l d i n p a c k a g e , m e a n B. cereus c o u n t s w e r e f o u n d a s 8 . 5 x 1 0 3 c f u / g i n b l a c k p e p p e r . 
4 . 8 x l U - c f u / g i n c u m m i n , 2.9x1ü 5 c f u / g i n g r o u n d h o t r e d p e p p e r . 7 . 7 x 1 0 1 c f u / g i n f l a k e d h o t r e d p e p p e r . 
3 . 9 x 1 0 2 c f u / g i n c h i c k e n s p i c e m i x a n d 8 . 8 x 1 0 - c f u / g i n c i n n a m o n . I n t h e s a m p l e s s o l d w i t h o u t p a c k a g e , m e ­
a n B. cereus c o u n t s w e r e d e t e r m i n e d as I . G x I 0 4 c f u / g i n b l a c k p e p p e r , 9 . X x 1 0 - c f u / g i n c u m m i n . 3 . I x l O 5 c f u / g 
i n g r o u n d h o t r e d p e p p e r , 2 . 2 x l 0 5 c f u / g i n R a k e d h o t r e d p e p p e r , 3 . 3 x 1 0 s c f u / g i n g r o u n d s w e e t r e d p e p p e r . 
3 . 2 x 1 0 - c f u / g i n s u m a c . 3 . 1 x 1 0 * c f u / g i n g i n g e r a n d 1 . I x l O - 1 c f u / g i n c o r i a n d e r . 

M e a n B . c e r e u s c o u n t s i n p a c k a g e d t h y m e , m i n i a n d b a s i l w e r e 4 . 0 x 1 0 - c f u / g , 1 , 3 x 1 0 * c f u / g a n d 
9 . 8 x 1 0 - c f u / g . r e s p e c t i v e l y . M e a n B. cereus c o u n t s t h y m e a n d m i n t s a m p l e s w i t h o u t p a c k a g e w e r e f o u n d a s 
4 . 6 x 1 0 ' c f u / g a n d 2 . 9 x 1 0 2 c f u / g . B. cereus c o u l d n o t b e d e t e c t e d i n r o s e m a r y s a m p l e s . 

K e y W o r d s : Bacillus cereus, s p i c e s , h e r b s . 

Özet: Çalışmada, B u r s a ' d a m a r k e t v e s e m t pazarlarında satışa s u n u l a n k a r a b i b e r , k i m y o n , acı t o z kır­
mızı b i b e r , tatlı t o z kırmızı b i b e r , acı p u l kırmızı b i b e r , tarçın, s u m a k , t a v u k baharatı, kişniş, z e n c e f i l g i b i b a ­
h a r a t l a r i l e k e k i k , n a n e , r e y h a n , b i b e r i y e g i b i çeşni v e r i c i o t çeşitlerinden oluşan t o p l a m 1 0 5 a d e t ömek Bacil­
lus cereus (B. cereus) varlığı yönünden incelenmiştir. 

Ambalajlı o l a r a k satışa s u n u l a n b a h a r a t l a r d a o r t a l a m a B. cereus sayısı; k a r a b i b e r d e 8 . 5 x l 0 5 k o b / g . 
k i m y o n d a 4 . 8 x l 0 2 k o b / g , acı t o z kırmızı b i b e r d e 2 . 9 x 1 0 s k o b / g , acı p u l kırmızı b i b e r d e 7 . 7 x 1 0 * k o b / g , t a v u k 
baharatında 3 . 9 x l 0 2 k o b / g . tarçında 8 . X x I 0 2 k o b / g düzeyinde bulunmuştur. Açık o l a r a k satılan örneklerde o r ­
t a l a m a B. cereus sayısı; k a r a b i b e r d e 1 . 6 x 1 0 * k o b / g , k i m y o n d a 9 . 8 x 1 0 ; k o b / g . acı t o z kırmızı b i b e r d e 3 . 1 x l O 5  

k o b / g . acı p u l kırmızı b i b e r d e 2 . 2 x l O - s k o b / g . tatlı t o z kırmızı b i b e r d e 3 . 3 x 1 0 ? k o b / g , s u m a k t a 3 . 2 x 1 0 - k o b / g . 
z e n c e f i l d e 3 . l x ! 0 4 k o b / g , kişnişte l . U H P k o b / g s e v i y e s i n d e t e s p i t edilmiştir. 

S e r a n T E M E L L İ * Şahsene A N A R * 

P r e v a l e n c e o f B a c i l l u s c e r e u s i n s p i c e s a n d h e r b s m a r k e t e d 
i n B u r s a 

* U.Ü.Vcı. F a k . . B e s i n H i j y e n i v e T e k n o l o j i s i A n a b i l i m Dalı. Bursa-Türkiye. 
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Ambalajlı k e k i k , n a n e v e r e y h a n d a k i o r l a l a m a B. cereus sayılan: sırasıyla 4 . 0 x l 0 2 k o b / g , 1.3x1ü4 

k o b / g v e 9 . 8 x l 0 2 k o b / g i d i . Açık k e k i k v e n a n e Örneklerinde o r t a l a m a B. cereus sayıları; 4 . 6 x 1 u 3 k o b / g v e 
2 . 9 x 1 c ) 4 k o b / g düzeyinde bulunmuştur. B i b e r i y e örneklerinde i s e B. cereus saptanamamıştır. 

A n a h t a r K e l i m e l e r : BacMus cereus, b a h a r a t l a r , çeşni v e r i c i o t l a r . 

G i r i ş 

B a h a r a t l a r gıda s a n a y i i n d e v e e v l e r d e yaygın o l a r a k kullanılan, gıda m a d d e l e r i n e 
a z m i k t a r d a katı lmakla b i r l i k t e a r o m a v e l e z z e t değiş iminde önemli r o l o y n a y a n katkı 
m a d d e l e r i d i r ( 1 2 , 3 2 , 3 5 ) . B i t k i s e l kökenli olmaları v e hazır lanmaları sırasında u y g u l a ­
n a n y e t e r s i z h i j y e n i k k u r a l l a r n e d e n i y l e , baharatların m i k r o b i y a l yükü oldukça fazladır. 
Yapılan çeşitli çalışmalar baharatların a e r o b v e a n a e r o b b a s i l l e r , p a t o j e n b a k t e r i l e r v e 
küflerle k o n t a m i n e olduğunu göstermektedir ( 1 , 4 , 8 , 9 , 1 6 , 1 8 , 2 0 , 2 1 , 2 2 , 2 5 , 2 9 , 3 1 , 
3 2 ) . 

B a k t e r i l e r l e k o n t a m i n e o l a n b a h a r a t l a r i l a v e e d i l d i k l e r i gıda m a d d e l e r i n d e m i k ­
r o b i y a l yükü arttırıp b o z u l m a y a y o l açmalarının yanı sıra, gıda z e h i r l e n m e l e r i n e n e d e n 
o l a n b a k t e r i l e r i içermeleri d u r u m u n d a h a l k sağlığı için p o t a n s i y e l b i r t e h l i k e a r z e t m e k ­
t e d i r l e r ( 2 5 , 3 5 ) . 

G ü n ü m ü z d e gıda z e h i r l e n m e l e r i n e n e d e n o l a n m i k r o o r g a n i z m a l a r içerisinde 
önemli b i r y e r t u t a n v e dayanıklı e n d o s p o r l a r o luşturma yeteneğinde o l a n B . cereus h e m 
doğada, h e m d e pirinç, b a h a r a t , tatlı, hazır y e m e k l e r i l e e t v e süt ürünleri g i b i gıdalarda 
yaygın b i r şekilde bulunmaktadır ( 3 , 1 4 , 1 9 , 2 4 , 3 0 , 3 1 ) . 

B u çal ışma, g e r e k gıda s a n a y i i n d e v e g e r e k s e e v l e r d e yaygın o l a r a k tüketilen b a ­
h a r a t çeşitlerinin gelişen dünyamızda gıda z e h i r l e n m e l e r i n i n e n önemli s e b e p l e r i n d e n b i ­
r i o l a n ö . cereus yönünden k o n t a m i n a s y o n düzeyini b e l i r l e m e k amacıyla yapılmıştır. 

M a t e r y a l v e M e t o d 

B u çal ışmada, B u r s a ' d a m a r k e t v e s e m t pazarlar ında açık v e ambalajlı o l a r a k s a ­
tışa s u n u l a n öğütü lmüş k a r a b i b e r , k i m y o n , acı v e tatlı t o z kırmızı b i b e r , p u l kırmızı b i ­
b e r , kişniş , z e n c e f i l , tarçın, s u m a k , t a v u k baharatı i l e k e k i k , n a n e , r e y h a n v e b i b e r i y e g i ­
b i kurutulmuş çeşni otlarından t o p l a m 1 0 5 a d e t örnek B . cereus varlığı açısından i n c e ­
l e n d i . 

B . cereus yönünden a n a l i z e d i l m e k üzere l a b o r a t u v a r a g e t i r i l e n n u m u n e l e r , 1 0 " 7 

basamağına k a d a r d i l u e e d i l d i k t e n s o n r a , u y g u n d i l u s y o n l a r d a n B a c i l l u s C e r e u s S e l e c t i ¬
v e S u p p l e m e n t ( O x o i d S R 9 9 ) v e S t e r i l E g g Y o l k E m u l s i o n ( O x o i d S R 4 7 ) i l a v e e d i l e ­
r e k hazır lanmış B a c i l l u s C e r e u s S e l e c t i v e A g a r ' a ( O x o i d C M 6 1 7 ) y a y m a p l a k yöntemi 
i l e e k i m yapıldı. P l a k l a r 37°C 'de 2 4 s a a t inkübe e d i l d i k t e n s o n r a 2 4 s a a t d a h a o d a sıcak­
lığında b e k l e t i l d i . T u r k u a z m a v i s i r e n g i n d e , i r i , düzensiz kenarl ı , etrafı aynı r e n k t e y u ­
m u r t a sarısı presipitatı i l e çevrili k o l o n i l e r şüpheli k a b u l e d i l e r e k b i y o k i m y a s a l t e s t l e r e 
t a b i t u t u l d u ( 7 , 1 1 ) . 



B u r s a ' d a Tüketime S u n u l a n B a h a r a t v c Çeşni V e r i c i O t l a r d a B a c i l l u s C e r e u s ' u n Yaygınlığı 

B u l g u l a r 

Ç a l ı ş m a d a 5 5 a d e t ambalajlı v e 5 0 a d e t açık o l a r a k satışa s u n u l a n t o p l a m 1 0 5 
a d e t b a h a r a t v e çeşni v e r i c i o t ( n a n e , r e y h a n , b i b e r i y e ) örneği B . cereus varlığı bakımın­
d a n incelenmiştir. M i k r o b i y o l o j i k a n a l i z sonuçlarına göre Örneklerde s a p t a n a n o r t a l a m a 
B . cereus sayıları T a b l o l ' d e , B . cereus i l e k o n t a m i n a s y o n düzeyleri d e T a b l o 2 ' d e gös­
terilmiştir. 

T a b l o 1 ' d e görüldüğü g i b i B . cereus sayıları açık k a r a b i b e r , k i m y o n , acı t o z kır­
mızı b i b e r , tatlı t o z kırmızı b i b e r , p u l kırmızı b i b e r örneklerinde sırasıyla o r t a l a m a 
1 . 6 x 1 i ) 4 k o b / g , 9 . 8 x l 0 2 k o b / g , 3 . 1x1ü 5 k o b / g , 3 . 3 x l 0 5 k o b / g , 2 . 2 x I 0 5 k o b / g düzeyinde 
bulunmuştur . Ambalajl ı o l a r a k satışa s u n u l a n k a r a b i b e r , k i m y o n , acı t o z kırmızı b i b e r , 
tatlı t o z kırmızı b i b e r , p u l kırmızı b i b e r n u m u n e l e r i n d e i s e sırasıyla o r t a l a m a 8 . 5 x l 0 3 

k o b / g , 4 . 8 x 1 0 2 k o b / g , 2 . 9 x 1 0 5 k o b / g , 7 . 7x1ü 4 k o b / g düzeylerinde saptanmıştır. K e k i k , 
n a n e , r e y h a n g i b i çeşni otlarında i s e sırasıyla o r t a l a m a 1 0 2 - 1 0 3 k o b / g , 1 0 4 k o b / g , 1 0 2 

k o b / g düzeyinde saptanmış , b i b e r i y e örneklerinde i s e B . cereus sayısı s a p t a m a sınırının 
altında bulunmuştur . 

T a b l o 2 ' d e görüldüğü g i b i g e r e k açık v e g e r e k s e ambalajlı o l a r a k satışa s u n u l a n 
acı v e tatlı kırmızı b i b e r i l e p u l b i b e r örneklerinde B . cereus sayısının 1 0 3 - 1 0 5 k o b / g a r a ­
s ında değişen düzeylerde olduğu görülmüştür. 

T a b l o 1 . B a h a r a t v e çeşni v e r i c i o t l a r d a k i c n a z , c n çok v c o r t a l a m a B. cereus sayıları ( k o b / g ) . 

Ö r n e k 
A M B A L A J L I 

Ö r n e k 
A Ç I K 

Ö r n e k 
n E n a z E n çok X 

Ö r n e k 
n E n a z E n çok X 

K a r a b i b e r 5 L O x l O 3 1 . 5 x 1 0 * 8 . 5 x 1 0 - 1 K a r a b i b e r 5 2 . 9 x 1 0 * 5 . 3 X 1 0 4 1 . 6 x 1 t ) 4 

K i m y o n 5 < 1 . 0 x 1 0 2 7 . 6 x 1 0 2 4 . 8 x 1 0 2 K i m y o n 5 < 1 . 0 x l 0 2 3 - O x l O 3 9 . 8 x l 0 2 

N a n e 5 < 1 . O x l f P 5 . 3 x 1 u 4 1 . 3 x 1 u 4 N a n e 5 L O x l O 3 8 . 3 x 1 u 4 2 . 9 x 1 u 4 

Acı T o z 
Kırmızı 
B i b e r 

5 3.2x1ü- 1 9 . 2 X 1 0 5 2 . 9 x 1 0 5 

Acı T o z 
Kırmızı 
B i b e r 

5 7.4x1ü- 1 9 . 0 x 1 0 5 3 . 1 x 1 0 5 

Acı P u l 
Kırmızı 
B i b e r 

5 6 . 7 x 1 0 - ' 2 .8x1ü 5 7 . 7 x 1 0 4 

Acı P u l 
Kırmızı 
B i b e r 

5 3 . 9 x 1 0 3 6 . 4 x 1 0 5 2.2x1ü 5 

T a v u k 
Baharatı 

5 < L O x l O 2 6 . 0 x 1 0 2 3 . 9 x 1 0 2 

Tatlı T o z 
Kırmızı 
B i b e r 

5 3 . 1 x l 0 4 7 . 8 x l 0 5 3.3x1ü 5 

K e k i k 5 < i . 0 \ ; ; ) - 5 . 2 x l 0 2 4 . 0 x 1 0 2 K e k i k 5 1 . 2 x ! 0 2 1 . 1 x 1 0 * 4 . 6 x 1 O 3 

Tarçın 5 < ! . 0 \ ! 0 - 2 . U 1 0 3 8 . 8 x 1 0 2 S u m a k 5 < L 0 x l 0 2 5 . 4 x 1 0 2 3 . 2 x l 0 2 

R e y h a n 5 < 1 . 0 x I 0 2 2 . 3 x 1 0 - 1 9 . 8 x 1 0 2 Z e n c e f i l 5 5 . 7 x 1 0 1 7 . 0 x 1 0 4 3.1x1ü 4 

B i b e r i y e 5 < l , 0 x l ü 2 < l , 0 x l 0 2 < 1 . 0 x l 0 2 Kişniş 5 2 . 0 x 1 0 2 2 . 4 x 1 0 - 5 1 . 1 x 1 0 ' 

n : Örnek sayısı x : O r t a l a m a 
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T a b l o 2 . B a h a r a t v e çeşni v e r i c i otların B. cereus i l e k o n t a m i n a s y o n düzeyi ( k o b / g ) . 

Ö r n e k 

A M B A L A J L I 

Örnek 

A Ç I K 

Ö r n e k n 
P o z i t i f 
örnek 

savıs ı 
v e liranı 

Ö r n e k say ı s ına göre 
k o n t u m i n a s y n n düzey i Örnek n 

P o z i t i f 
ö r n e k 
sayısı 

Ö r n e k say ı s ına g ö r e 
k o n t u m i n a s y u n d ü z e y i Ö r n e k n 

P o z i t i f 
örnek 

savıs ı 
v e liranı < 1 . 0 x 1 0 ? 10-' I C H 1 0 s 

Örnek n 
P o z i t i f 
ö r n e k 
sayısı 

c L O x I O * 10= I f f 10* 1 İP 

K a r a b i b e r 5 5 («11X1) 0 (1 3 2 0 K a r a b i b e r = • ;•.,«.! 0 0 3 : a 
K i m y o n 5 2 ( 9640 ) 3 2 0 0 (! K i m y o n 4 ( * 8 0 ) 1 3 : 0 0 

N a n e 5 4 ( % 8 0 ) : 2 1 1 t: N a n e •• 5 ( % I O 0 ) 0 0 2 ; (1 

Acı T o z . 
Kırmızı B i b e r 

î 5 ( % I 0 0 ] • 0 1 1 3 Acı T u z 
Kırmızı B i b e r 

5 ( C i 1 0 0 ) 0 0 • 2 2 

Acı P u l 
Kırmızı B i b e r 

5 0 U I ; t • A . ! . . . 
Kırmızı B i b e r 

; 5 < % 1 0 0 ) 0 0 2 1 

T a v u k B a n a r a n 5 4 ( % 8 0 ) : 4 0 0 0 Tatlı T o z 
Kırmızı B i b e r 

5 5 ( * 1 0 0 ) 0 0 • 1 4 

K e k i k 5 4 < % 8 0 ) : 4 0 0 K e k i k 5 5 ( % 1 0 0 ) 0 1 3 . 0 

S 4 1 ftMJJ 1 - I I 0 & u n U l K S 1 l*4ÜJ 1 ~ — U 11 0 

ti e y h a n 5 4 (fltAÜ) • 1 0 t) Zencel ı l s D 0 • 3 0 

b i b e r i y e .1 0 5 İl ü 0 II Kişniş - 5 {1 löûı (1 0 ıı 

n : Örnek s a y ı s ı 

T a r t ı ş m a v e S o n u ç 

B u r s a ' d a satışa s u n u l a n v e g e r e k gıda s a n a y i i n d e g e r e k s e e v l e r d e yaygın o l a r a k 
tüketilen çeşitli baharatların v e çeşni v e r i c i otların B . cereus varlığı yönünden k o n t a m i ­
n a s y o n düzeyini b e l i r l e m e k amacıyla yapılan b u çal ışmada, t o p l a m 1 0 5 a d e t b a h a r a t v e 
o t ömeği b u m i k r o o r g a n i z m a yönünden incelenmiştir. İncelenen b a h a r a t v e çeşni v e r i c i 
o t l a r d a , B . cereus sayısının o r t a l a m a o l a r a k 1 0 2 - 1 0 5 k o b / g düzeyinde bulunması , ülke­
m i z d e k i baharatların B . c e r e u s i l e k o n t a m i n e o lduğunun b i r göstergesidir. N i t e k i m çeşit­
l i araştırıcılar yaptıkları çalışmalarda baharatların B . c e r e u s i l e değişen düzeylerde k o n ­
t a m i n e o lduğunu belirtmişlerdir { 1 , 4 , 1 0 , 1 7 , 2 3 . 2 5 , 2 6 . 2 7 ) . 

T a b l o l ' d e d e görüldüğü g i b i B . cereus i l e e n yüksek k o n t a m i n a s y o n düzeyinin 
kırmızı t o z b i b e r , p u l b i b e r , k a r a b i b e r , n a n e v e z e n c e f i l örneklerinde olduğu saptanmış­
tır. Ayrıca kırmızı t o z b i b e r , p u l b i b e r , k a r a b i b e r , kişniş, z e n c e f i l v e k e k i k örneklerinin 
tamamının değişen düzeylerde B . cereus i l e k o n t a m i n e olduğu belirlenmiştir. Ülkemiz­
d e yapılan çalışmalarda, A k s u v e a r k . ( 4 ) , t o z kırmızı b i b e r l e r i n % 100'ünün B . cereus 
i l e k o n t a m i n e olduğunu, Üner v e Ergün ( 3 1 ) i s e k i m y o n , k a r a b i b e r , t o z v e p u l kırmızı 
b i b e r v e tarçın n u m u n e l e r i n d e B . cereus sayısının o r t a l a m a 3 x I O 2 k o b / g düzeyinde o l d u ­
ğunu belirtmiştir. Ağaoğlu v e a r k . ( 1 ) i s e k a r a b i b e r örneklerinin % 100 'ünün, t o z kırmı­
zı b i b e r örneklerinin % 60 ' ın ın . p u l kırmızı b i b e r örneklerinin i s e % 3 0 ' u n u n B . cereus 
i l e değişen düzeylerde k o n t a m i n e olduğunu saptamıştır. Kırmızı b i b e r v e k a r a b i b e r k o n -
t a m i n a s y o n u i l e i l g i l i bulgularımız A k s u v e a r k . ( 4 ) v e Ağaoğlu v e a r k . ( I ) 'nın b u l g u l a ­
rı i l e b e n z e r d i r . K o n t a m i n a s y o n düzeyleri i s e bazı araştırıcılar ( 1 3 , 2 2 , 2 3 ) i l e b e n z e r l i k 
göstermekte i s e d e Üner v e Ergün ( 3 1 ) i l e Ağaoğlu v e a r k . ( l ) ' n ı n bulgularından yük­
s e k t i r . B u d u r u m baharatların çeşidine, t e m i n edildiği kaynakların farklılığına, üretim v e 
m u h a f a z a e d i l m e s i sırasındaki h i j y e n i k koşulların farklılığına bağlanabilir. N i t e k i m ül-
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k e m i z d e yapılan bazı araşt ırmalarda, baharatların m i k r o b i y e l yükü araştırıcılar tarafın­
d a n farklı düzeylerde bu lunmuş v e baharatların çeşitli a e r o b v e a n a e r o b s p o r l u b a s i l l e r i , 
p a t o j e n b a k t e r i l e r i içerdiği v e a f l a t o k s i n içeren küflerle k o n t a m i n e olduğu belirtilmiştir 
( 1 , 8 , 9 , 2 0 , 2 1 , 2 9 , 3 5 ) . 

Baharatların m i k r o b i y a l yükünün fazlalığı e t ürünleri üretimi v e hazır y e m e k s e k ­
töründe p r o b l e m l e r e n e d e n olmaktadır . B u d u r u m , çeşitli araştırıcılar tarafından d a b i l ­
diri lmiştir ( 2 , 3 , 5 , 6 , 2 8 ) . 

Değişik ülkelerde yapılan çal ışma sonuçları d a baharatların değişik düzeylerde 
B . cereus i l e k o n t a m i n e o lduğunu göstermektedir ( 1 0 , 1 3 , 1 5 , 1 7 , 2 2 , 2 3 , 2 6 , 2 7 , 3 3 ) . 
T a b l o l ' d e görüleceği g i b i ça l ı şmamızda e n yüksek B . cereus sayısı t o z kırmızı b i b e r , p u l 
kırmızı b i b e r v e k a r a b i b e r d e saptanmıştır . 

Sonuç o l a r a k , B u r s a bölgesinde açık v e ambalajlı o l a r a k satışa s u n u l a n b i b e r i y e 
hariç b a h a r a t v e çeşni v e r i c i o t l a r d a , t o p r a k kökenli b i r b a k t e r i o l a n S . cereus'un 1 0 2 - 1 0 5 

k o b / g düzeyler inde bulunmas ı , ü lkemiz koşullarında baharatların üretim, h a s a t , k u r u t m a 
v e d e p o l a m a koşullarının h i j y e n i k o lmadığının b i r göstergesi o l u p , e t endüstrisi v e hazır 
y e m e k sektörü i l e e v l e r d e k i kul lanımda b i r r i s k faktörü olması yanı sıra h a l k sağlığını d a 
t e h d i t e t m e k t e d i r . 

Baharatların s t e r i l i z a s y o n u n u n yanı sıra h i j y e n i k koşullarda e l d e e d i l m e s i v e m u ­
hafazası d a Önemlidir. Ayrıca, hazır y e m e k sektöründe B . cereus'un üremesine fırsat v e ­
r e n y e t e r s i z soğutma, ısıl İşlem, çapraz bulaşma v e gıdanın ılık o r t a m l a r d a b e k l e t i l m e s i 
g i b i u y g u l a m a l a r d a n kaçınılmalıdır. 
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