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Resmi gida kontrollerinde Covid-19 tedbirlerine
yonelik ilave gereklilikler
Sibel Oz¢akmak!
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Sayin Editdr,

Covid-19 tedbirlerinin Ek.4 Onayli/Kayitl isletmelere Ait
Resmi Kontrol Formuna dahil edilmesi her iki kanunun
uygulanabilirliginin kontroli ve idari yaptirimlar acisindan
onemli kolayliklar saglayacagini dusiindigim “Resmi
Gida Kontrollerinde Covid-19 tedbirlerine Yonelik ila-
ve Gereklilikler” baslkli calismamla ilgili bazi gorislerimi
paylasmak istiyorum.

Bireysel ve sosyal hayatlarimiz tzerinde ani ve bek-
lenmedik etkilere yol acan pandemi déneminde, salginin/
bulasin toplum sagligi ve kamu diizeni agisindan olustur-
dudu riski y6netme, sosyal izolasyonu temin, sosyal me-
safeyi koruma ve salginin/bulasin yaylim hizint kontrol
altinda tutma amaciyla bircok tedbir kararlari alinarak
uygulamaya gecirilmistir. Diinya Saglk Orgiitd, viriisiin
bulagmasi ve yayllmasinin engellenmesi icin kamuoyuna
yonelik genel tavsiyeler yayinlamistir. Ulkemizde de bu
dogrultuda, hayatin her alanina yénelik uyulmasi gereken
kurallar ve dnlemler; Saglik Bakanhgi ve Koronaviris Bilim

Kurulunun 6nerileri, Cumhurbaskani talimatlari dogrultu-
sunda belirlenerek uygulamaya gegirilmektedir.

Kamu otoritelerinin Covid-19'u &nlemeye yd&nelik
kurallarinin ¢cogu genel hijyen ilkelerine dayanmaktadir.
isletme yetkilileri ve calisanlari, faaliyette olduklar siirece
Yeni Koronoviris hastaligina karsi isyerlerinde etkin mu-
cadele icin kamu otoritesi tarafindan bildirilen tedbirlere
uymak zorundadir. Gida isletmelerinin pandemi siirecinde
5996 sayili Veteriner Hizmetleri Bitki Saghgi Gida ve Yem
Kanunu'na ve 1593 sayili Genel Hijyen Kanununa (Umu-
mi Hifzissthha Kanunu) uymasi gerekmektedir. Denetim
ve kontrollerde gida operasyonlarinin emniyetli kosullar-
da saglanmasi, belirlenen kontrol &nlemlerinin alinmasi
ve tim bu islemlerin sirekliligi hedeflenmektedir. Resmi
incelemelerde sadece gida guvenligi kriterleri degil, Co-
vid-19 hastaliginin yayilmasini énlemek icin ek énlemler
de dikkate alinmaktadir (Anonim 2010; Anonim, 2011;
Anonim, 2020). Bu 6ngérii ile Onayli/Kayith isletmelere
Ait Resmi Kontrol Formu’na yapmis oldugum ilaveler, bil-
gilerinize sunulmustur. Oniimiizdeki dénemlerde bir katki
olarak degerlendirilmesini imit ediyorum.

Cizelge 1. Resmi Gida Kontrollerinde Covid-19 tedbirlerine Yénelik ilave Gereklilikler

A. GENEL HiJYEN

1. Koronaviris tedbirleri kapsaminda isletmelerin faaliyet 6ncesi, mola sonrasi ve faaliyet bitiminde temizlik ve dezenfeksiyon islemlerinin

uygulanmali, bu islemler giinliik olarak kaydedilmelidir.

2. Personeller arasindaki sosyal mesafenin korunacagdi ve personelin miimkiin oldugu kadar az kisi ile temas saglayacagi bir calisma diizenine
gecilmeli, Koronaviris tedbirleri kapsaminda isletmelerin alani sosyal mesafe ( en az 2 metre) kuralina uygun olacak sekilde olmali. Bulasik
alandan temiz alana mekanik hava akimi dnlenmeli, %100 temiz havanin sirkiilasyonu saglanacak sekilde havalandirma saglanmali, havalandirma
sisteminin filtrelerin temizligi, bakim-onarimi periyodik olarak yapiimalidir.

3. Depo yeterli kapasitede olmali, yeterli havalandirma saglanmali, gerekli durumlarda sicakliklarin izlenmesini ve kayit edilmesini saglamalidir.
Havalandirma, Covid-19 Kapsaminda Klima/iklimlendirme Sistemlerinde Alinacak Onlemlere uygun olmalidir.

4. Drenaj sistemi, bulasma riskini 6nleyecek sekilde olusturulmali, drenaj sistemleri cevreye zarar vermemeli, yeterli sayi ve boyutta drenaj kanali
bulunmali, atik su kanallari zararli girisine, koku yayilmasina ve atiklarin kanaldan geri dénusiine karsi gtivenilir, temizlenebilir-dezenfekte

edilebilir olmaldir.

5. lsletmenin girisinde dezenfektanli paspas ve her bélimiinde yeterli sayida lavabo ve el dezenfektani bulundurulmas, isletmede varsa banyolar
ve tuvaletlerin Sodyum Hipoklorit ile dizenli olarak dezenfeksiyonu saglanmali, atik su borularinda kagak, gatlak, vb. tespit edilerek onarilmall,

kanalizasyon sistemi disina yayilmasi engellenmelidir.

6. Lavabo girislerine dezenfektan paspas, sicak ve soguk akan su, el temizleme ve dezenfeksiyon malzemeleri, tek kullanimlik kagit havlu

bulundurulmalidir.

7. Gida yikama bolimleri, el yikama bolimlerinden ayri olmalidir. Gida yikama bolimiinde sicak akan su ve yeterli sayida ve buyuklikte yikama
havuzlari bulundurulmali, gidalarin yikanmasinda kullanilan su guvenilir olmaldir.

9. Drenaj sistemi, 6n aritma isleminden sonra desarj noktasindan 6nce dezenfeksiyon islemine tabi tutulmali, su ve atik su yonetimleri

olusturulmalidir.

10. Soyunma odalarinda, yemekhanede, servislerde, sosyal mesafenin korunmasi icin gerekli dnlemleri alinmasi saglanmalidir.

11. Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gidanin bulundugu alanlarda depolanmamalidir.

12. isletme ici Salgin Tedbir Plani hazirlanmalidir.

B. OZEL HiJYEN GEREKLILIKLERI

1. Corona virlisiintin ylizeyde tutunma sureleri dikkate alinarak ginliik temizlik-dezenfeksiyon islemleri uygulanmali ve kaydedilmelidir.

2. Tavan yuksekligi, calisilan alanin m?'sine uygun havalandirma saglamalidir.
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Kapilar temizlenebilir, dezenfeksiyona uygun, plriizsiiz ve emici olmayan malzemeden tretilmis olmali, ginlik olarak temizlik-dezenfeksiyon
islemi yapiimali ve kaydedilmelidir.

Tum yuzeyler glinlik olarak en geg 2 saatte 1 kez olmak tizere temizlik-dezenfeksiyon islemi yapilmali ve kaydedilmelidir.
Pazar yerleri ile ilgili gereklilikler

Mevcut pazar yerlerinde ve yogunlugu dagitmak icin belirlenen yeni pazar/satis yerlerinde her bir satis yeri (tezgah/sergi) arasinda en az 3 metre
mesafe olacak sekilde pazar/satis yerlerinin diizenlenmesi, pazar/satis yerlerinde ambalajsiz satilan yas sebze ve meyvelerin tiketicilerce temas
edilmeden, dogrudan pazarci esnafi tarafindan hijyen kosullarina dikkat edilerek posetlenmesi/satisi yapilmalidir.

Bu yerlerde ¢op toplama (gida ve tibbi atik), hijyen ve dezenfeksiyon hususunda gerekli tedbirler alinmalidir.

Kisisel hijyen kurallarina uymasi konusunda gerekli koruyucu énlemlerin alinmasi (maske, eldiven, bone vb.), el dezenfektani bulundurulmalidir.
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TASIMA

Tasimada kullanilan araglarin 6zellikle fazla temas edilen yuizeyler basta olmak tzere sik araliklarla (en geg iki saatte bir) temizlik-dezenfeksiyonu
saglanmalidir.

EKiPMAN iLE iLGiLi GEREKLILIKLER

Kullanilan dezenfektan maddenin uygulanacak ylzeye spesifik olmasi, korozif etki géstermemesi ve etki spektrumunun tim mikroorganizmalari
kapsayacak sekilde (bakteri, maya-kuf, viris vb.) olmasi saglanmalidir.

Temizligi yapan kisi yaptigi islemin kaydini tutmali, uygulama sirasinda maske ve diger koruyucu tedbirler saglanmalidir.

TIBBi ATIK YONETIMi

Covid-19 pandemisine yonelik atik yonetim (tibbi, evsel, digerleri) sistemi olusturulmali, maske-eldiven-diger koruyucu ekipmanlari iceren
kontamine olmus atiklar tzerleri 6rtilebilen kaplar iginde toplanmali, 500 mg/L olan klor iceren bir dezenfektan ile muameleden sonra, agzi
kapali bir poset icinde tehlikeli ¢oplere atilmaldir.

SU TEDARIKi

Merkezi su aritma yontemleri tim bulasici hastalik etmenlerini inaktive edecek sekilde kurulmali, isletmede su giivenligi saglanmalidir.
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PERSONEL HiJYENi

Solunum yolu enfeksiyonu bulgular gésteren kisilerin bireysel izolasyonu saglanmali, son 14 giin icinde Koronavirus teshisi konmus herhangi
biriyle temas ettiyse bunu gida isletmesine bildirmeli, gida isletmesine gitmeyip kendisine ev karantinasi uygulanmalidir.

Biitin personel agiz ve burnu kapatacak sekilde tibbi maske kullanmali, ortak kullanim alanlarinda maskeye temastan sonra el hijyeni
saglanmalidir.

Olasi bir bulasi ortaya ¢ikmasi ya da siiphesi halinde iletisim ve acil durum senaryosu hazirlanmalidir. isletmede “Acil durumda ulasilacaklar listesi
ve iletisim bilgileri” gtincel tutulmalidir.

Gida isletmesine giren herkesin, basit bir formla saglk/seyahat anket kaydi tutulmali ve dijital termometre ile atesi 6lctimelidir.
Soyunma odalarinda, yemekhanede, servislerde, sosyal mesafenin korunmasi icin gerekli nlemler alinmalidir.

isletmenin girisinde ve her bslimde yeterli sayida el dezenfektani bulundurulmalidir.

Personelin kullandigr kirli maske-eldiven vb icin uygun tibbi atik prosediri uygulanmalidir.

Gida ile temas halinde galisan tim personelin herhangi bir bulasici hastalik tagimadigina dair saglik raporu beyan edilmeli, diizenli saglk
kontroli yapiimalidir. Bulasici hastalik agisindan izlenebilmesi icin personelden periyodik bilgi (HES kodu gibi) alinmalidir.

isletmenin Salgin Yénetiminden sorumlu personel bulundurulmalidir.

Gida ile tasinabilen bir hastaligi olan veya bu hastaligin tasiyicisi durumundaki personelin, gida ile temas etmesine veya gidalarin islendigi
alanlara girmesine izin verilmemelidir.

isletmede temizlik ve personel hijyeninden sorumlu kisi veya kisiler bulunmalidir.

Bulasici hastaliklarla miicadele doneminde ayni vardiyada ayni personel calistiriimalidir.

GIDALARIN AMBALAJLANMASINA VE PAKETLENMESINE iLiSKiN HUKUMLER

. Yeni tip koronavirlsin ylzeylerde tutunmasi sureleri (3 saat ile 5 glin arasi) ambalajlama ve paketlemede kullanilan materyalin bulasma kaynagi

olmamasi igin gerekli tedbirle alinmalidir. Depo ortami sik sik havalandirilmalidir.

Ambalaj materyali, bulasma riskine maruz kalmayacak bicimde korunakli halde depolanmali, capraz bulasmalara karsi dnleyici tedbirler
alinmaldir.

EGITIM

. Gida isinde calisan personelin yaptiklari isin gerektirdigi gida hijyeni ve Bulastct Hastaliklarla Miicadele konularinda belirli araliklarda

bilgilendirme ve egitimleri saglanmali, mutlaka bir" Kriz Yonetimi Ekibi" olusturulmali, bu ekip tarafindan siirecte gerekli olacak kisisel koruyucu
ekipman ve hijyenik malzeme miktari ve stok dizenli olarak gézden gegirilmelidir.

. Calisanlarin bilinglenmesi, kurallarin uygulanmasi ve alisma ortaminin iyilestirilmesi igin gida hijyeni ve pandemiye iliskin afis ve brostrler

bulundurulmalidir.

Gida isletmesinde calisan personelin “Gida Hijyeni” konusunda Egitim Sertifikasi bulunmalidir.
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