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Özet: Antepf ı st ığı  meyvelerinde hasat olgunlu ğ u yöntemlerini ve uygun hasat zaman ı n ı  belirlemek amac ı yla 
yap ı lan bu çal ış malar; P.vera anac ı  üzerine a ş d ı  Uzun, K ı rm ı z ı , Halebi, Siirt ve Ohadi çe ş itlerinde yürütülmü ş tür. 

Antepf ı st ığı  meyvelerinin hasat olguniu ğ unu belirlemek amac ı yla çeş itlerin etkili s ı cakl ı k toplamlann ı n yan ı  s ı ra, 
çeş itlerin pomolojik (ç ı tlama oran ı , meyve irili ğ i, iç meyve rand ı man') ile toplam ya ğ  miktar ı  ve yağ  asitlerinin 
oranlar ı  saptanm ış t ı r. Embriyo geli ş imi süresince ya ğ  ve ya ğ' asitleri analizleri taze meyvelerde yap ı lm ış  ve Lipid 
ekstraksiyonu ve ya§ asitlerinin metil esterlerinin elde edilmesi Garces ve Mancha(1)'ya göre yap ı lm ış t ı r. Toplam ya ğ  
miktar ı , her bir tohumun(meyvenin) yağ  asitleri miktar ı n ı n 1.05(internal standart) ile çarp ı m ı  sonucunda mg olarak 
belirlenmi ş  ve % olarak ifade edilmi ş tir. 

Analiz sonucunda; Palmitik(16:0), Palmitoleik(18:1), Stearik (18:0), Oleik(18:1), Linoleik(18:2) ve Linolenik (18:3) 
asitlerin miktar ve oranlar ı  belirlenmi ş tir. 

Sonuçlar, hasat olgunlu ğ unun toplam ya ğ  miktar ı  ile saptanabilece ğ ini göstermi ş tir. Ya ğ  asitlerinin miktar ve 
oranlar ı ndaki değ iş imin ise, hasat olgunlu ğ u döneminden yakla şı k 7-10 gün önce olgun meyvedeki düzeyine ula ş t ığ' ı  
saptanm ış t ı r. 

Ç ı tlama oran ı , meyve irili ğ i ve rand ı man de ğ erlerinin hasat olgunlu ğ unu belirlemede önemli kriterler oldu ğ u ve bu 
özelliklerin toplam ya ğ' miktar ı n ı n birikimine paralel olarak art ış  gösterdikleri tespit edilmi ş tir. 

Çeş itlerin optimal hasat zamanlanndaki toplam etkili s ı cakl ı k istekleri en az K ı rm ı z ı  ve Halebi çeş idinde (2715 gün-
derece) tespit edilmi ş , bunu Uzun (2750 gün-derece) takip etmi ş , en fazla toplam s ı cakl ı k isteğ i ise Siirt ve Ohadi (2803- 
2861 gün-derece) çe ş idinde saptanm ış t ı r. 

Anahtar Kelimeler: Antepf ı st ığı , Hasat zaman ı , Olgunluk, Ya ğ' asitleri, Ç ı tlama 

Deterrnination of Harvesting Time for Pistachio Nut 

Abstract: This study was carried out to determine harvesting time for Uzun. K ı rm ı z ı , Halebi, Siirt and Ohadi 
pistachio nut varieties grafted on P.vera L. In addition to the effective heat summation, pomological characteristics 
(splitting rate, nut size, kernel weight), total fat content and fatty acid rates were investigated to determine the harvest 
maturity. 

In order to determine fat and fatty acid variation during embryo development all measurements were carried on 
fresh pistachio nut. 

After randomly selected 10 seed from each variety, pericarps were removed and the kernels were analyzed. For ol! 
extraction, 100 mg sample of kernei were used. Heptadecanoic acid 1% was used as internal standard. Oil extraction 
and fatty acid methyl esters were done in one step according to the method of Garces and Mancha(1). 

Palmitik(16:0), Palmitoleik(18:1), Stearik (18:0), Oleik(18:1), Linoleik(18:2) and Linolenik (18:3) acid contents and 
rates were analized . 

Result of the study showed that total fat content could be used for determination of harvesting maturity. Variation 
of fatty acid content and rates were found to be reach at the level of mature pistachio nut approximately 7 - 10 days 
before maturation.. It was determined that splitting rate, pistachio size, kernel weight values were important criteria for 
determining harvest maturity. These characteristics also showed a parellel increasing to total fat accumulation. Effective 
heat summation of varieties were determined to be 2715 days- degree for K ı rm ı z ı  and Halebi, 2750 days- degree for 
Uzun, and 2803- 2861 days- degree for Siirt and Ohadi. 
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Giriş  

Meyvelerde olu ş um, olgunla ş ma ve kalite, birçok 
biyokimyasal ve fiziksel de ğ i ş imler sonucu meydana 
gelmektedir. Bu nedenlerle baz ı  ara ş t ı nc ı lar, kimyasal 
analiz yöntemleriyle, meyvelerin en uygun derim olumu, 
yeme olumu ve kaiitesine ula şı p ulaş mad ı klar ı n ı  
saptamaya çal ış m ış lard ı r (Ulnch 1952, Dokuzoğ uz 1960, 
Ayfer 1973). 

Antepf ı st ığı  meyvelerinde biyolojik geli ş melere 
paralel olarak, fiziksel, biyolojik ve biyokimyasal de ğ iş imler 
olgunluk ve kalite üzerinde etkilidir. 

Antepfist ığı nda derimin gecikmesiyle sert kabukta 
görülen kararmalar yeme kalitesini etkilememekle birlikte 
meyvenin albenisini olumsuz yönde etkilemektedir (Crane 
1978, Kader ve ark. 1982, Labavitch ve ark. 1982). 

Antepf ı st ığı nda derim zaman ı n ı  tesbit etmek oldukça 
önemlidir. Fizyolojik hasat olgunlu ğ u döneminden önce 
veya sonra yap ı lan derimlerin, geli ş memi ş  iç olu ş umuna 
veya kemik kabukta renk bozulmalar ı na neden oldu ğ u 
bilinmektedir. 

Bu çal ış ma ile, antepf ı st ığı  meyvelerinin baz ı  kalite 
kriterlerinden yararlanarak, uygun hasat zaman ı n ı n 
belirlenmesi amaçlanm ış t ı r. 

Bununla birlikte antepf ı st ığı  meyvelerinin ya ğ  asitleri 
kompozisyonunda meydana gelen de ğ i ş imleri ve embriyo 
geli ş mesinin ba ş lang ı c ı ndan, derime kadar geçen süre 
içerisindeki, tohumlarda geli ş me sürecinde ya ğ  birikimi 
saptanarak, bu ihraç ürünümüzün insan sa ğ l ığı  
bak ı m ı ndan son derece önemli olan doymu ş  ve doymam ış  
ya ğ  asitleri karakteristikleri bak ı m ı ndan durumlar ı  
belirlenmi ş tir. 

Embriyo geli ş mesi s ı ras ı nda, yağ  asitlerinin çe ş it ve 
oranlar ı nda meydana gelen de ğ iş meler izlenerek, ya ğ  
asitlerinin çe ş it ve oranlar ı n ı n meyvenin hangi geli ş me 
döneminde olgun meyvedeki bile ş ime ula ş t ığı  
ara ş t ı r ı lm ış t ı r. 

Ya ğ  asitlerinin çe ş it ve oranlar ı n ı n olgun meyvedeki 
bile ş ime ula ş t ığı  devre ile derim zaman ı  aras ı nda bir ili ş ki 
bulunup bulunmad ığı  incelenmi ş  ve antepf ı st ı  'ğı  hasat 
zaman ı n ı  ya ğ  asidi analizleri yaparak ölçülebilir bir 
yöntemle belirlemenin mümkün olup olamayaca ğı  ortaya 
konulmu ş tur. 

Materyal ve Yöntem 

Çal ış malar; P.vera anac ı  üzerine a şı l ı  Uzun, K ı rm ı z ı , 
Halebi, Siirt ve Ohadi çeş itlerinde yürütülmü ş tür. 

	

Üzerinde 	çal ışı lan 	çeş itlerde, 	çiçeklenmeden 
olgunla ş maya kadar geçen süre içinde belirli dönemlerde 
fenolojik gözlemler (tomurcuklar ı n kabarmaya ba ş lamas ı , 

ilk çiçeklenme, tam çiçeklenme, ben dü ş me, meyve 
tutumu, olgunluk) yap ı lm ış t ı r. Erkek a ğ açlarda 
tomurcuklar ı n kabarma döneminden sonra çiçeklenme 
zaman ı n ı n baş lang ı c ı  olarak bir a ğ ac ı n asgari 10-15 
salk ı m ı nda ilk polen keselerinin patlamaya ba ş lad ığı  tarih, 
yani tozlaman ı n baş lang ı c ı  esas olarak al ı nm ış t ı r. Di ş i 
a ğ açlarda ise çiçeklenmenin ba ş lang ı c ı  olarak 

yumurtal ığı n döllenme olgunlu ğ una gelmi ş  olmas ı  dikkate 

al ı nm ış t ı r. Bu dönemin tesbiti çiçek salk ı mlar ı n ı n genel 

görünüş ü ile yumurtal ı k ve pistillerin henüz tamamen krem 
ye ş il renkte ve taze oldu ğ u tarih olarak yap ı lm ış t ı r (Ayfer 

1959). 

Çiçeklenmenin sonu olarak da erkek a ğ açlarda 

polen keselerinin hemen tamam ı n ı n patlad ığı , di ş i 

ağ açlarda da pistil renklerinin esmer sar ı ya veya aç ı k 

kahverengiye döndü ğ ü tarih dikkate al ı nm ış t ı r (Ayfer 

1959). 

Hasat olgunluk zaman ı , Karaca (1990)'n ı n belirtti ğ i 

ş ekilde meyve d ış  kabuğ unun(epikarp) saydaml ı ktan 

matl ığ a dönü ş mesi ve k ı rm ı z ı  kabuğ un yumu ş ayarak sert 

kabuktan kolayca ayr ı lmas ı  ile belirlenmi ş tir. 

Gözlemler her çe ş itten 10 a ğ aç ve her a ğ ac ı n farkl ı  
yönlerindeki 4 dal ı  seçilerek yap ı lm ış t ı r. Tomurcuklar ı n 

kabarmas ı ndan itibaren bu fenolojik devreler için geçen 

gün say ı s ı  ve tomurculdar ı n kabarmas ı  ile olgunla ş ma 

tarihleri aras ı ndaki e ş ik s ı cakl ı k üzerindeki ortalama 

s ı cakl ı klar ı n toplam ı  belirlenmi ş tir. Her bir çe ş idin etkili 

s ı cakl ı k toplam ı  iste ğ i gün derece olarak hesaplanm ış t ı r. 

Bu 	çal ış mam ı zda, 	etkili 	s ı cakl ı k 	toplam ı n ı n 

hesaplanmas ı  için e ş ik s ı cakl ı k olarak tomurcuklar ı n 

kabarmaya ba ş lad ığı  dönemdeki günlük ortalama 

s ı cakl ı klar esas al ı nm ış t ı r. Bu yöntemin de Jackson (1986) 

ile uyumlu olduğ u görülmü ş tür. Günlük ortalama s ı cakl ığı n 

e ş ik s ı cakl ığ a e ş it veya dü ş ük olduğ u durumda etkili 

s ı cakl ı k "O" olarak kabul edilmi ş tir(Jackson 1986). 

Antepf ı st ığı 	meyvelerinin 	hasat 	olgunluğ unu 

belirlemek amac ı yla çe ş itlerin etkili s ı cakl ı k toplamlann ı n 

yan ı  s ı ra, çe ş itlerin pomolojik özellikleri (ç ı tlama oran ı , 

meyve irili ğ i, iç meyve rand ı man]) ile toplam ya ğ  miktar ı  ve 

yağ  asitlerinin oranlar ı  saptanm ış t ı r. 

Çal ış mada kullan ı lan meyve örnekleri, ara ş t ı rman ı n 

amac ı na uygun olarak seçilen bahçelerden, her çe ş itten 

seçilmiş  dört a ğ aç üzerinde, her a ğ ac ı n dört yöneyinden 

25'er meyve olmak üzere toplam 400 meyve al ı nm ış  ve bu 

meyvelerin içerisinden rastgele seçilmi ş  meyveler 

üzerinde 10 tekrarl ı  olarak analizler yap ı lm ış t ı r(Garcia ve 

ark. 1992). 

Embriyo geliş iminden derim zaman ı na kadar, toplam 

yağ  birikimini ve ya ğ' asitleri kompozisyonun seyrini 

belirlemek amac ı yla; embriyo geli ş imi ba ş lang ı c ı ndan 

itibaren (Haziran Sonu-Temmuz ba ş lar ı nda) meyve 
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örnekleri al ı nmaya ba ş lanm ış t ı r. Meyve örneklerinin al ı m ı  
15'er gün ara ile derim zaman ı na kadar sürdürülmü ş tür 
(Ayfer 1973). 

Al ı nan 	meyve 	örnekleri 	kimyasal 	analizler 
yap ı l ı ncaya kadar, polietilen torbalar içerisinde -18°C'de 
derin dondurucuda muhafaza edilmi ş tir. 

Embriyo geli ş imi süresince ya ğ  ve yağ  asitlerinin 
değ iş imini belirlemek amac ı yla yap ı lan analizler taze 
meyveler üzerinde yap ı lm ış t ı r. 

Lipid ekstraksiyonu ve ya ğ  asitlerinin metil 
esterlerinin elde edilmesi Garces ve Mancha(1993)'ya 
göre yap ı lm ış t ı r. 

Toplam yağ  miktar ı , her bir tohumun(meyvenin) ya ğ  
asitleri miktar ı n ı n 1.05(internal standart) ile çarp ı m ı  
sonucunda mg olarak belirlenmi ş  ve °A) olarak ifade 
edilmi ş tir (Garces ve Mancha 1993). 

Gaz kromatograf ı na üst fazdan *411 enjekte edilerek, 
yağ  ve yağ  asitleri analizlenmi ş tir. 

Analiz sonucunda; Palmitik(16:0), Palmitoleik(18:1), 
Stearik (18:0), Oleik(18:1), Linoleik(18:2) ve Linolenik 
(18:3) asitlerin miktar ve oranlar ı  belirlenmi ş tir. 

Çal ış malar ı m ı zda kullan ı lan GLC ve çal ış ma 
koş ullar ı ;FISIONS İ nstruments Model: GC 8560, HRGC 
M2 FID detector, Croma Card Computer Integrator, 
F ı r ı n s ı cakl ığı : 200°C, Enjektör s ı cakl ığı  : 250°C, Detektör 
s ı cakl ığı : 260°C, Helyum gaz ı n ı n Ak ışı  :1m1/dk., Kolon 
S ı cakl ığı  : 200°C, Kolon:Kapillar kolon 25m.x0.25mmID, 
Kolon Sabit Faz: Polyethylene glycol 2-nitroteraphthalic 
acidester., Destek Madde: Chromosorb W (AW-DMCS) 
80-100 mesh. 

Elde edilen veriler variyans analiz yöntemi ile 
MSTAT-C paket programlar ı nda F testine göre °/05 hata 
s ı n ı r ı nda kontrol edildikten sonra ortaya ç ı kan önemli 
farkl ı l ı klar, ayn ı  programda Duncan's multiple testi ile 
LSD °/05 hata s ı n ı r ı  esas al ı narak saptanm ış  ve farkl ı  
gruplar harfler yard ı m ı yla belirlenmi ş tir. Denemede 
%olarak incelenen bulgular ı n variyans analizi yöntemine 
göre de ğ erlendirilmesinde aç ı  değ eri kar şı l ı klar ı  
kullan ı lm ış t ı r. 

Bulgular ve Tartış ma 

Hasat olgunlu ğ u döneminin toplam ya ğ  miktar ı  ile 
saptanabileceğ i belirlenmi ş tir. Nitekim ara ş t ı rmam ız 
sonucunda Antepf ı st ığı  meyvelerinde toplam ya ğı n 
birikiminin embriyo geliş imi ile birlikte baş lad ığı  ve hasat 
olgunluğ u dönemine kadar yağ  birikiminin devam etti ğ i ve 
bu dönemde en yüksek seviyede bulundu ğ u tespit 
edilmi ş tir. 

Yağ  asitlerinin miktar ve oranlanndaki de ğ iş imin ise, 
hasat olgunluğ u döneminden yakla şı k 7-10 gün önce 
olgun meyvedeki düzeyine ula ş t ığı  saptanm ış t ı r. Bu 
nedenle, yaln ız ya ğ  asitlerinin çe ş it ve oranlar ı na 
bak ı larak antepf ı st ığı n ı n derim zamanlar ı n ı n tam olarak 
saptanmas ı n ı n mümkün olmad ığı , ancak derim zaman ı n ı n 
saptanmas ı nda kullan ı lan di ğer yöntemlere yard ı mc ı  
olabileceğ i düş ünülmektedir (Çizelge 1,2,3,4,5). 

Çizelge 1. K ı rm ı z ı  antepf ı st ığ  çeş idinde embriyo geli ş imi süresince 

toplam ya ğ  miktar ı  ve ya'ğ  asitlerinin birikimi ve 
değ iş imi (taze meyvede %) 

15.7.1996 30.7.1996 15.8.1996 30.8.1996 15.9.1996 

% Ya ğ  5.8 17.8 24.2 35.9 36.78 

Palmitik (16:0) 20.2 12.8 9.4 8.0 8.8 

Palmitoleik (16:1) 1.5 1.23 0.8 0.7 0.6 

Stearik (18:0) - 2.4 2.7 2.5 2.2 2.0 

Oleik (18:1) 37.7 65.32 69.0 69.0 69.7 

Linoleik (18:2) 37.1 16.8 14.87 15.0 17.3 

Linolenik (18:3) 1.9 0.8 0.3 0.3 0.3 

Çizelge 2. Uzun antepf ı st ığı  çeş idinde embriyo geli ş imi süresince 

toplam yağ  miktar ı  ve yağ  asitlerinin birikimi ve de ğ iş imi 

(taze meyvede %) 

15.7.1996' .30.7.1996 15.8.1996 30.8 1996 15.9.1996 

0/0 yağ  5.8 16.8 24.87 36.0 37.7 

Palmitik (16:0) 19.9 12.7 9.0 8.0 8.2 

Palmitoleik (16:1) 1.5 1.4 0.8 0,7 0.8 

Stearik (18:0) 2.3 2.6 2.5 2.2 2.0 

Oleik (18:1) 35.9 65.32 66.0 69.0 70.1 

Linoleik (18:2) 37.8 16.8 16.9 15.0 18.2 

Linolenik (18:3) 1.8 0.9 0.5 0.5 0.3 

Çizelge 3. Halebi antepf ı st ığı  çeş idinde embriyo geli ş imi süresince 

toplam ya§ miktar ı  ve yağ  asitlerinin birikimi ve 
de§ simi (taze meyvede %) 

15.7.1996 30.7.1996 15.8.1996 30.8.1996 15.9.1996 

%Yağ  6.8 16.5 25.6 35.3 38.8 

Palmitik(16:0) 20.0 13.0 9.3 8.1 8.5 

Palmitoleik(16:1) 1.5 1.2 0.9 0.8 0.9 

Stearik(18:0) 2.4 2.5 2.9 2.2 2.4 

Oleik(18:1) 36.3 66.5 72.1 70.32 69.9 

Linoleik(18.2) 37.3 17.2 12.1 18.1 17.9 

Linolenik(18:3) 2.0 0.4 0.2 0.2 0.2 
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Çizelge 4. Siirt antepf ı st ığı  çeş idinde embriyo geli ş imi süresince 
toplam yağ  miktar ı  ve yağ  asitlerinin birikimi ve de ğ iş imi 
(taze meyvede %) 

15.7.1996 30.7.1996 15.8.1996 30.8.1996 15.9.1996 

% Ya ğ  5.6 17.5 25.4 37.2 37.7 

Palmitik(16:0) 16.5 13.6 9.0 8.1 8.5 

Palm ı tole ı k(16:1) 1.2 0.8 0.7 0.7 0.7 

Stearik(18:0) 2.5 1.7 2.0 2.2 2.0 

Oleik(18:1) 54.43 65.32 65.87 69.0 70.9 

Linoleik(18:2) 24.35 22.0 22.8 20.5 17.2 

Linolenik(18:3) 1.1 0.9 0.5 0.5 0.2 

Çizelge 5. Ohadi antepf ı stığı  çeş idinde embriyo geli ş imi süresince 
toplam yağ' miktar ı  ve yağ  asitlerinin birikimi ve 
değ iş imi (taze meyvede %) 

15.7.1996 30.7.1996 15.8.1996 30.8.1996 15.9.1996 

°İ. Yağ  8.5 15.2 24.7 27.1 29.8 

Palmitik(16:0) 15.3 12.9 9.2 9.5 8.0 

Palmitoleik(16:1) 1.2 1.0 1.2 0.9 0.8 

Stearik(18:0) 1.5 1.3 1.0 1.0 1.5 

Oleik(18:1) 47.0 54.65 60.7 54.8 55.6 

Linoleik(18:2) 35.6 27.7 

_ 
27.2 28.0 29.9 

Linoienik(18:3) 0.9 0.9 0.5 0.3 0.2 

Ç ı tlama oran ı , meyve iriliğ i ve rand ı man değ erlerinin 
hasat olgunlu ğ unu belirlemede önemli kriterler oldu ğ u ve 
bu özelliklerin toplam ya ğ  miktar ı n ı n birikimine paralel 
olarak art ış  gösterdikleri tespit edilmi ş tir. Toplam yağ' 
miktar ı n ı n maksimum düzeye ula ş t ığı  dönemde, yani 
fizyolojik hasat olgunlu ğ u döneminde, perikarp rengi 
saydaml ı ktan matl ığ a dönü ş mekte ve d ış  kabuk (perikarp) 
endocarp'tan kolayca ayr ı lmaktad ı r. Hasat zaman ı  bu 
yöntemle pratik ve sa ğ l ı kl ı  olarak belirlenebilmektedir. Bu 
nedenle, antepf ı st ığı  çe ş itlerinde hasat zaman ı  
beklenirken öncelikle etkili s ı cakl ı k toplam ı n ı n karşı lanm ış  
olmas ı  gerekmektedir. Bundan sonra toplam ya ğ  miktar ı na 
ve di ğ er kalite özelliklerine bak ı larak uygun hasat 
zaman ı n ı n belidenebileceğ i tespit edilmi ş tir (Çizelge 
6,7,8,9). 

Çe ş itlerin optimal hasat zamanlar ı ndaki toplam etkili 
s ı cakl ı k istekleri en az K ı rm ı z ı  ve Halebi çeş idinde (2715 
gün-derece) tespit edilmi ş , bunu Uzun (2750 gün-derece) 
takip etmi ş , en fazla toplam s ı cakl ı k isteğ i ise Siirt ve 
Ohadi (2803-2861 gün-derece) çe ş idinde saptanm ış t ı r 
(Çizelge 9). 

Gözlerin kabarmas ı ndan, hasat dönemine kadar 
geçen süre en uzun Ohadi çe ş idinde (174-178 gün), en 
k ısa K ı rm ı z ı  ve Halebi çe ş idinde (162-166 gün) 
belirlenmiş tir. 

Siirt çeş idinde (170-172 gün), Uzun çe ş idinde ise bu 
süre (168 gün) olarak belirlenmi ş tir. 

Antepf ı st ığı nda hasat zaman ı n ı , meyve irili ğ ine göre 
değ il, embriyo büyüklüğ üne göre belirlemek 
gerekmektedir. Ara ş t ı rma sonuçlar ı m ız hasat 
olgunluğ unun belirlenmesinde di ğ er ölçütlerin yan ı nda, 
meyve a ğı rl ığı  ve embriyo irili ğ inin de önemli bir gösterge 
olarak kullan ı labileceğ ini göstermiş tir. 

Uygun hasat zaman ı n ı n belirlenmesi konusunda elde 
ettiğ imiz bulgular, Karaca (1990) ve Crane (1978)'nin 
bulgular ı  ile uyum içerisinde bulunmaktad ı r. Crane (1978), 
derim zaman ı na ba ğ l ı  olarak Kerman çe ş idinde kalite 
kriterlerini inceledi ğ i çal ış mas ı nda, meyve a ğı rl ığı n ı n 
fizyolojik olum zaman ı nda en üst düzeye ç ı kt ığı n ı  ve bu 
dönemin meyve ağ' ı rl ığı  yönünden en uygun derim zaman ı  
olduğ unu belirtmi ş tir. 

Meyve kabuk renginin değiş mesi ve ç ı tlama olmas ı  
durumunda, meyve iç a ğı rl ığı  ile ham yağ  miktar ı  en 
yüksek oranda bulunmakta, meyve derim olgunlu ğ una 

geldiğ inde, d ış  kabuk endocarp'tan kolayca ayr ı lmaktad ı r. 
Bu dönemden önce ve sonra yap ı lan derimlerde içler ya 
geliş memiş tir, ya da bozuk renklidir. Bu nedenle, yüksek 
kalitede meyve elde etmek için derimin tam fizyolojik hasat 
olgunluğ u döneminde ve 1 hafta içerisinde yap ı lmas ı  
gerekmektedir. Bu konuda Crane (1978), iç meyvedeki 
kuru ağı rl ığı n derim olgunlu ğ u dönemine kadar artarak 

0.70 grama ula ş t ığı n ı , bu art ışı n daha çok meyvedeki ya ğ  
miktar ı n ı n artmas ı ndan ileri geldiğ ini bildirmektedir. Ayn ı  
ara ş t ı r ı c ı  meyve derim zaman ı n ı  tespit etmenin çok önemli 

olduğ unu belirterek fizyolojik olgunluk döneminden önce 
veya sonra yap ı lan derimlerin, geli ş memi ş  iç olu ş umuna 
veya kemik kabukta renk bozulmalar ı na neden olaca ğı n ı  
aç ı klamaktad ı r. Ayr ı ca en kaliteli meyvenin derimsi d ış  
kabuğ un sert kabuktan en kolay ayr ı ld ı  'ğı  dönemden 
itibaren bir hafta içerisinde yap ı lacak derimle elde 

edileceğ ini bildirmiş tir. Ara ş t ı rma sonuçlar ı m ız Crane 

(1978)'nin çal ış malar ı  ile de uyum içerisinde bulunmu ş tur. 

Crane and lwak ı ri (1981)'nin çal ış malar ı  da bu görü ş ü 

desteklemektedir. 

Meyve içindeki a ğı rl ı k edi ş iyle ham yağ  miktar ı ndaki 

art ış  aras ı ndaki iliş kiye dikkat çeken Crane (1978), ham 
ya ğ  birikiminin sabit duruma gelmesiyle birlikte meyve iç 
a ğı rl ığı ndaki art ışı nda durdu ğ unu belirlemi ş tir. Olgunlu ğ un 
ilerlemesi ile birlikte artan ç ı tlama oran ı  %30.3'den (8 

Ağ ustos) %85.3'e (12 Eylül) yükselmiş tir. 

Genotip, farkl ı  yeti ş tiricilik alanlar ı , olgunluk, nem 

içeriğ i ve depolama ko ş ullanyla ili ş kili olarak Kerman, 
Trabonella, Red Allepo ve Bronte çe ş itlerinde kimyasal 



108 
	

TARIM B İ L İ MLER İ  DERG İ S İ  1999, Cilt 5, Say ı  2 

bileş im ve duyusal kalite özelliklerinin de ğ iş imlerini 
inceleyen Kader ve ark. (1982), optimum olgunluk 
döneminde derilen f ı st ı klar ı n bu dönemden önce veya 
sonra derilen f ı st ı klara göre daha yüksek kalitede 
olduklar ı n ı  bildirmi ş lerdir. Ara ş t ı r ı c ı  (Kader 1982), derim 
dönemleriyle (28 Ağ ustos, 11 Eylül, 25 Eylül.) toplam ya ğ , 
yağ  asidi bile ş imi ve toplam protein miktar ı nda fark 
bulamazken normal derim zaman ı na (11 Eylül) göre erken 
derimde toplam ş eker miktar ı n ı  daha yüksek bulmu ş tur. 

Çizelge 6. Standart Antepf ı st ığı  Çeş itlerinin Farkl ı  Hasat 
Dönemlerindeki iç Meyve Oranlar ı  ( % Rand ı man) 

1 Ağ ustos 15 Ağ ustos 1 Eylül 15 Eylül 
K ı rm ı z ı  
Halebi 
Uzun 
Siirt 
Ohadi 

26cd 
38a 

26cd 
27c 
39a 

33c 
39b 
31c 
39b 
43a 

35c 
42b 
35c 
41b 
45a 

44b 
43b 
38c 
46a 
47a 

LSD (0.05) 1.95 1.80 2.50 1.90 

Çizelge 7. Standart Antepf ı st ığı  Çeş itlerinin 	Farkl ı  Hasat 
Dönemlerindeki Ç ı tlama oran ı (%) 

1 Ağ ustos 15 Ağ ustos 1 Eylül 15 Eylül 
K ı rm ı z ı  
Halebi 
Uzun 
Siirt 
Ohadi 

32b 
34b 
25d 
37a 
29c 

43b 
45a 
39c 
45a 
38c 

75b 
76b 
74b 
82a 
73c 

81c 
83b 
80c 
96a 
81c 

LSD (0.05) 2.75 1.95 2.50 1.70 

Çizelge 8. 	Standart Antepf ı st ığı  Çeş itlerinin Farkl ı  Hasat 
Dönemlerindeki 100 tane a ğı rl ığı (g) 

1 Ağ ustos 15 Ağ ustos 1 Eylül 15 Eylül 
K ı rm ı z ı  104.5a 118.4a 120.5b 125.0c 
Halebi 105.0a 121.5a 122.0b 126.5c 
Uzun 96.2b 101.5b 110.0c 114.0d 
Siirt 100.0a 127.0a 133.1a 138.5a 
Ohadi 92.0b 100.0b 114.0c 128.0b 
LSD (0.05) 4.50 3,40 4.75 2.20 

Çizelge 9. Antepf ı st ığı  çe ş itlerinin uygun hasat zamanlar ı ndaki 
etkili s ı cakl ı k toplamlar ı  ile baz ı  pomolojik 

Çeş itler Hasat 
zaman ı  

S ı c. top 
(gün-°) 

Ç ı tlama 
Oran ı  
(%) 

100 tane 
ağı rl ığı  

(9) 

İç meyve 
rand ı man ı  

(%) 

K ı rm ı z ı  5-Eylül 2715 81c 125.0c 44b 
Uzun 10-Eylül 2750 80b 114.0c 38b 
Halebi 5-Eylül 2715 83c 126.5d 43c 
Siirt 15-Eylül 2803 96a 138.5a 46a 
Ohadi 20-Eylül 2861 81c 128.0b 50a 
LSD 
(0.05) 

1.70 2.20 1.90 

Diğ er meyve türlerinin etkili s ı cakl ı k toplamlar ı n ı n 
belirlenmesi amac ı yla yap ı lan çal ış malarda uygulanan 
yöntem ve ba ş lang ı ç-biti ş  dönemleri, çal ış mam ı zda 
uygulad ığı m ı z yöntem ile uyum içerisinde bulunmaktad ı r. 
Nitekim, Jackson(1986)' ı n etkili s ı cakl ı k toplamlar ı  tan ı m ı  
tomurcuklann uyanma zaman ı n ı  ba ş lang ı ç olarak kabul 
etmektedir. Çelik (1988), vejetasyon periyodu olarak kabul 
edilen tarihler aras ı ndaki e ş ik s ı cakl ığı n üzerindeki s ı cakl ı k 
toplamlar ı n ı  etkili s ı cakl ı k olarak belirtmektedirler. 

Buristrov(1975), T ı khonov(1976) ve Ousyannikov ve 
Lobanov(1973), armut çe ş itlerinde, Klimenko ve 
ark.(1973) ayvalarda, Vachun(1974) ş eftali çe ş itlerinde, 
Turovtsev(1976), kirazlarda yapt ı klar ı  çal ış malarda 
ayn ı/benzer yöntemlerle etkili s ı cakl ı k toplamlann ı  
belirlemi ş lerdir. 
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