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Ulkemizde kavak, kayin ve istiridye mantari olarak bilinen Pleurotus
ostreatus, Agaricus bisporus’dan (sapkali mantar) sonra iiretimi
yapilan ikinci mantar tiiridiir. Taze ve islenmis mantarlar triinleri
diinya ¢apinda tat ve lezzetleri bakimindan biiytik ilgi gormektedir.
Diinyada tiretilen yemeklik mantarin %40-50’si taze olarak
tiiketilmektedir. Ancak hasat edilen mantar yiiksek nem ve enzim
icerigi nedeniyle ancak ortalama bir hafta depolanabilmekte ve
depolama siirecinde hizla kalite kaybi goriilmektedir. Yapilan bu
calismada diger ¢alismalardan farkl olarak mantarin kurutulmasinin
yaninda gida isleme prosesine uygun olarak toz haline getirilmesinin
optimize edilmesi amaglanmistir. Yapilan optimizasyon sonucunda
50 °C'de 269.02 dk. yapilan kurutma isleminin en uygun kurutma
normu oldugu sonucuna varilmigtir. Bu sicaklik ve siire normlarinda
bulunan ECso degeri, Toplam Fenolik Madde Miktar: ve istenebilirlik
orani sirast ile; 275.464, 0.762 ve 0.976 olarak belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: Pleurotus ostreatus, Antioksidan, Toplam
fenolik, optimizasyon

Abstract

Pleurotus ostreatus that known as poplar, beech and oyster
mushrooms is second generation after Agaricus bisporus with the
fungal species. Fresh and processed mushrooms products are in great
demand worldwide in terms of taste and flavor. Edible mushrooms
produced in the world is consumed fresh 40-50%. However, due to the
high moisture content and enzyme, harvested mushrooms that can be
stored for about one week and shows rapid loss of quality in the
storage process. This situation limits the consumption of fresh edible
fungus, so the marketing of canned mushrooms, drying and freezing
and storage technology has come to the fore. In this study, besides the
drying, unlike other studies it is intended to optimize the pulverization
of the fungus accordingto the food processing operation. As a result of
optimization, drying conditions of 50 °C and 269.02 minutes was
concluded as the most suitable drying standard. ECso value, Total
Phenolic Content and desirability rate are determinated respectively;
275.464, 0.762 and 0.976 in this norm.

Keywords: Pleurotus ostreatus, Antioxidant, Total phenolic,
optimization

1 Giris

Diinyada yaklasik 3295983 ton/yillik mantar iiretilmektedir
[1]. Gelismis iilkelerde kisi basina yilda 2.5 kg mantar
diiserken [2] tilkemizde ise bu deger 0.4 kg'dir. Diinya mantar
iiretiminin bilyiik bir kismi Cin ABD, Hollanda, ispanya,
Fransa, Polonya italya’da yapilmakta olup bu iilkelerdeki
mantar yetistiriciligi tam anlamiyla bir endistri halini almistir
[3]. Diinya kiiltiir mantar: tretiminin tiirlere gére dagilimina
bakildiginda, %37.8 ile Agaricus bisporus %?24.2 ile Pleurotus
tiirleri yer almaktadir (Tablo 1).

Diinya iizerinde binden fazla Pleurotus tiirii tanimlanmistir.
Ancak bununla birlikte Pleurotus cinsinde sadece 50 kadar tiir
kabul edilmektedir [4]. Calismada Pleurotus ostreatus tiri
incelenecektir. Ulkemizde kavak veya kayin mantar1 olarak
bilinmektedir ve kavak, kayin, mese, thlamur, ségit, ceviz ve
kestane vb. agaglarin ¢iirlimiis govdelerinde yabani olarak
yetismektedir [5]. 1914’li yillarda Almanya’da baslayan
calismalarda ilk olarak bu mantarin kavak kiitiikleri tizerinde

yetistirildigi bildirilmektedir. Ancak dogaya bagh olarak
yapilan geleneksel yontemlerle diisik randiman elde
edilmistir.

1959 yilinda talas iizerinde yetistiriciliginin yapilmasiyla
yetistiricilik acisindan dnemli bir gelisme kaydedilmistir. 1970
yilindan itibaren yetistiriciliginde hububat saplarinin
kullanilmaya baslamasiyla birlikte Pleurotus tiirlerinin ticari
olarak tretimi baslamistir [6],[7]. Pleurotus ostreatus’un
diinyada oldugu gibi iilkemizde de yaygin olarak bulunan
beyaz sapkali mantar (Agaricus bisporus) tiirtinden farkh
olarak, yetistirme ortaminin fermente olmamis materyal
olmasi Uretimini cazip hale getirmektedir. Ayrica bu mantar
tiirtinlin ¢evresel kontrole ¢ok az ihtiya¢ duymasi, hastalik ve
zararli boceklere Kkarsi direncgli olmasi P. ostreatus’un
iretimini diger mantar tiirlerinin tiretimine kiyasla daha cazip
kilmaktadir [8]. Giiniimiizde, terapotik 6zelliklere sahip olan
270 mantar tiirii saptanmis olup, bir¢ok ¢alismada Pleurotus
tirlerinin pek ¢ok hastaligin tedavisinde; anti-kanser,
immiinomoddlator, antiviral, antibiyotik anti-inflamatuar ve
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antioksidan aktivite gosterdigi belirtilmistir [9]. Pleurotus
tiirleri icerisinde en yaygin yetistiriciligi yapilan Pleurotus
ostreatus tiiriidiir. Mantarlarin taze ve islenmis tiriinleri diinya
capinda tat ve lezzetleri bakimindan biiyiik ilgi gérmektedir.
Beslenme 0Ozelligi agisindan iyi derecede protein kaynagi
olmas1 yaninda fizyolojik fonksiyonlar1 regiile eden organik
bilesikler igermektedir. Mantarlarin icermis olduklari fenolik
bilesikler, terpenler ve steroidler, iiriine fonksiyonel 6zellik
katmaktadir [10]. Arastirmalar antioksidan kapasiteye sahip
yeni dogal kaynaklarin temininde mantarlar {zerinde
yogunlasmaktadir. Mantar veya mantardan izole edilmis
biyoaktif bilesenlerinin diizenli sekilde tiiketilmesinin saglik
acisindan yararli olacagi Dbelirtilmektedir. Bu yiizden
mantarlara fonksiyonel gida goziiyle bakilmaktadir. Birgok
arastirmaci P. ostreatus’un antioksidan etkisi ve toplam fenolik
madde miktari lizerine arastirma yapmistir. Diinyada {iretilen
yemeklik mantarin %40-50’si taze olarak tiiketilmektedir.
Hasat edilen mantar yiiksek nem ve enzim icerigi nedeniyle
ancak ortalama bir hafta depolanabilmekte ve depolama
slirecinde hizla kalite kaybi goriilmektedir. Bu durum
yemeklik mantarlarin taze olarak tiiketimini sinirlamakta, bu
ylzden mantarlarin pazarlanmasinda konserve, kurutma ve
dondurma teknolojisi gibi muhafaza yontemleri
uygulanmaktadir [11].

Tablo 1: Diinya Kiiltiir Mantar1 Uretiminin Tiirlere Gére
Oransal Dagilimi [2].

Tiir Uretim (1000 Toplam Uretimin
Ton) Yiizdesi (%)

Agaricus bisporus 1424 37.8
Pleurotus spp. 909 24.2
Auricularia spp. 400 10.6
L.edodes (Shiitake) 393 10.4
Volvariella volvacea 207 55

F. velutipes 143 3.8
Tremella fuciformis 105 2.8
Hericium erinaceus 90 2.4
Pholita nameko 53 1.4
H.marmoreus 22 0.6
G.frondosa 7 0.2
Digerleri 10 0.3
Toplam 3763 100.0

Bu calismanin amaci, kurutma islemi sirasinda uygulanan
farkli sicaklik ve siire uygulamalarinin P. ostreatus’un
antioksidan ve toplam fenolik madde miktarlarina etkisini
belirlemektir. Mantarin kurutulmasinin amaci, taze halde
iiriine ulasmada duyulan sikinti olmakla birlikte asil amag toz
haline getirilmis mantarin farkli gida proseslerinde
kullanilabilme imkaninin arttirilmasi ve iriin yelpazesinin
genisletilmesidir. Bu sekilde toz haline getirilmis olan mantar,
mantar tadinin istenildigi durumlarda baharat olarak
kullanilabilir. Ayrica mantarin sahip oldugu biyoaktif
bilesenler gidalara fonksiyonel 6zellik kazandirabilir.

2 Materyal ve Metot
2.1 Materyal

2.1.1 Pleurotus ostreatus

Mantar tozu iretiminde kullanilacak Pleurotus ostreatus,
mantar miseli temin edilerek uygun sartlarda iretilmistir
(Sekil 1).

2.2 Metot

2.2.1 Pleurotus ostreatus Tozu Uretimi

Istiridye mantar1 hasat edilmis, 1 cm biiyiikliigiinde dogranmis
ve taze haldeyken 100 °C’lik su banyosunda (Daihan WSB-30
hassas dijital ¢alkalamali su banyosu) 3 dk. tutulmustur. Isil
islem uygulanan mantarlar sogutulmus ve uygun sicaklik ve
stirelerde etiivde (Daihan WAC 32, D-63450, Korea)
kurutulmustur. Kurutulan mantarlar laboratuvar tipi ¢elik
blender waring (21/8011ES Two speed Stainless Steel
21/CAC33 3.6 .40 Standard High 22,000 Low18,00, UK) ve toz
graniillerinin daha kii¢iik olmasi icin kahve degirmeninden
(Bosch MKM6000, Germany) gecirilerek toz haline
getirilmistir  (Sekil 1). Mantar tozunun {retimi ve
optimizasyon islemi i¢in Design Expert 7.0 paket
programindan yararlanimistir. Kurutma islemi deneme
tasarimi dikkate alinarak gergeklestirilmis ve RSM (Yanit
Yiizey Yontemi)'de istenilen cevaplar dogrultusunda
optimizasyonu yapilmistir.

Istiridye mantan ‘

L

[ 1 cm kesim J

100°Csuda3 dk
bekletme

[ Soguk sudan
ecirme

Siizme J

r—

Etiivde kurutma |
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T Al
Mantar tozu |

—

Sekil 1: Mantar Tozu Uretim Akis Semas.
2.2.2 Pleurotus ostreatus Tozunda Yapilan Analizler

2.2.2.1 Orneklerin Hazirlanmasi

Orneklerin ekstraksiyonunda solvent olarak su (6n calismalar
da su, metanol ve etanol solventleri kullanilmis olup en uygun
solventin su oldugu kanaatine varimistir) kullanmilmistir. 1 g
ornek tartilmis ve tizerine 10 ml su eklenmistir. Daha sonra
calkalamali su banyosunda 40 °C de 30 dk. bekletilmistir. Siire
sonunda ektraktlar 4000 rpm’de 10 dk. santrifiij edilmis ve
slipernatant alinmis ve toplam fenolik madde analizi ve DPPH
serbest radikali indirgeme aktivite testinde stok ¢ozelti olarak
kullanilmistir. Bulaniklilik olmasi halinde Politetrafloroetilen
(PTFE) filtreden (Minisart® SRP25 Syringe Filters
175760.45um; 25mm) gegirilerek siiziilm{istiir.

2.2.2.2 Toplam Fenolik Madde Tayini (TFMM)

Mantar tozu drneklerinden su solventi ile alinan ekstraktlarda
toplam fenolik madde miktar1 (TFMM) analizi orijinali [12]
tarafindan gelistirilen metoda dayanan, [13] tarafindan
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modifiye edilen metot esas alinarak gerceklestirilmistir.
TFMM, gallik asit grafiginden yararlanilarak hesaplanmistir.

2.2.2.3 Antioksidan Aktivite Tayini

Mantar tozu drneklerinden su solventi ile alinan ekstraktlarin
antioksidan kapasitelerinin bir ifadesi olan DPPH radikalini
indirgeme aktivitesi (antiradikal aktivite, (%ARA)) [14]
metoduna gore gerceklestirilmis ve asagidaki Denklem (1)’e
gore %inhibisyon hesaplanmis ve ortamdaki DPPH radikalinin
yarisinl inhibe eden konsantrasyon (ECso) regresyon egrisi
kullanilarak belirlenmistir.
0—-A41

A
Yiizde inhibasyon = —0 " 100 (1)

(AO : Kontrol Absorbans, Al : Numune Absorbans)

2.2.3 YamtYiizey Yontemine Gére Deneme Tasariminin
Olusturulmasi

Mantar tozu lretiminde; kurutma sicakhigi (°C) ve siiresi (dk.)
faktor olarak segilerek olusturulmus olan deneme tasarimina
gore mantar tozu iretimi gergeklestirilmistir. Kurutma
sicakligl ve stiresinin (bagimsiz degisken=faktor), bagimh
degiskenler {izerine olan etkileri arastirllmistir. Mantar tozu
icin 5 seviye, 2 faktor Merkezi Kompozit Dizayn kullanilarak
deneme kurulmustur. Deneme tasarimindan elde edilen
verilerden bagimh degiskenler ile bagimsiz degiskenler
arasindaki iligkileri  belirleyebilmek icin  modeller
olusturulmustur. Olusturulan bu modellerin deneysel verileri
hangi oranda temsil ettigini belirlemek amaciyla varyans
analizi (ANOVA) gergeklestirilmistir. Bu yontemle her bir
faktoriin lineer, kuadratik ve interaksiyon etkilerinin yanitlar
tizerindeki istatistiksel 6nemlilikleri %95 giiven seviyesinde
Fischer (F-testi) testi uygulanarak bulunmustur.

Faktorler icin kodlanmis noktalardan;

-A: Faktoriin en diistik seviyesini

1: Faktoriin diisiik seviyesini

0: Faktoriin merkez noktasini

1: Faktoriin yiiksek seviyesini

+A: Faktoriin en yliksek seviyesini gostermektedir.

Mantar tozu i¢in deneme tasariminda faktorlerin kodlanmis ve
gercek degerleri Tablo 2’de verilmistir.

Tablo 2: Mantar Tozunun Kurutulmasi i¢in Faktérlerin
Kodlanmis Gergek Seviyeleri.

Kodlanmis Seviyeler

Bagimsiz  En Diisik Merkez  Yiksek  (En
degisken  Diisiik (-1) (0) 1) Yiiksek)
(-1.414) (1.414)
Sicaklik 45.86 50 60 70 74.14
(°Q)
siire (dk.) 21515 240 300 360 384.85

Mantar tozu i¢in deneme tasariminda faktorlerin kodlanmis ve
gercek degerlerinden olusan toplam 13 deneme tasarimi
Tablo 3’te verilmistir.

Kurutma normlari belirlenirken yapilan 6n ¢alismalar ve
literatiirdeki veriler dikkate alinarak -1 kodlanmis seviyede
sicaklik 50 °C, siire 240 dk. ve +1 kodlanmis seviyede sicaklik
70 °C, siire 360 dk. olarak sisteme girilmistir. En disiik ve en
yiksek  kodlanmis degerlerde calismak  miimkiin

olamayacagindan matematiksel yuvarlamalar yapildiktan
sonra islem yapilmistir.

Denemeler sistematik hatalar1 minimize etmek i¢in gelisigiizel
siralama ile gergeklestirilmistir. Optimizasyonda istatistiksel
degerlendirme kriteri olarak Antioksidan etki ve Toplam
fenolik madde cevaplarina bagh istenirlik fonksiyonuna gore
optimum noktalar belirlenmistir.

Tablo 3: Mantar Tozu i¢in 2 Faktér-5 Seviye Merkezi Karma

Tasarimi.
Deneme Deneme Kurutma Kurutma
No Sirasi Sicakligr (°C) Siiresi
(Dakika)
1 13 50 (-1) 240 (-1)
2 1 70 (1) 240 (-1)
3 10 50 (-1) 360 (1)
4 5 70 (1) 360 (1)
5 8 45.86 (-A) 300 (0)
6 12 74.14 (+A) 300 (0)
7 6 60 (0) 215.15 (-A)
8 2 60 (0) 384.85 (+A)
9 3 60 (0) 300 (0)
10 4 60 (0) 300 (0)
11 9 60 (0) 300 (0)
12 11 60 (0) 300 (0)
13 7 60 (0) 300 (0)

@Faktorlerin kodlanmus seviyeleri parantez igerisinde gosterilmistir.

3 Arastirma Bulgular1 ve Tartisma

Uygulanan kurutma sicakligl ve siiresinin yanit yiizey yontemi
ile yapilan deneme desenine gore elde edilen mantar tozu
orneklerinin Antioksidan kapasiteleri lizerine etkisini ortaya
koyan polinomiyal modele ait denklem (2) asagidaki
sekildedir;

Y =963.11 — 17.82X, — 2.19X, — 0.01X, X,
+0.24X2 + 4.89X2 (2)

Mantar tozu lretiminde uygulanan sicaklik ve siirenin
orneklerin ECso degeri tlizerindeki etkisini gosteren varyans
analiz sonuglar1 Tablo 4’te, Sekil 2'de ve Sekil 3’te verilmistir.
Tablo 4’teki regresyon modeline ait yiiksek determinasyon
katsayis1 (R2 = 0.9702) bu regresyon modeli ile mantar tozu
antioksidan madde miktarlarinin kurutma sicaklign ve
stiresine gore etkili bir bicimde belirlenebilecegini
gostermektedir. Calisma sonucunda elde edilen veriler ECso
degerinin 269.878-477.75 g ornek/g DPPH arasinda
degistigini géstermistir. Orneklerin ECso degeri sicakliga bagh
olarak degismistir. Istatistiksel analizler, kurutma sicakliginin
orneklerin, antioksidan madde igerikleri ilizerine etkisinin
o6nemli oldugunu ortaya koymustur (p<0.05).

Orneklerin, kurutma sicaklig1 ve siiresinin yanit yiizey yéntemi
ile yapilan deneme desenine gore elde edilen TFMM iizerine
etkisini ortaya koyan polinomiyal modele ait denklem (3)
asagidaki sekildedir.

y = 1.41 — 0.01X, — 2.90F — 004X, (3)

Mantar tozu iiretiminde uygulanan sicaklik ve siirenin
orneklerin TFMM iizerindeki etkisini gosteren varyans analiz
sonuclar1 Tablo 5°te, Sekil 4’te ve Sekil 5te verilmistir.
Tablo 5’ten anlasilacag lizere regresyon modeline ait yiiksek
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determinasyon katsayisi (R2= 0.8630) bu regresyon modeli ile
mantar tozundaki toplam fenolik madde miktar1 (TFMM)
kurutma sicakligi ve siliresine gore etkili bir bigcimde
belirlenebilecegini gostermektedir. TFMM miktar1 tim
ornekler icinde 0.419-0.77 mg GAE/g olarak belirlenmistir.
Orneklerin TFMM degeri sicakliga bagh olarak degismistir.
Istatistiksel analizler, kurutma sicakliginin érneklerin TFMM
icerikleri tizerine etkisinin 6nemli oldugunu ortaya koymustur
(p<0.05)

Tablo 4: Farkli seviyelerde uygulanan sicaklik ve siirenin
Pleurotus ostreatus érneklerinin antioksidan (ECso) degeri
uzerindeki etkisine ait varyans analizi sonuglari.

Varyasyon S.D. Kareler F-Degeri p-Degeri

Kaynag Toplami

Model 5 50170.38 25.3316 0.0002
X1(Sicakhk) 1 44429.33 112.164 <0.0001
Xz (Siire) 1 2.70719 0.00683 0.9364
X1X2 1 215.3263  0.54360 0.4849
X12 1 4047.37 10.2178 0.0151
X22 1 2151.48 5.4315 0.0526
Kalint1 7 2772.767

U.E. 3 387.3141 0.2165 0.8804
Saf hata 4 2385.453

Toplam 12 52943.14

S.D.: Serbestlik derecesi, U.E: Uyum eksikligi

ECs0 (g 6rnek/g DPPH)

65.00

300.00

60.00
B: Siire (dak.) 270.00 A: Sicaklik ('C)

240.00 50.00
Sekil 2: Mantar Tozu ECso degerinin ti¢ boyutlu gésterimi.

ECs (g 6rnek/g DPPH)
360.00 -

330.00

303.029
300.00 A grywen

B: Siire (dak.)

270.00

240.00 -
50.00 55.00 60.00 65.00 70.00

A: Sicaklik (°C)
Sekil 3: Mantar Tozu ECso degerinin dis hath gésterimi.

Pleurotus  ostreatus  tozunun  kurutma  normlarinin
optimizasyonunda ECso degerinin en diisilk, TFMM ise en
yiuksek aldigi deger secilmis ve optimizasyon yapilmistir.
Optimizasyon sonuncunda elde edilen deger 50 °C ve 269.02
saniye olarak belirlenmistir. Bu sicaklik ve silire normlarinda

bulunan ECso degeri, TFMM ve istenebilirlik orani sirasi ile
275.464, 0.762 ve 0.976 olarak belirlenmistir. Optimizasyon
normlarinda belirlenen degerler kullanilarak yapilan analiz
sonuglar1 da veri seti sonuglarimi teyit eder niteliktedir.
Sicaklik artisina bagh olarak TFMM ve antioksidan madde
miktar1 azalmistir. Buda kurutma sicakliginin 6rneklerin,
antioksidan madde ve TFMM icerigi iizerine etkisinin oldugu
ve etkisinin de dnemli oldugunu ortaya koymustur (p<0.05).
Mantar fenolikleri miikemmel bir antioksidan ozelligi tasir.
Bazi yenilebilir mantarlarin antioksidan aktiviteleri ile toplam
fenolik bilesik miktarlar1 arasinda bir korelasyonun var
oldugu bilinmektedir [15]. Buda c¢alismadan elde edilen
sonuglari destekler niteliktedir.

Tablo 5: Farkli seviyelerde uygulanan sicaklik ve siirenin
Pleurotus ostreatus 6rneklerinin TFMM lizerindeki etkisine ait
varyans analizi sonuglar1.

Varyasyon S.D. Kareler F- p-
Kaynag Toplam1  Degeri Degeri
Model 2 0.1065 31.4935 <0.0001
X1 (Sicakhk) 1 0.1041 61.5488 <0.0001
X2 (Siire) 1 0.0024 14381  0.2581
Kalint1 10 0.0169

U.E. 6 0.0108 1.1826  0.4556
Saf hata 4 0.0061

Toplam 12 0.1234

S.D.: Serbestlik derecesi, U.E.: Uyum eksikligi.

Z _ 078
)
€ 20.6875
T =
<% 0595
~ P
Z 2 05025
5%
=
E E
g 70.00
8
300.00 60.00
B: Stire (dak.
(@ak) 270,00 A: Sicaklik (C)
240.00 " 50,00
Sekil 4: Mantar Tozu TFMM ii¢ boyutlu gosterimi.
TOPLAM FENOLIK MADDE MIiKTARI
(mg GAE/g drnek)
360.00
330.00

<

S

=

o

Z 30000 0.7274 0.6836 0.5959 0.5521
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Calismadan elde edilen sonuglar, haslama islemi yapilmadan
oda sartlarinda kurutulanlara gore daha disik ¢ikmistir
[16],[17]. Bunun nedeni haslama islemi yapilmasi ve {riiniin
oda sicakliginda kurutulmamasidir. Haslama en yaygin
kullanilan 6n islemlerden biri olup, tiriin kalitesini olumsuz
sekilde etkileyen enzimleri inaktivasyonunda énem tasir [18].
Ancak haslama islemi sirasinda, bilesimindeki suda
¢coziinebilen bir takim besin Dbilesenlerinde kayiplar
olabilmektedir [19]. Haslama isleminin suda ¢6ziiniir fenolik
bilesiklerde azalmaya neden oldugu diisiiniilmektedir. Ancak
mantar tozunun gida proseslerinde kullanimi i¢in yapilan
duyusal analizler neticesinde zorunlu oldugundan haslama
islemine gerek duyulmustur.

4 Sonug¢

Calisma kapsaminda elde edilen sonuglar uygun normlarda
kurutma islemi sonucu elde edilen mantar tozunun ¢ogu gida
prosesinde kullanim potansiyeline sahip antioksidan etkisi
olan bir iiriin oldugunu géstermektedir. Boylece gelistirilecek
bir kurutma islemi gida {retim proseslerinde hizh
kullanilabilme imkani bulmus, tiiketici tercihlerine uygun,
istenen tat ve tekstiire sahip, beslenme degeri yiiksek cesitli
tiriinlere ve mantar tadinin istenildigi tiim gidalarda baharat
olarak kullanilabilen bir triiniin piyasada kendine yer bulma
imkani sunar.

5 Tesekkiir

Pamukkale Universitesi Mithendislik Bilimleri Dergisine katki
saglayan tiim yazar ve hakemlere ayrica ¢alisma kapsaminda
hammadde olarak kullanilan pleurotus ostreatus miselini
saglayan Sylvan Tarim Uriinlerine A.S.’ye tesekkiir ederiz.
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