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Oz

Etkinlik turizmi kapsaminda degerlendirilen gastronomi festivalleri, son dénemlerde
gastronomi turizminin gelisiminde daha fazla incelenen bir alan haline gelmistir. Ozellikle turistik
faaliyetlerin cesitlendigi ginUimuzde, bircok destinasyon mevsim Szellikleri disinda da turistleri
agirlamak icin bircok festival dUzenlemeye baslamistir. Bu festivaller icerisinde gastronomi
festivalleri de turistlerin yeni deneyimler icin daha cok katiim gdésterdigi etkinlikler haline
gelmistir. Gastronomi festivallerinin temel amaci ise bélgesel ya da bdlgeye &zgU UrUnleri hem
ulusal hem de uluslararasi duzeyde tanitmaktr. DUnyada bazi destinasyonlar &zellikle sunduklari
yemek kUltOrG ile anilirken, Tdrkiye gastronomi turizminin dnemini daha gec kesfetmis ve bu
yénde calismalar hiz kazanmistir. Gastronomi festivallerinin son dénemlerde artis géstermesi,
Ozellikle turistlerin gittikleri destinasyonlann mutfak kGItirinU tanimak istemelerinin dogal bir
sonucu olmustur. Bu nedenle bircok bdlgede duzenlenmeye baslanan festivaller araciigi ile
mutfak zenginlikleri turizm icin cekim gUcU olarak kullanimaya baslanmistir. Calismada literatGr
tarama teknigi kullaniimistir. Calismada elde edilen bulgulara gére Turkiye'de de &zellikle giney
bélgesinde gastronomi festival kUItUrinin yerlestigi sGylenebilecektir. Bu kapsamda calismada
gastronomi turizmine yonelik gastronomi festivalleri kapsaminda bir degerlendirme yapilmistir.
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Gastronomy Festivals in the Development of Gastronomy Tourism and Current Situation of
Turkey

Abstract

Gastronomy festivals, which are evaluated within the scope of event tourism, have
recently become a more studied area in the development of gastronomic tourism. Nowadays,
especially when touristic activities are diversified, many destinations have started to organize
many festivals to host tourists outside of seasonal features. Among these festivals, gastronomic
festivals have also become events where tourists participate more for new experiences. The
main aim of gastronomy festivals is to infroduce products belonging to both a national and
international level. Some destinations in the world, especially with the food culture they offer
are referred, Turkey was later discovered the importance of tourism and gastronomy work in
this direction has gained speed. The recent increase in gastronomy festivals has been a natural
result of tourists who want to know the culinary culture of their destinations. For this reason, many
festivals organized in many regions, the wealth of cuisine has started to be used as an atfraction
power for tourism. Literature searching technique was used in the study. According to data
obtained from studies in Turkey, gastronomy festivals have been adopted especially in in the
southern. In this context, an evaluation of gastronomy fourism has been made within the scope
of gastronomic festivals.

Keywords: Gastronomy, Gastronomy Tourism, Festival, Gastronomy Festivals, Gastronomy
Festivals in Turkey

1. Girig

Gastronomi turizmi yiyecek tUketme faaliyetlerinden cok daha fazlasini ifade
eden bir kavram durumundadir. Temel motivasyonu, belirli bir yemegin tadini
cikarabileceginiz yerleri ziyaret etmek olan gastronomi turizmi sayesinde yerel Urin ve
yemekler, gidilecek destinasyonun belirlenmesinde &nemli hale gelmistir. Bununla
birlikte, bir hedef secerken turistlerin karar verme surecinde imaj énemli belirleyici bir
role sahiptir. Turistlerin yerel yemek festivallerine katima motivasyonlarn ve seyahatleri
sirasinda yasadiklan yerel gidalardan memnuniyet duUzeyleri turistlerin gelecekteki
davranigsal niyetlerini de etkilemektedir.

Gastronomi festivalleri, nis turizm eftkinlikleri icerisinde degerlendirilse de son
yillarda bu faaliyetlerin sayisi hem dinyada hem de Ulkemizde artis gdstermistir. Bircok
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festival icerisinde yer alsa da yemek festivallerinde, ydresel gidalar ve yemekler festival
kutlamasinin  ana nedeni durumundadir. Yemek festivalleri bdlgeye 06zgu &zel
yiyeceklerin &ne cikarldigl, yemek ve gida temelli etkinlik ve programa sahip
festivallerdir ve destinasyonun tanitimina bUyUk katkilar sunmaktadir.

Calsma kapsaminda gastronomi  ve gastronomi  turizmi  kavramlarinin
incelenmesi ardindan gastronomi festivalleri incelenecek, ardindan ozellikle yerel
dUzeyde yapilan etkinlikler arasinda &énemli yer tutan TUrkiye'deki gastronomi
festivalleri degerlendirilecektir.

2. Kavramsal Cerceve
2.1. Gastronomi, Gastronomi Turizmi Kavramlan ve Kapsami

insanin temel fizyolojik intiyaclanndan olan yemek yeme, dzellikle atesin bulunusu
ile beraber ve yeni ekipmanlarin elde ediimesi ile bir kOItOr halini almistir. Bu sUrecte
tarihsel bazi gelismeler yasansa da, kavram olarak gastronomi ilk kez bir sirde gecmis,
ardindan 19. yUzyil ile beraber beslenmeye ydnelik mesleklerin gelistigi bir alan haline
gelmistir (Ozdemir & Altiner, 2019).

Gastronomi genel olarak Uretim, tUketim ve Uretim-tUketim boyutunda U¢ baslik
altinda degerlendiriimektedir. Bu kapsamda yemek hazirlama streci Uretim boyutunu
olustururken; yemekten hoslanma ve |Uks tUketime dUskUnlUk tUketim boyutunda ele
alinmaktadrr. Uretim ve tiketimin birlikte degerlendirildigi  siniflandirmada ise
yiyeceklerin sunuma hazrlik sireci, yemegin belirli kurallar ve ekipmanlar ile sunulmasi
ve tUketiimesi gindeme gelmektedir (Ozdemir & Altiner, 2019).

Gastronomi gUclu bir gecmisi olan bir bilim dali olmasina ragmen gastronomi
turizmi son yillarda tartisilan ve farkl bakis acilar ile yeni calismalar yapilan bir alandir.
Onceki calismalar, tanimlamalar ve arastirma alanlan bakimindan farkliiklar goésterse
de turistik olarak varligi ve seyahat motivasyonlar arasinda bulunmasi acisindan ortak
noktada birlesmektedir.

Yiyecek icecek deneyimi yasamak amaciyla seyahat davranisi gudilemesine
yardimci olan gastronomi turizmi, bir t0r gastronomik hareketliligi ifade etmektedir
(Gdkdeniz, Erdem, Din¢ & Uguz, 2015). Temelinde yiyecek ve icecek kUItUrG olmakla
beraber, gastronomi turizmi ciftlikler ve sarap Uretim bdlgelerine duzenlenen
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seyahatleri de iceren akfivitelerdir (Ozdemir & Altiner, 2019). Zorunlu bir ihtiyac olan
yeme-icme olgusu ve fturistlerin seyahatlerinden daha fazla zevk alma arzusu turizm
deneyiminin ayrimaz bir parcasi haline gelmistir ve bu durum gastronomik degerlerin
baz turistler icin seyahatlerin temel sebebini olusturmaya baslamistir. Bu, gastronomi
turizminin ortaya cikmasi icin uygun bir zemin yaratmistir (KGcUkkédmurler, Sirvan &
Sezgin, 2018).

Gastronomi turizmi literatirde mutfak turizmi, yiyecek turizmi gibi farkli kavramlar
ile de adlandinimaktadir (Sahin & Unver, 2015). Gastronomi turizmi ayni zamanda
etkinlik turizmi kapsaminda degerlendirimektedir. Mutfak kUItOro ile iliskili nis pazar
niteliginde olan bdlgeler, yeme icme faaliyetlerindeki kendilerine 6zgU avantagijlar,
mutfak kUItOrOne iliskin zenginlikler ile destinasyonun pazarlamasinda aktif bir sekilde
kullanilmakta; tUketici beklentilerine dayali olarak cesitlendiriimektedir (Bucak & Araci,
2013).

Gastronomi turizmi gelisim gosterdigi bolgelerde, yerel ekonominin kalkinmasina
onemli katkilar yapmaktadir. Gastronomi turistlerin yerel OrUnleri daha c¢ok tercih
ettikleri, Ozellikle yoresel yiyecek ve iceceklere olan edgilimlerinin diger turist
cesitlerinden daha fazla oldugu bilinmektedir. Bu yUzden gastronomi turizmi yerel
sektorlerin  gelismesine ve bu sektdrlere yatinm yapimasina, yerel degerlerin
korunmasina ve surdurilebilirligine olumlu yénde katkilar saglamaktadir (Uner & Sahin,
2016).

GUnUmuzde turistler bolgelerin kendine has mutfak kOltOrGnU kesfetmek Uzere
seyahatlere cikmakta ve bu egilim artarak devam etmektedir. Bélgenin sosyal dokusu
yani sira ve Ozelliklerini de yansitan mutfak kUItUrG sayesinde, bdlgeye gidecek turist
sayisi artacagl gibi bélge ulusal ve uluslararasi taninirik kazanacaktir. Bu durumun
bilincinde olan destinasyonlar da bir cazibe merkezi olabilmek icin mutfak kOItoronu
tanitici faaliyetlere agdirlik vermeye baslamigstir.

2.2. Gastronomi Turizmi Kapsaminda Gastronomi Festivalleri

Gastronomik etkinliklerin sosyal ve kUltUrel olarak kitlelere tanitiimasi, turistik tanimi
ile bUtUnsel iliski icerisindedir. Dolayisiyla gastronomik unsurlar, destinasyon imaji ve
surdUrUlebilirligine oldukca fazla katki sunmaktadir ve tanitim faaliyetleri, yerel
dUzeydeki gastronomik etkinliklerin canlanmasini da saglamaktadir (Bucak & Araci,
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2013). Yemek festivalleri de gastronomi turizminde tanitim agisindan énemili etkinlikler
haline gelmistir.

2.2.1. Festival Kavrami ve Turizm Agisindan Onemi

Festival, kisi veya kurumlar tarafindan dizenlenen, esas itibariyle ritUel bir kbkene
dayanan, sosyal statt ve cinsiyet farki aranmaksizin her yas ve cinsten bireyin katiimina
imkan veren, belirli bir meké&nda ve zaman araliklarinda periyodik olarak dUzenlenen,
icerisinde yemek, giysi, muzik, dans, oyun gibi kUltUr unsurlarinin yer aldigi, hemen her
konuda diUzenlenebilen cesitli sosyal, siyasal, ekonomik, turistik ve kUltUrel islevlere sahip
kutlamalardir.

Festivaller, bir bolgenin geleneksel sembolU haline gelen ve genellikle her yil ayni
gun ve ayni ayda duzenlenen yerel halk tarafindan yapilan bir etkinliktir. Festivaller
turizm destinasyonunun kUresel popdularitesi Uzerinde olumlu bir etkiye sahiptir ve sezon
disi dénemlerde bile destinasyon tanitiminin etkili bir yolu olarak islev gorur. Festivaller
ayni zamanda sehir markalasmasi icin de etkili araclardir ve Venedik, Rio de Janeiro
ve MUnih gibi bircok kuresel sehir markasi her yil dizenlenen festivallerle tanimlanir hale
gelmistir (Pirnar, Kurtural & Tutuncuoglu, 2019).

Festivaller, kutsal, kiltUrel ve geleneklerle belirginlesmis kutlamalar, belirli bir kisi
veya olayin ya da bir Urunin hasadiyla ilgili yapilan yillik kutlamalar, genellikle bir
sanatci veya sanat dalina ait calismalara ydénelik yapilan etkinlikleri, fuarlar, panayirlar
ve herkese acik senlik ve eglenceleri kapsamaktadir (Sengul & Geng, 2016).

Gastronomi ve turizm son dénemlerde birbirini tamamlayan iki ayr unsur haline
gelmistir ve bu nedenle turist deneyimlerinde mutfak kGItGronon énemi son vyillarda
daha fazla arastnimaya baslanmistir. Dolayisiyla  destinasyonlar sadece dogal
guzellikler ve kUltUrel miras acisindan dedil, turistlere sunulan yéresel tatlar ve yemekler
ile de rekabet etmeye baslamistir (SGrenkdk, Baggio & Antonioli 2010)

Festivaller turizm acisindan dnemli bir cekicilik unsurudur ve turistlerin bircok
destinasyonda festivaller ile karsilasmalarr mimkUnduor. Festivaller belirli durumlarda
bUyUk ve gorkemli etkinlikler olabildigi gibi, belirli durumlarda paket programlardaki
ana ¢ekici unsur olmaktadir. Festivallerin dUzenlendigi destinasyon da, festivalle anilir
hale gelerek festivalle dzdeslesebilmektedir. Bazi durumlarda ise, festivaller, turistik
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bdlgenin kOltGrel c¢ekiciligini  arttiran, yardimci bir unsur haline gelebilmektedir
(Saglamtas, 2019).

Festivaller, turist cekebilen ve bdylece yerel konaklama isletmelerine talep
yaratan etkinlikler oldugu sdylenebilir. Bu etkinlikler; ydreye fon saglamalar, medyanin
dikkatini cekmeleri ve festivalle ilgili diger hizmetlerin talebini artirmalar gibi oldukca
onemli rollere sahiptir. (Saglamtas, 2019).

Turistlerin festivallere dahil olmalarini saglayan farkl motivasyonlar bulunmaktadir.
Ozellikle buyUk festivallerde, turistler festival icin destinasyonu ziyaret etmekte ve
destinasyon cekiciligi ikinci unsur olmaktadrr. Bazi durumlarda ise, festivaller
destinasyonlarn cekiciligini arttinci ek bir unsur olmaktadir. Diger bir durum ise, turistlerin
destinasyonu gezerken tesadUfi olarak festivale denk gelmesi ve katiim gdstermesidir
(Sert, 2017).

Yerel gastronomi festivallerinin artmasi, gastronomi turizmine olan ilginin de
artisina ve turistlerin bolgeyi ziyaret etme potansiyeline yansimaktadir. Ozellikle yerel
mutfak festivalleri yerli ve yabanci ziyaretcileri bolgeye cekerek ekonomik anlamda da
avantajlar ortaya cikarmaktadir. Bu festivaller yorenin turistik acidan gelisiminde
alternatif firsatlar sundugu gibi yerel UrUnlerin degerlenmesi ile de bdlge imajinin
artisina katki sunmaktadir (Getz & Brown, 2006).

2.2.2. Gastronomi Festivalleri

Festivaller sadece bir eglence dedil, insanlaricin artik yeni deneyimler elde etmek
ve yeni kUltUrlerle tanismak icin bir seyahat nedeni haline gelmistir. Son yillarda
gastronomi amaci ile turistlerin seyahatlerinde artis yasanmasi, gidilen bdlgede mutfak
kGItOrOne yonelik ilgi ve duzenlenen festivallere katiim oraninin artisi 6ne cikan turistik
faaliyetlerden biri haline gelmistir. Bu acidan gastronomi festivalleri bdlgenin
tanifilmasinda énemli bir cazibe unsuru haline gelmistir.

Farkli temalara sahip festivallerde yemekler, genellikle festival iceriginde yer alsa
da, diger etkinliklerin agrlikta oldugu ve sadece bir gida bileseni iceren festivaller
gastronomi  festivali  olarak  siniflandinlomamaktadir.  Gastronomi  festivali,
bdlgesel/yerel 6zel yiyeceklerin gercekte ne oldugunu vurgulayan, gida temelli veya
gida temal aktiviteler ve programlara sahip yemek temali bir festivaldir. Bir yemek
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festivali, topluluklarin yerel gidalarnn halkin kutlanmasi ve tanitimina katildigr yerdir. Bu,
digeriyle etkilesime gecmenin ve yerel/bdlgesel gidalarn deneyimlemenin bir yoludur
(Lee & Arcodia, 2011).

Gastronomi turizmi gida ve gida ile ilgili faaliyetleri yasamak ve deneyimlemek
olarak degerlendirildiginden, yemek festivalleri de bir gastronomi turizmi bicimi olarak
karsimiza cikmaktadir. Tm dunyadaki destinasyonlar, ekonomik ve turizm gelisimlerine
yardimci olmak icin gastronomi festivali dizenlemek icin bir tOr Grin benimsemistir
(irigUler & Ozdogan, 2017).

Gastronomi festivalleri bdlgenin gelenek ve gdreneklerini yasamayi, diger
topluluklar tarafindan taninmayi ve diger nesillere aktarmayr amaclamaktadir. Ote
yandan, gastronomi festivallerinin rekreasyon, senlik, mUzik Uretimi olarak algilanmasi
bu etkinlikleri gercek amacindan uzaklastirabilmektedir (BUyUksalvarcr & Akkaya,
2018).

Bu tUr festivallerin kisa vadeli faydalan; gida, otel, kafe, ulasim ve diger
kolaylastinci hizmetler icin artan talep ve uzun vadeli faydalar, yerel Ureticilerin artan
farkindaldi, festival UrUnlerinin ihracatinin artmasi, artan istihdam, gelismis altyapi
tesisleri, gelismis vans noktasidir. imaj, turizm sezonunun uzatimasi, toplum katiiminin
iyilestirimesi, yerel gururun tesvik edilmesi ve yerel kimligin guclendiriimesidir. Bu
baglamda, kisa vadeli faydalar uzun vadeli faydalar icin bir temel olustururken, bunlar
esas olarak surdurUlebilirligi artran ve istenen sonuclan elde eden uzun vadeli
faydalardir. Bu yUzden, giderek daha fazla turizm pazarlamacisi yeni yiyecek ve sarap
festivalleri dUzenlemektedir, cUnkU bu festivaller turizm gelisiminin aynimaz bir parcasi
olarak gérilmektedir (irigUler & Ozdogan, 2017).

Gastronomi festivalleri bir destinasyonu bir gastronomi turizmi destinasyonu olarak
tfanitmak icin de kullanilabilmektedir. Cok sayida yerli ve yabanci turisti cezbedecek
yemek festivalleri bdlgeye ekonomik katkilar sunmasinin yani sira, destinasyonun
gastronomi turizmi kapsaminda taninmasina da yardimci olmaktadir (Saglamtas,
2019). Yoreye ait UrUnlerin kendine 6zgu olmasi, belli bir kiltUrle dzdeslesmesi ve belli
bir tarihe sahip olmasi bu UrUnleri cazip kilarak satisint da etkilemektedir (Sengul &
Geng, 2016).
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Gastronomi festivalleri sadece ekonomik etkiler yaratan faaliyetler dedildir.
Festival sirecince duzenlenen sosyal ve kulturel etkinlikler de bdlgede sosyal yaplyl ve
dokuyu etkileyen unsurlar haline gelmekte ve toplumsal kaynasmaya da etki
etmektedir. Bu festivaller sayesinde, toplumda kUltUrel degerlerin korunmasi ve
yasatiimasi bilinci de gelismektedir (Yiimaz & Cullu, 2012).

GUnUmuUzde cok cesitli tUr ve temalarda festivaller organize edilmektedir. Bu
festivallerin bircogunda yerel yemek ve UrUnler bulunmasina ragmen, her yiyecek
icecek iceren festival gastronomi festivali kapsamina girmemektedir. Festivallerin
gastronomi temasi ile organize ediimesinde temel belirleyici unsuru, etkinligin bdlgesel
ve yerel yiyecege gbre kurgulanmasi olusturmaktadir. Bu haliyle yerel mutfak festivalleri
yerel kutlama ve yemek tanitimina odaklanan festivalleri kapsamaktadir.

Yerel mutfak festivalleri, bir kOltUrel birikim sonucu ortaya cikan belirli bir yerde
koklesmis olan etkinlikler olarak bircok &zel nitelige sahiptir. Sengul ve Turkay (2015)'a
gore bu festivallerin olusumunda bircok faktdr etkili olmaktadir. Bu faktorler su sekilde
siralanabilecektir:

o Yoreye has yiyecek ve iceceklerin cesitliligi,
o Tarihsel birikim,

. Mevsimsel &zellikler,

. Yeme-icme aliskanliklar,

. Dini etkiler,

. Milli etkiler,

o Gelenek ve gérenekler,

o Cografi dzellikler.

Son yillarda kentsel oldugu gibi kirsal alanlarda da festivaller sayr ve kapsam
acisindan artis gostermistir. Bu festivaller kultUrel Uretim ve tUketim acisindan oldugu
gibi ekonomik acidan da dnemlidir. DUzenlenen faaliyetler sayesinde ev sahibi
destinasyon, kUltUrel acidan tanitimini arttirmaktadir.

Gastronomi festivallerinde yeni bir OrGn sunuldugu gibi var olan bir Grin de
sunularak ona deger katimaktadir. Gastronomi festivali programlarn genellikle; yemek
yarnsmalar, yemek tadimlar, yéresel meyve ve sebze toplama, UnlU seflerin katiimi,
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seflerin gdrsel sovlari, konserler dizenlenerek olusturuimaktadir. Topluluklarn yeme-
icme aliskanliklar, mutfak gerecleri, yemek receteleri, pisirme yéntem ve teknikleri
turistler tarafindan deneyimlenmektedir.

Halen dUnya capinda bircok bdélgede, tUm dunya tarafindan bilinen yeme-icme
ve yemek festivalleri dizenlenmekte ve ilgili dénemlerde bu bdlgelere turist akini
yasanmaktadir. Tablo 1'den de goérUlebilecegi gibi farkh bdlgelerdeki festivaller,
gastronomi turizmi acisindan en bilinen ve en iyi festivaller olarak kabul ediimektedir.

Festival Ulke Sire
lyi Yemek ve Sarap Sovu GUney Afrika 3 gin
Epcot Uluslararasi Yemek ve Sarap Festivali ABD 2 ay
Vejetaryen Festivali Bangkok 9 gln
BUyUk Wisconsin Peynir Festivali ABD 3 gun
ispanya Deniz Urdnleri Festivali Ispanya 10 gUn
Gurme Festivali ingiltere 3 gun
Sikago Tadl ABD 5gln
Toronto Ribfest Kanada 4 gln
Pastirma Festivali ABD Hafta boyu
Savour Singapur 4 gun

Tablo 2. DUnyada En lyi Gastronomi Festivalleri (irigUler & Akkaya, 2017)

3. Turkiye'de Gastronomi Turizmi Agisindan Gastronomi Festivalleri

Festivaller; gecmiste yapilan calismalara gére gastronomik faaliyetlerin icerisinde
yer almasina ragmen, Turkiye'de vyeterli sayida gerceklestirliememektedir. Oysa
gastronomik unsurlarin etkin sekilde ortaya cikarnimasi, planlanmasi ve kullaniimasi
rekabet edilebilirlik acisindan destinasyonlar icin bir avantaj olarak gérilmelidir (Cankdl
& Demir, 2018).
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Secim (2020) tarafindan yapilan degerlendirmede yakin donemde Turkiye'de
dUzenlenen gastronomi festival sayisi yaklasik 100'dUr ve bu festivaller tanitim
statUlerine bagll olarak ulusal veya uluslararasi medyada adini duyurabilmektedir.
Ozellikle istanbul, izmir, Antalya ve Ankara gibi sehirlerde dizenlenen festivallerin daha
fazla dikkat cektigi ve medyada yer aldigi goérllmektedir. Bu durumun en buUyuk
nedeninin bu sehirlerde medya kuruluslarinin varligi ve duzenleyicilerin medyayla yakin
iliskisidir.

BUyUksalvarci ve Akkaya (2018) Turkiye'nin 57 sehrinde gastronomi festivalinin
dUzenlendigini belirterek, bu festivaller disinda istanbul basta olmak Uzere kahve, bira
ve sarap festivallerinin de duzenlendigini belirtmistir.

Cbmert ve Cetin (2017) TUrkiye'de duzenlenen gastronomi festivallerine ydnelik
yUrOttUkleri ¢calismalarnda Koltor ve Turizm Bakanhgi'nin yerel etkinlikler ile ilgili bilgi
sunan kaynaklarini incelemisler ve elde edilen bulgulara gére bu kapsama giren 178
gastronomi temali festival ve senlik dUzenlendigini ortaya koymustur.

Giritlioglu, Olcay ve Ozekici (2015) TUrkiye'de diuzenlenen festivallerin temalarina,
dUzenlenme zamanina ve duzenlendigi bolgelere gore siniflandinimasini arastirdiklar
calsmalarinda, Turkiye'de bir yil icerisinde cok farkll temalara sahip 1254 festival
dUzenlendigi belirtmistir. En fazla festivalin Marmara Bdlgesi'nde ve en az sayida
festivalin GUney Dogu Anadolu Bdlgesi'nde gerceklestirildigi belirlenmistir.

Gastronomi  festivalleri konusunda 6nemli konulardan biri kuskusuz kentin
gastronomi acisindan taninmasidir. Ormedin, UNESCO Garziantep'in yaratici sehirler
agina katiimiyla kentin mutfak kOltord, yemek cesitleri ve sofralan éne cikmis ve
dUnyada taninir hale gelmisti. Bu nedenle Gaziantep'te dizenlenen 'Gaziantep
Uluslararasi Gastronomi Festivali' her yil dunyanin ve Turkiye'nin dért bir yanindan on
binlerce katiimciyr agirlamaktadir (Se¢cim, 2020).

Festivallerin kapsamina bakildiginda, ¢cogunun yerel UrOnlerle ilgili festivaller
oldugu gérulmektedir. Bu durum Turk cografyasinin yerel Grinler acisindan zenginligini
go6stermektedir. Yerel UrUnler arasinda, &zellikle sebze, meyve, peynir ve bal bdlge
halklar tarafindan én plana cikarnimaktadir. Bu UrGnlerin 6n planinda, bdlgede cok
fazla tUketmek ve diger bolgelerden farkl &zelliklere sahip olmak etkilidir. Festivallerde
dUzenlenen bu Urinlerin senlikli ddnemi genellikle hasat edildikleri ddnemdir. Hasat
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dénemi festivale uygun degilse festivallerin farkh dénemlerde duUzenlendigi
bilinmektedir. Ancak, sonraki festivaller hasat doneminde duzenlenen festivaller kadar
etkili degildir. Ayrica, kahve ve cikolata gibi UrUnler Uzerinde aktif olarak bircok faaliyet
dUzenlendigi tespit edilmistir (Segim, 2020).

Tablo 3'ten izlenebilecedi gibi Turkiye'de hemen her bdlgede yerel UrGn agirlikli
olmak Uzere bircok gastronomi festivali dUzenlenmektedir. 2019-2020 arasinda
dUzenlenmis ve dUzenlenecek festivaller kapsaminda bir literatGr calismasi yUruten
Secim (2020) 88 festivali derlemistir. Tablodan gérilebilecegdi gibi festivallerin geneli
bahar ve yaz aylannda dizenlenmekte ve festivallerin yerel UrUnlerin tanitilmasi, bdlge
halkinin kaynasmasi ve satls yapma amacina yénelik yerel Urin ve yerel yemekler
Uzerine yogunlasmaktadir. Bununla birlikte TUrkiye'de festivallerde  sUrekliligin
saglanmasi buyuk dneme sahiptir. CUnkU baz bolgelerde festivallerin bir yil dUzenlenip
baska yillar dizenlenmeme problemi bulunmaktadir. Ayrica bu festivallerin gastronomi
turizmi acisindan yeterli olmadigini belirtmek de mUmkindur. CUnkU bu festivaller
Ozellikle yerel halka yénelik duzenlenmekte, bu festivallerin turist getirecek duzeye
eristirilebilmesinde eksiklikler bulunmaktadir.

Festival ismi Donem | Kapsam Festival Alani
izmir Waffle Festivali Ocak | Yenilikci izmir Konak
Burhaniye Zeytin & Zeytinyadi Festivali Ocak Zeytin Burhaniye
Dikmen Hamsi Festivali Ocak Balik Sakarya Hendek
Sivrihisar Sosis Festivali Subat | Sosis Sivrinhisar

Ankara Kahvalti Festivali Subat Kahvalti Altindag
Uluslararasi istanbul Mutfak Gonleri Subat Genel Beylikd(zU
Dalyan Kefal Festivali Subat | Balik Ortaca/Mugla
Bodrum Ot Festivali Subat | Oflar Bodrum

iriskit Festivali Mart Yerel Grin Kahramanmaras
Cagla ve GUnluk Festivali Mart Yerel Grin Mersin Silitke
Alacat Ot Festivali Nisan Oftlar izmir Cesme
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Giritliler Ot Festivali Nisan Otlar izmir Tire
Bodrum Uluslararasi Peynir Festivali Nisan Peynir Bodrum
izmir Cikolata ve Tatl Festivali Nisan Cikolata Bayrakli/izmir
istanbul Peynir Festivali Nisan | Peynir istanbul
Mersin Limonata Festivali Nisan Yerel Ur0n Erdemli
Halikarnas iki Yaka KUltUr Festivali Nisan Yerel Uron Bodrum
Kapadokya Geleneksel Yemek Festivali Nisan Yerel yemek Kapadokya
Uluslararasi Mesir Macunu Festivali Nisan Yerel Uron Manisa
Urla Enginar Festivali Nisan Yerel Urin Urla izmir
Elazig Kahve ve Cikolata Festivali Nisan Kahve Elazig
Antalya Kahve ve Cikolata Festivali Nisan Kahve Antalya
Uluslararasi istanbul Cay Festivali Mayis | Cay istanbul
Halfeti Meyve Yemekleri Festivali Mayis Yerel yemek Sanlurfa
Uluslararasi Cadde Yemekleri Festivali Mayis Cadde yemekleri | Antalya
Mut Karacaoglan Kayisi Festivali Mayis Yerel Urin Mersin
Bornova Kiraz Festivali Haz. Yerel Urdn izmir
Yesili Kiraz Festivali Haoz. Yerel Urin Mardin
Kemalpasa Altin Kiraz KUItUr Sanat Festivali | Haz. Yerel Ur0n Kemalpasa
Samsun Yerel Yemek Festivali Haz Yerel yemek Atakum
Kocarll Antepfistigi Festivali Hoz. Yerel Urin Aydin
Geleneksel Igdir Kayisi Festivali Haoz. Yerel Urdn Igdir
Yesilhisar KGItUr ve Kayisi Festivali Hoz. Yerel Grun Kayseri
Serinhisar Nohut, Bicak ve KUltur Festivali Tem. Yerel Grun Serinhisar
Cemisgezek Dut ve Pekmez Festivali Tem Yerel Ur0n Tunceli
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Mihaliccik Kiraz Festivali Tem. Yerel Grin Eskisehir
Hekimhan Maden Ceviz ve KUItUr Festivali | Tem. Yerel Grin Malatya
Cumalikizik Ahududu Festivali Tem. Yerel Ur0n Bursa
Geleneksel Gravyer ve Kasar Festivali Tem. Peynir Kars
Uluslararasi KUItdr ve Muz Festivali Tem. Yerel Urdn Anamur
Sultandagi KUltUr, Sanat ve Kiraz Festivali Tem. Yerel Grin Afyon
Geleneksel Gediz Tarhana Festivali Tem. Yerel Ur0n KUtahya
Ulusal Gokgcebey Tavukculuk Festivali Tem. Yerel Ur0n Zonguldak
Manisa Adala Seftali Festivali Tem. Yerel UrOn Manisa
Silivri Yogurt Festivali Tem Yerel Urin istanbul
Akseki Ayran Festivali Tem. Yerel Urin Antalya
Kestane Bal Festivali Tem. Yerel Uron Kastamonu
Ardahan Bal Festivali Tem. Bal Ardahan
Camoluk Bal Festivali Agust. | Bal Giresun
iskilip Dolma Tursu ve Cilek Festivali Agust. | Yerel GrUn Corum
Karacakilavuz Keskek Festivali Agust. | Yerel GrUn Tekirdag
Refahiye kUltUr ve bal festivali Agust. | Bal Refahiye
Zara Bal ve KUltUr Festivali Agust. | Bal Sivas
Cayiralan Bal ve KUltor Festivali Agust. | Bal Yozgat
Cadir Festivali Agust. | Yerel Urin Nevsehir
Tonya Yag ve KUltUr Festivali Agust. | Yerel Urin Trabzon
Umurbey Geleneksel Seftali Festivali Agust. | Yerel Grin Canakkale
Peynir Festival Agust. | Yerel Grin Kahramanmaras
Hayrabolu Aycicedi Festivali Agust. | Yerel GrUn Pazarcik
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UzUm ve Biber Festivali Agust. | Yerel Grin Gaziantep
Bolvadin Festivali Agust. | Yerel Grin Afyonkarahisar
PUIGMUr Bal Festivali Agust. | Yerel GrOn POIOMOr
Dikili Bamya Festivali Agust. | Yerel GrOn izmir
GUlnar Bal ve Yoéruk Festivali Agust Bal GUlnar
Orhangazi Gedelek Tursu Festivali Agust Yerel Grin Bursa
Ernez Bal Festivali Agust. | Bal Finike
Gazyagcl Konya Yemekleri Festivali EylUI Yerel Urin Konya
Germencik incir KUltOr ve Sanat Festivali EylUI Yerel Urin Aydin
Gaziantep Uluslararasi Gastronomi Festivali | EylUl Yerel yemek Gaziantep
Uluslararasi Antepfistigi Festivali EylUI Yerel Urin Gaziantep
Uluslararasi Kalecik Karasi UzOm Festivali EylUIl Yerel Ur0n Ankara
KUtahya Cimcik Festivali EylUIl Yerel Ur0n KUtahya
Agr Bal Festivali EylCl Bal Adri
izmir Boyoz Festivali Ekim Yerel yemek izmir
Meze Festivali Ekim Yerel yemek Antalya
Akhisar Zeytini Hasat Festivali Ekim Yerel Urin Manisa
Yerel UrUn Tanitim Festivali Ekim Yerel Or0n Bursa
Yalova Subasi Kivi Festivali Ekim Yerel Ur0n Yalova
Pamukova Yerel Urlin ve Ayva Festivali Ekim Yerel Ur0On Sakarya
Yerel Ur0n Festivali Ekim Yerel Ur0n Antalya/ Aksu
Beydag Kestane Festivali Ekim Yerel Grun izmir Beydagd
Pepecura Festivali Ekim Yerel Grun Rize
Odemis Kestane Festivali Kasim | Yerel 0rin Odemis izmir
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Antalya Kahve Festivali Kasim Kahve Antalya Kepez
Seferihisar Mandalina Festivali Kasim | Yerel GrOn izmir
Uluslararasi Ekmek Festivali Kasim | Yerel UrOn Ankara
Bodrum Mandalina Hasat Festivali Aralik Yerel Grin Mugla Bodrum
Cintar Festivali Aralik Yerel 0Urin Mugla

Tablo 3. TUrkiye'de Gastronomi Festivalleri (2019-2020 D&nemi) (Secim, 2020).

4. Sonug¢

Gastronomi festivalleri, turistler igcin dnemli bir cazibe ve gastronomi turizminin
gorunUr unsurlarindan biri olarak kabul edilmektedir. Bir destinasyonun tanitiminda ve
pazarlanmasinda énemli bir turizm faaliyeti olan festivaller, &ézellikle gastronomi ortaya
cikmasiyla birlikte yorenin yerel OrunUnin, yoresel yemeklerinin ve mutfak koltoronin
tanitiminda énemli bir rol oynamaktadir.

Festivaller, kUltUrel turizmde gdsterilebilecedi icin etkinlik turizminde sayilabilir. Bu
baglamda, Ulkelerin mutfak kOltOro ve aliskanliklarn turizmm pazarlaomasinin énemli
araclarindan biri haline gelmistir. Yemek festivalleri bolgelerin kUltUrel varliklanni ve
yasam tarzini yansitmasi nedeniyle turist cekmede dnemli bir rol oynamaktadir. Ttm
bunlann yani sira, fturistlerin gida ve gida tUketimine artan ilgisinin @ sadece
destinasyonlara ekonomik katki saglamakla kalmayip ayni zamanda yerel degerlerin
sUrdUrUlebilirligini de saglamaktadir.

Bir bélgenin degerlerini turizm baglaminda degerlendirmek, turizmi mevsimsel bir
faaliyet olmaktan cikarmak ve strdurUlebilirlik acisindan elde edilen degerleri avantaja
cevirmek &nemlidir. Bolgeyi ziyaret eden turistler icin harika bir deneyim algisi
gastronomi festivalleri ile saglanabilir. Gastronomi festivalleri, bdlgeleri, sehirleri ve
Ulkeleri turizm alaninda uzun sure tutabilecek gérsel festivallerdir.

Gastronomi  festivalleri géz &nune alindiginda, hedefe kathg deger ve
avantajlann ne kadar bUyUk oldugu gérilecektir. Her zamanki turizm cesitliliginin
otesine gecerek festivaller dUzenlemek bdlgenin imajina ve surdurdlebilirligine dnemli
katki saglayacaktir.
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Gastronomi festivalleri ile farkll destinasyon alanlarnnin turizmme kazandinlmasinin
yani sira, halihazrda turizm bélgelerinin 6zelliklerine sahip olan yerlerin daha fazla
ziyaretci cekecegi dusunUlmektedir. TUm faktorler géz dnUne alindiginda, gastronomi
festivallerinin yerel dUzeyde hizmet veren yiyecek ve icecek isletmelerini guclendirdidi,
bolgenin UrUnlerinin ve biyolojik cesitliliginin gelismesine ve korunmasina katkida
bulundugu ve ayni zamanda vyerel kimliklerin devamina katkida bulundugu
dUsUnUlmektedir.

Calsma kapsaminda degerlendirildigi gibi Turkiye'de gastronomi festivalleri
bUyUk OlcUde yerel yemek ve yerel UrUnlerin tanitimasi seklinde gerceklesmektedir.
Ozellikle bolgesel dadiim acisindan gineyde yerel festivallerin strekliliginin yUksek
oldugu gorUlmektedir. Bu festivallerde bahar ve yaz aylarnda yogunluk séz konusu
iken, literatUrde incelendigi gibi baz festivaller sureklilige sahip degildir. Ayrnca bu
festivallerin geneli gastronomi turizmine ydnelik degdil satis ve yerel halka yénelik
dUzenlenmektedir. Bu nedenle TUrkiye'de gastronomi festivallerinden daha fazla verim
alinabilmesiicin surekliligin saglanmasi ve tanitimlarinin dogru yapiimasi gerekmektedir.
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