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0Oz Arastirma Makalesi

Tiirk gastronomisinin kadim bir mirasi olan pekmez; besleyiciligi, geleneksel iiretim metodu ve | Cilt 6, Sayi 1, 2022
kiiltiirel arka plani ile mutfagimizdaki degerini koruyan yiyeceklerdendir. Uretiminde genellikle iiziim | SS- 227-250

kullanilsa da Anadolu cografyasinda dut, incir, harnup gibi meyvelerle de yapilabilmektedir.
Arastirmanin amaci, Denizli'nin Cal ilcesindeki geleneksel (ziim pekmezi (lretiminin bdlgenin
gastronomi turizmine etkisini incelemektir. Calismada nitel arastirma yéntemi kullaniimis ve kasitli
oérnekleme yéntemi tercih edilmistir. Arastirma kapsaminda Cal’daki geleneksel pekmez iiretiminin
gastronomi turizmine kazandirilmasinda rol oynayan toplam 16 katilimci ile 45-70 dakika araliginda
goriismeler yapilmistir. Veri toplama araci olarak yari yapilandirilmis gériisme formu kullaniimis ve
verilerin analizinde icerik analizi yéntemi uygulanmistir. Arastirma sonucunda, geleneksel pekmez
iretiminin gastronomi turizmi potansiyeli olmasina ragmen destinasyon yénetimi ve markalasma
konusunda yetersizlikler oldugu gériilmektedir. Uziimlerin cogunlukla sarap iiretiminde kullaniimasi,
geleneksel pekmez (iretimini sinirlandirmaktadir. Calismada, bélgedeki ciftgilerin tretim kolayhgi
sebebiyle baglarini sékerek farkli iiriinlere yoneldigi tespit edilmistir. Bu durum ilcede bag varligini ve
pekmez (retiminin siirdiiriilebilirligini tehlikeye sokmaktadir. Calisma ayni zamanda geleneksel
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Traditional Grape Molasses Production in the Scope of Gastronomy Tourism: A Study on Cal

Abstract Research Article

Molasses, an ancient heritage of Turkish gastronomy; It is one of the foods that preserves its value in | Vol 6, No 1, 2022
our cuisine with its nutritive ness, traditional production method and cultural background. Although | pp. 227-250

grapes are generally used in its production, it can also be made with fruits such as mulberry, fig and
carob in Anatolian geography. The purpose of the study is to examine the effect of traditional grape
molasses production in the Cal district of Denizli on the gastronomy tourism of the region. Qualitative
research method was used in the study and the deliberate sampling method was preferred. Within the
scope of the research, interviews were held between 45-70 minutes with a total of 16 participants who
played a role in bringing the traditional molasses production in Cal to gastronomy tourism. A semi-
structured interview form was used as a data collection tool and content analysis method was applied
in the analysis of the data. As a result of the research, it is seen that although traditional molasses
production has gastronomy tourism potential, there are inadequacies in destination management and
branding. The use of grapes mostly in wine production limits traditional molasses production. In the
study, it was determined that the farmers in the region tended to different products by uprooting their
vineyards due to the ease of production. This situation jeopardizes the existence of vineyards and the
sustainability of molasses production in the district. The study also points out that there is not enough | received : 05.11.2021

awareness in the local people about the production of traditional molasses. Revision1: 10.02.2022
Revision2: 07.03.2022
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Gastronomi Turizmi Kapsaminda Geleneksel Uziim Pekmezi Uretimi: Cal ilcesi Uzerine Bir inceleme

GIRIS

Guntimiizde gastronomik unsurlar veya yoresel yiyecek ve igecekler, destinasyonlarin
ve turizm faaliyetlerinin farklilasmasinda cgekicilik unsuru olarak kullanilmaktadir.
Turistlerin ise destinasyon tercihlerinde, bir bolgenin gastronomik kimligi ve yerel
gidalar1 belirleyici etmenler arasinda siralanmaktadir (Chang ve Mak, 2018). Bu
cercevede; malzemelerin teminati, tiretim sekilleri (FAO, 2020), tiiketiciye sunuldugu
son haliyle nesilden nesile aktarilmasi, kiiltiiriin ve gastronomik kimligin
korunmasinda ve siirdiiriilebilirliinde onem arz etmektedir (Nebioglu, 2016).

Bolgesel hareketlerde gida ve gastronominin ekonomik ve turizm yonii, yerel ya da
bolgesel kalkinmalarda deger goren bir konu halindedir (Rachao vd.,2019). Tiirkiye’'de
gastronomi turizmi kapsaminda yapilan faaliyetlere bakildiginda ise bagcilik ve buna
bagli kirsal turizm faaliyetlerine ve yoresel unsurlara yer verildigi bilinmektedir. Yerel
gidalar ziyaretcilere farkli deneyimler saglarken ait oldugu destinasyona 6zgiin bir
deger katmaktadir (Horng ve Tsai, 2012). Kirsal turizmde yerel ve geleneksel gidalarin
tiiketimi boyutunda kiiltiirel miras, sembolik islevler, kirsal deneyimler ve otantiklik
algis1 6n plana ¢ikmaktadir (Frisvoll, Forbord ve Blekesaune, 2016). Bu baglamda
geleneksel pekmez iiretiminde, kirsal ve gastronomi turizmi gibi alternatif turizm
gesitlerinin bir araya getirilebildigi sOylenebilir. Dolayisiyla geleneksel pekmez
iiretimi, Tlirk gastronomisinde yiizyillardir siiregelen bir lezzet olmas1 ve Anadolu
mutfak mirasmin nemli {irtinleri arasinda gosterilmesi (Uhri, 2016) ile iki alanda da
turizm triinti kapsaminda degerlendirilebilecek tiriinlerden biridir.

Denizli'nin Cal ilgesinde yetisen ve cografi isaretli bir tiziim olan Cal Karasi tiztimii ile
iiretilmis Cal pekmezi yogun kivami ve geleneksel iiretim teknikleriyle gastronomik
degere sahip bir {irtin olarak goriilmektedir. Konuya iligkin yapilan literatiir
incelemelerinde Cal bolgesini, bagcilik kiiltiiriinii ve bolgenin gastronomik yapisini
kapsayan calismalarin smnirliligi goze garpmaktadir. Bu smirlibik calismanin temel
motivasyonunu olusturmaktadir. Yapilan bu c¢alismada Cal'daki bagcilik
faaliyetlerinin kirsal turizm ve gastronomi turizmi ile iligskilendirilmesi ve bolgede
devam eden geleneksel pekmez {iretiminin gastronomi turizmi agisindan
degerlendirilmesi ele alinmaktadir. Bu dogrultuda bolgenin gastronomi turizminin
gelisimine ve geleneksel pekmez {iretiminin turizme kazandirilmasma yonelik
oneriler ortaya konulmustur. Arastirma sonucunda elde edilen veriler ile bolge
gastronomi potansiyelinin ve geleneksel pekmez iiretiminin gastronomik degerinin
ortaya konulmas: hedeflenmistir. Calismanin bu bakimindan literatiire ve ileriye
yonelik yapilacak arastirmalara katk: saglanmasi 6n goriilmektedir.

Kavramsal Cerceve

Guntimiizde turizm faaliyetlerinde, insanlarm kiiltiirel aktivitelere ve gastronomik
deneyimler iceren seyahat tiirlerine daha fazla ilgi duydugu goézlemlenmektedir
(Cejudo, Patterson ve Leeson, 2019). Buna bagh olarak turistlerin kitle turizminden
uzaklasarak, gastronomi turizmi ve kirsal turizm gibi alternatiflere yoneldigi
goriilmektedir (Gtizel, Ehtiyar ve Ryan, 2021). Gastronomi turizmi, yerel bir toplumun

yeme i¢me kiiltiiriinii deneyimlemek ve Ogrenmek amact ile yapilan seyahat
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motivasyonlarini ifade etmektedir (Oztﬁrk ve Giiven, 2020). Kirsal turizm, yerel
kiiltiire ait 6zglin deneyimlemeleri, dogal cevreyi, otantik tirtinleri ve gastronomiyi
icerisinde barindiran biiyiik bir cesitlilige sahiptir (An ve Alarcon, 2021). Ekolojik ve
kiiltiirel zenginligi, tarimsal tiretime baglh 6zgiin mutfak kiiltiirii ile yorede gekicilik

unsuru saglarken bolge halkiin kalkinmasina katkida bulunmaktadir (Maksimovic
vd., 2019).

Kirsal turizm siirdiiriilebilirlik anlaminda yerel kiiltiir ve toplumsal kimligin, dogal
kaynaklarm ve unsurlarin, habitatlarin, destinasyon gevresinin degerlerinin uzun
streli kullanimini saglamakta ve korumaktadir (Toncev ve Podovac, 2016).
Gastronomi ile birleserek kirsal niifusun tarim giderlerini diisiiriip ek gelir saglarken,
ziyaretgiler i¢in 6zgtin bir tatil deneyimi yaratmaktadir (Ercik vd., 2018).

Tirkiye’yi diger mutfaklardan ayiran ve ulusal kiiltiire 6zgii tirtinler olan pekmez,
pestil ve benzeri yiyecekler gastronomi turizminde cesitlilik saglamakta ve daha
0zglin bir yap1 kazanmasina zemin hazirlamaktadir (Katlav, Eren ve Tuna, 2018). Bu
tarz triinler yoresellik ifade etmekte, kirsal turizmin ve gastronomi turizminin
pazarlanmasinda onem arz etmektedir (Ohe ve Kurihara, 2013). Buradan hareketle
drtinlerin sahip olduklar1 gastronomik kimliklerle bu kimliklerin korunmasinda rol
oynayan cografi isaretler gastronomi turizminin gelisimini hizlandirmaktadir (Basat,
Sandikg ve Celik, 2017).

Geleneksel Pekmez Uretimi ve Gastronomi Turizmindeki Yeri

Tirk mutfak kiilttirtiniin 6nemli degerlerinden olan pekmez, {iretimi uzun yillardir
devam etmekte ve Anadolu’ya 6zgii bir iiriin olarak bilinmektedir (Sahin, Baysal ve
Islek, 2018). Koklii bir gecmise sahip olan bu iiriiniin daha cok kirsal alanlarda,
geleneksel yontemlerle tiretimi siirdiiriilmektedir (Tiirkge Bilgi, 2020).

Uziimlerin yikanmast
Ezme/Presleme ile siranin ¢ikarilmasi
Siranin stiziilmesi
Pekmez toprag ilavesi
Asitlik giderme ve durultma (kestirme)
Tortunun ¢dkmesi i¢in dinlendirme
Berrak kisminin ayrilmasi
Acik kazanda kivam alana kadar kaynatma
Ambalajlama

Sekil 1. Geleneksel Uziim Pekmezi Uretim Asamalar:

Kaynak: Batu (2020) ve Baysal (2021)
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[k asama {iziimlerin yikanmasidir. Toplanan tiziimlerin preslenerek ya da ¢ignenerek
siras1 almir (Tiirkben ve Uylaser, 2018). Elde edilen sira, herhangi bir yabanci madde
barmmdirmamasi igin tiilbent veya benzeri yontemlerle stiziiliir (Batu,2020). Siizme
isleminden sonra pekmez toprag: eklenir. Toprakli sira 10-15 dakika 50-60 dereceye
kadar 1sitilir ve sonrasinda ytizeyde olusan kopiikler almir. Bu isleme “kestirme”
denilmektedir. Ocaktan alinan pekmez, tortularin dibe ¢Skmesi igin 4-5 saat bazi
yorelerdeyse 1 gece dinlendirmeye birakilir (Yalgin, 2016). Dinlendirmeden sonra
ylizeyde olusan berrak kisim alinarak, agik kazanlarda odun atesi {izerinde koyu bir
kivam alana kadar kaynatilir. Kaynatma islemi sonlandiginda sogutulup tiiketime
hazir hale gelmektedir.

Gastronomik degeri yiiksek bir iiriin olan pekmez, hem tiretim metodu hem de yiiksek
besleyiciligi ile gastronomi turizminde ““nis kitle’” olarak adlandirilan bilingli, kiiltiirel
farkindalig: ytiksek ve tist gelir grubundan turistlerin ilgisini ¢ekebilecek diizeydedir.
Seremonik bir iiretim yapisina sahip olmasiyla hem kirsal turizme hem de gastronomi
turizmine hitap edebilecegi diistiniilmektedir. Simsek’in (2018) gastro turistlerin
tipolojisinin belirlenmesiyle ilgili Gaziantep’te yaptig1 calismada, en fazla yenilikgi ve
yoreselci anlayista turist tipi oldugu belirlenmistir. Yenilik¢i turistlerin tarimsal
faaliyetlere katilma ve yemekle ilgili festivallerde bulunma tercihlerinin daha fazla
oldugu saptanmistir. Dolayisiyla bag bozumu festivallerinde gerceklesen geleneksel
pekmez yapiminin ve iiziim hasadmin, yenilikgi turistlere ve gastronomi turizmine
hitap ettigi diisiiniilmektedir. Yoreselci turist tipolojisinde ise turistlerin evlerine
gotiirebilecekleri yiyecekleri ve yerel iirtinleri tercih ettikleri saptanmis olup (Simsek,
2018); bolgeye ait tiriintin tilkesinde tanmitimmi ve kullanimini saglayabilecegi
diisiiniilmektedir. Bu kapsamda pekmezin tasmabilir ve yerel bir {iriin olmas:
yoOreselci turistlerin tercih edebilecegi bir {irtin olarak diistiniilebilir.

Cal’da Geleneksel Pekmez Uretimi

Cal, Ege bolgesinde bulunan Denizli iline ait, bagcilik ve sarapgiligiyla bilinen bir
ilcedir. Tarihsel ve kiiltiirel agidan oldukga zengin olan bolgede genis tiziim baglars,
Apollon Lermanos Tapmagi, Kisikli Kanyonu (T.C. Cal Kaymakamligi, 2021) ve
UNESCO (United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization/Birlesmis
Milletler Egitim Bilim ve Kiiltiir Orgiitii) somut olmayan kiiltiirel miras listesine
girmis Sudan Koyun Gegirme Gelenegi (Okca, 2019) gibi tarihi, kiiltiirel ve dogal
degerleri bulunmaktadir.

Bolgede yetisen tiziimlerden Cal Karasi iiztimii ve Isabey Cekirdeksiz Uziimii menge
isareti alarak tescillenmistir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2021). Ureticilerin
pekmez icin en fazla tercih ettikleri gesitlerin Cal Karasi, Sultaniye Cekirdeksiz,
Bogazkere ve Okiizgdzii oldugu bilinmektedir. Bunun yam sira {iziim hasadindan
sonra bag omcalarinda kalan ve bolge halkinin ““neferiye’”” olarak adlandirdigi tiziimler
de tercih edilebilmektedir. Pekmez tiretiminde tizimdeki seker orani Onemli
oldugundan dolay1 Cal Karas1 bu anlamda istenilen verimi ve kaliteyi saglamaktadir
(Otag, 2015). Cal Belediyesi tarafindan Cal Karasi pekmezi igin mahre¢ isareti
basvurusu yapilmis ve degerlendirme asamasina alinmistir (Tiirk Patent ve Marka
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Kurumu, 2021). Tarihi 1980’lere dayanan {iziim ve bag bozumu festivali de geleneksel
bir sekilde stirdiiriilmektedir. Bu baglamda koklii festival kiiltiirii, kaliteli {iziimleri,
saraplari, zengin baglari, tarihi/dogal yapisi ve geleneksel pekmez tiretimi ile bolgenin
gastronomi turizmi potansiyelinin yiiksek oldugu diistiniilmektedir (Sahinarslan,
2019).

YONTEM

Bu calismanin amaci, Cal'n bagcilik faaliyetleri, bolgesel degerleri, gastronomik
zenginlikleri ve pekmez tiretimini kirsal turizm ve gastronomi turizmi ile birlestirerek
bolgenin gastronomik kimligini vurgulamaktir. Sarap iiretimi ile 6n plana ¢ikan
ilcenin geleneksel pekmez {iretimiyle de taninmasma ve markalasmasina yonelik
oneriler gelistirmektir. Calismanin temel problemini “Cal ilgesindeki geleneksel
pekmez {iretiminin gastronomi turizmine katkis1 ne yonde olur ve bu tiiretim
tizerinden gastronomi turizmi yapilabilir mi?”” sorusu olusturmaktadir. Aragtirma
evrenini bolgenin gastronomi turizmine kazandirilmasina yén veren paydaslar
olusturmaktadir. Bu paydaslar yerel yoneticiler, kurumlar, dernekler, akademisyenler
ve sarap firmalarmni kapsamaktadir ve Orneklem c¢ergevesini belirlemektedir.
Orneklem yonteminde katilimcilarin  bilingli  secildigi, konuya ve arastirma
problemine uygun ve alaninda uzman kigilerin tercih edildigi kasitli 6rnekleme
kullanilmistir (Kozak, 2019). Buradan hareketle calismanin rneklemi evrende yer alan
kurum ve kuruluslarin temsilcilerinden segilen 16 kisiden olusmaktadir. Veri toplama
araci olarak nitel arastirma yontemlerinden goriisme teknigi kullanilmistir. Konuya
iliskin literatiir kaynaklar1 incelenmis ve yar1 yapilandirilmig goriisme formu
hazirlanmistir. Yar: yapilandirilmis goriismelerde sorular 6nceden hazirlanmakta ve
goriisme ana konu etrafinda sohbet havasinda gelismektedir. Bu yontem zengin ve
anlasilabilir veriler sunmaktadir (Hammett, Twyman ve Graham, 2015). Sorular
Denizli'nin gastronomi ve turizm potansiyeli, bagcilik faaliyetleri, Cal’in gastronomi
turizmi potansiyeli ve pekmez tiretimi basliklari altinda olusturulmustur. Goriismeler
Agustos-Eyliil 2021 tarihleri arasinda gonillii katilimcilarla gerceklesmis olup
katilimailarin izni dogrultusunda ses kayitlar1 almmistir. 45-70 dakika araliginda
siiren gortismeler pandemi kosullari sebebiyle telefon aracilifiyla gerceklesmistir.

Veri analizinde icerik analizinden faydalanilmistir. Bu yontemde ilk olarak konular ve
katilimcr ifadeleri betimleme vyapilarak kodlar olusturulmaktadir. Devaminda
kelimelerin ve mesajlarin hangi siklikla vurgulandigi tespit edilerek frekanslar
belirlenir ve yorumlanir (Arikan, 2017) Bu dogrultuda ilk olarak ham veriler ayiklama
ve Ozetleme yapilarak azaltilmis, arastirma sorusu temel alinarak kodlar
olusturulmustur. Olusturulan kodlara gore kategoriler belirlenerek kod-kategori
iligkisi kontrol edilmistir. Analiz verileri Excel’e aktarilarak siklik degerleri
belirlenmistir. Son olarak ulasilan siklik degerlerine gore her bir kategorinin ytizdelik
hesaplamalari yapilmis ve veriler tablolara aktarilmistir. ifadelerin anlagilabilir olmasi
icin tablolarda tiim katilimcilara yer verilmistir. Calismanin giivenirligi icgin
kategoriler ve soru formu, turizm ve arastirma yontemleri konusunda ii¢ uzman
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akademisyene sunulmustur. Geri dontisler cercevesinde niteliksel ve bigimsel agidan
gerekli diizeltmeler yapilmaistir.

BULGULAR

Tablo 1’e gore 4 tanesi kadin ve 12 tanesi erkek olmak {izere toplamda 16 katilimci
bulunmaktadir. Yas ortalamasi 45 olarak tespit edilmistir. Katilimcilarin 2 tanesi lise,
8 tanesi lisans, 2 tanesi yiiksek lisans ve 4 tanesi doktora egitimi almigtir.

Tablo 1. Katilimeilarin Demografik Bilgileri

Hizmet
Katilimai Yas Cinsiyet  Egitim Kurum/Alan Gorev Stiresi
. (y1D)
K1 55 Erkek Lisans Del’llzl} 'Tunstlk Otel ve Isletmeciler Yetkili 8
Dernegi
K2 50 Erkek Lise Cal Ziraat Odas1 Yetkili 7
. Cal Belediyesi Basin Yayin ve o
K3 42 Kadin Lise HalKla {liskiler Birimi Yetkili 6
K4 43 Erkek Lisans Cal Halk Egitim Merkezi Yetkili 1,5
K5 48 Erkek Lisans Ca} H,?e T? ,r,lm ve Orman Yetkili 9
Midirligi
Pamukkale Universitesi Cal Meslek
K 4 K D : A i 12
6 8 admn oktora Yiiksek Okulu Gida Isleme Boliimii kademisyen
- . Pamukkale Bolge
K7 43 Erkek Lisans TURSAB (T‘%rk,l}fe Seyahat Temsil Kurulu 4
Acentalar1 Birligi) e
Yetkilisi
P l C . . . T .
K8 37 Erkek Doktora amukk.evl .e I{g}vef51te51 urzm Akademisyen 2,5
Rehberligi Boliimii
K9 46 Erkek Doktora Pamukk'ayf U ru Ve I‘S.I.tESI Turizm Akademisyen 22
Isletmeciligi Boliimii
Pamukkale Universitesi
K10 39 Kadin Doktora  Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Akademisyen 14
Bolumi
K11 55 Erkek Lisans Sarap Firmasi Yetkili 16
K12 23 Erkek Yiiksek izl Geng Ascilar Dernegi Yetkili 2
Lisans
Yiiksek .. . Tanitim  Birimi
K.13 35 Kadin Lisans Giiney Ege Kalkinma Ajansi Yotkilisi 9,5
K14 56 Erkek Lisans D?m_,Zh Buyuk@ehlr Beled.lye.m Yetkili 7
Kiiltiir ve Sosyal Isler Dairesi
K15 46  Erkek  Lisans  Dcnizlill Kiiltlirve Turizm Yetkili 8
Miidirliigii
Ki6 56 Erkek Lisans Denru%h {l:l.".arlm ve Orman Bag .B.al}ge Birimi 25
Midirligi Yetkilisi

Katilimcilara yoneltilen 17 soruya iliskin goriisler icerik analizine tabi tutularak
tablolar ve dogrudan alintilar seklinde bulgularda yer verilmistir. Bulgular ¢ alt
bashiga ayrilmistir ve her bir bashik altinda ilgili boliime iliskin genel agiklamalara yer
verilmistir.
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Denizli'nin Gastronomik Kimligi ve Turizm Potansiyeline Yonelik Bulgular

Bu grupta Denizli'nin turizm potansiyeli, gastronomik {iriin gesitliligi, markalasma
calismalari, gastronomi turizmi kapsamindaki faaliyetleri, bu faaliyetlerin yeterlilik
diizeyleri, stirdiiriilebilirlige ve kalkinmaya etkisi saptanmaistir.

Tablo 2. Denizli'nin Turizm Potansiyeline Iliskin Katiimc1 Goriisleri

ifadeler K K K K K K K K. X K K K K K K K n %
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16

Turizm potansiyeli

. X X X X X X X X X X X X x x x 15 68,2
yiiksek

Ttmnzm potansiyeli « 1 46
disiik

Tamtlfn caligmalari « N 2 91
yetersiz

P el ivi

o’fan51ye.1y1 . X X X X 4 182
degerlendirilemiyor

Toplam 22 100,0

Tablo 2’de, en sik (n=15, %68,2) belirtilen ifade Denizli'nin turizm potansiyelinin
yiiksek oldugunu seklindedir. Turizm potansiyelinin diisiik oldugu (n=1; %4,6),
tanitim c¢alismalarmin yetersizligi (n=2; %9,1) ve var olan potansiyelin iyi
degerlendirilemedigi de (n=4; %18,2) bulgular arasindadr.

Tablo 3. Denizli'nin Gastronomik Kimlik/Uriin Cesitliligine iliskin ve Yoresel Mutfaginin Markalasmasi
Kapsaminda Yapilan Calismalara Yonelik Katilimcr Goriisleri

Gastronomik kimlik/irin K K K K K K K K K K K K K K K K o
o

Cesitliligi 12 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
Cesitlilik yeterli X X X X X X x X x x x x x 13 813
Cesitlilik yetersiz X 1 63
Fikir Belirtilmedi X X 2 125
Toplam 16 100,0
Yoresel mutfagin
markalagmasina yonelik n %
calismalar
Patent ¢aligmalar1 X X X 3 111
Kurums.al, sek.torel ve Y x < x N N 6 2202
akademik faaliyetler
Gastronomi rotalar1 X X 2 74
Yoresel PRI

oresel mutfagin 6ne N < x x x 5 185
¢ikarilmasi
M -

ecllyatlk, basili ve sosyal « « 2 74
faaliyetler
Yeterli cahsma X X X X X X X x x 9 333
yapilmamaktadir
Toplam 27 100,0

Tablo 3’te gastronomik kimlik/iirtin gesitliligine iliskin biiyiik bir ¢ogunlugu (n=13;
%81,3) cesitliligin fazla oldugunu belirtirken yalmizca 1 katihmci (%6,3) cesitliligin
yetersiz oldugunu dile getirmektedir. Katilimcilarin 2 tanesi (%12,5) konu hakkinda
fikir belirtmemistir. Yoresel mutfagin markalasmasma yonelik yeterli ¢alismanin
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yapilmadig1 goriisii (n=9; %33,3) one ¢ikmaktadir. Belirtilen goriisler dogrultusunda
patent c¢alismalar1 (n=3; %11,1), kurumsal, sektorel ve akademik faaliyetler (n=6;
%22,2), gastronomi rotalar1 (n=2, %7,4), yerel mutfagin one ¢ikarilmas: (n=5; %18,5),
medyatik, basili ve sosyal faaliyetlerin (n=2; %7,4) yapildig1 anlagilmaktadir.

Tablo 4. Denizli’de Gastronomi Turizmi Kapsaminda Hangi Faaliyetlerin Ne Diizeyde Yapildigma Yo&nelik
Katilima Gortigleri

Yeterlilik KKKKKKKKKKKKKKKKHO/

diizeyi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 °

Ye"ter51z X X X X X X X X X X X X X X 14 87,5
Diizeyde

Yeterli x x 2 125
Diizeyde

Toplam 16 100,0
Y

ap'11an n %

faaliyetler

Toplumsal ve

kiilttirel X X X X X X X X X X 10 50,0
faaliyetler

Yemeklerin

otel ve X x x 3 150
restoranlarda

tanitilmasi

Dijital

bilinirligin X X X 3 15,0
arttirilmasi

Medyatik N N 2 100
tanitimlar

Gastronomi « 1 50
rotalar1

Gi‘i'stro.nom% . « 1 50
miizesi projesi

Toplam 20 100,0

Tablo 4’e gore katilimcilarin cogunlugu (n=14; %87,5) Denizli’de gastronomi turizmine
yonelik faaliyetlerin yetersiz oldugu goriisiindeyken 2 tanesi (%12,5) yapilan
faaliyetleri yeterli bulmaktadir. Yapilan faaliyetlere bakildiginda toplumsal ve
kiiltiirel faaliyetler (n=10; %50,0) 6ne ¢ikmaktadir. Yemeklerin otel ve restoranlarda
tanitilmas1 (n=3, %15,0), djjital bilinirligin arttirilmasi1 (n=3; %15,0), medyatik
tanitimlar (n=2; %10,0), gastronomi rotalar1 (n=1; %5,0) ve gastronomi miizesi projesi
(n=1; %5,0) bu kapsamda belirtilen diger goriislerdendir.

Tablo 5. Yapilan Faaliyetlerin Siirdiiriilebilirligi ve Bolgesel Kalkinmaya Etkisine Y&nelik Katilimei Goriisleri

sirdimiiebie < K K K K K K K K K K K K K K K y
UrGUILIEDIIIS 4 » 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 + 7

Stirdiirilebilirlik

X X X X X x 6 375
var
Stirdiiriilebilirlik « x N X x  x < x  x N 10 625
yok
Toplam 16 100
Kalkinmaya etkisi n %
Etkisi var X X X X 4 250
Etkisi yok X X X X X 5 31,3
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Etkisi yeterli degil X X x X X X x 7 438

Toplam 16 100,0

Tablo 5’i inceledigimizde katilimcilarin 6’s1 (%37,5) yapilan faaliyetlerin stirdiiriilebilir
oldugunu ifade etmekte iken siirdiiriilebilirligin olmadigi 10 katilimcr (%62,5)
tarafindan dile getirilmektedir. Calismalarin bolgeye etkisi oldugunu diistinen
katilimc1 4 tane (%25,0) iken 5 katilimcr (%31,3) yapilan faaliyetlerin bolgeye etkisi
olmadig goriisiindedir. 7 katilimci ise (%43,8) yapilan faaliyetlerin etkisi oldugu fakat
yeterli bulunmadigmi belirtmektedir. Konuya iligkin katilimc goriisii ise su
sekildedir:

“Elbette bolgesel kalkinmaya etkisi var ancak c¢ok kiiciik capta. Insanlar bu
faaliyetlerden biiyiik kazanglar saglayamuyor. Siirdiiriilebilirlik de kazancla dogru
orantily gittigi icin yetersiz kalwyor.” (K.11)

Tablo 6. Sehrin Turizm Degerlerinin Pazarlanmasinda Gastronomik Unsurlarin Daha Etkin Kullanimina Yonelik
Katilimar Goriigleri

ndel K K K K K K K K K K K K K K K K
adeter 1 2 3 4 5 6 7 9

(o)
8 10 11 12 13 14 15 16 O 5

Turizm triintine
16,7

X
X
x
X
x
a1

dontigtariilmeli,
hikayelestirilmeli

Kalkinma ve
gelistirme
ajanslarindan
faydalanilmali

Dijital platformlar

etkinlestirilmeli X X x 3 100

Alternatif
pazarlama X X X 4 13,3
yontemleri

Gastronomik

degerler

sahiplendirilmeli,  x X X 3 10,0
farkindalik

yaratilmali

Kapsayici
organizasyonlar X X 2 67
diizenlenmeli

Ulagilabilirlik

X X X X X 5 16,7
arttirilmal

Yerel ¢esitliligin
one ¢gikarildig1 X X X X X 5 16,7
alanlar arttirilmali

Kooperatifler

etkin kullanilmali X X 2 67

Toplam 30 100,0

Tablo 6’da katilimci degerlendirmelerinden ©6ne ¢ikan ifadeler turizm {riiniine
dontistiiriilmesi, hikayelestirilmesi (n=5; %16,7), ulasilabilirligin arttirilmasi (n=5;
%16,7) ve yerel gesitliligin 6ne ¢ikarildig: alanlar arttirilmasi (n=5; %16,7) ve alternatif
pazarlama yontemlerinin uygulanmasi (n=4; %13,3) katilimalar tarafindan en gok
cevap verilen ifadeler arasmndadir. Sosyal medya ve dijjital platformlarin etkin
kullanom1i (n=3; %10,0), gastronomik degerlerin sahiplendirilmesi ve farkindalik
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yaratilmasi (n=3; %10,0) ve kapsayic1 organizasyonlar diizenlenmesi (n=2; %6,7) de
belirtilmektedir. Belirtilen goriislerinden 2’si (%6,7) kooperatiflerin etkin kullanilmasi
gerektigi yoniindeyken 1 tanesi (%3,3) kalkinma ve gelistirme ajanslarindan
faydalanilmasi gerektigi seklindedir. Konuya iligkin katilimc1 goriisii su sekildedir:

“Gastronomik unsurlar sadece vyemeklerin receteleri degildir. Kokenleridir,
kiiltiiriidiir, gegmigsidir, kullamilan ekipmanlaridir. Bizim yemeklerimizin hikayeleri
var. Biz bu hikayeleri kullanmaliyiz ve pazarlamanizda yer vermeliyiz. Bunlarin
tamamunmin bir biitiin olarak dikkate alinip kiiltiir turizmi icerisinde gastronomik
unsurlar olarak yer almasi gerektigini diisiiniiyorum. Gastronomik unsurlarin
gorselleriyle, hikayeleriyle birlikte sosyal medyada yer almasi, tanitilmas: gerekiyor.”
(K10)

Tablo 7. Denizli'nin Cografi Isaretli Gastronomik Uriinleri ve Turizm Pazarlamasindaki Kullanimma Y&nelik
Katilimar Goriigleri

Cografi isareti K K K K K K K K K K K K K K K K N
urtinler 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 °
Denizli Kekigi X X X X X X X X X X 10 149
Cal Karast Uziim X X X X X X X X X X X X 12 179
Buldan Kestanesi X X X X X X 6 9,0
Isabey
Cekirdeksiz X X X X X 5 7,5
Uziimii
Kale Biberi X X X X X X X 7 10,5
Denizli Leblebisi  x X X X X X X X X X X 11 164
Cameli Fasulyesi X X X X X X 6 90
B - .

abadag Kekik N N 2 30
Bali
Honaz Kirazi X X 2 3,0
Tavas Baklavasi X X X X X 5 7,5
Bilgisi yok X 1 1,5
Toplam 67 100,0
Turizm
pazarlamasinda n %
kullanimi
Yeterli X 1 6,3
Yetersiz X X X X X X X X xX x X X X X 14 875
Fikri yok X 1 6,3
Toplam 16 100,0

Tablo 7’de cografi isaretli {irtinlere iliskin verilen cevaplarin ¢gogunlugu (n=12; %17,9)
Cal karasi tiztimii seklindedir. Denizli kekigi (n=10; %14,9) ve Denizli leblebisi (n=11;
%16,4) katilimcilar tarafindan en ¢ok bilinen diger tiriinlerdendir. Kale biberi (n=7;
%10,5), Cameli Fasulyesi (n=6; %9,0), Buldan Kestanesi (n=6; %9,0), Tavas Baklavasi
(n=5; 7,5), Babadag Kekik Bali (n=2; %3,0) ve Honaz Kirazi (n=2; %3,0) katilimcilarin
belirttigi tirtinler arasindadir. Katilimcilardan 1 tanesinin (n=1; %1,5) bilgisi olmadig1
gortilmektedir. Tablo 7'de tiriinlerin turizm pazarlamasidaki kullanimini yetersiz
bulan katilimcr sayist 14 (%87,5), yeterli bulan ise 1 katilimci (%6,3) olarak
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belirlenmistir. ~ Katilimeilardan 1'inin  (%6,3) konu hakkinda fikri olmadig:
goriilmektedir. Konuya iliskin katihimer goriisii su sekildedir:

“Cografi isaretli iiriinlere iliskin bir bilgim yok. Fakat sadece hazir bir iiriinii ambalaja
koymaktan ziyade farkli sekillerde isleyerek cagin gerektirdigi ve insanlarin taleplerini
karsilayacak mamullerle desteklenmesinin ¢ok daha iyi olacagini diisiiniiyorum. Yani
talep edilebilecek her tiirlii sekilde islenilmesi gerek. Boylece bolgede hem cesitlilik artmis
olacaktir hem de turizm acisindan organizasyonlarda iyi bir tanitim yapilarak bolgeye
destek saglayacaktir. Kisaca cesitlendirme yapilmas: gerek.” (K4)

Denizli‘deki Bagcilik Faaliyetleri ve Bagciligin Turizmdeki Roliine Yo6nelik
Bulgular

Bulgularin bu béliimiinde; Denizli'nin bagcilik faaliyetleri, bagciligiyla biline rakip
sehirler ile karsilastirilmasi, tiretim cesitliligi, sarap yogunluklu iiretimin sehrin
gastronomik kimligine etkisi, bagciliga dayali organizasyonlarmn nitelik, nicelik ve
turizme katkisindaki yeterliligi tespit edilmistir.

Tablo 8. Denizli'nin bagcilik faaliyetlerinin Manisa, Canakkale/Bozcaada, Tekirdag, Nevsehir, {zmir/Urla gibi
bolgelerle kiyaslanmasina iliskin katilimci goriisleri

ifadel K K K K K K K K K K K K K K K K y
adeter 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 ' 7

Uriin kalitesi yiiksek X X X X X X 6 16,7
Uziim tiirii

(yerli/yabanci) ve

iiretim alarn gesitliligi X X X X X X X X X x 10 27,8
(sofralik, kurutmalik,

saraplik) daha fazla

Sufuz tarim N N 2 56
yogunlukta

Kalint1 ve pestisit miktar1 N 1 28
daha az

B?gcll.hk gecmisi daha « x 2 56
kokli

.Sa.rap tiretiminde daha N N « x x N x 7 194
iyi

Markalagma ve

bilinirlik diisiik X X X 3 83
ijlz.m u'runu haline « x  x 383
getirilemiyor

Uriin ge§1tlend1rme51 N 1 28
yetersiz

Bilgisi yok X 1 28
Toplam 36 100,0

Tablo 8’e gore Denizli'nin bagcilik faaliyetleri diger bolgeler ile kiyaslandiginda tiziim

tlirlerinin ve tiretim alam cesitliliginin daha fazla oldugu 6ne ¢ikan (n=10; %27,8)

ifadelerdendir. Diger taraftan Denizli'nin {iriin kalitesinin ¢ok yiiksek (n=6; %16,7) ve

sarap uretiminde daha iyi olmas1 (n=7; %19,4) da sikca tekrarlanan cevaplardandir.

Sehrin bagcilik faaliyetlerinin diger bdlgeler ile kiyaslanmasi sonucunda bagcilik

gecmisinin daha kokli oldugu (n=2; %5,6) fakat markalasma ve bilinirligin diistik
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seviyede kaldig1 (n=3; %8,3), turizm tirtinii haline getirilemedigi (n=3; %8,3) ve iiriin
gesitlendirmesinin az oldugu (n=1; %2,8) gortisleri bulunmaktadir. Genellikle susuz
tarim yapildig1 (n=2; %5,6) buna bagh olarak pestisit ve kalnti miktarmin daha az
oldugu (n=1; %2,8) da katihmcilar tarafindan ifade edilmektedir. Katilimcilardan 1
tanesi (%2,8) konu hakkinda bilgisi olmadiginm belirtmistir. Konuya iliskin katilimci
gortisii ise su sekildedir:

“Denizli’de genellikle susuz bagcilik yapilmaktadir. Bu da iiziimiin aromasini ve
kalitesini arttirir. Manisa ve ilcelerine baktiimizda sulu tarimin yaygin oldugunu
ve daha c¢ok sofralik iiretimin yapildigini gormekteyiz. Sulu bagcilik yapilan
alanlarda birim basina iiretim miktar: artarken Denizli de susuz bagcilik yapildig:
icin birim bagina tiretim daha azdir ancak iiretilen iiziimler daha kalitelidir. Aym
zamanda iiziimlerdeki kalint: ve pestisit miktar: daha azdir.” (K5)

Tablo 9. Denizli'nin Bagcilik Kapsaminda Yapilan Uretim Cesitliliginin (Pekmez, Pestil, Sirke, Uziim Cekirdegi Vb.)
Arttirilmasina Yonelik Katilimear Gortigleri

ifadeler KKKKKKKKKKKKKKKKH%
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16

Ciftci ve ure’fl.aye < x x x « 5 143

devlet destegi

Tanitim/Pazarlama/

Markalasma X X X X X X 6 171

calismalari

Tiiketici/Pazar talep N N N N 4 114

aragtirmalari

AR-GE calismalar1 « «  x 5 143

arttirilmali

Egitim ve

bilin¢lendirme X X X X X X X X 8 229

caligmalari

Mevlzuata uygun x 1 29

uretim

Sanayiye dayali

faaliyetin X x 2 57

olusturulmasi

Satis ve liretimin

yapildigi yerlerin X X 2 57

arttirilmasi

Sarap tiretimi

atiklarinin X 1 29

degerlendirilmesi

Fikri yok X 1 29

Toplam 35 100,0

Tablo 9'da egitim ve bilin¢lendirme calismalar1 en sik tekrarlanan (n=8; %22,9)
ifadedir. Tanitim/pazarlama/markalasma ¢alismalar1 (n=6; %17,1), ciftci ve iireticiye
yonelik devlet destegi (n=5; %14,3), AR-GE calismalar1 (n=5; %14,3) ve tiiketici/pazar
talep arastirmalar1 (n=4; %11,4) da 6ne ¢ikan goriislerdendir. Sanayiye dayal: faaliyet
alanlarmin olusturulmasi (n=2; %5,7), satis ve iiretimin yapildig1 yerlerin agilmasi
(n=2; %5,7), sarap liretimi atiklarmin degerlendirilmesi (n=1; %2,9) ve mevzuata uygun
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iretim (n=1; %2,9) belirtilen goriisler arasindadir. Katilimcilardan 1'inin (%2,9)
konuya iligkin fikri olmadig1 goriilmektedir.

Tablo 10. Denizli'deki Bagcilik Faaliyetlerinin Kirsal Turizm ve Gastronomi Turizmi Kapsaminda
Degerlendirilmesine Yonelik Katilimer Gortisleri

K K K K K K K K K K K K K K K K
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16

fadeler %

Devlet tegvikleri

. X X X 4 111
saglanmali

Ziyaretgiler iiretime
dahil edilmeli
Egitim ve
bilin¢lendirme

X X X X X X X 7 194

X X X X 4 11,1

Tanitim/Pazarlama/
Markalagma X X X X X 5 139
calismalari

Turizm yapilar1 ve
satig alanlari X X X X x x x 7 194
arttirilmali

Mikro 6lgekte turizm
planlamasi yapilmali

Bag alanlar1 ve

gastronomi duraklar1 X X X 3 83
turlara dahil edilmeli

Gastronomik

degerler ve gesitlilik X X X 3 83
One ¢ikarilmali

Kooperatifler
etkinlestirilmeli
Toplam 36 100,0

Tablo 10’a gore belirtilen ifadelerde 36 goriisten 7'si (%19,4) turizm yapilarinin ve satis
alanlarmin arttirllmas: gerektigini yoniindedir. Ziyaretgilerin tiretime dahil edilmesi
(n=7; 19,4), tanitim/pazarlama/markalasma c¢alismalar1 (n=5; %13,9), devlet
tesviklerinin saglanmasi (n=4; %11,1), egitim ve bilin¢lendirme c¢alismalar1 (n=4;
%11,1), bag alanlarmin ve gastronomi duraklarinin turlara dahil edilmesi (n=3; %8,3)
ve gastronomik degerler ve cesitliligin 6ne c¢ikarilmast (n=3; %8,3) ifadeleri
yapilabilecek ¢alismalar olarak belirtilmektedir.

X x 2 56

Tablo 11. Uziimlerin Sarap Yogunluklu Olarak Islenilmesinin Bélgenin Gastronomik Kimligine Etkisine Yonelik
Katilima Gortisleri

ifadel K K K K K K K K K K K K K K K K o
adeter 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 =+ 7
Olumlu Etki X X X X X X X X X 9 563
Olumsuz Etki X X X 18,8
Etkisi yok X X X X 4 250
Toplam 16 100,0

Tablo 11’1 inceledigimizde 16 goriisten 9'u (%56,3) sarap yogunluklu tiretimin
bolgenin gastronomik kimligine olumlu etki yaptigini belirtmektedir. Olumsuz etki
yaptigmi diisiinenlerin sayis1 3 iken (%18,8) bolgeye etkisinin olmadig gortisti 4 olarak
(%25,0) belirlenmistir. Konuya iliskin katihmear gortiisii asagida belirtilmistir:
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“Tarimsal iiriiniin son iiriine doniistiiriilmesinin her zaman deerli oldugunu
diisiiniiyorum. Ancak sadece sarap degil diger iiriinlerle de cesitlendirilmesi
gerekiyor. Sarabin ulagilabilirligi diger cesitlere nazaran ¢ok daha fazla. Dolayisiyla
bagcilia yonelik diger iiriinlerin de sarap kadar on plana ¢ikarilmast gerekiyor.
Sarap yogunluklu iiretimin bolgeye olumlu ya da olumsuz bir etkisi var diyemem
fakat sarap bolgeye daha fazla bilinirlik kattig1 icin bu iiretim yo§unlugu tizerinden
diger cesitlerin tanmitimi yapilirsa iiriinlerin tamnirlhig artabilir ve gastronomik
kimlige olumlu bir katki saglanabilir.” (K13)

Tablo 12. Denizli’deki Bag Bozumu Vb. Festivallerin Icerigi/Sayisinin, Nasil/Ne Sekilde Artirilabilecegine Yonelik
Katilima Goriigleri

fadeler

K K K K K K K K K K K K K K K K o
1 2 3 4 5 6 7 8 9 ?

10 11 12 13 14 15 16

Ulagilabilirlik,
surdiriilebilirlik ve
kapsayicilik
arttirllabilir

X X X X X X X X 8 174

Konser mantigindan

7 152
cikilmal X xox X X X 5

Deneyime yonelik
faaliyetler X X X X X X 6 13,0
olusturulabilir

Uretim gesitliligine
daha fazla yer X X X 3 65
verilebilir

Yerel iireticiye kazang
saglamali

Uriinler ve geleneksel
kiltiir 6n plana X X X X X X X X X X 10 21,7
alinmal1

Tanitim ve
markalasma X X X x x x 6 130
faaliyetleri arttirilabilir

Planly, bilingli ve

organize bir sekilde X X X X 4 87
yiiriitiilebilir

Toplam 46 100,0
Tablo 12’de belirtilen gortislerin ¢ogu (n=10; %21,7) festivallerde {iriinlerin ve
geleneksel kiiltiirin  6n plana alinmas1 gerektigi yoniindedir. Ulagsilabilirlik,
surdirilebilirlik ve kapsayiciligin artmasi (n=8; 17,4), festivallerde konser
mantigindan ¢ikilmasi gerektigi (n=7; %15,2) ve tanitim ve markalasma faaliyetlerinin
arttirllabilecegi (n=6; %13,0) belirtilmektedir. igerik olarak deneyime yonelik
faaliyetlerin olusturulmasi (n=6; %13,0), planli, bilingli ve organize bir sekilde
yuritiilmesi (n=4; %8,7), tiretim gesitliligine daha fazla yer verilmesi (n=3; %6,5) ve
yerel {ireticiye kazang saglamasi (n=2; %4,4) yoniinde goriisler bulunmaktadar.
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Tablo 13. Bagcilik Turizmi Kapsaminda Bag Bozumu Festivallerinin Turizme Katkis1 ve Bu Festivallerde
Gergeklestirilen Organizasyonlara Yonelik Katilimer Goriisleri

indel K K K K K K K K K K K K K K K K y
adeler 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 ~ 7

Katkisi var X X X x 4 16,7
Katkis1 yok X X X X X X X X X X X X 12 50,0
Standartlagsma yok X 1 41
Yelfel gastroTlomlk « « N N 4 167
degerler geri planda

Tul:ls.tlk grun haline < x N 3 125
getirilemiyor

Toplam 24 100,0

Tablo 13’teki goriislerin 12’si (%50,0) festivallerin turizme katkis1 olmadigini
belirtirken 4'ii (%16,7) katkis1 oldugu yoniindedir. Yapilan organizasyonlarda yerel
gastronomik degerlerin geri planda kaldig1 (n=4; %16,7), faaliyetlerin turistik iiriin
haline getirilemedigi (n=3; %12,5) ve festivallerde nitelik anlaminda standartlasmanin
olmadig1 (n=1; %4,1) dile getirilmektedir.

Cal’'in Gastronomi Turizmi Potansiyeli ve Pekmez Uretimine Yonelik Bulgular

Bu boliimde bolgenin gastronomi turizmi potansiyeli, geleneksel pekmez tiretiminin
cesitliligi, kalkinmaya etkisi ve markalasma calismalarina yonelik bulgular yer
almaktadir.

Tablo 14. Cal'in Bagalik Faaliyetlerinin ve Uriin Kalitesinin il Bazindaki Diger Bélgelerle (Pamukkale, Giiney,

Bekilli, Buldan) Kiyaslanmasina Miskin Katilime Goriisleri
K K K K K K K K K K K K K K K K

T o
Ifadeler 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 " °
Fark yok X 1 26
Blrklrlerlne rakip N N N 3 77
degiller
Kalite daha ytiiksek X X X X X X X X X X X X 12 30,8
Bag alani daha fazla X x x 3 77
Toplu arazi daha az X X 2 51
Hem tiziim
(yerli/yabanci) hem
de tiretim cesitliligi

X X X X x 5 12,8
(sofralik, saraplik,
kurutmalik) daha
fazla
{’ekmez konusunda N N 2 51
6n planda
Bfa.lgc.l.hk tarihi daha N N x x 4 103
kokliu
Susuz tarim yapiliyor X X X X X X 6 154
Bilgisi yok X 1 26
Toplam 39 100,0

Tablo 14’'te Cal’daki bagciligin ve iirtin kalitesinin ¢ok daha yiiksek (n=12; %30,8)
oldugu goriisii 6ne ¢itkmaktadir. Ayni zamanda Cal'da susuz tarim yapilmas: (n=6;
%15,4), tiziim ve tretim gesitliliginin daha fazla (n=5; %12,8), bagcilik tarihinin daha
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kokli (n=4; %10,3) ve bag alanlarin daha ¢ok olmasi (n=3; %7,7) Cal'1 6ne ¢ikaran
ozellikler arasinda sayilmaktadir.

Tablo 15. Cal'm Cografi Isaretli Uriinlerine Iliskin Yapilan Uretimlerin Cesitliliginin ve Bolgenin Tanitim
Faaliyetlerinin Artirilmasina Yonelik Katilimer Goriigleri

Urﬁnge§itliliginin K K K K K K K K K K K K K K K K
arttirilmasina yonelik 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16

%

Egitim ve bilinglendirme X X X X X X X 7 333
Uretici tegvikleri X X 2 95
AR-GE ¢aligsmalari X X 2 95
Kooperatiflerin etkin

kullanimi ve X X X X X 5 238
desteklendirilmesi

Ulagilabilirlik X 1 4,8
Ziraat mithendisi ve

profesyonellerin X X x x 4 191

istihdam arttirilmali
Toplam 21 100,0

Tamitim faaliyetlerinin

arttirillmasima yonelik no %
Hedef pazar analizleri X X X 3 125
Kalkinma ajanslar1 X X 2 83
Dijital pazarlama, imaj « x  x < x N N X 9 375
ve tanitim ¢alismalari

Satis alanlar1 ¢ogaltilmali X X X X X X X 7 292
Yerel yonetimler ve

turizm paydaslarinin is X X X 3 125
birligi arttirilmal

Toplam 24 100,0

Tablo 15’e gore iiriin gesitliliginin arttirilmasina yonelik en ¢ok (n=7; %33,3) verilen
cevap egitim ve bilin¢lendirme ¢alismalarmin arttirilmas: seklindedir. Kooperatiflerin
etkin kullanimi ve desteklenmesi (n=5; %23,8), ziraat miihendisleri ve profesyonel
kisilerin isttihdaminin arttirilmas1 da one ¢ikan (n=4; %19,1) cevaplar arasindadir.
Tanitim faaliyetlerinin arttirilmasmna yonelik ise dijital pazarlama, imaj ve tanitim
calismalarinin (n=9; %37,5) yogunlukla tizerinde duruldugu goriilmektedir. Yani sira
triinlerin satis alanlarmin ¢ogaltilmasi (n=7; %29,2), hedef pazar analizleri (n=3;
%12,5), yerel yonetim ve turizm paydaslarmin is birligi (n=3; %12,5) ve kalkinma
ajanslarinin (n=2; %8,3) tanitimin arttirilmasin etkileyecegi diisiiniilmektedir.

Tablo 16. Geleneksel Pekmez Uretiminin Siirdiiriilebilir Bir Yontem ve Turizm Uriinii Haline Getirilmesine Yonelik
Katilima Gortigleri

Siirdiiriilebilirlik K K K K K K K K K K K K K K K K n o
Hrduriie 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 °
Kuulturel aktarim « « 3 88

saglanmali

Uriin degerine

iligkin biling X X X X X X X X X 9 265
olusturulmali

Ulasilabilirlige « « « <« x 5 147

yonelik pazarlama
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Mevzuat
diizenlemeleri ve X X X X X 5 14,7
ciftci destegi

Gida giivenligi
saglanmali

Kapali alanlarda
modern tiretim X X X 3 88
artmal1

Geleneksel iiretim
korunmals,
standartlagtirilmali
ve One ¢ikarilmall

Toplam 34 100,0

X X X X X X X 7 20,6

Turizm Uriinii n %

Ambalajlamada

geleneksellik ve X X X X 4 20,0
kalite

Pekmez tiretiminin

. . . X X X X X 5 250
deneyimlestirilmesi

Festivaller X X X 3 15,0

Hed.ef pazar Y x 2 100
analizleri

Kooperatif, acente
ve tur
operatorlerinin is
birligi

X X X 3 15,0

Sosyal medya ve < X X 3 15,0
yayin organlari

Toplam 20 100,0

Tablo 16’da geleneksel pekmez {iretiminin siirdiiriilebilirliine yonelik
tiiketici/iireticide iirtin degerine iliskin bilincin olusturulmas: (n=9; %26,5) ifadesi 6ne
cikmaktadir. Geleneksel tiretimin koruma altina alinmasinin, standartlastirilmasinin
ve oOne c¢ikarilmasinin (n=7; %20,6), mevzuat diizenlemeleri ve cift¢i destegi
saglanmasmin (n=5; %14,7) ve ulasilabilirliZe yonelik pazarlamanin (n=5, %14,7)
arttirnlmasinin  siirdiiriilebilirlide katki saglayacagi belirtilmektedir. Geleneksel
pekmez iiretiminin turizm iirtinti haline getirilmesinde iiretimin deneyimlestirilmesi
(n=5; %25,0), ambalajlamada geleneksellik ve kalite (n=4, %?20,0) ©6ne c¢ikan
ifadelerdendir.

T.ablo 17. Cal'da Bolgesel Kalkinma ve Markalasma Anlaminda Yerel Ureticiyi Pekmez Uretimine Yénlendirmek
Uzerine Yapilabilecek Tesviklere Yonelik Katilimcr Goriigleri

ifadel K K K K K K K K K K K K K K K K y
adeter 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 © 7

Uretici bilinglendirilmeli
ve maddi destek

o . X X X X X X X X 8 235
saglanmali (giibre, mazot,

fide vb.)

Pekmez devlet denetimine

alinmali, geleneksel X X X X X X 6 17,7

uretim tegvik edilmeli

Cal Karas: tiretimi
korunmali, bag X X X X 4 11,8
planlamalari yapilmali
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Projeler ile yurtigi ve
yurtdisi finans

X x 2 59
programlarindan
faydalanilmali
Mahallelerde pekmez X 1 29

imalathanesi kurulmali

Uriiniin degeri 6ne
¢ikarilmaly, tiiketici X X X 3 88
destegi saglanmali

Uziim alicilarmin tireticiyi

domine etmesi X X 2 59
engellenmeli

Sehir merkezinde satig

alanlar1 olugturulmal X x 2 59
Tanitim ve pazarlama

faaliyetleri srttlrllmah X X X 3 88
Kooperatifler {iretim ve

pazarlamada etkin X X X 3 88
kilinmalt

Toplam 34 100,0

Tablo 17’de iireticiyi pekmez tiretimine yonlendirmek i¢in iireticinin bilinglendirilmesi
ve maddi destek saglanmasi (n=8; %23,5), pekmezin devlet denetimine alinarak
geleneksel tiretimin tesvik edilmesi (n=6; %17,7) ve Cal Karasi tiretiminin korunarak
baglarda planlamaya gidilmesi (n=4; %11,8) tesvik calismalar1 anlaminda en ¢ok
belirtilen goriislerdendir. Konuya iliskin katilime1 gortisii asagidaki gibidir:

“Cal karas1 iiretimini c¢iftciye azalttirdilar. Bunda sarap firmalarmmin etkisi cok fazla.
Ciftcilerden kendi taleplerine yonelik tiziimler dikmelerini istedikleri icin ¢iftci firmanin alim
giiciine giivenerek talebe gore iiziim yetistiriciligi yapryor. Cal Karas iiziimii hem alternatif
degerlendirme sekillerine uygun olmast hem de hasat aralii daha genis olmasi sebebiyle
oldukgca degerli bir iiziim. Bu kapsamda da iiziimiin iiretimi yerel yoneticiler tarafindan koruma
altina alinmali. Boylece biz bu iiziimden pekmez de yapariz, pestil de yapariz, sarap da yapariz.
Ciftcinin de emegi korunmus olur.”” (K8)

Tablo 18. Cal'n Gastronomi Turizmine Kazandirilabilmesinde Kurum ve Kuruluslarin Daha Etkin Rol Almas Igin
Yapilabilecekler Uzerine Katilimer Goriigleri

K K K K K K K K K K K K K K K K
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16

ifadeler %

Is birligi ve
koordinasyona bagh X
destinasyon yonetimi

20,0

X
X
X
X
X
X
N

Kongre, fuar ve
sempozyumlarin
tanitimlarda etkin
kullanilmast

Ulusal ve uluslararasi
faaliyetler (is birligi,
proje, yarisma, festival
vb.)

Basin-yayn ve djjital
pazarlama

X X X X 5 14,3
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Bolgesel turizm
yapilagmalar1 X X X 3 86
arttirilmal

Bag yolu rotalar1
olusturularak bolge X X 2 57
rehberleri arttirilmali

Tarim planlamalar1 ve
pazarlama yontemleri

Farkli turizm kollar1
ile gelistirilmeli (eko X 1 29
turizm vb.)

Kooperatifler
desteklenmeli ve X X X 3 86
bilin¢lendirilmeli

Yoresel tiriinler
niteliklestirilmeli,
marka degeri
arttirilmall

X X X 3 86

Uriin cesitliligi ve
tescil sayis1 arttirilmal
Toplam 35 100,0

X X 2 57

Tablo 18'de katiimci goriisleri is birligi ve koordinasyona bagli destinasyon
yonetiminin gerekliligi (n=7; %?20,0) yoniinde yogunlagsmaktadir. Ulusal ve
uluslararas: faaliyetler (n=5; %14,3), basin-yayin ve dijjital pazarlama (n=4; %11,4) da
one c¢ikan ifadelerdendir. Katilimar gortisleri arasinda bolgesel turizm yapilasmalar:
(n=3; %8,6), tarim planlamalar1 ve pazarlama yontemleri (n=3, %8,6), kooperatiflerin
desteklendirilmesi ve bilin¢lendirilmesi (n=3; %8,6) ve yoOresel {iriinlerin
niteliklestirilmesi, marka degerinin artmasi (n=3; %8,6) gerektigine yonelik ifadeler de
bulunmaktadir.

SONUC, TARTISMA VE ONERILER

Geleneksel {lizim pekmezi {iretiminin gastronomi turizmindeki potansiyelinin
incelendigi ve Cal'm bu iiretim tizerinden gastronomik kimliginin vurgulanmas:
amacityla yapilan c¢alismada, bolgenin pekmez {iretiminin turistik {iriine
dontistiiriilebilecek potansiyele sahip oldugu goriilmektedir. Fakat markalasma ve
destinasyon yonetimi konusunda ciddi problemler bulunmaktadir. Gomez vd., 'nin
(2015) sarap turizminin destinasyon analizi kapsaminda Ispanya’nin 5 sarap
bolgesinde yaptig1 calismada, destinasyonlarin gelisiminde bolgesel markalagsmanin
otesinde kiiresel markalasmaya gidilmesi, kiiltiirel ve dogal kaynaklar, altyap: ve
otantikligin saglanmasi gerekliligi vurgulanmaktadir. Bu dogrultuda bahsedilen
gerekliliklerin Cal’da saglanmadig1 goriilmektedir.

Denizli'nin yiiksek turizm potansiyeli olmasmna ragmen turistik imaji
kuvvetlendirebilecek unsurlarin Pamukkale’nin golgesinde kaldigr ve iyi
degerlendirilemedigi ortaya ¢ikmaktadir. Bolgenin, gastronomik tiriin gesitliliginin
yeterli olmasma karsin gastronomi turizminde pazarlanmasma yonelik nitelikli
calismalar yetersizdir. Yapilan faaliyetler toplumsal anlamda festivallerden Gteye
gecememekte ve iiriinlerin restoran meniilerinde yer almasi smirli diizeydedir.
Yapilan calismalarin genel anlamda kisa vadeli oldugu ve siirdiiriilebilirliginin
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yetersiz kaldig1 goriilmektedir. Bolgesel kalkinmalarda stirdiiriilebilirligin oldukga
onemli bir konu oldugu distintldigiinde, yapilan faaliyetlerin kalkinmaya etkisi
oldukca smirhdir. Arastirma sonucunda gastronomik unsurlarin pazarlamasinda,
hikayelestirmenin 6nemli bir husus olarak goriildiigti soylenebilir. Dolayisiyla
trtintin kiiltiirel ge¢misine ve otantikligine atif yapilmasmin, bolge gastronomi
turizmine katki saglayacag: diisiiniilmektedir. Ozellikle mutfak miizeleri, nitelikli
restoranlar ve kiiltiir evleri gibi olusumlarin iiriinleri 6ne ¢ikaracag: belirtilmektedir.
Cal Karasmnin bolgedeki degerlilik alginin yiiksek oldugu fakat turizm
pazarlamasinda yetersiz kaldig1 gortilmektedir. Bu durumun hammaddenin islenmis
iriine dontstiiriilmesindeki eksiklikten kaynaklandig: diisiiniilmektedir.

Denizli'nin koklii bagalik kiiltiirti, tirtin kalitesi ve cesitliligiyle rakiplerinden daha
onde oldugu saptanmistir. Fakat bu zenginlik turizme dontistiiriilememekte ve
tarimsal tiretimle siirh kalmaktadir. Sarap tiretiminde kaliteye ve nitelikli {iretim
tesislerine sahip olmasina ragmen ulusal diizeyde basariya ulasmis bir bag yolu
rotasina sahip olmadig1 goriilmektedir. Ureticinin sarap firmalarinin etkisi altinda
kalarak riiniinii gesitlendirme yoluna gitmedigi ve bu bilince sahip olmadig:
anlasilmaktadir. Devlet, yeterli destegi ve koruma politikalarini saglamadig: takdirde
bu durumun artacag diistintilmektedir. Dolayisiyla bolgede geleneksel iiretim ve
surdiirtilebilirlik tehlike altmna girmektedir. Sarap yogunluklu tiretimin Cal'm
gastronomik kimligine olumlu bir etki yaptig1 goriilmektedir. Fakat bu yogunlugun
tiztime bagl tirtin gesitliligini golgede biraktig1 ve gastronomik agidan fakirlesme
yarattig1 soylenebilir. Bag bozumu festivallerinde pekmez yapimina ve bu kiiltiire
yonelik faaliyetlerin arttirilmasi, tirliniin tanitimina ve iireticinin kazancina olumlu
etki saglayacaktir. Holmes'iin (2017) Niagara bolgesindeki sarap turizminin kirsal
gelisime katkisini inceledigi calismada, bolgede sarap rotalari olusturulmasinin
yaninda festivallerin gelistirilmesi gerektigi belirtilmektedir. Bu anlamda bolgedeki
festivallerin  gesitlendirilip, standartlastirlhip, gelistirilerek kirsal bdlgenin
kalkinmasina katki saglayacag: diisiintilmektedir.

Arastirma sonucunda Cal’da susuz tarim on plana c¢ikmaktadir. Bu yontem ile
tztimiin kalitesi artmakta ve pestisit kalintis1 azalmaktadir. Dolayisiyla iirtinlerin
organik, kaliteli soylemek miimkiindiir. Uziimlerin kalitesinin pekmeze de yansidig:
goriilmekte, dolayisiyla besleyiciligi ve gastronomik degeri yiiksek bir {iriin ortaya
¢ikmaktadir. Pekmezin stirdiiriilebilirliginde tiretici ve tiiketici bilincinin olugsmasi,
tiiketicinin iirtine gereken degeri vermesi ve bu gelenegin kusaklar arasi aktarimimnin
saglamas1 gerekmektedir. Bayram’in (2018) Buldan ilgesinde giinbalina yonelik
yaptig1 calismada iireticilerin bu degeri bir sonraki nesile aktarmak istediklerini fakat
yeni kusagmn bu konuda isteksiz ve daha c¢ok tiiketici konumunda oldugu
belirtilmektedir. Cal’da da tiretimin devamliligi konusunda ayni problemler
gortilmektedir. Bolgedeki ciftgilerin tiretim kolaylig1 ve sagladig1 kazang bakimindan
baglarin1 sokerek kekik tiretimine yoneldikleri goriilmektedir, Dolayisiyla bag varlig:
azaltmakta ve pekmezin stirdiriilebilirligini tehlike altina atmaktadir. Cal'in
gastronomi turizmine kazandirilmasinda is birligine dayali destinasyon yonetiminin
saglanmasi1 gerektigi ortaya c¢ikmaktadir. Bucak ve Ateg’in (2014) Canakkale'nin
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gastronomi turizmine yonelik yaptiklar: calismada, kurumlarin is birliginden kagarak
bireysel calismalara yonelmeleri sebebiyle is giicli, zaman ve maddi kayiplar
yasandigi ortaya c¢ikmaktadir. Bu durum Cal'in  gastronomi turizmine
kazandirilmasinda kurumlarin is birligine dayali hareket etmeleri gerekliligi ile
paralellik gostermektedir. Kooperatiflerin bilingli ve etkin kullanimi da bu konuda
onem arz etmektedir.

Onerilere gelindigindeyse, geleneksel pekmez iiretiminde o6zellikle markalagsma,
ambalajlama ve turistik tiriine dontistiiriilmesine yonelik ¢alismalar artirilmalidir.
Uriinlerin pazarlama alanlar1 ve ulasilabilirligi arttirilabilir, yerel pazarlar ve organik
marketler uygulanabilir. Bolgede, pekmezin pazarlanabilmesi i¢in temel turizm
yapilagsmalar1 planlanmali ve deneyime dayali faaliyetler diizenlenmelidir. Geleneksel
iretimin devamliliginda baglar devlet tarafindan korunarak, iiretici ve tiiketici bilinci
olusturulabilir. Cal Karasindan geleneksel pekmez {iretimi, devlet korumasma
almarak stirdiiriilebilirligi saglanabilir. Sarap ve pekmez arasinda dengeli bir tanitim
politikasi izlenerek diger {irtinlerin 6ne ¢ikarilabilir. Pekmezin pazarlanmasinda dijjital
imaj calismalarma ve sosyal medya tammirhigma agirlik verilebilir. Kadin
kooperatifleri daha fazla desteklenerek kirsal kadin istihdamina ve sosyal
gastronomiye katki saglanabilir. Pekmez ve gesitleri lizerine ar-ge c¢alismalar:
yapabilecek ve bunu halka aktarabilecek donanimda Kkisilerin istihdami saglanarak
tiriin gelistirme ve pazarlama stratejisi uygulanabilir. Cal pekmezinin uluslararas:
alanlardaki tanitimma agirlik verilebilir. Konu kapsaminda evren kismui genisletilerek
nicel ¢alismalar arttirilabilir ve ziyaretci gortisleri alinarak igerik zenginlestirilebilir.
Geleneksel pekmez {iiretiminin gastronomideki degerinin on plana c¢ikarildig:
calismalara yer verilebilir.

Hakem Degerlendirmesi: Dis bagimsiz. Dergisi'nin hicbir sorumlulugu olmayip, tiim

Tesekkiir: Katkilarindan dolay:r hakemlere SconniiS e e npit

tesekkiir ederiz. Bilgilendirilmis Onam Formu: Tiim taraflar

Destek Bilgisi: Herhangi bir kurum ve/veya kendi rizalar1 ile calismaya dahil olmuslardir.

kurulustan destek alinmamustir. Etik Kurul Onay1: Dokuz Eyliil Universitesi,
Sosyal ve Beseri Bilimler Arastirma ve Yayimn
Etik Kurulu'ndan 26.08.2021 tarih ve 1 karar
sayist ile izin alinmaistir.

Cikar Catismasi: Yazarlar arasinda cikar
catigmasi yoktur.

Etik Onay1: Bu calismanin tiim hazirlanma

siireglerinde etik kurallara riayet edildigini

yazar(lar) beyan eder. Aksi bir durumun

tespiti halinde Giincel Turizm Arastirmalar1 Veri Kullanilabilirlik Beyani: Arastirma
verileri paylasilmamuisgtir.

Arastirmacilarin Katki Orani: 1. yazar katki
orani: %51; 2. yazar katki oran1: %49.
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