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ISI ISLEMI GORMUS ET ve ET URUNLERINDE
TUR AYIRIMI

The Differentiation of Heat Processed
Meat and Meat Products

Y AYAZ*

Et ve et tirtinlerinde ucuz ctlerin veya daha bol miktarda temin ediledilebilen
ctlerin, daha kalitesi, pahall, istenen et tiirleri yerine kullanilmalari devam edegelen
bir sorundur. Et tirtinlerinde kullamlabilecek et tiirleri Gida maddeleri Tiiziigiinde
ve 6zcl standartlarinda belirlenmistir. Urctimde bu tiir etlerin disinda baska bir
tire ait et kullanmilmasi, yenilenebilir ct tirii olsa bile taklit veya tcgsis
kapsamlarina girer ve yasal bir yaptirimu gerektirir. Insanlar1 gerck saglik, gerekse
dinsel olarak koruyabilmck ig¢in, tirlerin ayriminda ¢esitli metodlar
uygulanmaktadir. Is1 islemi gérmemis ct ve et Giriinlerinde bu sorun, iilkemizde
Bakanlhigimiza bagh laboratuvarlarda ve Hifzisihha Enstitiilerinde
giderilebilmektedir. Oysa st iglemi goérmiis et ve et tiriinlerinde bu sorun devam
ctmektedir.

Laboratuvarimuizda ist islemi gérmemis ct ve et tirtinlerinde ¢ift timakh (s1gir.
koyun, kegi) . tek tirnakh (at, esck) ve domuz etlerini saptamak amaciyla
presipitan serum iiretimi diizenli olarak devam etmekte ve laboratuvarlara
presipitan serum gondermekteyiz.

Ist iglemi uygulanmamig et ve ct driinlerinde, Uhlenhuth ve Agar-jell
diffuzyon véntemiyle tiir ayirimu yapmaktayiz (1). Tiire spesifik antiserumlarla
ELISA testi calismalarimiz devam etmektedir.

Is1 islemi gérmiis ct ve ct tirtinlerinde isc kontrol Elektroforez yontemi veya
termostabil proteinler kullanilarak clde edilen antiserumlarin kullamlmasi ile
ELISA yontemi uygulanmaktadir (2.3.4,5,6,7)

Tiire 6zel termostabil antijenlerle hazirlanan antiserumlar kullamilarak Alman
TRANSIA firmasi tarafindan 1s1 islemi gérmiis et ve et iiriinlerinde tiir ayrimi
vapmaya yénelik TIERARTEN ELISA kiti. pazarlanmaktadir. ELISA kiti tek
ve mix seklinde sigir. domuz ve kanatl etlerini avird etmeye yoneliktir. Firma
65"Cnin tizerinde de termostabil tek tirnakli antijeni elde etmeyi basaramadigini
Enstitiimiize gonderdigi yazida belirtmistir.

* ik Tet. Kont. ve Arst. Enst.
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TIERARTEN ELISA yontemi Sandvig ELISA prensiplerine dayali olarak
hazirlanmugtir (8). Test, tiir spesifik kas proteinlerine karsi hazirlanan antikorlarla
kaplanmis kullanima hazir playtlerde yapilmaktadir. Uriinden hazirlanan test
sivisindaki antijen, playtte bulunan antikorla birlesmekte, birlesmeyen kisimlar
yikama ile atilmaktadir. Kullanilan konjuget antijene dayal hazirlandigindan,
antijenin antikorla birlesmesi durumunda, bu bilesige baglanmakta, ilave edilen
substratla reaksiyonun rengi agiga ¢ikmaktadir. Test %1-2 oranindaki et
karisimlarini ortaya ¢ikarmaktadir. Et endiistrilerinde, hileli karigimlar kar
amaciyla yapildigindan, istenen kari elde etmek igin bu oranin ¢ok tizerinde
karisim yapmak gereklidir.

Test Materyali : Cig, pismis veya yiksck 1s1 islemi gérmiis et veya et
tiriinleridir. Cig ve az pigsmis etler 95 “C nin iizerinde en az 10-15 dk. benmaride
tutulduktan sonra isleme alinirlar. Test siiresi 3.5 saattir.

Numunenin Hazirlanmasi : Et 6rnegi ince-ince kiyilir. 25 gr. 6rnek {izerine
100 ml serum fizyolojik cklenerck blenderde karistirilir. Cig ve az 1sitilmig
érnekler 95“Cnin lizerinde benmaride 10-15 dk. tutulur, sonra oda 1sisinda 10-
15 dk. bekletilir. Bu karisim Whatman NO:4 den siiziilerek denemeye hazir hale
getirilir.

Testin Yapilmas: : Playtte her hayvan tiri igin | pozitif kontrol gézii, 2
negatif kontrol gozii aynlir. Pozitif gozlere, playtte adi yazili tire ait pozitif
serum, negatif kontrol gozlerine de diger pozitif serumlardan 100 pl. konur.
Numune sivilart 100 pl olarak diger gozlere konur ve playt ¢alkalanarak
karistirildiktan sonra oda isisnda 60 dk. inkiibe edilir.

- Playtteki sivi dokiiliir, 3 kez yikama soliisyonu ile yikanir, vurarak kurutulur.

- Biitiin gozlere 50pl miktarinda kontrol edilecek tiir spesifik antiserum konur,
kanstirilir. Oda 1sisinda 60 dk. inkiibe edilir.

- Siire sonunda plate bosaltilir, yikama sol. ile 3 kez yikanir, vurarak
kurutulur.

- Biitiin gozlere 50 pul konjugat (Avidin Peroksidase) konur, karnistirilir oda
isisinda 30 dk. inkiibe edilir.

- Plate bosaltilir. 5 kez yikanir, vurarak kurutulur.

- Biitiin gézlere 100 ul substrat (peroxid-Citrat Buffer) konur, oda isisinda
60 dk. inkiibe cdilir.

“-Biitiin gozlere 50 pl stop losung (Natrium fluorid) eklenerek reaksiyon

durdurulur. Olusan renklerin OD si 405 nm’de ELISA okuyucusunda okunur.

Goz ile degerlendirmelerde pozitif kontroller ve pozitif 6rnekler yesil renkte,
kontroller ve negatif 6rnekler renksiz goriilmektedir.
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Orneklerin OD degerleri Cut-off degeriyle kiyaslanarak; OD degerleri Cut-
off degerlerine esit ve bitviik olanlar pozitif, kiigiikk olanlar negatif olarak
degerlendirilmekterdir.

Laboratuvarlarimiza getirilen 10 adet 1s1 islemi gérmiis et iiriiniinde
TIERARTEN-ELISA kullanilarak sigir, koyun, domuz ve kanathi tiir ayirimi
i¢in yapitigimiz test sonuglarinda 7 6rckte sigir cti pozitif, 3 émekte sigir ve
koyun eti pozitif, 10 6rnckte domuz ve kanath cti negatif olarak tesbit ettik.

TESEKKUR

TIERARTEN-ELISA yénteminin uygulanist, sonuglarmin degerlendirilmesi
konusunda yaptigim bu ¢aligmada beni destckleyen Sn. Arife ERTURK ve Sn.
Ozden KABAKLI ya tesekkiir ediyorum.
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