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OZET

Bu arastirma, Tiirkiye’nin cografi isaret alarak tescillenmis ikinci dondurmasi olan
Giresun iline ait Gorele Dondurmasinin tiiketiciler tarafindan degerlendirilmesi amaciyla
yapilmugtir. Bunun i¢in Giresun’un Gorele ilgesinde 2020 y1l1 Agustos ve Ekim aylari
arasinda Gorele Dondurmasi tiikketen 37 kisiyle nitel arastirma yontemlerinden olan
derinlemesine miilakat teknigi kullanilarak yiiz yiize goriisme yapilmis ve veriler elde
edilmistir. Elde edilen verilerin degerlendirilmesi sonucunda Tiirkiye’de yalnizca
Giresun’un Gorele ilgesinde iiretilen Gorele Dondurmasinin yérede tanindigi, sehir
disinda tiiketilemedigi fakat Gorele’de {iretilip gurbetteki Giresunlularin yasadigt
sehirlerde de tiiketilmek istendigi, igine herhangi bir meyve veya cikolatali katki
koyulmamasi gerektigi, gastronomi turizmi bakimimdan kullanilabilmesi i¢in daha fazla
tanitim yapilmasi gerektigi gibi sonuglar ortaya koyulmustur. Yapiminda kullanilan
meyan kokii 6ziitli, sunumunda kullanilan kar/buz ve tuz karigimi, yumusak ve kopiik
gibi sunabilmek amaciyla gerekli ustalik becerisi bu dondurmanin ayirt edici
ozellikleridir. Gastronomi turizmi amaciyla Goérele Dondurmasini tanitici festivaller,
reklamlar yapilmasi katilimcilar tarafindan dile getirilmekle birlikte yerel yonetimlerin
bu iriinii tanitmak anlaminda daha fazla reklam yapmalar1 gerektigi goriisii ortaya
cikmustir.

Anahtar Kelimeler: Gérele Dondurmasi, Cografi Isaret, Gastronomi Turizmi, Giresun

ABSTRACT

This research was carried out in order to evaluate the Gorele Ice Cream of Giresun
province, which is the second ice cream registered with geographical indication in
Turkey, by consumers. For this purpose, between August and October 2020 in Giresun,
Gorele face-to-face interviews were made using the in-depth interview technique, which
is one of the qualitative research methods, 37 people who consumed this ice cream and
data were obtained. As a result of the evaluation of the data obtained, Gorele Ice Cream,
which is produced only in the Gorele district of Giresun in Turkey, is known in the
region, cannot be consumed outside the city, but is produced in Gorele and is desired to
be consumed in the cities where the people of Giresun live abroad, no fruit or chocolate
additives should be added, and it can be used in terms of gastronomy tourism The results
have been revealed as more publicity is needed for. The licorice essence used in its
preparation, the snow/ice and salt mixture used in its presentation, and the mastery
required to present it as soft and foamy are the distinguishing features of this ice cream.
Although the participants expressed that the promotion of Gorele Ice Cream at festivals
and advertisements for gastronomic tourism, the opinion that local governments should
make more advertisements to promote this product has emerged.
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L Bu galisma, “Giresun’a Ait Cografi Isaretli Gérele Dondurmasi ve Bu Dondurmanin Gastronomi Turizmi Baglamimda
Degerlendirilmesi” adl1 tezden iiretilmistir.
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1.GIRIS

Tiirkiye’nin kuzeydogu sahilinde bulunan illerinden bir tanesi olan Giresun’un, Dogu
Karadeniz Daglari’nin kuzey kesiminde kalan alanlar1 dért mevsim bol yagis alan ve iliman
ozellikteki iklimi ile yesil bir bitki ortiisiine sahip olup Karadeniz ikliminin 6zelliklerini
tasirken, giiney tarafinda kalan alanlar ise karasal iklim o6zelligi tasimaktadir (Giresun
Valiligi, 2020). Bu 6zelliklerin sonucu olarak tarimi yapilan veya yabani olarak dogadan
toplanan meyve, sebze, ot ve mantarlar sahil tarafinda yore mutfaginin temel bilesenlerini
olusturmaktadir. Bol miktarda bulunan yesillik, yore halkinin kendi ihtiyacina yetecek kadar
siit, tereyagi, peynir ve yogurt gibi irilinleri iretmesi amaciyla biiyiikkbas hayvan
yetistirmesine de olanak saglamaktadir. I¢ ve yiiksek kesimlerde ise daha ¢ok kiigiikbas
hayvancilik yaygindir. Tiim bu etkenler Giresun’a ait bazi yerel gastronomik degerleri ortaya
cikartmistir (Giresun Valiligi, 2020). Cografi isaret alarak tescillenen findik cesitleri gibi
bazi gastronomik iriinler, yoreye ekonomik katki saglarken digerlerinin de gastronomi
turizmi baglaminda kullanilmasi yoreye daha fazla ekonomik gelir saglama anlaminda
onemlidir. Kiginin seyahat amacinin veya seyahat etmekteki ilk kosulunun gastronomi
oldugu turizm ¢esidi olan gastronomi turizmi, yiyeceklerin tarladan baslayip sofraya gelene
kadar ki biitiin asamalar ve bu agamalar1 deneyimlemek olarak tanimlandig: gibi 6zel seflere,
Ozel restoranlara, yeme icme ile alakali 6zel festivallere yapilan ziyaretleri de kapsamaktadir
(Giirsoy, 2017; Sarusik ve Ozbay, 2015). Bélgesel kalkinmay:1 destekleyen gastronomi
turizmi, yorenin veya bdlgenin bilinirligini de arttirmaktadir. Tiirkiye’de cografi isaretli olan
veya olmayan ydresel iirlinlerin tanitimi anlaminda bir¢ok bilimsel ¢alisma bulundugu gibi
bu tirlinlerin tanitiminin yaninda gastronomi turizmi baglaminda kullanimini arastirmak i¢in
de bir¢ok akademik ¢alisma ortaya koyulmustur. Fakat Giresun’da iiretilen ve Tiirkiye’nin
ikinci cografi isaretli dondurmasi olma 6zelligine sahip Gorele Dondurmasi hakkinda sadece
bir adet bilimsel ¢alismaya rastlanilmistir.

Bu ¢alismada, 2019 yilinda cografi isaret alarak tescillenen Giresun iline ait bir gastronomik
deger olan Gorele Dondurmasinin tiiketiciler tarafindan degerlendirilmesi ve gastronomi
turizmi bakimindan bilinirligini ortaya koymak amaclanmistir. Boylece Tiirkiye’de ve
Diinya’da tanitim1 yapilabilecek olan Gorele Dondurmasi sayesinde yorenin bir alternatif
turizm ¢esidi olan gastronomi turizmini ekonomik kalkinma araci olarak kullanabilecegi
disiiniilmektedir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE

Gastronomi ilk olarak yiyecek icecek hazirlama olarak tanimlansa da zamanla sanatsal bir
kavram olarak degisiklik gostermistir. Benzer fakat bir¢ok tanimi olan gastronomi, zorunlu
ihtiyacin yaninda sosyo-kiiltiirel bir ihtiyaca doniismesi, tanimin evrimini gostermektedir.
Gida bilimi, yemek sanati ve lezzetin yenilik¢iliginin birlesmesiyle beslenme zevkini ortaya
¢ikarmistir.

Gastronomi, etimolojik olarak incelendiginde Yunanca “gastro” (mide) ile “nomos” (yasa,
kural) sozciiklerinin kelime anlamlarinin birlesmesiyle olusan, Fransizcadan dilimize
geemis bir kelimedir (Sarusik, 2019). Tirk Dil Kurumu gastronomi terimini “yemegi iyi
yeme meraki1” ve “sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni
sistemi” olarak tanimlamaktadir (Tirk Dil Kurumu, 2020). 1960’11 yillardan sonra diinya
tizerinde gelisen sosyo ekonomik, teknolojik ve endiistriyel degisimler turizm endiistrisinde
de kendini gostermistir. Bu degisim turizm sektoriinde yalnizca turist sayisi ve elde edilen
gelirin artmasi olarak degil turist tercihlerinde de degisiklikler meydana getirmistir (Ozkaya,
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Siinnetcioglu ve Can, 2013). Bu degisim alternatif turizm ¢esitlerinin ortaya ¢ikmasina sebep

olmustur. S6z konusu alternatif turizm ¢esitlerinden bir tanesi de gastronomi turizmidir.

Turizm ve gastronomi arasindaki iliski turistlerin yeni tatlar1 deneyimleme, farkli mutfak
kiltlirlerini tanima, gezerken gozlemleme ve 6grenme istekleri ile gelisen bir olgudur
(Sarnsik, 2019). Sarusik ve Ozbay (2015)’a gore gastronomi turizminin 6n kosulu, seyahat
amaclarindan bir tanesinin veya ilk kosulunun gastronomi olmasidir. Ayni arastirmacilar,
yiyeceklerin hasattan baslayip tiiketicinin 6niine yemek olarak gelene kadar gecen siiregteki
bir veya birden ¢ok islemi de gastronomi turizminin bir tanimi olarak kabul etmektedir.

Yemek yemek zorunlu bir ihtiya¢g olmasi nedeniyle turistler, seyahatlerinde bulunduklari
yerin mutfak Kkiiltiirinli tanima olanag1 yakalamaktadirlar. Bu durum gastronomi
degerlerinin turizmin ayrilmaz bir pargasi oldugunu gostermekte ve gastronomi turizminin
gelisimine sebep olmaktadir. Kiiresellesme, kentlesme ve hizli niifus artis1 sebebiyle
beslenme aligkanlig1 degiserek hizli tikketim boyutuna ulagsmustir. Fakat artik giiniimiizde
tiikketiciler daha bilingli davranmaya baslayarak dogal ve geleneksel olarak iiretilen gidalara
dogru yonelmektedirler. Bu durum bolge kalkinmasi agisindan olduk¢a 6nemli bir yere sahip
olmaya baslamistir. Yerel lezzeti korumak ve gelecek nesillere aktarmak gastronomi turizmi
kapsaminda yoreye oldukca oOnemli bir etki saglamaktadir. Bu kapsamda bolgede
stirdiirtilebilir turizm algisinin olusturulmasi, yoresel olarak iiretilen {iriinlerin korunmasi,
ilgi ¢ekici konuma gelmesi ve bu degerlerin gelisimine de destek olacaktir (Giirsoy, 2017).

Karadeniz’in cografi 6zellikleri sebebiyle ve engebeli bir arazi yapisinda olmasi, tarimin
hayvanciliktan ziyade bahge yetistiriciligi ve balik¢ilik olarak gelismesine olanak
saglamistir. Bolgenin iklimi ve yagis rejimi, bitki Ortiisiiniin, meyve ve sebzelerin ayrica
yenilebilir otlarm cesitliligini saglamaktadir (Giresun Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigi,
2020). Her toplum kendi i¢inde mutfak kiiltiiri olusturmus ve bunu benimsemistir. Giresun
mutfagi ise Karadeniz’in dogal kosullarina bagli olarak gelismis bir mutfaktir. Nemli ve
tliman bir iklime sahip olmasi, yetisen bitkilerin kolaylikla kendini yenilemesi avantajini
saglamaktadir. Sebze olarak en fazla karalahana, patates, fasulye, bezelye ve kabak gibi
iiriinler yetismekte ve tiiketilmektedir (Sahin, Bagc1, Ozlii ve Usta, 2017).

Giresun mutfak kiiltiiriniin en 6nemli ayirt edici 6zelligi mutfak kiiltliriiniin vejetaryen
mutfaga da hitap ediyor olmasidir. Bol miktarda sebze, dogal otsu bitkiler, ¢cok yillik
bitkilerin yapraklari, yenilebilir yabani mantarlar ve diken uclarinin bulunmasi Giresun
mutfagmin bu 6ne ¢ikan 6zelligidir. Bolgede siklikla yapilan corbalar genellikle ot ve
bakliyatlar kullanilarak yapilmaktadir. Bunlar; karalahana g¢orbasi, misir c¢orbasi, dari
corbasi, mendek corbasi, findik unu corbasi, kuzukulagi c¢orbasi, ¢ali ¢ilegi corbasi,
karakabak g¢orbasi, ayranli gorba ve bugday ¢orbasidir (Sezgin ve Ayyildiz, 2019). Yemek
ve tursu olarak en fazla tiiketilen otlar; 1sirgan, mendek (baldiran), galdirik, madimak,
ezeltere, sakarca, hoskiran, hongiil, merulcan (dikenucu)’dir. Ayrica ¢esitleri bulunan ve
kendiliginden yetisen mantarlarda yorede tiiketilen iirlinlerdendir. Bahar ve yaz aylarinda
toplanan mantar, sebze ve otlar taze olarak tiiketilmelerinin yani sira kurutularak,
dondurularak veya tursusu yapilarakta kisa hazirlik olarak muhafaza edilmektedir. Ayni1
sekilde bolgede yetisen meyvelerden olan kiraz, taflan, kizileik, armut, incir, ¢ali ¢ilegi,
elma, liziim, musmula gibi tarimi yapilan veya yabani olarak yetisen meyvelerden recel,
pekmez, komposto ve meyve kurusu yapilmaktadir (Sahin vd., 2017). Yorede taze fasulye
ve bezelye bolca bulunmaktadir ve bu sebeple yaygin olarak fasulye yemekleri
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yapilmaktadir. Bunlar; piyaz, fasulye yemegi, fasulye kavurma, fasulye tursu kavurmasi,

fasulye diblesi ve firin fasulyesi yemekleridir (Sezgin ve Ayyildiz, 2019).

Taze olarak veya salamurasi yapilarak saklanan sebze, meyve ve mantarlarin kavrularak
tikketilmesi Giresun mutfaginin en o6nemli yemeklerini sunmaya sebep olmaktadir.
Kavrularak yapilan ve tiiketilen yemeklere, fasulye tursusu kavurmasi, yesil domates tuzlusu
kavurmasi, mantar kavurmasi, taflan tuzlusu kavurmasi, galdirik kavurma, merevcen (diken
ucu) kavurmasi, kiraz tuzlusu kavurmasi ornek olarak verilebilir. Siklikla tiiketilen diger
yemekler; etli ve etsiz pancar (karalahana) sarmasi, karalahana désemesi, merevcen (diken
ucu) miicveri, hamsi boregi, karalahana diblesi, sakarca kizartmasi, yaglas, pezik (pazi
miicveri), pezik dosemesi, kabalak dolmasi, kabalak yogurtlamasi, ac1 mantar yahnisi,
gelecos, findikli kofte, madimak yemegi, 1sirgan yemegi, keskek ve siron’dur.

Yayla ve kdyde hayvancilik iiretimine bagl olarak elde edilen siitten, siit {iriinleri de
yapilmaktadir. Bolge halki genellikle kendi yaptigi siit {riinlerini tiiketmekte kendi
yapamiyorsa da ayni sekilde kdy veya ilge pazarindan o yoreye ait iirlinii satin alarak
tiketmektedir. Daha ¢ok kdy beyaz peyniri, deri tulumu, kiip peyniri, ¢okelek ve minzi
peyniri yapilmaktadir. Yapilan kiip peyniri ile cokelekler genellikle yoresel olarak
giiveclerde topraga gomiilerek kisa saklanirlar (Giresun il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii,
2020; Sezgin ve Ayyildiz, 2019).

Giresun denilince ilk akla gelen besin maddesi hi¢ siiphesiz findiktir. Tiirkiye’nin findik
iiretiminde 6zel bir konuma sahip olan Giresun’un yemeklerinde findigin kullanim alani
genellikle pasta, tatli ve cerezlik amagla olmaktadir. Giresun’da yapilan tatlilar genellikle
findik kullanilarak yapilmaktadir. Bunlar; findikli burma tatlisi, findikli kadayif, kadayif,
dar1 unu helvasi, samaksa, pestil, siitlii kabak ve yore de oldukca meshur olan Giresun
Pastasidir (Sezgin ve Ayyildiz, 2019; Giresun 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii,2020).

Karadeniz’in 6nemli bir tahil {iriinii olan musir, Giresun i¢in de dnemli bir yere sahiptir.
Bolge insaninin biiylikk cogunlugunun bahgesinde mutlaka misir {retimi yaptig
goriilmektedir. Genellikle tas firin kullanilarak kurutulan musir, giines 1s1§ina maruz
birakilarak da kurutulmaktadir. Bdlgede bir¢ok yemegin igerisinde misir unu
kullanilmaktadir. Ozellikle misirdan yapilan yiyeceklere; misir ekmegi ve gesitleri, musir
corbasi, siitlii dar1 (misir) ¢orbasi, kuymak, yarma misir ¢orbasi, tatlilara ise; misir unu
helvasi, kavut, havigi 6rnek olarak verilebilir (Simsek ve Sen, 2020).

Sahip oldugu muhtesem dogasinin katkisiyla yetisen sebze ve otlarin yaninda Karadeniz’in
yoreye sunmus oldugu bir diger giizellik ise baliktir. Oyle ki balik hemen hemen her evde
severek tiliketilen, bol olmasinin vermis oldugu avantaj sebebiyle yore insaninin birgok
denemesiyle farkli tariflerini olusturdugu bir besin maddesidir. Sadece kizartma, firin,
bugulama olarak tiiketmenin yaninda boregi ve ¢orbasit da yapilmaktadir. Hamsinin bol
olmasi nedeniyle en fazla tiiketilen balik ¢esidi hamsidir. Sonrasinda ise sirasiyla mezgit,
istavrit, barbun, kefal, liifer, palamut ve alabalik gelmektedir. Giresun’da yapilan balik
yemekleri; hamsi ¢itlatma, hamsi kizartma, hamsi bugulama, hamsi boregi, hamsi sebzelisi,
hamsi salatasi, calar bugulama, barbun bugulama, alabalik kizartma, mezgit tava, kefal prasti
(sirkeli)’dir (Giresun Yemekleri, 2008).

Mutfak kiiltiiri bakimindan olduk¢a zengin ve gelismis olan Giresun sehrine Ozel
gastronomik iirlinlerin bir kismi1 cografi isaret alarak tescillenmistir. Tescillenen bu tirlinler
sehrin ekonomik kalkinmasina katki saglamaktadir. Tiirk Patent Enstitiisii cografi isaret
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verileri incelendiginde Giresun iline ait 10 adet tescilli {iriin oldugu goézlemlenmistir.
Bunlardan 9 tanesi gastronomik {iriindiir ve bunlar sirastyla; Giresun Tombul Findig1 (Menge
adi), Piraziz Elmast (Mense adi), Camoluk Seker Kuru Fasulyesi (Mense adi), Gorele
Dondurmast (Mense adi), Giresun Sivri Findigt (Mense adi), Giresun Kalinkara
Findi1g1/Giresun Karasi (Mense ad1), Giresun Findik Ezmesi (Mahreg isareti), Alucra Oglak
Kebab1 (Mahreg isareti) ve Cavuslu Ekmegi (Mahreg isareti)’ dir. Tescilli olan 1 tanesi ise
yoresel liriin olma 6zelligi tasimaktadir ve bu {iriin ise Tamzara Dokumasi (Mahreg isareti)’
dir (TPE, 2020). Gorele Belediyesince yapilan basvuru sonucunda 21.06.2019 tarihinde
cografi isaret ile tescillenen Gorele Dondurmasi, Maras Dondurmasindan sonra Tiirkiye’de
cografi isaret tescili alan ikinci dondurma olma 6zelligi tasimaktadir (Sen, 2016; TPE, 2021).
Yapiminda kullanilan meyan kokii suyu, sunumunun geleneksel yontemlerden olan figi
igerisinde yapilmasi ve sunum yapilirken doviilerek yumusatilmas: Goérele Dondurmasini
diger dondurmalardan ayiran 6zellikleri olarak ortaya ¢ikmaktadir (TPE, 2021).

Gorele Dondurmasi ile alakali yapilmasi planlanan bu c¢alismaya benzer yapilan diger
calismalarda cografi isaretli {irlinler ve bu {iriinlerin gastronomi turizmi baglaminda
kullanilmastyla alakali elde edilen sonuglar su sekildedir;

Gokovalt (2007)’nin yaptigr bir calismaya gore Tiirkiye’deki cografi isaretli {riinler
yeterince korunamamakta ve Tiirkiye, cografi igaretli liriinlerden yeterince ekonomik kazang
saglayamamaktadir. Moschini, Menapace ve Pick (2008), sertifikalandirilmig trtinlerin
yiiksek kaliteli oldugu ve fireticilerin ekonomik olarak refah artis1 yasadigi, esas fayda
saglayan kesimin tliketiciler oldugu sonucunu ortaya koymustur.

Schneider ve Ceritoglu (2010) ise yoresel gidalarin satin alinmasinda kalite ve markalagmis
bir liriine daha yiiksek 6deme yapilabilecegini belirtmislerdir. Cografi isaretli gidalarin tercih
edilmesine yonelik Zulug (2010)’un yaptig1 bir ¢alismada, cografi isaretli Ayvalik
Zeytinyagima olan talebin cografi isaretli olmayan diger zeytinyaglarindan %58, cografi
isaretli Ezine Peyniri’ ne olan talebin ise cografi isareti olmayan muadil diger peynirlerden
%43 fazla oldugu tespit edilmistir.

Kahramanmaras ilinde yapilan ve 384 kisinin cevapladigi bir anket yapan Meral ve Sahin
(2013), gortstiikleri kisilerin %76.3 {inlin cografi isaretli gidanin ne oldugunu bilmediklerini
gormiislerdir. Cografi isaretli iirlinler hakkinda kendilerine bilgi verildikten sonra
tilketicilerin %58.9’u cografi isaretle tescillenmis bir gidaya daha fazla para 6deyeceklerini
belirtmislerdir. Trakya’da bulunan Tekirdag, Edirne ve Kirklareli illerine ziyaret
gerceklestiren kisiler arasinda cografi isaretli {irtinlerin destinasyon pazarlamasindaki roli
lizerine yapilan calismaya katilanlarin biiyiik cogunlugu yerel gastronomik lezzetlerin
cografi isaret almasinin bolge kalkinmasi ve driiniin gelecek nesillere korunarak
aktarilmasinda 6nemli oldugunu belirtmiglerdir (Karakulak, 2016).

Durusoy (2017) tarafindan cografi isaretli yerel bir lezzet olan Kars Kasar1 6rnegini
kullanarak cografi isaretli gastronomik tirlinlerin bolge halki tarafindan algilanmasi iizerine
bir ¢alisma yapilmistir.18-60 yas arasi toplam 745 kisinin katildigi bu ¢alismada bolge
halkinin cografi isaretli iiriinlere ilgisinin oldugu ortaya koyulmustur. Ozellikle
hayvanciligin ¢ok fazla gelismis oldugu yorede peynircilik faaliyetlerinin halk i¢in dnemli
bir ekonomik girdi olmasimin yaninda bir yagsam bi¢imi, kiiltiirel bir olgu oldugu sonucu
ortaya ¢ikmaistir.
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Eren (2018) tarafindan Kapadokya’da yapilan bir arastirmada caligmaya katilan
ziyaretgilerin cogunlugu cografi isaretli {iriinlerin gastronomik destinasyonun pazarlanmasi
tizerinde etkisi oldugunu belirtmislerdir. Bu {riinlerin, bdlgenin tanitimina, ekonomik
kalkinmasina gastronomik kimlik kazanmasina ve bilinirliginin artmasina sonug¢ olarak da
bolgede istihdam artisina katki saglayacagi diistiniilmektedir.

Keskin (2019) cografi isaretli yoresel gidalarin turistik destinasyon pazarlamasina etkilerini
Balikesir ili tlizerinden degerlendirdigi bir yiiksek lisans tez calismasi yapmistir. Bu
calismada katilimcilarin %56.3’1 cografi isaretli tirtinlerin bir bélgenin turizm destinasyonu
olarak tanitilmasina fayda saglayacagini belirtmislerdir. Katilimcilarin %43.5°1 tatil
amaciyla kullandiklari bir otelde sunulan yemeklerde cografi isaretli iirlinlerin bulunmasinin
o oteli tercih etmelerinde bir neden olacagi ve yakinlarina da bu 6zelliginden dolay1 tavsiye
edecegi goriisiinii bildirmislerdir.

Akdeniz Bolgesi’ndeki illerde bulunan yeme i¢gme isletmelerinin meniilerinde o yoreye ait
tescilli 16 adet mahre¢ isaretli {irliniin bulunmasiyla alakali yapilan bir calismada bu
iriinlerin meniilerde yeterince yer almadigi, bolgenin ekonomik olarak kalkinmasinda
cografi igaretli iiriinlerin etkisinin olabilmesi i¢in bu iirlinlerin cografi isaretli olarak tescil
edilmesinin yeterli olmadig1 sonucu ortaya koyulmaktadir (Yazicioglu, Isin ve Yalgin,
2019).

Bir iriiniin fiyat1 cografi isaret ile tescil edildikten sonra artis gostermektedir. Bu durum
cografi isaretli iriinlerin bdlge ekonomisine yaptigi katkiy1 ortaya koymaktadir (Temiz,
2019).

Tiirkiye’de cografi isaret ile tescillenmis gastronomik {riinlerin gastronomi turizmi
acisindan kullanilabilirligi, yore ekonomisine katki sunmasi ve yerel kiiciik isletmelerin
stirdiiriilebilirliginde kullanilmasi ancak cografi isaret tescili almig iiriinlerin tiretimlerinin
tesvik edilmesi ve devlet politikasi haline gelmesiyle miimkiindiir. Bu iirlinlerin liretim ve
satiginin  arttirilmasint tegvik etmek yerel isletmelerin is birligi yapmasiyla miimkiin
olabilmektedir (Bilge, Demirbas ve Artukoglu, 2019).

Cebeci ve Sen (2020) tarafindan yapilan bir ¢alismada Gorele Dondurmasinin Giresun’da
begenilerek tiiketilen ve sehir disindan gelen ziyaretgiler tarafindan aranan lezzetler olan
Gorele Pidesi, Cavuslu Ekmegi, keser helvasi ve kesme pasta gibi gastronomik lezzetlerin
arasinda bulundugu ve ziyaretgilerin bu dondurmay1 mutlaka deneyimlemek istediklerine
yer verilmistir. Arastirmacilar, Gorele Dondurmasi ile ilgili yerel yonetimlere Onerilerde
bulunarak triiniin gelecek nesillere degismeden aktarilmasi ve yorenin ekonomik anlamda
bu iirinden daha fazla gelir kazanmas1 amaciyla projeler gelistirmeleri sonucunu ortaya
¢ikartmislardir.

Canpolat ve Cakiroglu (2020), Samsun mutfagini gastronomi turizmi ve cografi isaretleme
bakimindan degerlendirdikleri ¢aligmalarinda ilde gastronomi turizmi ve cografi isaret ile
tescillenmis gastronomik iiriinlerin farkindaliginin yerel halkta ¢ok diisiik oldugu sonucunu
cikartmiglardir. Bu sonugtan giderek arastirmacilar, gastronomi turizmi konusunda basari
elde etmek amaciyla yerel mutfagin ilk 6nce yore halkina tanitilmasini ardindan turizm
paydaslarina sunumunun yapilmasinin gerektigine yonelik kanaatlerini belirtmiglerdir.
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3.YONTEM

Gorele dondurmasinin tiiketiciler agisindan 6nemini ortaya koymak amaciyla nitel bir
aragtirma yapilmistir. Giresun dondurmasi tiiketen kisilerle derinlemesine miilakat seklinde
gercgeklestirilen bu nitel arastirma i¢in hazirlanan sorular cografi isaretli gastronomik {iriinler
ve Giresun mutfagi iizerine arastirmalar1 bulunan iki akademisyen tarafindan incelenmis ve
son haline getirilmistir. Nitel arastirma yontemlerinde olaylar biitlin ¢iplakligiyla ortaya
koyulmakta, gbzlem ve derinlemesine miilakat teknigine dayali goriismeler yapilmaktadir
(Yildirim ve Simsek,2018).

Goriismelerden elde edilen sonuglar nitel arastirma yoOntemlerinin verileri olarak
kullanilmaktadir (Neuman, 2016). Harris vd., (2009), mutfak, besin ve beslenme kiiltiirii ile
alakali konularin anlasilmasinda nitel arastirma yontemlerinin kullaniminin  6nemli
oldugundan bahsetmektedir. 2020 y1il1 Agustos ve Ekim aylar1 arasinda Giresun’un Gorele
ilgesinde bulunan dondurma sokaginda, dondurma tiiketen 37 kisi ile gerceklestirilen bu
calismada miilakatin gidisatina gore ilave sorularla konu derinlemesine anlagilmaya
calisilmigtir. Verilen cevaplarin birbirine benzer oldugu goriilmeye baslayinca calisma
sonlandirilmistir. Fotograf, ses kayit cihaz1 ve video ¢ekimiyle kayit altina alinan ¢aligma
sonunda elde edilen kayitlar daha sonra ¢oziimlenerek metne aktarilmis ve igerik analizine
tabi tutulmustur.

4. BULGULAR ve TARTISMA
Goriisiilen Kisilerin Demografik Ozellikleri

Calismamiza istirak eden katilimcilarimizin 22’si kadin ve 15’1 erkek olup yas araliklar
tablo 1 ile gosterilmistir.

Tablo 1: Katilimcilarin Yas Araligina Gore Dagilimi

Yas Arahgi n f
18 - 30 yag aras1 |8 21,62
31-45yagarast |10 27,03
46 - 60 yas aras1 |11 29,73
61 yas ve lizeri 8 21,62
Toplam 37 100

n: say1 f: yiizde

Tablo 1 incelendiginde en fazla katilimcimizin oldugu yas araligi 45-60 yas araligi olup bu
araliktaki katilimce1 sayimiz %29.73 oranla 11 kisidir. Daha sonra sirasiyla 31-45 yas araligi
9%27.03 oran ile 10 kisi, 18 — 30 yas aralig1 ve 61 yas ve tizeri katilimci sayist ise %21.62
oran ile 8’er kisidir. Calismamiza katilan kisilerin egitim durumlarin1 gosteren tablo 2
incelendiginde %18.92 oran ile 7 kisinin okuryazar oldugu, % 24.32 oran ile 9 kisinin lisans
ve lisansiistii egitime sahip oldugu, % 27.03 oran ile 10 kisinin ilkdgretim mezunu oldugu
ve % 29.73 oran ile 11 kisinin ise lise mezunu oldugu belirlenmistir.
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Tablo 2: Katilimeilarin Egitim Durumuna Goére Dagilimi

Egitim Durumu |n f
Okuryazar 7 18,92
leégretim 10 27,03
Lise 11 29,73
Toplam 37 100

n: say1 f: ylizde

Tablo 3’e gore katilimeilarimizin 23 kisiyle %62.16’s1 Giresun ilinde diinyaya gelmistir. 4
katilimcimiz Istanbul’da 2’ser katilimeimiz Bursa, Ordu, Trabzon’da 1’er katilimcimiz ise
Artvin, Rize, Samsun ve Zonguldak ilinde diinyaya gelmistir.

Tablo 3: Katilimcilarin Dogduklar1 Yere Gore Dagilimi

Dogum Yeri n f
Giresun 23 62,16
[stanbul 4 10,81
Bursa 2 5,41
Ordu 2 5,41
Trabzon 2 5,41
Artvin 1 2,7
Rize 1 2,7
Samsun 1 2,7
Zonguldak 1 2,7
Toplam 37 100
n: say1 f: yiizde

Tablo 3’e gore katilimcilarimizin %62.16’st ile 23 kisi Giresun’da dogmus olmasina ragmen
tablo 4’e gore yalnizca %40.54°1 yani 15 kisisi Giresun’da ikamet etmektedir. Buna karsin
Istanbul’da dogan 4 kisi olmasina ragmen Istanbul’da ikamet eden katilimc1 sayimiz %32.43
oran ile 12 kisidir. Bu durum Giresun sehrinin batiya goc¢ veren bir sehir oldugunu
gostermektedir. 2020 TUIK verilerine gére Giresun’da 448.400 kisi yasamakla birlikte
Istanbul’da yasayan Giresunlu sayis1 244.534 kisidir. Tiim Giresunlularin memleketinde
yasadig1 diisiiniildiigiinde sehrin niifusu 1.142.052 kisi olacaktir (TUIK, 2020).

Calismay1 yaptigimiz donem hem findik hasat donemi hem de yaz tatili donemi oldugu i¢in
gurbetgilerin yogun oldugu bir donem olmustur. Giresun’a farkli illerden gelen katilime1
say1s1 %59.46 oran ile 22 kisi olmustur. Bu katilimcilarimizin oturdugu sehirler Istanbul’dan
sonra 3 kisi ile Ordu, 2 kisi ile Bursa, 1’er kisi ise Almanya, Kocaeli, Rize, Samsun ve
Zonguldak’tir.
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Tablo 4: Katilimcilarin ikamet Ettikleri Yere Gore Dagilimi

Ikamet Yeri n f
Giresun 15 40,54
Istanbul 12 32,43
Ordu 3 8,11
Bursa 2 5,41
Almanya 1 2,7
Kocaeli 1 2,7
Rize 1 2,7
Samsun 1 2,7
Zonguldak 1 2,7
Toplam 37 100
n: say1 f: ylizde

Giresun’a Ait Gastronomik Uriinlerin Bilinirligi

Katilimcilarin Giresun’da iiretilen ve bu yoreye ait oldugunu diisiindiikleri gastronomik
iriinlerin ne olduguna dair bilgilerini 6grenmek amaciyla “Giresun’daki gastronomik
tirtinler nelerdir?” sorusunun cevab1 aranmuistir.

Katilimcilarin verdigi cevaplar Giresun findig1 (35 kisi), hamsi kizartma (32 kisi), hamsi
bugulama (31 kisi), pancar yemegi veya corbasi (31 kisi), pancar sarma (31 kisi), muhlama
(kuymak) (23 kisi), Gorele keser helvasi (22 kisi ) Gorele Dondurmasi (22 kisi ), Giresun
simidi (13 kisi), kesme pasta (13 kisi), Gorele Pidesi (Giresun pidesi) (13 kisi), zuluflu
fasulye (firin kurusu) (12 kisi), sakarca tavast (11 kisi), Cavuslu ekmegi (11 kisi), fasulye
tursusu (10 kisi), kiraz tuzlusu ve kavurmasi (9 kisi), taflan tuzlusu ve kavurmasi (9 kisi),
misir ekmegi (9 kisi), kokulu liziim ve samaksa (8 kisi), 1sirgan ¢orbasi (6 kisi), kaldirik
tursusu (6 kisi), pancar diblesi (2 kisi), pezik kavurmasi (2 kisi) seklinde olmustur.

Calismamizin konusu olan Goérele Dondurmasi 22 kisi tarafindan gastronomik tiriin olarak
sOylenmistir. Calismaya katilanlarin tamami ile Gorele Dondurmasi tiikketimi esnasinda
goriisme yapilmistir. Buna ragmen Gorele Dondurmasini tiim katilimcilarin séylememesi o
anda akillarina gelmemis olmasindan veya gastronomik {iriin kavramiin ne oldugunu
bilmedikleri kaynakli oldugu diistiniilmektedir. Buna ragmen ydrenin en biiyiik gelir
kalemlerinden olan Giresun findig1 tiim katilimcilar tarafindan Giresun iline ait gastronomik
irtin olarak belirtilmistir. Karalahana olarak bilinen sebzeye Giresun’da pancar ismi
verilmektedir. Dolayistyla karalahanadan yapilan karalahana yemegi ve karalahana sarma
yemeklerine katilimeilarimiz sordugumuz soruya karsilik pancar yemegi ve pancar sarma
ismini sOylemislerdir. Giresun mutfak kiiltiirii {izerine yapilan aragtirmalarda elde edilen
sonuglara gore Giresun mutfagi vejetaryen agirlikta bir mutfak olarak goriillmektedir.

Sezgin ve Ayyildiz (2019), Giresun mutfaginin vejetaryen yoniiniin kuvvetli oldugunu
bildirdikleri c¢alismasi ile bizim elde ettigimiz veriler benzerlik gostermektedir.
Katilimcilarimizdan elde ettigimiz bulgulara gore, pancar yemegi veya corbasi, pancar
dolmasi, kesme pasta, Giresun simidi, Gorele pidesi, firin kurusu, sakarca tava, fasulye
tursusu, kiraz tuzlusu veya kavurmasi, taflan tuzlusu veya kavurmasi, misir ekmegi, kokulu
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liziim veya samaksa, 1sirgan corbasi, pancar diblesi, pezik kavurmasi gibi gastronomik
iiriinler Demirel ve Ayyildiz (2017)’1n yapmis oldugu calismadaki iiriinlerle benzerdir.
Gastronomi turizminin yerel halk tizerindeki algisini ve siirdiiriilebilirligini 6lgmek amaciyla
Giresun’da yapilan bir arastirmada karalahana ¢orbasi, fasulye tursusu, 1sirgan ¢orbasi, kiraz
tuzlusu ve pancar yemegi bizim c¢alismamizla benzerlik gostererek Giresun’a ait
gastronomik unsurlar olarak ortaya koyulmustur (Karahan, 2019).

Giresun’a Ait Cografi isaretli Gastronomik Uriinlerin Bilinirligi

Calismamiza katilan Gorele Dondurmast tiiketicilerinin Giresun’a ait cografi isaretli tirtinleri
bilip bilmediklerini tespit etmek amaciyla sordugumuz “Giresun iline ait cografi isaretli
gastronomik iriinler nelerdir?” sorusuna aldigimiz cevaplar, Gorele dondurmast (17),
Giresun findig1 (16), seklinde olmustur. Verilen cevaplar degerlendirildiginde findigin tiir
bazinda degil de genelleme olarak cografi isaretli oldugunun bilindigi Gorele Dondurmasi
ve findik haricinde cografi isaretli {rlinlerin hangilerinin oldugunun bilinmedigi
goriilmistir. Bu bulgulardan katilimcilarimizin  cografi isaret kavramina g¢ok yakin
olmadiklar1 veya cografi isaretli yoresel {irlinlerini bilmedikleri sonucuna ulagilmaktadir.
Fakat bu iriinleri saydigimizda katilimecilarimizin tamami en az bir tanesini bilmis olup
cografi isaretli oldugunu bilmedigini ifade etmistir.

Gorele Dondurmasini Tercih Etme Sebebi

Katilimcilarin her birine “Gorele Dondurmasini tercih etme sebebiniz nedir?” diye agik uclu
bir soru sorulmustur. Verdikleri cevaplar; tadin1 digerlerinden farkli buluyorum ve
seviyorum (10), geleneksel ve ¢ocuklugumun dondurmasi (8), dogal ve saglikli oldugunu
biliyorum (8), yoresel iiriiniimiiz oldugu i¢in (2), dondurma yemeyi severim (2), farkli lezzet
denemek (2), siit yogunlugunun fazla, seker tadinin az olmasi (2), hafif ve lezzetli olmasi
(2), icindekileri biliyorum (2), kdy irlinleri kullanildigi i¢in (2), aliskanlik (2),
dondurulmamasi (2), bogaz1 agritmamasi (1), denk gelirse yerim (1), baska dondurma
yemem (1), 6zel dondurma sokagi olmasi ilgimi ¢eker (1), seklinde olmustur.
Katilimcilardan 4 tanesi ise bu soruya cevap vermemis olup 22 katilimci 1 cevap, 7 katilimc1
2 cevap, 4 katilme1 ise 3 cevap vermistir. Tiiketicilerin Gorele Dondurmasini asil tercih
sebeplerinin; diger dondurmalara goére tadimin farkli bulunmasi, geleneksel olusu ve
cocukluklarini animsatan bir iirlin olmas1 ve dondurmanin dogal olarak {tiretildiginin bilinip
saglikli oldugunun diisiiniilmesinden kaynaklandig tespit edilmistir.

Onurlubas ve Tasdan (2017), yapmis olduklar1 ¢alismada geleneksel gidalarin tercihinde
onemli etkenlerden bazilarin1 saglikli iiriin olmasi, besleyicilik ve merak olarak
bildirmektedirler. Bizim elde ettigimiz dogal ve saglikli buluyorum ile farkli lezzet denemek
s0z konusu calismayla benzerlik gostermektedir. Siit yogunlugunun fazla, sekerin az
olmasimi besleyicilik olarak degerlendirmemiz gerekmektedir. Buna gore besleyicilik
konusunda da benzerlik bulunmaktadir. Fakat ayn1 arastirmacilarin sonuglarindan yerlesim
yeri ve aile biiyiikleri tiikettigi i¢cin geleneksel lirlinler kullanmaktayim sonucu bizim
caligmamizla benzerlik géstermemektedir.

Gérele Dondurmasim Diger Dondurmalardan Ayiran Ozellikler

Bu dondurmanin tiiketiciler géziinde diger dondurmalardan hangi farklar1 oldugunu ortaya
koyabilmek amaciyla “Goérele Dondurmasmin diger dondurmalardan farki nedir?” diye
katilimcilara sorulmustur. Alinan cevaplar (yaninda daha az verilen ve ayni anlami tagiyan
cevaplar parantez i¢ginde belirtilmistir) ve bu cevaplar1 veren kisi sayilar1 su sekilde olmustur;
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igeriginde meyan kokii bulunmasi (daha saglikli olmasi) (12), dogal olarak yapilmasi (katki
maddesi bulunmamasi) (11), hasta etmiyor (bogazi rahatsiz etmiyor, mideye dokunmuyor)
(9), kivaminin yumusak olmasi (kaymak gibi, krema kivamli) (9), dondurulmamasi (gok
soguk olmamasi, agiza buz tad1 gelmemesi) (6), dogal kdy iiriinlerinin kullanilmasi (6),
tadinin digerlerine gore daha giizel olmas1 (4), bir kiiltiirii yansitiyor olmasi (yoresel iiriin
olmasi, eski bir tarihe sahip olmasi) (3), fabrikasyon isleminden ge¢memesi (el yapimi
olmasi) (3), satis ve sunumun otantik olmasi (1), agza yagl tat veriyor (1), hijyenik tiretimi
(1), siitiiniin bol olmasi (1), pek bir farki yok (1). Kaynak kisilerce Gorele Dondurmasinin
farkinin en fazla igerisinde meyan kokii bulunmasi, dogal oldugu diislincesi, bogazi rahatsiz
etmiyor olmasi ve kivaminin diger dondurmalara gore daha yumusak olmasi sebebiyle tercih
edildigi goriilmiistiir.

Gérele Dondurmasinin Giresun Disinda Tiiketilme Istegi

Gorele dondurmasini hem daha fazla taninmasi hem de yaz donemi diginda 6zellikle gurbette
yasamin1 siirdiirenler igin tiiketile bilirligini 6grenmek amaciyla katilimcilara Gorele
dondurmasint  “Giresun disinda tiiketmek ister misiniz?” sorusu yoneltilmistir.
Katilimeilarin soruya vermis olduklari cevaplara goére 37 katilimcidan 30’u Gorele
Dondurmasini Giresun disinda da tiiketmek arzusunda olduklarini belirtmistir. Kolay
eriyebilen ve muhafazasi oldukc¢a zor olan bu dondurma ¢esidinin kolay ulasilabilir olmasini
tercih ettikleri bir durum olarak vurgulamistir. Bu soruya evet cevabi veren ve gurbette
yasayan katilimcilardan bazilari kendi yoresel mutfak iiriinlerinin gurbette kolay ulasilabilir
olmasmin kendilerini moral olarak rahat hissettirdigini ve memleket hasretini dindirme
yoniinde yardimc1 oldugunu sdylemislerdir. Olumsuz cevap vererek istemediklerini belirten
7 katilmer ise dondurmanin sehir disinda igerigini ve iiretimini tam olarak bilmeyen
kisilerce iiretilecek olmas1 durumunda Gorele dondurmasinin gelenekselligini bozacagini ve
yoresel olmaktan ¢ikacagi endisesi tasidiklarimi belirtmislerdir. Fakat Gorele’de tiretilip
sehir disina pazarlandigi takdirde buna olumlu bakmiglardir. Bu amagla gida endiistrisinin
gelismis oldugu gliniimiizde istenilen 1stya sahip ekipmanlarla diinyanin herhangi bir yerine
Gorele dondurmasini sevk etmek ve orada tiiketilmesini saglamak miimkiindiir. Bir gidanin
orijin bodlgesinin diginda iretiminin tiiketici tercihlerini olumsuz yonde etkiledigi
bildirilmistir (Onurlubas & Tasdan, 2017). Calismamiza katilan 7 tiiketici Onurlubas ve
Tasdan (2017)’1n bildirdigi sonuca benzer goriis belirtmistir.

Gorele Dondurmasimnin Kag¢ Yildir Bilinirligi

Tiketicilerin Gorele dondurmasini kag yildir bildikleri ve tiikettiklerini belirlemek amaciyla
katilimcilara “Ka¢ yildir Gorele Dondurmasini tiikketmektesiniz? sorusu sorulmustur.
Katilimcilardan 3 kisi 0-1 yil arasi, 2 kisi 2-5 yil arasi, 5 kisi 6-10 y1l arasi, 2 kisi 11-20 yil
arast, 10 kisi 21-30 y1l arasi, 2 kisi 31-40 yil aras1 ve 13 kisi ise 41 yil ve daha uzun siire
Gorele Dondurmasini bildiklerini ve tiikettiklerini belirtmistir.

Katilimeilar arasindan 29 yasinda olan bir tiikketici, dondurmay1 giiniibirlik tatil i¢in gelmesi
sebebiyle goriisme yaptigimiz giin tattigin1 ve ¢ok begendigini belirtmistir. 87 yasindaki
baska bir katilimci ise “kendimi bildim bileli Gorele dondurmasint yerim ve baska dondurma
agzima koymam” diye belirtmistir. Bu kisi Gorele’nin yerlisi olarak ¢cocuklugunda babasi ile
Gorele dondurmasinin iiretimini gergeklestirdiklerini ve zorlugu sebebiyle de bu isi
sonlandirdiklarini belirtmistir.
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Gorele Dondurmasinin Isim Degeri

Calismaya katilan tiiketicilere bu dondurmanin “Gdrele ismiyle olmasi sehrin tanitimina
veya adinin duyulmasina nasil katki saglar?” sorusu sorulmustur. Bu soruya 29 katilimci
cevap vermistir. Cevap vermeyen 8 kisi ise bir fikirleri olmadigin1 beyan etmislerdir. Bu
soru karsisinda 22 katilime1 bu adi tagiyor olmasinin Gorele’nin taninmasini saglayacagini,
4 katilimci ise Gorele’nin bilinirligini arttiracagini belirtmistir. 3 katilimer ise yillardir bu
dondurmanin var oldugunu fakat Gorele’ye herhangi bir sey katmadigini, tanitimi anlaminda
bir katki sunmadigini, bundan sonra da herhangi bir getirisinin olacagini diistinmediklerini
beyan etmislerdir.

Gorele Dondurmasinin Cesitlendirilmesi

Katilimcilara “Gorele Dondurmasinin ¢ikolatali, meyveli veya su anda tiretilenden farkli bir
cesitli halini tiiketmek ister misiniz veya sizce iiretilsin mi?” sorusu yoneltildiginde biiyiik
bir ¢ogunlugu yani 27 kaynak kisi bu dondurmanin farkli ¢esidini “istemiyorum ve
tilketmem” yanitin1 vermistir. Nedeni soruldugunda ise; yoresel halinin bozulmamasi
gerektigini, ilk ortaya ¢iktig1 halinde kalmas1 gerektigini, cesitlenirse siradanlasacagini ve
orijinalligini kaybedecegini belirtmislerdir. 9 kaynak kisi ise yillardir hep ayni ¢esit
oldugunu, kendine has 6zelliklerini kaybetmeden ve yine dogal olarak iiretilmek kosulu ile
farkli ¢esitlerinin olmasi gerektigini vurgulamislardir.

Gastronomi Turizmi A¢isindan Gorele Dondurmasinin Degerlendirilmesi

Dondurma tiiketen 37 kisiye, Gastronomi turizmi bakimindan Goérele Dondurmasinin
degerlendirilmesi amaciyla ne yapilabilecegi sorulmustur. Her tiiketiciden en fazla 5 madde
sOylemesinin istendigi bu acik uclu soruya verilen cevaplar su sekildedir;

Tablo 5: Gorele Dondurmasmin gastronomi turizmi bakimindan gelistirilmesi amaciyla
iireticilerden elde edilen bulgular

Degisken n %
Adina festival diizenlensin (Findik mevsimine yakin) 32 86,49
Havaalani ve otogar gibi yerlerde satig1 ve tanitimi yapilsin 30 81,08
Asil ikametimizin bulundugu sehirlerde de ulasilabilir olsun ve tanitalim 22 59,46
Yol kenar1 dinlenme tesisi yapilsin, iiretim ve satigi yapilsin 21 56,76
Asil ikametimizin bulundugu sehirlere giderken yanimizda gétiirebilelim ve tanitalim | 18 48,65
Biiyiiksehirlerde tanitimi yapilsin 15 40,54
Turist otobiisleri dondurma sokagina gelsin 13 35,14
Yemek programlarina konu edilsin 9 24,32
Gorele Dondurmasi adinda belgesel ¢ekimi yapilsin 7 18,92
Gurmeler davet edilsin ve ikram edilsin, tanitim1 yapilsin 3 8,11
Giresun Belediyesi ve Gorele Belediyesi'nin web sitesinde tanitilsin 3 8,11
Universite 6grencilerine ilk geldikleri zaman ikram edilsin 2 5,41
Giresun'a gelen turistlere tanitim amaciyla ikram edilsin 2 5,41
Yoresel iiriin fuarlarina katilim saglansin 1 2,7
Tanitim1 ve kaynasma adna Istanbul'da geceler diizenlensin 1 2,7
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Tiiketicilerin vermis olduklart cevaplar incelendiginde %86.49 gibi yiiksek bir oran ile
katilimcilar Gorele Dondurmasi adina bir festival diizenlenmesinin gastronomi turizmi
bakimindan tanitim amaclh fayda saglayacagini diisiinmektedirler. En ¢ok dile getirilen
ikinci 6neri %81.08 ile havaalan1 ve otogar gibi yerlerde tanitiminin yapilmasi olmustur.
Gurbette yasadiklar1 bilinen kisilerin verdikleri cevaplar yol kenarinda satilsin (%56.76),
calistigimiz sehre giderken goétiirebilelim ve orada tanitalim (%48.65), biiyiiksehirlerde
tanitimi1 yapilsin (%40.54) seklinde olmustur. Oran1 %8.11 gibi ¢ok diisiik kalan Giresun ve
Gorele Belediyelerinin web sitelerinde tanitimi1 yapilsin cevabi ¢ok fazla dikkat gekmektedir.
Bu cevap iizerine s6z konusu web siteleri incelendiginde iki belediyenin de Gorele
Dondurmasiyla alakali reklam veya tanitim anlaminda bir resim veya yoresel iirlin adi
altinda herhangi bir bilgi paylasmadiklar1 goriilmiuistiir.

Tiirkiye’de bulunan iki adet cografi isaretli dondurmadan bir tanesinin bulundugu il ve
ilgenin web sitelerinde bu bilgilerin bulunmamas1 olumsuz olarak degerlendirilmektedir.
Giinltimiizde bilgi teknolojileri her alanda oldugu gibi turizm konusunda da agirligini
hissettirmistir. Sanal alem turistler i¢in isletmeleri veya destinasyonlar: bulmak anlaminda
aracilik vazifesi gormektedir (Zeng vd., 2020; Yesilyurt, Caliskan ve Cinugen, 2020). Bu
sebeple yerel yoOnetimlerin bu konuya agirlik koymalart ve konuyla ilgilenmeleri
gerekmektedir.

Alacam (2019), yaptig1 arastirmada “festivallerde sunulan yéresel lezzetlerin gastronomi
turizmi baglaminda olumlu etki sagladigini™, “yiyecekleri yerinde veya farkli bir lokasyonda
tadan gurmelerin veya turistlerin aymi yiyecekleri tekrar tatmak amaciyla lokasyonu ziyaret
etme egiliminde olduklarini®, “Trabzon’un turistik destinasyonlarina yakin yerlerde
konumlandwrilan yeme i¢me tesislerindeki yoresel yemek sunumlarmmin gastronomik
tiriinlerin tanitumi bakimindan oénemli olduklarini” ortaya koymustur. Arastirmacilarin elde
etmis oldugu sonuclar bu arastirmanin sonuglarina benzerlik gostermektedir.

5.SONUC ve ONERILER

Gorele Dondurmasi ile ilgili bilgileri elde etmek amaciyla calismamiz i¢in kaynak kisi
olmay1 kabul eden 8 iiretici ve 37 tiiketici ile 2020 yilinin Agustos ve Ekim aylar1 arasinda
nitel arastirma yontemlerinden derinlemesine miilakat yontemi kullanilarak goriigmeler
gergeklestirilmistir. Gorligmeler sonucunda elde edilen sonuglar su sekilde olmustur.

Gorele Dondurmasi Tirkiye’de yalnizca Giresun’un Gorele ilgesinde iiretilen Tiirk Patent
ve Marka Kurumu tarafindan cografi isaret ile tescillenmis gastronomik bir {iriindiir. Bu
dondurmanin Gorele disinda baska bir yerde iiretilmiyor olmasi yoresel lezzetlerin
korunmasi anlaminda ¢ok dnemli olarak degerlendirilmektedir.

Gorele ilgesinde bu dondurma i¢in bir dondurma sokagi bulunmakta ve bu dondurma
sokaginda yalnizca geleneksel yollarla satis1 ve sunumu yapan Gorele Dondurmasi saticilari
faaliyet gostermektedir. Ozel bir sokagin bulunmasi ve geleneksel yollarla yapilan satis,
tilkketicilerin geleneksel ve otantik bir ortam yasamalari, ilgenin turist ¢ekmesi ve tanitimi
bakimindan énemli goriilmektedir.

Gorele Dondurmast tiiketicileriyle yapilan goriismelerde 23 kisinin Giresun dogumlu oldugu
fakat bunlardan 15’inin Giresun’da ikamet ettigi 8 kisinin yani %34.78’inin gurbette
yasadig1 tespit edilmistir. Bu sonug Giresun’un gog veren bir sehir oldugunu gostermektedir.
Giresun niifusu 448.400 kisi olup, tiim Tirkiye’de yasayan Giresunlu sayis1 1.142.052
kisidir (TUIK, 2020).
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Katilimcilardan elde edilen verilere gore yorede bilinirligi en yiliksek olan gastronomik
iriinler Giresun findig1 (35 kisi), hamsi kizartma (32 kisi), hamsi bugulama (31 kisi), pancar
yemegi veya corbasi (31 kisi), pancar sarma (31 kisi), muhlama (kuymak) (23 kisi), keser
helvasi1 (22 kisi), Gorele dondurmasi (22 kisi)’dir. Bu bulgular 1s1ginda katilimcilarin
Giresun mutfaginin hangi gastronomik tiriinlerden olustugunu bildikleri fakat cografi isaretli
gastronomik iiriinlerden sadece Goérele Dondurmasi (17 kisi) ve Giresun findigimi (16 kisi)
bildikleri sonucuna varilmigtir. Giresun findiginin 35 kisi tarafindan gastronomik iiriin
olarak bilinip cografi isaretli {iriin olarak 16 kisinin bilmesi tiiketicilerin cografi isaret
kavramina tam anlamiyla hakim olmadiklari ve bilmedikleri sonucunu ortaya koymaktadir.
Ankara’da yapilan ve Ankara ili Cankaya Ilgesi'nde Beypazar1 kurusu, Cubuk tursusu,
Kalecik Karasi iztimii 6rnekleri tizerinden cografi isaretli tiriinlerde tiiketici algisini 6lgmeye
calisan bir arastirmada katilimcilarin %73.5’inin Ankara iline ait cografi isaretli iiriinleri
bildikleri raporlanmis olup bunlarin hangileri oldugunu belirtin denildiginde toplam
katilimcilarin aslinda %57.14’{iniin {riinleri sayamadiklar1 belirtilmistir. Fakat cografi
isaretli tiriinler hatirlatildiginda ise 147 katilimecidan 53 tanesi iiriinleri tiikettiklerini fakat
cografi isaretli olduklarini bilmediklerini belirtmislerdir (Sancak, 2019). Bu ¢alisma bizim
calismamizla benzerlik gostermektedir. Ayrica cografi isaretli iirtinlerin Giresun’a ait farkli
ilgelere 6zel olmasi ve kamuoyunda yeterince bilgi paylasilmamasi, {irlinlerin isimlerinin
duyulmamas1 konusunda bir gerekge olarak gosterilebilir.

Gorele Dondurmasi, tiiketiciler tarafindan tadi begenilen, geleneksel, dogal, saglikli, yoresel
olmasi gibi sebeplerden dolayi tercih edilmektedir. Geleneksel yontemle yapilan, saglikli
olduguna inanilan, dogal hammadde kullanilan, i¢erisinde herhangi bir bilesen bulunmayan
gidalan tiiketicilerin ayni kategorideki diger gidalara gore tercih ettigi sonucu ortaya
cikmaktadir. Tiiketicilerin %72.97’si Gorele Dondurmasinin farkli tat, aroma veya herhangi
bir meyve ile katkilandirilmasini, orijinalligini bozacagi gerekcesiyle istememekte ve sade
geleneksel yontemle iiretimine devam edilmesini dogru bulmaktadir. Yapilan bir
arastirmada bir yoreye ait geleneksel gidanin yore disindan getirilen veya asil regetesinde
olmayan bilesenler kullanilarak tiretilmesinin saglikli katki maddesi kullanilsa dahi tiriiniin
orijinalligini bozacagini ve lezzeti olumsuz yonde etkileyecegi sonucu ortaya koyulmustur.
Bu durum bizim ¢aligmamizla benzerlik gostermektedir. Fakat ayni calismada geleneksel bir
gidanin tarifinin gelistirilmesine katilimcilarin %69.6’°s1 kalitesini, %56.4°1 ise lezzetini
arttiracagini belirtmistir (Onurlubas ve Tasdan, 2017). Bu sonug ise bizim ¢aligmamizin aksi
bir durum ortaya koymaktadir. (TPE, 2020)’ye gére bir tiriiniin cografi isaretli olmasi o
tiriiniin gelenekselligini, hammaddesi ile birlikte tiretildigi yoreye ait 6zelliklere bagl olarak
korunmasini saglamaktadir. Bu vurguya gore Gorele Dondurmasi cografi isaret ile
tescillendigi icin igeriginde herhangi bir degisiklik yapilamaz. Fakat farkli bilesenlerle
aroma ve lezzet katilmasi sonucu benzer bir dondurma iiretilmesi, farkli bir isimle piyasaya
stiriilmesinin Oniinde engel olarak durmamaktadir. Geleneksel gida iirlinlerinin farkli
yontemlerle ¢esitlendirilmesi {iriiniin orijinalligini bozmakta ve marka degerini diisiirecegi
distiniilmektedir.

Tiiketicilerin tamami Gorele’de tiretildigi takdirde, Gorele disinda ikamet ettikleri sehirlerde
bu dondurmay1 tiiketmek istemektedirler. Bu durumun kendilerine gurbette moral ve
motivasyon kaynagi olacagini, memleket hasretini bir nebze olsun ortadan kaldiracagini
belirtmislerdir. Geleneksel yontemle yoresel olarak iiretilen bir iirlinii yoresi disinda
tiketmek insanlarda rahatlama ve memleket hasreti giderme bakimindan O6nemli bir
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motivasyon kaynagi olmaktadir. Ayrica Gorele ismiyle pazarda bulunmasimin ilgenin
tanitimina katki saglayacag diistiniilmektedir.

Yapilan arastirma sonunda yerel yoneticiler, iireticiler ve akademisyenlere su Oneriler
getirilmektedir,

Gorele Dondurmasi, Cavuslu Ekmegi, Giresun Findig1 ¢esitleri gibi farkli cografi isaretli
iirlinlere sahip olmasindan dolay1 marka degerini ve bilinirligini arttirmak amaciyla yore
halkina cografi isaretli yoresel {irtinler kavrami tanitilmalidir.

Gida sanayisinin gelistigi giinimiizde Gorele Dondurmasinin orijinalligini bozmadan
yapilacak ar-ge caligmalari ile Gorele ilgesinde {iretim tesisleri kurularak biiytliksehirlere
bu {iriiniin satig1 yapilmali, boylece yore ve iilke ekonomisine katkida bulunulmalidir.
Uretimin sanayilesmesi iiriiniin gelenekselligini bozmayacagmni diisiindiirtmektedir.
Fakat endiistriyel {iretim olsa bile Gérele Dondurmasinin sunumunda uygulanan dévme
islemi ve sunum ekipmanlariin devam ettirilmesi gereklidir.

2020 Aralik aymda cografi isaret almig olan Cavuslu Ekmegi, Gorele ilgesine baglh
Cavuslu beldesindeki firinlarda iiretilmektedir. Bu ekmegin tiiketilen %90’lik kismi
Karadeniz sahil yolundan gegen otobiis ve 6zel araclarin firinlarin 6niinde mola vermesi
ile bati illerine gotiiriilmesi seklinde olmaktadir. (Gorele Belediyesi, 2020). Buna benzer
bir sekilde Gorele Dondurmasi i¢inde ayni yontem diisiintilebilir. Karadeniz sahil
yolunun Gérele gegisine Trabzon — Istanbul istikametinde konumlandirilacak olan
dinlenme tesisinde geleneksel yontemle Gorele Dondurmasi tiretilip satilmasi bu {iriiniin
tim Tiirkiye’de taninmasina katki saglayacak ve yerel lireticinin kalkinmasma fayda
getirecegi diisiiniilmektedir.

Karadeniz sahil yoluna yapilacak olan dinlenme tesisinin diginda ayrica Gorele igerisine
sokulacak turist otobiisleri dondurma sokaginin bir turizm destinasyonu haline getirilmesi
ile ilge ekonomisine katki sunacaktir.

Gorele Dondurmasini tanitmak amaciyla Gorele ilgesinde “Gorele Dondurmasi Festivali”
yaparak ilginin bu dondurmaya g¢ekilmesi saglanmalidir. Bu festivalde dondurma yeme
yarismalari, Gorele Dondurmasiyla alakali bilimsel ve kiiltiirel sdylesiler yapilarak,
gurmeler davet edilmeli ve bdylece halkin ilgisinin bu {iriine ¢ekilmesi saglanmalidir.
Gorele Dondurmasinin ustalik bilgisinin kaybolmamasi i¢in dondurma ustalar1 tarafindan
Halk Egitim Midiirligi, belediye ve esnaf odalar1 koordinesinde egitim kurslar1 agilarak
usta yetistirilmesi saglanmalidir.

Gelenekselligin korunmasi bakimindan bilimsel destek onemlidir. Giresun Universitesi
Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 boliimiinde Gorele Dondurmasiyla
alakal1 bilimsel caligmalar yapilmasi gerektigi diistintilmektedir.

Gorele Dondurmasini tanitict brosiirler hazirlanarak gastronomi turizmi bakimindan
hedef kitleye ulasmasi saglanmalidir.

DOKA (Dogu Karadeniz Kalkinma Ajansi1), DOKAP (Dogu Karadeniz Bolgesel Gelisme
Plan1), TUBITAK ve AB tarafindan desteklenecek projeler hazirlanmalidir.

Genis kitlelere ulasmak amaciyla kitap ¢ikartiimalidir.

Kiimbet Yaylasi, Mavi Gol, Giresun Adasi, Giresun Kalesi, Giresun merkez meydani gibi
turistin fazla olabilecegi turistik destinasyonlarda iirliniin satig1 yapilmalidir.
Tiirkiye’den ve diinyadan gurmeler davet edilerek tanitim yapilmasi saglanabilir.
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