SELCUK DEVRI YEMEKLERI

Selcuk Devletinin Biiyiik Imparatoru
I. Ala lid-din Keykubat Hiikiimdar olarak
ilk defa Konya’ya geldigi vakit tarihte em-
saline az rastlanan senlikler, torenler ya-
pilmig ve sdhane ziyafetler cekilmis, icki
alemleri tertiplenmisti. H. TH. Houtsma
tabr Selcukname (1) Bu ziyafetleri goyle
anlatir: “..Cini ve altun sahanlar, tepsiler
icinde elvan niam dane ve miiza’fer ve
kalliyat ve boraniyat ve me’'muniye ve ha-
lavat-i miimessek ve muattar ve yahniler ve
sogiilmeler ve biryanlar ve tavuk ve gii-
vercin ve keklik ve bildircin soégiilmeleri
sedire ve iki kola oguz resmine gore doge-
nip miizeyyen cldu ve kasat, kimiz ve ki-
meran ve miimessek ve muattar serbetler
oguz resim ve erkan iizere yenildi ve icil-
di...” gimdi bu metinde gecen yemek adla-
rini ele alalim:

A — DANE VE MUZA’FER:

Bundan evvelki yazimizda (2) dane ve
muza’'fer geklinde yazilmig olan yemekle-
rin nasil yapildiklarini tesbit edemedigi-
mizi 4. hagiyede yazmig sonra Akgehir’de-
ki Hasan Pasa imaretinin 1508 tarihli vak-
fiyesindeki sarahate gore bu yemeklere
Arapca Erz iil-miifelfel, Erz {il-miiza’fer—
syl e galal 3 0 Tirkcede  tane ve zerde
denildigini yazinin sonuna not olarak ilave
eylemistik. Bildhare yaptigimiz inceleme-
lerde bu yemeklerin nasil yapildigini da
ogrendik. Hastahanede beraber yattig:-
miz ve birgok yliksek zevatin, son yillarda
Sayin Bagvekilimizin mutbah hizmetinda

(1) Sayfa: 200.
(2) Tiirk Etnografya Dergisi Say1 1 Sayfa
73-76.
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bulunmus Mengen’in Ilyaslar Koyiinden
merhum Asc¢ibagy Yunus Gilirbiiz’den aldi-
gimiz izahata gore (il = biberli pi-
ring, Tilirkcede tane denilen yemek bugiin
(pilav) dedigimizdir. Yemegin adi biberli
pirinc olarak tasrih edildigine gore bulgur
pilavi degildir. Merhum Yunus Giirbiiz’iin
anlattigina gore, tane sgoyle hazirlanir:
Pirin¢ yikanmir (bazi yerlerin pirinci sert
ve saglam oldugu icin birkac saat evvelin-
den 1slatilir). Sonra haslanir, sal¢ca falan
konmaz, iizerine yag: ve biberi dokiiliiv,
deme alinir. Bir saat kadar demde biraki-
lir, Sonra tabaklara bosaltilarak yenilir.
(40-45 y1l evvel Boyabat koylerinde piring
pilavinin iizerine karabiber ekilerek yenil-
digini hatirliyorum.)

B -— ZERDE:

Arapcada i Ui, Tiirkcede zerde de-
nilen bu yemek za’firanla sari renk veril-
mis bir nevi piring tatlisidir (3). Merhum
Yunus Giirbiiz’iin anlattigina gére, goyle
yapilir:

Once piring — corbada oldugu gibi —
suda suluca pigirilir. Iyice pisdikten sonra
lizerine kafi miktarda geker ildve olunur.
ayrica bir kapta sicak su ile islatilmig
za'firanin sarimtirak renkteki suyu ali-
nir. Kendisi de ufalamir. Ve gekerli pirin-
cin iizerine dokiilerek karigtirilir. Sonra
bir miktar nigasta almir. Soguk suda ezi-
lir. Once hazirlanan — sekerli, za'firanh
kismin iizerine dokiiliir. Birazcik kaynati-
Iir. Artik zerde olmustur. Tabaklara do-
kiilerek sogutulur. (llgin Lokantasinda

(3) Hiiseyin Kdzim Kadri. Tiirk Ligati Cilt

2, Sayfa 952,
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zerdeye rastladik. Za'firanla birlikte biraz
da giil suyu katildigini soylediler.)

C — KALLIYAT = KALYELER:

Buna Anadolu’da (kalle) derler. Yag-
la kavrulduktan sonra kaynatilmig, etsiz
pismis sebze yemekleri (4). Pathican ve
kabak kalyesi (5) gibi. Bazi meyvelerden
kalyeler yapilir. Boyabat koylerinde 45-50
sene evvel erik kalyesi soyle yapilirdr:
Erik kurusu temizce yikanir. Suya konur.
Suyu, suluca bir pekmez kivamina gelince-
ve kadar kaynatmaya devam olunur. Son-
ra iizerine eritilmig tereyag: ve doviilmiiy
ceviz ici konarak yenilirdi. Kabak kalyesi
de boylece yapilirdi.

C — BORANIYAT = BORANILER:

Suda hasglanip yagda kavrularak ha-
zirlanan sebze yemeklerine borani derler.
Ispanak, sirkeotu, evelek, ebegomeci,
kuzukulag: gibi yaprak sebzeler sicak suda
haglandiktan sonra suyu sikilir. Yagda
kavrulur. Uzerine sarimsakh yogurt dok’i-
lerek yenilir. Anadolu’da buna borani der-

ler. Senirkent’te yalniz ispanaktan yapi-

lan bu tiirlii yemege borani denilmektedir.

Sebzeler pirine veya bulgurla pisiril-
dikten sonra iizerine yogurt dokiilerek ha-
zlrlanan yemeklere de borani denilmekte-
dir (6). Pirincle karigik 1spanak yemeginin

rengi me’'mun Halifeye ailesi (boran)in
cihazi ile gelmis olan meshir (Inecili
Yesil hali) ya benzedigi icin borani

denildigi tasrih edilmektedir. (7). Sebzele-
rin bulgur veya piringcle pigirildikten son-
ra lizerlerine sarimsaklh yogurt dokiilerek
yvenilen yemeklere Anadolu’nun muhtelif
verlerinde (as) denildigi gibi, yalnmiz bul-
gur veya pirincten sulu olarak — lapadan
daha suluca — pigirilen ve icine kavurma,
klyr_n‘a, yag konularak yenilen yemeklere de

(4) Lehcei Osmani Cilt 2, Sayfa 925, Hiise-
yin Kazim Kadri, Tiirk Lfigati Cilt 3, Sayfa
832, Kamus-u Tiirki Sayfa 1082.

(5) Tiirkce Sozlik T. D. K. Ikinci bask
Sayfa 399.

(6) M. Baha, Tiirk¢e Ligat sayfa 162.

(7) Kamus-u Tiirki sayfa 308.
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(as) derler. Ag kelimesi eski metinlerde
umumi bir tabir olarak gecmektedir (8).

D — HALAVAT = HELVALAR:

Helva ad: .Selguknamelerde gectigi
gibi, Hazreti Mevlana siirlerinde de helva-
ya rastlanir (9).
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“Acele etme, yavas ve sabirh ol, ciin-
kii zamanla koruk helva olur”. demektiz.
Mevlevi biiyiikleri soyle rivayet ederler
ki, Sehy Sa’di meshur Giilistan’im1 yazdili-
tan sonra Konya’ya gelmis ve Hazreti
Mevlanad’ya takdim eylemistir. Ertesi
ginli Seyh Sa’di eseri hakkinda Hazret-i
pirin miitaldasin: sorunca:

Hazret:

— Binemek «¢is 3 yani tuzsuz demis-
ti. Bunun iizerine Seyh Sa’di’nin yiiziinde
bir hiizlin alameti belirmis.. Hazret-i pir
tekrar soze bashyarak:

— Helvast .l demisti. Yani tuz-
suz ama helva gibi tath, diyerek Seya
Sa’di’yi memnun eylemisti. Biitiin bunlar
gosteriyor ki, Selcuk devrinde helva var-
dir. Bugiin de Anadolu’da pek muhtelif
helvalar yapilmaktadir (10).

1 — Un Helras:

Un, yagda kavrulur, Uzerine pekmez,
bal serbeti veya seker serbeti dokiilerek
iyice karigtirilir. Buna un helvas: derler.

(8) “Nur hamurundan iki iic bazlamak ile
Cennet asindan bir canak isterim” demektir.
Sultan Veled Divani, matbu niisha, sahife 359.

Bugiin memleketimizin bazi yerlerinde, bil-
hassa Boyabat koylerinde kaynar suya kirilarak
pisirilmis yumurta iizerine sarimsakli yogurt
sonra eritilmis tereyagi dokiilerek hazirlanan
yemege de borani derler.

Slia sag)s Saal Gz
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(9) Hiiseyin Kédzim Kadri, Tiirk Ligati, Cilt

2, sayfa 561.
(10) Lehgei Osmani, cilt 1, sayfa 527.



2 — Irmik Helvasy:

Bu da un helvas1 gibi yapihr., Faria
valmiz un yerine irmik kullanilmasinda-
dir. “Bugiin Kilis’te irmikle yapilan bu
helvaya (memntye) derler”. Selcukname-
de (me’'muniye) olarak gecen yemek adi-
nin bu helva olmas: miimkiindiir.

3 — Nigsasta Helvasi:
Un yerine nisasta kullanildigina go-
re nigasta helvasi olur.

4 — Bazr agdalarle yapilan sakuz, su-
sam, tahin, gaziler, badem, ceviz, kdg,
keten helvalary da vardur.

Selcuknamelerde helvalar diye cemi
olarak vazildigima gore Selcuk devrinde
ve her halde un helvas1 basta olmak iizere
birkac tiirlii helva yapildig: ve miimessek,
muattar sifatlarn  ildve olunduguna goére
de helvalara baz1 giize]l kokular katildig:
anlasiimaktadir.

E — YAHNILER:

Yahni Farisi bir kelimedir. Terbiyels
et manasina gelir, Koyun veya sig1r etleri
minasip parcalara boliindiikten sonra yi-
kanir. Hafifce kizartilir, tuzu, sogani ve
bagkaca biber ve baharat: konduktan son-
ra etleri pisinceye kadar kaynatilir. It
parcalarinin arasina sarimsak, sogan, no-
hut ve bagka seyler konulmak suretiyle pi-
sirilirse sarimsakli, soganl, nchutlu yah-
ni gibi isimler alir. Diigiin, tavuk yahnisi,
kimyonlu, maydonozlu yahni gibi neviler
de vardir (11). Yukarida iktibas ettigimiz
metinde ad1 gecen sogiilme, biryanlar ve
bugka yemekler evvelce yazilmist: (12).

(11) Lehgei Osmani, cilt 2, sahife 1238.
(12) Bundan evvelki makalelerimizde su ye-
mek adlar1 ge¢misti:
1 — Herise, 2 — Tutmag¢ (Amt Dergisi,
sayt 16, Tutmag¢ adi Mesnevi Serif’te de geger:
Yo
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KATGI = (ILAVE):

Selcuk devri yemekleri ile cok ilgili
cldugu icin mahazlerimizde adi gecen
Tiirk ickileri, vemek kaplari, Tiirklerde
sofraya oturma adet ve Adabini bu yazi-
miza ilave ediyoruz.

I — TURK ICKILERI:

1 — Sarap:

Selcukiler zamaninda yazilmis olan
Mesnevi Serifte ve muhtelif vesilelerle sa-
rap adi gecmektedir. Evvelece yazdigimiz
(Nukul) ile beraber olan su beyti aliyoru-
rum:

o OU #sy 2iyt S0
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Tiirkcesi: “Masukun olan Hiida sana
hem ekmek, su hem 1s1k, sahit ve sarap,
nukul olur” demektir. (Mesnevi Serhi
Ankaravi cilt 4, s, 387).

Selcuklularin Hiikiimdar, viizera sa-
raylarinda igret alemleri yapildigina dair
Selcuknamelerde bircok malfimat vardii.
(Altin {diskiifli simin sak sakiler sarab-1
erguvani bezm-i hiisrevani iginde i¢lirdiler.
Ve kerratla dostikanlar icildi.) Yani “Al-
tin sirmalarla islenmis iskiifler (tepesi
devrik ucu piiskiillii bir nevi takye) giymis
giimiis bacakli sakiler arguvani (erguvan
cicegi renginde koyu kirmizi parlak kizil
renkte) sarabi sundular. Bircok defa dost-
larin agkina kadeh kaldirdilar” (13).

Sarabin nasil yapildigina yazmiya lii-
zum goérmiiyorum. Genis baglar: bulunan
bir bektasi tekkesinin geyhine sormuslar:

Tutmacin hamurunu istemezsen suyunu ye, ken-
dine gida et. (Mesnevi Serif, Ankaravi
cilt 4, sahife 300).

3 — Bazlamag. (Anit Dergisi say1 18).

4 — Biryanlar.

— Cevirmeler.

— Sogiirmeler.

— Nukullar.

— Bugday ¢orbasi.

9 — Yufka ekmegi.

10 — Tandir ekmegi. (4-10 numarada yazi-
lanlar i¢in Bk. Tiirk Etnografya Dergisi, say1 1,
sayfa 63-67).

(13) Yazici1 Zade Ali Selguknamesi,

serhi,

00~ Oy

sayfa
587.



— Bu liziimleri ne yaparsimz?

— Yeriz.

— Bunlar yemekle bitmez ki...

— Fazla gelirse suyunu sikar kiiplere
koyariz.

— Sonra ne olur?

— Biz sonrasina karigmayiz. Allah
ne dilersz oyle olur... demisg!,

Bektasi babalarindan biri bag bozu-
mu mevsiminde bir kéye misafir olmus,
pekmez kaynatmak icin caligan koyliileri
goriinece:

- Yahu demis. Bu miibaregin ashni
bozmiya, ni¢in kaynatmiya caligirsimiz. Su-
yvunu aliniz, kaplara, kiiplere doldurunuz.
Allah ne yaparsa ona razi olunuz... demis-
tir...

2 — Kwuz:

En eski bir Tiirk ickisidir, Kisrak ve-
va deve siitlinlin eksitilmesinden elde edi-
lir. Tslamiyetten sonra haram kilinmig ol-
duguna gore, serhosluk verici bir mahiyeti
oldugu anlagilmaktadir.

3 — Ayran:

Selcuk devrinde yazilmig kitaplarda
ayran adi da gecer. Mesnevi Serifte:

r—\:— Q):--\JL i}) )Jul u;);
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Ayran icinde yag adem gibidir. Ay-
ran varlhkta bayrak kaldirmigtir (14).

Yogurda bir miktar su ilave edildik-
ten sonra yayikta bisekle doviilerek
yvahut (nehre) denilen tstiivane veya
biiyiik testi seklinde hususi olarak hazir-
lanmis toprak kiiplerde veya derilerde
calkanarak yagi ayrilip alindiktan sonra
kalan beyaz sulu kisma ayran derler. Ka-
naatima gore Selcukiler devrindeki ayran
budur. Bir de yogurda su katildiktan son-
ra kagikla karistirilarak hazirlanan ayran
vardir ki, buna Tokat koylerinde (calka-
ma), Boyabat koylerinde (yogurt ezmesi)
derler. Selcuk devrinde vogurt yapilmas:
bilindigini su hadise ile tesbit etmis bulunu-
yoruz:

(14) Mesnevi Serif Ankaravi Serhi, cilt 4,
sayfa 352.
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Selcuk hiikiimdariarindan II. Siiley-
mansah (1196-1203) 1n adaleti miinasebe-
tiyle goyle bir vak’a zikredilmektedir:

Stileymangah’in Ayaz adinda bir goz-
desi vardi; onu ¢ek seviyor, sarayinda ter-
biye ediyordu Ona olan sevgisini su kit
ile de ifade eylemisti:

PR PR I S IV 4
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Tiirkgesi: “O kafir oglunun kiifrii be-
nim dinimdir. O hem dinimdir., Hem de
cihani gosteren aynamdir. Kimse benim
gibi kuluna kul olmaz, kuluna kul olmak
ancak benim adetim, ayinimdir”, demek-
tir.

Ayaz bir glin ava gitmis, sicaktan
bunalmis, ¢ok susamisti. Bu sirada yanin-
dan gecen ihtiyar bir koylii kadinin satmak
lizere cargiya getirdigi bir ¢anak yogurdu-
nu alip iciverdi. Kadin, Ayaz’in arkasiu-
dan kosarak saray kapisina kadar geld:.
(Yetimlerimin ekmek parasi icin getiri-
yordum) diye sizlanmiyordu. Hiklimdax
tahkik edilmesini emretmisti. O sirada
Ayaz1 goren kadin, onu tanidi; iste gikéa-
vetim bundandir; dedi. Ayaz, korkusun-
dan inkar, kadin da davasinda israr
ediyordu. Hiitklimdar kadina hitaben:

— Bu gencin karmini  yardirip bak-
tiracagim, Dedi. Kadin bu hiikme razi ol-
du. Cerrah cagrildi. Ayazin karni yaril-
di, Midesinden yogurt figkirinca derhal
dav agacina gonderildi. Sevgili Ayaz'im
kaybettigi icin Siileymansah cok miitees-
sirdi. Fakat yogurdun tazmini bize diiger
diyerek kadina bin altin verilmesini em-
retti (15).

Giildp Yahut Ciildp:

Farsca (Giilip) Arap sivesinde (cii-
lap) olmusgtur. Tiirkee (giilsuyu) demektir.
Gilsuyu ile yapilan seker gerbetine giilép

(15) Kitabiill Evamir-iil Aldiye fil umur il
Alaiye: Tiirk Tarih Kurumu Tibki Basimi. Sa-
hife 63-64-65 ve Ibn-i Bibi Muhtiras: terciimes?,
sahife 35-36.



yahut ciilap derler (16). Bu isim Mesnovi
Serifte de gecer:

v\‘.::—l;}‘ ola .34.)/ N 2
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Yani Sah, oglu icin dyle bir diigiin
yapti ki, insanlar bol bol yedikten ve doy-
duktan sonra kopeklerin oniinde bile giil
suyu ve geker serbeti vardr (17).

5 — Serbetler:

Selguknamede mis kokulu ve itirl ser-
b:tlerden bahsedilmektedir ki, meyveler-
den, siitten yapilan gerbetlere kokular da
ildve olundugu kanaati hésil olmaktadir.

1II — SOFRA TAKIMLARI VE YE-
MEK KAPLARI:

Selcuk Hiiklimdarlarinin  yemek ve
icki ziyafetleri miinasebetiyle yemek kap-
lar1 adr da ge¢mektedir:

I —— Tabak, Selcuknamedeki (13}
“Altin ve glimiig tabaklar birla” ibaresin-
den Selguk devrinde tabagin mevcut oldu-
gu anlagilmaktadir. Muhtelif capta dai-
revi, yayvan, ortasy az cukur ekseriya ko-
narlar: kalkikea siislit veya dendaneii olan
kaplara tabak derler. Porselen ve bakir
(Seleuk Saraylar: igin ¢ini, altin, giimiig)
den yapilmis olanlar1 vardir. Madeni ucuz
saklanmasi ve kullanilmasi kolay olduga
icin bakir tabaklar daha c¢ok yapilmis,
kenarlar: ve kapaklar: itina ile siislenmiz-
tir. Tabaklar bigimlerine gove diiz tabak,
kayik tabak gibi isimler ahy:

1 — Diiz tabaklar ortasi ¢ukur ve ek-
g2riya meyveler, kuru vemigler koymaga
mahsus olanlardir. Bulgur, pirine pilav-
iar1 nukul, ¢érek, helva bu tabaklara bo-
saltiir,

2 — Kayik tabak bayzi sekilde uzunca
ve derince yapilir. Bunun icine salatalar
bahklar konur (19).

(16) Hiiseyin Kizim Kadri,
cilt 2, sayfa 3I.

(17) Mesnevi Serif Ankaravi Serhi, cilt 4
sahife 369.

Tiirk Liigati,

(18) Yazict Alizade Selguknamesi, sayfa 587.
© (19) Sanat Ansiklopedisi, cilt 2, sahife 1886,

F: 3
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H — Sahanlar:

Selcuknamelerde (cini ve altin sahan-
lar) diye adi gecen bu kaplar da dairevi
yvassy ve cukurcadir. Kenarlar: sade veya
suslii olur. Ilkseriya disariya dogru inki-
saf etmis yani (tutakli, dudakl) bir vazi-
vetedir, Sahanlarin  bakirdan, giimiisten,
porselen, ¢inl ve altindan yapilmig olan-
1ar1 vardir. Konik, tepesi diigmeli, alemh
kapaklar1 da vardir (20). Kalyeler, yahni,
boraniler gibi sulu yemekler bu kap ile
sofraya gelir (21).

III — Tepsi:

Bu isim Selguknamelerde (tepsiler
icinde elvan niam) seklinde defzalarca gec-
mektedir. Tepsi Tiirkcede tapsurmak mas-
tarindan arac adi olarak (tapsi) dir. Za-
manla tepsi olmustur. Tepsiler de daisr:
seklindedir. Kenarlar az kalkik ve digar:-
va dogru inkisaf etmig vaziyettedir, Altia
ve glimiigten yapilmig olanlar: varsa da az-
dir. Ekserisi bakirdan, fagfundan, sari1 ma-
denden yapilir. Bakir tepsilerde hamui
tatinlarn ve borekler kizartihir. Kahvs,
serbet, yemis koymaya mahsus tepsiler, ké-
seleri kirilmig dikdortgen veya muntazam
dikdortgen geklinde kulplu olarak maden
ve tahtadan yapilmiglardir (22).

(20) Sanat Ansiklopedisi, cilt 4, sahife 1743.

(21) Tepsi, kise, tabak, sahanlarin bakirdan
yapilmis olanlar arasinda yazilar, motifler ve ga-
yet itina ile siislenmis olanlar1 vardir. Bk. Tiirk
Etnografya Dergisi, say: 1, sahife gs.

(22) Boyabat kdylerinde gordiigiim dairevi
ve sart madenden yapilmis bir kahve tepsisinin
iizerine giizel bir talik ile su kita yazilmisti:
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Bu kit’a, bugiinkii sivemize sdyle cevrilebilir:
“Ele fincanlarin1 alip naz ve eda ile canan
ylrusiin, o dilber goniil erbabinin meclisine kah-

ve ile gelsin,goniiller, kirmizi cevherler sacan
dudaklarina susamiglardir. Vaktidir, durmasin
o gamzesi fitneler koparan giizel yiiriisiin gel-
sin”.

imlad aynen alinmistir. Vezni

(1 feiliin)diir. Bunun gibi dairevi

(3 feilatiin)
ve yiiziinde
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IV Sini:

Bakir tepsilerin biiyiikierine sini der-
ler. Bu kabin (sin)den, (¢in)den geldigi
icin adina (sini) denildigini yazan kitap
lar vardir. Sini iistiine yemek kaplar1 ko-
nularak etrafina oturup yemek yenilen
aractir, Etrafina oturanlara kolayhk ol-
mak i¢in sinin altina (sini alt1) yahut (sini
ayagl) denilen bir iskemle de konur. Bu-
nun acihir kapanir olanlary da vardir. Ev-
rafina bircok kisilerin oturabilecekleri ka-
dar biiyiik olanlarina (divan sinisi) der-
“ar, Anadolu koylerindeki misafir odala-
rinda kullanilan tahtadan yapilmis sinile-
re (tabla) denir.

V — Masgrapa:

Selcuknamede (badiye ve memzuc
megrebeleri) diye gecgen bu alet igine su,
ayran, kimiz ve baska ickiler konarak igi-
len kaplardir. Kulplu, diiz {istlivani, dibi
yarim kiirevi, azina dogru konik birgok
nevileri vardar.

VI — Kdseler:

Yukarda H. TH. Hautsma tabi Sel-
cuknameden aldigimiz metinde (kasat)
olarak yazilmis olan kéaselere gelince: Bu
isim bos kap méanasina olan (kavsa) kel.-
mesinden alinmadir (23). Icine corba, ho-

yazilar ve nakiglar bulunan birka¢ tane kahve
tepsisi de Ankara Etnografya Miizesinde var-
dir. Bu kit’a onlarin yiizlerine de — bazi1 imli
farklar1 ile — aynen yazilmistir. Birinin altin-
da 1192 (1778 M.) tarihi vardir.

Tepsiler hakkinda Nurettin Rustu Biingl.
Eski Eserler Ansiklopedisi, sayfaz3o da mali-
mat vardir.

(23) Sanat Ansiklopedisi, cilt 2, sahife g71.
Kiase adi Mesnevide de geger.
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saf gibi sulu seyler konulur. Cini, porselen
ve camdan yapilmis cukur kaplardir, Cu-
kur kése, ayakh kase, dudakl kase gibi
nevileri vardir. Bakirdan yapilanlarmm
kenarlar1 yiiksek ve dudakhidir. Altinda
yvarim konik bir kaidesi olup Boyabat kéy-
lerinde bu tip bakir kaplarla magrapalara
(tas) derler, su tasi, ¢orba tasi diye bii-
birinden ayrilivlar,

III — ESKI TURKLERDE SOFRA-
YA OTURMA SEKLI:

Selguknamelerde (...soglilmeler sedire
ve iki kola cguz resmince dégenip miizey-
ven oldu. Serbetler Oguz resim ve erkant
tizere yenildi ve icildi) seklindeki izahats
gore ecdadimiz sofraya kargilikh iki sira
lizere otururlarmig, eger han (hiikiimdar)
kayidan olursa sag kol beylerbeyi kayidan
olur. Ve: 1 — Kayi1, 2 — Bayat, 3 — Hal-
ka evli, 4 — Yazir, 5 — Dover, 6 — Do-
durga, 7 — Yaparh, 8 — Afsar, 9 — K:-
z1k, 10 — Beydili, 11 — Kargin, 12 — Ka-
raevli boylarindan olanlar sag tarafa otu-

‘rurlardi Sol tarafa da 1 — Bayindir, 2 —

Pecenek, 3 — Cavundur, 4 — Cepni, 5 —-
Salur, 6 — Eymir, 7 — Alayutlu, 8 —
Ureyir, 9 — Igdir, 10 — Begdiiz, 11 —
Yiva, 12 — Kinik boylar: oturacaklar-
dir (24).

r\f e .x;.(f s et

rl.‘: o J. A»K Q—_\c o
Ankaravi Serhi, cilt 4, s. 329.

(24) M. TH. Houtsma
sayfa 204-205 ve Yazicizade Ali Selguknamesi
sayfa 4. Bu boy adlar1 bazi sive farklari ile 22
olarak yazilmistir. Divanii Ldgat-it-Tiirk, cilt
1, sayfa 55, 58.

tabi, Selcukname,



