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Koklu gegmisi ile bircok medeniyete ev sahipligi yapan ve glinimuzde de Tirkiye Cumhuriyeti’nin Baskenti
olan Ankara ilinin mutfak kaltird, Gzerinde yasayan her bir toplumdan etkilenerek bugiinlere ulagsmistir.
Ankara gerek konumundan kaynakli gerekse baskent olmasi sebebiyle Tirkiye’'nin en ulasilabilir
kentlerinden birisidir. Ankara’nin ilgelerine bakildiginda ise pek ¢ok farkli lezzete sahip gastronomik Griin
ve etkinlik cesitliligine sahip oldugu goérilmektedir. Buna bagh olarak Ankara’daki ilgelerin gastronomi
turizmi agisindan potansiyelinin yiksek oldugu ve Beypazari’nin bu ilgeler icerisinde on plana ¢ikan
ilcelerden biri oldugu ilgeye gelen turist sayisi ve hizmet sunan yiyecek icecek isletmelerinin yoresel
Grlnleri sunmasindan, seyahat acentelerinin diizenledigi turlardan anlasilmaktadir. Bu ¢alismanin amaci
Beypazari’nin gastronomi turizmi agisindan degerlendirilmesi ve gastronomik zenginliklerinin incelenerek
ortaya koyulmasidir. Beypazari'na ait literatlirde cografi isaretli Grinler, Beypazari Kurusu ve ziyaretgi
arzular Gzerine galismalar olsa da Beypazari’nin gastronomi turizmi potansiyeline ve gastronomik
Grlnlerine yonelik bir calismaya rastlanmamistir. Bu agidan g¢alismanin sonuglari Ankara’da gastronomi
turizmi basta olmak Uzere Beypazari’'ni gastronomi turizmi amaciyla ziyaret edeceklere ve Beypazari'nda
faaliyet gosteren isletmelere fayda saglayacagi diisiinilmektedir. Arastirma kapsaminda literatir taramasi
yapilmis ve Ankara’nin Beypazari ilgesi ziyaret edilerek gozlem yapilmistir. Toplanan veriler isiginda
Beypazari'nin gastronomi potansiyeli, sunulan yoresel yiyecek ve icecekler, cografi isaretli Urlnler ve
dizenlenen gastronomi odakli etkinliklere yer verilmistir. Gastronomi turizminden daha fazla fayda
saglanabilmesi icin cesitli dneriler gelistirilmistir.
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ABSTRACT

The culinary culture of Ankara, which has hosted many civilizations with its deep-rooted past and is the
Capital of the Republic of Turkey, has reached today by being influenced by every society living in it.
Ankara is one of the most accessible cities in Turkey due to its location and being the capital city. Looking
at the districts of Ankara, it is seen that they have a variety of gastronomic products with many different
tastes and some activities regarding gastronomy. Accordingly, the districts in Ankara have a high potential
in terms of gastronomic tourism and Beypazari is one of the prominent districts among these districts,
which is understood from the tours organized by the travel agencies where the number of tourists coming
to the district and the food and beverage businesses that provide service of the local products are gained.
The aim of this study is to evaluate Beypazari in terms of gastronomic tourism and to reveal its
gastronomic abundance by examining it. Although there are studies on geographically indicated products
of Beypazari, the Beypazari Kurusu in relation with visitor desires in the literature, no study has been
found on the gastronomic tourism potential and gastronomic products of Beypazari. In this respect, it is
thought that the results of the study will benefit those who will visit Ankara for gastronomy tourism,
especially gastronomy tourism in Beypazari, and businesses operating in Beypazari itself. Within the scope
of the research, a literature review was made and observations were done by visiting the Beypazari district
of Ankara. In light of the collected data, the gastronomic potential of Beypazari, the local food and
beverages offered, the products with geographical indications and the gastronomy-oriented events
organized were included. Various suggestions have been developed in order to obtain more benefits from
gastronomic tourism.
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1. GIRiS

Gastronomi turizmi kavramina genel olarak bakildiginda sadece yeme icme olarak algilansa da
mutfaga ait olan ara¢ ve gerecler (masa ortlsi, bicak, merdane, ¢omlek vb.), gastronomi
miuzeleri, Unlu seflerle yemek yapimi gibi atdlyeler, hasat etkinlikleri de gastronomi turizminin
kapsami icinde yer almaktadir. Bolgedeki gastronomik Uriin ve hizmetlerin tamaminin ortaya
cikartilarak tanitiminin yapilmasi sonucunda misafir memnuniyeti ve misafir sadakatinin
gelistirilmesine olanak saglanacagi distintilmektedir. Agyeiwaah vd. (2019); yaptiklari calismada
turistlerin kaliteli bir mutfak deneyimi yasadiklarinda, mutfak deneyiminden memnun
kalacaklarini ve bu memnuniyet sonucunda destinasyonu tekrar ziyaret etme egilimlerinin daha
ylksek olacagini ortaya koymuslardir.

Tlirkiye gastronomi turizmi igin ilgi cekici bir bolge olmasi ile turistlerin ilgisini ceken ve alternatif
turizm cesitleriyle turistlere farkli deneyimleri bir arada sunan bir bdlge olarak 6n plana
cikmaktadir. Ozellikle, Tirkiye’deki 81 ilin her birinde farkl gastronomi deneyimlerine
ulasilabilme imkaninin olmasi, bolgelerin mutfaklari Gzerinde ayri ayri durulmasi gerektigini ve
taninmasi gerektigini gostermektedir. Bu boélgeler icerisinde 6n plana ¢ikmis ve 6zellikle pek ¢ok
lezzete ev sahipligi yapmakta olan Ankara’nin Beypazari ilgesi de arastirilmasi ve tanitiimasi
gereken 6zel bir bolge olarak 6ne ¢ikmaktadir. Gliveg, dolma, baklava, hosmerim ve Beypazari
kurusu gibi bircok bilinen lezzete sahip olsa da unutulmus, bilinmeyen veya tanitimi yetersiz olan
bircok yemek ¢esidinin oldugu distntlmektedir. Ankara ilindeki gastronomi turizmi varliklarina
bakildiginda 6zellikle Beypazari ilcesinin havug ve karadut suyu, yaprak sarmasi, Beypazari
kurusu, maden suyu, 80 kath baklavasi ve daha bircok yemek cesidinin yani sira masa o6rtusd,
¢omlek ve oyma kasik cesitleri gibi bircok gastronomik UGriini binyesinde barindirmasi,
gastronomi turizm potansiyelinin yiksek ve gelisime acik oldugunu géstermektedir. Bununla
birlikte turistler ziyaret ettikleri bolgede yerel mutfaklara ilgi duyarken, destinasyonun kultir(
hakkinda da bilgi sahibi olabilmektedir. Clinki bolgelerin mutfak kiltiri 6znel bir yapidadir ve
cografya, iklim, kultlr, dini inang gibi bircok sebebe bagl olarak degiskenlik gosterebilir. Tim bu
degisiklikler ise turistlerin bolgedeki klltir ve lezzet algisi hakkinda bilgi sahibi olmasini
saglamaktadir.

Bu calisma ile Beypazari’nin gastronomi turizmi agisindan degerlendirilmesi ve gastronomik
zenginliklerinin incelenerek ortaya koyulmasi amaglanmaktadir. Arastirma kapsaminda Ankara
Beypazari ilgesine yonelik alanyazin taramasi yapilmis ve farklh konularda ¢alismalara rastlanmis
ancak turizm potansiyeli Gizerine ve Beypazari’nin gastronomik Griinlerinin ortaya ¢ikarilmasina
yonelik bir calismaya rastlanmamistir. Calismanin, basta Ankara olmak (izere Beypazari’'ni
gastronomi turizmi amaciyla ziyaret edeceklere ve Beypazari’'nda faaliyet gosteren isletmelere
fayda saglayacagl distnilmektedir. Calismanin genel akisina bakildiginda ise Gastronomi ve
Gastronomi Turizmi kavramlari lzerinde durulmus, Ankara’da gastronomi turizmi baslig ile
ilcelerdeki gastronomik (irlin ve geleneklerden bahsedilmis, alanyazin taramasiyla konu ve boélge
ile ilgili calismalar 6rneklenmis, arastirmanin yontemi hakkinda bilgi verilmis, Beypazari’'nin
Gastronomi Turizmi potansiyeli bashgi ile ilcedeki Urin, hizmet ve mutfak kiltliriinden
bahsedilmis, sonug ve 6neriler kismi ile sonlandirilmistir.

2. KAVRAMSAL CERCEVE
2.1. Gastronomi ve Gastronomi Turizmi Kavrami

Gastronomi kavraminin kelime anlamina bakildiginda, gastro mide anlamina gelmektedir,
bundan dolayi agizdan baslayip bitin sindirim sistemi ile alakalidir, nomos ise kural veya yasa
anlamina gelmektedir (Scarpato, 2002). Gastronomiyle, insanin en temel ihtiyaci olan
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beslenmenin saghga uygun sekilde diizenlenmesi, hayattan ve yemekten keyif alinmasinin
saglanmasi amaclanmaktadir (Sormaz vd., 2016). Kivela ve Crotts (2006) gore, 'gastronomi'
terimi hem mutfak 6gelerini (tabaklar, yiyecekler ve bunlari hazirlama yontemleri) hem de
iceceklerle ilgili her seyi kapsamaktadir, dolayisiyla gastronomi sadece yemege degil, iceceklere
de odaklanmaktadir. "Mutfak" ise genellikle gastronomi ile es anlamli olarak kullanilan bir terim
olsa da bir tilkenin veya bolgenin yemeklerini ve o llkenin veya boélgenin kendine 6zgl mutfagini
ortaya cikaran yemek hazirlama teknikleri olarak tanimlanir. Bu nedenle gastronomi, yeme ve
icme ile ilgili kurallari veya normlari ifade etmektedir. Gastronominin kapsami bu denli genis
olmasina ragmen hem kiiltiirel agcidan hem de turizm sektori tarafindan uzun bir slire g6z ardi
edildigi diisinilmektedir (Galvez vd., 2017). Ayni zamanda arastirmacilar kisa bir zaman 6nceye
kadar gastronomiyi turizmin temel bir kaynagl olarak gérmekten ziyade turizmin bir parcasi
olarak gérmekteydi (Ottenbacher vd., 2016) ancak son zamanlarda gastronominin, turizmin bir
destekleyicisi olmasinin 6tesinde temel bir kaynak olma potansiyeline ulastigi gorist olusmustur
(Smith ve Costello, 2009). Bu gorislere bagh olarak gastronominin farkli zamanlarda farkh bakis
acilari ile degerlendirilip, 6neminin ve yerinin degistigi soylenebilmektedir. Nitekim son
zamanlarda gastronomik deneyimin turizm endistrisi alaninda 6ne ¢ikan bir kavram oldugu ve
ayrilmaz bir pargasi oldugu yadsinamaz bir gercgektir. Bunun temelinde ise turistlerin mekandan
keyif aldigi sirada yemeklerinde tadini ¢ikarip, tatmin olduklari gérilmdistir (Widjaja vd., 2020).

Yemek yemenin ana hedef mi yoksa sadece yolculuk sirasinda tatmin edici bir ihtiyag mi
olduguna bakilmaksizin, bir kisinin yemek deneyimi, zevk aldigi mutfagin imajini
sekillendirecektir. (Widjaja, DC ve ark. 2020). Yemek pisirme islemi ise 6zneldir, bolgeye, yoreye,
kiiltire ve cografya lizerinde yetistirilen Grlinlere gore degisiklik gosterebilmektedir (Sfandla ve
Bjork, 2013). Gastronomi, insanlarin temel ihtiyaci olmakla birlikte turistler igin ¢ekicilik unsuru
olan ve birkag farkh calismada gosterildigi gibi destinasyonun cekicilik katan bir faktér olarak
distnilmektedir (Vuksanovi¢ ve Bajrami 2020; Richards, 2014; Getz ve Brown, 2006). Turistlerin
seyahatleri sirasinda deneyimleyebilecekleri ¢cok sayida gastronomiyle ilgili faaliyet vardir,
ornegin: restoran yemekleri, yemek festivalleri, fabrika turlari, giftci pazarlari, egitim seminerleri,
ciftlik ziyaretleri vb. (Kyriakaki vd., 2016). Bu baglamda, gastronomi ile ilgili deneyim arayisi,
belirli bir sehri ziyaret etmenin ikinci (veya tamamlayici) motivasyon faktorii olmasinin disinda
temel cekicilik unsuru olabilir (Stewart vd., 2008), boylece yerli halkin kendine has 6zelliklerini
yansitan yiyecekleri ve kiltirt hakkinda tecriibe sahibi olunabilmektedir (Brunori ve Rossi,
2000). Cunkd gastronominin diger turizm cesitleri ile karsilastirildiginda bircok yoénden
farklilastigini ve cekiciligini arttirmaya yonelik yaratici unsurlar icerdigini soylemek mimkunddr.
icerisinde sadece soyut yaratici siiregleri barindirmayip, insanlarin yeme-icme siireglerinde aktif
rol oynadigi ve Urettikleri yiyecekleri insanlara sundugu gortlmektedir (Galvez vd., 2017).

“Gastronomi Turizmi” terimini ilk kez kavramsallastiran Long (2004), terimi baska kdltirleri
yemek yoluyla deneyimlemek olarak aciklamaktadir. Benzer sekilde Kivela ve Crotts (2005)
gastronomiyi su sekilde aciklamistir: “Sadece kesif ve macera degil ayni zamanda kiiltirel bir
karsilasmadir.” Bjork ve Kauppinen Raisanen (2016) ise, gastronomi ve turizmi ekonomik bir
perspektiften iliskilendiren iki kavram sunmaktadir: Bunlardan birincisi, bir cografi boélgenin
mutfak klltlrliniG ve belirli bir destinasyondaki hizmete atifta bulunan yerel yemek deneyimi;
ikincisi ise belirli bir cografi bolgenin mutfak kiltlrl( ve gastronomik 6zelliklerini ve bunlarin
belirli isletmelerdeki tliketimini iliskilendiren yerel gida pazari olarak gorilmektedir. Bu
baglamda gastronomi; insanlar, kiltir, gelenekler ve bolgenin kimligi hakkinda bilgi ve bilgi
aktarimi anlamina gelmektedir (Ignatov ve Smith, 2006).
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Bununla birlikte, 6zglin mutfaklara ve gastronomik lriin ve hizmetlere olan ilgi artmis, dolayisiyla
gastronomi turizm potansiyeli yiksek destinasyonlar aranmaya baslanmistir (Hjalager, 2002).
Sosyal medya araglari (instagram, facebook, tiktok) ve seyahatle alakali araglar, 6rnegin Epicure
ve Gourmet gibi dergiler de gastronomiyi glicli bir sekilde destekleyen unsurlar olarak
gorilmektedir. Gastronominin ylikselisini sirdirmeye yonelik hem gurmeler hem de Unli sefler
tarafindan yeni tarifler ve tat duyumlari arayislari devam ederken uzun zamandir kullanilmayan
tariflerin yeniden menilere kazandirilmasi ile yeni gastronomik deneyimler icin farkh
destinasyonlar ortaya ¢ikmaktadir (Chang vd., 2010, 2011).

Gastronomi turizminin gelismesinde, alternatif turizm cesitlerinin, tarimin ve kiiltlrin de ayri bir
oneme sahip oldugu soylenebilmektedir. Tarim, yiyecek icecek Uretimini, klltlir yorenin
dzguinltgiini, turizm ise ihtiya¢ duyulan altyapiyi olusturmaktadir (Yiincii 2010). Ozellikle Sensoy
ve Tiritoglu (2018)’in, Ankara‘nin kiiltirlerarasi bir gastronomi hazinesine sahip oldugunu ve
Ankara yemeklerinin ge¢misten gliniimize kadar ulastigini belirttikleri c¢alismayla bunu
kanitlamislardir. Buradan hareketle Ankara’daki ilgelerin gastronomi agisindan bir biitlin halinde
degerlendirilemeyecek kadar cesitlilige sahip oldugu ve farkliliklarin genellemeye uygun
olmadigi gorilmektedir.

2.2. Ankara’da Gastronomi Turizmi

Ankara, ovalik alan tzerine kurulmus bir kenttir. Bolgenin yiiz 6lcimine bakildiginda; yaklasik
%50 tarim alani, %28 ormanlik ve fundalik alan, %12 mera ve cayirlar, %10 tarim disi araziler
olarak ayrildigi gorilmektedir (Wikipedia, 2021). Sehre ulasim alternatifleri arasinda otobis,
ucak ve rayh sistemler bulunmaktadir. Ozellikle bélgedeki yerel halkin biyiik cogunlugunun
yolculuklarinda 6zel arag yerine toplu tasima araclarini kullandigi belirtiimektedir (Cubuk ve
Tiirkmen, 2003). Ulasimdaki gesitliliginin; merkezi bir konuma, kokli ge¢mise ve alternatif turizm
cesitlerine sahip olunmasina bagl olarak Ankara, turistler tarafindan potansiyeli olan bir bolge
olarak gortilmekte ve turizm potansiyelinin gelistirilebilir oldugu séylenebilmektedir.

Turizmin gelisimi tim toplumun refahina katkida bulunabilecek sekilde; tarim, balikgilik,
ormancilik, hayvancilik, gida isleme ve el sanatlari gibi diger sektorleri de olumlu olarak
etkilemektedir (Muresan vd., 2016). Tarihi cok eskiye dayanan ve pek ¢cok medeniyete ev
sahipligi yapmis olan Ankara, Tiirkiye’de kirsal turizm potansiyeli yiksek illerden biridir (Tatar ve
Koroglu, 2017).

Bolgede bircok medeniyetin yasamis olmasi, Ankara mutfagina etki etmis ve bir¢cok kiiltlriin
damak zevkine uyum saglayabilecek yemek seceneklerini bir araya getirmistir (Arioglu, 2019).
Gastronomi turizmi yeni bir faaliyet olmasa da son zamanlarda mutfaga olan ilginin artmasiyla
(Ottenbacher vd., 2016), insanlarin gastronomi odakl seyahat etmeleri, Ankara’da da
gastronomi turizminin degerlendirilmesine bir firsat olusturmustur. Turistlerinde gastronomiyi
seyahat deneyiminin 6nemli bir yoni olarak gormesi ve yerel yemekleri farkli kalttrleri
anlamanin kilit bir unsuru olarak deneyimlemesi gastronomi turizmindeki ilerlemeyi
hizlandirmistir (Cohen ve Avieli, 2004). Ankara’daki cografi isaret almis Grlinlere bakildiginda da
(Tablo 1) cografi isaretli Grlnlerin yarisindan fazlasinin yiyecek ve icecek olmasi da Ankara’nin
gastronomi turizmi potansiyeline 1sik tutmaktadir (Ttirk Patent ve Marka Kurumu, 2021).
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Tablo 1: Ankara Cografi isaretli Uriinleri

Ankara

Akyu.r't T?'ndlr Ar]kara'l Erkeg Apkér? Ankara Tava Beypazari Cubuk
Boregi Déneri Simidi Kurusu Tursusu
Pastirmasi
Kalecik Kalecik Kalecik Kazan Kizilcahamam Mé.rlq.?k . Mamak
Ekmegi Karasi Coregi Kavunu Bazlamasi Kutludgtin Eksi Ravak
& Uzimii & Maya Ekmegi Yogurdu
. Ankara Cubuk Agat Golba§| Nallihan Nallihan igne Turk
Polatli Sogani S Sevgi " . .
Tiftigi Tasl Cicegi Ortmesi oyasl Defnesi

Ankara’nin 6n plana c¢ikan ilceleri gastronomik agidan asagida ele alinmistir;

Akyurt: Diiz bir arazi (izerinde meyve agaglarinin bollugu ile bilinen ilge, i¢ Anadolu’da bulunan
tim meyvelerin ortak bir noktasi olarak gortilmektedir. Ayrica yére halki tarafindan toplanan
meyveleri, yerinde satin almak mimkiindir. Yoresel lezzetleri de meyveleri kadar cesitli olan
Akyurt ilgesi; Ankara tavasi, incegiz corbasi, kuru koftesi, Entekke boregi ve Tamtak tiridiyle de
bolgeyi ziyaret edenlere yeni lezzet deneyimleri sunmaktadir.

Ayas: Gecmisi cok eskilere dayanan tarihi ipek yolu lzerinde bulunan Ayas, tarimin gelismesi ile
ekonomik anlamda daha iyi durumda olan ilgelerden birisidir (Ayas Belediyesi, 2020). Ozellikle
glinlimizde domatesi ile blyilk Gne sahip olmustur. Bu Un ile birlikte boélgede salca liretimine
yonelik adimlar atilmis ve Ayas domatesinden (retilen salca piyasaya slirtlmustir. Son
zamanlarda ise tarhana ve dut ilcede 6n plana cikan Urinler olarak goriilmektedir. Duttan
Uretilen pekmezde bolgeye 6zel bir canhlik katmistir. Bunlara ek olarak bélge iklimine 6zgt tahil
cesitleri (bugday, cavdar, yulaf, arpa), elma, armut, fasulye, nohut, bakla, mercimek, badem,
aycicegi, sogan ve patates yetistiriimektedir (Ayas Kaymakamligi, 2021). Yoéresel yemeklerine
bakildiginda; Bulgur corbasi, Diglin corbasi, Kikirdekli ¢orba, Kapama, Siger, Tirit, Gliveg,
Hosmerim, Gerdan tatlisi, Baklava ve Burma ilk akla gelen lezzetlerdir (Ayas Belediyesi, 2021).

Camlidere: Ankara’nin diger ilceleri gibi pek ok farkh lezzete ev sahipligi yapan ve koki
Osmanliya kadar dayanan bir bolgedir. Tava ¢oregi, Beysimet, Kisir ¢oregi, Kl kommesi, unlu
mamullerinin yani sira Eriste, Manti, Lapa, Kedibatmaz, Eksili cimcik de hamur yemekleri
arasinda dikkat ¢eken Griinlerdir. Yoreye has Kuzu kapama, Ankara tava, Semerkant Camlidere
koftesi ve Oglak kebabi da bolgenin ekonomisine katki saglayan gastronomik diger lezzetleridir.

Bunlara ek olarak tarim ve hayvanciligin bolgede gelismis olmasi, gicek bali, kara kovan bali, cam
bali, alug, kekik, dag erigi, semizotu gibi pek ¢ok lriinlin yetistirilmesine imkan saglamistir
(Camlidere Belediyesi, 2021).

Cubuk: Cografiisaret almis olan cubuk tursusu ile (in salmis ve bélgede salatalik tursusunun yani
sira armut ve ahlat gibi meyvelerden de tursu kuruldugu belirtilmektedir (Aydos, 2012). ilgedeki
tursuya artan ragbet ile birlikte yerel yonetim tarafindan gerceklestirilen “Cubuk Tursu ve Kltlr
Festivali” ilce ekonomisine katki saglamaktadir (Cubuk Belediyesi, 2021). Homaca, Dugln
corbasi, Yaprak dolmasi, Bazlama, Goézleme, Hosmerim, Kabak dolmasi, Yazmak ¢6regi, Tandir
boregi ve Doseme ekmegi ilcede dne ¢ikan geleneksel lezzetlerdendir (Youtube, 2015).
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Elmadag: Mutfak kiltiri genel olarak Ankara’nin farkli ilgeleriyle benzerlikler gosterse de
Yogurtlu tarhana, Tandir, Tirit ve Tandir ekmegi 6ne ¢ikan yoresel olarak gérilmektedir (Elmadag
Kaymakamligi, 2021).

Gudiil: Hayvanciliginda yaygin oldugu ilcede, et ve sit Urinlerine yonelik sigir yetistiriciligi
onemli bir gecim kaynagi olarak gorilmektedir. Genel de karasigir, kuzu ve oglak yetistiriimekte
ancak karasigirlarin siitiinden yapilan yogurt yore mutfaginin en 6nemli Griinleri arasinda
gosterilmektedir. ilcedeki yoresel yemeklere ve yiyeceklere bakildiginda Giidiil kapamasi, Gudiil
leblebisi, Gudil simidi, Yumurta sizdirmasi, Eksili corba, Bulgurlu sarma, Ayran tiridi, Mihlama,
Keyman, Mancar yemegi, Badi gtidii, Kiyma asl, Slibere, Sulgug, Goceasi, Kimbe ve Sitli ¢orek
on plana ¢ikmaktadir.

Kalecik: ilceye dzgii bir meyve olan “Kalecik Karasi” olarak da bilinen tiziimii bélgede 6nemli bir
yere sahiptir. Bolgede diizenli araliklarla yapilan Kalecik iziim festivali bu 6Gneme bir 6rnek olarak
gosterilebilir. Kalecik karasinin bélge iklimine uygun olarak yiiksek diizeyde kalsiyum barindiran
topraktan yetistirilmesi Gztime ayri bir tat ve aroma vermektedir. Buna bagli olarak Kalecik Karasi
Tlrkiye’nin en 6nemli kirmizi saraplik izimi olmustur (Kaltlr Portali, 2014).

Kizilcahamam: Cografi isaret almis bazlama, yerel halk tarafindan yillardir yapilan ve siklikla
tuketilen yoreye 6zgi bir Griindir (Kiltlr Portali, 2021). Son zamanlarda boélgede acilan otantik
restoranlarin, yoreye 6zgli bal, hamur ve et Urlinlerini tiiketiciye sunarak cekiciligi arttirdig
distnilmektedir. Geleneksel yemekleri arasinda gozleme, kil ¢oregi cevizli ¢orek, kapama,
kavurma, manti, ev baklavasi ve sarma en fazla dikkat ¢eken Grlnlerdir. Ayni zamanda bolge
iklimine uygun olarak isirgan otu, kekik, papatya, semizotu, kusburnu gibi bitkiler bolge
mutfagina yansiyan farkl alternatif Griinler olusturmustur (Kizilcahamam Belediyesi, 2015).

Sereflikoghisar: ilcenin en dnemli 6zelligi Tiirkiye’nin ikinci en biyiik gélii olan Tuz géliine sahip
olmasidir. Ayrica Tirkiye’deki tuz ihtiyacinin %65’ini Tuz golii karsilamaktadir. Serelikochisar’in
mutfagina bakildiginda ise Ekir, Efelek dolmasi, Kapama ve Orman kebabi ile Ankara’nin diger
ilcelerinden ayrismaktadir.

3. ALANYAZIN

Ankara ve Beypazari ile ilgili gastronomi odakli ¢alismalara bakildiginda kisith bilgiye erisildigi,
yoresel yemeklere calismalarda ¢ok az yer verildigi ve daha ¢ok tek bir tirlin odakl ¢alismalarin
yapildigi dikkat cekmistir. Bu ¢alismalara bakildiginda;

Yilmaz vd., (2021) yaptiklari ¢alismada Beypazari kurusunun strdirilebilirligini ve yerel
ekonomiye olan katkisini irdelemislerdir. Arastirmada goriisme teknigi uygulanmis, sonug olarak
katilimcilarin gogunlugunun Beypazari kurusunun strdurulebilirligi icin olumlu beklentiler iginde
oldugu ve yerel ekonomiye katkilarinin olumlu yonde oldugunu belirtmislerdir.

Tuna ve Ozyurt (2018) yaptiklari calismada Ankara ilinin ydresel yemeklerinin Ankara’nin
tanitilmasi ve pazarlanmasindaki roliinii incelemistir. Arastirma sonuglarina gére arastirmaya
katilanlar, Ankara yoresel yemeklerinin tanitiminin yetersiz oldugunu, unutulmus yemeklerin
tekrar piyasaya kazandirilmasi gerektigini, gastronomi egitimlerinin iceriginde yoresel
yemeklerin arttirilmasi gerektigi, Ankara’nin yerel yemekleriile ilgili calistay yapilmasi, Giniversite
ve belediyelerin is birligi icerisinde olarak Ankara’nin yoresel yemeklerine yonelik kurslar
vermesi gerektigini belirtmislerdir.

Demirel ve Glidek (2017) yaptiklari ¢alismada Beypazari ilgesinde yetistirilen ve bitkisel cay
imalatinda kullanilan bitkileri ve satis kosullarini belirlenmesini arastirmislardir. Bu bitkilerinin
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ozelliklerini ve saglikla iliskisini ortaya koymak, nasil yapildigini, turistlerin caylari satin alma
arzusunu belirlemeyi amaglamistir. Sonug olarak yirmi bes cesit cay tespit edilmis, saticilarin cay
hakkinda yeterli bilgiye sahip olmadigi, bitkisel ¢aylarin saticilar tarafindan ailecek toplandigi,
satislarin naylon posetler ile yapildig, bitkisel caylar hakkindaki bilgilere televizyon, kitap ve
internet siteleri ile erisim saglandigi ortaya ¢ikmistir.

Kodas ve Ozel (2016) yaptiklari calismada Beypazari’na gelen yerli ziyaretgilerin yerel yiyecek
tiketimini etkileyen nedenleri giidiiler bakimindan degerlendirip, yerel yiyecek gidilerini a¢iga
ctkarmay1 amaclamistir. Sonug olarak yerel yiyecek tiiketim gilidiilerinden yalnizca bireylerarasi
gidiler ve psikolojik rahatlama giddleri ile yas arasinda olumlu yonde, ancak duistk bir iliskinin
mevcut oldugu belirlenmistir.

Ankara ve Beypazari’'na yonelik turizmle ilgili calismalar genel itibariyle degerlendirildiginde,
gastronomi odakli calismalardan ziyade farkl konularda ¢alismalarin oldugu, calismalarin turizm
temelinde ekonomi, potansiyel belirlenmesi ve yerel halk (zerinde yogunlastigi goze
carpmaktadir. ilgili calismalar incelendiginde;

Oner ve Cansu (2019) tarafindan yapilan calismada Ankara ilinin inang¢ turizm potansiyelinin
belirlenmesi amaglanmistir. Sonug olarak yerel halkin inang turizmine bakis agisinin demografik
faktorlere gore degistigi tespit edilmistir. Ayni zamanda bolgenin inang turizmine yonelik yeterli
esere ve ziyaret edilecek noktaya sahip oldugu fakat tanitimlarin yetersiz kaldigi tespit edilmistir.

Ozsen vd. (2017) yaptiklari galismada Beypazari halkinin turizmin ekonomik etkileri hakkindaki
algilarini belirlemeyi amaglamistir. Sonug olarak, turizmin ekonomiye etkilerinin olumlu olarak
algilandigi belirtilmistir.

Tatar ve Koroglu (2017) yaptiklari calismada Beypazari ilgesindeki turizm isletmelerinin yapisini
ve girisimcilerinin kirsal turizme olan algilarini ortaya ¢ikarmayi hedeflemislerdir. Arastirma
sonuglarina gore Beypazari’'ndaki girisimci kadinlarin 6n planda oldugu, isletmelerin kirsal
turizmin yerel kalkinmaya olan ektilerinin olumlu yonde oldugu konusunda ayni fikirde oldugu
ortaya cikmistir. Ayni zamanda girisimcilerin turizm yatirimi yapma isteklerinin ytiksek oldugu,
ancak yerel potansiyelin yeterli kullaniimadigi ve kirsal turizmdeki sosyal etkilerin incelenmesinin
girisimcinin cinsiyet ve egitim durumuna gore degistigi belirtilmistir.

Tirkan (2013) yaptigi calismada Beypazari ilgesinin turizm potansiyeli ve faaliyetlerinin isleyisi
esnasinda aciga cikan firsat ve tehditleri ortaya ¢cikarmayi amacglamistir. Bu amaca bagli olarak
Turizm faaliyetlerindeki en buyiik eksikligin kurumlar arasi planlama ve koordinasyon eksikligi
oldugunu tespit etmistir. Bununla birlikte alternatif turizme uygunlugu ve gelistirilebilir olmasi,
konaklama talebinin distk olmasi, gida Grlnlerinin satisinda hijyen eksikliginin olmasi, ilcedeki
turizmin tek bir merkeze odakli olup farkh boélgelerinin goz ardi edildigi belirtilmistir.

Ozelci Eceral ve Altinkaya Ozmen (2009) yaptiklari calismada Beypazari ilcesinin turizm
gelisiminin yerel ekonomiye olan etkilerini incelemistir. Arastirma sonuglarina gore, turizmin
gelisimi ile yerel ekonomik kalkinmanin saglamasinda 6n plana c¢ikaran basari faktorleri ve bu
basarinin siirdiiriilmesi icin uygulanmasi gerekenlerin birbirini takip ettigi ve ortak hareket
edilmesi gerektigi belirtilmistir.

Kiper ve Uslu (2006) yaptiklari arastirmada Beypazari ilgesindeki turizm aktivitelerinin yerel
kimlik Gstiinde olan etkileri ve yerel halkin turizmin etkileri hakkinda farkindalik diizeyini ortaya
koymayi amacglamistir. Sonug olarak arastirmaya katilan yerel halkin, ilcedeki turizme olumlu
baktigi belirlenmistir.
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4. YONTEM

Ankara ili Beypazari ilgesinin gastronomik varliklarina ve gastronomi turizmine yonelik bir
calismanin yapilmamis olmasi bu calismanin gerekgesini olusturmaktadir. Calismanin amaci
Beypazari’nin gastronomi turizmi acgisindan degerlendirilmesi ve gastronomik zenginliklerinin
incelenerek ortaya koyulmasidir. Bu amac¢ dogrultusunda Ankara ili Beypazari ilcesinin
gastronomi turizmi potansiyeli ve tiim paydaslara yonelik katkilar arastirilmistir.

Arastirma kapsaminda, ikinci el veri kaynaklarindan istifade edilmis ve teorik olarak hazirlanan
bu calisma ile Beypazari’nin gastronomik degerleri hakkinda bilgi toplanmistir. Sonrasinda ise,
elde edilen verileri desteklemek ve ¢esitlendirmek amaciyla Ankara’nin Beypazari ilgesi ziyaret
edilerek gozlem yapiimistir. Toplanan veriler isiginda Beypazari’'nin gastronomi potansiyeli,
sunulan yoresel yiyecek ve icecekler, cografi isaretli Urlinler ve dizenlenen gastronomi odakli
etkinliklere yer verilmistir. Gastronomi turizminden daha fazla fayda saglanabilmesi icin cesitli
oneriler gelistirilmistir. Literatirde 6zellikle Ankara’da gastronomi turizmi ile ilgili calismalarin
eksikligi gz 6nlne alindiginda daha sonra yapilacak ¢alismalara 6rnek teskil etmesi agisindan
mevcut sinirlari icerisinde boyle bir calismanin literatiire katkida bulunacagi distintlmektedir.

5. BEYPAZARI’'NIN GASTRONOMi TURiZMi POTANSIYELI

Bircok medeniyete ev sahipligi yapmis Beypazari, tarihi ve kultirel zenginlikleriyle birlikte
gastronomi acisindan 6nemli bir yere sahiptir. Ankara’ya doksan sekiz kilometre uzaklikta
bulunan Beypazari ilgesi, Eski ipek Yolu giizergahi tizerinde bulunan Ankara-Adapazari-istanbul
yolu Uzerindedir. Ankara merkezden belediye otobiisii ve 6zel minibislerle erisilebilen ilgeye
Tirk ve vyabanci turistlere hizmet sunan seyahat acentelerince tur programlari da
diizenlenmektedir. Turlara genel olarak bakildiginda yoresel yemekleri tatmak, Uretim
bicimlerini gormek amaci ile kiltlrel turizm aktivitelerinde bulunuldugu géze ¢carpmaktadir.

Beypazar ilgesi, Beypazari Belediyesinin onciligliinde 1999 yilinda turizme ydnelik yapilan
atilmla birlikte bugtin yerli ve yabanci ¢cok sayida turist tarafindan ziyaret edilen bir destinasyon
olmustur. Belediyenin turizmle ilgili olarak politikalarina bakildiginda;

- Yoresel degerlerin 6n plana ¢ikartilmasi ve

- Tark ve yabanci turistlere yonelik tanitim ve pazarlama ile ilgili olarak medya ve reklam
araclarinin kullanilmasi gibi kampanyalar diizenlenmistir.

Yerel yonetim politikalariyla ilcede faaliyet gosteren isletmelerin Tiirkge olmasina ve bolge
halkinin kullandigi dilin korunmasina yonelik kararlar alinmis, isletmelerin yabanci kaynakli isim
kullanmasi yasaklanmistir. Beypazari’'nda kullanilan ve unutulmaya yiz tutmus kelimelerin
tekrardan kullanilabilmesi ve ortaya cikarilmasi icin cesitli etkinlikler dizenlenmis ve bu
etkinlikler sonucunda 5400 kelime ortaya cikartilmistir. Yerel kimligin ortaya cikartilmasinda
onemli yeri olan dille ilgili galismalardan dolayi, Tirk Dil Kurumu tarafindan ilgeye 6dil verilmistir
(T.C. Beypazari Belediyesi, 2021).

Belediye tarafindan gerceklestirilen projeler sonucunda ilcedeki miize ziyareti sayisi 1999 yili ile
kiyaslandiginda %1000 oraninda artislarin yasandigi bu dogrultuda ilceyi ziyaret eden turist
sayisinda bliylk artis oldugu gozlemlenmistir. Beypazari’'ni ziyaretteki en 6nemli motivasyon
kaynagi olan yoresel Grlinlerin Gretiminde artis yasandigl ve neredeyse icra eden ustalarin
kalmadig el sanatlari yeniden deger gérmeye basladigi belirtiimektedir. Yoreye 6zgli yiyecek ve
iceceklere yonelik patent basvurulari yapilarak patentleri alinmistir. Yéresel Urlinlere olan ilgi ile
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birlikte turizmin bolgesel kalkinmaya etkisi gortilmis ve ilcede yasayanlarin gelir seviyesinde
artis oldugu gdzlenmistir. issizlik sayisinda ise gerileme gorilmistir.

Beypazari; Strdirilebilir turizm faaliyetine ev sahipligi yapabilmek icin kentin ¢cevresindeki bazi
yaylalarin ve dogal alanlarin (indzii, Tekke, Egriova, Karasar, Karagdl yayalar ve bazi kéy
yerlesimleri) rekreasyonel faaliyetlerle desteklenmesi ve dogalliginin korunmasi gerekmektedir.
Konaklama tesislerinin iyilestirilmesi ile ilceye cogunlukla gerceklestirilen glinlbirlik ziyaretler
yerini konaklamali seyahatlere birakacaktir.

Beypazari, 6zellikle 2000’li yillarin basinda yerli turistler icin gastronomi turizmine yonelik bir
destinasyon haline gelmistir. Yorenin yerel yiyeceklere patent almasi, tarihi konaklarin restorana
donustirilerek burada turistlere geleneksel yoresel yemeklerin ikram edilmesi, yore kadinlarina
Urettiklerini pazarlayabilmelerini saglamak amaci ile belediye tarafindan sergi agma imkaninin
saglanmasi gastronomi turizminin gelisimi icin 6nemli adimlar olmustur. Bu tezgahlarda kadinlar
Urettikleri yiyecekleri icecekleri pazarladiklari gibi bolgeden topladiklari bitkisel ¢aylari ve otlari
da satmaktadirlar. Hem yoreye 6zgli yemek ve yiyecekler, hem de bitkisel caylar gelen turistler
tarafindan blyuk ilgi gormektedir.

Anadolu esintisinin hissedildigi Beypazari yemekleri, sunumlarindaki incelik ve zarafet nedeniyle
"Ince Takim" olarak adlandiriimaktadir. Beypazari, ev yapimi tarhana corbasi, tas firinlarda
pisirilen ve Ozel gliveclerde servis edilen giiveg, siyah asma yapragindan yapilan etli dolmasi,
seksen kat yufka ile hazirlanan baklavasi ve yoresel bir tatl olan Hosmerim ile zengin bir mutfaga
sahiptir (T.C. Beypazari Belediyesi, 2021).

Beypazari'nin yoresel yemek kiltlrindn zengin olmasinin en 6nemli nedeni yérede tarimin aktif
olarak yapilmasindan kaynakli Grin gesitliliginin fazla olmasidir. Beypazari, verimli topraklara
sahip ve nifusun yarisindan fazlasi tarimla ugrasmakta ve bircok bilyiik sehrin domates, 1spanak
ve havug gibi sebze ihtiyacini karsilamaktadir. Ayrica Turkiye'nin havug ihtiyacinin %60'in1 kendisi
karsilamaktadir. Yoresel bir Griin olan havug suyu, lokum ve recel de yorede yetistirilen
havuclardan yapilmakta olup, yorenin en degerli Girlinlerindendir. Bolgede yetisen lizimlerden
pekmez ve cevizli sucuk yapilmaktadir. Her yil geleneksel olarak diizenlenen Havug ve Gliveg
Festivali'nde yoresel yemek yarismasi diizenlenmektedir (T.C. Beypazari Belediyesi, 2021).
Bununla birlikte fakli kaynaklardan elde edilen bilgilere gore Beypazari’'nda toplamda yirmi sekiz
ile kirk alti arasi yiyecek ve icecek isletmesinin bulundugu tespit edilmistir (Tripadvisor, 2021;
Google Maps, 2021). Yiyecek icecek isletmelerine yapilan yorumlara genel olarak bakildiginda
yaprak sarma, yayik ayran, baklava, gézleme ve Beypazari gliveci 6ne ¢ikmaktadir (Tripadvisor,
2021). Ayni zaman da ilcede doksan iki adet belgeli konaklama isletmesi bulunmakta ve 2020
yilinda 17.279 yerli, 427 yabanci uyruklu kisi olmak (izere toplam 17.709 kisinin konakladigi
belirtiimektedir. Bu veriler 2020 yihnin ilk 10 ayi ile kiyasladiginda toplam konaklayan kisi
sayisinin 2000 kisi daha fazla oldugu tespit edilmistir (Mehmet Ali Yiicekaya, 20.11.2021).

Tirk Mutfaginda Beypazari, Beypazari Giveci, Beypazari Dolmasi, 80 Kat Baklavasi ve cografi
isaret tescil belgesine sahip Beypazari Kurusu gibi kendi yoresel Uriinlerine sahiptir. Beypazari
Kurusu, bolgenin en {inli lezzetlerinden biridir. Beypazari Kurusunun tarihi hakkinda kesin bir
bilgi bulunmamakla birlikte kuru Gretiminin en az yiz yillik bir ge¢gmise sahip oldugu hatta
Canakkale Savasi sirasinda askerlere yemek olarak dagitildigi séylenmektedir (Tasdan vd., 2014).
Beypazari Kurusu, bir parmak biyiklGglinde olup un, siit ve yagdan yapilip bir yil saklanabilen
bir yiyecektir (Yilmaz vd., 2021). Beypazari Kurusu, besleyici ve doyurucu ozelliklere sahip,
sindirimi destekleyen ve uzun siire tazeligini koruyan bir Griindir. Uretiminde kullanilan un,
durum bugdayindan elde edilen ekmeklik undur. Siit giinlik olmasina ragmen sagimdan sonra
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bekletilmeden islenmeye baslanir. Cografi isaret Tescil Belgesi 2009 yilinda yapilan ve
basvurunun 2012 yilinda tamamlanmasinin ardindan Beypazari Ticaret Odasi tarafindan
alinmistir (Trk Patent ve Marka Kurumu, 2021). Bélgede yerel mutfak kiltiirliniin yani sira bakir
isciligi ve telkari glimis gibi geleneksel, otantik el sanatlari da hala yaygin olarak gorilmektedir.
Ayrica bolgeden dogal maden suyu da gikarilmaktadir.

Beypazari yukarida sayilan 6zelliklerinin yani sira geleneksel kiyafetlerini hala koruyan bir
semttir. Baslari fes (tepelik) ve kasnak ile baglanan giysiler genellikle kalin olup kadife, kutni ve
cita, flanel ve keten gibi malzemelerden dokunmustur. Bu kiyafet yaz ve kis degismeden
giyilmektedir (Arslaner, 2021). Beypazari ve Kalecik ilcelerinde bagcilik, 4ziim ve GzlUm UrUnleri,
cesitli gastronomik 6zellikleri ile turizme katki saglayan ticari degere sahip bir alandir. Her iki
ilcede bagcilik ve turizmin yapisi farklidir. Beypazari, sarap Urlnleri ve turizm arasindaki bagi
basariyla kullanmaktadir. Beypazari’'nin yerel trin ticarilestirme stratejisi iziim yapragi ve tatli
sucuk gibi Gztm Urlnlerini icermekle birlikte, Gzim ve geleneksel Urinleri turizm girdileri ve
gurme projeleri olarak tartismasiz bir 6neme sahiptir. Bagcilik faaliyetlerinin ve geleneksel Gzim
dranlerinin turizme katkisi temel acidan yansitilmaktadir (Kunter vd., 2017).

Beypazari’'na dizenlenen paket turlar incelendiginde, turlar gastronomi turu olarak
pazarlanmasa da tur programinin ana 6znesinin gastronomi oldugu goze ¢carpmaktadir.

Ornek Tur Programi 1 (Ayakizi, 2021):
- Indzii Vadisi'nde bulunan restoranda serpme kdy kahvaltisi,
- Yasayan Miuze'yi ziyaret,
- Oglen yemegi (yoresel menii) indzi Vadisi'ndeki yiyecek icecek isletmelerinde,
- Beypazari Soda Fabrikasi’nda soda tadimi,
- Yoresel Uirlinler pazarinda Beypazari Kurusu alisverisi.
Ornek Tur Programi 2 (Tempo Tur, 2021):
- Indzii Vadisi'nde yer alan restoranda 6gle yemegi,
- Beypazari markali sodalarin Uretildigi fabrikayi ziyareti,
- Ornek bir Beypazari evinin icinde yer alan Yasayan Miize ziyareti,

- Yoresel Urlnlerin satildigi Alaattin Sokagi'nda Beypazari ev hanimlarinin el emegi
Urdnlerinin tadimi ve alisverisi,

- Beypazari Kurusu satin alinmasi.
6. SONUC VE ONERILER

Beypazar’nin gastronomi turizmine yonelik sahip oldugu unsurlar, gastronomi turizmi
potansiyeli acgisindan ele alinmistir. Yiyecek iceceklerin ve vyoresel (Urinlerin, turizm
hareketliliginde dnemli bir role sahip oldugu diisiiniiimektedir. Gastronomi turizminin ekonomik
getirisi ile birlikte bolgesel kalkinmaya olan olumlu etkisi nedeniyle 6nemli bir turizm cesidi
olarak gorilmektedir. Calismada, oncelikle, gastronomi ve gastronomi turizmi kavramlari
Uzerinde durulmus, Ankara’da gastronomi turizminden bahsedilmis ve Beypazari gastronomi
varhgi agisindan ele alinarak 6nemi ortaya konulmustur.
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Beypazari, tarihi ve dogal degerler agisindan Tirkiye'nin en zengin yerlesim yerlerinden biri
olarak gorilmektedir. 150 yillik bir carsi ve 3.000'den fazla tarihi ahsap evin bulundugu
mahalleler sayesinde yerel yasamin izleri hala sirmektedir (Kocaman, 2013:20). Bélgede yaklasik
yirmi bir geleneksel yemek (Beypazari kurusu, seksen katli baklava, Tarhana, yaprak sarma, Etli
glivec (Beypazari giiveg), cevizli sucuk (mumbar-beypazari sucuk, havuglu lokum, yalki, bici, goce,
percem), gbzleme, ogmag, tohma, yarimca, serit, urus kapama, ebesit, hosmelim) vardir.
Beypazari mutfak kiltirine ait bazi yemeklerin patenti alinmis ve (lretimleri
standartlastinlmistir. Bu sayede yiyecek ve iceceklerle, yemek kiltlriiniin korunmasi
saglanmaktadir (Demirtas 2003).

Beypazari ilcesinde bagcilik faaliyetleri de bulunmaktadir. Beypazari’'nin, katma degeri yliksek
Uzim cesitleri ile sarap Uretimi, bag bozumu festivalleri gibi UGriin ve etkinliklerle gastronomi
turizminden daha fazla fayda saglayabilecegi disliniilmektedir. Beypazari maden suyu (lke
capinda nam salmis bir deger olarak ilcenin marka degerini yukselten gastronomik bir Grtinddr.
Beypazari’nin sahip oldugu gastronomi turizmi potansiyelinin, ilcenin kalkinmasina ve yoresel
yiyecek-iceceklerin unutulmamasina sagladigi katki gozle gorilir hale gelmistir. Beypazari
yoresinde yetisen ve yore halki tarafindan satisi saglanan toplam yirmi bes cesit bitkisel cay
olarak kullanilan bitki oldugu bilinmektedir.

Ankara basta olmak Uzere yakin cevredeki illerden Beypazari ilgesine glinlibirlik turlar
diizenlenmektedir. Bu turlar, gastronomi turu olmasa dahi ilgeyi ziyaret eden turistlerin yeme
icme faaliyetleri, yasayan miizede dinledikleri hikayeler, tatma firsati bulduklari Girlinler ve dénis
yoluna gecmeden 6nce aldiklari hediyelik esyalarin biyiik cogunlugu gastronomi odaklidir. ilge
on iki ay boyunca turistik seyahatlere ev sahipligi yapmakla birlikte bolge halkinin biyik
cogunlugu tarim ve turizmle gecinmektedirler. Tarimsal Uriinlerle ilintili olarak festivallerin
diizenlendigi zamanda daha fazla turist sayisina ulasildigiI gérilmektedir.

Beypazari ilgesine gozlem amaciyla gergeklestirilmis seyahatlerin sonucunda,

- Yiyecek icecek isletmelerinin menilerinde, Beypazari mutfak kiltliriine ait yoresel
yiyecek ve iceceklere yer verildigi,

- Yiyecek icecek isletmelerinin ¢ogunun i¢c dekorasyonunun yoOreye uygun sekilde
yaptinldigi,

- Restoranlar disinda da yoresel yiyecek ve icecekler sunan isletmeler oldugu,

- Yiyecek icecek disinda yemek yapiminda ve sunumunda kullanilan, bakir ve ahsap arag
gereclerin satisinin yapildigi isletmelerin oldugu,

- Masa ortlsi, havlu vb. Mutfakta kullanilan el isciligi ile yapilan Grinlerin satisinin
yapildigi isletmelerin oldugu,

- Beypazari Kurusu, Beypazari Tarhanasi, Cevizli Sucuk, Cezerye gibi hediyelik olarak uzun
sire saklama kosullarina ait dogal Uriinlerin satisinin yapildigi isletmelerin oldugu,

- Beypazari meydanda yer alan havu¢ heykeli ile gastronomi turizmi igin uygun
destinasyon imajina sahip oldugu,

- Yasayan Miizede anlatilan hikayelerin, ilgenin mutfak kdltiiri ile yardimlasmayi
gostermesi,

- llgede diizenlenen gastronomi odakli festivallerin oldugu,
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- llgeyiziyaret eden turistlerin hediyelik esya olarak aldiklari tiriinlerin neredeyse hepsinin
gastronomi ekseninde olmasi,

- Ankara Universitesi biinyesinde bulunan ve ilcede yer alan meslek yiiksekokulunun
Ascllik programinin yer almasi,

- llgenin belki de Ankara ilindeki gastronomi turizmine en uygun ilge oldugunun, kiiltiirel
doku ile yoreselligin korunmasi ve yeni projelerle birlikte gastronomi turizminin
gelistirilebilecegi distnilmektedir.

Turizm planlamasindan turizmin uygulanmasina kadarki surecglerde turizmin tim aktorleri
kiltlrel cesitliligi ve 6zglnliglu strdirmeyi hedeflemelidir. Yoresel Urlnlerin Uretimi ve
teshirinin iyilestirilmesi, geleneksel gida tretim standartlarinin formiile edilmesi ve Ureticilere
bu konuda yeni bir bakis acisi kazandiriimasi dnemlidir. Beypazari’'na gastronomi turizmi igin
giden turistlerin yoresel yiyecek ve Urlnlere iliskin gorts ve tutumlari incelenerek yoresel
yemeklerin gelisimi tesvik edilebilir. Bolgedeki isletmeler de o6zellikle satis personellerinin
yoresel kiyafet ile hizmet vermeleri cekicilige ve pazarlamaya yardimci olabilecegi
dislntlmektedir. Turistlere geleneksel yontemlerin kullanildig yoresel Urlnlerin Gretimine
katilma firsati sunulabilir, bu sayede turistlerin zihninde essiz bir ani birakilip tekrar ziyaret etme
arzusu saglanarak siirdirilebilir turizmin gelismesi saglanabilir. ilcedeki kiiciik capli etkinliklerin
sikhgr arttinlarak bolgede turizm hareketliligi saglanabilir. Beypazari kurusu fonksiyonel bir Girlin
olarak kullanilabilir ve bu yonde tanitimlar ile desteklenerek satis potansiyeli arttirilabilir. Tlim
bunlara ek olarak, gelecekte yapilacak benzer bir calisma ile mevcut ve gelecekteki durumlari
karsilastirmak mimkanddr.
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